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01. BEZPIECZENSTWO:
Przed uzyciem produktu zapoznaj sie z niniejsza instrukcjg obsiugi i przestrzegaj zalecen w niej zawartych w trakcie uzytkowania.

02. OPIS URZADZENIA [STRONA 2- A]:
1. Dekoracyjna pokrywa zbiomika na wode
2. Korek zbiomika na wode

3. Zbiomik na wode

4. Urzadzenie giowne

5. Przycisk funkcyjny

6. Podstawa urzadzenia

7. Pokrywa dzbanka

8. Szpatutka do Zywnosci

9. Koszyk do gotowania na parze

10. Dzbanek do blendowania

11. Zespdt ostrzy

12. Pierscien uszczelniajacy podstawy ostrzy
13. Podstawa ostrzy

03. PRZED UZYCIEM

1. Napelnianie zbiomika na wode

a. Nie napelnia¢ woda powyzej maksymalnego poziomu 300 ml.

b. Nie napetnia¢ zbiomika Zadnymi innymi ptynami poza woda,

2. Umieszczanie dzbanka do blendowania

a. Przed podigczeniem do zasilania upewnij sig, ze dzbanek do blendowania jest prawidtowo ustawiony; uchwyt dzbanka powinien byé ustawiony pod kafem
180° wzgledem korpusu giéwnego.

b. Zal6z pokrywe dzbanka, obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, i upewnij sig, ze zaczep pokrywy jest catkowicie wiozony w otwor obudowy.
Wlot ;?(owietrza na pokrywie musi by¢ doktadnie wyréwnany z wylotem korpusu giéwnego, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢ lub moze dojs¢ do
WyCiekU pary.

3. Zabezpieczenie przed praca bez wody:

Gdy w zbiomiku na wode zabraknie wody podczas pracy, rozpoczyna sie nagrzewanie na sucho, a zasilanie zostaje automatycznie odciete w celu ochrony, a
kontrolka gasnie. Nalezy ustawi¢ przetacznik w pozycji ,OFF” i odigczy¢ urzadzenie od zasilania; jesli chcesz ponownie uzy¢ urzadzenia, nalezy dolac zimnej
wody do zbiomika.

04. PRZYCISK FUNKCYJNY [STRONA2- E]
1. Pozycja 1 - Funkcja blendowania i siekania
2. Pozycja 2 - Funkcja gotowania na parze, podgrzewania i rozmrazania

05. GOTOWANIE NA PARZE
waga
Nie wkiadaj zywnosci bezposrednio do dzbanka do blendowania - do gotowania na parze nalezy uzywac koszyka do gotowania na parze.

1. Napelnij zbiomik na wode.

2. Umies¢ dzbanek do blendowania na podstawie urzadzenia i obrd¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara. (Uchwyt dzbanka powinien by¢ ustawiony
pod kafem 180° wzgledem urzadzenia giéwnego). (STRONA2 - B1-B2)

3. Pokroj zywnos$¢ na mate kawalki (okoto 2 cm), wioz je do koszyka do gotowania na parze, a nastgpnie umies$¢ kosz w dzbanku. Wagfebienie na krawedzi
kosza musi pasowat do wypukiego punktu przy potaczeniu uchwytu dzbanka i $cianki dzbanka. (STRONA2 - B3)

4. Zatdz pokrywe dzbanka, obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, i upewnij sie, ze zaczep pokrywy dzbanka jest catkowicie wiozony w otwor
obudowy. (Otwor wiotowy na pokrywie dzbanka musi by¢ dokiadnie wyréwnany z wylotem pary urzadzenia)

5. Ustaw przycisk w pozycje 2, a zapali sig kontrolka i rozpocznie sig gotowanie na parze. Czas gotowania na parze zalezy od rodzaju zywnosci oraz ilosci wody
w zbiomiku - uzytkownik moze go dostosowac wediug potrzeb;

6. Po zakoriczeniu gotowania na parze kontrolka zgasnie. Ustaw przefacznik w pozycie ,OFF”;

7. Otwérz pokrywe dzbanka dopiero, gdy para przestanie sig wydobywac, a koszyk do gotowania na parze ostygnie; wyjmij koszyk za pomoca szpatulki lub w
rekawicach;

8. Jedli cheesz przetworzy¢ ugotowana zywnos$¢ na plyn lub papke, postepuj zgodnie z instrukcja, funkcji blendowania”;

9. Czas gotowania na parze mozesz dobra¢ zgodnie z informacjami zafaczonymi w ponizszej tabeli;

10. Przed gotowaniem na parze mrozonej zywnosci nalezy ja najpierw rozmrozié.

06. BLENDOWANIE

Uwaga

1. Nie uruchamiaj funkcji blendowania bez zywnosci w dzbanku do blendowania.

2.Upewnij sie, ze pokrywa dzbanka i dzbanek sa prawidiowo ustawione. Zaczep pokrywy musi by¢ catkowicie wiozony w otwér obudowy. (Otwor wiotowy na
pokrywie dzbanka musi by¢ doktadnie wyréwnany z wylotem pary urzadzenia).

1. Umie$¢ ugotowana lub surowa zywnos¢ w dzbanku do blendowania (STRONA2 - C1-C2).

2. Dodaj skiadniki wediug potrzeb i zat6z pokrywe dzbanka, obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (STRONA2 - C3).

3. Catkowita ilo$¢ skadnikow w dzbanku do blendowania powinna by¢ mnigjsza niz maks. 300 ml i wigksza niz minimum 50 ml.

4. Ustaw przycisk w pozycji 1, a urzadzenie rozpocznie blendowanie. Zwolnij przycisk, gdy jedzenie osiagnie konsystencie papki - przycisk powrdci do
pierwotnej pozycii ,OFF". W razie potrzeby dodaj wode lub mieko.

5. Odtacz urzadzenie od zasilania i wyczys¢ dzbanek do blendowania.

07. SIEKANIE

1. Umie$¢ zywno$¢ w dzbanku do blendowania. llo$¢ nie powinna przekraczaé maksymalnego poziomu zaznaczonego na dzbanku. Zatoz pokrywe.

2. Przytrzymaj przycisk w pozycji 1 przez 5-8 sekund, a nastepnie go zwolnij - przycisk powrdci do pierwotnej pozycji ,OFF”. Powtarzaj tg czynnos¢, az zywno$é
zostanie posiekana do pozadanej wielkosci.

3. Odtacz urzadzenie od zasilania i wyczy$¢ dzbanek do blendowania.



08.ROZMRAZANIE
Warunki: Przy temperaturze otoczenia 25°C, po napefnieniu zbiomika 100 ml wody, podgrzanie warzyw lub owocéw o temperaturze 5°C do 40°C zajmuje
okolo 7 minut.

1. Napetnij zbiomik na wode 100 ml wody.
2. Umies¢ dzbanek do blendowania na podstaW|e urzadzenia i wiéz koszyk do gotowanie na parze do dzbanka.

3. W62 zywnosc do koszyka i przykryj pokrywa,

4. Podczas rozmrazania zywno$ci w pojemnikach pozostaw kosz otwarty.

5. Ustaw przycisk w pozycie 2, a urzadzenie rozpocznie proces.

6. Otworz poklywe dzbanka doplero gdy para przestanie sig wydobywac a kosz do gotowania na parze ostygnie; wyjmi kosz za pomoca szpatutki lub w
rekawicach.

7. Uiytkownik moze dostosowat czas przetwarzania w zaleznosci od temperatury otoczenia, aby osiagna¢ odpowiednia temperature zywnosci, . 40°C;
8. Odlacz urzadzenie od zasilania i wyczy$¢ kosz oraz dzbanek.

09. CZASY GOTOWANIA NA PARZE | ORIENTACYJNE ZUZYCIE WODY

Czasy gotowania na parze (min) 12 ” 20

Zuzycie wody (m) 100 200 300

10. SKLADNIKI | ORIENTACYJNE CZASY GOTOWANIA NA PARZE

Jedzenie Skladnik Przyblizony czas
gotowania na parze
Gruszka 8
Jablko 10
Owoce .
Pomararicza, Brzoskwinia, Sliwka 13
Ananas 18
Ziemniak, Szparagi, Brokut, Cebula, Kalafior, Szpinak. Pomidor 13
Warzywa Marchew, Seler, Cukinia, Por, Dynia 18
Fasola 2
Mieso Kurczak, wolowina, jagniecina, wieprzowina itp. 2
Ryba Losos, sola, dorsz, pstrag ifp. 15

11. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga

Urzadzenie nalezy czy$ci¢ i my¢ po kazdym uzyciu;

Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zasilania | poczekaj, az catkowicie ostygnie;

Nigdy nie zanurzaj produktu w wodzie;

Nigdy nie wlewaj wybielacza ani chemicznych roztworéwitabletek sterylizujacych do urzadzenia;
Do czyszczenia tego produkiu nie uzywaj srodkéw Sciemych, Zracych ani fatwopalnych cieczy;

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i zdejmij dzbanek do blendowania;

2. Zdejmij pokrywe dzbanka, koszyk i ostrza, aby je umyé i wyczyscic zgodnie z instrukcig [STRONA2 - D1-D3],
3. Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce, z wyjatkiem giownego silnika;

4. W razie potrzeby uzyj suchej Sciereczki do wyczyszczenia gidwnej obudowy;

5. Sprawdz zbiomik na wode i wylot pary — jesli znajduia sie tam resztki jedzenia, natychmiast je usur;

6. Zbiomik na wode nalezy utrzymywac w stanie suchym.

12. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

1. Przed podiaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.

2. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wiyczka,

3.To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umyslowych.

4. Zawsze odiacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane, a takze podczas montazu, demontazu i czyszczenia.

5. Przechowuj urzadzenie poza zasiggiem dzieci.

6. Nigdy nie zanurzaj jednostki giownej w wodzie ani w innych cieczach. Nie plucz jej pod biezaca wodg

7. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

8. Nigdy nie uzywaj funkeji pary bez wody w dzbanku.

9. Upewnij sig, ze poziom wody w dzbanku znajduje sig migdzy linig min a max podczas korzystania z funkdji zwiazanych z para,
10. Zawsze pozwol urzadzeniu ostygnag przez 10 minut po jednym cyklu gotowania na parze, zanim rozpoczniesz kolejny.



1. Przed miksowaniem nie przekraczaj maksymalnego poziomu skiadnikow wskazanego wewnafrz dzbanka.

12. Upewnij sig, Ze koszyki do gotowania na parze i pokrywa dzbanka sa prawidiowo zablokowane przed rozpoczeciem pracy.

13. Po kazdorazowym uzyciu czy$¢ stalowy dzbanek za pomoca szczotki.

14. W przypadku wykrycia jakichkolwiek nieprawidiowosci zaprzestar korzystania z urzadzenia i skontaktuj sie z serwisem. Nie probuj samodzielnie naprawia¢
urzadzenia. Niefachowe naprawy moga prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, obrazen oraz szkod materialnych.

15. Nie podnos ani nie przenos urzadzenia podczas pracy.

16. Nie umieszczaj urzagdzenia na dziatejacej lub goracej kuchence ani w jej poblizu.

17. Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Podczas pracy urzadzenie wde|eIa goraca pare. Upewnij sie, ze wokdt niego jest
wystarczajgeo duzo wolnej przestrzeni, aby zapobiec uszkodzeniu mebiilub innych przedmiotw.

18. Regulame usuwanie kamienia zapobiega uszkodzeniom urzadzenia.

13. DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 200V

Moc znamionowa: 400V (podgrzewanie); 120W (blendowanie)
Pojemnos¢: dzbanek do blendowania - 600ml, zbiomik na wode - 300ml
Waga produktu: 1,72 kg

Wiecej informadji o firmie oraz produktach [strona 2 - D]



01. SAFETY:
Before using the product, read this insfruction manual and follow the recommendations contained herein during use.

02. DEVICE DESCRIPTION [PAGE 2- AJ:
1. Decorative water tank cover
2. Water tank cap

3. Water tank

4. Main unit

5. Function button

6. Device base

7. Juglid

8. Food spatula

9. Steam cooking basket

10. Blending jug

11. Blade assembly

12. Blade base sealing ring
13. Blade base

03. BEFORE USE

1. Filing the water tank

a. Do not fill above the maximum level of 300 ml.

b. Do not fill the tank with any liquids other than water.

2. Placing the blending jug

a. Before connecting to the power supply, make sure the blending jug is property positioned; the jug handle should be positioned at a 180° angle relative to the
main body.

b. Attach the jug lid by tuming it counterclockwise and ensure that the lid latch is fully inserted into the housing opening. The air inlet on the lid must be precisely
aligned with the outlet of the main body, otherwise the device will not operate or steam leakage may occur.

3. Dry operation protection:

When the water in the tank runs out during operation, dry heating begins, and the power is automatically cut off for protection, and the indicator light goes out. Set
the switch to the “OFF” position and disconnect the device from the power supply; if you want to use the device again, add cold water to the tank.

04. FUNCTION BUTTON [PAGE 2- E]
1. Position 1 - Blending and chopping function
2. Position 2 - Steaming, heating, and defrosting function

05. STEAM COOKING

Note

Do not place food directly into the blending jug - use the steam cooking basket for steaming.

1. Fill the water tank.

2.Place ti;e blending jug on the device base and tum it counterclockwise. (The jug handle should be positioned at a 180° angle relative to the main unit). (PAGE
2-B1-B2

3. Cut food into small pieces (approx. 2 cm), place them into the steam cooking basket, then place the basket in the jug. The indentation on the edge of the
basket must match the protruding point at the connection of the jug handle and the jug wall. (PAGE 2 - B3)

4. Attach the jug lid by tuming it counterclockwise and ensure that the lid latch is fully inserted into the housing opening. (The inlet opening on the jug lid must be
precisely aligned with the device steam outlef)

5. Set the button to position 2, the indicator light will tum on and steaming will begin. The steaming time depends on the type of food and the amount of water in
the tank - the user can adjust it as needed;

6. After steaming is complete, the indicator light will tum off. Set the switch to the “OFF” position;

7. Open the jug lid only when steam stops escaping and the steam basket has cooled down; remove the basket using the spatula or with gloves;

8. If you want to process the cooked food into liquid or puree, follow the “blending function” instructions;

9. You can adjust the steaming time according to the information provided in the table below;

10. Before steaming frozen food, it must first be defrosted.

06. BLENDING

Note

1. Do not operate the blending function without food in the blending jug.

2. Make sure the jug lid and jug are properly positioned. The lid latch must be fully inserted into the housing opening. (The inlet opening on the jug lid must be
precisely aligned with the device steam outlef).

1. Place cooked or raw food into the blending jug (PAGE 2 - C1-C2).

2. Add ingredients as needed and attach the jug lid by tuming it counterclockwise (PAGE 2 - C3).

3. The total amount of ingredients in the blending jug should be less than max. 300 ml and greater than a minimum of 50 ml.

4. Set the button to position 1, and the device will start blending. Release the button when the food reaches a puree consistency - the button will retum to the
original “OFF" position. Add water or milk if necessary.

5. Disconnect the device from the power supply and clean the blending jug.

07. CHOPPING

1. Place food in the blending jug. The amount should not exceed the maximum level indicated on the jug. Attach the lid.

2. Hold the button in position 1 for 5-8 seconds, then release it - the button will retum to the original “OFF” position. Repeat this process until the food is chopped
to the desired size.

3. Disconnect the device from the power supply and clean the blending jug.



08. DEFROSTING
Conditions: At an ambient temperature of 25°C, after filing the tank with 100 ml of water, heating vegetables or fruits from 5°C to 40°C takes approximately 7
minutes.

1. Fillthe water tank with 100 ml of water.

2. Place the blending jug on the device base and insert the steam cooking basket into the jug.

3. Putthe food into the basket and cover with the lid.

4. \When defrosting food in containers, leave the basket open.

5. Setthe button to position 2, and the device will start the process.

6. Open the jug lid only when steam stops escaping and the steam basket has cooled down; remove the basket using the spatula or with gloves.
7. The user can adjust the processing time depending on the ambient temperature to achieve the appropriate food temperature, i.e. 40°C;

8. Disconnect the device from the power supply and clean the basket and jug.

09. STEAMING TIMES AND APPROXIMATE WATER USAGE

Steaming time (min) 12 2 30
Water consumption (ml) 100 200 300

10. INGREDIENTS AND APPROXIMATE STEAMING TIMES

Food Ingredient Approximate steaming
time
Pear 8
Apple 10
Frits
Orange, Peach, Plum 13
Pineapple 18
Potato, Asparagus, Broccol, Onion, Caulifiower, Spinach, Tomato 13
Vegetables Carrot, Celery, Zucchini, Leek, Pumpkin 18
Beans 23
Meat Chicken, beef, lamb, pork, efc. 2
Fish Salmon, sole, cod, trout, etc. 15

11. CLEANING AND MAINTENANCE

Note

The device should be cleaned and washed after each use;

Before cleaning, disconnect the device from the power supply and wait unti it has completely cooled down;
Never immerse the product in water;

Never pour bleach or chemical steriizing solutions/tablets into the device;

Do not use abrasive, comosive, or flammable liquids to clean this product;

1. Disconnect the device from the power supply and remove the blending jug;

2. Remove the jug lid, basket, and blades to wash and clean them according to the instructions [PAGE 2 - D1-D3],
3. All parts can be washed in a dishwasher, except for the main motor;

4. If necessary, use a dry cloth to clean the main housing;

5. Check the water tank and steam outlet - if there are any food residues, remove them immediately;

6. The water tank should be kept dry.

12. SAFETY INSTRUCTIONS

1. Before connecting the device, make sure that the voltage indicated on the device corresponds to the local mains voltage.
2. Never use the device with a damaged cord or plug.

3. This device is not intended for use by children or persons with reduced physical, sensory, or mental capabiliies.

4. Aways disconnect the device from the power supply when notin use, as well as during assembly, disassembly, and cleaning.
5. Keep the device out of reach of children.

6. Never immerse the main unit in water or other liquids. Do not rinse it under running water.

7. The device is intended for household use only.

8. Never use the steam function without water in the jug.

9. Make sure the water level in the jug is between the min and max lines when using steam-related functions.

10. Always allow the device to cool down for 10 minutes after one steaming cycle before starting another.



11. Do not exceed the maximum ingredient level indicated inside the jug before blending.

12. Ensure that the steam baskets and the jug lid are properly locked before starting operation.

13. After each use, clean the steel jug with a brush.

14. If any imegularities are detected, stop using the device and contact service. Do not attempt to repair the device yourself. Improper repairs may lead to device
damage, injury, and property damage.

15. Do not ift or move the device during operation.

16. Do not place the device on or near an operating or hot stove.

17. Place the device on a stable, level, and fiat surface. During operation, the device emits hot steam. Make sure there is enough free space around it to prevent
damage to fumiture or other objects.

18. Regular descaling prevents damage to the device.

13. TECHNICAL DATA

Rated voltage: 200V

Rated power: 400W (heating); 120W (blending)
Capacity: blending jug - 600 ml, water tank - 300 ml
Product weight: 1.72 kg

More information about the company and products [page 2 - D]



01. SICHERHEIT:
Lesen Sie vor der Verwendung des Produkts diese Bedienungsanleitung sorgféttig durch und befolgen Sie die darin enthaltenen Anweisungen wahrend der
Nutzung.

02. GERATEBESCHREIBUNG [SEITE 2- A]:
1. Dekorativer Deckel des Wassertanks
2. Verschluss des Wassertanks

3. Wassertank

4. Hauptgerat

5. Funktionstaste

6. Gerétesockel

7. Krugdeckel

8. Lebensmittelschaber

9. Dampfgar-Korb

10. Mixbehatter

11. Messereinheit

12. Dichtungsring der Messerbasis

13. Messerbasis

03. VOR DER VERWENDUNG

1. Befiillen des Wassertanks

a. Filllen Sie nicht Uiber den maximalen Fillstand von 300 ml hinaus.

b. Fiillen Sie den Tank ausschlieRlich mit Wasser, keine anderen Flissigkeiten.

2. Einsetzen des Mixbehélters

a. Vergewissem Sie sich vor dem Anschlieen an die Stromversorgung, dass der Mixbehélter korrekt positioniert ist; der Griff des Behalters solite im
180°-Winkel zum Hauptgerat stehen.

b. Setzen Sie den Deckel auf den Behélter, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, und stellen Sie sicher, dass die Verriegelung vollsténdig in die
Offnung des Gehauses eingesetzt ist. Die Luftdfinung im Deckel muss exakt mit dem Auslass des Hauptgeréts ausgerichtet sein, andemfalls funktioniert das
Gerét nicht oder es kann zu Dampfaustitt kommen.

3. Schutz vor Betrieb ohne Wasser:

Wenn wahrend des Betriebs kein Wasser mehr im Tank ist, beginnt ein Trockenheizen, und die Stromversorgung wird automatisch zum Schutz unterbrochen,
wobei die Kontrollleuchte erlischt. Stellen Sie den Schalter auf ,OFF* und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz; wenn Sie das Gerat emeut verwenden
méchten, fiillen Sie kaftes Wasser in den Tank nach.

04. FUNKTIONSTASTE [SEITE 2- E]
1. Position 1 - Mix- und Zerkleinerungsfunktion
2. Position 2 - Dampfgaren, Erwérmen und Auftauen

05. DAMPFGAREN
Hinweis
Legen Sie Lebensmitte! nicht direkt in den Mixbehélter - verwenden Sie zum Dampfgaren den Dampfgar-Korb.

1. Fiillen Sie den Wassertank.

2. Sefzen Sie den Mixbehélter auf den Geratesockel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn. (Der Griff solite im 180°-Winkel zum Hauptgerat stehen).
(SEITE2-B1-B2)

3. Schneiden Sie die Lebensmittel in Kleine Stiicke (ca. 2 cm), legen Sie sie in den Dampfgar-Korb und sefzen Sie den Korb in den Behalter ein. Die Vertiefung
am Rand des Korbs muss mit dem hervorstehenden Punkt an der Verbindung zwischen Griff und Behalterwand Ubereinstimmen. (SEITE 2 - B3)

4. Setzen Sie den Deckel auf den Behélter, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, und stellen Sie sicher, dass die Verriegelung vollsténdig in die
Offnung eingesetzt ist. (Die Offinung im Deckel muss exakt mit dem Dampfauslass des Geréts ausgerichtet sein)

5. Stellen Sie den Schalter auf Position 2 - die Kontrollleuchte leuchtet auf und der Dampfgarvorgang beginnt. Die Garzeit héngt von der Art der Lebensmittel
und der Wassermenge ab und kann nach Bedarf angepasst werden;

6. Nach Abschluss des Garvorgangs erlischt die Kontrollleuchte. Stellen Sie den Schalter auf ,OFF;

7. Offnen Sie den Deckel erst, wenn kein Dampf mehr austritt und der Dampfgar-Korb abgekihit ist; entnehmen Sie den Korb mit dem Schaber oder mit
Handschuhen;

8. Wenn Sie die gegarten Lebensmittel piirieren mdchten, folgen Sie den Anweisungen zur Mixfunktion®;

9. Die Garzeit kann anhand der untenstehenden Tabelle angepasst werden;

10. Gefrorene Lebensmittel miissen vor dem Dampfgaren aufgetaut werden.

06. MIXEN

Hinweis

1. Starten Sie die Mixfunktion nicht ohne Lebensmittel im Mixbehalter. ; .

2. Stellen Sie sicher, dass Deckel und Behalter komekt eingesetzt sind. Die Verriegelung muss vollsténdig in die Offnung eingesetzt sein. (Die Offnung im Deckel
muss exakt mit dem Dampfauslass ausgerichtet sein).

1. Geben Sie gekochte oder rohe Lebensmittel in den Mixbehélter (SEITE 2 - C1-C2).

2. Fligen Sie nach Bedarf Zutaten hinzu und setzen Sie den Deckel auf, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen (SEITE 2 - C3).

3. Die Gesamtmenge der Zutaten im Mixbehdlter sollte unter 300 ml und tber mindestens 50 ml liegen.

4. Stellen Sie den Schalter auf Position 1 - das Gerat beginnt zu mixen. Lassen Sie die Taste los, wenn die gewtinschte Konsistenz ereicht ist - die Taste kehrt
in die Ausgangsposition ,OFF* zurlick. Bei Bedarf Wasser oder Milch hinzufiigen.

5. Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz und reinigen Sie den Mixbehélter.

07. ZERKLEINERN

1. Geben Sie Lebensmittel in den Mixbehélter. Die Menge darf die maximale Markierung am Behélter nicht Uberschreiten. Setzen Sie den Deckel auf.
2. Halten Sie die Taste in Position 1 fiir 5-8 Sekunden gedriickt und lassen Sie sie dann los - die Taste kehrtin die Ausgangsposition ,OFF* zurick.
Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis die gewtinschte Zerkleinerungsgrofie emeicht ist.

3. Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz und reinigen Sie den Mixbehélter.



08. AUFTAUEN
Bedingungen: Bei einer Umgebungstemperatur von 25°C dauert das Erwarmen von Gemise oder Obst von 5°C auf 40°C nach dem Befiillen des
Wassertanks mit 100 ml Wasser etwa 7 Minuten.

1. Fillen Sie 100 ml Wasser in den Wassertank.

2. Setzen Sie den Mixbehélter auf den Geratesockel und legen Sie den Dampfgar-Korb in den Behélter.

3. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb und setzen Sie den Deckel auf.

4. Beim Auftauen von Lebensmitteln in Behéltem lassen Sie den Korb offen.

5. Stellen Sie den Schalter auf Position 2 — das Gerét startet den Vorgang.

6. Offnen Sie den Deckel erst, wenn kein Dampf mehr austritt und der Dampfgar-Korb abgekuhlt ist; entnehmen Sie den Korb mit dem Schaber oder mit
Handschuhen.

7. Der Benutzer kann die Verarbeitungszeit je nach Umgebungstemperatur anpassen, um die gewlinschte Lebensmitteftemperatur von 40°C zu ereichen;
8. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und reinigen Sie den Korb sowie den Behalter.

09. DAMPFGARZEITEN UND ORIENTIERENDER WASSERVERBRAUCH

Dampfgarzeiten (min) 12 2 30
Wasserverbrauch (m) 100 200 300

10. ZUTATEN UND ORIENTIERENDE DAMPFGARZEITEN

Lebensmittel Zutat Ungefahre Dampfgarzeit
Bime 8
Apfel 10
Obst
Orange, Pfirsich, Pfaume 13
Ananas 18
Kartoffel, Spargel, Brokkoli, Zwiebel, Blumenkohl, Spinat, Tomate 13
Gemiise Karotte, Sellerie, Zucchini, Lauch, Kiirbis 18
Bohnen 23
Fleisch Hahnchen, Rindfleisch, Lammfleisch, Schweinefleisch usw. 2
Fisch Lachs, Seezunge, Kabeljau, Forelle usw. 15

11. REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweis

Reinigen und waschen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch;

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz und lassen Sie es volistandig abkihlen;

Tauchen Sie das Produkt niemals in Wasser;

Gieflen Sie niemals Bleichmittel oder chemische Sterisationslosungen/-tabletten in das Gerét;

Verwenden Sie zur Reinigung dieses Produkts keine scheuemden, &tzenden oder brennbaren Fliissigkeiten;

1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und nehmen Sie den Mixbehélter ab;

2. Entfemen Sie den Deckel, den Korb und die Messer, um sie gemaf Anleitung zu reinigen [SEITE 2 - D1-D3),
3. Alle Teile sind splimaschinengeeignet, mit Ausnahme des Hauptmotors;

4. \lerwenden Sie bei Bedarf ein trockenes Tuch zur Reinigung des Gehauses;

5. Uberpriifen Sie den Wassertank und den Dampfauslass — entfemen Sie eventuelle Speisereste sofort;

6. Der Wassertank muss trocken gehalten werden.

12. SICHERHEITSHINWEISE

1. Vergewissem Sie sich vor dem Anschlielen des Geréts, dass die auf dem Gerét angegebene Spannung mit der lokalen Netzspannung tbereinstimmt.
2. Verwenden Sie das Gerat niemals mit beschadigtem Kabel oder Stecker.

3. Dieses Gerat st nicht fiir die Verwendung durch Kinder oder Personen mit eingeschrénkten kérperfichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bestimmt.
4. Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird sowie wahrend der Montage, Demontage und Reinigung.

5. Bewahren Sie das Gerét auRerhalb der Reichweite von Kindem auf.

6. Tauchen Sie das Hauptgerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten. Spiilen Sie es nicht unter fieRendem Wasser.

7. Das Gerét st ausschlieflich flir den Hausgebrauch bestimmt.

8. Verwenden Sie die Dampffunktion niemals ohne Wasser im Behalter.

9. Stellen Sie sicher, dass sich der Wasserstand im Behélter zwischen der Min- und Max-Markierung befindet, wenn Sie Funktionen mit Dampf verwenden.
10. Lassen Sie das Gerat nach einem Dampfgarzyklus immer 10 Minuten abkiihlen, bevor Sie einen weiteren starten.



11. Uberschreiten Sie vor dem Mixen nicht die maximale Fiillmenge im Behélter.

12. Vergewissem Sie sich, dass der Dampfgar-Korb und der Deckel korrekt verriegelt sind, bevor Sie das Gerét starten.

13. Reinigen Sie den Edelstahlbehalter nach jedem Gebrauch mit einer Biirste.

14. Stellen Sie bei festgestellten UnregelméRigkeiten die Nutzung ein und wenden Sie sich an den Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu
reparieren. Unsachgeméaie Reparaturen kdnnen zu Schaden am Gerét, Verletzungen oder Sachschéden filhren.

15. Heben oder bewegen Sie das Gerét nicht wahrend des Betriebs.

16. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines eingeschalteten oder heillen Herdes.

17. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und flache Oberflache. Wahrend des Betriebs entsteht heiller Dampf. Stellen Sie sicher, dass ausreichend
Freiraum vorhanden ist, um Schaden an Mébeln oder anderen Gegenstanden zu vermeiden.

18. RegelméRiges Entkalken verhindert Schéden am Gerét.

13. TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 200V

Nennleistung: 400V (Erwammung); 120W (Mixen)
Kapazitét: Mixbehalter - 600 ml, Wassertank - 300 ml
Produkigewicht: 1,72 kg

Weitere Informationen tiber das Untemehmen und die Produkte [Seite 2 - D]



01. SEGURIDAD:
Antes de ufilizar el producto, lea atentamente este manual de instrucciones y siga las recomendaciones indicadas durante su uso.

02. DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO [PAGINA 2 - A]:
1. Tapa decorativa del depdsito de agua

2. Tapdn del depdsito de agua

3. Deposito de agua

4. Unidad principal

5. Botdn de funcion

6. Base del dispositivo

7. Tapadelajama

8. Espatula para alimentos

9. Cesta para coccion al vapor

10. Jarra para mezclar

11. Conjunto de cuchillas

12. Anillo de sellado de la base de las cuchillas
13. Base de las cuchilas

03. ANTES DE USAR

1. Llenado del depésito de agua

a.Nollene con agua por encima del nivel maximo de 300 ml.

b. No llene el depdsito con ninguin otro liquido que no sea agua.

2. Colocacion de la jama para mezclar

a. Antes de conectar a la alimentacion, asegurese de que la jama esté corectamente colocada; el asa de la jarra debe estar en un angulo de 180° respecto al
cuerpo principal.

b. Coloque la tapa de la jama girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y asegurese de que el cieme esté completamente insertado en la abertura de la
carcasa. La entrada de aire en la tapa debe estar perfectamente alineada con la salida del cuerpo principal; de lo contrario, el dispositivo no funcionara o puede
producirse una fuga de vapor.

3. Proteccion contra funcionamiento sin agua:

Cuando el depdsito de agua se queda sin agua durante el funcionamiento, comienza el calentamiento en seco y la alimentacion se corta autométicamente para
proteccion, apagandose el indicador. Coloque el interruptor en la posicion “OFF"y desconecte el dispositivo de la cormiente; si desea volver a utilizarlo, afiada
agua fria al depésito.

04, BOTON DE FUNCION [PAGINA 2- E]
1. Posicion 1 - Funcion de mezcla y picado
2. Posicion 2 - Funcion de coccion al vapor, calentamiento y descongelacion

05. COCCION AL VAPOR
Nota
No coloque los alimentos directamente en la jara de mezcla - utilice la cesta para coccion al vapor.

1. Llene el depdsito de agua.

2. Coloque la jarra en la base del dispositivo y girela en sentido contrario a las agujas del reloj. (El asa debe estar en un angulo de 180° respecto a la unidad
principal). (PAGINA 2 - B1-B2)

3. Corte los alimentos en trozos pequefios (aprox. 2 cm), coldquelos en la cesta y luego introduzca la cesta en la jara. La hendidura del borde de la cesta debe
coincidir con el saliente en la union del asa y la pared de la jarra. (PAGINA 2 - B3)

4. Coloque la tapa girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y asegurese de que el ciere esté completamente insertado. (La abertura de la tapa debe
estar alineada conla salida de vapor del dispositivo)

5. Cologue el boton en la posicion 2; el indicador se encendera y comenzara la coccion al vapor. El tempo depende del tipo de alimento y de la cantidad de
agua y puede ajustarse segln sea necesario;

6. Una vez finalizada la coccion, el indicador se apagara. Coloque €l interruptor en “OFF”;

7. Abra a tapa solo cuando deje de salir vapor y la cesta se haya enfriado; refire la cesta con la espatulla o con guantes;

8.Sidesea prooesarlos alimentos en puré o liquido, siga las instrucciones de la “funcion de mezcla”;

9. Ajuste el iempo segun la tabla incluida a continuacion;

10. Descongele los alimentos congelados antes de codinarios al vapor.

06. MEZCLADO
Nota

1. No utiice la funcién de mezcla sin alimentos en la jarra.
2. Aseguirese de que la tapa y la jarra estén correctamente colocadas. El cierre debe estar completamente insertado. (La abertura de la tapa debe estar
alineada con la salida de vapor).

1. Coloque alimentos cocidos o crudos en lajama (PAGINA 2 - C1-C2).

2. Aiada ingredientes segun sea necesario y coloque a tapa girandola en sentido contrario alas agujas del reloj (PAGINA2-C3).

3. La cantidad total de ingredientes debe ser inferior a 300 ml y superior a 50 m.

4. Coloque el boton en la posicion 1; el dispositivo comenzara a mezclar. Suelte el botdn cuando se alcance la consistencia deseada; volvera a la posicion
“OFF". Afiada agua o leche si es necesario.

5. Desconecte el dispositivo y impie la jarra.

07.PICADO

1. Coloque los alimentos en la jama. No supere el nivel méximo indicado. Coloque la tapa.

2. Mantenga presionado el boton en la posicion 1 durante 5-8 segundos y suéltelo; volvera a “OFF”. Repita hasta obtener el tamafio deseado.
3. Desconecte el dispositivo y impie la jarra.



08. DESCONGELACION
Condiciones: A una temperatura ambiente de 25°C, tras llenar el depésito con 100 ml de agua, calentar verduras o frutas de 5°C a 40°C tarda
aproximadamente 7 minutos.

1. Llene el depdsito con 100 ml de agua.

2. Cologue la jarra en la base del dispositivo € introduzca la cesta de coccion al vapor en la jarra.

3. Coloque los alimentos en la cesta y cibrala con la tapa.

4. Durante la descongelacion de alimentos en recipientes, deje la cesta abierta.

5. Coloque el botdn en la posicion 2; el dispositivo iniciara el proceso.

6. Abrala tapa solo cuando deje de salir vapor y la cesta se haya enfriado; retire la cesta con la espétula o con guantes.

7. El usuario puede ajustar el iempo de procesamiento seguin la temperatura ambiente para alcanzar la temperatura adecuada de los alimentos, es decir,
8. Desconecte el dispositivo de la comiente y limpie la cesta y la jama.

09. TIEMPOS DE COCCION AL VAPOR Y CONSUMO APROXIMADO DE AGUA

Tiempos de coccion al vapor (min) 12 ” 20

Consumo de agua (mi) 100 200 300

10.INGREDIENTES Y TIEMPOS APROXIMADOS DE COCCION AL VAPOR

Almentos Ingrediente Tiempo aproximado
de coccion al vapor
Pera 8
Manzana 10
Frutas
Naranja, Melocoton, Ciruela 13
Pifia 18
Patata, Esparragos, Brocoli, Cebolla, Coliflor, Espinaca, Tomate 13
Verduras Zanahoria, Apio, Calabacin, Puerro, Calabaza 18
Judias 23
Came Pollo, temera, cordero, cerdo, efc. 2
Pescado Salmén, lenguado, bacalao, trucha, efc. 15

11. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Nota

El dispositivo debe limpiarse y lavarse después de cada uso;

Antes de limpiar, desconecte el dispositivo de la corriente y espere hasta que se enfrie completamente;
Nunca sumerja el producto en agua;

Nunca vierta lejia ni solucionesftabletas quimicas de esterilizacion en el dispositivo;

No utilice productos abrasivos, comrosivos niliquidos inflamables para limpiar este producto;

1. Desconecte el dispositivo de la corriente y refire la jara;

2. Retire latapa, la cesta y las cuchillas para lavartas y limpiarias seguin las instrucciones [PAGINA2-D1-D3],
3. Todas las piezas pueden lavarse en el lavavajillas, excepto el motor principal;

4. Si es necesario, utilice un pafio seco para limpiar la carcasa principal;

5. Compruebe el depésito de agua y la salida de vapor: si hay restos de alimentos, eliminelos inmediatamente;
6. El deposito de agua debe mantenerse seco.

12. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1. Antes de conectar el dispositivo, asegirese de que el voltaje indicado comesponde al de la red local.

2. Nunca utilice el dispositivo con un cable o enchufe dafiados.

3. Este dispositivo no esta destinado a ser utilizado por nifios ni por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas.
4. Desconecte siempre el dispositivo cuando no esté en uso, asi como durante el montaje, desmontaje y limpieza.

5. Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

6. Nunca sumerja la unidad principal en agua u otros liquidos. No la enjuague bajo el agua coriente.

7. El dispositivo esta destinado inicamente para uso doméstico.

8. Nunca utiice la funcion de vapor sin agua en la jarra.

9. Asegurese de que el nivel de agua esté entre las marcas minima y méxima al usar funciones de vapor.

10. Deje que el dispositivo se enfrie durante 10 minutos después de cada ciclo de coccion al vapor antes de iniciar ofro.



11. No exceda el nivel maximo de ingredientes antes de mezclar.

12. Asegurese de que la cesta de vapor y la tapa estén comectamente bloqueadas antes de comenzar.

13. Limpie €l recipiente de acero después de cada uso con un cepillo.

14. Si detecta cualquier anomalia, deje de usar el dispositivo y contacte con el servicio técnico. No intente reparario por su cuenta. Las reparaciones
inadecuadas pueden causar dafios, lesiones o pérdidas materiales.

15. No levante ni mueva el dispositivo durante su funcionamiento.

16. No coloque el dispositivo sobre ni cerca de una cocina encendida o caliente.

17. Coloque el dispositivo sobre una superficie estable, plana y nivelada. Durante el funcionamiento, el dispositivo emite vapor caliente. Aseglrese de que haya
suficiente espacio alrededor para evitar dafios a muebles u ofros objetos.

18. La descalcificacion regular previene dafios en el dispositivo.

13 DATOS TECNICOS

Voltaje nominal: 200V

Potencia nominal: 400V (calentamiento); 120W (mezcla)
Capacidad: jarra de mezcla - 600 ml, depésito de agua - 300 ml
Peso del producto: 1,72 kg

Més informacion sobre la empresay los productos [pégina 2 - D]



01. SEGURANCA:
Antes de utilizar o produto, leia este manual de instrugdes e siga as recomendagdes nele contidas durante a uilizagao.

02. DESCRIGAO DO DISPOSITIVO [PAGINA 2 - A]:
1. Tampa decorativa do reservatorio de agua
2. Tampa do reservatorio de agua

3. Reservatorio de agua

4. Unidade principal

5. Botdo de funcdo

6. Base do dispositivo

7. Tampa do jamo

8. Espatula para alimentos

9. Cesto para cozedura a vapor

10. Jarro de mistura

11. Conjunto de laminas

12. Anel de vedag@o da base das laminas
13. Base das laminas

03. ANTES DE UTILIZAR

1. Enchimento do reservatorio de agua

a. Ndo encher com &gua acima do nivel méaximo de 300 ml.

b. N&o encher o reservatério com outros liquidos além de agua.

2. Colocagéo do jarro de mistura

a. Antes de ligar a comrente, certifique-se de que o jamo esté cometamente posicionado; a pega do jarro deve estar posicionada a 180° em relagéo ao copo
principal.

b. Coloque a tampa do jamo girando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e certifique-se de que a lingueta da tampa esté totalmente inserida na
abertura da estrutura. A entrada de ar na tampa deve estar perfeitamente alinhada com a saida do corpo principal, caso contrario o dispositivo ndo funcionara
ou podera ocorrer fuga de vapor.

3. Protecgo contra funcionamento sem agua:

Quando a &gua no reservatorio se esgota durante o funcionamento, ocorre aquecimento a seco e a alimentagéo é automaticamente desligada para proteggo,
e oindicador apaga-se. Coloque o interruptor na posigéo “OFF" e deshgue o dispositivo da corrente; se desejar utiliza-lo novamente, adicione agua fria ao
reservatorio.

04. BOTAO DE FUNGAO [PAGINA 2-E]
1. Posicéo 1 - Fung&o de mistura e frituragao
2. Posicao 2 - Fungdo de cozedura a vapor, aquecimento e descongelagdo

05. COZEDURA AVAPOR
Atencao
N&o coloque alimentos diretamente no jarmo de mistura - utilize o cesto de cozedura a vapor para cozinhar a vapor.

1. Encha o reservatorio de agua.

2. Coloque o jarro de mistura na base do dispositivo e gire-0 no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio. (A pega do jarro deve estar posicionada a 180°
em relagdo ao dispositivo principal). (PAGINA 2 - B1-B2)

3. Corte os alimentos em pequenos pedagos (cerca de 2 cm), cologue-0s no cesto de cozedura a vapor e depois insira o cesto nojarro. A ranhura na borda do
cesto deve encaixar no ponto saliente na juncéo da pega do jarmo com a parede do jarro. (PAGINA 2- B3

4. Coloque a tampa do jarmo girando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relgio e certifique-se de que a lingueta da tampa esta totalmente inserida na
abertura da estrutura. (A entrada na tampa deve estar perfeitamente alinhada com a saida de vapor do dispositivo)

5. Coloque 0 botdo na posicao 2; o indicador acendera e a cozedura a vapor comegara. O tempo de cozedura depende do tipo de alimento e da quantidade de
4gua no reservatorio - o utiizador pode ajusta-lo conforme necessario;

6. Apds a conclusdo da cozedura, o indicador apaga-se. Coloque o interruptor na posigo “OFF”;

7. Abra a tampa do jarmo apenas quando o vapor deixar de sair € o cesto de cozedura estiver frio; refire o cesto com a espéatula ou com luvas;

8. Se desejar transformar os alimentos cozinhados em liquido ou puré, siga as instrugdes da ‘fungéo de mistura’;

9. O tempo de cozedura pode ser ajustado de acordo com as informagdes fomecidas na tabela abaixo;

10. Antes de cozinhar alimentos congelados a vapor, descongele-0s primeiro.

06. MISTURA

Atencao

1. Néo utiize a funéo de mistura sem alimentos no jamo.

2. Certifique-se de que a tampa e o jarro estdo corretamente posicionados. A lingueta da tampa deve estar totalmente inserida na abertura da estrutura. (A
entrada na tampa deve estar perfenamente alinhada com a saida de vapor do dispositivo).

1. Coloque alimentos cozinhados ou crus no jarro de mistura (PAGINA 2 - C1-C2).

2. Adicione ingredientes conforme necessrio e coloquie a tampa girando-a no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio (PAGINA 2 - C3).

3. Aquantidade total de ingredientes nojarro deve ser inferior a 300 ml e superior ao minimo de 50 ml.

4. Coloque 0 botdo na posm;ao 1 e o dispositivo comegara a misturar. Solte 0 botdo quando os alimentos atingirem a consisténcia desejada - 0 botdo retomara

5. Desligue o d|sposn1vo da comente e I|mpe ojamode mistura.

07. TRITURAGAO

1. Coloque os alimentos no jarro de mistura. A quantidade ndo deve exceder o nivel méximo indicado no jarro. Coloque a tampa.

2. Mantenha o botdo na posigao 1 durante 5-8 segundos e depois solte-0 - 0 botéo retomara a posicdo “OFF”. Repita até que os alimentos estejam triturados
ao tamanho desejado.

3. Desligue o dispositivo da corrente e limpe o jamo de mistura.



08. DESCONGELAGAO
Condigdes: A uma temperatura ambiente de 25°C, apds encher o reservatério com 100 mi de &gua, aquecer legumes ou frutas de 5°C até 40°C leva cerca de
7 minutos.

1. Encha o reservatério de agua com 100 ml de agua.

2. Cologque o jarro de mistura na base do dispositivo e insira o cesto de cozedura a vapor no jarro.

3. Cologue os alimentos no cesto e cubra com a tampa.

4. Ao descongelar alimentos em recipientes, mantenha o cesto aberto.

5. Cologue 0 botéo na posigéo 2 e o dispositivo iniciara o processo.

6. Abra a tampa do jarro apenas quando o vapor parar de sair e o cesto de cozedura a vapor fiver amefecido; refire o cesto com a espatula ou com luvas.
7. O utiizador pode ajustar o tempo de processamento dependendo da temperatura ambiente para atingir a temperatura adequada dos alimentos, ou seja,
8. Desligue o dispositivo da comente e limpe o cesto € o jarro.

09. TEMPOS DE COZEDURA A VAPOR E CONSUMO APROXIMADO DE AGUA

Tempos de cozedura a vapor (min) 12 ” 20

Consumo de &gua (mi) 100 200 300

10. INGREDIENTES E TEMPOS APROXIMADOS DE COZEDURA A VAPOR

Almentos Ingrediente Tempo aproximado
de cozedura a vapor
Pera 8
Maca 10
Frutas
Laranja, Péssego, Ameixa 13
Anands 18
Batata, Espargos, Brocolos, Cebola, Couve-flor, Espinafre, Tomate 13
Legumes Cenoura, Aipo, Curgete, Aho-francés, Abdbora 18
Fejjao 23
Came Frango, came de vaca, boego, porco, efc. 2
Peixe Salméo, linguado, bacalhau, truta, efc. 15

11. LIMPEZA E MANUTENGCAO

Atencdo

O dispositivo deve ser limpo e lavado apds cada utiizagéo;

Antes de limpar, desligue o dispositivo da corente e aguarde até amefecer completamente;
Nunca mergulhe o produto em &gua;

Nunca deite lixivia nem solugdes quimicas/comprimidos esteriizantes no dispositivo;

Néo utiize substancias abrasivas, corrosivas ou liquidos inflamaveis para limpar este produto;

1. Desligue o dispositivo da corrente e remova o jarmo de mistura;

2. Retire atampa do jarmo, o cesto e as laminas para os lavar e limpar de acordo com as |nstrugoes [PAGINA2-D1-D3],
3. Todas as pegas podem ser lavadas na maquina de lavar loiga, exceto o motor principal;

4. Se necessario, uize um pano seco para impar a estrutura principal;

5. Verifique o reservatdrio de agua e a saida de vapor — se houver residuos de alimentos, remova-os imediatamente;

6. O reservatorio de agua deve ser mantido seco.

12. INSTRUGOES DE SEGURANGA

1. Antes de ligar o dispositivo, certifique-se de que a tensdo indicada no aparelho corresponde a tensao da rede elétrica local.

2. Nunca utiize o dispositivo com um cabo ou ficha danificados.

3. Este dispositivo nao se destina a ser utilizado por criancas ou pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas.
4. Desligue sempre o dispositivo da corrente quando néo estiver em uso, bem como durante a montagem, desmontagem e limpeza.
5. Mantenha o dispositivo fora do alcance das criangas.

6. Nunca mergulhe a unidade principal em &gua ou outros liquidos. N&o a lave sob &gua corrente.

7. O dispositivo destina-se exclusivamente a uso doméstico.

8. Nunca utilize a fungéo de vapor sem &gua no jarro.

9. Certifique-se de que o nivel de &gua no jarro esta entre as marcas minima e méxima ao utiizar fungdes de vapor.

10. Deixe sempre o dispositivo arrefecer durante 10 minutos apés um ciclo de cozedura a vapor antes de iniciar outro.



11. Antes de misturar, néo exceda o nivel méximo de ingredientes indicado no interior do jarro.

12. Certifique-se de que o cesto de cozedura a vapor e a tampa do jaro estéo comretamente bloqueados antes de iniciar o funcionamento.

13. Apos cada utilizagdo, limpe o jarro de ago com uma escova.

14. Em caso de quaisquer anomalias, interrompa a utilizagdo do dispositivo e contacte o servigo de assisténcia. N&o tente reparar o dispositivo por conta
propria. Reparagdes inadequadas podem causar danos ao dispositivo, ferimentos e danos materiais.

15. Néo levante nem mova o dispositivo durante o funcionamento.

16. Nao coloque o dispositivo sobre ou perto de um fogao em funcionamento ou quente.

17. Coloque o dispositivo numa superficie estavel, plana e nivelada. Durante o funcionamento, o dispositivo emite vapor quente. Certifique-se de que ha
espaco livre suficiente a sua volta para evitar danos a méveis ou outros objetos.

18. A descalcificagdo regular evita danos ao dispositivo.

13.DADOS TECNICOS

Tensdo nominal: 200V

Poténcia nominal: 400V (aquecimento); 120W (mistura)
Capacidade: jamo de mistura - 600 ml, reservatério de agua - 300 ml
Peso do produto: 1,72 kg

Meais informagdes sobre a empresa e os produtos [PAGINA 2- D]



01.BEZPECNOST:
Pred pouzitim vyrobku si prectéte tento navod k obsluze a dodrzujte v ném uvedena doporuceni béhem pouzivani.

02. POPIS ZARIZENI [STRANA 2- A]:
1. Dekorativni kryt nadrzky na vodu
2. Uzavér nadrzky na vodu
3.Nadrzka na vodu

4. Hiavni jednotka

5. Funkéni tlacitko

6. Zakladna zafizeni

7. Viko nédoby

8. Spachtle na potraviny

9. Kosik pro vareni v pare

10. Mixovaci nédoba

11. Sestava nozi

12. Tésnici krouzek zakladny nozd
13. Z&kladna nozi

03. PRED POUZITIM

1. PInéni nadrzky na vodu

a. Nenaplriujte vodou nad maximalni troveri 300 ml.

b. Nenapliiujte nadrzku jinymi kapalinami nez vodou.

2. Umisténi mixovaci nadoby

a. Pred piipojenim k napajeni se ujistéte, Ze je nadoba spravné umisténa; rukojet nédoby by méla byt nastavena pod thlem 180° viici hlavnimu t&lu.

b. Nasadte viko nadoby ota&enim proti sméru hodinovych rucicek a ujistéte se, Ze zapadka vika je zcela zasunuta do otvoru krytu. Vstup vzduchu na viku musi
byt pesné zarovnan s vystupem hlavnino téla, jinak zafizeni nebude fungovat nebo miize dojit k tniku péry.

3. Ochrana proti chodu bez vody:

Pokud béhem provozu dojde voda v nadrzce, zatne dochézet k prehfati nasucho a napéjeni se automaticky vypne jako ochrana, kontrolka zhasne. Nastavte
prepinac do polohy ,OFF* a odpojte zafizeni od napéjeni; pokud cheete zaffizeni znovu pouZt, dopliite do nadrzky studenou vodu.

04, FUNKCNi TLAGITKO [STRANA 2- E]
1. Poloha 1 - Funkce mixovani a sekani
2. Poloha 2 - Funkce vareni v pafee, ohevu a rozmrazovani

05. VARENI V PARE
Upozoméni
Nevkladejte potraviny pfimo do mixovaci nadoby — pro vaeni v pare pouZivejte koSik na vafeni v pare.

1. Naplfite nadrzku na vodu.

2. Umistéte mixovaci nédobu na zakladnu zafizeni a otoéte ji proti sméru hodinovyich rucicek. (Rukojet nadoby by méla byt nastavena pod thlem 180° viici
hlavni jednotce). (STRANA 2 - B1-B2)

3. Nakréjejte potraviny na malé kousky (cca 2 cm), vioZte je do koSiku na vareni v pafe a poté viozte koSik do nadoby. Drazka na okraji ko$iku musi zapadnout
do vystupku u spojeni rukojeti nadoby a stény nédoby. (STRANA 2 - B3)

4. Nasadte viko nadoby otacenim proti sméru hodinovych rucicek a ujistéte se, Ze zapadka vika je zcela zasunuta do otvoru krytu. (Otvor na viku musi byt
pfiesné zarovnan s vystupem pary zafizeni)

5. Nastavte lacitko do polohy 2, rozsviti se kontrolka a zacne vafeeni v pafe. Doba vafeni zavisi na druhu potravin a mnoZstvi vody v nadrzce — uzivatel jimiize
upravit die potieby;

6. Po dokonceni vafeni kontrolka zhasne. Nastavte prepinac do polohy ,OFF";

7. Oteviete viko nddoby az poté, co prestane unikat para a ko$ik vychladne; vyjméte koSik pomoci Spachtie nebo v rukavicich;

8. Pokud chcete zpracovat uvariené potraviny na tekutinu nebo kasi, postupuite podie pokyni ,funkce mixovani*;

9. Dobu vareni v pafe muZzete upravit podle Udajti uvedenych v tabulce nize;

10. Pfed vafenim zmrazenych pofravin je nejprve rozmrazte.

06. MIXOVANI

Upozoméni

1. Nespoustéjte funkci mixovani bez potravin v nadobé.

2. Ujistéte se, Ze viko i nédoba jsou spravné nasazeny. Zapadka vika musi byt zcela zasunuta do otvoru krytu. (Otvor na viku musi byt pfesné zarovnan s
vystupem pary zafizeni).

1. VloZte uvarené nebo syrové potraviny do mixovaci nédoby (STRANA 2 - C1-C2).

2. Piidejte ingredience podle potfeby a nasadte viko otaéenim proti sméru hodinovych rucicek (STRANA 2 - C3).

3. Celkové mnozstvi ingredienci v nadobé by mélo byt mensi nez max. 300 ml a vétSi nez minimum 50 ml.

4. Nastavte tlaCitko do polohy 1 a zafizeni zaéne mixovat. Uvolnéte tlacitio, jakmile potraviny dosahnou poZadované konzistence — iaitko se vrati do polohy
,OFF*./ pfipadé potfeby piidejte vodu nebo miéko.

5. Odpojte zafizeni od napéjeni a vyCistéte mixovaci nadobu.

07. SEKANI

1. VloZte potraviny do mixovaci nédoby. Mnozstvi nesmi prekrocit maximéini Grover vyznacenou na nadobé. Nasadte viko.

2. Drzte fladitko v poloze 1 po dobu 5-8 sekund a poté jej uvolnéte — laditko se vrati do polohy ,OFF*. Opakuite, dokud potraviny nebudou nasekany na
pozadovanou velikost.

3. Odpojte zafizeni od napéjeni a vyCistéte mixovaci nadobu.



08.ROZMRAZOVANi
Podminky: Pii okolni teploté 25°C, po napinéni néadrzky 100 ml vody, ohfiev zeleniny nebo ovoce z teploty 5°C na 40°C trva pfiblizné 7 minut.

1. Naplfite nadrzku na vodu 100 ml vody.

2. Umistéte mixovaci nadobu na zakladnu zafizeni a vioZte ko3ik na vaeni v pare do nadoby.

3. Vlozte potraviny do koSiku a prikryjte vikem.

4. Pii rozmrazovani potravin v nadobéch ponechte kosik otevieny.

5. Nastavte tlacitko do polohy 2 a zafizeni zahéji proces.

6. Oteviete viko nadoby aZ poté, co prestane unikat para a kosik na vareni v pare vychladne; vyjméte kosik pomoci $pachtle nebo v rukavicich.
7. UZivatel mizZe upravit dobu zpracovani v zavislosti na okolni teploté, aby dosahl pozadované teploty potravin, fi. 40°C;

8. Odpojte zafizeni od napajeni a vycistéte koSik i nadobu.

09. CASY VARENi V PARE A ORIENTACNi SPOTREBA VODY

Casy vareni v pafe (min) 12 2 30

Spotieba vody (m) 100 200 300

10. SUROVINY A ORIENTACNi CASY VARENI V PARE

Potraviny Slozka Priblizny ¢as
vareni v pare
Hruska 8
Jablko 10
Ovoce .
Pomerant, Broskev, Svestka 13
Ananas 18
Brambor, Chrest, Brokolice, Cibule, Kvétak, Spenét, Rajce 13
Zelenina Mrkev, Celer, Cuketa, Pérek, Dyné 18
Fazole 2
Maso Kufe, hovézi, jehnédi, vepfové atd. 2
Ryby Losos, jazykovec, treska, pstruh atd. 15

11. CISTENI A UDRZBA

Upozoméni

Zafizeni je nutné Cistit a myt po kazdém pouZiti;

Pred ¢iténim odpojte zaffizeni od napéjeni a pockejte, aZ zcela vychladne;
Nikdy neponofuite vyrobek do vody;

Nikdy nelite do zafizeni bélidlo ani chemické roztoky/tablety pro steriizaci;
K &isténi tohoto vyrobku nepouZivejte abrazivni, Ziravé ani hoflavé kapaliny;

1. Odpojte zafizeni od napéjeni a sejiméte mixovaci nadobu;

2. Sejméte viko nédoby, koSik a noze, abyste je mohli umyt a vy¢istit podie pokyntl [STRANA 2 - D1-D3],
3. Vi8echny ¢asti lze myt v mycce nadobi, kromé hlavniho motoru;

4.V piipadé potfeby pouZite suchy hadfik k vycisténi hlavniho krytu;

5. Zkontrolujte nédrzku na vodu a vystup pary — pokud se tam nachdzeji zbytky jidla, inned je odstrarite;
6. Nadrzku na vodu udrzujte v suchém stavu.

12. BEZPECNOSTNI POKYNY

1. Pred pfipojenim zafizeni se ujistéte, Ze napéti uvedené na zafizeni odpovida mistni sitové napéti.

2. Nikdy nepouZivejte zafizeni s poSkozenym kabelem nebo zastrékou.

3. Toto zafizeni neni uréeno pro pouZiti d&tmi ani osobami s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentainimi schopnostmi.
4. \/zdy odpojte zafizeni od napéjeni, kdyz se nepouziva, a také béhem montaze, demontéze a cisténi.

5. Uchovavejte zafizeni mimo dosah déti.

6. Nikdy neponofuite hlavni jednotiku do vody ani jinych kapalin. Neoplachuite ji pod tekouci vodou.

7. Zafizeni je uréeno vyhradné pro doméci pouZiti.

8. Nikdy nepouZivejte funkci pary bez vody v nadobé.

9. Ujistéte se, Ze hladina vody v nédobé je mezi znackami min a max pfi pouzivani funkci spojenych s parou.
10. Vzdy nechte zafizeni vychladnout po dobu 10 minut po jednom cyklu vareni v pafe, nez zahajite dalsi.



11. Pred mixovénim neprekraCujte maximaini droveri ingredienci uvedenou uvnitf nadoby.

12. Ujistéte se, Ze kosik na vareni v pare a viko nadoby jsou spravné zajistény pred zahajenim provozu.

13. Po kazdém pouZiti Cistéte ocelovou nadobu pomoci kartace.

14. V/ piipade Zjsténi jakjchkoli nesrovnalosti prestarite zafizeni pouzwat a kontaktujte servis. NepokouSejte se zafizeni opravovat sami. Neodbomé opravy
mohou vést k poSkozeni zafizeni, zranéni a materiélnim Skodam.

15. Béhem provozu zafizeni nezvedejte ani nepfemistujte.

16. Neumistuite zaffizeni na zapnuty nebo horky sporék ani do jeho blizkosti.

17. Umistéte zafizeni na stabilni, rovny a vodorovny povrch. Behem provozu zafizeni vydava horkou paru. Ujistéte se, Ze kolem néj je dostatek volného
prostoru, aby nedoslo k poskozeni nabytku nebo jinych predmétt.

18. Pravidelné odstrariovani vodniho kamene zabrariuje poSkozeni zafizeni.

13. TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti: 200V

Jmenovity vykon: 400W (ohfev); 120W (mixovani)

Kapacita: mixovaci nadoba - 600 ml, nadrzka na vodu - 300 ml
Hmotnost vyrobku: 1,72 kg

Vice informaci o spole¢nost a produktech [STRANA 2- D]



01.BEZPECNOST:
Pred pouzitim produktu si precitajte tento navod na obsluhu a dodrziavajte v fiom uvedené odporicania pocas pouZivania.

02. POPIS ZARIADENIA [STRANA 2- A]:
1. Dekorativny kryt nédrzky na vodu
2. Uzaver n&drzky na vodu
3.Nadrzka na vodu

4. Hlavné zariadenie

5. Funkéné tiacidio

6. Zakladria zariadenia

7. Veko nadoby

8. Spachta na potraviny

9. Kosik na varenie v pare

10. Nadoba na mixovanie

11. Sliprava nozov

12. Tesniaci kriizok zakladne nozov
13. Z&kladia noZov

03. PRED POUZITIM

1. Pinenie n&drzky na vodu

a. Nenaplriajte vodou nad maximélnu Uroveri 300 ml.

b. Nenapliajte nadrzku inymi kvapalinami ako vodou.

2. Umiestnenie nadoby na mixovanie

a. Pred pripojenim k napéjaniu sa uistite, Ze ndoba na mixovanie je spravne umiestnend; rukovat nédoby musi byt otoéena o 180° vogi hlavnému telu.

b. Nasadte veko nadoby otocenim proti smeru hodinovych ruciciek a uistite sa, Ze zapadka veka je Uplne zasunuta do otvoru krytu. Vzduchovy otvor na veku
musi byt presne zarovnany s vystupom hlavného tela, inak zariadenie nebude fungovat alebo méze dojst k tniku pary.

3. Ochrana proti chodu bez vody:

Ak sa pocas prevadzky minie voda v nadrzke, zatne sa suché zahrievanie a napajanie sa automaticky odpoji na ochranu, pricom kontrolka zhasne. Prepina¢
nastavte do polohy ,OFF* a odpojte zariadenie od napéajania; ak cheete zariadenie znovu pouZit, doplite do nadrzky student vodu.

04. FUNKCNE TLACIDLO [STRANA 2- E]
1. Poloha 1 - Funkcia mixovania a sekania
2. Poloha 2 - Funkcia varenia v pare, ohrievania a rozmrazovania

05. VARENIE V PARE
Upozomenie
Nevkladajte potraviny priamo do nédoby na mixovanie - na varenie v pare pouzivajte kosik na varenie v pare.

1. Naplfite nadrzku na vodu.

2. Umiestnite nadobu na mixovanie na zakladfiu zariadenia a otocte ju proti smeru hodinovych ruciciek. (Rukovét nadoby musi byt oto¢end o 180° vodi
hlavnému zariadeniu). (STRANA 2 - B1-B2)

3. Nakréjajte potraviny na malé kiisky (priblizne 2 cm), vioZte ich do koSika na varenie v pare a potom viozte kosik do nadoby. Vyrez na okraji koSika musi
zapadnUt do vystupku pri spojeni rukovati nadoby a steny nadoby. (STRANA 2 - B3

4. Nasadte veko nadoby otoGenim proti smeru hodinovych ruciiek a uistite sa, e zapadka veka nadoby je Uplne zasunuta do otvoru krytu. (Vstupny otvor na
veku nadoby musi byt presne zarovnany s vystupom pary zariadenia) .

5. Nastavte lacidlo do polohy 2, kontrolka sa rozsvieti a zatne varenie v pare. Cas varenia v pare zavisi od typu potravin a mnozstva vody v nadrzke -
pouZivatel si ho méze prisposobit podfa potreby;

6. Po ukonceni varenia v pare kontrolka zhasne. Nastavte prepina¢ do polohy ,OFF;

7. Otvorte veko nadoby az vtedy, ked para prestane vychadzat a kosik na varenie v pare vychladne; kosik vyberte pomocou Spachtie alebo v rukaviciach;
8. Ak cheete spracovat uvarené potraviny na tekutinu alebo kasu, postupuite podfa pokynov ,funkcie mixovania’;

9. Cas varenia v pare si mozete zvolit podia informécii uvedenych v tabulke nizSie;

10. Pred varenim mrazenych potravin ich najskor rozmrazte.

06. MIXOVANIE

Upozomenie

1. Nespustajte funkciu mixovania bez potravin v nédobe na mixovanie.

2. Uistite sa, Ze veko nadoby a nadoba sti spravne umiestnené. Zapadka veka musi byt Uplne zasunuté do otvoru krytu. (Vstupny otvor na veku nadoby musi
byt presne zarovnany s vystupom pary zariadenia).

1. VioZte uvarené alebo surové potraviny do nédoby na mixovanie (STRANA 2 - C1-C2).

2. Podla potreby pridajte ingrediencie a nasadte veko nadoby otocenim proti smeru hodinovych ruciciek (STRANA 2 - C3).

3. Celkové mnozstvo ingrediencii v nédobe na mixovanie musi byt mensie ako max. 300 ml a vacSie ako minimum 50 ml.

4. Nastavte tlacidlo do polohy 1 a zariadenie zatne mixovat. Uvolnite iacidio, ked' jedlo dosiahne konzistenciu kase - flacidlo sa vrati do pvodnej polohy ,OFF*.
V/ pripade potreby pridajte vodu alebo miieko.

5. Odpojte zariadenie od napajania a vyCistite nadobu na mixovanie.

07. SEKANIE

1. VloZte potraviny do nadoby na mixovanie. Mnozstvo nesmie presiahnut maximalnu rover oznacent na nadobe. Nasadte veko.

2. Podrzte lacidlo v polohe 1 po dobu 5-8 sekind a potom ho uvolhite - tiacidlo sa vrati do pdvodnej polohy ,OFF*. Opakuite tento postup, kym potraviny nebudd
nasekané na pozadovan( velkost.

3. Odpojte zariadenie od napajania a vyCistite nadobu na mixovanie.



08. ROZMRAZOVANIE
Podmienky: Pri okolitej teplote 25 °C, po naplneni nadrzky 100 ml vody, ohrev zeleniny alebo ovocia s teplotou 5 °C na 40 °C trva priblizne 7 mindt.

1. Naplfite nadrzku na vodu 100 ml vody.

2. Umiestnite nadobu na mixovanie na zakladfiu zariadenia a viozte koSik na varenie v pare do nadoby.

3. Vlozte potraviny do koSika a zakryte vekom.

4. Pri rozmrazovani potravin v nadobach nechajte koSik otvoreny.

5. Nastavte tlacidlo do polohy 2 a zariadenie zacne proces.

6. Otvorte veko nadoby aZ viedy, ked para prestane unikat a koSik na varenie v pare vychladne; ko$ik vyberte pomocou Spachtle alebo v rukaviciach.
7. Pouzivatel moze prispdsobit ¢as spracovania v zvislosti od okolitej teploty, aby dosiahol vhodnu teplotu potravin, t.j. 40 °C;

8. Odpojte zariadenie od napajania a vyCistite kosik aj nadobu.

09. CASY VARENIA V PARE A ORIENTACNA SPOTREBA VODY

Casy varenia v pare (min) 12 2 30

Spotreba vody (m) 100 200 300

10.INGREDIENCIE A ORIENTACNE CASY VARENIA V PARE

Jedo Ingrediencia Priblizny ¢as
varenia v pare
Hruska 8
Jablko 10
Ovoce
Pomaranc, Broskyria, Slivka 13
Ananés 18
Zemiak, Spargfa, Brokolica, Cibufa, Karfiol, Spenét, Paradajka 13
Zelenina Mrkva, Zeler, Cuketa, Pr, Tekvica 18
Fazula 2
Maso Kurca, hovddzie méso, jahriacie méso, bravéové méso atd. 23
Ryby Losos, morsky jazyk, treska, pstruh atd 15

11. CISTENIE A UDRZBA

Upozomenie

Zariadenie je potrebné Cistit a umyvat po kazdom pouziti;

Pred ¢istenim odpojte zariadenie od napéjania a pockaite, kym Upine vychladne;
Nikdy neponérajte produkt do vody;

Nikdy nelejte do zariadenia bielidio ani chemické roztoky/tablety na sterilizaciu;
Na Cistenie tohto produktu nepouZivaijte abrazivne, Zieravé ani horfavé kvapaliny;

1. Odpojte zariadenie od napéjania a zlozte nadobu na mixovanie;

2. Zlozte veko nadoby, kosik a noZe, aby ste ich umyli a vycistili podfa pokynov [STRANA 2 - D1-D3],

3. V3etky Casti mozno umyvat v umyvacke riadu, okrem hlavného motora;

4.V pripade potreby pouzite sucht handricku na vyCistenie hlavného krytu;

5. Skontrolujte n&drzku na vodu a vystup pary —ak sa tam nachadzaju zvysky jedla, okamZite ich odstrarite;
6. Nadrzku na vodu je potrebné udrziavat suchd.

12. BEZPECNOSTNE POKYNY

1. Pred pripojenim zariadenia sa uistite, Ze napétie uvedené na zariadeni zodpoveda miestnemu sietovému napétiu.
2. Nikdy nepouzivajte zariadenie s poskodenym kéblom alebo zastrékou.

3. Toto zariadenie nie je uréené na pouzivanie detmi ani osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalinymi schopnostami.
4. Vzdy odpojte zariadenie od napajania, ked sa nepouziva, ako aj potas montaze, demontéze a Cistenia.

5. Uchovavajte zariadenie mimo dosahu deti.

6. Nikdy neponérajte hlavnu jednotku do vody ani do inych kvapalin. Neoplachuijte ju pod te€licou vodou.

7. Zariadenie je urcené vyluéne na doméace pouZitie.

8. Nikdy nepouzivajte funkciu pary bez vody v nadobe.

9. Uistite sa, Ze hladina vody v nadobe je medzi znackami min a max pri pouzivani funkcii spojenych s parou.

10. Po kazdom cykle varenia v pare nechajte zariadenie vychladntt 10 mindt pred zacatim dalSieho cykiu.



11. Pred mixovanim neprekracujte maximalnu roveri ingrediencii uveden( vo vn(tri nadoby.

12. Pred spustenim sa uisite, Ze koSiky na varenie v pare a veko nadoby st spravne zaistené.

13. Po kazdom pouZtti Gistite ocelovti nadobu kefou.

14. Ak Zistite akekolvek nezrovnalost, prestarite zariadenie pouzivat a kontaktuite servis. NepokUsajte sa zariadenie opravovat sami. Neodbomé opravy mozu
viest k poskodeniu zariadenia, zraneniam alebo materiainym Skodam.

15. Nezdvihajte ani neprenasajte zariadenie pocas prevadzky.

16. Neumiestriujte zariadenie na zapnuty alebo hortici sporak ani do jeho blizkost.

17. Umiestnite zariadenie na stabilny, rovny a vodorovny povrch. Pocas prevadzky zariadenie uvolfiuje hortcu paru. Uistite sa, Ze okolo neho je dostatok
volného priestoru, aby sa zabranilo poskodeniu nabytku alebo inych predmetov.

18. Pravidelné odstrariovanie vodného kameria zabrariuje poSkodeniu zariadenia.

13. TECHNICKE UDAJE

Menovité napétie: 200 V

Menovity vykon: 400 W (ohrev); 120 W (mixovanie)

Kapacita: nadoba na mixovanie - 600 ml, nadrzka na vodu - 300 ml
Hmotnost produktu: 1,72 kg

Viiac informécii o spolocnosti a produktoch [strana 2 - D]



01. VARNOST:
Pred uporabo izdelka preberite ta navodila za uporabo in upostevaite v njih navedena priporocila med uporabo.

02. OPIS NAPRAVE [STRAN 2- A]:
1. Dekorativni pokrov rezervoarja za vodo
2. Zamasek rezervoarja za vodo

3. Rezervoar za vodo

4. Glavna enota

5. Funkciski gumb

6. Podstavek naprave

7. Pokrov vréa

8. Lopatica za Zivila

9. Kosara za kuhanje na pari

10. Vi€ za meSanje

11. Skiop rezil

12. Tesnilni obro osnove rezil

13. Osnova rezil

03. PRED UPORABO

1. Polnjenje rezervoarja za vodo

a. Ne napolnite z vodo nad maksimalno raven 300 ml.

b. Rezervoarja ne polnite z drugimi tekocinami razen z vodo.

2. Namestitev vi¢a za meSanje

a. Pred prikucitvijo na napajanie se prepricaite, da je vr¢ za meSanje praviino namescen; rocaj vréa mora biti nastaviien pod kotom 180° glede na glavno enoto.
b. Namestite pokrov vrca tako, da ga zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca, in se prepricaite, da je zati¢ pokrova popolnoma vstavijen v odprtino ohigja.
Zraéni vhod na pokrovu mora biti natanéno poravnan z izhodom glavne enote, sicer naprava ne bo delovala ali lahko pride do uhajanja pare.

3. Za¢ita pred delovanjem brez vode:

Ce med delovanjem v rezervoarju zmanjka vode, se zatne suho segrevanje, napajanje pa se samodejno prekine za zasgito, kontrolna lucka pa ugasne. Stikalo
nastavite v polozaj »OFF« in napravo odklopite iz napajanja; e Zelite napravo ponovno uporabit, dolite hladno vodo v rezervoar.

04. FUNKCIJSKI GUMB [STRAN 2 - E]
1. PoloZaj 1 - Funkcija meSanja in sekljanja
2. Polozaj 2 - Funkcija kuhanja na pari, segrevanja in odmrzovanja

05. KUHANJE NA PARI
Opomba
Zivil ne vstavijajte neposredno v vic za mesanje - za kuhanje na pari uporabite kodaro za kuhanje na pari.

1. Napolnite rezervoar za vodo.

2. Namestite vr¢ za meSanje na podstavek naprave in ga zavriite v nasprotni smeri urinega kazalca. (Rocaj vréa mora biti nastaviien pod kotom 180° glede na
glayno enoto). (STRAN 2- B1-B2)

3. Zvila nareZite na majhne kose (pnbhzno 2 cm), jih vstavite v koSaro za kuhanje na pari, nato pa ko$aro postavite v vr¢. Zareza na robu kosare mora ustrezati
izboklini pri spoju rocaja vrta in stene rca. (S 2-B3)

4. Namestite pokrov vr¢a tako, da ga zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca, in se prepriajte, da je zati¢ pokrova popolnoma vstaviien v odprtino ohisja.
(Vhodna odprtina na pokrovu vica mora biti natancno poravnana z izhodom pare naprave)

5. Nastavite gumb v polozaj 2, kontrolna lutka se prizge in zaéne se kuhanje na pari. Cas kuhanja na pari je odvisen od vrste Zivil in koli¢éine vode v rezervoarju -
uporabnik ga lahko prilagodi po potrebi;

6. Po koncanem kuhanju na pari kontrolna lucka ugasne. Nastavite stikalo v polozaj »OFF«;

7. Pokrov vréa odprite Sele, ko para preneha izhajati in se koSara za kuhanje na pan ohladi; koSaro odstranite s pomocjo lopatice ali z rokavicami;

8. Ce Zelte kuhana zivila predelaﬂ v tekogino ali kaso, sledite navodilom za »funkcijo meSanjac;

9. Cas kuhanja na parilahko izberete glede nainformacie v spodnji tabeli;

10. Pred kuhanjem zamrznjenih Zivil jh najprej odmrznite.

06. MESANJE

Opomba

1. Ne zazenite funkcijle meSanja brez zivil v vréu za meSanje.

2. Prepricajte se, da sta pokrov vréa in wr€ pravilno namescena. Zatic pokrova mora biti popolnoma vstaviien v odprtino ohisja. (Vhodna odprtina na pokrovu vréa
mora biti natan¢no poravnana z izhodom pare naprave).

1.V wr€ za meSanje vstavite kuhana ali surova Zivila (STRAN 2 - C1-C2).

2. Po potrebi dodajte sestavine in namestite pokrov vréa tako, da ga zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca (STRAN 2 - C3).

3. Skupna koli¢ina sestavin v vréu za meSanje mora biti manj$a od maks. 300 ml in ve&ja od najmanj 50 ml.

4. Nastavite gumb v poloZaj 1 in naprava zacne mesati. Gumb spustite, ko hrana doseze konsistenco kase - gumb se vme v prvotni poloZaj »OFF«. Po potrebi
dodajte vodo ali mieko.

5. Napravo odklopite iz napajanja in oistite vr€ za meSanje.

07. SEKLJANJE

1.V vré za meSanje vstavite Zivila. Koli¢éina ne sme presegati maksimalne ravni, oznacene na vréu. Namestite pokrov.

2. Drzite gumb v poloZaju 1 za 5-8 sekund, nato ga spustite - gumb se vme v prvotni polozaj »OFF«. Postopek ponavijajte, dokler Zivila niso nasekijana na
Zeleno velikost.

3. Napravo odklopite iz napajanja in oistite vr€ za meSanje.



08. ODMRZOVANJE
Pogoji: Pri temperaturi okolice 25 °C, po napolnitvi rezervoarja s 100 ml vode, segrevanje zelenjave ali sadja s temperaturo 5 °C na 40 °C traja priblizno 7 minut.

1. Napolnite rezervoar za vodo s 100 ml vode.

2. Namestite vr€ za meSanje na podstavek naprave in vstavite koaro za kuhanje na pari v vrc.

3. Vstavite Zivila v kosaro in pokrite s pokrovom.

4. Pri odmrzovanju Zivil v posodah pustite koSaro odprio.

5. Nastavite gumb v polozaj 2 in naprava zaéne postopek.

6. Pokrov vrca odprite Sele, ko para preneha izhajati in se kosara za kuhanje na pari ohladi; koSaro odstranite s pomogjo lopatice ali z rokavicami.
7. Uporabnik lahko prilagodi ¢as obdelave glede na temperaturo okolice, da doseZe ustrezno temperaturo Zivil, §. 40 °C;

8. Napravo odklopite iz napajanja in o¢istite ko3aro ter vrc.

09. CASI KUHANJA NA PARI IN ORIENTACIJSKA PORABA VODE

Casi kuhanja na pari (min) 12 2 30

Poraba vode (mI) 100 200 300

10. SESTAVINE IN ORIENTACIJSKI CASI KUHANJA NA PARI

Hrana Sestavina Priblizen ¢as
kuhanja na pari
Hruska 8
Jabolko 10
Sadie
Pomaranca, Breskev, Sliva 13
Ananas 18
Krompir, Spargij Brokoli, Cebula, Cvetata, Spinaca, Paradiznik 13
Zelenjava Korenje, Zelena, Bucka, Por, Buta 18
Fizol Al
Meso PiS¢anec, govedina, jagnjetina, svinjina td. 2
Ribe Losos, morskilist, trska, postrv itd. 15

11. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Opomba

Napravo je treba o€istiti in oprati po vsaki uporabi;

Pred ¢iSCenjem napravo odklopite iz napajanja in po¢akajte, da se popolnoma ohladi;
Nikoli ne potapliajte izdelka v vodo;

Nikoli ne viivajte belila ali kemicnih raztopin/tablet za sterilizacijo v napravo;

Za Ci8Cenie tega izdelka ne uporabljaijte abrazivnih, jedkih ali vnetivih tekoGin;

1. Napravo odklopite iz napajanja in odstranite vr¢ za meSanje;

2. Odstranite pokrov vréa, kosaro in rezila, da jih operete in ocistite v skladu z navodili [STRAN 2 - D1-D3],
3. Vsi deli so primemi za pomivanje v pomivalnem stroju, razen glavnega motorja;

4. Po potrebi uporabite suho kpo za Ciscenje glavnega ohisja;

5. Preverite rezervoar za vodo in izhod pare — ¢e so tam ostanki hrane, jih takoj odstranite;

6. Rezervoar za vodo je treba ohranjati suh.

12. VARNOSTNA NAVODILA

1. Pred prikfjucitviio naprave se prepricajte, da napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni omrezni napetosti.
2. Nikoli ne uporabljajte naprave s poskodovanim kablom ali vticem.

3. Tanaprava ni namenjena uporabi s strani otrok ali oseb z omejenimi fiziénimi, senzoriénimi ali dusevnimi sposobnostmi.
4. Napravo vedno odklopite iz napajanja, kadar ni v uporabi, ter med montazo, demontaZo in ¢iSéenjem.

5. Napravo hranite izven dosega ofrok.

6. Nikoli ne potapljajte glavne enote v vodo ali druge tekocine. Ne spirajte je pod tekoCo vodo.

7. Naprava je namenjena izkljuéno za domaco uporabo.

8. Nikoli ne uporabljajte funkcile pare brez vode v vréu.

9. Prepricajte se, da je raven vode v vréu med oznakama min in max pri uporabi funkcij, povezanih s paro.

10. Po vsakem ciklu kuhanja na pari pustite napravo, da se ohlaja 10 minut, preden zacnete naslednji cikel.



11. Pred meSanjem ne prekoracite maksimalne ravni sestavin, navedene v notranjosti vréa.

12. Pred zacetkom delovanja se prepricajte, da so koSare za kuhanje na pari in pokrov vr€a praviino zaklenjeni.

13. Po vsaki uporabi oistte jekleni vrc s krtao.

14. Ce opazite kakrsne koli nepravilnosti, prenehajte uporabljati napravo in se obmite na servis. Naprave ne poskuSajte popravijati sami. Nestrokovna popravila
lahko povzrodijo poskodbe naprave, telesne poSkodbe ali materiaino Skodo.

15. Naprave ne dviguite ali prenaSajte med delovanjem.

16. Naprave ne postavijajte na delujo¢ ali vro¢ Stedilnik ali v njegovo blizino.

17. Napravo postavite na stabilno, ravno in vodoravno povrsino. Med delovanjem naprava oddaja vroco paro. Poskrbite, da je okoli nje dovolj prostega prostora,
da preprecite poSkodbe pohistva ali drugih predmetov.

18. Redno odstranjevanje vodnega kamna preprecuje poskodbe naprave.

13, TEHNICNI PODATKI

Nazivna napetost: 200 V

Nazivna mo¢: 400 W (ogrevanie); 120 W (meSanije)

Prostomina: vr¢ za mesanje - 600 ml, rezervoar za vodo - 300 ml
Tezaizdelka: 1,72 kg

Vet informacij o podjetju in izdelkih [stran 2- D]



01. OHUTUS:
Enne toote kasutamist lugege kdesolev kasutusjuhend Iabi ja jérgige selles toodud juhiseid kasutamise ajal.

02. SEADME KIRJELDUS [LEHEKULG 2- A]:
1. Veepaagi dekorativne kate

2. Veepaagi kork

3. Veepaak

4. Pdhiseade

5. Funktsiooninupp

6. Seadme alus

7.Kannu kaas

8. Toiduspaatel

9. Aurutamiskorv

10. Blenderkann

11. Terade komplekt

12. Terade aluse tihendusrdngas
13. Terade alus

03. ENNE KASUTAMIST

1. Veepaagi téitmine

a. Arge taitke veega Ule maksimaalse taseme 300 ml.

b. Arge taitke paaki muude vedelikega peale vee.

2. Blenderkannu paigaldamine

a. Enne vooluvdrku tihendamist veenduge, et blenderkann on digesti paigaldatud; kannu kaepide peab clema pdhiseadme suhtes 180° nurga all.

b. Paigaldage kannu kaas, pdérates seda vastupéeva, ja veenduge, et kaane kinnitus on taielikult sisestatud korpuse avasse. Kaane 6huava peab olema
tapselt joondatud pohiseadme véljalaskeavaga, vastasel juhul seade ei toéta véi véib tekkida auru leke.

3. Kaitse kuivkaivituse eest:

Kui veepaagis saab 166 ajal vesi otsa, algab kuivsocjendus ning toide liiitatakse kaitseks automaatselt vélja ja méargutuli kustub. Seadke il asendisse ,OFF” ja
eemaldage seade vooluvdrgust; kui soovite seadet uuesti kasutada, lisage paaki kiilma vett.

04. FUNKTSIOONINUPP [LEHEKULG 2- E]
1. Asend 1 - Blenderdamise ja hakkimise funktsioon
2. Asend 2 - Aurutamise, soojendamise ja sulatamise funktsioon

05. AURUTAMINE
Mérkus
Arge asetage toitu otse blenderkannu - aurutamiseks kasutage aurutamiskorvi.

1. Téitke veepaak. .

2. Ase;age blenderkann seadme alusele ja pddrake seda vastupdeva. (Kannu kdepide peab olema pdhiseadme suhtes 180° nurga all). (LEHEKULG 2 -
B1-B2

3. Laigake toit vaikesteks tiikkideks (umbes 2 cm), asetage need aurutamiskorvi ja seejarel pange korv kannu. Korvi serval olev stivend peab sobituma kannu
kéepideme ja kannu seina Uihenduskohas oleva kumerusega. (LEHEKULG 2 - B3)

4. Paigaldage kannu kaas, pddrates seda vastup@eva, ja veenduge, et kaane kinnitus on tielikult sisestatud korpuse avasse. (Kannu kaane ava peab olema
tapselt joondatud seadme auru valjalaskeavaga)

5. Seadke nupp asendisse 2 — margutuli siitib ja aurutamine algab. Aurutamise aeg sdltub toidu liigist ja veepaagis oleva vee kogusest — kasutaja saab seda
vastavalt vajadusele reguleerida;

6. Pérast aurutamise [6ppu kustub mérgutuli. Seadke liiiti asendisse ,OFF;

7. Avage kannu kaas alles siis, kui aur on lakanud ja aurutamiskorv on jahtunud; eemaldage korv spaatliga vdi kinnastega;

8. Kui soovite keedetud toitu téédelda vedelaks véi piireeks, jargige ,blenderdamise funktsiooni” juhiseid;

9. Aurutamise aega saate valida vastavalt allolevas tabelis toodud teabele;

10. Enne kilmutatud toidu aurutamist tuleb see esmalt sulatada.

06. BLENDERDAMINE

Mérkus

1. Arge kéivitage blenderdamise funktsiooni iima toiduta blenderkannus.

2. Veenduge, et kannu kaas ja kann on digesti paigaldatud. Kaane kinnitus peab olema taielikult sisestatud korpuse avasse. (Kannu kaane ava peab olema
tapselt joondatud seadme auru véljalaskeavaga).

1. Asetage keedetud voi toored toiduained blenderkannu (LEHEKULG 2 - C1-C2). .

2. Lisage koostisosad vastavalt vajadusele ja paigaldage kannu kaas, pddrates seda vastupéeva (LEHEKULG 2 - C3).

3. Blenderkannu koostisosade kogus peab olema véiksem kui maks. 300 ml ja suurem kui minimaalne 50 ml.

4. Seadke nupp asendisse 1 - seade alustab blenderdamist. Vabastage nupp, kui toit saavutab piiree konsistentsi — nupp naaseb algasendisse ,OFF".
Vajaduse! lisage vett vGi piima.

5. Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja puhastage blenderkann.

07. HAKKIMINE

1. Asetage toit blenderkannu. Kogus ei tohi liletada kannul méargitud maksimaalset taset. Paigaldage kaas.

2. Hoidke nuppu asendis 1 5-8 sekundit, seejérel vabastage see — nupp naaseb algasendisse ,OFF". Korrake seda toimingut, kuni toit on hakitud soovitud
suyruseni.

3. Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja puhastage blenderkann.



08. SULATAMINE
Tingimused: timbritseva temperatuuri 25°C juures, kui paaki on taidetud 100 ml vett, kulub umbes 7 minutit, et soojendada 5°C temperatuuriga kddgiviliad voi
puuviliad 40°C-ni.

1. Téitke veepaak 100 ml veega.

2. Asetage blenderkann seadme alusele ja paigaldage aurutamiskorv kannu.

3. Asetage toit korvi ja katke kaanega.

4. Toidu sulatamisel anumates jétke korv avatuks.

5. Seadke nupp asendisse 2 - seade alustab protsessi.

6. Avage kannu kaas alles siis, kui aur on lakanud ja aurutamiskorv on jahtunud; eemaldage korv spaatiiga vdi kinnastega.

7. Kasutaja saab t6tiusaega reguleerida vastavalt imbritsevale temperatuurile, et saavutada sobiv toidu temperatuur, st. 40°C;
8. Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja puhastage korv ning kann.

09. AURUTAMISAJAD JA HINNANGULINE VEEKULU

Aurutamisajad (min) 12 2 30

Veekulu (ml) 100 200 300

10. KOOSTISOSAD JA HINNANGULISED AURUTAMISAJAD

Toit Koostisosa Ligkaudne aurutamisaeg
Pim 8
Oun 10
Puuvijad
Apelsin, virsik, ploom 13
Ananass 18
Kartul, spargel, brokoli, sibul, lilkapsas, spinat, tomat 13
Kodgiviljad Porgand, seller, suvikrvits, porrulauk, kdrvits 18
Oad 2
Lina Kana, veiseliha, lambalha, sealiha jne. 2
Kala Lohe, merikeel, tursk, forell jne. 15

11. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Markus

Seadet tuleb puhastada ja pesta pérast iga kasutuskorda;

Enne puhastamist ihendage seade vooluvérgust lahti ja oodake, kuni see taielikult jahtub;

Arge kunagi kastke toodet vette;

Arge kunagi valage seadmesse pleegitusvahendit ega keemilisi steriliseerimislahuseid-tablette;
Arge kasutage selle toote puhastamiseks abrasiivseid, sdvitavaid ega kergestisittivaid vedelikke;

1. Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja eemaldage blenderkann; .

2. Eemaldage kannu kaas, korv ja terad, et neid pesta ja puhastada vastavalt juhistele [LEHEKULG 2 - D1-D3),
3. Koiki osi vib pesta ndudepesumasinas, vélja arvatud pdhimootor;

4. Vajadusel kasutage pohitiksuse puhastamiseks kuiva lappi;

5. Kontrollige veepaaki ja auru valjalaskeava — kui seal on toidujadke, eemaldage need kohe;

6. Veepaaki tuleb hoida kuivana.

12. OHUTUSJUHISED

1. Enne seadme Uihendamist veenduge, et seadmel mérgitud pinge vastab kohaliku elekirivorgu pingele.

2. Arge kunagi kasutage seadet kahjustatud juhtme vdi pistikuga.

3. See seade ei ole méeldud kasutamiseks laste ega pirratud fllisiliste, sensoorsete véi vaimsete voimetega isikute poolt.
4. Uhendage seade alati vooluvBrgust lahti, kui seda e kasutata, samuti kokkupaneku, lahtivétmise ja puhastamise ajal.
5. Hoidke seade laste kaeulatusest eemal. )

6. Arge kunagi kastke pGhiseadet vette ega muudesse vedelikesse. Arge loputage seda voolava vee all

7. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

8. Arge kunagi kasutage aurufunkisiooni ima veeta kannus.

9. Veenduge, et veetase kannus on aurufunktsioonide kasutamisel min- ja max-joone vahel.

10. Pérast iga aurutamistsiikit laske seadmel enne jérgmise tsiikli alustamist 10 minutit jahtuda.



11. Arge iletage enne segamist kannu sees mérgitud koostisosade maksimaalset taset.

12. Veenduge, et aurutamiskorv ja kannu kaas on enne t66 alustamist digesti lukustatud.

13. Puhastage terasest kann pérast iga kasutuskorda harjaga. .

14. Mis tahes rikke korral I3petage seadme kasutamine ja pd6rduge teeninduse poole. Arge proovige seadet ise parandada. Ebaprofessionaalne remont vaib
pdhjustada seadme kahjustusi, vigastusi ja varalist kahju.

15. Arge tistke ega ligutage seadet to6 ajal.

16. Arge asetage seadet toétavale vai kuumale pliidile ega selle lahedusse.

17. Asetage seade stabilsele, tasasele ja Uihtlasele pinnale. Toétamise ajal eraldab seade kuuma auru. Veenduge, et selle timber on piisavalt vaba ruumi, et
vattida moobli véi muude esemete kahjustamist.

18. Regulaame katlakivi eemaldamine aitab véltida seadme kahjustusi.

13. TEHNILISED ANDMED

Nimipinge: 200V

Nimivimsus: 400W (soojendamine); 120W (blenderdamine)
Maht: blenderkann - 600 ml, veepaak - 300 ml

Toote kaal: 1,72 kg

Lisateave ettevdtte ja toodete kohta [lehektilg 2 - D]



01. SAUGA:
Prie$ naudodami gaminj susipazinkite su $ia naudojimo instrukcija ir laikykités joje pateikty nurodymy naudojimo metu.

02. [RENGINIO APRASYMAS [PUSLAPIS 2 - A]:
1. Dekoratyvinis vandens bako dangtis

2. Vandens bako kamstis

3. Vandens bakas

4. Pagrindinis frenginys

5. Funkcinis mygtukas

6. [renginio pagrindas

7.Indo dangtis

8. Maisto mentele

9. Garinimo krep3elis

10. MaiSymo indas

11. ASmeny komplektas

12. ASmeny pagrindo sandarinimo Ziedas
13. ASmeny pagrindas

03. PRIES NAUDOJIMA

1. Vandens bako pildymas

a. Nepildykite vandens vir§ maksimalaus 300 ml lygio.

b. Nepilkite | baka jokiy kitu skysciy, iSskyrus vanden,

2. MaiSymo indo montavimas

a. Prie$ prijungdami prie maitinimo Saltinio isitikinkite, kad maiSymo indas yra tinkamai sumontuotas; indo rankena turi bati 180° kampu pagrindinio jrenginio
atzvilgiu.

b. Uzdékite indo dangfj, sukdamiji prie$ laikrodzio rodykle, ir sitikinkite, kad dangcio fiksatorius yra visiSkai statytas j korpuso anga. Danggio oro {leidimo anga turi
bt tiksliai sulygiuota su pagrindinio frenginio iSleidimo anga, prieSingu atveju jrenginys neveiks arba gali atsirasti gary nuotékis.

3. Apsauga nuo veikimo be vandens:

Jei darbo metu vandens bake baigiasi vanduo, prasideda sausas kaitinimas, o maitinimas automatiSkai nutraukiamas apsaugai, indikatorius uzgesta.
Nustatykite jungikl { padétj ,OFF ir atiunkite jrenginj nuo maitinimo; jei norite vél naudoti frengin, ipilkite Salto vandens j baka,

04. FUNKCINIS MYGTUKAS [PUSLAPIS 2 - E]
1. Padétis 1 - MaiSymo ir smulkinimo funkcija
2. Padétis 2 - Garinimo, ildymo ir afitirpinimo funkcija

05. GARINIMAS
Pastaba
Nedékite maisto tiesiai | maiSymo inda — garinimui naudokite garinimo krepselj.

1. Pripildykite vandens baka,

2. Uzdékite maiSymo inda ant jrenginio pagrindo ir pasukite ji pries laikrodZio rodykle. (Indo rankena turi biti 180° kampu pagrindinio {renginio atzvilgiu).
(PUSLAPIS 2- B1-B2)

3. Supjaustykite maista mazais gabaléliais (apie 2 cm), sudékite juos | garinimo krep3el;, o tada jdékite krepsel] j inda. |dubimas krepSelio kraste turi sutapti su
i8kilimu indo rankenos ir indo sienelés sujungimo vietoje. (PUSLAPIS 2 - B3)

4. Uzdékite indo dangtj, sukdami j prie$ laikrodZio rodykle, ir sitikinkite, kad danggio fiksatorius yra visiSkai jstatytas { korpuso anga, (Indo dangéio anga turi biti
tiksliai sulygiuota su renginio gary iSleidimo anga)

5. Nustatykite mygtuka  padétj 2 — uzsidegs indikatorius ir prasidés garinimas. Garinimo laikas priklauso nuo maisto riies ir vandens kiekio bake — vartotojas
gali ji reguliuoti pagal poreikj;

6. Baigus garinimq indikatorius uzges. Nustatykite jungikl; { padetj ,OFF;

7. Atidarykite indo dangfj tik tada, kai nustos sklisti garai ir garinimo krep3elis atvés; iSimkite krepSeli mentele arba mavédami pirtines;

8. Jei norite apdorofi iSvirta maista | skysfj ar tyre, vadovaukités ,maiSymo funkcijos" instrukciiomis;

9. Garinimo laika galite pasirinkti pagal Zemiau pateikta lentele;

10. Prie$ garindami Saldyta maista, pirmiausia j| afitirpinkite.

06. MAISYMAS

Pastaba

1. Nejjunkite maiSymo funkcios, jei maiSymo inde néra maisto.

2. [sitikinkite, kad indo dangtis ir indas yra tinkamai uzdéti. DangCio fiksatorius turi biti visiSkai statytas | korpuso anga (Indo danggio anga turi biti tiksliai
sulygiuota su jrenginio gary iSleidimo anga).

1. |dékite virta arba Zalig maista | maisymo inda (PUSLAPIS 2 - C1-C2).

2. Pridékite ingredienty pagal poreik] ir uzdékite indo dangtj, sukdami i pries laikrodZio rodykle (PUSLAPIS 2 - C3).

3. Bendras ingredienty kiekis mai$ymo inde turi biti mazesnis nei maks. 300 mlir didesnis nei min. 50 ml.

4. Nustatykite mygtuka | padétj 1 - frenginys pradés maiSyti. Atleiskite mygtuka, kai maistas pasieks tyrés konsistenciig — mygtukas gris | prading ,OFF* padét.
Jeireikia, jpilkite vandens arba pieno.

5. Afjunkite jrenginj nuo maitinimo ir iSvalykite maiSymo inda,

07. SMULKINIMAS

1. |dékite maista | maiSymo inda, Kiekis neturi viryti ant indo pazyméto maksimalaus lygio. Uzdékite dangt].

2. Laikykite mygtuka 1 padétyje 5-8 sekundes, tada jj atleiskite — mygtukas gris | prading ,OFF padeé;. Kartokite §j veiksma, kol maistas bus susmulkintas iki
norimo dydzio.

3. Afjunkite jrenginj nuo maitinimo ir iSvalykite maiSymo inda,



08. ATITIRPINIMAS
Salygos: esant 25°C aplinkos temperatirai, pripildzius baka 100 ml vandens, darzoviy ar vaisiy, kuriy temperatira 5°C, pasildymas iki 40°C trunka apie 7
minutes.

1. Pripildykite vandens baka 100 ml vandens.

2. Uzdékite maiSymo inda ant renginio pagrindo ir idékite garinimo krep3el; {inda,

3. |dékite maista | krepSel] ir uzdenkite dangCiu.

4. Atirpinant maista induose palikite krepSelj atvira,

5. Nustatykite mygtuka | padéf 2 — frenginys prades procesa,

6. Afidarykite indo dangf tik tada, kai nustos sklisti garai ir garinimo krep3elis atvés; iSimkite krepSelj mentele arba su pirStinémis.
7. Vartotojas gali reguliuoti apdorojimo laika pagal aplinkos temperatlira, kad pasiekty inkama maisto temperatira, . y. 40°C;
8. Afjunkite frenginj nuo maitinimo ir iSvalykite krep3elj bei inda.

09. GARINIMO LAIKAI IR APYTIKRIS VANDENS SUNAUDOJIMAS

Garinimo laikas (min) 12 2 30

Vandens sanaudos (mi) 100 200 300

10. INGREDIENTAI IR APYTIKRIAI GARINIMO LAIKAI

Maistas Ingredientas Apytikris garinimo laikas
Kriause 8
Obuolys 10
Vaisiai
Apelsinas, persikas, slyva 13
Ananasas 18
Bulvé, Sparaga, brokoliai, svogiinas, Ziedinis koplstas, $pinatai, pomidoras 13
Darzovés Morka, salieras, cukinifa, poras, molitigas 18
Pupelés 2
Meésa Vigtiena, jautiena, aviena, kiauliena i kt. 2
Zwis Lasi8a, jony liezuvis, menke, upétakis ir kt. 15

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

Pastaba

|renginjreikia valyti i plauti po kiekvieno naudojimo;

Pries valydami atiunkite frenginj nuo maitinimo ir palaukite, kol js visiskai atvés;
Niekada nemerkite gaminio | vandenj;

Niekada nepilkite baliklio ar cheminiy sterilizavimo tipaluy/tableciu j jrenginj;
Siam gaminiui valyti nenaudokite abrazyviniy, ésdinanéiy ar degiy skysiu;

1. Afjunkite frenginj nuo maitinimo ir nuimkite maiSymo inda;

2. Nuimkite indo dangtj, krep3el; ir amenis, kad juos nuplautuméte ir iSvalytuméte pagal instrukcijg [PUSLAPIS 2 - D1-D3],
3. Visas dalis galima plauti indaplovéje, iSskyrus pagrindinj varil;

4. Jei reikia, pagrindini korpusa valykite sausa $luoste;

5. Patikrinkite vandens baka ir gan iSleidimo anga — jei yra maisto likuciu, nedelsdami juos pasalinkite;

6. Vandens baka reikia laikyti sausa,

12. SAUGOS INSTRUKCIJOS
1. Prie$ prijungdami frengini sitikinkite, kad ant jrenginio nurodyta ftampa atitinka vieting elektros tinklo fampa.
2. Niekada nenaudokite renginio su pazeistu laidu ar kiStuku.
3. Sis frenginys néra skirtas naudoti vaikams ar asmenims, turintiems ribotas fizines, jutimines ar protines galimybes.
4. Visada atjunkite frenginj nuo maitinimo, kai jis nenaudojamas, taip pat surinkimo, iSardymo ir valymo metu.
5. Laikykite frengin] vaikams nepasiekiamoje vietoje.
6 Niekada nemerkite pagrindinio jrenginio | vandeny ar kitus skyscius. Neplaukite jo po tekanciu vandeniu
7. Irenginys skirtas tik buitiniam naudojimui.
8. Niekada nenaudokite gary funkcijos be vandens inde.
9. [sitikinkite, kad vandens lygis inde yra tarp min ir max Zymy naudojant su garais susjusias funkcis.
10. Po kiekvieno garinimo ciklo visada leiskite frenginiui atvésti 10 minuciy prie$ pradédami kita cikla.



11. Prie$ maiSyma nevirSykite maksimalaus ingredientu lygio, nurodyto indo viduje.

12. Prie$ pradédami darba sitikinkite, kad garinimo krepSelis ir indo dangfis yra inkamai uZfiksuoti.

13. Po kiekvieno naudojimo valykite plieninj inda Sepetéliu.

14. Pastebéje bet kokius gedimus, nutraukite renginio naudojima ir kreipkités | servisa, Nebandykite irenginio taisyti patys. Nekvalifikuotas remontas gali suketti
frenginio pazeidimus, suZalojimus ir materialing Zala,

15. Nekelkite ir nepemeskite jrenginio jo veikimo metu.

16. Nestatykite jrenginio ant veikiancios ar karstos viryklés arba Salia jos.

17. Pastatykite frenginj ant stabilaus, lygaus ir tvirto pavirSiaus. Velkimo metu jrenginys skleidZia karstus garus. |sitikinkite, kad aplink jj yra pakankamailaisvos
vietos, kad ivengtumete baldy ar kity daikiy paZeidimu,

18. Reguliarus kalkiy nuosédy Salinimas padeda ivengti irenginio pazeidimy.

13. TECHNINIAI DUOMENYS

Nominali ftampa: 200V

Nominali galia: 400W (Sildymas); 120W (maiSymas)
Talpa: maiSymo indas — 600 ml, vandens bakas — 300 ml
Produkto svoris: 1,72 kg

Daugiau informacijos apie jmone ir produktus [puslapis 2 - D]



01. DROSIBA:
Pims produkta lietoSanas izlasiet $o lietoSanas instrukciju un ievérojiet taja sniegtos noradijumus lietoSanas laika.

02. [ERICES APRAKSTS [2. LAPA - A]:
1. Dekorativais tidens tverines vaks

2. Udens tvertnes aizbaznis

3. Udens tvertne

4. Galvena iefice

5. Funkciju poga

6. lerices pamatne

7. Kriizes vaks

8. Partikas lapstina

9. Tvaicésanas grozs

10. Blendesanas kriize

11. Asmenu komplekts

12. Asmenu pamatnes biivéjuma gredzens
13. Asmenu pamatne

03. PIRMS LIETOSANAS

1. Udens tverines piepildisana

a. Nepiepildiet ar Gdeni virs maksimala fimena 300 ml.

b. Nepiepildiet tvertni ar citiem Skidrumiem, iznemot ddeni.

2. Blendesanas kriizes uzstadiSana

a. Pims pieslegSanas pie stravas parfiecinieties, ka blendéSanas kriize i pareizi uzstadta; kriizes rokturim jabat novietotam 180° lenkT attieciba pret galveno
korpusu.

b. Uzlieciet kriizes vaku, pagrieZot to pretgji pulkstenraditaja virzienam, un parliecinieties, ka vaka fiksators ir pilniba ievietots korpusa atveré. Gaisa ieplidei uz
vaka jabiit precizi izlidzinatai ar galvena korpusa izpltdi, pretéja gadijuma ierice nedarbosies vai var rasties tvaika noplide.

3. Aizsardziba pret darbibu bez tdens:

Ja darbibas laika idens tvertné beidzas tidens, sakas sausa uzsildisana, un baroSana automatiski tiek atslégta aizsardzibas nolikos, un indikators izdziest.
lestatiet sledzi pozicia ,OFF” un atvienojiet ierici no elektrofikla; ja vélaties ierici izmantot atkartot], tvertné jaielej auksts tdens.

04. FUNKCIJU POGA [2. LAPA - E]
1. Pozcjja 1 - BlendéSanas un smalcina$anas funkcija
2. Pozicija 2 - Tvaicg3anas, uzsildisanas un atkausésanas funkcia

05. TVAICESANA
Piezime
Neievietojiet partiku tiesi blendéSanas kriize - tvaicéSanai jaizmanto tvaiceSanas grozs.

1. Piepildiet tdens tvertni.

2. Novietojiet blendéSanas kriizi uz ierices pamatnes un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam. (Kriizes rokturim jabit novietotam 180° lenkT attiectba
pret galveno iefici). (2. LAPA - B1-B2)

3. Sagrieziet partiku mazos gabalos (apméram 2 cm), ievietojiet tos tvaicSanas groza, péc tam ievietojiet grozu krizé. ledobei uz groza malas jaatbilst
izvirZitajam punktam pie kriizes roktura un krtizes sienas savienojuma. (2. LAPA - B3)

4. Uzlieciet kriizes vaku, pagrieZot to pretéji pulkstenraditaja virzienam, un parliecinieties, ka kriizes vaka fiksators ir pilniba ievietots korpusa atvere. (lepltides
atverei uz krizes vaka jabt precizi izlidzinatai ar ierices tvaika izpladi)

5. lestatiet pogu pozcia 2, iedegsies indikators un saksies tvaicéSana. TvaiceSanas laiks ir atkarigs no partikas veida un ddens daudzuma tvering - lietotajs to
var pielagot pec vajadzibas;

6. P&c tvaiceSanas beigam indikators izdziest. lestatiet slédzi pozicija ,OFF";

7. Abveriet kriizes vaku tikai tad, kad tvaiks vairs neizpllist un tvaicéSanas grozs ir atdzisis; iznemiet grozu ar lapstinu vai ar cimdiem;

8. Ja vélaties apstradat pagatavoto partiku Skidruma vai biezent, ievérojiet instrukciju ,blendesanas funkcija”;

9. TvaiceSanas laiku var izvélgties saskana ar informaciju tabula zemak;

10. Pimns saldétas partikas tvaiceSanas ta vispims jaatkause.

06. BLENDESANA

Piezime

1. Neiedarbiniet blendéSanas funkciju bez partikas blendéanas kriize.

2. Parliecinieties, ka krizes vaks un kriize ir pareizi uzstadti. \aka fiksatoram jabit pilniba ievietotam korpusa atveré. (leplides atverei uz kriizes vaka jabt
precizi izlidzinatai ar ierices tvaika izplidi).

1. levietojiet pagatavotu vai neapstradatu partiku blendéSanas kriizé (2. LAPA - C1-C2).

2. Pievienajiet sastavdalas péc vajadzibas un uzlieciet kriizes vaku, pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam (2. LAPA - C3).

3. Kopgjais sastavdalu daudzums blendéSanas kriize nedrikst parsniegt maks. 300 ml un nedrikst blit mazaks par 50 ml.

4. lestatiet pogu pozicia 1, un ierice saks blendéanu. Atiaidiet pogu, kad &diens sasniedz biezena konsistenci - poga atgriezisies sakotnéja poziciia ,OFF”. Ja
nepiecieSams, pievienajiet ddeni vai pienu.

5. Alvienojiet ierici no elekirofikla un izfiriet blendéSanas kriizi.

07. SMALCINASANA

1. levietojiet partiku blendéSanas kriizé. Daudzums nedrikst parsniegt maksimalo fimeni, kas noradrts uz kriizes. Uzlieciet vaku.

2. Turiet pogu pozicija 1 5-8 sekundes, péc tam to atlaidiet - poga atgriezisies sakotnéja pozicia ,OFF". Atkartojiet So darbibu, lidz partika ir sasmalcinata fidz
Vélamajam izméram.

3. Alvienajiet ierici no elektrofikla un izfiriet blendéSanas kriizi.



08. ATKAUSESANA
Nosacijumi: Pie apkartéjas vides temperatiiras 25°C, piepildot tvertni ar 100 ml Gdens, darzenu vai augu uzsildisana no 5°C lidz 40°C aiznem aptuveni 7
minCites.

1. Piepildiet idens tvertni ar 100 ml tdens.

2. Novietojiet blendéSanas kriizi uz ierices pamatnes un ievietojiet tvaicésanas grozu kriize.

3. levietojiet partiku groza un uzlieciet vaku.

4. Atkausgjot partiku traukos, atstajiet grozu atvértu.

5. lestatiet pogu pozicija 2, un ierice saks procesu.

6. Atveriet krizes vaku tikai tad, kad tvaiks vairs neizpllist un tvaice$anas grozs ir atdzisis; iznemiet grozu ar lpstinu vai ar cimdiem.
7. Lietotéjs var pielagot apstrades laiku atkariba no apkartgjas temperattiras, lai sasniegtu atbilstoSu partkas temperatiru, ti., 40°C;
8. Alvienojiet ierfci no elektrofikla un izfiriet grozu un krizi.

09. TVAICESANAS LAIKI UN APTUVENAIS UDENS PATERINS

TvaicaSanas laiki (min) 12 2 30

Udens patgring (m) 100 200 300

10. SASTAVDALAS UN APTUVENIE TVAICESANAS LAIKI

Partika Sastavdda Aptuvenais
tvaicaSanas laiks
Bumbieris 8
. Abols 10

i

Aug Apelsins, persiks, pldme 13
Ananass 18
Kartupeli, spargeli, brokd, sipols, ziedkapost, spina, tométs 13
Darzeni Burkani, selerifa, cukini, puravs, kirbis 18
Pupinas 23
Gda Vista, liellops, jérs, ctikgala utt. 2
Zivis Lasis, méle, menca, forele utt. 15

11. TIRISANA UN APKOPE

Piezime

lerice jafira un jamazga pec katras lietoSanas;

Pirms firi$anas atvienojiet ierici no elekirofikla un pagaidiet, fidz ta pilniba atdziest;

Nekad neiegremdéjiet produktu Gden;

Nekad nelejiet iericé balinataju vai Kimiskus sterilizacijas Skidumus/tabletes;

ST produkta firi$anai neizmantojiet abrazivus, kodigus vai viegli uziiesmojosus Skidrumus;

1. Atvienajiet ierici no elektrofikla un nonemiet blendéanas kriizi;

2. Nonemiet kriizes vaku, grozu un asmenus, lai tos nomazgatu un izfiritu saskana ar instrukciju [2. LAPA - D1-D3],
3. Visas detdlas var mazgat trauku mazgajamaja masina, iznemot galveno motoru;

4. Ja nepiecieSams, izmantojiet sausu dranu galvena korpusa firiSanai;

5. Parbaudiet Gdens tvertni un tvaika izpldidi - ja tur ir partikas atiiekas, nekavgjoties tas nonemiet;

6. Udens tvertne jauztur sausa stavoki.

12. DROSIBAS NORADIJUMI

1. Pims ierices pieslégsanas parfiecinieties, ka uz iefices noraditais spriegums athilst vietéja elektrofikla spriegumam.
2. Nekad nelietojiet ierici ar bojatu vadu vai kontaktdaksu.

3. STierice nav paredzéta lietoSanai bemiem un personam ar ierobeZotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spejam.
4. Vienmér atvienojiet ierici no elekirotikla, kad ta netiek lietota, ka arf montaZas, demontaZas un fifiSanas laika.

5. Glabajiet ierici bémiem nepieejama vieta.

6. Nekad neiegremdéjiet galveno bloku Udent vai citos Skidrumos. Neskalojiet to zem tekoSa dens.

7. lerice paredzéta tikai majsaimniecibas lietoSanai.

8. Nekad nelietojiet tvaika funkciju bez tdens krize.

9. Pariiecinieties, ka Gdens imenis kriizé atrodas starp min un max njam, izmantojot ar tvaiku saisfitas funkcijas.

10. Vienmér [auijiet iericei atdzist 10 mindtes p&c viena tvaicéSanas cikla, pims sakat nakamo.



11. Pims blendéSanas neparsniedziet maksimalo sastavdalu imeni, kas noradits kriizes iekSpusé.

12. Pims darbibas uzsaksanas parliecinieties, ka tvaicSanas grozs un kriizes vaks ir pareizi nostiprinati.

13. Péc katras lietoSanas noffriet terauda krizi ar birsfi.

14. Ja konstatéjat jebkadas novirzes, partrauciet ierices lietoSanu un sazinieties ar servisu. Neméginiet ierfci labot patstavigi. Neprofesionals remonts var izraisit
ierices bojajumus, traumas un materialus zaudéjumus.

15. Nepaceliet un neparvietojiet ierici tas darbibas laika.

16. Nenovietojiet ierici uz ieslegtas vai karstas pitts vai tas tuvuma.

17. Novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas un horizontélas virsmas. Darbibas laika ierice izdala karstu tvaiku. Parliecinieties, ka ap to ir pietiekami daudz brivas
vietas, lai novérstu mebeju vai citu priekSmetu bojajumus.

18. Reguléra atkelkosana novers ierices bojajumus.

13. TEHNISKIE DATI

Nominalais spriegums: 200V

Nominala jauda: 400W (uzsildisana); 120W (blendésana)
Tilpums: blendéSanas kriize - 600 ml, Gdens tvertne - 300 ml
Produkta svars: 1,72 kg

Plasaka informacija par uznémumu un produktiem 2. LAPA - D]



01. BIZTONSAG:
Atermék hasznélata elétt olvassa el ezt a hasznalati Utmutatét, és a haszndlat sorén tartsa be az abban foglalt ajanlésokat.

02. AKESZULEK LEIRASA [2. OLDAL - A:
1. A viztartély dekorativ fedele
2. Aviztartaly dugdja

3. Viztartaly

4. F6 készlilek

5. Funkciégomb

6. Akészilek alapja

7. Akancso fedele

8. Elelmiszer spatula

9. Pérolkosar

10. Turmixkancsd

11. Kés egység

12. A késtarté tomitégytirliie
13. Késtartd alap

03. HASZNALAT ELOTT

1. Aviztartaly feltdttése

a. Ne toltse fel vizzel a maximalis 300 ml szint folé.

b. Ne t6ltsdn a tartalyba a vizen kiviil més folyadékot.

2. Aturmixkancso elhelyezése

a. Ahdlézatra csatiakoztatas elétt gy6z6djon meg ardl, hogy a tumixkancsd megfelelden van elhelyezve; a kancsd fogantyUjanak 180°-os szogben kel élinia a
féegységhez képest.

b. Helyezze fel a kancs6 fedelét az dramutato jarasaval ellentétes irdnyba forgatva, és gy6z6djon meg amdl, hogy a fedél retesze teljesen be van illeszive a haz
nyilésébﬁ. Afedélen lévé levegbemenetnek pontosan egy vonalban kel lennie a fegység kimenetevel, kiildnben a készilék nem miikddik, vagy g6z
szivaroghat.

3. Védelem viz nékili mikodés ellen:

Ha miikddés kdzben elfogy a viz a tartalybdl, szaraz melegités indul, és a készilék védelme érdekében az dramellétas automatikusan megszakad, a jelzéfény
pedig kialszik. Allitsa a kapcsolét ,OFF” allasba, és huizza ki a készliléket a haldzathal; ha Ujra haszndlni szeretné a késziiléket, toltsn hideg vizet a tartélyba.

04. FUNKCIOGOMB [2. OLDAL - E]
1. 1-es pozici6 - Tumixolas és apritas funkcid
2. 2-es pozicio - Pérolas, melegités és kiolvasztas funkcio

05. PAROLAS
Ne helyezzen élelmiszert kdzvetlen(il a turmixkancsoba - parolashoz hasznélja a parolokosarat.

1. Toltse fel a viztartalyt.

2. Helyezze a turmixkancsot a késziilék alapjéra, és forgassa el az dramutat jarésaval ellentétes irdnyba. (A kancsd fogantyljanak 180°-os szogben kel élinia
afbegységhez képest). (2. OLDAL - B1-B2)

3. Végja az élelmiszert kis darabokra (kb. 2 cm), helyezze a parolokosarba, majd tegye a kosarat a kancséba. A kosar peremén Iévd bemélyedésnek
illeszkednie kell a kancsé fogantytija és a kancso fala talélkozasanal Iéve kiemelkedéshez. (2. OLDAL - B3)

4. Helyezze fel a kancsé fedelét az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba forgatva, és gy6z6djon meg arrol, hogy a fedé! retesze teljesen be van illeszive a héz
nyilasaba. (A fedélen [évé nyilasnak pontosan egy vonalban kell lennie a késztilék gézkimenetével)

5. Allitsa a gombot 2-es pozicidba, a jelz6fény kigyullad, és megkezdddik a parolés. A parolésiidd az élelmiszer tipusatdl és a tartélyban Iévé viz mennyiségétdl
fligg - a felhasznald igény szerint allithatia;

6. A parolas befejezése utan a jelz6fény kialszik. Alitsaa kapcsolot ,OFF” allasba;

7. Csak akkor nyissa ki a kancsd fedelét, amikor a g6z mar nem aramlik ki, és a parolékosér lehilt; vegye ki a kosarat spatulaval vagy kesztylben;

8. Ha a megfdtt élelmiszert folyadékka vagy plréve szeretné feldolgozni, Kovesse a Jfurmixolés” funkcio utasitasait;

9. A parolési idét az alabbi tablézatban megadott informéciok alapjan valaszthatia meg;

10. Fagyasztott élelmiszer parolasa elétt azt elészor fel kell olvasztani.

06. TURMIXOLAS
Medieavzé

legjegyzes
1. Ne inditsa el a turmixolsi funkci6t, ha nincs élelmiszer a kancsoban.
2. Gy6z6djon meg amdl, hogy a kancsé fedele és maga a kancso megfelelen van elhelyezve. A fedél reteszének teljesen be kell ileszkednie a héz nyilasaba.
(A fedélenévd nyilasnak pontosan egy vonalban kell lennie a késziilék gozkimenetével).

1. Helyezze a féit vagy nyers élelmiszert a turmixkancsoba (2. OLDAL - C1-C2).

2. Adja hozz4 a szilkséges Osszetevket, és helyezze fel a kancso fedelét az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba forgatva (2. OLDAL - C3).

3. A turmixkancséban lev dsszetevok telies mennyisége nem haladhatia meg a max. 300 mi+, és nem lehet kevesebb 50 mi-nél.

4. Allitsa a gombot 1-es pozicioba, és a kesziilék megkezdi a turmixolést. Engedje el a gombot, amikor az étel piré &llagiva valik - a gomb visszatér az eredeti
,OFF” allasba. Szlkség esetén adjon hozza vizet vagy tejet.

5. Hizza ki a késziiléket a halézatbd, és tisztitsa meg a turmixkancsot.

07. APRITAS

1. Helyezze az élelmiszert a turmixkancsoba. A mennyiség nem haladhatja meg a kancson jeldit maximélis szintet. Helyezze fel a fedelet.

2. Tartsa lenyomva a gombot 1-es pozicioban 5-8 masodpercig, majd engedje el - a gomb visszatér az eredeti ,OFF” allasba. Ismételje ezt a miveletet, amig
az élelmiszer a kivant méret(ire nem apritodik.

3. Hizza ki a késziiléket a halézatbd, és tisztitsa meg a turmixkancsot.



08. KIOLVASZTAS
Feltételek: 25°C kdmyezeti hémérséklet mellett, a tartaly 100 ml vizzel torténd feltoitése utan a 5°C-os zoldségek vagy gyiimdlcsok 40°C-ra torténd
felmelegitése koriilbellil 7 percet vesz igénybe.

1. Toltse fel a viztartalyt 100 ml vizzel.

2. Helyezze a turmixkancsot a készilék alapjara, és tegye a parolokosarat a kancsdba.

3. Helyezze az élelmiszerta kosarba, és fedje le fedéllel.

4. Az edényekben trténd kiolvasztas soran hagyja a kosarat nyitva.

5. Alitsa a gombot 2-es poziciba, és a késziilék megkezdi a folyamatot.

6. Csak akkor nyissa ki a kancs6 fedelét, amikor a g6z mar nem aramlik ki, és a parolokosar lehit, vegye ki a kosarat spatulaval vagy kesztyliben.
7. Afelhaszndlo a komyezeti hémérséklettdl fliggéen bedllithatia a feldolgozasi idét, hogy elére a megfeleld, azaz 40°C-os ételhémérsékletet;

8. Huizza ki a késziléket a haldzatbol, és tisztitsa meg a kosarat és a kancsét.

09. PAROLASI IDOK ES HOZZAVETOLEGES ViZFOGYASZTAS
Pérolasi idok (perc) 12 2 30
Viogyesziss () 100 200 300

10. 6SSZETEVOK ES HOZZAVETOLEGES PAROLASI IDOK

Etel Osszetevs Hozzavetdleges
parolési idd
Korte 8
Ama 10
Gyimolestk
Narancs, észibarack, sziva 13
Ananész 18
Burgonya, spérga, brokkoli, hagyma, Karfiol, spenct, paradicsom 13
Zoldségek Sérgarépa, zeller, cukkini, poréhagyma, tok 18
Bab 2
Hus Csirke, marhahtis, bérany, sertéshus stb. 2
Hal Lazac, nyelvhal, t6kehal, piszirang stb. 15

11. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzé

Akésziiléket minden hasznalat utan meg kell tisztitani és el kell mosni;

Tisztitas elétt huzza ki a készliléket a halozatbdl, és varja meg, amig teljesen lehdl;
Soha ne meritse a terméket vizbe;

Soha ne Gntson fehéritcit vagy vegyi sterilizald oldatokattablettakat a késziilékbe;
Atermék tisztitdsahoz ne hasznaljon strold, mard vagy gytlékony folyadékokat;

1. HUzza ki a késziiléket a hélozathol, és vegye le a turmixkancsot;

2. Vlegye le akancso fedelét, a kosarat és a késeket, hogy azokat az utasitasoknak megfeleléen megtisztitsa [2. OLDAL - D1-D3],
3. Minden alkatrész mosogatdgépben moshato, kivéve a fo motoregységet;

4. Sziikség esetén hasznaljon széraz ruhét a 6 burkolat tisztitasahoz;

5. Ellendrizze a viztartalyt és a gbzkimenetet — ha ételmaradék talalhatd bennlik, azonnal tavolitsa el;

6. A viztartalyt szaraz llapotban kel tartani.

12. BIZTONSAGI UTASITASOK

1. Akészlilék csatiakoztatasa elétt gy6z6djon meg amdl, hogy a késziiléken feltiintetett feszliltség megfelel a helyi halozati fesztittségnek.
2. Soha ne haszndlja a késziiléket sértilt vezetékkel vagy dugdval.

3. Akésziiléket nem hasznalhatiak gyermekek, illetve csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezé személyek.
4. Mindig hiizza ki a késziiléket a halozathdl, ha nem hasznalja, valamint dsszeszereles, szétszerelés és tisztitas kozben.

5. Akésziieket gyermekekt elzarva tartsa.

6. Soha ne meritse a foegységet vizbe vagy més folyadékba. Ne dblitse folyd viz alatt.

7. Akésziilék kizartlag haztartasi haszndlatra készLilt.

8. Soha ne haszndlja a gzfunkciét viz nélkl a kancsoban.

9. Gy6z6djon meg amdl, hogy a vizszint a kancsdban a min és max jellések kdzott van a gézzel kapcsolatos funkcidk hasznalatakor.
10. Egy parolési ciklus utan mindig hagyja a késziiléket 10 percig lehini, mielétt jabbat inditana.



11. Tummixolés el6tt ne Iépje Ul a kancso belsejében jelzett maximalis dsszetevd szintet.

12. Gybz6djon meg arrol, hogy a parolokosar és a kancso fedele megfeleléen rogzitve van a mikddés megkezdése eldt.

13. Minden hasznalat utan tisztitsa meg az acél kancsot kefével.

14. Bamilyen rendellenesség észlelése esetén hagyja abba a készlilék haszndlatét, és Iépjen kapcsolatba a szervizzel. Ne probalia meg sajat maga
megjavitani a készliléket. A szakszer(itien javitas a készlilék karosodasahoz, sériilésekhez és anyagi karokhoz vezethet.

15. Ne emelje fel és ne mozgassa a készliléket miikddés kdzben.

16. Ne helyezze a késztiléket miikddd vagy ford tlizhelyre vagy annak kézelébe.

17. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre. Miikadés kozben a készLilék ford gézt bocsét ki. Gy6z6djon meg amdl, hogy elegendd
szabad hely van koriilétte, hogy elkertilie a butorok vagy més targyak karosodasat.

18. A rendszeres vizkételenités megelozi a késztilék karosodasat.

13. MUSZAKI ADATOK

Névieges fesztiltség: 200V

Névleges teliesitmeny: 400W (melegités); 120WV (turmixolés)
Urtartalom: turmixkancsd - 600 m, viztartaly - 300 ml
Atermék stilya: 1,72 kg

Tovébbi informéci6 a vallalatrol és a termékekrd| [2. OLDAL - D]



01. SIGURANTA:
Inainte de utilizarea produsului, citff acest manual de utilizare si respectati recomandarile confinute in acesta pe parcursul utiizarii.

02. DESCRIEREA DISPOZITIVULUI [PAGINA 2 - A]:
1. Capac decorativ al rezervorului de apa
2. Dopul rezervorului de apa

3. Rezervor de apa

4. Unitatea principald

5. Buton functional

6. Baza dispozitivului

7. Capac recipient

8. Spatula pentru alimente

9. Cos pentru gatit la abur

10. Recipient pentru blendare

11. Ansamblu lame

12. Inel de etansare al bazei lamelor

13. Baza lamelor

03. INAINTE DE UTILIZARE

1. Umplerea rezervorului de ap&

a. Nu umpleti cu apa peste nivelul maxim de 300 ml.

b. Nu umpleti rezervorul cu alte lichide decét apa.

2. Montarea recipientului de blendare

a. Inainte de conectarea la alimentare, asigurati-va ca recipientul de blendare este pozitionat corect, manerul recipientului trebuie sa fie la un unghi de 180° fata
de unitatea principald.

b. Montati capacul recipientului rotindu- in sens invers acelor de ceasomic si asigurati-va ca sistemul de prindere al capacului este complet infrodus in orificiul
carcasei. Orfficiul de admisie a aerului de pe capac trebuie sa fie aliniat perfect cu iesirea unitéfii principale, in caz contrar dispozitivul nu va functiona sau poate
aparea scurgere de abur.

3. Protectie impotriva functionari fara apa:

Cand rezervorul de apa ramane féra apa in timpul functionri, incepe incalzirea uscatd, iar alimentarea este intreruptd automat pentru protectie, iar indicatorul
luminos se stinge. Setati comutatorul in pozitia ,OFF” si deconectati dispoxzitivul de la alimentare; daca doriti s& utilizati din nou dispozitivul, adaugati apa rece in
rezeor.

04. BUTON FUNCTIONAL [PAGINA 2-E]
1. Pozitia 1 - Functia de blendare si tocare
2. Pozitia 2 - Functia de gatit la abur, incalzire si dezghetare

05. GA11RE LAABUR

Atenti

Nu |ntroduoeu alimentele direct in recipientul de blendare - pentru gétirea la abur frebuie ufilizat cosul de abur.

1. Umpleti rezenvorul de apa.

2. Asezati recipientul de blendare pe baza dispozitivului si roft4 in sens invers acelor de ceasomic. (Manerul recipientului trebuie s fie la un unghi de 180° fatd
de unitatea principald). (PAGINA 2 - B1-B2)

3. Taiati alimentele in bucati mici (aprox. 2 cm), infroducei-le in cosul de abur, apoi asezati cosul in recipient. Adancitura de pe marginea cosului trebuie sé se
potriveasca cu punctul proeminent de la imbinarea ménerului recipientului si peretele acestuia. (PAGINA 2 - B3)

4. Montati capacul recipientului rotindu- in sens invers acelor de ceasomic si asigurati-va ca sistemul de prindere este complet introdus in orificiul carcasei.
(Orificiul de admisie de pe capac trebuie s fie perfect aliniat cu iesirea de abur a dispozitivului)

5. Setatj butonul in poziia 2; indicatorul luminos se aprinde si incepe gétirea la abur. Timpul de gatire depinde de tipul alimentului si de cantitatea de apa din
rezervor - utiizatorul 1 poate ajusta dupa necesitati;

6. Dupa finalizarea gatiri la abur, indicatorul luminos se stinge. Setati comutatorul in pozitia ,OFF;

7. Deschideti capacul recipientului doar dupa ce aburul nu mai iese si cosul de abur s-a racit; scoatet] cosul folosind spatula sau manus;

8.Daca dorm sa transformat alimentele gatite in lichid sau piure, urmaﬂ |nstrucﬁun||e pentru functia de blendare”;

9. Timpul de gatire la abur poate fi selectat conform informatiilor din tabelul de maijos;

10. Inainte de gatirea la abur a alimentelor congelate, acestea trebuie mai intéi decongelate.

06. BLENDARE

ntie
1. Nu pomiti funcia de blendare faré alimente in recipient.
2. Asigurati-va ca recipientul si capacul sunt montate corect. Sistemul de prindere al capacului trebuie sa fie complet introdus in orificiul carcasei. (Orificiul de
admisie de pe capac trebuie s fie perfect aliniat cu iesirea de abur a dispozifivului).

1. Infroduceti alimentele gatite sau crude in recipientul de blendare (PAGINA 2 - C1-C2).

2. Adaugati ingrediente dupé necesitéti si montati capacul rotindu- in sens invers acelor de ceasomic (PAGINA 2 - C3).

3. Cantitatea totalé de ingrediente din recipient trebuie sa fie mai mica de max. 300 ml si mai mare de min. 50 ml.

4. Setafi butonul in pozitia 1; dispozitivul incepe blendarea. Eliberati butonul cand alimentul atinge consistenta de piure - butonul revine in pozitia initiala ,OFF".
Daca este necesar, adaugati apa sau lapte.

5. Deconectatj dispozitivul de la alimentare si curatati recipientul.

07. TOCARE

1. Introduceti alimentele in recipient. Canfitatea nu trebuie sa depaseasca nivelul maxim marcat. Montati capacul.

2. Tinefi apasat butonul in pozitia 1 timp de 5-8 secunde, apoi eliberati- - butonul revine in pozitia ,OFF". Repetati pana cand alimentele sunt tocate la
dimensiunea dorita.

3. Deconectatj dispozitivul de la alimentare si curatati recipientul.



08. DEZGHETARE
Conditii: La o temperatura ambientala de 25°C, dupé umplerea rezervoruii cu 100 ml de apa, incalzirea legumelor sau fructelor de la 5°C la 40°C dureaza
aprommatlv 7 minute.

1. Umplet rezervorul de apa cu 100 ml de apa.

2. Asezati recipientul de blendare pe baza dispoxzitivului si introduceti cosul pentru gatit la abur in recipient.

3. Introduoen alimentele in cos si acoperiti cu capacul.

4. In timpul dezghetam alimentelorin recipiente, lasatf cosul deschis.

5. Setati butonul in pozitia 2, iar dispozitivul va incepe procesul.

6. Deschidet capacul reoipientului doar dupa ce aburul nu mai iese si cosul de abur s-a racit, scoatef cosul folosind spatula sau manusi.

7. Utilizatorul poate ajusta timpul de procesare in functie de temperatura ambientalé pentru a obtine temperatura corespunzatoare a alimentelor, adica 40°C;
8. Deconectati dispozitivul de la alimentare si curatati cosul si recipientul.

09. TIMPI DE GATIRE LA ABUR SICONSUM ORIENTATIV DE APA
Timpi de gatire la abur (min) 12 ” 20

Consum de apé (m) 100 200 300

10.INGREDIENTE S| TIMPI ORIENTATIVI DE GATIRE LA ABUR

Almente Ingredient Timp aproximativ
de gatire la abur
Para 8
Mar 10

Fructe
Portocald, Piersica, Pruna 13
Ananas 18
Cartof, Sparanghel, Broccoli, Ceapa, Conopidd, Spanac, Rosie 13
Legume Morcov, Telina, Doviecel, Praz, Dovieac 18
Fasole 23
Came Pui, vitd, miel, porc etc. 2
Peste Somon, limba de mare, cod, pastrav etc. 15

11. CURATARE $I INTRETINERE

Atentie

Dispozitivul trebuie curatat si spalat dupé fiecare utilizare;

Inainte de curétare, deconectati d|spozmvul de laalimentare si asteptati pana cand se réceste complet;
Nu scufundati niciodata produsul inapa;

Nu tumafi niciodata in dispozitiv indlbitor sau solutiitablete chimice de steriizare;

Nu utlllzatl substante abrazive, corozive sau lichide infiamabile pentru curatarea acestui produs;

1. Deconectati dispozitivul de la alimentare si scoateti recipientul de blendare;

2. Scoatefi capacul recipientului, cosul silamele pentru a le spala si curéta conform instructiunilor [PAGINA 2 - D1-D3],
3. Toate oomponentele potfi spalate in masina de spdlat vase, cu exoepha motorului pnnc|pal

4. Dacd este necesar, utiizati o carpa uscata pentru a curdta carcasa principald;

5. Verificat rezervorul de apa si orificiul de iesire a aburului — daca existé resturi de alimente, indepértatie imediat;

6. Rezervorul de apa trebuie mentinut uscat.

12, INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

1. Inainte de a conecta dispozitivul, asigurati-va ca tensiunea indicaté pe aparat corespunde tensiunii locale din refea.

2. Nu utiizati niciodata dispozitivl cu un cablu sau o priza deteriorata.

3. Acest dispozitiv nu este destinat utiizarii de céitre copii sau persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse.

4. Deconectati intotdeauna dispozitivul de la alimentare atunci cand nu este utiizat, precum siin tmpul montari, demontari si curagari.
5. Pastrai dispoziivul in afara razei de acfine a copiior.

6.Nu scufundah niciodata unitatea pnnapala in apa sau atte lichide. Nu o ciatit sub jet de apa.

7. Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

8. Nu utilizati niciodata functia de abur fara apa in recipient.

9. Asigurati-va ca nivelul apei din recipient se afta intre marcajele min si max atunci cénd utizati functile de abur.

10. Lasatj infotdeauna dispozitivul s se raceasca timp de 10 minute dupa un ciclu de gatire la abur inainte de a incepe aftul.



11. Inainte de mixare, nu depasii nivelul maxim al ingredientelor indicat in interiorul recipientului.

12. Asigurati-va ca cosurile de abur si capacul recipientului sunt bine fixate inainte de utilizare.

13. Dupé fiecare utilizare, curatati recipientul din otel folosind o perie.

14. In cazul detectdrii unor nereguli, oprii ulizarea dispozitivului si contactati service-ul. Nu incercati sa reparati dispozitivul pe cont propriu. Reparatile
necorespunzatoare pot duce la deteriorarea dispozitivului, accidente si daune materiale.

15. Nu ridicati si nu transportaf dispozitivul in timpul functionari.

16. Nu amplasati dispozitivul pe sau 1anga o piita fierbinte sau in functiune.

17. Asezat dispozitivul pe o suprafatd stabild, pland si uniforma. In impul functionari, dispozitivul emite abur fierbinte. Asigurati-va cé exista suficient spafiu liber
in jur pentru a preveni deteriorarea mobilierului sau a altor obiecte.

18. Indepartarea regulata a depunerilor de calcar previne deteriorarea dispozitivului.

13. DATE TEHNICE

Tensiune nominala: 200V

Putere nominala: 400W (incalzire); 120W (blendare)

Capacitate: recipient de blendare - 600 ml, rezervor de apa - 300 ml
Greutatea produsului: 1,72 kg

Mai mutte informatji despre companie si produse [PAGINA 2 - D]



01. BE30MACHOCTb:
[Nepen 1enonb30BaHNEM M3AENHs 03HAKOMBTECH C [JaHHOM UHCTPYKLEN Mo SkcrinyaTaLym v cobniofaiiTe COAEpMaLLECs B HEl PEKOMEHOALIM BO BpeMS
VCTIOMNb30BaHNS.

02. ONIMCAHUE YCTPOUCTBA [CTPAHULIA 2 - A]:
1. [lexopariiBHas KpbILLKa pe3epsyapa Ans Bodb!
2.Tpobka pesepsyapa Ans Bogbl

3. Pesepsyap ans Bogbl

4. OcHOBHOE YCTPOIICTBO

5. QyHKLIOHaMbHas KHOMKa

6. OcHoBaHve ycTpolicTea

7. KpblLLKa KyBLLMHA

8. Jlonarka Ans nuwm

9. KopavHa Ans npuroToBrierist Ha napy

10. KyBLLMH i1 BnieHnvpoBaHus

11. Briok Hoxert

12. YNnoTHUTENbHOE KOMbLIO OCHOBAHMS HOXEN
13. OcHoBaHve Hoxelt

03. MEPE[] UCMOMNb30BAHUEM

1. HanomnHere pesepyapa Ans BOAb

a. He HanonHsiiTe Bopjoif BbiLLe MakciMarisHoro ypoeHs 300 M.

b. He 3anonHsifTe pesepayap H1KakiMY [pYIVIMU XUTKOCTSMM, KpOME BOZbI.

2. YcTaHoBKa KyBLLMHa [ir1s BrieHaMpoBaHus

a. [Nepen noaKrk4eHem K aMeKTPOCETY YBeAUTECH, YTO KyBLLIMH YCTaHOBIIEH NMPaBUIIBHO; PyHKa KyBLLMHA AOMKHA ObITb pacnionoxera nog yrmom 180°
OTHOCTEBHO OCHOBHOIO KOpryca.

b. YcraHoBuTE KPbILLIKY KyBLLHA, NOBOPaU1Bas €€ NPOTV B HaCcoBOI CTPENKK, 1 YOeAUTECh, HTO (VKCATOP KPBILLIKV MOMHOCTLIO BCTABIEH B OTBEPCTVE
Kopriyca. BxoaHoe oTBepCTVie A4St Bo3fyXa Ha KpbILLIKe AOTKHO TOHHO COBMaaTb C BbIXO[OM OCHOBHOTO KOpMyCa, B MPOTUBHOM CryMae YCTPOICTBO He ByaeT
paboTaTb Wy MOXET NPOV3ONTY yTeuKa napa.

3. 3awyra ot pabotsl be3 Bogp!:

Ecrv B pesepsyape 3akoHuuTes BoAa BO Bpemst paboThl, HAYHETCS «CyXOiy HarpeB, a NiuTaHve aBToMaTHeCKV OTKIKOMTCS ANA aLLWTHI, W MHOVMKATOP
rioracHeT. YCTaHoBYTE nepekrikoyaTers B nonoxerie «OFF» 1 oTKrKoumTe YCTPOCTBO OT CETU; ECTIN BbI XOTUTE CHOBA MCTIOMNb30BATb YCTPOWACTBO, f06aBbTe

XOIOfIHYHO BOZY B PE3epByap.

04. ®YHKLIMOHANBHAA KHOMKA [CTPAHULIA 2 - E]
1. TornoxeHve 1 - DyHKUys! BrieHAMPOBaHIS U U3MErbYEHMS!
2. Tonoxere 2 - PyHKLMS NPUrOTOBMEHWS Ha napy, NOAOMPEBa 1 Pa3MOpaxvIBaHus

05. MPUrOTOBINEHUE HA MAPY

BHumanve

He nomeLLjaifTe npoayKTb| HENOCPEACTBEHHO B KyBLUVH i1 G1IeHOVMPOBaHINA — [t PUTOTOBEHVS Ha Napy VICTIONb3yiATe KOP3IHY ATA napa.

1. HanonHuTe pesepsyap Ans Bodb!.

2. YcTaHoBYTE KyBLLVH Ha OCHOBaHIE YCTPOVCTBA 1 MOBEPHITE €ro MPOTIB YacoBoi CTPpeNku. (Pyuka KyBLUMHA [OMmKHa ObiTb pacrionoseHa nog yrriom 180°
OTHOCUTENBHO OCHOBHOTO ycTpoiicTBa). (CTPAHWLIA 2 - B1-B2)

3. HapexeTe npopyKTb! Ha HeBOrbLLIE KyCOUKM (OKOITO 2 CM), OMECTIATE VX B KOP3VHY A1 Napa, 3aTeM YCTaHOBUTE KOP3VHY B KyBLLIWH. YTyOreHie Ha kpato
KOP3VHbI AOTKHO COBMaaTh C BbICTYTOM B MECTe COBMMHEHNS Py|kM 1 CTeHkM KyLunHa. (CTPAHULIA 2 - B3)

4. YcTaHoBuTe KPbILLIKY KyBLLHA, NOBOpaUi Bast €€ NpoTVB YaCoBOiA CTPENKY, 1 yBeauTech, YTO dKCaTop MOMHOCTLHHO BCTABMEH B OTBEPCTYE KOpryca.
(BxoHoe 0TBEPCTVE Ha KDbILLIKE JOTKHO TOUHO COBMAAAT C BbIXOOM Napa YCTpOCTa)

5. YcTaHoBMTe KHOMKY B MOMOMEHIE 2 — 3aro0pUTCs MHAMKATOP 1 HAYHETCS NPUTOTOBNEHVE Ha napy. Bpemst NpuroToBneHws 3aBUCHT OT TvMa NMPOJYKTOB 1
Kor4ecTBa BOZbl B pe3epByape — Morb3oBaTeN MOXET PerynvpoBaTh ero ro HeoBXoayMOCTH;

6. IMocrie 3aBepLLIEHIS MPUTOTOBIIEHWS MHVKATOP MOracHeT. YCTaHOBYTe NepexrioyaTers B nonoxeHre «OFFy;

7. OTKpbIBaITe KPbILLIKY TOMbKO NOCHIE TOrO, Kak Nap NepecTaHeT BbIXOAMTS 1 KopaitHa OCTBIHET; 3BMEKaiATe KopayiHy C NOMOLLIbHO JTONATKV v B nepyaTkax;
8. ECriv BbI XOTITE MPEBPATHTL MPUTOTOBTIEHHbIE MPOZYKTbI B XAKOCTb M MKOpe, CIeYVTE MHCTPYKLMM «CPYHKLV BrieHampoBaHisy;

9. Bpewmst MpyroTOBEHIS Ha Mapy MOXHO BbIGPaTh COMACcHO MHchopMaLym B TabuLe HIbke;

10. Mepen NpUroToBMEHMEM 3aMOPOXEHHBIX MPOZYKTOB X HEOBXOZMMO NMPELBAPUTENBHO PA3MOPO3UTb.

06. BIIEHAVPOBAHUE

BHumaHve

1. He BrioyaiiTe chyHKuUmt0 BrieHaypoBaHys 63 MpoayKToB B KyBLLMHE.

2. Y6eauTech, HTO KpbILLIKA W KyBLLIVH YCTaHOBMEHbI NPaBINIEHO. PUKCATOP KPbILLIKV AOMKeH GbiTh NOMHOCTHHO BCTABEH B OTBEPCTHE Kopriyca. (BxoaHoe
OTBEPCTVIE Ha KPbILLIKE AOTDKHO TOYHO COBNAAATb C BbIXOOM Napa YCTPOWCTBa).

1. TlomeCTITE MPUrOTOBNEHHbIE UM Chipbie MPOAYKThI B KyBLLUMH (CTPAHWLIA 2 - C1-C2).

2. [lobaBbTe VHTPEAVEHTBI MpY HEOBXOAMMOCTI 1 YCTAHOBUTE KPbILLIKY, IOBOpa4vBast eé npotis Yacosoi ctpenkit (CTPAHMLIA 2 - C3).

3. O6LLM 0GBEM HTPEOVIEHTOB B KyBLLVHE AOTKEH BbiTb MeHbLe Make. 300 Mn v 6orbLue MuH. 50 mn.

4. YCTaHOBYTE KHOMKY B MOTOXeHVe 1 — YCTPOIACTBO HAUHET GriexayiposaHme. OTryCTUTE KHOMKY, KOrAa M LLA OCTUIHET KOHCHCTEHLIM Miope — KHoMka
BEPHETCA B McxoaHoe nonoxenue «OFF». Mpu HeobxoavmocTy AobaBbTe By Wi MOITOKO.

5. OTKrHo4uTE YCTPOVCTBO OT CETU U OYUCTUTE KYBLLIMH.

07. USMENBYEHVE

1. MomecTiTe MPOLYKTbI B KyBLUMH. KOMMHECTBO He J0MKHO MPEBbILLIATH MaKCMarTbHbI YPOBEHb, OTMEHEHHbI Ha KyBLLIHE. YCTaHOBHTE KPbILLIKY.

2. YAepxvBaifTe KHOMKY B NOMOXeHN 1 B TeyeHve 5-8 cekyHr, 3aTem OTnyCTITE e — KHorka BEpHETCS B noroxeriie «OFF». MoBTopsiTe, noka npoayKTb!
He ByayT 13Merb4eHbl 0 HyKHOTo pasvepa.

3. OTKrIo4uTE YCTPOVCTBO OT CETU U O4YUCTUTE KyBLLIMH.



08. PABMOPAXVBAHVE
Yerosus: Mpu TemnepaType okpyxaroLLeit cpeapl 25°C, nocre sanonHenust pesepayapa 100 Mn Bozbl, HarpeB OBOLLIEI i (hpyKTOB C Temnepartypbl 5°C
110 40°C 33HIMaET OKOMO 7 MUHYT.

1. HanonHuTe pesepsyap Ans soap! 100 mn Bogb.

2. YeTaHoBuTe KyBLUVH [t GrieHAVPOBAHMS Ha OCHOBAHIE YCTPOIACTBA Y BCTABLTE KOPaHY At MPUTOTOBMEHIS Ha Napy B KYBLLIH.

3. TlomecTvTe MpoyKTbI B KOP3VHY 11 HAKDOITE KPBILLKOM.

4. Bo Bpemsi paaviopayxvBaHus! NPOZYKTOB B KOHTENHepaX OCTABAIATE KOP3VHY OTKPLITOM.

5. YcTaHoBHTe KHOMKY B MOTIOXEHVE 2 — YCTPOIICTBO HA4YHET MPOLIECE.

6. OTKpbIBaiATE KPBILLIKY KYBLLIMHA TONBKO MOCTIE TOrO, Kak Nap NepecTaHeT BbIXOAMTS 1 KopaiHa Ars napa OCTBIHET; U3BMEKTE KOp3/HY C MOMOLL{bO ionaTki
N B NepyaTkax.

7. Monb30BaTenb MOXET perymiposaTh Bpemsi 06paboTky B 3aBUCHMOCTY OT TEMMEpaTyPbl OKPYMaKOLLEN cpefbl, YTOBbI AOCTUb HyXHOM TeMnepaTypbl
npozykTos, T.. 40°C;

8. OTKIK04MTE YCTPOVACTBO OT CETU M O4UCTITE KOP3VHY 11 KyBLLIVH.

09. BPEMSI MPUrOTOBIEHISA HA MAPY W OPUEHTUPOBOYHb I PACXOL BOb!

Bpewmst mpvroToRneHus Ha napy (MvH) 12 2 30

Pacxor Bozb! (M) 100 200 300

10. MHMPEAWEHTbLI M OPUEHTUPOBOYHOE BPEMA NMPUrOTOBIEHUA HA MAPY

TpogyKTb! VHrpenvenT [pvmepHoe Bpems
MIPVITOTOBIIEHVA Ha Mapy
Ipywa 8
fAbroko 10
OpyKTbI
AnensonH, Mepovk, Crvsa 13
AxaHac 18
Kaprodben, Criapxa, Bpokkonm, Iyk, LipeTHast kanycra, LLinukar, Momuaop 13
OgoLm Mopkoab, Cenbepeit, Kabauok, Iyk-niopeit, Thikea 18
®aconb 2
Msico Kypuia, roesiavHa, GapaHiHa, CBvHUHa M T.N. 23
Peiba Tlococh, MopCKoi si3bIk, Tpecka, hoperb M T 15

11. OYUCTKA U OBCIYKMBAHVE

BHumanve

YCTPOIACTBO HEOBXOAMMO OHMLLATE 1 MbITb NIOCIE KEXKAOTO VCTIONb30BaHNS,

[epe; 04CTKOI OTKITIOUMTE YCTPOICTBO OT CETV M AOKOVTECh €0 MOMHOMO OCTHIBAHNS;

Hvikoraia He norpyxaiiTe vanenve B Bofy,

HuKkorza He 3arBaifTe B YCTPOVCTBO OTOENMBATE b UM XMMUYECKUE PACTBOPbITABNETkN ANsl CTEpUIM3aLIM;
He vicrionb3yitTe abpasviHble, €K1 UM TIETKOBOCTINAMEHSIOLLIMECS KUEKOCTU NSl OYUCTKV IHHOTO V3OEniAs,

1. OTKIIo4MTE YCTPOIACTBO OT CETV M CHUMMTE KYBLLIMH [i15 BrieHOMpOoBaHuS;

2. CHUMVTE KPBILLIKY KYBLLIMHA, KOP3UHY 11 HOXM, YTOBbI BbIMbITb 1 OYUCTUTL MX cormacHo MHCTpykLyn [CTPAHILIA 2 - D1-D3),
3. Bee AeTani MOXHO MbiTb B IOCY0MOE4HO MaLLIMHE, 38 UCKIHOYEHVIEM OCHOBHOMO ABiraTens;

4. Mpu HeoBXOMMMOCTY MCTIONB3YITE CyXyH0 TKaHb A1 OYUCTKY OCHOBHOMO KOPMYCa;

5. MposepsTe pe3epsyap Lrist BoAb! Y BbIXOZ Napa — ecrivi Tam eCTb OCTaTKV MALLM, HEMEZTIEHHO YIANTE UX;

6. PesepByap st Bozibl OIDKEH OCTABATECS CYXIM.

12. MHCTPYKLIAM MO BE30MACHOCTU

1. Tepes noaKroYeHEM YCTPOIACTBa YoeaUTECH, HTO HaNPSHKEHIE, YKa3aHHOe Ha Npubope, COOTBETCTBYET MECTHOMY HAMPSIKEHMIO CETU.
2. Hvorzia He verionb3yiTe YCTPOWCTBO C NOBPEXKIEHHBIM KABErem Ui BUTKOM.

3. [laHHOe YCTPOVCTBO He MpeAHa3Ha EHO [ UCTIOMNb30BaHMS AETBMA I SIMLIAMY C OTPaHIYEHHBIMIA (OM3MHECKVMM, CEHCOPHBIMIA W YMCTBEHHbIMIA
CIOCOBHOCTAMM.

4. Bcerpa OTKrt04aiTe YCTPOWCTBO OT CETH, KOR3A OHO He MCTIoNb3YeTCS, a Taloke BO BpeMsi CO0pki, pasbopky 11 04MCTKA.

5. XpaHiTe YCTPOIACTBO BHE AOCAraeMOCTH ieTeN.

6. Hukorzia He norpy»xaite 0CHOBHOIA Griok B Boay Ui ipyrvie xuakocTy. He MpoMbIBaliTe €ro no NpoTouHOM BOSON.

7. YCTPpOiACTBO NpeaHasHaueHo UCKTOUUTENBHO A1 JOMALLHENO 1CTONb30BaHIAS.

8. Hukorza He vcronbayiiTe dhyHKLMIO Napa 6e3 Bob B KyBLLVHE.

9. YbeauTech, 4To ypOBEHb BO/b B KyBLLIHE HAXOMMTCS MExy OTMETKaMM Min 1 max Mpu ACTIoNb30BaHM CDYHKLAA, CBA3aHHBIX C NapoM.



10. Beerpa aasaifTe YCTPOWCTBY OCTbITL B TeueHe 10 MUHYT NoCrie OAHOTO LIVKTIA MPUFOTOBIIEHIS HA Mapy NepeL Ha4aroM CreayioLLero.

11. Meper cMeLLMBAHIEM HE MPEBbILLIAIATE MaKCAMATbHbIN YPOBEHb MHTPEOVEHTOB, YKa3aHHBIA BHYTPM KyBLUVHA.

12. Ybenurecs, Yo KOp3uHb A Napa 1 KpbILLKA KyBLLMHA HaAEXHO 3aepvKCHpOBaHbI epes Havariom paboT.

13. TMocrie KaXAoro VCroNb30BaHMS O4VILLINTE CTaMBHON KYBLLMH C MOMOLL{HO LUETKY.

14. Tpy 0BHapy:xeHm NtoBbIX HeVCrIPaBHOCTEN NpexpaTvTe CToNb30BaHKE YCTPOICTBA U 0BPATITECH B CEPBUCHBIN LIEHTP. He MbiTaifTecs peMOHTVpoBaTL
YCTPOWCTBO CAMOCTOSTENBHO. HexBanmdmLpOBaHHbIA PEMOHT MOXET MPUBECTY K NOBPEXIEHMIO YCTPOWCTBA, TpaBMaM 1 MateparisHoMy yLuepoy.
15. He nogHmmaliTe 1 He nepemeLLiaiiTe YCTPOVCTBO BO BpeMst paboTb.

16. He paaveLLiaiiTe yCTPOICTBO Ha paboTatoLLEN Ui ropseit mnuTe nubo psigom C Hell.

17. YcTaHaBnvBaliTe YCTPOIACTBO Ha YCTOIHMBONA, POBHOM U TOPV3OHTAIsHON NOBEPXHOCTI. Bo Bpemst paboTb YCTPOIICTBO BbiLEMNSIET ropsiuii nap.
YBenuTech, HTO BOKPYT HEro J0CTaTO4HO CBOBOAHONO MPOCTPaHCTBa, UToDb 13bexaTh NoBPEsXaeH s Mebenv Ui [pymix MpeMEToB.

18. PerynsipHoe yaarneHite Hakin npeaoTepaLLaeT NoBpeXeHve YCTpoiicTea.

13. TEXHUWYECKVE JAHHBIE

HomuHarnsHoe Hanpspkerie: 200V

HommHansHas movwHocTs: 400W (Harpes); 120W (BreHavpoBakine)

EmKkoCTb: KyBLUMH Ast GneHavpoBaniis - 600 M, pesepayap Anst Bogb! - 300 M
Bec wapenusi: 1,72 kr

[ononHuTensHas uHdopmaLms o komnaxum v npoaykumv [CTPAHULIA 2 - D]



01. AZGAAEIA:
Tpiv Xpn1pOTIOINGETE T0 TTPOIOV, SIOBAOTE TIPOTEKTIKG TG TIAPOUOES 0B e XPraTS Kall AKOAOUBEITE TIS GUTTATEIS TTou TrEpIAApBAvOVTaI KCITE T didpKeia
MG XPnong.

02. MEPIFPA®H ZYZKEYHZ [ZENIAA 2 - A]:
1. AIOKOGLNTIKG KaTak! Boxeiou vepou

2. Muwpa doyeiou vepol

3. Aoyeio vepoU

4. Kipia ouokeun

5. Koupi Aemoupyiog

6. Béon ouokeurg

7. Karéiki kavemag

8. Zmémouha TPoPipwv

9. Kah&6r ampou

10. Kavéma avdieigng

11. Z0voho Aeridwv

12. AaKTu)uog onvavorromcng Béiong Aemridwv
13. Béon Aerri

03.MPIN TH XPHZH

1. Fépiopa Soyegiou vepol

a. Mnv yepieTe e vepd Tavw o To péyiaTo emimedo Tuwv 300 ml.

b. Mnv yepicete To doxgio pe GMAQ uypar kTG amTd vepo.

2. ToTroBEmaon Kavarmag avapeigg

a. Tpiv ouvdéaete M auakeur oTo pedpa, BeBaiwBeiTe 6T N Kavama avapeing eival cwaTd TomoBempévn: n Ao mg kavémag TpéTrel va eival oe ywvia 180°
O OYEOT) LE TO KUPIO O,

b. TorroBemaTe 10 KaTTK! Mg KavVATa, TEPIOTPEPOVTAG To pIOTEPOOTPORA, Katt BeaiiwBeiTe 0Tl To GYKIOTPO Tou KaTTakiod Exel eioaxBel TAMpwS oTo volypa
TOU mplBAnpmog H slcoﬁog 0€pa OTO KTAKI TIpETTEI val euBuypappiZeTal akpIBwG pe Ty £5000 Tou KUPIoU GLIpaTog, ICPOPETIKG N GUaKeur dev Bal
AEITOUPYROE! f UTTOpET Vet UTIGIpGE! Bicippor] THoU.

3. Mpoaraoia aro Aermoupyia Xwpig vepo:

Orav To Soyeio vepou adelaoe! Karal T Aerroupyia, Gexiva n §1pr BEppavon Kati 1 1pogodoaia SiakGTTTETal AUTOHATA Yia TIPOOTaTaL evii 1 EvBeIg) oprvel.
©O¢oTe Tov diakéTTM 0N B¢ «OFF» Kal aTTOCUVBECTE T GUOKEUN ot To pedar €0V BEAETE va ) XpnOTHOTTONGETE §ava, TIPOOBETE KPUO VePd aTo BOXEID.

04. KOYMMI AEITOYPIAZ [ZEAIAA 2 - E]
1. ©¢on 1 - Aemoupyia avapeIgng kai kotmg
2. ©¢on 2 - Aemoupyia amuoU, BEppavang kal amowudng

05.MATEIPEMA XTON ATMO
Mpoooxy ) N ) ) ) . )
Mnv TotoBeteiTe Tpd@IUa cmmeubeiag oV KavEma AVAENG - V10 TO HOYEIPELT OToV amud XPNIHOTIOE e To KaAGB! amol.

1. TepiioTe 1o Soxeio vepou.

2. TomoBemioTe mv kavdra avaeide am BAom e GuoKeuris kot TEEpIaTpEWTe MV apioTepoaTpopal. (H Aafr mg kavaag Tperter vaeival 0t ywvia 180° oe
oxéon e v kUpia ouokeury). (XEAIAA 2 - B1-B2)

3. Kéwre 10 pdepiua o€ Jikpd KoppdTial (Trepitmou 2 cm), TomoBemoTe Ta aTo kaAdB! amoU kai o auvéxeia BAATE To kahGbl wéoa oy kavéra. H goyr) omy
GKpn Tou kahaBIoU TTpETTE! val TaIPIGLE e To TTpoegEKov aneio aTo aneio aUveang mg AaBrig TG Kavemag pe To Tofxwpa mg kavérag. (XEAIAA 2 - B3)

4. ToTroBeTaTe To KAMAKI TG KOVATAG, TIEPIOTREPOVTAG TO aIPIOTEPOOTPORA, Katl BERQIWBEITE OTI To AyKIOTPO TOU KaTaKIoU el loayBei TTARpwG aTo GvolyHal
Tou TepIBAamog. (H oTr e10650U 0T KATAkI TG Kavamag TTRETTe! vl euBuypappiZeTal akpIBig pe Ty €5000 amuol Tg CUOKEUNG)

5. PuBpioTe To koupi o 6¢0m 2, Ba avéwer n évoeig kai Ba gekiviae To payeipepa aTov amud. O xpovog HayeIpEUaTog EGpTamal omtd To €i00G TwV TPOPiwWY
KOll TNV TI006TNTa VEPOU GTO DOXEIO - 0 XPAOTNG HTTOPE VI TOV TIPOCAPUOTE! GUUPUIVA LE TIG AVAYKEG TOU*

6. Metci mv ohokArjpwaon Tou payelpépiarog atov amud, n voeig Ba ofoer. Oéote Tov SlakérTmn o 6éon «OFFy-

7. Avoigre To KarmTaiki g Kav(mg JOvo 6Tav 0 GG aTapATTE! Vot EEPXETaN Kall TO KAAGIB! omUOU KPUWOE!* paIpéaTE To KAGB! XPNOTHOTIOIVTOG T
OTIEnouAa 1} GOpLVTOG YavTiar

8. Ed BéAere var perarmpéere Tat poyelpepéval TpORILIal O Lypo f TToUpE, akohoubriaTe Ti odiyieg g «Aermoupyiag avapengy

9. MrTopeite vl ETTIAEGETE TOV XPOVO IOEIPELIATOS GUHQVA LE TIG TTANPOQOPIES OTOV TIAPCKATLY TTHVAKQ

10. Mpiv To payeipeua KOTEWUYEVUV TPOPiHWV GTOV oG, TIDETTE! TIPWTON VA Tl OTTOYUEETE.

06. ANAMEI=H

Mpoooxn

1. Mnv evepyorroieire m Aeroupyia avupafng XWPIG TPOQILI OV KV,

2. BefatiwBeie Ori 10 KATTCIKI Kati 1) KAVATal ival GwoTd ToTToBeTniEva. To GyKIoTPO Tou KATTOKIOU TTpéTTel vat €xel eloayBei TTATIpUS aTo Gvolyal Tou
TepIBAApaTog. (H o 10680u aTo KaTéK! TpETTe! Vot euBuypapuiCeTan akpiBuug e my 5000 amuod TG CUOKEUNG).

1. TomoBemoTe payelpepéva f wud Tpd@Iua oty Kavéma avapeigng (REAIAA 2 - C1-C2).

2. MpooBéaTe UNIKA avahoya pe TIG QVAYKEG KOl TonoesTr']O're TO KOITTOKI, TEEPIOTPEQOVIGG TO OPIOTEGOTOOpK! (ZE/\IAA 2-C3).

3. H ouvohike) roodmrol UAIK@v o kavéa TrpéTret vat efva Likpdrepn amd 1o péyiato 300 ml kar peyadtepn amo o eAdyioto 50 .

4. Pubpiote 1o kougri o B€am 1 kati 1) Guokeur] Bl EKIVAOE! MV VALEI). ATTEAEUBEPIOTE TO KOUTT] GTaV TO GYITO CITTOKTTGE! UG TTOUPE - T0 KOupTTi B
emapéwel ot Béon «OFF. EQv xpeideTar, TpooBeaTe vepd f yaa.

5. AToouvBEaTE T GUOKEUN a6 To pedia Kal KaBapiaTe T Kavamal avaEG.

07. KOWIMO

1. TorroBemoTe To TpOpIua oTN Kavera avépeng. H moodmra dev TpéTrel va utiepBaivel T0 PEyIoTo TTITESO TIoU ONUEILIVETaI TNV Kavda, ToroBemoTe To
KCITAKI.

2. Kpamote 1o koupTi o Béom 1 yia 5-8 SeutepOAeTTTa Kai 0T GUVEXEID agriaTe T0 - To Kot 6a emaTpéyel o 8éom «OFF». EmavardBete m Siadikacia
LEXP! TO TPOPILIC VOl KOTTOUV OTO ETTIBULINTO éyeBog,

3. ATIooUVBEDTE TN GUOKEUR CTo TO PEULON Kal KABOPITTE TNV KAVATal OVAREIGG.



08. ATIOWY=H
TuvBrikes: Ze Beppokpaaio TepiBMovtog 25°C, perd my TTAfpwan Tou Soyeiou e 100 mi vepod, n Bépuavan Aayavikiv 1} @podtwv ard 5°C oe 40°C
laipkei TrEPITTOU 7 AeTTTa.

1. epioTe 10 Soyeio vepoU pe 100 ml vepou.

2. TotroBemaTe T Kavaa avaelgng am Baon mg ouokeurig kai BAkTe To KaAGBI ampoU péoa oy kavara.

3. TomoBemaTe Ta TPOILC aTO KOAGB! Kl KAAJYTE e TO KOTTCKI.

4. Kot my amoyugn 1pogijwv ae Soxgia, apraTe To KaAd avoryTo.

5. PuBiore o koupTti o) Béom 2 kai n ouakeur Ba gekiviaer T diadikaaia.

6. Avoi€re To KOTaK! TG KOVETOG POVO OTaV OTOHOTNOE! Vel EEEPXETAN OGS Kal TO KOAGB! amuoU £xel KPULWOEL" apalpéaTe To KaAGBI XpnaIOTTOIVTaG T
OTIGTOUACI F) POPUVTAG YaVTIAL

7. O xprioTng uTropei va TIpocapudaE! Tov Xpdvo eTegepyaaiog avaioya e T Beppokpaaia TepiBMovog, ware va emmeuyBei n karéMnAn Bepuokpaoia
TPOPilwV, dnAadn 40°C+

8. ATToouvBEGTE T GUOKEUN 06 T PeUpa Kl KOBapIOTE TO OGB! Kal TV KaveTa.

09. XPONOI MATEIPEMATOZ ZTON ATMO KAI ENAEIKTIKH KATANAAQZH NEPOY

mgi HIOYEIDELCTOG OTOV QO 12 22 30
Karravéiwan vepod (mi) 100 200 300

10. ZYZTATIKA KAI ENAEIKTIKOI XPONOI MATEIPEMATOZ ZTON ATMO

Tpdoipa LuoTamkd Evdeikmkdg xpovog
HaYE|pEpaTog Tov ao
AxAadI 8
Miho 10
Gpotta
Moprokéi, Poddkivo, Aadoknvo 13
Avavig 18
Maméma, Zrmapdyyia, Mmpdkoho, Kpeputdl, Kouvourridl, Zmmavciki, Nropdra 13
Nayavika Kapdro, ZéAvo, Kohokbl, Mpcao, Kohokiba 18
®aodha 2
Koéag Koraouho, Bodive, apvi, oIpive KATT. 2
Wapi 2ohopd, y\wooa, UmmakahiGpog, TEGTPOpal KA. 15

11. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHEH

Mpoooxt, , o

H ouokeun Tpérel var kaBapiCeTan kai v TIAEVETaN LETl amé KaBe xpnom:

[piv a6 Tov kaBapIoG CMOCUVBETTE TN GUGKEUN OO TO PEUCt KO TIEPIPEVETE LEXPI Vit KPUWOE! TIATPWG:
Mnv Buicere Troré o poidv 0To VEPS:

Mnv pixveTe TIOTE AEUKQVTIKG 1} XUIKG SIGAUOTUDIOKia OTTOOTEIpLIONG OTN GUOKEUK:

Mnv xpnaiporroeite AgiavTiké, SioBpwiké 1} edpAeTa uypd yia Tov KaBapioud autol Tou TIpoiGVToG:

1. ATTooUVBEGTE TN GUOKEUN OTTO TO PEJA KOl OPIPETTE TNV KOVETO! OVALEIGG:

2. AQaipéaTe To KCTAKI TG KavETag, To KaAGB! kai Tig AeTrideg yiar va o TAOVETE kail Vot Tal kaBapioeTe auguiva pe Tig odnyieg [ZEAIAA 2 - D1-D3),
3. Oha Ta eggpmpana pmopoUv va TAUBoUV aTo TIAUVTAPIO TV, EKTOG OTTo Tov KUPIO KIVITHPC:

4. EQv xpeIadeTal, XpnoT1LOTIOINATE Vol OTEYWO TTaVi Yia val KaBapioeTe To KUpIo TrepiBAnuar

5. EAéyGre 0 Boygio vepoU kai v £5080 amoU — €AV UTTIGPXOUV UTTOAETUUCT TOOPIHWY, QPAPEDTE TO pETWG:

6. To doxeio vepoU TipETTe! val SIomnpEfTal OTeyVO.

12. OAHIEZ AZPANEIAZ

1. Mpiv ouvdéaete m auakeun, BeBaiweiTe 6l n TEoM TToU AVaYPAPETal 0T GUOKEUT VTIOTOIYET TNV TOTTIKF TAIoT SIKTUOU.

2. Minv XpnO1HOTTOIEITE TTOTE T GUCKEUT L€ KATEOTPALEVO KaAWAIO 1 PIG.

3. Aum n auakeur 3ev TipoopiZeTai yia Xpriom ammo TIIBICH ) GTOpO e PEILLEVEG CWUCTIKES, QITBNTNPICKES A VONTIKEG IKAVOTNTES.
4. ATIooUVSEETE TIGVTCI TN GUOKEUI OO TO PEULI GTaV DEV XpnaILoTTolETal, KOBLIS KOl KTEt T GUVOIPHOAGYNaT, CToauVaIppoAGYNaT Kail KaBpIOKO.
5. QUNGOGETE TN GUOKEUN HaKPIG CmTo TIIdIC.

6. Mnv BuBiere Troé mv kUpia povada ae vepd A GMa uypd. My my EmAévete kémw amo TpexoULevo Vepod.

7. H ouokeun TTpoopiCeTal ammoKAEIOTIKG Y OIKIOKT XProT.

8. Mnv xpnaiporTolgite TroTé T Aermoupyia amuol Xwpig Vepo amv kavéra.

9. BeBanweite 611 n a1éiBn vEpoU amv Kavema BpiokeTal PeTagy Twv evBEIGEWY min Kol max Kaméi m Xpriom AEmoupyiwv aTpou.
10. AQriveTe TIGVTC T GUOKEU vat KpUwael Yiat 10 AETTTE LETE amd €vav KUKAO HaEIREUCTOG GTOV CTHO TTPIV EKIVITETE EVaV VEO.



11. Mpiv mv avapeign, pnv UTrepPaiiVeTe To PEYIOTO ETTITTESO GUOTCTIKUV TTOU UTTOBEIKVUETANl 0T TNV KOVATaL.

12. BeBanwbeire o1 Ta kaAdBia ampoU Kail TO KAmTaK! TG Kavamag ival owoTd aopaNiopéva TpIv amo T Aemoupyia.

13. Metdr amé kéBe xprion, kabapidete my kavema amo avoggidwro xahuBa e Bolproa.

14. X& TrepiTITWOT TToU SIOMTIOTWOETE OTTOIABATIOTE AVWUOAIC, OTOWOTOTE VOl XPNOTHOTTOIEITE T GUOKEUN Kl ETTIKOIVWVATTE e To aépPig. Mnv emixeiprioeTe
VOl ETTIOKEUGOETE TN GUOKEUI uovol aaig. O n eTayYEAUCITIKEG ETTIOKEUES TTopei Vol 0dnyroouv o€ BAGRN TG GUOKEUNG, TOAUUCTIOHOUG Katl UNIKEG CnIEG.
15. Mnv ONKWVETE Ay LETOKIVEITE TN GUOKEUN KOmé T Aemoupyia.

16. Mnv TomoBereire M auokeur Tiévw A Kovia Oe evepyn A (T aTia.

17. TomoBemoTe T GUOKEUN O OToBEPR, ETTITTEdN Ka opiCovTia emaveia. Koméim Asmoupyia n cuokeur) rapayer (eaTd amué. BeaiwbeiTe o umtaipye!
ETMOPKIG EAEUBEPOG XWWPOG YUPW NG WOTE Vel cogeuxBei (it ae ETmmmAa i GMa avTikeipeva,

18. H ToKiK) apaipean cACmwy ammoTpeTTel {uIEG o GUOKEUT).

13. TEXNIKA ZTOIXEIA

OvopaarTikr Téomn: 200V

Ovouaarikr 10xUG;: 400W (Bépuavan); 120W (avéperdn)
Xwpnikéma: kaveéma avapeing - 600ml, doyeio vepou - 300ml
Baipog Tpoioviog: 1,72 kg

[MepioadTepeg TTANpopopieg yia my eTaipeia kai Ta Trpoidvia [ZEAIAA 2 - D]



01. VEILIGHEID:
Lees voor gebruik van het product deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en volg de hierin opgenomen aanbevelingen tidens het gebruik.

02. BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT [PAGINA 2- A]:
1. Decoratieve afdekking van het watemreservoir
2. Dop van het waterreservoir

3. Waterreservoir

4. Hoofdapparaat

5. Functieknop

6. Basis van het apparaat

7. Deksel van de kan

8. Voedselspatel

9. Stoommandie

10. Mengkan

11. Messenset

12. Afdichtring van de messenbasis

13. Messenbasis

03. VOOR GEBRUIK

1. Vullen van het waterreservoir

a. Vul het reservoir niet boven het maximale niveau van 300 ml.

b. Vul het reservoir niet met andere vioeistoffen dan water.

2. Plaatsen van de mengkan

a. Zorg ervoor dat de mengkan cormrect is geplaatst voordat u het apparaat aansiuit op het stroomnet; het handvat van de kan moet onder een hoek van 180° ten
opzichte van het hoofdgedeelte staan.

b. Plaats het deksel van de kan door het tegen de klok in te draaien en zorg ervoor dat de vergrendeling van het deksel volledig in de opening van de behuizing
is geplaatst. De luchtinlaat op het deksel moet precies uitgelind ziin met de uitlaat van het hoofdgedeelte, anders werkt het apparaat niet of kan er stoom
ontsnappen.

3. Beveiliging tegen droogkoken:

Wanneer het water in het reservoir tidens gebruik opraakt, begint droogverhitting en wordt de stroom automatisch uitgeschakeld ter bescherming, en gaat het
controlelampie uit. Zet de schakelaar op de stand ,OFF” en trek de stekker uit het stopcontact; als u het apparaat opnieuw wilt gebruiken, vul dan koud water in
het reservoir.

04. FUNCTIEKNOP [PAGINA 2 - E]
1. Stand 1 - Meng- en hakfunctie
2. Stand 2 - Stoom-, verwarmings- en ontdooifunctie

05. STOMEN
Letop
Plaats geen voedsel direct in de mengkan - gebruik voor stomen het stoommandje.

1. Vul het waterreservorr.

2. Plaats de mengkan op de basis van het apparaat en draai deze tegen de klok in. (Het handvat van de kan moet onder een hoek van 180° ten opzichte van
het hoofdapparaat staan). (PAGINA 2 - B1-B2)

3. Snijd voedsel in Kleine stukjes (ongeveer 2 cm), plaats ze in het stoommande en plaats vervolgens het mandje in de kan. De inkeping aan de rand van het
mandje moet passen bij het uitstekende punt bij de verbinding van het handvat van de kan en de wand van de kan. (PAGINA 2 - B3)

4. Plaats het deksel van de kan door het tegen de klok in te draaien en zorg ervoor dat de vergrendeling volledig in de opening van de behuizing zit. (De opening
in het deksel moet precies uitgelind zijn met de stoomuitiaat van het apparaat)

5. Zet de knop in stand 2; het controlelampje gaat branden en het stomen begint. De stoomtijd hangt af van het soort voedsel en de hoeveelheid water in het
reservoir - de gebruiker kan deze naar behoefte aanpassen;

6. Na afloop van het stomen gaat het controlelampje uit. Zet de schakelaar op ,OFF”;

7. Open het deksel van de kan pas wanneer er geen stoom meer vrijkomt en het stoommandje is afgekoeld; verwiider het mandje met de spatel of met
handschoenen;

8. Als u het gekookte voedsel wilt verwerken tot vioeistof of puree, volg dan de instructies van de ,mengfunctie”;

9. U kunt de stoomtijd aanpassen volgens de informatie in de onderstaande tabel;

10. Ontdooi bevroren voedsel eerst voordat u het gaat stomen.

06. MENGEN

Letop

1. Start de mengfunctie niet zonder voedsel in de kan.

2. Zorg ervoor dat het deksel en de kan correct zjn geplaatst. De vergrendeling van het deksel moet volledig in de opening van de behuizing ztten. (De opening
in het deksel moet precies uitgelind zjn met de stoomuitiaat van het apparaat).

1. Plaats gekookt of rauw voedsel in de mengkan (PAGINA 2 - C1-C2).

2. Voeg ingrediénten naar wens toe en plaats het deksel door het tegen de Kiok in te draaien (PAGINA 2 - C3).

3. De totale hoeveelheid ingrediénten in de kan moet minder ziin dan maximaal 300 ml en meer dan minimaal 50 ml.

4. Zetde knop in stand 1 en het apparaat begint te mengen. Laat de knop los wanneer het voedsel de gewenste pureeconsistentie heeft bereikt - de knop keert
terug naar de stand ,OFF". Voeg indien nodig water of melk toe.

5. Trek de stekker uit het stopcontact en reinig de mengkan.

07. HAKKEN

1. Plaats voedsel in de mengkan. De hoeveelheid mag het maximale niveau dat op de kan is aangegeven niet overschriden. Plaats het deksel.

2. Houd de knop 5-8 seconden in stand 1 en laat hem vervolgens los - de knop keert terug naar de stand ,OFF”. Herhaal dit totdat het voedsel tot de gewenste
grootte is gehakt.

3. Trek de stekker uit het stopcontact en reinig de mengkan.



08. ONTDOOIEN
Voorwaarden: Bij een omgevingstemperatuur van 25°C duurt het, na het vullen van het reservoir met 100 ml water, ongeveer 7 minuten om groenten of fruit
van 5°C t0t40°C te verwarmen.

1. Vul het waterreservoir met 100 ml water.

2. Plaats de mengkan op de basis van het apparaat en plaats het stoommandje in de kan.

3. Plaats het voedsel in het mandje en dek af met het deksel.

4. Laat bjj het ontdooien van voedsel in bakjes het mandje open.

5. Zetde knop in stand 2 en het apparaat start het proces.

6. Open het deksel van de kan pas wanneer er geen stoom meer vrikomt en het stoommande is afgekoeld; verwiider het mandje met de spatel of met
handschoenen.

7. De gebruiker kan de verwerkingstjd aanpassen afhankeliik van de omgevingstemperatuur om de juiste voedseftemperatuur te bereiken, d.w.z. 40°C;
8. Trek de stekker it het stopcontact en reinig het mandje en de kan.

09. STOOMTIJDEN EN INDICATIEF WATERGEBRUIK

Stoomtiden (min) 12 2 30

Waterverbruik (mi) 100 200 300

10.INGREDIENTEN EN INDICATIEVE STOOMTIJDEN

Voedsel Ingrediént Geschatte stoomfijd
Peer 8
Appel 10
Fruit
Sinaasappel, Perzik, Pruim 13
Ananas 18
Aardappel, Asperges, Broccoli, Ui, Bloemkool, Spinazie, Tomaat 13
Groenten Wortel, Selderij, Courgette, Prei, Pompoen 18
Bonen 23
Viees Kip, rundviees, lamsviees, varkensviees enz. 2
Vis Zalm, tong, kabeljauw, forel enz. 15

11. REINIGING EN ONDERHOUD

Letop

Het apparaat moet na elk gebruik worden gereinigd en gewassen;

Koppe! het apparaat los van de stroomvoorziening en laat het volledig afkoelen voordat u het reinigt;
Dompel het product nooit onder in water;

Giet nooit bleekmiddel of chemische oplossingen/steriisatietabletten in het apparaat;

Gebruik geen schurende, bitende of ontviambare vioeistoffen om dit product te reinigen;

1. Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de mengkan;

2. Verwijder het deksel van de kan, het mandje en de messen om deze te wassen en te reinigen volgens de instructies [PAGINA 2 - D1-D3],
3. Alle onderdelen kunnen in de vaatwasser worden gewassen, behalve de hoofdmotor;

4. Gebruik indien nodig een droge doek om de hoofdbehuizing schoon te maken;

5. Controleer het waterreservoir en de stoomuitiaat — als er voedselresten aanwezig ziin, verwider deze onmiddellik;

6. Het waterreservoir moet droog worden gehouden.

12. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

1. Controleer voordat u het apparaat aansluit of de spanning die op het apparaat staat overeenkomt met de lokale netspanning.
2. Gebruik het apparaat nooit met een beschadigd snoer of stekker.

3. Dit apparaatis niet bedoeld voor gebruik door kinderen of personen met beperkte fysieke, zintuiglike of mentale capaciteiten.
4. Trek altjd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet in gebruik is, en ook tidens montage, demontage en reiniging.
5. Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen.

6. Dompel de hoofdunit nooit onder in water of andere vioeistoffen. Spoel deze niet af onder stromend water.

7. Het apparaat s uitsluitend bedoeld voor huishoudelik gebruik.

8. Gebruik de stoomfunctie nooit zonder water in de kan.

9. Zorg ervoor dat het watemiveau in de kan zich tussen de min- en max-lijn bevindt bjj gebruik van stoomfuncties.

10. Laat het apparaat na één stoomcyclus altiid 10 minuten afkoelen voordat u een volgende start.



11. Overschrijd vdr het mengen niet het maximale niveau van ingrediénten dat in de kan is aangegeven.

12. Zorg ervoor dat de stoommandjes en het deksel van de kan correct zijn vergrendeld voordat u begint.

13. Reinig de roestvristalen kan na elk gebruik met een borstel.

14. Stop met het gebruik van het apparaat en neem contact op met de serviceafdeling als er onregelmatigheden worden vastgesteld. Probeer het apparaat niet
zelfte repareren. Onprofessionele reparaties kunnen leiden tot schade aan het apparaat, letsel en materiéle schade.

15. Til of verplaats het apparaat niet tiidens gebruik.

16. Plaats het apparaat niet op of nabij een ingeschakelde of hete kookplaat.

17. Plaats het apparaat op een stabiele, viakke en horizontale ondergrond. Tiidens gebruik produceert het apparaat hete stoom. Zorg ervoor dat er voldoende
vrije ruimte rondom is om schade aan meubels of andere voorwerpen te voorkomen.

18. Regelmatig ontkalken voorkomt schade aan het apparaat.

13. TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 200V

Nominaal vermogen: 400WV (verwarmen); 120W (mengen)
Capaciteit: mengkan - 600 ml, waterreservoir - 300 ml
Productgewicht: 1,72 kg

Meer informatie over het bediif en de producten [PAGINA 2 - D]



01. TURVALLISUUS:
Lue tdmé kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kéyttda ja noudata sind annettuja ohjeita kéyton aikana.

02. LAITTEEN KUVAUS [SIVU 2- A]:

1. Vesiséilion koristekansi
2. Vesisailion korkki
3. Vesisdili

4. P3alaite

5. Toimintopainike

6. Laitteen jalusta

7. Kannun kansi

8. Lastaa elintarvikkeille

9. Hoyrytyskori

10. Sekoittamiseen tarkoitettu kannu
11. Terayksikkd

12. Terdalustan fiivisterengas

13. Ter&alusta

03. ENNEN KAYTTOA

1. Vesiséilion tyttaminen

a. Al tayta vetta ylii maksimitason 300 ml.

b. Alé tayta séiliota muilla nesteillé kuin vedella.

2. Sekaittimen kannun asettaminen

a. Vamista ennen virran kytkemistd, etta kannu on asetettu oikein; kannun kahvan tulee olla 180° kulmassa paérunkoon nhden.

b. Aseta kannen paikalleen kiertamall sita vastapéivaan ja vamista, etté kannen lukitsin on taysin asetettu rungon aukkoon. Kannessa oleva iilmanottoaukon
tulee olla tarkasti linjassa laitteen rungon ulostulon kanssa, muuten laite ei toimi tai hdyrya voi vuotaa.

3. Suojaus kuivakayntia vastaan:

Kun vesiséiligsté loppuu vesi kéyton aikana, laite alkaa lammeta kuivana ja virta katkaistaan automaattisesti suojauksen vuoksi, ja merkkivalo sammuu. Kytke
kytkin asentoon "OFF” ja imota laite sahkéverkosta; jos haluat kéyttéa laitetta uudelleen, lisaa kylmaa vetta sailidon.

04. TOIMINTOPAINIKE [SIVU 2 - E]
1. Asento 1 - Sekoittaminen ja silppuaminen
2. Asento 2 - Hoyrytys, lammitys ja sulatus

05.HOYRYTYS
Huomio
Al laita ruokaa suoraan sekoituskannuun — kayta hoyrytykseen héyrytyskoria.

1. Tayta vesiséilio vedella.

2. Aseta sekoituskannu laitteen alustalle ja kierra sita vastapéivaan. (Kannun kahvan tulee olla 180° kulmassa paérunkoon néhden). (SIVU 2 - B1-B2)

3. Leikkaa ruoka pieniksi paloiksi (noin 2 cm), laita ne hdyrytyskoriin ja aseta kori kannuun. Korin reunassa oleva ura tulee sopia kannun kahvan ja seindman
litoskohdassa olevaan ulokkeeseen. (SIVU 2 - B3)

4. Aseta kannu paikalleen kiertamélla sité vastapéivaén ja varmista, eftd kannen lukitsin on t8ysin asetettu rungon aukkoon. (Kannessa oleva imanottoaukon
tulee olla tarkasti linjassa laitteen hdyryulostulon kanssa)

5. Aseta painike asentoon 2 — merkkivalo syttyy ja hGyrytys alkaa. Hyrytysaika riippuu ruoan tyypista ja séiliossa olevan veden madrasta — kayttaja voi sdétaéa
sité tarpeen mukaan;

6. Hoyrytyksen paatyttya merkkivalo sammuu. Aseta kytkin asentoon "OFF”;

7. Avaa kannu vasta, kun hdyrya ei enda tule ja hdyrytyskori on jadhtynyt; poista kori lastan avulla tai sucjakésineilld;

8. Jos haluat muuttaa kypsennetyn ruoan nesteeksi tai soseeksi, noudata "sekoitustoiminnon” ohjeita;

9. Hoyrytysajan voit valita alla olevan taulukon tietojen pemsteella

10. Pakastettu ruoka tulee sulattaa ennen hdyrytysta.

06. SEKOITTAMINEN

Huomio

1. Ald kéynnista sekoitustoimintoa iman ruokaa kannussa.

2. Vamista, ettd kannu ja sen kansi on asetettu olkein. Kannen Iukitsin tulee olla téysin asetettu rungon aukkoon. (Kannessa oleva iimanottoaukon tulee olla
tarkasti linjassa laitteen hyryulostulon kanssa).

1. Laita kypsennetty tai raaka ruoka sekoituskannuun (SIVU 2 - C1-C2).

2. Lisaa aineksia tarpeen mukaan ja aseta kansi kiertamalla sita vastapéivaan (SIVU 2 - C3).

3. Kannussa olevien ainesten kokonaisméaran tulee olla alle maksimitason 300 ml ja yii vahimméistason 50 ml.

4. Aseta painike asentoon 1 - laite aloittaa sekoittamisen. Vapauta painike, kun ruoka saavuttaa sosemaisen koostumuksen — painike palaa asentoon "OFF".
Lisaa tarvittaessa vetta tai maitoa.

5. Imota laite s&hkdverkosta ja puhdista sekoituskannu.

07. SILPPUAMINEN

1. Laita ruoka sekoituskannuun. Mé&ara ei saa yiittaa kannuun merkittyé maksimitasoa. Aseta kansi.

2. Pida painiketta asennossa 1 5-8 sekuntia ja vapauta se — painike palaa asentoon "OFF". Toista tétd, kunnes ruoka on silputtu haluttuun kokoon.
3. Imota laite sahkéverkosta ja puhdista sekoituskannu.

08. SULATUS
Ehdot: Ympariston ldmpétilassa 25 °C, kun sailiéon on lisatty 100 ml vettd, noin 5 °C lampdisten vihannesten tai hedelmien I&mmittéminen 40 °C:een kestda
noin 7 minuuttia.

1. Tayta vesiséiio 100 milla vetta.
2. Aseta sekoituskannu laitteen alustalle ja laita hdyrytyskori kannuun.



3. Laita ruoka koriin ja peitd kannella.

4. Kun sulatat ruokaa astioissa, jété kori avoimeksi.

5. Aseta painike asentoon 2, jolloin laite kéynnistyy.

6. Avaa kannu vasta, kun hdyrya ei enda tule ja hoyrytyskori on jadhtynyt; poista kori lastan avulla tai sucjakasineilla.

7. Kayttdja voi séétaa kasittelyaikaa ympariston ldmpétilan mukaan saavuttaakseen sopivan ruoan lampctiian, eli 40 °C;
8. Imota laite sahkdverkosta ja puhdista kori sekd kannu.

09. HOYRYTYSAJAT JA ARVIOITU VEDEN KULUTUS

Hoyrytysajat (min) 12 ” 30

Veden kulutus (mi) 100 200 300

10. AINEKSET JA ARVIOIDUT HOYRYTYSAJAT

Ruoka Ainesosa Awioitu
hoyrytysaika
Paéryna 8
Omena 10
Hedelmét
Appelsiini, persikka, luumu 13
Ananas 18
Peruna, parsa, parsakaali, sipuli, kukkakaali, pinaatti, tomaatti 13
Vihannekset Porkkana, selleri, kesakurpitsa, purjo, kurpitsa 18
Pavut 2
Liha Kana, naudanliha, lampaaniha, sianiina jne. 23
Kala Lohi, kampela, turska, taimen jne. 15

11. PUHDISTUS JAHUOLTO

Huomio

Laite tulee puhdistaa ja pesté jokaisen kayton jalkeen;

Irota laite sahkéverkosta ennen puhdistusta ja odota, ettd se jadhtyy taysin;

Al koskaan upota laitetta veteen;

Al koskaan kaada laitteeseen valkaisuainetta tai kemiallisia sterilointiliuoksiaftabletteja;

Al kayta taman tuotteen puhdistamiseen hankaavia, syévyttavia tai helposti syttyvia nesteits;

1. Imota laite sahkéverkosta ja poista sekoituskannu;

2. Irrota kannun kansi, kori ja terét ja pese sekd puhdista ne ohjeiden mukaisesti [SIVU 2 - D1-D3],
3. Kaikki osat, paitsi pa@moottori, voidaan pesté astianpesukoneessa;

4. Tarvittaessa kayta kuivaa linaa padyksikon puhdistamiseen;

5. Tarkista vesiséilic ja hoyryaukko — jos niissé on ruokajaamia, poista ne valittmasti;

6. Vesisailio tulee pitad kuivana.

12. TURVALLISUUSOHJEET

1. Ennen laitteen littamisté vamista, etté laitteen jannite vastaa paikallista verkkojannitetta.

2. Ala koskaan kayta laitetta, jos Johto tai pistoke on vaurioitunut.

3, Téta latetia ei le tarkoitetu lasten eika henkilbiden, joilla on rajoittuneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt, kéyttoon.
4. Imota laite aina séhkoverkosta, kun sitd ei kéytetd seka kokoamisen, purkamisen ja puhdistamisen aikana.

5. Séilyté laite lasten ulottumattomissa.

6. Al koskaan upota padyksikkoé veteen tai muinin nesteisiin. Ald huuhtele sité juoksevan veden ala.

7. Laite on tarkoitettu ainoastaan kofitalouskayttoon.

8. Al koskaan kéyta hdyrytoimintoa iiman vetts kannussa.

9. Vammista, etd veden taso kannussa on min- ja max-merkintdjen valissé kayttaessési hoyrytoimintoja.

10. Anna laitteen aina jaéhtya 10 minuuttia yhden héyrytyssykiin jalkeen ennen seuraavan aloittamista.

11. Ald yiitd kannun sisalla imoitettua enimmaismaéaraa ennen sekoittamista.

12. Varmista, etta hdyrytyskorit ja kannun kansi ovat kunnolla lukittuna ennen kéyton aloittamista.

13. Puhdista terdksinen kannu harjalla jokaisen kéyton jalkeen.

14. Jos havaitset poikkeavuuksia, lopeta laitteen kayttd ja ota yhteyttd huotioon. Ala yrita korjata laitetta itse. Epéasianmukaiset korjaukset voivat johtaa laitteen
vaurjoitumiseen, henkilévahinkoihin ja aineellisiin vahinkoihin.

15. Alé nosta tai siiné laitetta sen ollessa kéynnissa.



16. Ald aseta laitetta toimivan tai kuuman lieden paalle tai sen laheisyyteen.

17. Aseta laite vakaalle, tasaiselle ja vaakasuoralle pinnalle. Kéyton aikana laite tuottaa kuumaa héyrya. Vamista, etta sen ympérilld on riittévasti iaa, jotta
huonekalut tai muut esineet eivat vahingoitu.

18. Kalkin saanndlinen poistaminen ehkaisee laitteen vaurioitumista.

13. TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 200V

Nimellisteho: 400W (lammitys); 120W (sekoitus)
Tilavuus: sekoituskannu - 600 ml, vesisilio - 300 ml
Tuotteen paino: 1,72 kg

Lisétietoja yrityksestd ja tuotteista [sivu 2 - D]



01. SAKERHET:
L&s denna bruksanvisning noggrant fére anvandning av produkten och fdlj anvisningama under anvandning.

02. BESKRIVNING AV ENHETEN [SIDA 2 - A]:
1. Dekorativt lock fill vattentanken
2. Lock till vattentanken

3. Vattentank

4. Huvudenhet

5. Funktionsknapp

6. Enhetens bas

7. Kannlock

8. Spatel for livsmedel

9. Angkorg

10. Mixerbehéllare

11. Knivinsats

12. Tatningsring for knivbasen
13. Knivbas

03. FORE ANVANDNING

1. P&fylining av vattentanken

a. Fyllinte vatten Gver maxnivan 300 ml.

b. Fyllinte tanken med andra vatskor &n vatten.

2. Placering av mixerbehallaren

a. Innan du ansluter strémmen, sékerstéll att mixerbehallaren ar korrekt placerad; handtaget ska varai 180° vinkel i forhallande till huvudenheten.

b. Sétt pa kannlocket genom att vrida det moturs och sakerstéll att laset ar hett infort | dppningen i hljet. Luftintaget pa locket maste vara exakt i linje med
utloppet pa huvudenheten, annars fungerar inte enheten eller anga kan lacka ut.

3. Skydd mot torkéming:

Om vattentanken blir tom under drift borjar enheten vémmas utan vatten och strémmen bryts automatiskt som skydd, och indikatorlampan slocknar. Stall
omkopplaren i laget "OFF” och koppla bort enheten fran strommen; om du vill anvanda enheten igen, fyll pa kallt vatten i tanken.

04. FUNKTIONSKNAPP [SIDA 2 - E]
1. Lage 1 - Mixning och hackning
2. Lage 2 - Angkokning, uppvamning och upptining

05. ANGKOKNING
Observera
Lagg inte livsmedel direkt i mixerbehallaren — anvénd angkorgen for angkokning.

1. Fyll vattentanken.

2. Placera mixerbehalaren pa enhetens bas och vrid den moturs. (Handtaget ska vara i 180° vinkel i forhallande til huvudenheten). (SIDA 2 - B1-B2)

3. Skér maten i sma bitar (cirka 2 cm), lagg dem i angkorgen och placera korgen i behallaren. Férdjupningen pa korgens kant maste passa den upphdjda
punkten vid anslutningen mellan handtaget och behallarens végg. (SIDA 2 - B3)

4, Satt pa kannlocket genom att vrida det moturs och sakerstall att laset &r helt infort i 6ppningen i hilet. (Oppningen pa locket maste vara exakt linje med
enhetens angutiopp)

5. Stall knappen i lage 2 - indikatorlampan tands och angkokningen startar. Angkokmngsnden beror pa typ av livsmedel och méngden vatten i tanken —
anvandaren kan justera den efter behov;

6. Nar angkokningen &r Klar slocknar indikatorlampan. Stall omkopplaren i laget "OFF”;

7. Oppna locket forst nér angan har upphdrt och angkorgen har svalnat; ta ut korgen med hjglp av en spatel eller med handskar,

8. 0m du vill bearbeta den tilagade maten till vétska eller puré, fdlj instruktionema for "mixningsfunktionen”;

9. Du kan valja angkokningstid enligt informationen i tabellen nedan;

10. Fryst mat ska tinas innan angkokning.

06. MIXNING

Observera

1. Starta inte mixningsfunktionen utan livsmedel i behallaren.

2. Sakerstall att kannlocket och behallaren & korrekt monterade. L aset maste vara helt infort i 6ppningen i héliet. (Oppningen pa locket maste vara exakt linje
med enhetens angutiopp).

1. Placera tilagad eller ra mat i mixerbehéllaren (SIDA 2 - C1-C2).

2. Tillsatt ingredienser efer behov och sét pa locket genom att vrida det moturs (SIDA 2 - C3).

3. Den totala méngden ingredienser i behallaren ska vara mindre &n max. 300 ml och stdrre &n min. 50 ml.

4. Stéll knappen i lage 1 —enheten borjar mixa. Slapp knappen nér maten nar purékonsistens — knappen atergar tll lget "OFF”. Tillsatt vid behov vatten eller
mjolk.

5. Koppla bort enheten fréan strsmmen och rengdr mixerbehallaren.

07. HACKNING

1. Lagg livsmedel i mixerbehallaren. Méngden far inte dverstiga maxnivan markerad pa behallaren. Sétt pa locket.

2. Hallknappen i lage 1 i 5-8 sekunder och slépp den — knappen atergar til lget "OFF”. Upprepa tills maten &r hackad til énskad storlek.
3. Koppla bort enheten fran strommen och rengdr mixerbehallaren.

08. UPPTINING
Férutséttningar: Vid en omgivningstemperatur pa 25 °C, efter att ha fyiit tanken med 100 ml vatten, tar det cirka 7 minuter att vérma gronsaker eller frukt fran 5
°Ctil40 °C.

1. Fyll vattentanken med 100 ml vatten.
2. Placera mixerbehallaren pa enhetens bas och sétt angkorgen i behallaren.



3. Légg livsmedel i korgen och tack med locket.

4. Vid upptining av livsmedel i behéllare, lamna korgen dppen.

5. Stéllknappen i lge 2 — enheten startar processen.

6. Oppna locket forst nér angan har upphért och angkorgen har svalnat ta ut korgen med hiélp av en spatel eller med handskar.

7. Anvéndaren kan justera bearbetningstiden beroende pa omgivningstemperaturen for att uppna lamplig livsmedelstemperatur, dvs. 40 °C;
8. Koppla bort enheten fran strdmmen och rengdr korgen och behallaren.

09. ANGKOKNINGSTIDER OCH UNGEFARLIG VATTENFORBRUKNING

Angkokningstider (min) 12 2 30

Vattenforbrukning (m) 100 200 300

10.INGREDIENSER OCH UNGEFARLIGA ANGKOKNINGSTIDER

Mat Ingrediens Ungeférlig
angkokningstid
Péron 8
Apple 10
Frukt
Apelsin, persika, plommon 13
Ananas 18
Potatis, sparris, broccoli, Ik, blomkal, spenat, tomat 13
Gronsaker Morot, selleri, zucchini, purjoldk, pumpa 18
Bénor 2
Kot Kyckling, nétkott, lamm, fiéskkatt m.m. 2
Fisk Lax, sjotunga, torsk, éring m.m. 15

11, RENGORING OCH UNDERHALL

Observera

Enheten ska rengéras och tvattas efter varje anvandning;

Koppla bort enheten fran strommen fore rengring och vénta tills den har svalnat helt;
Sénk aldrig ner produkten i vatten;

Hall aldrig blekmedel eller kemiska steriiseringslésningari-tabletter | enheten;

Anvand inte slipande, fratande eller lattantandliga vétskor for att rengdra produkten;

1. Koppla bort enheten fran strémmen och ta bort mixerbehallaren;

2. Tabort kannlocket, korgen och knivama for att tvatta och rengéra dem enligt instruktionema [SIDA 2 - D1-D3],
3. Alla delar, utom huvudmotom, kan diskas i diskmaskin;

4. Anvand vid behov en torr trasa for att rengéra huvudenheten;

5. Kontrollera vattentanken och angutioppet — om det finns matrester, ta bort dem omedelbart;

6. Vattentanken ska hallas torr.

12. SAKERHETSINSTRUKTIONER

1. Innan du ansluter enheten, kontrollera att spanningen som anges pa enheten motsvarar den lokala nétspanningen.

2. Anvand aldrig enheten med en skadad sladd eller kontakt.

3. Denna enhet &r inte avsedd att anvandas av bam eller personer med nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala formagor.
4. Koppla altid bort enheten fran strommen nér den inte anvands samt vid montering, demontering och rengéring.

5. Forvara enheten utom rackhall for bam.

6. Sank aldrig ner huvudenheten i vatten eller andra vétskor. Skdlj den inte under rinnande vatten.

7. Enheten ar endast avsedd for hushallsbruk.

8. Anvand aldrig angfunktionen utan vatten i behallaren.

9. Sakerstéll att vattennivan i behallaren ligger mellan min- och maxmarkeringama vid anvandning av angfunktioner.

10. Latalltid enheten svalna i 10 minuter efter en angkokningscyke! innan du startar nésta.

11. Overskrid inte den maximala ingrediensnivan som anges inuti behallaren fore mixning.

12. Sakerstall att angkorgen och kannlocket ar korrekt Iasta innan anvandning.

13. Rengér stalkannan med en borste efter varje anvandning.

14. Om nagra awikelser upptécks, sluta anvanda enheten och kontakta service. Forsok inte reparera enheten sjélv. Felaktiga reparationer kan leda till skador
pa enheten, personskador och materiella skador.

15. Lyft eller fytta inte enheten under dit.

16. Placera inte enheten pa eller néra en varm eller paslagen spis.



17. Placera enheten pa en stabi, plan och jamn yta. Under drift avger enheten varm anga. Sékerstall att det finns tillréckligt med utrymme runt den for att
undvika skador pa mébler eller andra foremal.
18. Regelbunden avkalkning forhindrar skador pa enheten.

13. TEKNISKA DATA

Mérkspanning: 200V

Mérkeffekt: 400W (uppvamning); 120W (mixning)
Kapacitet: mixerbehallare - 600 ml, vattentank - 300 ml
Produktens vikt: 1,72 kg

Mer information om foretaget och produkter [sida 2 - D]



01. SIKKERHED:
Fer brug af produktet skal du lzese denne brugsanvisning og falge anbefalingeme under brug.

02. BESKRIVELSE AF ENHEDEN [SIDE 2- A]:
1. Dekorativt lag il vandbeholder
2. Prop til vandbeholder

3. Vandbeholder

4. Hovedenhed

5. Funktionsknap

6. Enhedens base

7.Kandelag

8. Spatel til fadevarer

9. Dampkurv

10. Blenderkande

11. Knivenhed

12. Teetningsring til knivbase

13. Knivbase

03. FGRBRUG

1. P&fyldning af vandbeholder

a. Fyid ikke vand over det maksimale niveau pa 300 ml.

b. Fyld ikke beholderen med andre veesker end vand.

2. Placering af blenderkande

a. For tislutning fil strem skal du sikre, at blenderkanden er komekt placeret; kandehandtaget skal vaere i en vinkel pa 180° i forhold til hovedenheden.

b. Seetlaget pa kanden ved at dreje det mod uret, og serg for, atlasehagen er helt indsat i abningen pé huset. Lufindtaget pé laget skal veere nejagfit justeret
med udigbet pa hovedenheden, ellers vil enheden ikke fungere, eller der kan opsta dampleekage.

3. Beskytielse mod terkogning:

Nar vandeti beholderen Iober ter under drift starter tar opvarmning, og stremmen afbrydes automatisk som beskyttelse, og indikatoriampen siukker. Seet
kontakten i position ,OFF” og afbryd enheden fra strammen; hvis du vil bruge enheden igen, skal du fylde koldt vand i beholderen.

04. FUNKTIONSKNAP [SIDE 2 - E]
1. Position 1 - Blender- og hakke funktion
2. Position 2 - Dampning, opvamning og optening

05. DAMPNING
Bemaerk
Leeg ikke fodevarer direkte i blenderkanden — brug dampkurven til dampning.

1. Fyld vandbeholderen.

2. Placer blenderkanden pa enhedens base og drej den mod uret. (Kandehandtaget skal veere i en vinkel pa 180° i forhold til hovedenheden). (SIDE 2 - B1-B2)
3. Skeer fadevareme i sma stykker (ca. 2 cm), leeg dem i dampkurven, og placer derefter kurven i kanden. Indhakket pa kurvens kant skal passe fil den
fremspringende del ved forbindelsen mellem kandehandtaget og kandens veeg. (SIDE 2 - B3)

4. Seetlaget pa kanden ved at dreje det mod uret, og serg for, at lasehagen er helt indsat i @bningen pa huset. (Indlebsabningen pa kandelaget skal veere
nejagtigt justeret med enhedens dampudigb)

5. Saet knappen i position 2 — indikatorlampen teendes, og dampningen starter. Dampningstiden afhaenger af fedevaretypen og meengden af vand i beholderen
—brugeren kan justere den efter behov;

6. Nar dampningen er feerdig, slukker indikatorlampen. Saet kontakten i position ,OFF";

7. Abn farst kandelaget, nar dampen er stoppet, og dampkurven er afkalet, fiem kurven med en spatel eller handsker;

8. Hvis du vil bearbejde den dampede mad til vaeske eller puré, skal du falge instruktioneme for ,blenderfunktionen’;

9. Dampningstiden kan veelges i henhold til oplysningeme i tabellen nedenfor;

10. Frosne fedevarer skal optas for dampning.

06. BLENDING

Bemaerk

1. Start ikke blenderfunktionen uden fadevarer i blenderkanden.

2. Serg for, at kandelaget og kanden er korekt placeret. Lasehagen skal vaere heltindsat i abningen pa huset. (Indigbsabningen pa kandelaget skal veere
nejagtigt justeret med enhedens dampudiab).

1. Placer kogte eller ra fedevarer i blenderkanden (SIDE 2 - C1-C2).

2. Tilseet ingredienser efter behov og saet kandelaget pa ved at dreje det mod uret (SIDE 2 - C3).

3. Den samlede meengde ingredienser i blenderkanden skal veere mindre end maks. 300 ml og starre end minimum 50 m.

4. Seet knappen i position 1 —enheden starter blending. Slip knappen, nér maden har naet purékonsistens — knappen vender tibage il den oprindelige position
,OFF”. Tilsaet om nedvendigt vand eller meelk.

5. Aforyd enheden fra stremmen og renger blenderkanden.

07. HAKNING

1. Laeg fedevarer i blenderkanden. Meengden ma ikke overstige det maksimale niveau markeret pa kanden. Szet lget pa.

2. Hold knappen i position 1 i 5-8 sekunder, og slip den derefter — knappen vender tilbage til den oprindelige position ,OFF". Gentag denne handiing, indti
fodevareme er hakket til den onskede starrelse.

3. Aforyd enheden fra stremmen og renger blenderkanden.

08. OPT@NING
Betingelser. Ved en omgivelsestemperatur pa 25°C, efter pafyidning af 100 ml vand i beholderen, tager det ca. 7 minutter at opvarme grentsager eller frugter fra
5°C1i40°C.



1. Fyld vandbeholderen med 100 ml vand.

2. Placer blenderkanden pa enhedens base og indsaet dampkurven i kanden.

3. Leeg fodevareme i kurven og seet laget pa.

4. Ved optning af fadevarer i beholdere skal kurven veere aben.

5. Seetknappen i position 2 — enheden starter processen.

6. Abn first kandelaget, nar dampen er stoppet, og dampkurven er afkalet; fiem kurven med en spatel eller handsker.

7. Brugeren kan justere behandlingstiden afheengigt af omgivelsestemperaturen for at opna den enskede temperatur pa fedevareme, dvs. 40°C;
8. Afbryd enheden fra strammen og renger kurven og kanden.

09. DAMPTIDER OG ANSLAET VANDFORBRUG

Dampningstid (min) 12 2 30
Vandforbrug (m) 100 200 300

10.INGREDIENSER OG ANSLAEDE DAMPTIDER

Fadevarer Ingrediens Anslaet
dampningstid
Peere 8
fEble 10
Frugt
Appelsin, fersken, blomme 13
Ananas 18
Kartoffel, asparges, broccoli lag, blomkal, spinat, tomat 13
Grontsager Gulerod, selleri, courgette, porre, graeskar 18
Bonner 2
Kad Kylling, oksekad, lam, svinekad osv. 23
Fisk Laks, redspeette, torsk, arred osv. 15

11. RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Bemaerk

Enheden skal rengares og vaskes efter hver brug;

Far rengering skal enheden aforydes fra strammen og kale helt af;

Nedszenk aldrig produktet i vand;

Haeld aldrig blegemiddel eller kemiske steriiseringsoplesningerftabletter i enheden;
Brug ikke slibende, aetsende eller brandfarlige veesker til rengaring af dette produkt;

1. Afbryd enheden fra strammen og fiem blenderkanden;

2. Fjem kandelag, kurv og knive for at vaske og rengere dem i henhold til instruktioneme [SIDE 2 - D1-D3],
3. Alle dele kan vaskes i opvaskemaskine, undtagen hovedmotoren;

4. Brug om nedvendigt en ter klud til at rengere hovedenheden;

5. Kontroller vandbeholderen og dampudiabet — hvis der er madrester, skal de straks fiemes;

6. Vandbeholderen skal holdes ter.

12. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

1. Fer tiislutning skal du sikre, at spaendingen angivet pa enheden svarer til den lokale netspaending.

2. Brug aldrig enheden med en beskadiget ledning eller sfik.

3. Denne enhed er ikke beregnet til brug af bem eller personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
4. Afbryd alid enheden fra strammen, nar den ikke er i brug, samt under montering, demontering og rengering.

5. Opbevar enheden uden for bams reekkevidde.

6. Nedszenk aldrig hovedenheden i vand eller andre vaesker. Skyl den ikke under rindende vand.

7. Enheden er kun beregnet fil husholdningsbrug.

8. Brug aldrig dampfunkfionen uden vand i kanden.

9. Serg for, at vandniveauet i kanden er mellem min- og max-injen ved brug af dampfunktioner.

10. Lad altid enheden kele af i 10 minutter efter en dampcyklus, fer du starter en ny.

11. Overskrid ikke det maksimale niveau for ingredienser angivet inde i kanden fer blending.

12. Serg for, at dampkurvene og kandelaget er komekt st fer brug.

13. Renger stalkanden med en berste efter hver brug.

14. Hvis der opdages uregelmaessigheder, skal du stoppe med at bruge enheden og kontakte service. Forseg ikke selv at reparere enheden. Uautoriserede
reparationer kan fare til beskadigelse, personskade og materielle skader.



15. Loft eller flyt ikke enheden under drift.

16. Placer ikke enheden pa eller i neerheden af en teendt eller varm komfur.

17. Placer enheden pa en stabil, plan og jeevn overflade. Under drift afgiver enheden varm damp. Serg for tilstraekkelig i plads omkring den for at undga skader
pamebler eller andre genstande.

18. Regelmaessig afkalkning forhindrer beskadigelse af enheden.

13. TEKNISKE DATA

Nominel spaending: 200V

Nomine! effekt: 400W (opvarmning); 120V (blending)
Kapacitet: blenderkande - 600 ml, vandbeholder - 300 ml
Produkiveegt: 1,72 kg

Flere oplysninger om virksomheden og produkteme [side 2 - D]



01. SIKKERHET:
Far du bruker produktet, ma du lese denne bruksanvisningen og falge anbefalingene som er angitt under bruk.

02. BESKRIVELSE AV ENHETEN [SIDE 2- A]:
1. Dekorativt lokk il vannbeholder
2. Plugg fil vannbeholder

3. Vannbeholder

4. Hovedenhet

5. Funksjonsknapp

6. Enhetens base

7. Lokk til beholder

8. Spatel il mat

9. Dampkurv

10. Blenderbeholder

11. Knivenhet

12. Tetningsring il knivbase

13. Knivbase

03. FGR BRUK

1. Fyling av vannbeholder

a. Ikke fyll vann over maks niva pa 300 ml.

b. ke fyll beholderen med andre vaesker enn vann.

2. Plassering av blenderbeholder

a. For tikobling til strem ma du serge for at blenderbeholderen e riktig plassert; handtaket skal veere i en vinkel pa 180° i forhold til hovedenheten.

b. Sett pa lokket ved & vri det mot klokken, og sgrg for at [asefestet er helt satt inn i apningen pa huset. Luftinntaket pa lokket ma veere ngyaktig justert med
utlgpet pa hovedenheten, ellers vil enheten ikke fungere eller det kan oppstéa dampl lekkasje.

3. Beskyttelse mot tarrkoking:

Nar vannet i beholderen tar slutt under drift, starter tem oppvarming, og strammen kuttes automatisk som beskyttelse, og indikatorlampen slukkes. Sett brytereni
posisjon «OFF» og koble enheten fra strgmmen; hvis du vil bruke enheten igjen, fyll kaldt vann i beholderen.

04. FUNKSJONSKNAPP [SIDE 2 - E]
1. Posisjon 1 - Blender- og hakke funksjon
2. Posisjon 2 - Dampkoking, oppvaming og tining

05. DAMPKOKING
Merk
lkke legg mat direkte i blenderbeholderen — bruk dampkurven til dampkoking.

1. Fyll vannbeholderen.

2. Plasser blenderbeholderen péa basen og vri den mot klokken. (Handtaket skal veere i en vinkel pé 180° i forhold til hovedenheten). (SIDE 2-B1-B2)

3. Skijaer maten i sma biter (ca. 2 cm), legg dem i dampkurven og plasser kurven i beholderen. Utsparingen pa kanten av kurven ma passe med fremspringet

ved koblingen mellom handtaket og beholderveggen. (SIDE 2 - B3)

4, Sett pé lokket ved & vri det mot Klokken, og serg for at l3sefestet er helt satt inn i &pningen pa huset. (Apningen pa lokket ma vaere nayaklig justert med

damputigpet)

g. Sett knﬁgﬁen i posisjon 2 - indikatorlampen lyser og dampkoking starter. Tiden avhenger av type mat og mengden vann i beholderen — brukeren kan justere
len etter behov;

6. Nar dampkokingen er ferdig, slukkes indikatorlampen. Sett bryteren i posisjon «OFF»;

7. Apne lokket farst nar dampen har stoppet og kurven har kjelt seg ned; ta ut kurven med spatel eller hansker;

8. Hvis du vil bearbeide maten fil vaeske eller puré, falg instruksjonene for «blenderfunksjoneny;

9. Dampetiden kan velges i henhold til tabellen nedenfor;

10. Frossen mat ma tines for dampkoking.

06. BLENDING

Merk

1. Ikke start blending uten mat i beholderen.

2. Serg for at lokket og beholderen er riklig plassert. L asefestet ma vaere helt satt inn i apningen pa huset. (Apningen pa lokket ma veere nayakiig justert med
damputiepet).

1. Legg kokt eller ra mat i blenderbeholderen (SIDE 2 - C1-C2).

2. Tilsett ingredienser etter behov og sett pa lokket ved & vii det mot klokken (SIDE 2 - C3).

3. Total mengde ingredienser ma vaere mindre enn maks. 300 ml og mer enn minimum 50 ml.

4. Settknappen i posisjon 1 —enheten starter blending. Slipp knappen nar maten har gnsket konsistens — knappen gar tilbake til <OFF». Tilsett vann eller melk
ved behov.

5. Koble enheten fra strammen og rengjer blenderbeholderen.

07. HAKKING

1. Legg mati blenderbeholderen. Mengden ma ikke overstige maks niva merket pa beholderen. Sett pa lokket.

2. Hold knappen i posisjon 1 i 5-8 sekunder, slipp den — knappen gar tibake til «OFF». Gjenta til ansket starrelse er oppnadd.
3. Koble enheten fra strammen og rengjer blenderbeholderen.

08. TINING
Betingelser. Ved en omgivelsestemperatur pa 25°C, etter a ha fyit 100 ml vann i beholderen, tar det omtrent 7 minutter & varme opp grennsaker eller frukt fra
5°C 1i140°C.

1. Fyll vannbeholderen med 100 ml vann.
2. Plasser blenderbeholderen pa enhetens base og sett dampkurven inn i beholderen.



3. Legg maten i kurven og sett pa lokket.

4. \Ved tining av mat i beholdere skal kurven vaere &pen.

5. Sett knappen i posisjon 2 —enheten starter prosessen.

6. Apne lokket fgrst nér dampen har stoppet og dampkurven har kiglt seg ned; ta ut kurven med spatel eller hansker.

7. Brukeren kan justere behandiingstiden avhengig av omgivelsestemperaturen for & oppna riktig temperatur pa maten, dvs. 40°C;
8. Koble enheten fra strammen og rengjer kurven og beholderen.

09. DAMPTIDER OG OMTRentlig VANNFORBRUK

Damptider (min) 12 2 30

Vannforbruk (mi) 100 200 300

10. INGREDIENSER OG OMTRentlig DAMPTIDER

Mat Ingrediens Omtrentig damptid
Peere 8
Eple 10
Frukt
Appelsin, fersken, plomme 13
Ananas 18
Potet, asparges, brokkoli, lek, blomkal, spinat, tomat 13
Grannsaker Gulrot, selleri, squash, purre, gresskar 18
Benner 2
Kjott Kylling, storfekjtt, lam, svinekjatt osv. 23
Fisk Laks, fiyndre, torsk, gmet osv. 15

11. RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Merk

Enheten ma rengjeres etter hver bruk;

For rengjering ma enheten kobles fra strammen og avkjales helt;

Senk aldri produktet ned i vann;

Hell aldri blekemidde! eller kiemiske steriliseringslasningerfabletter i enheten;

Ikke bruk slipende, etsende eller brennbare vaesker til rengjering av dette produktet;

1. Koble enheten fra strammen og fiem blenderbeholderen;

2. Fiem lokk, kurv og kniver for & vaske og rengjere dem i henhold til instruksjonene [SIDE 2 - D1-D3],
3. Alle deler kan vaskes i oppvaskmaskin, unntatt hovedmotoren;

4. Bruk om ngdvendig en terr Kiut til & rengjere hovedenheten;

5. Kontroller vannbeholderen og damputigpet — hvis det er matrester, fiem dem umiddelbart;

6. Vannbeholderen ma holdes tar.

12. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

1. Fer tikobling ma du kontrollere at spenningen angitt pa enheten samsvarer med lokal nettspenning.

2. Bruk aldri enheten med skadet ledning eller stapsel.

3. Denne enheten er ikke beregnet for bruk av bam eller personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
4. Koble alttid enheten fra strammen nar den ikke er i bruk, samt under montering, demontering og rengjering.
5. Oppbevar enheten utilgiengelig for bam.

6. Senk aldri hovedenheten i vann eller andre vaesker. Skyll den ikke under rennende vann.

7. Enheten er kun beregnet for husholdningsbruk.

8. Bruk aldri dampfunksjonen uten vann i beholderen.

9. Sarg for at vannnivaet i beholderen er mellom min- og maks-injen ved bruk av dampfunksjoner.

10. La alttid enheten avkjeles i 10 minutter etter en dampesyklus fer du starter en ny.



10. INGREDIENSER OG OMTRentlig DAMPTIDER

11. RENGJZRING OG VEDLIKEHOLD

Merk

Enheten ma rengjares eter hver bruk;

Far rengjering ma enheten kobles fra strammen og avkjeles helt;

Senk aldri produktet ned i vann;

Hell aldri blekemiddel eller kiemiske sterfiseringslasningerftabletter i enheten;

Ikke bruk slipende, etsende eller brennbare vaesker til rengjering av dette produktet;

1. Koble enheten fra strammen og fiem blenderbeholderen;

2. Fiem lokk, kurv og kniver for & vaske og rengjere dem i henhold til instruksjonene [SIDE 2 - D1-D3),
3. Alle deler kan vaskes i oppvaskmaskin, unntatt hovedmotoren;

4. Bruk om nedvendig en terr Kiut til & rengjere hovedenheten;

5. Kontroller vannbeholderen og damputigpet — hvis det er matrester, fiem dem umiddelbart;

6. Vannbeholderen ma holdes ter.

12. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

1. Fer tikobling mé du kontrollere at spenningen angitt pé& enheten samsvarer med lokal nettspenning.

2. Bruk aldri enheten med skadet ledning eller stapsel.

3. Denne enheten er ikke beregnet for bruk av bam eller personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
4. Koble alttid enheten fra stremmen nar den ikke er i bruk, samt under montering, demontering og rengjering.

5. Oppbevar enheten utilgiengelig for bam.

6. Senk aldri hovedenheten i vann eller andre vaesker. Skyll den ikke under rennende vann.

7. Enheten er kun beregnet for husholdningsbruk.

8. Bruk aldri dampfunksjonen uten vann i beholderen.

9. Serg for at vannnivaet i beholderen er mellom min- og maks-injen ved bruk av dampfunksjoner.

10. La alttid enheten avkjeles i 10 minutter etter en dampesyklus far du starter en ny.

11. lkke overskrid maks niva for ingredienser angitt inne i beholderen far blending.

12. Serg for at dampkurvene og lokket er riktig last fior bruk.

13. Rengjer stalbeholderen med en barste efter hver bruk.

14. Hvis det oppdages feil, slutt & bruke enheten og kontakt service. Forsek ikke & reparere enheten selv. Uautoriserte reparasjoner kan fare il skade,
personskade og materielle skader.

15. Ikke left eller flytt enheten under drift.

16. Ikke plasser enheten pa eller i naerheten av en varm eller aktiv komfyr.

17. Plasser enheten pa en stabil, flat og jevn overflate. Under drift avgir enheten varm damp. Serg for tiistrekkelig plass rundt den for & unnga skade pa mabler
eller andre gjenstander.

18. Regelmessig avkalking forhindrer skade pa enheten.

13. TEKNISKE DATA

Nominell spenning: 200V

Nominell effekt: 400W (oppvarming); 120W (blending)
Kapasitet: blenderbeholder - 600 ml, vannbeholder - 300 ml
Produktvekt: 1,72 kg

Mer informasjon om selskapet og produktene [side 2 - D]



01. SECURITE :
Avant dutiiser le produit, lisez attentivement ce mode d'emploi et respectez les recommandations quil contient pendant luiisation.

02. DESCRIPTION DE L’APPAREIL [PAGE 2- A] :
1. Couvercle décoratif du réservoir deau

2. Bouchon du réservoir d'eau

3. Résenvoirdeau

4. Appareil principal

5. Bouton de fonction

6. Base de l'appareil

7. Couvercle du bol

8. Spatule alimentaire

9. Panier de cuisson vapeur

10. Bol de mixage

11. Ensemble de lames

12. Joint d'étanchéité de la base des lames
13. Base des lames

03. AVANT UTILISATION

1. Remplissage du réservoir deau

a. Ne pas remplir au-dela du niveau maximal de 300 ml.

b. Ne pas remplir le réservoir avec d'autres liquides que de f'eau.

2. Installation du bol de mixage

a. Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que le bol de mixage est correctement positionné ; la poignée du bol doit étre orientée a 180° par rapport au corps
principal.

b. Placez le couvercle du bol en le toumant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et assurez-vous que le loquet est complétement inséré dans
louverture du bottier. L'entrée d'air du couvercle doit étre parfaittment alignée avec la sortie du corps principal, sinon l'appareil ne fonctionnera pas ou de la
vapeur pourrait s échapper.

3. Protection contre le fonctionnement a sec :

Lorsque le réservoir d'eau est vide pendant le fonctionnement, un chauffage a sec se produit et l'alimentation est automatiquement coupée pour protéger
lapparei, etle voyant séteint. Placez fntermupteur en position « OFF » et débranchez fappareil; si vous souhaitez réutiiser appareil, ajoutez de 'eau froide
dans le réservoir.

04. BOUTON DE FONCTION [PAGE 2-E]
1. Position 1 - Fonction de mixage et de hachage
2. Position 2 - Fonction de cuisson vapeur, de réchauffage et de décongélation

05. CUISSON A LA VAPEUR

Attention

Ne placez pas les aliments directement dans le bol de mixage - utiisez le panier de cuisson vapeur.

1. Remplissez le réservoir d'eau.

2. Placez le bol de mixage sur la base de Iappare|l ettoumez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. (La poignée du bol doit étre orientée a 180° par
rapport a lappareil principal). (PAGE 2 - B1-B2)

3. Coupez les aliments en petits morceaux (environ 2 cm), placez-les dans le panier de cuisson vapeur, puis mettez le panier dans le bol. L'encoche du panier
doit comespondre au point saillant situé a la jonction de la poignée et de la paroi du bol. (PAGE 2 - B3)

4. Placez le couvercle du bol en le toumant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et assurez-vous que le loquet est complétement inséré dans
fouverture du boftier. (L'ouverture du couvercle doit étre parfaitement alignée avec la sortie de vapeur de lappareil)

5. Réglez le bouton sur la position 2, le voyant s'allume etla cuisson vapeur commence. Le temps de cuisson dépend du type d'aliments et de la quantité d'eau
dans le réservoir - [ utilisateur peut Iajuster selon ses besoins ;

6. Une fois la cuisson terminée, le voyant s'éteint. Placez linterrupteur en position « OFF » ;

7. Ouvrez le couvercle du bol uniquement lorsque la vapeur a cessé de s'échapper et que le panier a refroidi ; refirez le panier  laide de la spatule ou avec des
gants;

8. Si vous souhaitez transformer les aliments cuits en liquide ou en purée, suivez les instructions de la « fonction de mixage » ;

9. Vious pouvez ajuster le temps de cuisson vapeur selon les informations du tableau ci-dessous ;

10. Avant de cuire des aliments surgelés a la vapeur, ils doivent éfre décongelés.

06. MIXAGE

Attention

1. Ne pas utiiser la fonction de mixage sans aliments dans le bol.

2. Assurez-vous que le couvercle et le bol sont correctement installés. Le loguet doit étre complétement inséré dans louverture du boftier. (L 'ouverture du
couvercle doit étre parfaittment alignée avec la sortie de vapeur de l'appareil).

1. Placez les aliments cuits ou crus dans le bol de mixage (PAGE 2 - C1-C2).

2. Ajoutez les ingrédients selon les besoins et placez le couvercle en le toumant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (PAGE 2 - C3).

3. La quantité totale d'ingrédients dans le bol doit étre inférieure a 300 ml et supérieure a 50 m.

4. Réglez le bouton sur la position 1 pour démarrer le mixage. Relachez le bouton lorsque les aliments atteignent la consistance souhaitée - le bouton revienten
position « OFF ». Si nécessaire, ajoutez de l'eau ou du lait.

5. Débranchez l'appareil et nettoyez le bol de mixage.

07.HACHAGE

1. Placez les aliments dans le bol de mixage. La quantité ne doit pas dépasser le niveau maximal indiqué sur le bol. Placez le couvercle.

2. Maintenez le bouton en position 1 pendant 5 a 8 secondes, puis reldchez-le - le bouton revient en position « OFF ». Répétez lopération jusqu’a obtenir la taille
souhaitée.

3. Débranchez l'appareil et nettoyez le bol de mixage.



08. DECONGELATION
Conditions : A une température ambiante de 25°C, aprés avoir rempli le réservoir avec 100 ml d'eau, le chauffage de Iégumes ou de fruits a une température de
5°C jusqu'a40°C prend environ 7 minutes.

1. Remplissez le réservoir d'eau avec 100 ml d'eau.

2. Placez le bol de mixage sur la base de I'appareil et insérez le panier de cuisson vapeur dans le bol.

3. Placez les aliments dans le panier et couvrez avec le couvercle.

4. Lors de la décongélation d'aliments dans des récipients, laissez le panier ouvert.

5. Réglez le bouton sur la position 2 pour démarrer le processus.

6. Ouvrez le couvercle du bol uniquement lorsque la vapeur a cessé de s'échapper et que le panier a refroidi ; retirez-le a f'aide de la spatule ou avec des gants.
7. Lutiisateur peut ajuster le temps de traitement en fonction de la température ambiante afin datteindre la température appropriée des aliments, soit 40°C ;

8. Débranchez lappareil et nettoyez le panier ainsi que le bol.

09. TEMPS DE CUISSON A LA VAPEUR ET CONSOMMATION D’EAU APPROXIMATIVE

Temps de cuisson la vapeur (min) 12 2 3
Consommation d'eau (ml) 100 200 300

10.INGREDIENTS ET TEMPS DE CUISSON A LA VAPEUR APPROXIMATIFS

Aliments Ingrédient Temps de cuissonala
vapeur approximatif
Poire 8
Pomme 10
Frits
Orange, Péche, Prune 13
Ananas 18
Pomme de terre, Asperge, Brocoli, Qignon, Chou-fleur, Epinard, Tomate 13
Légumes Carotte, Céleri, Courgette, Poireau, Citrouille 18
Haricots 2
Viande Poulet, beeuf, agneau, porc, efc. 2
Poisson Saumon, sole, cabillaud, truite, etc. 15

11. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention

L'appareil doit tre nettoyé aprés chaque utiiisation ;

Avant le nettoyage, débranchez 'appareil et laissez-le refroidir complétement ;

Ne jamais immerger le produit dans l'eau ;

Ne jamais verser d'eau de Javel ni de solutions chimiques/tablettes de stérilisation dans lappareil;
Nutlisez pas de produits abrasifs, corosifs ou de liquides inflammables pour nettoyer ce produit ;

1. Débranchez lappareil et retirez le bol de mixage ;

2. Retirez le couvercle du bol, le panier et les lames pour les laver et les nettoyer conformément aux instructions [PAGE 2 - D1-D3],
3. Toutes les pieces peuvent éfre lavées au lave-vaisselle, a l'exception du moteur principal ;

4. Sinécessaire, utiisez un chiffon sec pour nettoyer le boitier principal ;

5. Viérifiez le réservoir d'eau et la sortie de vapeur —sily a des résidus alimentaires, refirez-les immédiatement ;

6. Le réservoir d'eau doit étre maintenu sec.

12. CONSIGNES DE SECURITE

1. Avant de brancher l'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur l'appareil corespond & la tension du réseau local.

2. Nutiisez jamais I'appareil avec un cable ou une prise endommagé(e).

3. Cet appareil nest pas destiné a étre utiisé par des enfants ni par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites.
4. Débranchez toujours appareil lorsquiil n'est pas utilisé ainsi que lors du montage, du démontage et du nettoyage.

5. Conservez 'appareil hors de portée des enfants.

6. Ne plongez jamais [unité principale dans leau ou dans d'autres liquides. Ne la rincez pas sous l'eau courante.

7. Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique.

8. Nutiisez jamais la fonction vapeur sans eau dans le bol.

9. Assurez-vous que le niveau d'eau dans le bol se situe entre les repéres min et max lors de [utilisation des fonctions vapeur.
10. Laissez toujours I'appareil refroidir pendant 10 minutes aprés un cycle de cuisson vapeur avant d'en commencer un autre.



11. Avant de mixer, ne dépassez pas le niveau maximal dingrédients indiqué a lintérieur du bol.

12. Assurez-vous que les paniers de cuisson vapeur et le couvercle du bol sont comectement verrouillés avant utiisation.

13. Nettoyez le bol en acier avec une brosse apres chaque utilisation.

14. En cas de dysfonctionnement, cessez immédiatement d'utiliser 'appareil et contactez le service aprés-vente. Ne tentez pas de réparer [appareil
vous-méme. Des réparations non professionnelles peuvent entrainer des dommages, des blessures ou des pertes matérielles.

15. Ne soulevez ni ne déplacez 'appareil pendant son fonctionnement.

16. Ne placez pas 'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére en fonctionnement ou chaude.

17. Placez l'appareil sur une surface stable, plane et horizontale. Pendant le fonctionnement, l'appareil émet de la vapeur chaude. Assurez-vous quily a
suffisamment d'espace libre autour pour éviter dendommager les meubles ou autres objets.

18. Un détartrage régulier permet de prévenir les dommages de lappareil.

13. DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale : 200V

Puissance nominale : 400W (chauffage) ; 120W (mixage)
Capacité : bol de mixage - 600 ml, réservoir d'eau - 300 ml
Poids du produit : 1,72 kg

Pour plus dinformations sur lentreprise et les produits [page 2 - D]



01. BE3OMACHOCT:
IMpeav fa vanon3sate MposyKTa, NPOETETE BHUMATETHO HACTOSLLOTO PLKOBOACTBO 33 YrioTpela v CriasBaifTe ChbpKALLWTE Ce B HEMO MPEnopbki Mo
Bpeme Ha paboTa.

02. OMMCAHME HA YPEIA [CTPAHULIA 2 - A]:
1. [lexopaTvBeH kanak Ha pesepeoapa 3a Boga

2. Kanayka Ha pesepeoapa 3a Boga

3. Pe3epBoap 3a Boza

4. OCHOBHO YCTPOIACTBO

5. yHKLOHaneH ByToH

6. OcHoea Ha ypeda

7. Kanak Ha kaHaTa

8. LLnaryna 3a xpaHa

9. KoLuHuLa 3a roTBeHe Ha napa

10. KaHa 3a brieHavipare

11. KomnnexT Hoxoe

12. YnuTbTHUTENEH NPBCTEH Ha OCHOBATa HA HOXOBETE
13. OcHoBa Ha HoxoBeTe

03. MPEOV YNOTPEBA

1. [MenHeHe Ha pesepBoapa 3a Bopa

a. He mbrHeTe ¢ Boga Had MakcmarnHoTo Hiso ot 300 ml.

b. He mbnHeTe pesepeoapa ¢ Apym TEYHOCT OCBEH BOZA.

2. TocTaBsHe Ha kaHaTa 3a GrieHavpaHe

a. Mpeav fa BrrkouuTe Ypea KbM 3axpaHBaHETO, YBEPETE Ce, Ye KaHaTa € NPaBuITHO NOCTaBeHa; ApbikkaTa Ha kaHaTa Tpsiosa a Gbzie pasnonoxkeHa nos
b 180° CrpsiMO OCHOBHOTO TSIO.

b. MocraseTe Karaka Ha KaHaTa, KaTo ro 3aBbpTUTe 06paTHO Ha YaCoBHVKOBATA CTPETTKa, 1 Ce YBEPETE, Ye 3aKITIOHBALLMST MEXaH3BbM € HALIHO BKapaH B
0TBOpa Ha kopryca. BxobT 3a Bbaayx Ha kanaka Tpsibea ja Gb/e TO4HO NoApaBHEH C 13xoa Ha OCHOBHOTO TS0, B MPOTVBEH Crly4ail YpeabT HaMa fa
paboTV Ui MOXKe fia Ce Moy|M U3TUHaHe Ha napa.

3. 3awwyra cpely pabota 6e3 Boga:

Korato ro Bpeme Ha paboTa Bofiata B pe3epaoapa CBbPLLK, 3ar04Ba CyX0 HarpsiBaHe W 3axpaHBaHETO aBTOMATIYHO Ce MPEKbCBA 3a 3allyTa, a
VHOVKATOPBT Maracaa. MocTaseTe npeskrtoueaTens B nonoxene ,OFF* 1 UskrioueTe ypeia oT 3axpaHBaHETO; ako VickaTe fia 13Mor3BarTe ypesia OTHOBO,
pobaBeTe CTydeHa BoAa B pesepeoapa.

04. ®YHKLUMOHAIEH BYTOH [CTPAHULIA 2 - E]
1. Moauuyst 1 - GyHkLws 3a BrieHampaHe 1 HapsiasaHe
2. Toanums 2 - PyHKUMSA 3a FOTBEHE Ha Mapa, 3aTonrsHe 1 pasmpassBaHe

05. FOTBEHE HA MAPA

BHumanve

He nocraBsifTe xpaHaTa [MpexTHO B KaHaTa 3a GrieHavpaHe - M3ronasaliTe KOLLHILATA 3a FOTBEHe Ha napa.

1. HarmoniHeTe pesepeoapa 3a Boga.

2.TlocTaBerte kaHara 3a OrieHaypare BbpXy 0CHOBaTa Ha ypera 1 51 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YacoBHYKoBaTa CTpenka. ([pbikara Ha kaHaTa Tpsibea Aa 6bae
pasnionoxera nod brbn 180° crpsimo ocHosHoTO yeTpoiicteo). (CTPAHLIA 2 - B1-B2)

3. HapexeTe xpaHaTa Ha Markv nap4eTta (OKoro 2 cm), MocTaBeTe I B KOLLHILATA 3a FOTBEHE Ha Napa, Criefl KOETO NOCTaBETe KOLLHMLATA B KaHaTa.
Bryms6HatvHaTa Ha pbba Ha KoLLHMLATa TPpsibBa Aa CbBraga C U3MbkHaraTa Touka Mpy CheVMHEHVIETO Ha ApbXKaTa U CTeHaTa Ha kaHata. (CTPAHULIA 2 - B3)
4. MocTageTe Karaka Ha kaHara, KaTo ro 3aBbpTiTe 0BPaTHO Ha YaCOBHVKOBATa CTPETTKa, 1 08 YBEPETE, Ye 3aKMioHBALLMAT MEXaHU3bM € HaIbHO BKapaH B
0TBOpa Ha kopryca. (OTBOPLT Ha Kanaka Tpsibea fia Gbe TOUHO MoapaBHEH C 3X0aa 3a napa Ha ypena)

5. MocraseTe GyTOHa B MO3MLIMA 2, MHOMKATOPBT LLIE CBETHE 1 LLE 3ari04He FOTBEHETO Ha rapa. BpemeTo 3a roTBeHe 3agyicv OT BUAA Ha XpaHata 1
KOM4ECTBOTO BOZA B Pe3epBOapa - NoTpeGUTENST MOXKE Aia o Perynvpa criopez HyKavTe;

6. Crieqy npvkrko4BaHe Ha FoTBEHETO Ha Napa MHAVKATOpbT Karacaa. MocTaseTe npeBkrtovsarens B nonoxerue ,OFF;

7. OTBOpETE Karaka Ha KaHaTa efga Crief KaTo napara npecTane fja 1aniaa v KOLLHULIATa 13CTVHE; 3B3ETE KOLLHWLIATa C MOMOLLITA Ha LuraTyra Uik ¢
PbkaBiLY;

8. Ako vckaTe Aia npepaboTiTe CroTBeHaTa Xpaa B TEYHOCT W MKope, CrieaBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a ,pyHKLMsITa 3a Griexavipane’;

9. MoxeTe aa n3bepeTe BPeMETO 3a roTBEHe Crioper MHhopMaLysTa B Tabnuuara no-aony;

10. Mpeaw roTBeHe Ha 3ampaseHa xpaHa Ha napa, Ts1 Tpsibea MbpBo 1a Gbe pasmpaseHa.

06. BIIEHAWPAHE

BHumanve

1. He BriouBaifTe hyHKLMsTa 38 BrieHampaHe 6e3 xpaka B KaHara.

2. YBepeTe Ce, Ye KanakbT W KaHaTa ca MpaBUHO NOCTaBeHM. 3akrioyBaLLMAT MexaHu3bM Tpsibea Aa Gbe HarmbIHO BkapaH B 0TBOpa Ha kopyca. (OTBOpbT
Ha kanaka Tpsibea Aa Gb/ie TOYHO NOApaBHEH C 13X0a 3a napa Ha ypesa).

1. ocTaBeTe crotBeHaTa Ui Cyposa XpaHa B kaHaTa 3a 6neHavpate (CTPAHWLIA 2 - C1-C2).

2. [lobaBeTe CbCTaBKY CTIOPES HyXWTe Y NOCTaBETE Kanaka, kaTo ro 3aBbpTuTe 06paTHO Ha YacoeHykosaTa cTpenka (CTPAHULIA 2 - C3).

3. OBLLIOTO KOMM4ECTBO CLCTaBKM B kaHaTa TpsitBa aa Gbae no-Marnko ot 300 mi 1 nosese ot MuHvMyM 50 ml.

4. Tlocraete 6yToHa B noavLys 1 1 ypebT Lue 3ano4He fa Gneraypa. OcsoboaeTe ByToHa, koraTo XpaHaTa A0CTUHE JenaHaTa KOHCUCTEHLWS - ByTOHBT
Luie ce BbpHe B nonoxerme ,OFF*. Mpu HeobxoaymocT aobaseTe Bozia Ui MIsiko.

5. ViskniodeTe ypepa OT 3axpaHBaHETO 1 NOYMCTETe KaHaTa 3a OneHavpaHe.

07. HAPAI3BAHE

1. TocTaBeTe xpaHara B kaHaTa 3a GrieHaypane. KonmyecteoTo He Tpsibea fia HazBiLLIaBa MaKCUMATHOTO HUBO, OTOeNsizaHo Ha kaHata. [ocTaseTe karaka.
2. 3anpwxre GyToHa B noavLys 13a 5-8 cekyHaw, crien KoeTo ro ocsoboaeTe - BYTOHBT LLe ce BbpHe B nornoxeHie ,OFF". MosTapsiite AeiCTBUETO, AOKATO
XpaHara bb/ie HapsizaHa [0 KenaHara roremMyHa.

3. MskrioyeTe yperia OT 3axpaHBaHETO M MOICTETE KaHaTa 3a GrieHavpaHe.



08. PA3BMPA3ABAHE
Yenosus: Mpu okonHa Temneparypa 25°C, cref Hambnsare Ha peepeoapa ¢ 100 ml Boga, 3arpsiBaHeTo Ha 3eneHuyLy Wi nodoBe OT Temnepartypa 5°C
110 40°C oTHeMa OKOMO 7 MIHYTH.

1. HambnHeTe pesepsoapa 3a Boga ¢ 100 mi Boga.

2. MocTaBeTe KaHaTa 3a 6rieHavpaHe BbpXy 0CHOBaTa Ha yYpe/a v MocTaBeTe KOLLHVLATA 3a FOTBEHe Ha Napa B kaHaTa.

3.TlocTaBeTe xpaHarta B KOLLHULIATa W MOKPUIATE C karaka.

4. Mo Bpeme Ha pa3vpaasiBaHe Ha XpaHa B Cbf0BE OCTaBETe KOLLHYLIATa OTBOPEHa.

5. MocrageTe GyToHa B MO3NLYA 2 1 YPEALT LU 3aroHe npoLieca.

6. OTBOpETE Kanaka Ha kaHaTa e/ga Crief Kato napata Cripe fia 13ni3a 1 KoLLHULITa M3CTIHE; U3B3AETe 51 C MOMOLLTA Ha LUNaTyma Ui C PKasiLy.

7. MotpebuTensT MoXe Aa perynvpa BpemeTo Ha 06paboTka B 3aBUCHMOCT OT OKONHaTa TeMrnepaTypa, 3a Aa OCTUTHe NoAXoasLLATa TeMnepaTypa Ha
XpaHara, .. 40°C;

8. VI3kniodeTe ypepa OT 3axpaHBaHETO W NOYMCTETe KOLLHMLATA U kaHaTa.

09. BPEMEHA 3A FOTBEHE HA MAPA U MPUBIT3UTENHA KOHCYMALIUA HA BODA

Bpewe 3a rotBeHe Ha napa (MiH) 12 ” 20

KOHCyMaLI,I/IFI Ha BOda (mI) 100 200 300

10. CbCTABKM U MPUBIU3UTESHA BPEMEHA 3A FOTBEHE HA NMAPA

Xpara CbCraska [pvbrmauTenHo Bpeve
3aT0TBEHe Ha Mapa
Kpywa 8
Aobrka 10
Mronose
TMopokan, Mpackoea, Crmsa 13
AxaHac 18
Kaprod, Acriepiu, Bpokonu, iy, Kapehion, Cnawak, Jomat 13
3ereHyyLm Mopkos, LienmHa, Tukenka, Mpas, Tukea 18
Bob 2
Meco [, roBEXO, arHELLIKO, CBUHCKO W fip. 23
Pvba CboMra, MOPCKM 31K, TPECKa, IMHCTBPBA 1 AP. 15

11. MOYUCTBAHE U NOOAPBXKA

BHumanve

YpeawT TpsibBa Aa ce nouvcTea crief Besika yrotpeba;

Ipeav noumcTBaHe M3KTKoYETe ypena OT 3aXpaHBaHETO Y M3HaKaiATe fja U3CTUHE HarbITHO;
Huikora He noTansiite NpoAyKTa BbB BOAG;

Hvikora He vanmBaifTe BeniHa v XuMYECKV pasTBOp/TabreTky 3a CTEpUIM3ALYS B ypera;

He v3rion3saifTe abpasiiBHy, KOpO3VBHY Uriv 3ananiiMi1 TEYHOCTI 33 MOYMCTBAHE Ha TO31 MPOZYKT,

1. Vi3krto4eTe ypena oT 3axpaHBaHeTO 1 cBareTe kaHata 3a brieHnupare;

2. CaareTe Karaka Ha kaHaTa, KOLLHWLIATa 1 HOXOBETe, 3a fia W U3MUETE 1 NOYMCTUTE CbmacHo UHCTpyKummTe [CTPAHWLIA 2 - D1-D3),
3. Beyky YacTvt Morar ia e MUSIT B ChOMUSITHA MaLLIMHa, C U3KITOYEHIE Hal OCHOBHMS MOTOP;

4. Mpu HeoBXOMMMOCT M3TIOMN3BAITE Cyxa Kbpria 3a NOYMCTBAHE Ha OCHOBHIS KOPMYC;

5. MposepeTe pesepBoapa 3a Bofa Y M3X0fa 3a napa — ako MMa OCTaTbLY OT XpaHa, He3aBaBHO IVl OTCTPaHETE;

6. PesepBoapbT 3a Bozia Tpsibea a ce noagbpka CyX.

12. VHCTPYKLIMW 3A BE3OMACHOCT

1. Mpeav fia BKIIOWMTE Ypesia, YBEPETE Ce, Ye HAMPEKEHNETO, OCOYEHO BbPXY HETO, COTBETCTBA HA MECTHOTO ENEKTPIHECKO HarPEXKEHE.
2. Huwora He warionagaitTe ypena ¢ MoBpeseH kaben unu Lencen.

3. Toav ype He e MpefiHasHaveH 3a yroTpeba oT AeLia Urik LA C OrpaHUEHI (v3IHECKH, CEH30PHY U YMCTBEHM CIOCOGHOCTU.
4. BuHam n3kiouBaiTe ype/ia oT 3axpaHBaHETO, KOraTo He Ce 113MoriaBa, KaKTO 1 110 BPEME Ha MOHTEDK, IEMOHTaX 1 MO4MCTBaHe.
5. Cbxpansialie ypepaa v3sbH obcera Ha eLia.

6. Hukora He noTansite OCHOBHIMA MO/Y! BbB BOAA UM APYIV TEYHOCTW. He ro uannaksalite nop TevalLia Boaa.

7. Ype[wT e npefiHasHaueH camo 3a AoMalLiHa yriotpeba.

8. Huwora He wanionagaitte cpyHKLWsITa 32 napa be3 Boda B KaHaTa.

9. YBepeTe Ce, Ye HUBOTO Ha BOJATA B KaHaTa e MEXIy TMHUWTE min ¥ max fpu 13nonaBaHe Ha hyHKLNTE, CBbP3aHM C napa.

10. BuHar ocTagsiTe ypepa a ce oxnaav 3a 10 MyHyTY Criefl eavH LyKbI Ha FOTBEHE Ha Napa, Npeay 42 3anoHeTe CrieasalLys.



11. Mpeav BrexaypaHe He NpeBiLLABAIATE MaKCMAIHOTO HIBO Ha CCTaBKUTe, MOCO4EHO BLTPE B kaHaTa.

12. YBepeTe ce, Ye KOLLHILYATE 38 FOTBEHE Ha Napa 1 KanakbT Ha kaHata Ca MpaBuiHO 3akrioeHu npeu pabora.

13. Crieq Besika yrnoTpe6a nouMCcTBalTe CTOMaHeHaTa KaHa C YeTka.

14. TTpu ycTaHoBSIBaHE Ha KaKBITO 11 1A € HeI3npaBHOCTI, CIPETe W3MION3BaHETO Ha ypera 1 Ce CBbpETe CbC Cepay3. He ce onuTBaiiTe ja peMoHTVipaTe
ypera camu. HenpodbecitoHarHiTe pemMoHTV Morar f1a J0BEAT A0 MOBPE/a, HapaHsBaHvst 1 MaTepyarhi LLET!.

15. He noBayraifTe 1 He npeMecTBaiTe ypera o Bpeme Ha pabota.

16. He nocrassiiite ypeaa BbpXy 1riv B Bniu3ocT A0 paboTeLL, Ui FopeLL KOTIIOH.

17. MocrageTe ypena BbpXy cTabiunHa, paBHa 1 Xopy3oHTarHa NoBbPXHOCT. 1o Bpeme Ha paboTa ypebT oTaens ropeLua napa. Yeepere ce, Ye uMa
[I0CTaTB4HO CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO OKOMO HEro, 33 /13 Ce MPe/oTBpaTY NOBPe/A Ha Mebern i ipym npeameTy.

18. Pe[joBHOTO OTCTpaHsIBaHe Ha KOTIIEH KaMbk MpeaoTBpaTsBa MoBpeav Ha ypena.

13. TEXHUYECKU JAHHU

HomuHanHo Hanpexenue: 200V

HomuHanHa movwHocT: 400W (Harpesare); 120W (6neravpate)
KanauyreT: kara 3a Grexaypare - 600 ml, pesepeoap 3a Boga - 300 ml
Terro Ha npoaykra: 1,72 kg

[NoBeye MHehopMmaLs 3a KoMMaHUsITa M NpoayKTuTe [cTpanuLa 2 - D]



PL | Zasady postepowania ze sprzetem elektrycznym i elektronicznym: Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznych oraz bateri

i akumulatorow nie mozna faczy¢ wraz z innymi odpadami. Informuje o tym symbol przekreslonego kosza umieszczony na opakowaniu

produktu. Sprzet elekiryczny i elekironiczny oraz baterie | akumulatory moga zawierac niebezpieczne substancie, mieszaniny oraz czgsci

skladowe szkodliwe dla $rodowiska i zdrowia ludzi. Nieprawidlowe obchodzenie sig z nimi lub ich uszkodzenie moze doprowadzié do

uszezerbku na zdrowiu lub zanieczyszczenia $rodowiska. Prawidiowe obchodzenie sie w gospodarstwie domowym ze zuzytym sprzetem

elektrycznym i elekironicznym oraz bateriami i akumulatorami pozytywnie przyczynia sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu,

2uzytego sprzetu. Zuzyte urzadzenia elektryczne i elekironiczne oraz baterie i akumulatory mozna zwrécic w lokalnych punktach

selektywnego zbierania odpaddw. Dystrybutor obowigzany jest do nieodplatnego odbioru zuzytego sprzetu pochodzacego z gospodarstw

_ domowych w punkcie sprzedazy, o ile zuzyty sprzet jest tego samego rodzaju i peinitte same funkcje co sprzet sprzedawany. Dystrybutor,

dostarczajac nabywey sprzet przeznaczony dia gospodarstw domowych, obowigzany jest do nieodplatnego odbioru zuzytego sprzetu

pochodzacego z gospodarstw domowych w miejscu dostawy tego sprzetu, o ile zuzyty sprzet jest tego samego rodzaju i peinit te same

funkcje co sprzet dostarczony. Dysfrybutor prowadzacy jednostke handlu detalicznego o powierzehni sprzedazy w rozumieniu art. 2 pkt 19 ustawy z dnia 27 marca 2003 r. o

planowaniui zagospodarowaniu przestrzennym wynoszacej co najmniej 400 m2 poswieconej sprzedazy sprzetu przeznaczonego dia gospodarstw domowych, jest obowiazany do

nieodplatnego przyjecia w tej jednostce lub w jej bezpodrednie bliskosci zuzytego sprzefu pochodzacego z gospodarstw domowych, ktérego zaden z zewnetrznych wymiardw nie
przekracza 25 cm, bez koniecznosci zakupu nowego sprzefu przeznaczonego dia gospodarstw domowych. Produkt zostat wprowadzony do obrotu po dn. 13 sierpnia 2005 .

EN | Rules for handling electrical and electronic equipment: Waste electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators cannot be mixed with other waste.
This is indicated by the crossed-out bin symbol on the product packaging. Electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators may contain hazardous
substances, mixtures and components hamful to the environment and human health. Improper handling or damage may resultin health damage or environmental pollution. Proper
household handiing of waste electrical and electronic equipment and batteries and accumulators positively contributes to the reuse and recovery, including recycling, of waste
equipment. Waste electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators can be refumed to local selective waste collection points. The distributor is obliged to
collect used equipment from households free of charge at the point of sale, provided that the used equipmentis of the same type and performed the same functions as the equipment
sold. When delivering equipment intended for households to the buyer, the distributor is obliged to collect used equipment from households free of charge at the place of delivery of
the equipment, provided that the used equipmentis of the same type and performed the same functions as the delivered equipment. A distributor running a retail unit with a sales
area within the meaning of Art. 2 point 19 of the Act of March 27, 2003 on spatial planning and development of at least 400 m2 devoted to the sale of equipment intended for
households, is obliged to accept waste equipment from households, free of charge, in this unit or in its immediate vicinity. none of the extemal dimensions exceeds 25 cm, without
the need to purchase new household equipment. The product was introduced to the market on August 13, 2005.

PL | Skrécona deklaracja zgodnosci: Producent na wytaczna whasng odpowiedzialnos¢ o$wiadcza, ze urzadzenie wymienione wyzej jest
zgodne z dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE z dn. 26 lutego 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw paristw
czionkowskich odnoszacych sie do kompatybinodci elektromagnetyczne, dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/35/UE z dnia
26 lutego 2014 . w sprawie hamonizacji ustawodawstw paristw czionkowskich odnoszacych sie do udostepniania na rynku sprzetu
elekirycznego przewidzianego do stosowania w okreslonych granicach napiecia, rozporzadzeniem (WE) nr 19352004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziemika 2004 r. w sprawie materialow i wyrobow przeznaczonych do kontakiu z zywnodcia oraz
uchylajace dyrektywy 80/590EWG i 89109EWG, rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 1072011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie
materialow | wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontakiu z Zywnoscia wraz z rozporzadzeniem Komisji (UE) 2020/1245 z
dnia 2 wizednia 2020 1. w sprawie zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materialow i wyrobow z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontakiu z zywnoécia, oraz dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE z dnia 8 czerwca 2011
T. W Sprawie ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie elekirycznym i elekironicznym, wraz z dyrektywa
delegowana Komisji (UE) 2015/863 z dnia 31 marca 2015 r. zmieniajacq zatacznik Il do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE w odniesieniu do wykazu
substancji objtych ograniczeniem. Pefna fre$¢ deklaracji zgodnoéci dostepna pod adresem intemetowym www.momini.eu/deklaracie

EN | Summary declaration of conformity: The manufacturer declares under its sole responsibilty that the device mentioned above is in compliance with Directive 2014/30/EU
of the European Parfiament and of the Council of 26 February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States relating to electromagnetic compatibility, Directive
2014/35/EU of the European Parfiament and of the Council of 26 February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States relating to the making available on the
market of electrical equipment intended for use within specified voltage limits, Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parfiament and of the Council of 27 October 2004
on materials and articles intended to come into contact with food and repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC, Commission Regulation (EU) No 10/2011 of 14 January
2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food, together with Commission Regulation (EU) 202011245 of 2 September 2020 amending and correction
of Regulation (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food, and Directive 2011/65/EU of the European Parfiament and of the Council
of 8 June 2011 on the restriction of the use of certain hazardous substances in equipment electrical and electronic equipment, together with Commission Delegated Directive (EU)
2015/863 of 31 March 2015 amending Annex Il to Directive 2011/65/EU of the European Parliament and of the Council as regards the list of restricted substances. The full content
of the declaration of conformity is available at www.momini.eu/deklaracie

Importer: Momini Sp. z 0.0. ) B )
Plac Bankowy 2, 00-095 Warszawa, Polska | | PL | Urzadzenie przeznaczone do kontaktu z zywnoécia

Wyprodukowano w Chinach EN | Device intended for contact with food

Model: TinyJar DE | Gerét bestimmt fiir den Kontakt mit Lebensmitieln

SN: 03265906601061318 ES | Dispositivo destinado al contacto con alimentos

Email: contact@momini.eu RU | YcrpoiicTso, npepHasHaueHHoe Anst KOHTaKTa C MLLEBbIMI MpOyKTaMu
Marka: Momini J
PL | Wigcej informacji o produkcie dostgpnych jest na stronie producenta pod adresem: EN | More information aboutthe — (~ )

product is available on the manufacturer's website at: DE | Weitere Informationen zum Produkt finden Sie auf der
Website des Herstellers unter: ES | Mas informacion sobre el producto esta disponible en el sitio web del fabricante en:
PT | Mais informagdes sobre o produto estdo disponiveis no site do fabricante em: CZ | Vice informaci o produktu je k
dispozici na strankach vyrobce na adrese: SK | Viac informacii o produkte je dostupnych na webovej stranke vyrobcu
na adrese: SL | VVe€ informacij o izdelku je na voljo na spletni strani proizvajalca: EE | Rohkem teavet toote kohta leiate
tootia veebisaidit aadressil: LT | Daugiau informacijos apie produktq rasite gamintojo svetainéje adresu: LV | Vairak
informacijas par produktu var atrast razotaja méjaslapa adresé HU | A termékrdl tovabbi informéciokat a gyarto
weboldalén talélhat az alabbi cimen: RO | Mai multe informatii despre produs sunt disponibile pe site-ul producatoruluila
adresa: RU | Bonee noapo6Has vHgopmaLys 0 npodykTe [OCTYMHA Ha caife npou3soavTens no agpecy: EL |
Mepioadrepeg TANPOYOpiES TYETIK e To TTpoidv diamiBevial aTov IaTéromo Tou karackeuaot om dietBuvan: NL |
Meer informatie over het product is beschikbaar op de website van de fabrikant op het volgende adres: FI | Lisatietoja
tuotteesta on saatavila valmistajan verkkosivustolla osoitteessa: SV | Mer information om produkten finns pa
tilverkarens webbplats pa foljande adress: DA | Flere oplysninger om produktet findes pa producentens hiemmeside pa ~ \Q J
flgende adresse: NB | Mer informasjon om produktet er tiigiengelig pa produsentens nettside pa felgende adresse: FR .. .

| Plus dinformations sur le produit sont disponibles sur le site du fabricant a 'adresse suivante : BG | Moseye www.momlm.eu/do-pobrama
VHOpMALVA 3a NpoayKTa e [0CTBIHa Ha yebcaifTa Ha MPOM3BOAVITENS Ha CrIeAHIS afpec:




