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01. BEZPIECZENSTWO:
Przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ z niniejsza instrukcjg obstugi i przestrzegaj zalecen w niej zawartych w trakcie uzytkowania.

02. OPIS URZADZENIA [STRONA 2 - A]:
1. Pokrywka dzbanka /2. Gléwny koszyk do gotowania na parze /3. Sitko filtrujace /4. Dzbanek miksujacy /5. Urzadzenie gtéwne /6. Wyswietlacz i panel
funkcji /7. Podstawka /8. Panel sterowania /9. Miarka / 10. Szczotka czyszczaca

03. PANEL STEROWANIA URZADZENIA [STRONA 2 - B]:
1. Przycisk ,Start/Pauza” / 2. Przycisk ,Zwigksz" / 3. Przycisk ,Zmniejsz" / 4. Przycisk ,Wybor funkcji”

04. PANEL FUNKCJI URZADZENIA [STRONA 2 - C]
1. Gotowanie na parze /2. Miksowanie /3. Zupa krem /4. Mleko sojowe / 5. Przygotowanie mleka /6. Samoczyszczenie

05. GOTOWANIE NA PARZE [STRONA 3 - EJ:

Uwaga: 1. Nie umieszczaj zywnosci w dzbanku miksujacym podczas programu gotowania na parze. Zywnos¢ nalezy umiescic w koszach do gotowania
na parze. / 2. Ryzyko poparzenia! Nalezy uwazac na goraca pare wydobywajaca sie z dzbanka podczas gotowania na parze oraz po zdjeciu pokrywy.
Unikaj kontaktu z parg. Zawsze trzymaj twarz i rece w bezpiecznej odleglosci. / 3. Zawsze odczekaj 5 minut, az urzadzenie ostygnie, zanim
rozpoczniesz nowy cykl gotowania na parze. /4. Zawsze pozwdl koszom do gotowania na parze ostygna¢ przed ich wyjeciem. /5. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do gotowania na parze zamrozonych sktadnikow. Zawsze najpierw je rozmrazaj.

1. Wlej 180 ml czystej wody do stalowego dzbanka, powyzej poziomu minimalnego;

2. Pokroj sktadniki na mate kawatki (maks. 1-2 cm);

3. Umies¢ pokrojone sktadniki w gtéwnym koszyku do gotowania na parze i zatdz pokrywke dzbanka (jesli podczas gotowania na parze wydostaje sie
sok warzywny, zaleca sig zamocowanie dodatkowego koszyka do gotowania na parze pod nim), nastepnie umies¢ kosze na gérze dzbanka miksujacego
i przekre€ zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby je bezpiecznie zablokowat.

4. Nacisnij przycisk ,Wybor funkcji’, aby wybrac gotowanie na parze [STRONA 2 - C1]. DomySlny czas to 20 minut, naciskajac przycisk ,Zwigksz” lub
»Zmniejsz’ mozna dostosowac diugosc pracy (od 5 do 30 minut). Nacisnij przycisk ,Start/Pauza’, aby rozpocza¢ cykl gotowania na parze. Aby wstrzyma¢
cykl, nacisnij przycisk ,Start/Pauza” ponownie.

5. Cyfry w oknie wySwietlacza zaczna migac. Naciskajac przycisk ,Start/Pauza” ponownie, cykl gotowania na parze bedzie kontynuowany. Aby
zatrzymac cykl, przytrzymaj przycisk ,Start/Pauza” przez 2 sekundy - wszystkie kontrolki za symbolami sie zapala,

06. MIKSOWANIE [STRONA 3 - F]:

Uwaga: 1. Urzadzenie nie jest przeznaczone do mieszania lepkich skladnikow, takich jak platki owsiane. /2. Zawsze sprawdzaj temperature przygotowanego
jedzenia na grzbiecie dioni, aby upewnic sie, ze jest bezpieczne dla dziecka. /3. Zawsze odczekaj 10 minut, az urzadzenie ostygnie, zanim rozpoczniesz
nowy cykl miksowania. /4. Nie wolno uruchamia¢ miksowania bez zawartosci. Upewni sig, ze w dzbanku miksujacym znajduie si¢ jedzenie.

1. Wlej ugotowane lub $wieze sktadniki do dzbanka miksujacego, dodaj taka sama ilos¢ ptynu (wody, mieka itp.). Catkowita ilo$¢ powinna miescic sie
migdzy poziomami min-max.

2. Zatoz pokrywke na dzbanek miksujacy i zablokuj ja, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

3. Naciénij przycisk ,Wybor funkcji’, aby wybra¢ program miksowania [STRONA 2 - C2], nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Pauza’, aby rozpocza¢ miksowanie.
Domysina warto$¢ to ,5", co oznacza liczbe cykli miksowania. Naciskajac przyciski ,Zwigksz" lub ,Zmniejsz”, mozna dostosowa¢ liczbe cykii (od 1 do 5 cykli)
4. Po zakonczeniu ostatniego cyklu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna zdja¢ pokrywe dzbanka

07. ZUPA KREM [STRONA 3 - G]:

Uwaga: 1. Zawsze sprawdzaj temperature przygotowanego jedzenia na grzbiecie dtoni, aby upewnic sig, ze jest bezpieczne do podania /2. Zawsze
odczekaj 10 minut, az urzadzenie ostygnie, zanim rozpoczniesz nowy cykl /3. Nie wolno uruchamia¢ programu bez zawartosci. Upewnij sig, ze w
dzbanku miksujacym znajduie sie jedzenie.

1. Umie$¢ wszystkie sktadniki (nie wiecej niz 100 g) w dzbanku miksujacym.

2. Dodaj czysta wode lub inne ptyny do dzbanka miksujacego. Catkowita ilo$¢ mieszanki powinna miesci¢ si¢ migdzy poziomami min-max.

3. Zamocuj pokrywke dzbanka, przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

4. Naciénij przycisk ,Wybor funkcji”, aby wybra¢ zupe krem [STRONA 2 - C3], nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Pauza’, aby rozpoczag prace. Na
wyswietlaczu pojawi sie przewijany komunikat, a przez ostatnie 20 minut wyswietlacz rozpocznie odliczanie i pokaze pozostaty czas.

5. Po uplywie czasu rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy. Mozna zdja¢ pokrywe dzbanka.

08. MLEKO SOJOWE [STRONA 3 - G]:

1. Umies¢ 40 g soi w dzbanku miksujacym

2. Dodaj 300 ml czystej wody lub innych ptynow do dzbanka miksujgcego

3. Zamocuj pokrywke dzbanka, przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

4. Nacisnij przycisk ,Wybor funkcii”, aby wybrac mieko sojowe [STRONA 2 - C4], nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Pauza’, aby rozpocza¢. Domysiny
czas pracy wynosi 30 minut i nie mozna go zmieni¢. Na poczatku na ekranie wy$wietla sie poruszajacy sie kwadrat. Po 10 minutach wy$wietlacz
rozpoczyna odliczanie i pokazuje pozostaly czas.

5. Po zakoriczeniu czasu pracy rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. Pokrywke mozna zdjac po jej ostudzeniu.

09. PRZYGOTOWYWANIE MLEKA

1. Wlej do dzbanka miksujacego odpowiednig ilo$¢ wody i mleka modyfikowanego, aby uzyskac wtasciwe proporcje - catkowita ilo$¢ nie moze
przekracza¢ 450 ml

2. Zamocuj pokrywke dzbanka, przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara

3. Naci$nij przycisk ,Wybor funkcji’, aby wybrac przygotowanie mleka [STRONA 2 - C5], nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Pauza’, aby rozpoczag.
Domyélna temperatura wynosi 40°C. Naciskajac przyciski ,Zwieksz” lub ,Zmniejsz", mozna regulowaé temperature w zakresie 35°C-70°C.

Po rozpoczeciu pracy na wyswietlaczu pokazuje sie aktualna temperatura.

10. SAMOCZYSZCZENIE [STRONA 3 - H]:

1. Wlej 300 ml wody do dzbanka miksujacego, nie przekraczajac poziomu maksymalnego.

2. Zamocuj pokrywe dzbanka, przekrecajac ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara

3. Nacisnij przycisk ,Wybor funkcji’, aby wybra¢ samoczyszczenie [STRONA 2 - C6], nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Pauza”, aby rozpoczat
czyszczenie. Na wy$wietlaczu pojawi sig liczba 5, oznaczajaca cykl pracy. Wyswietlacz rozpocznie odliczanie i pokaze pozostate cykle.
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4. Jesli po zakoriczeniu samoczyszczenia pozostana resztki jedzenia, zaleca sig uzycie szczotki do ich usunigcia.

11. REGULARNE USUWANIE KAMIENIA

W zaleznosci od twardosci wody oraz czestotliwosci uzytkowania zaleca sig odkamienianie dzbanka dwa razy w roku.
1. Wymieszaj 200 ml wody z 50 ml kwasu cytrynowego lub octu,

2. Nacisnij przycisk ,Wybor funkcji’, aby wybrac¢ program gotowania na parze [STRONA2 - C1].

Ustaw czas pracy na 10 minut, po uptywie czasu pozostaw mieszanke na 8-12 godzin.

3. Powtdrz program czyszczenia z uzyciem czystej wody, aby dokfadnie oczyscic urzadzenie.

12. CZYSZCZENIE URZADZENIA

1. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie /2. Zawsze odtgcz urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem /3. Po kazdym uzyciu optucz kosze do gotowania
na parze woda z kranu /4. Czy$¢ wszystkie czesci, ktore miaty kontakt z zywnoscig / 5. Do czyszczenia korpusu i podstawy uzywaj wilgotnej sciereczki
oraz detergentu.

13. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

1. Przed podigczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.

2. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka,

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych.
4. Zawsze odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane, a takze podczas montazu, demontazu i czyszczenia.

5. Przechowuj urzadzenie poza zasiggiem dzieci.

6. Nigdy nie zanurzaj jednostki giownej w wodzie ani w innych cieczach. Nie ptucz jej pod biezaca woda,

7. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

8. Nigdy nie uzywaj funkcji pary bez wody w dzbanku.

9. Upewnij sie, ze poziom wody w dzbanku znajduje sig migdzy linia min a max podczas korzystania z funkcji zwiazanych z para,

10. Zawsze pozwol urzadzeniu ostygna¢ przez 10 minut po jednym cyklu gotowania na parze, zanim rozpoczniesz kolejny.

11. Przed miksowaniem nie przekraczaj maksymalnego poziomu skfadnikow wskazanego wewnatrz dzbanka.

12. Upewnij sie, ze koszyki do gotowania na parze i pokrywa dzbanka sq prawidtowo zablokowane przed rozpoczeciem pracy.

13. Po kazdorazowym uzyciu czy$¢ stalowy dzbanek za pomocg szczotki.

14. W przypadku wykrycia jakichkolwiek nieprawidtowosci zaprzestan korzystania z urzadzenia i skontaktuj sie z serwisem. Nie probuj samodzielnie
naprawiac urzadzenia. Niefachowe naprawy moga prowadzic do uszkodzenia urzadzenia, obrazen oraz szkéd materialnych.

15. Nie podnos ani nie przenos urzadzenia podczas pracy.

16. Nie umieszczaj urzadzenia na dziatajace] lub goracej kuchence ani w jej poblizu.

17. Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Podczas pracy urzadzenie wydziela goraca pare. Upewnij sig, ze wokét niego jest
wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni, aby zapobiec uszkodzeniu mebli lub innych przedmiotow.

18. Regulame usuwanie kamienia zapobiega uszkodzeniom urzadzenia.

14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Opis Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Program miksowania: Nieprawidowe zablokowanie. Upewnij sig, e symbol A blokady na pokrywie
Kontrolka $wieci sig, ale urzadzenie nie Sprawd, czy pokrywa dzbanka jest prawidiowo dzbanka jest wyrownany z symbolem A przy
dziata zablokowana w jednostce giwnej uchwycie
Program miksowania, zupy krem, soku: Zbytduzo jedzenia i wody. Zatrzymaj urzadzenie i odlacz je od zasilania,
Jedzenie wylewa sie przez otwor pary Sprawadz, czy los¢ jedzeniai wody w dzbanku miksuiacym nastepnie zmniejsz ilo$¢ jedzenia w dzbanku

nie przekracza maksymalnego poziomu 300 mi miksujacym
Program gotowania na parze: Brak wody Zatrzymaj urzadzenie i odlacz je od zasilania.
Kontrolka miga, a na wyswietlaczu Sprawdz, czy w dzbanku miksujacym nie Nastepnie uzupetnij wode w dzbanku miksujgcym
pojawia sig ,E3" zabraklo wody

15. DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220V-240V

Czestotliwo$¢ znamionowa: 50-60Hz

Moc znamionowa: 300W (podgrzewanie); 120W (blendowanie)

Pojemnos¢: dzbanek miksujacy - 785ml, koszyk do gotowania na parze - 350ml,
Waga produktu: 1,30 kg

Wigcej informacii o firmie oraz produktach [strona 2 - D]:
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01. SAFETY:
Before using this product, please read this instruction manual and follow the instructions contained therein during use.

02. APPLIANCE DESCRIPTION [PAGE 2 - A]:
1. Jug Lid / 2. Main Steaming Basket / 3. Filter Strainer / 4. Blending Jug / 5. Main Unit/ 6. Display and Function Panel / 7. Base / 8. Control Panel / 9.
Measuring Cup / 10. Cleaning Brush

03. APPLIANCE CONTROL PANEL [PAGE 2 - B]:
1. "Start/Pause" Button / 2. "Increase” Button / 3. "Decrease” Button / 4. "Function Selector" Button

04. APPLIANCE FUNCTION PANEL [PAGE 2 - C]
1. Steaming / 2. Blending / 3. Cream Soup / 4. Soy Milk / 5. Milk Preparation / 6. Self-Cleaning

05. STEAMING [PAGE 3 - E]:

Warning: 1. Do not place food in the blender jug during the steaming program. Food should be placed in the steaming baskets. / 2. Risk of burns! Be
careful of hot steam escaping from the jug during steaming and after removing the lid. Avoid contact with steam. Always keep your face and hands at a
safe distance. / 3. Always wait 5 minutes for the appliance to cool before starting a new steaming cycle. / 4. Always allow the steaming baskets to cool
before removing them. / 5. This appliance is not intended for steaming frozen ingredients. Always defrost them first.

1. Pour 180 ml of clean water into the stainless steel jug, above the minimum level;

2. Chop the ingredients into small pieces (max. 1-2 cm);

3. Place the chopped ingredients in the main steaming basket and replace the jug lid (if vegetable juices escape during steaming, it is recommended to
attach the auxiliary steaming basket undemeath). Then, place the baskets on top of the blending jug and turn clockwise to securely lock them in place.
4. Press the "Function Selection" button to select steaming [PAGE 2 - C1]. The default time is 20 minutes; press the "Increase” or "Decrease” buttons to adjust the
cooking time (from 5 to 30 minutes). Press the "Start/Pause” button to begin the steaming cycle. To pause the cycle, press the "StartPause” button again.

5. The digits in the display window will flash. Press the "Start/Pause" button again to continue the steaming cycle. To pause the cycle, hold the
"Start/Pause" button for 2 seconds - all the lights behind the symbols will light up.

06. BLENDING [PAGE 3 - F]:

Note: 1. This appliance is not intended for blending sticky ingredients, such as oatmeal. / 2. Always test the temperature of prepared food on
the back of your hand to ensure it is safe for your child. / 3. Always wait 10 minutes for the appliance to cool before starting a new blending
cycle. / 4. Never run the blender empty. Make sure there is food in the blending jug.

1. Pour the cooked or fresh ingredients into the blending jug and add an equal amount of liquid (water, milk, etc.). The total amount should be
between the min and max levels.

2. Place the lid on the blending jug and lock it in place by turning it clockwise.

3. Press the "Function Selection" button to select the blending program [PAGE 2 - C2], then press the "Start/Pause” button to begin blending.
The default setting is "5," which indicates the number of blending cycles. Press the "Increase” or "Decrease” buttons to adjust the number of
cycles (from 1 to 5 cycles).

4. A beep will sound when the last cycle is complete. The jar lid can be removed.

07. CREAMY SOUP [PAGE 3 - G]:
Note: 1. Always test the temperature of prepared food on the back of your hand to ensure it is safe to serve. 2. Always allow the appliance to
cool for 10 minutes before starting a new cycle. 3. Never run a program empty. Make sure there is food in the blending jar.

1. Place all ingredients (no more than 100g) in the blender jug.

2. Add clean water or other liquids to the blender jug. The total amount of mixture should be between the min and max levels.

3. Secure the jug lid by turning it clockwise.

4. Press the "Function Selection" button to select cream soup [PAGE 2 - C3], then press the "Start/Pause” button to begin. A scrolling message
will appear on the display, and for the last 20 minutes, the display will begin counting down to show the remaining time.

5. A beep will sound when the time has elapsed. The jug lid can be removed.

08. SOY MILK [PAGE 3 - G]:

1. Place 409 of soybeans in the blender jug.

2. Add 300ml of clean water or other liquids to the blender jug.

3. Secure the jug lid by turning it clockwise.

4. Press the "Function Selection" button to select soy milk [PAGE 2 - C4], then press the "Start/Pause" button to begin. The default run time is
30 minutes and cannot be changed. Initially, a moving square appears on the screen. After 10 minutes, the display begins counting down and
shows the remaining time.

5. A beep will sound when the run time is complete. The lid can be removed once it has cooled down.

09. PREPARING MILK

1. Pour the appropriate amount of water and formula into the mixing jug to obtain the correct ratio - the total amount should not exceed 450 ml.
2. Secure the jug lid by turning it clockwise.

3. Press the "Function Selection" button to select milk preparation [PAGE 2 - C5], then press the "Start/Pause" button to begin. The default
temperature is 40°C. Press the "Increase" or "Decrease" buttons to adjust the temperature between 35°C and 70°C.

Once operation begins, the current temperature is displayed.

10. SELF-CLEANING [PAGE 3 - H]:

1. Pour 300 ml of water into the blender jug, not exceeding the maximum level.

2. Secure the jug lid by tumning it clockwise.

3. Press the "Function Selection" button to select self-cleaning [PAGE 2 - C6], then press the "Start/Pause" button to begin cleaning. The display will
show the number 5, indicating the cleaning cycle. The display will begin counting down and show the remaining cycles.

4. If food remains after self-cleaning, it is recommended to use a brush to remove them.

11. REGULAR DESCALING

Depending on water hardness and frequency of use, it is recommended to descale the jug twice a year.
1. Mix 200 ml of water with 50 ml of cifric acid or vinegar.
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2. Press the "Function Selection" button o select the steaming program [PAGE 2 - C1]. Set the cooking time to 10 minutes, then let the mixture sit for 8-12 hours.
3. Repeat the cleaning program using clean water to thoroughly clean the appliance.

12. CLEANING THE APPLIANCE
1. Do not immerse the appliance in water. / 2. Always unplug the appliance from the power supply before cleaning. / 3. After each use, rinse the steaming
baskets with tap water. / 4. Clean all parts that have come into contact with food. / 5. Use a damp cloth and detergent to clean the body and base.

13. SAFETY INSTRUCTIONS

1. Before connecting the appliance, make sure that the voltage indicated on the appliance matches your local mains voltage.
2. Never use the appliance with a damaged cord or plug.

3. This appliance is not intended for use by children or persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities.

4. Always unplug the appliance when not in use, and during assembly, disassembly, or cleaning.

5. Keep the appliance out of reach of children.

6. Never immerse the main unit in water or other liquids. Do not rinse it under running water.

7. This appliance is intended for household use only.

8. Never use the steam function without water in the jug.

9. Ensure the water level in the jug is between the min and max lines when using steam-related functions.

10. Always allow the appliance to cool for 10 minutes after one steaming cycle before starting another.

11. Do not exceed the maximum ingredient level indicated inside the jug before blending.

12. Ensure that the steaming baskets and jug lid are properly locked before use.

13. Clean the stainless steel jug with a brush after each use.

14. If you notice any irregularities, discontinue use and contact a service center. Do not attempt to repair the appliance yourself. Improper repairs may
result in damage to the appliance, injury, and property damage.

15. Do not lift or move the appliance while it is in operation.

16. Do not place the appliance on or near an operating or hot stove.

17. Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface. The appliance emits hot steam during operation. Ensure there is enough free space
around it to prevent damage to fumiture or other objects.

18. Regular descaling prevents damage to the appliance.

14. TROUBLESHOOTING

Description Possible Cause Solution

Mixing program:

The light is on, but the appliance Improper locking. Make sure the A lock symbol on the jug lid aligns
doesn't work. Check that the jug lid is properly locked onto the with the A symbol on the hande.

Mixing, cream soup, juice programs: main unit.

Food is pouring out of the steam vent. Too much food and water. Stop the appliance and unplug it, then reduce the
Steaming program: Check that the amount of food and water in the amount of food in the blending jug.

blending jug does not exceed the maximum level of
300 ml.

The light s flashing and the display No water. Stop the appliance and unplug it, then refill the
shows "E3" Check that the blending jug has not run out of water. blending jug with water.

15. TECHNICAL DATA

Rated voltage: 220V-240V

Rated frequency: 50-60Hz

Rated power: 300W (heating); 120W (blending)

Capacity: blending jug - 785ml, main steaming basket - 350ml,
Product weight: 1.30 kg

More information about the company and products [page 2 - D]:
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01. SICHERHEITSHINWEISE:
Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung dieses Produkts und befolgen Sie die darin enthaltenen Anweisungen wahrend der
Benutzung.

02. GERATEBESCHREIBUNG [SEITE 2- AJ:
1. Deckel fiir den Dampfgarer / 2. Hauptdampfgareinsatz / 3. Filtersieb / 4. Mixbehélter / 5. Hauptgerat / 6. Display und Bedienfeld / 7. Sockel / 8.
Bedienfeld / 9. Messbecher / 10. Reinigungsbirste

03. BEDIENFELD [SEITE 2 - B]:
1. Start/Pause-Taste / 2. Erhhen-Taste / 3. Verringem-Taste / 4. Funktionsauswahl-Taste

04. FUNKTIONSFELD [SEITE 2 - C]:
1. Dampfgaren / 2. Mixen / 3. Cremesuppe / 4. Sojamilch / 5. Milchzubereitung / 6. Selbstreinigung

05. DAMPFGAREN [SEITE 3 - E]:

Warnhinweis: 1. Geben Sie keine Lebensmittel in den Mixer. Wahrend des Dampfgarprogramms den Behélter nicht offnen. Die Lebensmittel in die
Dampfkorbe geben. / 2. Verbrennungsgefahr! Vorsicht vor heiBem Dampf, der wahrend des Dampfgarens und nach dem Abnehmen des Deckels aus
dem Behélter austritt. Kontakt mit dem Dampf vermeiden. Gesicht und Hénde stets in sicherem Abstand halten. / 3. Vor dem Start eines neuen
Dampfgarvorgangs immer 5 Minuten warten, bis das Gerat abgekiihlt ist. / 4. Die Dampfkorbe immer abkihlen lassen, bevor sie entnommen werden. / 5.
Dieses Gerét ist nicht zum Dampfen von gefrorenen Zutaten geeignet. Diese miissen vorher aufgetaut werden.

1. 180 ml sauberes Wasser bis Uber die Mindestmarkierung in den Edelstahlbehlter fillen.

2. Die Zutaten in kleine Stiicke (max. 1-2 cm) schneiden.

3. Die geschnittenen Zutaten in den Hauptdampfkorb geben und den Deckel wieder aufsetzen (falls wahrend des Dampfgarens Gemiisesaft austritt,
empfiehlt es sich, den zusatzlichen Dampfkorb darunter zu setzen). Anschlieend die Korbe auf den Mixbehalter setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis sie sicher verriegelt sind.

4, Dricken Sie die Taste ,Funktionsauswahl*, um die Dampfgarfunktion auszuwahlen [SEITE 2 — C1]. Die Standardeinstellung betragt 20 Minuten. Mit
den Tasten ,Erhdhen” oder ,Verringem* kénnen Sie die Garzeit (von 5 bis 30 Minuten) anpassen. Driicken Sie die Taste ,Start/Pause”, um den
Dampfgarvorgang zu starten. Um den Vorgang zu unterbrechen, driicken Sie die Taste ,Start/Pause” emeut.

5. Die Ziffern im Display blinken. Driicken Sie die Taste ,Start/Pause" emeut, um den Dampfgarvorgang fortzusetzen. Um den Vorgang zu unterbrechen,
halten Sie die Taste ,Start/Pause” 2 Sekunden lang gedriickt — alle Lichter hinter den Symbolen leuchten auf.

06. PURIEREN [SEITE 3 - F]:

Hinweis: 1. Dieses Gerét ist nicht zum Pirieren von klebrigen Zutaten wie Haferflocken geeignet. 2. Priifen Sie die Temperatur der zubereiteten Speisen
immer auf Ihrem Handriicken, um sicherzustellen, dass sie fiir Ihr Kind unbedenklich sind. / 3. Warten Sie immer 10 Minuten, bis das Gerat abgekihlt ist,
bevor Sie einen neuen Mixvorgang starten. / 4. Betreiben Sie den Mixer niemals leer. Stellen Sie sicher, dass sich Zutaten im Mixbehalter befinden.

1. Geben Sie die gekochten oder frischen Zutaten in den Mixbehélter und fligen Sie die gleiche Menge Fliissigkeit (Wasser, Milch usw.) hinzu. Die
Gesamtmenge sollte zwischen der Minimal- und Maximalmarkierung liegen.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehélter und verriegeln Sie ihn durch Drehen im Uhrzeigersinn.

3. Driicken Sie die Taste ,Funktionsauswahl”, um das gewiinschte Mixprogramm [SEITE 2 — C2] auszuwahlen, und anschlieBend die Taste
Start/Pause”, um den Mixvorgang zu starten. Die Standardeinstellung ist ,5°, was die Anzahl der Mixzyklen angibt. Driicken Sie die Tasten ,Erhdhen”
oder ,Verringern“, um die Anzahl der Zyklen (von 1 bis 5) anzupassen.

4. Ein Signalton ertont, sobald der letzte Zyklus abgeschlossen ist. Der Deckel kann nun abgenommen werden.

07. CREMIGE SUPPE [SEITE 3 - G]:

Hinweis: 1. Priifen Sie die Temperatur der zubereiteten Speisen immer auf Ihrem Handriicken, um sicherzustellen, dass sie servierfertig sind. 2. Lassen
Sie das Gerat vor dem Start eines neuen Programms immer 10 Minuten abkihlen. 3. Starten Sie ein Programm niemals leer. Stellen Sie sicher, dass
sich Lebensmittel im Mixbehélter befinden.

1. Alle Zutaten (maximal 100 g) in den Mixbecher geben.

2. Sauberes Wasser oder eine andere Fliissigkeit in den Mixbecher geben. Die Gesamtmenge der Mischung sollte zwischen der Mindest- und
Maximalmarkierung liegen.

3. Den Deckel des Mixbechers im Uhrzeigersinn fest verschlieRen.

4. Mit der Taste ,Funktionsauswahl” die Option ,Cremesuppe” [SEITE 2 — C3] auswahlen und anschliefend mit der Taste ,Start/Pause” starten. Eine
Laufschrift erscheint auf dem Display. Die letzten 20 Minuten werden heruntergezahlt, um die verbleibende Zeit anzuzeigen.

5. Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Signalton. Der Deckel kann abgenommen werden.

08. SOJAMILCH [SEITE 3 - G]:

1. 40 g Sojabohnen in den Mixbecher geben.

2..300 ml sauberes Wasser oder eine andere Fliissigkeit in den Mixbecher geben.

3. VerschlieRen Sie den Krug durch Drehen im Uhrzeigersinn.

4. Wahlen Sie mit der Taste ,Funktionsauswahl“ Sojamilch [SEITE 2 — C4] aus und driicken Sie anschlieBend die Taste ,Start/Pause", um den Vorgang
zu starten. Die Standardlaufzeit betragt 30 Minuten und kann nicht ge&ndert werden. Zun&chst erscheint ein sich bewegendes Quadrat auf dem Display.
Nach 10 Minuten beginnt der Countdown und die verbleibende Zeit wird angezeigt.

5. Ein Signalton ertdnt, sobald die Laufzeit abgelaufen ist. Der Deckel kann nach dem Abkiihlen abgenommen werden.

09. ZUBEREITUNG DER MILCH

1. Geben Sie die entsprechende Menge Wasser und S&uglingsnahrung in den Mischkrug, um das richtige Mischungsverhaltnis zu erreichen — die
Gesamtmenge sollte 450 ml nicht tiberschreiten.

2. VerschlieRen Sie den Krug durch Drehen im Uhrzeigersinn.

3. Wahlen Sie mit der Taste ,Funktionsauswahl“ die Milchzubereitung [SEITE 2 — C5] aus und drlicken Sie anschlieRend die Taste ,Start/Pause”, um den Vorgang
zu starten. Die Standardtemperatur betragt 40 °C. Driicken Sie die Tasten ,Erhdhen" oder ,Veerringem”, um die Temperatur zwischen 35 °C und 70 °C einzustellen.
Sobald der Betrieb beginnt, wird die aktuelle Temperatur angezeigt.

10. SELBSTREINIGUNG [SEITE 3 - H]:
1. Fiillen Sie 300 ml Wasser in den Mixkrug. Die maximale Fiillmenge darf nicht tiberschritten werden.
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2. VerschlieRen Sie den Krugdeckel durch Drehen im Uhrzeigersinn.

3. Driicken Sie die Taste ,Funktionsauswahl, um ,Selbstreinigung” [SEITE 2 - C6] auszuwahlen. Driicken Sie anschliefend die Taste ,Start/Pause”, um
die Reinigung zu starten. Im Display wird die Zahl 5 angezeigt, die den Reinigungszyklus angibt. Das Display zahlt die verbleibenden Zyklen herunter.
4. Soliten nach der Selbstreinigung noch Speisereste vorhanden sein, empfehlen wir, diese mit einer Biirste zu entfernen.

11. REGELMASSIGE ENTKALKEN

Je nach Wasserharte und Nutzungshéufigkeit empfehlen wir, den Krug zweimal jahrlich zu entkalken.

1. 200 ml Wasser mit 50 ml Zitronenséaure oder Essig vermischen.

2. Die Taste ,Funktionsauswahl" driicken, um das Dampfprogramm [SEITE 2 — C1] auszuwéhlen. Die Garzeit auf 10 Minuten einstellen und die
Mischung anschliefend 8-12 Stunden ziehen lassen.

3. Das Reinigungsprogramm mit klarem Wasser wiederholen, um das Geréat griindlich zu reinigen.

12. REINIGUNG DES GERATS

1. Das Gerat nicht in Wasser tauchen. / 2. Vor der Reinigung immer den Netzstecker ziehen. / 3. Die Dampfkorbe nach jedem Gebrauch mit
Leitungswasser ausspllen. / 4. Alle Teile reinigen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen sind. / 5. Gehause und Sockel mit einem feuchten Tuch
und Spiimittel reinigen.

13. SICHERHEITSHINWEISE

1. Stellen Sie vor dem AnschlieBen des Gerits sicher, dass die auf dem Gerét angegebene Spannung mit der drtlichen Netzspannung tibereinstimmt.
2. Verwenden Sie das Gerat niemals mit einem beschadigten Kabel oder Stecker.

3. Dieses Gerét st nicht fir die Verwendung durch Kinder oder Personen mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bestimmt.
4. Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird, sowie wéhrend der Montage, Demontage und Reinigung.

5. Bewahren Sie das Gerat auerhalb der Reichweite von Kindern auf.

6. Tauchen Sie das Hauptgerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten. Spiilen Sie es nicht unter flieRendem Wasser ab.

7. Dieses Gerdt ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

8. Vlerwenden Sie die Dampffunktion niemals ohne Wasser im Behélter.

9. Stellen Sie sicher, dass sich der Wasserstand im Behélter zwischen den Markierungen ,Min.“ und ,Max." befindet, wenn Sie Dampffunktionen verwenden.
10. Lassen Sie das Gerat nach jedem Dampfvorgang 10 Minuten abkuhlen, bevor Sie einen neuen starten.

11. Filllen Sie vor dem Mixen nicht mehr Zutaten als die im Behélter angegebene maximale Filllmenge.

12. Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dass die Dampfkérbe und der Deckel des Behélters fest verschlossen sind.

13. Reinigen Sie den Edelstahlbehalter nach jedem Gebrauch mit einer Biirste.

14. Sollten Sie UnregelmaRigkeiten feststellen, stellen Sie die Benutzung ein und wenden Sie sich an ein Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst zu reparieren. UnsachgemaBe Reparaturen kdnnen zu Schaden am Gerét, Verletzungen und Sachschéden fiihren.

15. Heben oder bewegen Sie das Gerét nicht wahrend des Betriebs.

16. Stellen Sie das Geréat nicht auf oder in die Nahe eines eingeschalteten oder heiflen Herdes.

17. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und feste Oberflache. Das Gerat erzeugt wahrend des Betriebs heien Dampf. Achten Sie auf
ausreichend Platz um das Gerat herum, um Schaden an Mdbeln oder anderen Gegenstanden zu vermeiden.

18. RegelmaRiges Entkalken beugt Schaden am Gerat vor.

14, FEHLERBEHEBUNG

Beschreibung Mégliche Ursache Losung

Mixprogramm: Die

Kontrollleuchte leuchtet, aber das Gerat Nicht richtig verriegelt. Stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol A

funktioniert nicht. Prifen Sie, ob der Deckel des Mixbehatters richtig auf dem Deckel mit dem A -Symbol am Griff

Mix-, Cremesuppen-, Saftprogramm: eingerastetist. (ibereinstimmt.

Lebensmittel trefen aus dem Zuviel Lebensmittel und Wasser. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den

Dampfauslass aus. Prifen Sie, ob die Menge an Lebensmitteln und Wasser Netzstecker. Reduzieren Sie anschlieBend die
im Mixbehlter 300 ml nicht tiberschreitet. Menge der Lebensmittel im Mixbehélter.

Dampfgarprogramm: Die Kein Wasser. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den

Kontrolleuchte blinkt und im Display Priifen Sie, ob sich noch Wasser im Netzstecker. Fiillen Sie den Mixbehalter

wird E3" angezeigt. Mixbehélter befindet. anschliefend mit Wasser.

15, TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240 V

Nennfrequenz: 50-60 Hz

Nennleistung: 300 W (Heizen); 120 W (Mixen)
Fassungsvermégen: Mixbehalter — 785 ml, Dampfkorb — 350 ml
Produktgewicht: 1,30 kg

Weitere Informationen zum Unternehmen und zu den Produkten [Seite 2 - D]
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01. SEGURIDAD:
Antes de usar este producto, lea este manual de instrucciones y siga las indicaciones que contiene durante su uso.

02. DESCRIPCION DEL APARATO [PAGINA 2 - A]:
1. Tapa de lajarra/ 2. Cesta principal para cocinar al vapor / 3. Filtro / 4. Jarra mezcladora / 5. Unidad principal / 6. Panel de control / 7. Base / 8. Panel
de control / 9. Vaso medidor / 10. Cepillo de limpieza

03. PANEL DE CONTROL DEL APARATO [PAGINA 2 - B]:
1. Boton "Inicio/Pausa” / 2. Boton "Aumentar” / 3. Boton "Disminuir" / 4. Boton "Selector de funcion”

04. PANEL DE FUNCIONES DEL APARATO [PAGINA 2-C]
1. Cocinar al vapor / 2. Mezclar / 3. Crema / 4. Leche de soja/ 5. Preparacion de leche / 6. Autolimpieza

05. COCCION AL VAPOR [PAGINA 3 - E]:

Advertencia: 1. No introduzca alimentos en la jarra mezcladora. Durante el programa de coccion al vapor, cologue los alimentos en las cestas de vapor.
/2. iRiesgo de quemaduras! Tenga cuidado con el vapor caliente que sale de la jarra durante la coccion al vapor y después de retirar la tapa. Evite el
contacto con el vapor. Mantenga siempre la cara y las manos a una distancia segura. / 3. Espere siempre 5 minutos a que el aparato se enfrie antes de
iniciar un nuevo ciclo de coccion al vapor. / 4. Deje siempre que las cestas de vapor se enfrien antes de refirarlas. / 5. Este aparato no esta disefiado
para cocinar al vapor ingredientes congelados. Descongélelos siempre primero.

1. Vierta 180 ml de agua limpia en la jarra de acero inoxidable, por encima del nivel minimo.

2. Trocee los ingredientes en trozos pequefios (max. 1-2 cm).

3. Coloque los ingredientes troceados en la cesta de vapor principal y vuelva a colocar la tapa de la jarra (si se escapan jugos de las verduras durante la
coccion al vapor, se recomienda colocar la cesta de vapor auxiliar debajo). A continuacion, coloque las cestas sobre la jarra y girelas en el sentido de las
agujas del reloj para fijiarlas correctamente.

4. Pulse el boton "Seleccion de funcion” para seleccionar la coccion al vapor [PAGINA 2 - C1]. El tiempo predeterminado es de 20 minutos; pulse los
botones "Aumentar” o "Disminuir" para ajustar el tiempo de coccion (de 5 a 30 minutos). Pulse el boton "Inicio/Pausa” para comenzar el ciclo de coccion
al vapor. Para pausar €l ciclo, vuelva a pulsar €l boton "Inicio/Pausa’.

5. Los digitos en la pantalla parpadearan. Vuelva a pulsar el botén "Inicio/Pausa” para continuar €l ciclo de coccion al vapor. Para pausar el ciclo,
mantenga pulsado el botén "Inicio/Pausa” durante 2 segundos; todas las luces detras de los simbolos se encenderan.

06. BATIR [PAGINA 3 - F]:

Nota: 1. Este aparato no esta disefiado para batir ingredientes pegajosos, como la avena. / 2. Compruebe siempre la temperatura de los alimentos
preparados en el dorso de la mano para asegurarse de que son seguros para su hijo. 3. Espere siempre 10 minutos a que el aparato se enfrie antes de
iniciar un nuevo ciclo de licuado. 4. Nunca utilice la licuadora vacia. Asegurese de que haya alimentos en la jarra.

1. Vierta los ingredientes cocidos o frescos en la jarra y afiada la misma cantidad de liquido (agua, leche, etc.). La cantidad total debe estar entre los
niveles minimo y maximo.

2. Coloque la tapa enlajarray bloqueela girandola en el sentido de las agujas del reloj.

3. Pulse el botén "Seleccion de funcion" para seleccionar el programa de licuado [PAGINA 2 - C2] y, a continuacién, pulse el boton "Inicio/Pausa” para
comenzar a licuar. La configuracion predeterminada es "5", que indica el nimero de ciclos de licuado. Pulse los botones "Aumentar” o "Disminuir" para
ajustar el nimero de ciclos (de 1a5).

4. Sonara un pitido cuando finalice el dltimo ciclo. Puede retirar la tapa de la jarra.

07. SOPA CREMOSA [PAGINA 3 - G]:

Nota: 1. Compruebe siempre la temperatura de los alimentos preparados en el dorso de la mano para asegurarse de que son seguros para servir. 2.
Deje que el aparato se enfrie durante 10 minutos antes de iniciar un nuevo ciclo. 3. Nunca ejecute un programa vacio. Asegurese de que haya comida
en el vaso de la batidora.

1. Coloque todos los ingredientes (no mas de 100 g) en la jarra de la batidora

2. Afiada agua limpia u otros liquidos a la jarra. La cantidad total de mezcla debe estar entre los niveles minimo y maximo.

3. Cierre la tapa de la jarra girandola en el sentido de las agujas del reloj.

4. Pulse el botdn "Seleccion de funcion” para seleccionar crema de leche [PAGINA 2 - C3] y, a continuacion, pulse el boton "Inicio/Pausa” para
comenzar. Aparecera un mensaje en la pantalla y, durante los Ultimos 20 minutos, la pantalla mostrara una cuenta atrés para indicar el tiempo restante.
5. Sonara un pitido cuando haya transcurrido el tiempo. Puede retirar la tapa de la jarra.

08. LECHE DE SOJA [PAGINA 3 - GJ:

1. Coloque 40 g de soja en la jarra de la batidora.

2. Aitada 300 ml de agua limpia u otros liquidos a la jarra.

3. Cierre la tapa de la jarra girandola en el sentido de las agujas del reloj.

4. Pulse el boton "Seleccion de funcion" para seleccionar leche de soja [PAGINA 2 - C4]y, a continuacion, pulse el boton "Inicio/Pausa" para comenzar.
El tiempo de funcionamiento predeterminado es de 30 minutos y no se puede modificar. Inicialmente, aparece un cuadrado en movimiento en la
pantalla. Tras 10 minutos, la pantalla comienza la cuenta atras y muestra el tiempo restante.

5. Sonara un pitido cuando finalice el tiempo de funcionamiento. La tapa se puede retirar una vez que se haya enfriado.

09. PREPARACION DE LA LECHE

1. Vierta la cantidad adecuada de agua y formula en la jarra mezcladora para obtener la proporcion correcta; la cantidad total no debe superar los 450 ml.
2. Cierre la tapa de la jarra girandola en el sentido de las agujas del reloj.

3. Pulse el boton "Seleccion de funcion” para seleccionar preparacion de leche [PAGINA 2 - C5] y, a continuacion, pulse el botén "Inicio/Pausa’ para
comenzar. La temperatura predeterminada es de 40 °C. Pulse los botones "Aumentar” o "Disminuir" para ajustar la temperatura entre 35 °C'y 70 °C.
Una vez iniciada la operacion, se mostrara la temperatura actual.

10. AUTOLIMPIEZA [PAGINA 3 - H]:

1. Vierta 300 ml de agua en la jarra mezcladora, sin sobrepasar el nivel maximo.

2. Cierre la tapa de la jarra girandola en el sentido de las agujas del reloj.

3. Pulse el boton "Seleccion de funcion” para seleccionar Autolimpieza [PAGINA 2-C6]y, a continuacion, pulse el boton "Inicio/Pausa" para comenzar
la limpieza. La pantalla mostrara el nimero 5, indicando el ciclo de limpieza. La pantalla comenzara la cuenta atrés y mostrar4 los ciclos restantes.
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4. Si quedan restos de comida tras la autolimpieza, recomendamos utilizar un cepillo para eliminarlos.

11. DESCALCIFICACION REGULAR

Dependiendo de la dureza del agua y la frecuencia de uso, recomendamos descalcificar la jarra dos veces al afio.

1. Mezcle 200 ml de agua con 50 ml de &cido citrico o vinagre.

2. Pulse el boton "Seleccion de funcion” para seleccionar el programa de coccion al vapor [PAGINA 2 - C1]. Ajuste el tiempo de coccion a 10 minutos y
deje reposar la mezcla de 8 a 12 horas.

3. Repita el programa de limpieza con agua limpia para limpiar a fondo el aparato.

12. LIMPIEZA DEL APARATO

1. No sumerja el aparato en agua. / 2. Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo. / 3. Enjuague las cestas de coccion al vapor con agua del grifo
después de cada uso. / 4. Limpie todas las partes que hayan estado en contacto con los alimentos. / 5. Utilice un pafio himedo y detergente para limpiar
la carcasa y la base.

13. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1. Antes de conectar el aparato, asegUrese de que el voltaje indicado en el mismo corresponda al voltaje de la red eléctrica local.

2. Nunca utilice el aparato con el cable o el enchufe dafiados.

3. Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por nifios ni por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas.
4. Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente cuando no esté en uso, asi como durante el montaje, desmontaje y limpieza.
5. Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

6. Nunca sumerja la unidad principal en agua u otros liquidos. No la enjuague bajo el grifo.

7. Este aparato esta disefiado Uinicamente para uso doméstico.

8. Nunca utilice la funcion de vapor sin agua en la jarra.

9. Asegurese de que el nivel de agua en la jarra esté entre las lineas de minimo y méximo cuando utilice las funciones de vapor.

10. Deje que el aparato se enfrie durante 10 minutos después de cada ciclo de vapor antes de iniciar otro.

11. No exceda el nivel mdximo de ingredientes indicado en la jarra antes de licuar.

12. Asegurese de que las cestas de vapor y la tapa de la jarra estén bien cerradas antes de usarla.

13. Limpie la jarra de acero inoxidable con un cepillo después de cada uso.

14. Si observa alguna anomalia, deje de usarla y contacte con un centro de servicio técnico. No intente reparar el aparato usted mismo. Las
reparaciones incorrectas pueden dafiar el aparato, causar lesiones y dafios materiales.

15. No levante ni mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.

16. No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa caliente o en funcionamiento.

17. Coloque el aparato sobre una superficie estable, nivelada y plana. El aparato emite vapor caliente durante su funcionamiento. Asegurese de que
haya suficiente espacio a su alrededor para evitar dafios a los muebles u otros objetos.

18. La descalcificacion regular previene dafios en el aparato.

14. SOLUCION DE PROBLEMAS

Descripcion Posible causa Solucion

Programa de bafido: Cierre incorecto. Asegurese de que el simbolo de bloqueo A dela

fI.ua Iuz esta encendida, pero el aparato no Compruebe que la tapa de lajama esté bien cemada. tapa de la jarra coincida con el simbolo A del asa.
nciona.

Programas de batido, crema y zumo: Demasiada comida y agua. Apague el aparato y desenchifelo; luego, reduzca la

Los alimentos se derraman por la Compruebe que la cantidad de comida y agua en la jama cantidad de comida en la jarra.

salida de vapor. no supere el nivel maximo de 300 ml.

Programa de coccion al vapor: Sinagua. Apague el aparato y desenchufelo. A continuacion,

Laluz parpadea y la pantalla muestra "E3". Compruebe que la jaa no se haya quedado sin agua. llene la jarra con agua.

15. DATOS TECNICOS Tension nominal: 220 V-240 V
Tension nominal: 220 V-240 V

Frecuencia nominal: 50-60 Hz

Potencia nominal: 300 W (calentamiento); 120 W (mezcla)

Capacidad: jarra para mezclar - 785 ml, cesta para cocinar al vapor - 350 ml
Peso del producto: 1,30 kg

Mas informacion sobre la empresa y los productos [pagina 2 - D]:
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01. SEGURANGA:
Antes de utilizar este produto, leia este manual de instrugdes e siga as instrugdes nele contidas durante a utilizagao.

02. DESCRIGAO DO APARELHO [PAGINA 2 - AJ:
1. Tampa da Jarra / 2. Cesto Principal para Vapor / 3. Filtro / 4. Jarra Misturadora / 5. Unidade Principal / 6. Painel de Controle e Visor / 7. Base / 8.
Painel de Controle / 9. Copo Medidor / 10. Escova de Limpeza

03. PAINEL DE CONTROLO DO APARELHO [PAGINA 2 - B]:
1. Botdo "Iniciar/Pausar" / 2. Botdo "Aumentar" / 3. Botdo "Diminuir" / 4. Botdo "Seletor de Funcdes"

04. PAINEL DE FUNGOES DO APARELHO [PAGINA 2-C]
1. Vapor/ 2. Liquidificar / 3. Sopa Cremosa / 4. Leite de Soja / 5. Preparagéo do Leite / 6. Auto-impeza

05. VAPOR [PAGINA 3 - E]:

Aviso: 1. Nao coloque alimentos 1. Coloque 180 ml de &gua limpa no jarro de ago inoxidavel, acima do nivel minimo;

2.° Pique os ingredientes em pedacos pequenos (max. 1-2 cm); 3.° Coloque os ingredientes picados no cesto de vapor principal e volte a colocar a
tampa do frasco (se houver fuga de suco de legumes durante a cozedura a vapor, recomenda-se encaixar o cesto de vapor auxiliar por baixo). Em
seguida, coloque os cestos sobre o frasco do liquidificador e rode no sentido dos ponteiros do reldgio para os travar firmemente no lugar. / 2. Risco de
queimaduras! Tenha cuidado com o vapor quente que sai do frasco durante a cozedura a vapor e apos remover a tampa. Evite o contacto com o vapor.
Mantenha sempre o rosto e as maos a uma distancia segura. / 3. Aguarde sempre 5 minutos para que o aparelho arrefega antes de iniciar um novo ciclo
de cozedura a vapor. / 4. Deixe sempre arrefecer os cestos de vapor antes de os retirar. / 5. Este aparelho néo foi concebido para cozinhar ingredientes
congelados a vapor. Descongele-os sempre primeiro.

1.° Deite 180 ml de agua limpa na jarra de ago inoxidavel, acima do nivel minimo;

2.° Pique os ingredientes em pedagos pequenos (max. 1-2 cm);

3.° Coloque os ingredientes picados no cesto de vapor principal e volte a colocar a tampa do frasco (se houver fuga de suco de legumes durante a
cozedura a vapor, recomenda-se encaixar o cesto de vapor auxiliar por baixo). Em seguida, coloque os cestos sobre o frasco do liquidificador e rode no
sentido dos pontelros do relégio para os travar firmemente no lugar.

4.° Prima o botdo "Selecgao de Fungo" para seleccionar a cozedura a vapor [PAGINA 2 - C1]. O tempo padréo é de 20 minutos; pressione os botdes
"Aumentar" ou "Diminuir” para ajustar o tempo de cozedura (de 5 a 30 minutos). Prima o botao "Iniciar/Pausar” para iniciar o ciclo de cozedura a vapor.
Para pausar o ciclo, pressione novamente o botao "Iniciar/Pausar”.

5. Os digitos no visor piscardo. Prima novamente o botao "Iniciar/Pausar" para continuar o ciclo de cozedura a vapor. Para pausar o ciclo, mantenha o
botéo "Iniciar/Pausar" pressionado durante 2 segundos — todas as luzes atras dos simbolos acenderéo.

06. MISTURAR [PAGINA 3 - G]:

Nota: 1. Este aparelho ndo foi concebido para misturar ingredientes pegajosos, como a aveia. / 2. Teste sempre a temperatura dos alimentos
preparados no dorso da mao para garantir que é seguro para o seu filho. / 3. Aguarde sempre 10 minutos para que o aparelho arrefeca antes de iniciar
um novo ciclo de mistura. / 4. Nunca ligue o liquidificador vazio. Certifique-se de que ha alimentos no copo do liquidificador.

1.° Deite os ingredientes cozinhados ou frescos no copo do liquidificador e adicione uma quantidade igual de liquido (agua, leite, etc.). A quantidade total
deve estar entre os niveis minimo e maximo.

2.° Coloque a tampa no copo do liquidificador e bloqueie-a rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

3.° Prima o botao "Selecgdo de Funcéo" para seleccionar o programa de mistura [PAGINA 2 - C2] e, em seguida, prima o botdo "Iniciar/Pausar” para
iniciar a mistura. A definic@o predefinida & "5", que indica 0 nimero de ciclos de mistura. Prima os bot6es "Aumentar" ou "Diminuir" para ajustar o
numero de ciclos (de 1 a 5 ciclos).

4.° Um sinal sonoro indicara que o tltimo ciclo foi concluido. A tampa do copo pode ser removida.

07. SOPA CREMOSA [PAGINA 3 - GJ:

Nota: 1. Teste sempre a temperatura dos alimentos preparados no dorso da mao para garantir que estdo seguros para servir. 2.° Deixe sempre o
aparelho arrefecer durante 10 minutos antes de iniciar um novo ciclo. 3. Nunca execute um programa com o aparelho vazio. Certifique-se de que ha
alimento no copo do liquidificador.

1.° Coloque todos os ingredientes (méximo 100 g) no copo do liquidificador.

2.° Adicione &gua limpa ou outros liquidos ao copo do liquidificador. A quantidade total da mistura deve estar entre os niveis minimo e méaximo.

3.2 Feche a tampa do copo rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

4. Prima o botao "Selegdo de Fungéo" para selecionar sopa cremosa [PAGINA 2 - C3] e, em seguida, prima o botéo "Iniciar/Pausar" para comegar.
Uma mensagem rolante aparecera no visor e, nos Gltimos 20 minutos, o visor iniciara a contagem decrescente para mostrar o tempo restante.
5.Um sinal sonoro sera emitido quando o tempo terminar. A tampa do copo pode ser removida.

08. LEITE DE SOJA [PAGINA 3 - G]:

1.° Coloque 40 g de soja no copo do liquidificador.

2.° Adicione 300 ml de &gua limpa ou outros liquidos ao copo do liquidificador.

3.° Feche a tampa do copo rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

4.° Prima o botéo "Selecao de Fungéo" para selecionar o leite de soja [PAGINA 2 - C4] e, em seguida, prima o botdo "Iniciar/Pausar" para comegar. O
tempo de execugéo predefinido é de 30 minutos e ndo pode ser alterado. Inicialmente, um quadrado em movimento aparece no ecra. Apds 10 minutos,
0 visor inicia a contagem decrescente e mostra o tempo restante.

5.2 Um sinal sonoro sera emitido quando o tempo de execugéo terminar. A tampa pode ser removida assim que arrefecer.

09. PREPARAR O LEITE

1. Deite a quantidade adequada de agua e formula no jarro de mistura para obter a proporgéo correta — a quantidade total néo deve exceder 450 ml.
2. Feche a tampa do jarro rodando-a no sentido dos ponteiros do relogio.

3. Prima 0 botdo "Selegéo de Fungao" para selecionar a preparagao do leite [PAGINA 2 - C5] e, em seguida, prima o botéo "Iniciar/Pausar” para
comegar. A temperatura padréo é de 40 °C. Prima os botSes "Aumentar" ou "Diminuir" para ajustar a temperatura entre 35 °C e 70 °C.

Assim que a operagdo comegar, seré apresentada a temperatura atual.

10. AUTOLIMPEZA [PAGINA 3 - H]:

1. Coloque 300 ml de &gua no jarro misturador, sem ultrapassar o nivel maximo.
2.° Feche a tampa da jarra rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.
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3.2 Prima 0 botdo "Selecgéo de Fungéo" para seleccionar Autolimpeza [EAQINA 2-C6] e, em seguida, prima o botéo "Iniciar/Pausar’ para iniciar a
limpeza. O visor mostrara o nimero 5, indicando o ciclo de limpeza. O visor iniciaré a contagem decrescente e mostrara os restantes ciclos.
4.Se houver residuos de alimentos apds a autolimpeza, recomendamos a utilizagéo de uma escova para os remover.

11. DESCALCIFICACAO REGULAR

Dependendo da dureza da dgua e da frequéncia de utiizagéo, recomendamos a descalcificagéo da jarra duas vezes por ano.

1.2 Misture 200 ml de &gua com 50 ml de &cido citrico ou vinagre.

2.° Prima o botdo "Selecgzo de Fungéo" para seleccionar o programa de cozedura a vapor [PAGINA 2 - C1]. Defina o tempo de cozedura para 10
minutos e deixe a mistura repousar durante 8 a 12 horas.

3.° Repita o programa de limpeza utilizando &gua limpa para limpar completamente o aparelho.

12. LIMPEZA DO APARELHO

1. Nao mergulhe o aparelho em agua. / 2. Desligue sempre o aparelho da tomada antes de limpar. / 3. Enxague os cestos de vapor com agua da
torneira apos cada utilizagdo. / 4. Limpe todas as partes que entraram em contacto com os alimentos. / 5. Utilize um pano himido e detergente para
limpar o corpo e a base.

13. INSTRUGOES DE SEGURANGA

1. Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que a tenséo indicada no aparelho corresponde a tenséo da rede elétrica local.

2. Nunca utilize o aparelho com um cabo ou ficha danificados.

3.2 Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas ou pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas.

4.° Desligue sempre o aparelho da tomada quando néo estiver a ser utilizado e durante a montagem, desmontagem e limpeza.

5.2 Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

6. Nunca mergulhe a unidade principal em &gua ou outros liquidos. Nao a lave em 4gua corrente.

7.° Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

8. Nunca utilize a fung&o de vapor sem &gua no jarro.

9. Certifique-se de que o nivel de agua no jarro esta entre as linhas minima e maxima quando utiizar fungdes relacionadas com o vapor.
10.° Deixe sempre 0 apareho arrefecer durante 10 minutos apds cada ciclo de vaporizagéo antes de iniciar outro.

11.° Nao ultrapasse o nivel méximo de ingredientes indicado no interior do frasco antes de misturar.

12 Assegure-se de que os cestos de vapor e a tampa do jarro estéo devidamente blogueados antes de utilizar.

13.° Limpe a jarra de ago inoxidavel com uma escova apds cada utilizagdo.

14.Se notar alguma irregularidade, interrompa a utilizagao e contacte uma assisténcia técnica. N&o tente reparar o aparelho vocé mesmo. Reparacdes
inadequadas podem resultar em danos no aparelho, ferimentos e danos materiais.

15. Nao levante nem mova o aparelho enquanto estiver em funcionamento.

16. N&o coloque o aparelho sobre ou perto de um fog@o em funcionamento ou quente.

17.° Coloque o aparelho numa superficie estavel, nivelada e plana. O aparelho emite vapor quente durante o funcionamento. Certifique-se de que existe
espaco suficiente a sua volta para evitar danos em méveis ou outros objetos.

18.° A descalcificacdo regular evita danos no aparelho.

14. SOLUGAO DE PROBLEMAS

Descricdo Possivel causa Solugéo
Programa Liquidificar: Blogueio incorreto. Certifique-se de que o simbolo de bloqueio A na
Aluz esté acesa, mas o aparelho ndo Verifique se a tampa da jama esta devidamente tampa do frasco esta alinhado com o simbolo A na
funciona. bloqueada na unidade principal. pega.
Programa Liquidificar, Sopa Cremosa, Sumo: Excesso de alimentos e 4gua. Desligue o aparelho e desligue-o da tomada. De seguida,
Osalimentos esto a transbordar pela saida Verifique se a quantidade de alimentos e &gua no frasco reduza a quantidade de alimentos no frasco do
de vapor. doliquidificador no ultrapassa o nivel méximo de 300 m. liquidificador.

Falta de 4gua.
Programa Vaporizar: Verifique se ndo ha &gua suficiente no frasco do Desligue o aparelho e desligue-o da tomada. Depois,
Aluz esta a piscar e 0 visor mostra liquidificador. encha a jarra do liquidificador com agua.
=3

15. DADOS TECNICOS

Tens&o nominal: 220V-240V

Frequéncia nominal: 50-60Hz

Poténcia nominal: 300W (aquecimento); 120W (mistura)
Capacidade: jarra de mistura - 785ml, cesta de vapor - 350ml
Peso do produto: 1,30 kg

Mais informagGes sobre a empresa e os produtos [pagina 2 - DJ:
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01. BEZPECNOST:
Pred pouzitim tohoto vyrobku si prosim prectéte tento névod k obsluze a béhem pouzivani dodrzujte pokyny v ném uvedené.

02. POPIS PRISTROJE [STRANA 2 - A]:
1. Viko konvice / 2. Hlavni napafovaci ko$ / 3. Filtracni sitko / 4. Michaci konvice / 5. Hlavni jednotka / 6. Displej a oviadaci panel / 7. Zakladna / 8.
Ovladaci panel /9. Odmérka / 10. Cistici kartacek

03. OVLADACI PANEL PRISTROJE [STRANA 2 - B]:
1. Tlacitko "Start/Pauza" / 2. Tlacitko "Zvysit" / 3. Tlacitko "Snizit" / 4. Tlacitko "Voli¢ funkci"

04. FUNKCNI PANEL PRISTROJE [STRANA 2- C]
1. Vareni v pafe / 2. Mixovani / 3. Krémova polévka / 4. Séjové mléko / 5. Pfiprava miéka / 6. Samocisténi

05. VARENI V PARE [STRANA 3 - E]:

Varovani: 1. Nevkladejte potraviny do mixovaci nadoby béhem programu napafovani. Potraviny by mély byt vkladany do naparovacich kosu. / 2.
Nebezpeci popéleni! Behem napafovani a po sejmuti vika davejte pozor na horkou paru unikajici z konvice. Zabrarite kontaktu s parou. Vzdy drzte
obli¢ej a ruce v bezpecné vzdalenosti. / 3. Pred spusténim nového cyklu napafovani vzdy pockejte 5 minut, nez spotfebi¢ vychladne. / 4. Naparovaci
koSe vzdy nechte vychladnout, nezZ je vyjmete. / 5. Tento spotfebic neni uren k napafovani zmrazenych surovin. Vzdy je nejprve rozmrazte.

1. Naliite 180 ml &isté vody do nerezové konvice nad minimaini hladinu;

2. Nasekejte ingredience na malé kousky (max. 1-2 cm);

3. Vlozte nasekané ingredience do hlavniho naparovaciho koSe a nasadte viko konvice (pokud b&hem napafovani uniké zeleninova $téva, doporucuje
se pod ni pfipevnit pomocny napafovaci kos). Poté umistéte koSe na mixovaci konvici a otoenim ve sméru hodinovych rucicek je bezpené zajistéte.
4. Stisknéte tlacitko ,Vybér funkci“ pro vybér vareni v pare [STRANA 2 - C1]. Viychozi doba je 20 minut; stisknéte tlacitko ,Zvysit’ nebo ,Snizit* pro
nastaveni doby vafeni (od 5 do 30 minut). Stisknéte tlaitko ,Start/Pauza“ pro spusténi cyklu vaeni v pafe. Cheete-li cyklus pozastavit, stisknéte znovu
tlagitko ,Start/Pauza".

5. Cislice v okné displeje budou blikat. Stisknéte znovu tlacitko ,Start/Pauza“ pro pokracovani cyklu vaeni v pafe. Cheete-li cyklus pozastavit, podrzte
tla¢itko ,Start/Pauza“ po dobu 2 sekund — vechny kontrolky za symboly se rozsviti.

06. MIXOVANI [STRANA 3 - F]:

Poznamka: 1. Tento spotreb|c neni uréen k mixovani lepkavych ingredienci, jako jsou ovesné viocky. / 2. Vzdy otestuite teplotu pnpraveneho jidla na
hibetu ruky, abyste se ujisti, Ze je bezpecné pro vase dité. / 3. Ped spusténim nového mixovaciho cyklu vzdy pockejte 10 minut, nez spotfebic
vychladne. / 4. Nikdy nepoustéjte mixér do prazdna. Ujistéte se, Ze v mixovaci nédobé jsou potraviny.

1. Nalite uvarené nebo ¢erstvé ingredience do mixovaci nadoby a pridejte stejné mnoZstvi tekutiny (vody, miéka atd.). Celkové mnozstvi by mélo byt
mezi Urovnémi min a max.

2. Nasadte viko na mixovaci nadobu a zajistéte ho oto¢enim ve sméru hodinovych ru¢icek.

3. Stisknéte tlacitko ,Vybér funkci* pro vybér mixovaciho programu [STRANA 2 - C2] a poté stisknéte tlaitko ,Start/Pauza“ pro zahajeni mixovani.
Vychozi nastaveni je 5", coZ udava pocet mixovacich cyklt. Stisknéte tlacitko ,Zvysit* nebo ,SniZit" pro nastaveni poétu cykit (od 1 do 5 cykld).

4. Po dokonceni posledniho cyklu zazni pipnuti. Viko nadoby Ize sejmout.

07. KREMOVA POLEVKA [STRANA 3 - G]:
Poznamka: 1. Vzdy otestujte teplotu pfipraveného jidla na hibetu ruky, abyste se ujistili, Ze je bezpecné ho podavat. 2. Pfed spusténim nového cykiu
nechte spotfebi¢ 10 minut vychladnout. 3. Nikdy nespoustéjte program s prazdnou nadobou. Ujistéte se, Ze v mixovaci nadobé jsou potraviny.

1. VloZte vSechny ingredience (maximalné 100 g) do mixovaci nadoby.

2. Do mixovaci nadoby pfidejte Cistou vodu nebo jiné tekutiny. Celkove mnozstvi smési by mélo byt mezi Grovnémi min a max.

3. OtoCenim ve sméru hodinovych rucicek zajistéte viko nadoby.

4. Stisknéte lacitko ,Vybér funkci” a vyberte krémovou polévku [STRANA 2 - C3], poté stisknéte tiaitko ,Start/Pauza“. Na displeji se zobrazi rolujici
zpréva a po dobu poslednich 20 minut se na displeji zacne odpocitavat zbyvajici Cas.

5. Po uplynuti ¢asu zazni pipnuti. Viko nadoby Ize sejmout.

08. SOJOVE MLEKO [STRANA 3 - GJ:

1. Do mixovaci nadoby vlozte 40 g s6jovych bob(.

2. Do mixovaci nadoby pridejte 300 ml Cisté vody nebo jinych tekutin.

3. OtoCenim ve sméru hodinovych ru¢icek zajistéte viko nadoby.

4. Stisknéte lacitko ,Vybér funkce* pro vybér sjového miéka [STRANA2 - C4] a poté stisknéte tlaitko ,Start/Pauza” pro spusténi. V/ychozi doba
pnprgvy je 30 minut a nelze ji zménit. Nejprve se na obrazovce zobrazi pohyblivy ctverecek. Po 10 minutach se na displeji zacne odpocitavat a zobrazi
se zbyvajici Cas.

5. Po uplynuti doby pfipravy zazni pipnuti. Po vychladnuti ze viko sejmout.

09. PRIPRAVA MLEKA

1. Naljte do mixovaci nadoby odpovidajici mnozstvi vody a miétné smési, abyste dosahli spravného poméru — celkové mnozstvi by nemélo prekrocit 450 ml.
2. Zajistéte viko nadoby otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

3. Stisknéte tacitio ,Vjibér funkce" pro vibér pripravy miéka [STRANA2 - C5] a pote stisknéte tlacitko ,Start/Pauza“ pro spusténi. Vychozi teplota je 40 °C.
Stisknéte tlacitka ,Zvysit‘ nebo ,SniZit* pro nastaveni teploty mezi 35 °C a 70 °C.

Po zah&jenj provozu se zobrazi akiuahni teplota.

10. SAMOCISTENI [STRANA 3 - H]:

1. Nalite 300 ml vody do mixovaci nadoby, neprekraCujte maximalni hladinu.

2. Zajistéte viko nadoby otoéenim ve sméru hodinovych rucicek.

3. Stisknéte tlacitko ,Vybér funkci® a vyberte Samocisténi [STRANA2 - C6], poté stisknéte tlacitko ,Start/Pauza* pro spusténi ¢isténi. Na displeji se
zobrazi Eislo 5, které oznaCUJe cyKlus Cisténi. Displej zacne odpoCitavat a zobrazi zbjvajici cykly.

4. Pokud po samogisténi zlstanou zbytky jidla, doporucujeme je odstranit kartacem.

11. PRAVIDELNE ODVAPNOVANi

V zavislosti na tvrdosti vody a Cetnosti pouzivani doporucujeme odvapriovat nadobu dvakrat roéné.
1. Smichejte 200 ml vody s 50 ml kyseliny citronové nebo octa.
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2. Stisknéte tlacitko ,Vybér funkci“ pro vybér programu naparovani [STRANA 2 - C1]. Nastavte dobu vafeni na 10 minut a poté nechte smés 8-12 hodin
odstat.
3. Opakuite Cistici program s Gistou vodou, abyste spotfebi¢ dikladné vycistili.

12. CISTENI PRISTROJE
1. Neponoiuite spotfebi¢ do vody. / 2. Pfed ¢isténim spotiebi¢ vzdy odpojte ze zasuvky. / 3. Po kazdém pouZiti oplachnéte naparovaci kose vodou z
vodovodu. / 4. \yCistéte viechny ¢asti, které pfisly do kontaktu s potravinami. / 5. K ¢isténi téla a zakladny pouZite vihky hadfik a Eistici prostfedek.

13. BEZPECNOSTNI POKYNY

1. Pfed pfipojenim spotfebice se ujistéte, Ze napéti uvedené na spotfebici odpovida napéti v mistni elektrické siti.

2. Nikdy nepouZivejte spotfebic s poskozenym kabelem nebo zastrckou.

3. Tento spotfebic neni uréen k pouzivani détmi ani osobami s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi.

4. Vzdy odpojte spotfebi¢ od sité, pokud jej nepouzivéte, a také béhem montaze, demontéze a ¢isténi.

5. Uchovavejte spotfebic mimo dosah déti.

6. Nikdy neponoruite hlavni jednotku do vody ani jinych tekutin. Neoplachuite ji pod tekouci vodou.

7. Tento spotfebic je uréen pouze pro doméaci pouZiti.

8. Nikdy nepouZivejte funkci pary bez vody v konvici.

9. Pii pouzivani funkci pary se ujistéte, Ze hladina vody v konvici je mezi ryskami min a max. 10. Po kazdém cyklu pary nechte spotfebi¢ vzdy 10 minut
vychladnout, nez spustite dalsi.

11. Pfed mixovanim nepfekracujte maximaini hladinu ingredienci uvedenou uvnitf konvice.

12. Ped pouzitim se ujistéte, Ze jsou napafovaci koSe a viko konvice spravné zajistény.

13. Po kazdém pouziti odistéte nerezovou konvici kartackem.

14. Pokud si véimnete jakychkoli nesrovnalosti, pestarite spotfebi¢ pouzivat a obratte se na servisni stfedisko. NepokouSejte se spotfebic sami
opravovat. Nespravné opravy mohou vést k poSkozeni spotfebice, zranéni a Skodam na majetku.

15. Spotfebi¢ nezvedejte ani nepfemistuite, kdyz je v provozu.

16. Neumistujte spotfebic na zapnuty nebo horky sporak ani do jeho blizkosti.

17. Umistéte spotrebic na stabilni, rovny a rovnomémy povrch. Spotfebic béhem provozu vydava horkou paru. Ujistéte se, Ze je kolem néj dostatek
prostoru, aby nedoslo k poskozeni nabytku nebo jinych predmétu.

18. Pravidelné odvapriovani zabraruje poSkozeni spotfebice.

14. RESENi PROBLEMU

Popis Moina pricina Reseni
Program mixovéni: Nespravné zajisténi. Ujistéte se, Ze symbol zajisténi A na viku ndoby je
Kontrolka sviti, ale spotfebi¢ nefunguie. Zkontrolujte, zdaje viko nadoby spravné zajisténo v zarovnan se symbolem A na rukojeti.

hlavni jednotce.
Program mixovani, krémova polévka, dzus:  Pli§ mnoho jidla a vody. Vlypnéte spotrebic a odpojte jej ze zasuvky, poté
Jidlo vytéka z pamiho otvoru. Zkontrolujte, zda mnoZstvi jidla a vody v mixovaci snizte mnozstvi jidla v mixovaci nadobg.

néadobé nepfesahuje maximaini hiadinu 300 ml.

Program napafovani: 7édna voda. Vypnéte spotfebic a odpojte jej ze zasuvky. Poté
Kontrolka bliké a na displeji se zobrazuje Zkontrolujte, zda v mixovaci nadobé nedosla voda. naplfite mixovaci nadobu vodou.
"E3"

15. TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti: 220 V-240 V

Jmenovité frekvence: 50-60 Hz

Jmenovity vykon: 300 W (ohfev); 120 W (mixovani)

Objem: mixovaci nadoba - 785 ml, napafovaci kosik - 350 ml
Hmotnost vyrobku: 1,30 kg

Vice informaci o spole¢nosti a produktech [strana 2 - D]:
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01. BEZPECNOST:
Pred pouzitim tohto vyrobku si preitajte tento névod na obsluhu a po¢as pouzivania dodrZiavaijte pokyny v fiom uvedené.

02. POPIS SPOTREBICA [STRANA 2 - A]:
1. Veko kanvice / 2. Hlavny pamy koSik / 3. Filtracné sitko / 4. Mixovacia kanvica / 5. Hlavna jednotka / 6. Displej a oviadaci panel / 7. Zaklada / 8.
Ovladaci panel /9. Odmerka / 10. Cistiaca kefka

03. OVLADACI PANEL SPOTREBICA [STRANA 2 - B:
1. Tlacidlo ,Start/Pauza“ / 2. Tlacidlo ,Zvysit™ / 3. Tlacidlo ,Znizit* / 4. Tlacidlo ,Voli¢ funkci*

04. FUNKCNY PANEL SPOTREBICA [STRANA 2-C]
1. Naparovanie / 2. Mixovanie / 3. Krémova polievka / 4. Séjové mlieko / 5. Priprava mlieka / 6. Samocistenie

05. VARENIE V PARE [STRANA 3 - E]:

Upozornenie: 1. Po¢as programu naparovania nevkladajte potraviny do mixovacej kanvice. Potraviny by sa mali vkladat do naparovacich koSov. / 2.
Nebezpecenstvo popalenial Pocas naparovania a po odstraneni veka davaijte pozor na horticu paru unikajlicu z kanvice. Zabrarite kontaktu s parou.
Vzdy drzte tvér a ruky v bezpeénej vzdialenosti. / 3. Pred spustenim nového cyklu naparovania vzdy pockajte 5 mindt, kym spotrebi€ vychladne. / 4. Pred
vybratim naparovacich koSov ich vzdy nechajte vychladnut. / 5. Tento spotrebi€ nie je uréeny na naparovanie mrazenych surovin. Vzdy ich najskor
rozmrazte.

1. Nalejte 180 ml ¢istej vody do nerezovej kanvice nad minimalnu hladinu;

2. Nasekajte suroviny na malé kusky (max. 1-2 cm); 3. Viozte nasekané suroviny do hlavného naparovacieho koSa a nasadte veko kanvice (ak pocas
naparovania unika zeleninova Stava, odportica sa pod fiu pripevnit pomocny naparovaci kosik). Potom umiestnite koSe na mixovaciu kanvicu a otoéte
ich v smere hodinovych ruciciek, aby ste ich bezpecne zaistili.

4. Stlacte tlacidlo ,Vyber funkcie" a vyberte naparovanie [STRANA 2 - C1]. Predvoleny ¢as je 20 mindt; stlacte tiacidlo ,Zvysit* alebo ,ZniZit" a upravte
cgs \I{t?renla (od 5 do 30 mindt). Stlacte tlacidlo ,Start/Pauza“ a spustite cyklus naparovania. Ak chcete cyklus pozastavit, znova stlagte tlacidlo
JotartPauza’.

5. Cislice v okienku displeja bud( blikat’. Opét stlacte tacidlo ,Start/Pauza* a cyklus naparovania bude pokragovat. Ak cheete cyklus pozastavit, podrzte
tlagidlo ,Start/Pauza" 2 sekundy — vietky kontrolky za symbolmi sa rozsvietia.

06. MIXOVANIE [STRANA 3 - F]:

Poznamka: 1. Tento spotrebic nie je ureny na mixovanie lepkavych surovin, ako st ovsené viocky. / 2. VZzdy otestuite teplotu pripraveného jedla na
chrbte ruky, aby ste sa uistili, Ze je bezpecné pre vase dieta. / 3. Pred spustenim nového cyklu mixovania vzdy pockajte 10 mindt, kym spotrebic
vychladne. / 4. Mixér nikdy nevyprazdruite. Uistite sa, Ze v mixovacej nadobe st potraviny.

1. Nalejte uvarené alebo cerstvé ingrediencie do mixovacej nadoby a pridajte rovnaké mnoZzstvo tekutiny (voda, mlieko atd.). Celkové mnoZstvo by malo
byt medzi droviiami min a max.

2. Nasadte veko na mixovaciu nadobu a zaistite ho otocenim v smere hodinovych ruciciek.

3. Stlacenim lacidla ,Vyber funkcie” vyberte program mixovania [STRANA 2 - C2] a potom stlacte lacidlo Start/Pauza“ na spustenie mixovania.
Predvolené nastavenie je ,5°, ¢o oznacuje poget cyklov mixovania. Stiacenim tlacidiel ,Zvysit* alebo ,ZniZit" upravte pocet cyklov (od 1 do 5 cyklov).

4. Po dokonceni posledného cyklu zaznie pipnutie. Veko nadoby je mozné odstranit.

07. KREMOVA POLIEVKA [STRANA 3- G]:
Poznamka: 1. Vzdy otestujte teplotu pripraveného jedla na chrbte ruky, aby ste sa uistili, Ze je bezpetné ho podavat. 2. Pred spustenim nového cyklu
nechajte spotrebi¢ 10 mint vychladnt. 3. Nikdy nespustajte program s prazdnou nadobou. Uistite sa, Ze v mixovacej nadobe st potraviny.

1. Vlozte v3etky ingrediencie (nie viac ako 100 g) do mixéra.

2. Do mixéra pridajte Cistu vodu alebo iné tekutiny. Celkové mnozstvo zmesi by malo byt medzi Giroviiami min a max.

3. OtoCenim v smere hodinovych ruciciek zaistite veko mixéra.

4. StlaGenim tlacidla ,Vyber funkcie” vyberte krémovu polievku [STRANA 2 - C3] a potom stlacte tiacidlo Start/Pauza’. Na displeji sa zobrazi postivajtica
saspravaa pocas poslednych 20 mintt sa na  displeji zatne odpocitavat zostavajlci ¢as.

5. Po uplynuti ¢asu zaznie pipnutie. Veko mixéra je mozné odstranit.

08. SOJOVE MLIEKO [STRANA 3 - GJ:

1. Do mixéra vioZte 40 g séjovych bdbov.

2. Do mixéra pridajte 300 ml Gistej vody alebo inych tekutin.

3. Otocenim v smere hodinovych ruciciek zaistite veko mixéra.

4. Stlacte lacidlo ,Vyber funkcie a vyberte sojové mlieko [STRANA 2 - C4], potom stlacte tiacidlo Start/Pauza* pre spustenie. Predvolena doba pripravy
je 30 minat a nemozno ju zmenit. Najprv sa na obrazovke zobrazi pohyblivy Stvorec. Po 10 mindtach sa na displeji zacne odpocitavat a zobrazi sa
zostavajlci ¢as.

5. Po uplynuti doby pripravy zaznie pipnutie. Po vychladnuti je mozné veko odstranit.

09. PRIPRAVA MLIEKA

1. Nalejte do mieSacej kanvice prislusné mnoZstvo vody a mliecnej zmesi, aby ste dosiahli spravny pomer — celkové mnoZzstvo by nemalo presiahnut 450 ml.
2. Zaistite veko kanvice otoGenim v smere hodinovych ruciciek.

3. Stlacte tlacidlo ,Vyber funkcie” pre vyber pr|pravy mlieka [STRANA 2 - C5] a potom stiacte tacidlo ,Start/Pauza” pre spustenie. Predvolena teplota je
40 °C. Stlacte tla¢idla ,Zvysit alebo ,Znizit" pre nastavenie teploty medzi 35 °C a 70 °C.

Po spusteni prevadzky sa zobrazi aktudina teplota.

10. SAMOCISTENIE [STRANA 3 - H]:

1. Nalejte 300 ml vody do mixovacej kanvice, neprekracujte maximalnu hladinu.

2. Zaistite veko kanvice oto¢enim v smere hodinovych ruciciek.

3. Stlacenim tlacidla ,Vyber funkcie” vyberte Samocistenie [STRANA 2 - C6] a potom stiacte tlacidio Start/Pauza" na spustenie istenia. Na displeji sa
zobrazi Eislo 5, ktoré oznacuje Cistiaci cyklus. Displej zaéne odpogitavat a zobrazi sa pocet zostavajlicich cyklov.

4. Ak po samoCisteni zostant zvysky jedla, odpori¢ame ich odstranit kefkou.

11. PRAVIDELNE ODVAPNOVANIE
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V zavislosti od tvrdosti vody a frekvencie pouzivania odporti¢ame odvépfiovat kanvicu dvakrét roéne.

1. ZmieSajte 200 ml vody s 50 ml kyseliny citrénovej alebo octu.

2. Stlacte tlacidlo ,Vyber funkcie" a vyberte program naparovania [STRANA 2 — C1]. Nastavte ¢as varenia na 10 minut a potom nechaijte zmes posobit 8
— 12 hodin.

3. Zopakuite Gistiaci program s Cistou vodou, aby ste dokladne vygistili spotrebi.

12. CISTENIE SPOTREBICA
1. Neponérajte spotrebic do vody. / 2. Pred Cistenim spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete. / 3. Po kazdom pouZiti oplachnite naparovacie kode vodou z
vodovodu. / 4. Vy¢istite vSetky Casti, ktoré prisli do kontaktu s potravinami. / 5. Na Cistenie tela a zakladne pouZite vihkd handricku a Cistiaci prostriedok.

13. BEZPECNOSTNE POKYNY

1. Pred pripojenim spotrebica sa uistite, Ze napétie uvedené na spotrebici zodpoveda napétiu v miestnej elektrickej sieti.

2. Nikdy nepouZivajte spotrebic s poSkodenym kablom alebo zéstrckou.

3. Tento spotrebic nie je uréeny na pouzivanie detmi alebo osobami s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami.
4. Vzdy odpojte spotrebi¢ od elekirickej siete, ked sa nepouziva, a pocas montaze, demontaze a Cistenia.

5. Uchovavajte spotrebi¢ mimo dosahu deti.

6. Nikdy nepondrajte hlavnd jednotku do vody ani inych kvapalin. Neoplachuite ju pod te€cou vodou.

7. Tento spotrebic je uréeny len na domace pouZitie.

8. Nikdy nepouzivaite funkciu naparovania bez vody v kanvici.

9. Pri pouzivani funkcii suvisiacich s parou sa uistite, ze hladina vody v kanvici je medzi ryskami min a max.

10. Po kazdom cykle naparovania nechajte spotrebic vzdy 10 minGt vychladnt, nez spustite dalsi.

11. Pred mixovanim neprekracujte maximalnu hladinu ingrediencii uvedend vo vnitri kanvice.

12. Pred pouZitim sa uistite, Ze st naparovacie kose a veko kanvice spravne zaistené.

13. Kanvicu z nehrdzavejicej ocele po kazdom pouZiti vycistite kefkou.

14. Ak spozorujete akékolvek nezrovnalosti, prestarite spotrebi€ pouzivat a kontaktujte servisné stredisko. NepokUSaijte sa spotrebi¢ sami opravit.
Nespravne opravy médzu viest k poskodeniu spotrebica, zraneniu a $kodam na majetku.

15. Spotrebic nezdvihajte ani nepremiestriujte, kym je v prevadzke.

16. Spotrebi¢ neumiestriujte na zapnuty alebo hortici sporék ani do jeho blizkosti.

17. Spotrebic umiestnite na stabilny, rovny a plochy povrch. Spotrebi¢ pocas prevadzky vydava horticu paru. Uistite sa, Ze okolo neho je dostatok miesta,
aby sa prediSlo poskodeniu nabytku alebo inych predmetov.

18. Pravidelné odvépriovanie zabrariuje poskodeniu spotrebica.

14. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Popis Mozné pricina RieSenie

Program mixovania: Nesprévne zaistenie. Uistite sa, e symbol zaistenia A na veku kanvice je

Kontrolka svieti, ale spotrebic nefunguje. Skontrolujte, ¢ je veko kanvice sprévne zaistené v zarovnany so symbolom A na rukovati.
hlavnejjednotke.

Program mixovania, krémovej polievky, Prili§ vela jedia a vody. Vypnite spotrebic a odpojte ho zo siete, potom znizte

dzlsu: Skontrolujte, & mnoZstvo jedla a vody v mixovacej mnoZstvo jedla v mixovacej kanvici.

Jedlo vyteka z pamého otvoru. kanvici nepresahuje maxmainu hladinu 300 ml.

Program naparovania: Ziadna voda. Vypnite spotrebi¢ a odpojte ho zo siete. Potom

Kontrolka blké a na displeji sa Skontrolujte, & v mixovacej kanvici nedola voda. napliite mixovaciu kanvicu vodou.

zobrazuje E3".

15. TECHNICKE UDAJE

Menovité napétie: 220 V - 240 V

Menovit frekvencia: 50 — 60 Hz

Menovity vykon: 300 W (ohrievanie); 120 W (mixovanie)
Objem: mixovacia kanvica — 785 ml, naparovaci kosik — 350 ml
Hmotnost vyrobku: 1,30 kg

Viac informécii o spolo¢nosti a produktoch [strana 2 - D]:
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01. VARNOST:
Pred uporabo tega izdelka preberite ta navodila za uporabo in med uporabo upostevajte navodila, ki so v njih navedena.

02. OPIS NAPRAVE [STRAN 2 - A]:
1. Pokrov vréa / 2. Glavna ko$ara za kuhanje na pari / 3. Cedilo filtra / 4. MeSalni vr¢ / 5. Glavna enota / 6. Zaslon in nadzoma plos¢a / 7. Podstavek / 8.
Nadzorna plo$¢a / 9. Merilna skodelica / 10. Cistilna krtacka

03. NADZORNA PLOSCA NAPRAVE [STRAN 2 - B]:
1. Gumb "Start/Pavza" / 2. Gumb "Povecaj" / 3. Gumb "Zmanjsaj" / 4. Gumb "Izbimik funkcij"

04. FUNKCIJSKA PLOSCA NAPRAVE [STRAN 2 - C]
1. Kuhanje na pari/ 2. MeSanje / 3. Kremna juha / 4. Sojino mleko / 5. Priprava mleka / 6. Samociscenje

05. KUHANJE NA PARI [STRAN 3 - EJ:

Opozorilo: 1. Med kuhanjem na pari ne dajajte hrane v vré mesalnika. Zivila je treba postaviti v koSare za kuhanje na pari. / 2. Nevamost opekiin! Med
kuhanjem na pari in po odstranitvi pokrova bodite previdni zaradi vroce pare, ki uhaja iz vr€a. Izogibaijte se stiku s paro. Vedno imejte obraz in roke na
vami razdalji. / 3. Preden zaénete nov cikel kuhanja na pari, pocakajte 5 minut, da se naprava ohladi. / 4. KoSare za kuhanje na pari vedno ohladite,
preden jih odstranite. / 5. Ta naprava ni namenjena kuhanju zamrznjenih sestavin na pari. Vedno jih najprej odtajajte.

1.V vré iz nerjavecega jekla nalijte 180 ml iste vode, nad minimalno oznako;

2. Sestavine sesekljajte na majhne koscke (najvec 1-2 cm);

3. Sesekljane sestavine polozite v glavno ko3aro za kuhanje na pari in namestite pokrov vréa (¢e med kuhanjem na pari uhaja zelenjavni sok, je
priporogljivo, da spodaj namestite dodatno ko3aro za kuhanje na pari). Nato koSare postavite na vr¢ za meSanje in jih obmite v smeri urinega kazalca, da
jin vamo pritrdite.

4. Pritisnite gumb "Izbira funkcije", da izberete kuhanje na parl [STRAN 2 - C1]. Privzeti Cas je 20 minut; pritisnite gumb "Povecaj" ali "Zmanjsaj', da
prilagodite ¢ cas kuhanja (od 5 do 30 minut). Pritisnite gumb "Start/Pavza", da zazenete cikel kuhanja na pari. Za premor cikla ponovno pritisnite gumb
"Start/Pavza".

5. Stevilke na zaslonu bodo utripale. Ponovno pritisnite gumb "Start/Pavza'", da nadaljujete cikel kuhanja na pari. Za premor drZite gumb "Start/Pavza" 2
sekundi — vse lucke za simboli bodo zasvetile.

06. MESANJE [STRAN 3-F:

Opomba: 1. Ta naprava ni namenjena mesanju lepljivih sestavin, kot so ovseni kosmici. / 2. Vedno preverite temperaturo pripravijene hrane na hrbtni
strani dlani, da se prepricate, da je varna za vaSega otroka. / 3. Preden zagnete nov cikel mesanja, vedno pocakajte 10 minut, da se naprava ohladi. / 4.
Mesalnika nikoli ne zaZenite praznega. Prepricajte se, da je v vréu za meSanje hrana.

1. Kuhane ali sveze sestavine viijte v vr€ za meSanje in dodajte enako kolicino tekocine (vode, mieka itd.). Skupna koli¢ina mora biti med oznakama min in max.
2. Na vr¢ za meSanje namestite pokrov in ga zaklenite tako, da ga obmete v smeri urinega kazalca.

3. Pritisnite gumb "lzbira funkcije", da izberete program mesSanja [STRAN 2 - C2], nato pa pritisnite gumb "Start/Pavza", da zatnete mesati. Privzeta
nastavitev je "5", kar oznacuie Stevilo ciklov mesanja. Pritisnite gumb "Povecaj" ali "ZmanjSaj", da prilagodite Stevilo ciklov (od 1 do 5 ciklov).

4. Ko je zadnji cikel koncan, se bo oglasil pisk. Pokrov kozarca lahko odstranite.

07. KREMNA JUHA [STRAN 3 - G]:
Opomba: 1. Vedno preverite temperaturo pripravijene hrane na hrbtni strani dlani, da se prepricate, ali je vama za serviranje. 2. Preden zacnete nov
cikel, pustite, da se naprava 10 minut ohladi. 3. Programa nikoli ne zazenite s praznim meSalnikom. Prepricajte se, da so v posodi za meSanje Zivila.

1. Vse sestavine (ne ve¢ kot 100 g) dajte v vré mealnika.

2.V vr¢ medalnika dodajte Cisto vodo ali druge tekocine. Skupna koli¢ina meSanice mora biti med oznakama min in max.

3. Pokrov vrca pritrdite tako, da ga obrnete v smeri urinega kazalca.

4. Pritisnite gumb "Izbira funkcije”, da izberete kremno juho [STRAN 2 - C3], nato pa za zacetek pritisnite gumb "Start/Pavza". Na zaslonu se bo prikazalo
pomicno sporogilo, zadnjih 20 minut pa se bo na zaslonu zacelo odStevati, da se prikaze preostali ¢as.

5. Ko €as potece, se bo oglasil pisk. Pokrov vréa lahko odstranite.

08. SOJINO MLEKO [STRAN 3 - G]:

1.V vré meSalnika dajte 40 g soje.

2.V vr¢ meSalnika dodajte 300 ml Ciste vode ali drugih teko€in.

3. Pokrov vrca pritrdite tako, da ga obmete v smeri urinega kazalca.

4. Pritisnite gumb "Izbira funkcije", da izberete sojino mieko [STRAN 2 - C4), nato pritisnite gumb "Start/Pavza", da zacnete. Privzeti ¢as delovanja je 30 minut
in ga ni mogoce spremeniti. Sprva se na zaslonu prikaze premikajoci se kvadrat. Po 10 minutah se na zaslonu za¢ne odStevati in prikaze preostali ¢as.

5. Ko je €as delovanja konéan, se bo oglasil pisk. Pokrov lahko odstranite, ko se ohladi.

09. PRIPRAVA MLEKA

1.V meSalni vr¢ nalijte ustrezno koli¢ino vode in formule, da dobite pravilno razmerje — skupna koli¢ina ne sme presegati 450 ml.

2. Pokrov vréa pritrdite tako, da ga obmete v smeri urinega kazalca.

3. Pritisnite gumb "Izbira funkcije”, da izberete pripravo mieka [STRAN 2 - C5], nato pritisnite gumb "Start/Pavza”, da za¢nete. Privzeta temperatura je 40
°C. Pritisnite gumb "Poveca;" ali "ZmanjSaj", da nastavite temperaturo med 35 °Cin 70 °C.

Ko se delovanje zacne, se prikaze trenutna temperatura.

10. SAMOCISCENJE [STRAN 3 - H]:

1.V mesalni vr€ nalifte 300 ml vode, ne prekoraite najvisje oznake.

2. Pokrov vréa pritrdite tako, da ga obmete v smeri urinega kazalca.

3. Pritisnite gumb "Izbira funkcije", da izberete Samociscenje [STRAN 2 - C6], nato pa pritisnite gumb "Start/Pavza", da zacnete Ciscenje. Na zaslonu se
bo prikazala Stevilka 5, ki oznaCUJe cikel ¢iScenja. Na zaslonu se bo zacelo odStevanje in prikaz preostalih ciklov.

4. Ce po samodejnem ¢is¢enju ostanejo ostanki hrane, priporo¢amo, da jih odstranite s krtaco.

11. REDNO ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA
Glede na trdoto vode in pogostost uporabe priporo¢amo, da vr¢ dvakrat letno odstranite vodni kamen.
1. ZmeSajte 200 ml vode s 50 ml citronske kisline ali kisa.
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2. Pritisnite gumb »Izbira funkcije«, da izberete program kuhanja na pari [STRAN 2 - C1]. Nastavite ¢as kuhanja na 10 minut, nato pa pustite meSanico
stati 812 ur.

3. Program ¢iSenja ponovite s Cisto vodo, da temeljito ofistite napravo.

12. CISCENJE NAPRAVE
1. Naprave ne potapljajte v vodo. / 2. Pred ¢iS¢enjem napravo vedno izkljuéite iz elektriénega omreZja. / 3. Po vsaki uporabi kosare za kuhanje na pari
sperite z vodo iz pipe. / 4. OCistite vse dele, ki so prisli v stik s hrano. / 5. Za ¢i8¢enje ohisja in dna uporabite viazno krpo in detergent.

13. VARNOSTNA NAVODILA

1. Preden prikljucite napravo, se prepricajte, da napetost, navedena na napravi, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
2. Naprave nikoli ne uporabljajte s poskodovanim kablom ali vtiéem.

3. Ta naprava ni namenjena uporabi otrokom ali osebam z omejenimi fiziénimi, senzoriénimi ali duSevnimi zmoznostmi.

4. Napravo vedno izkljucite iz elektricnega omreZja, ko je ne uporabljate, ter med sestavijanjem, razstavijanjem in ¢i¢enjem.

5. Napravo hranite izven dosega otrok.

6. Glavne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekoine. Ne spirajte je pod tekoco vodo.

7. Ta naprava je namenjena samo za gospodinjsko uporabo.

8. Nikoli ne uporabljajte funkcije pare brez vode v vréu.

9. Pri uporabi funkcij, povezanih s paro, se prepricaijte, da je nivo vode v vréu med oznakama min in max.

10. Po vsakem ciklu kuhanja na pari vedno pustite, da se naprava ohladi 10 minut, preden zaZenete novega.

11. Pred meSanjem ne prekoracite najvisje dovoliene koli¢ine sestavin, navedene v vréu.

12. Pred uporabo se prepricajte, da so koSare za kuhanje na pari in pokrov vréa pravilno zaklenjeni.

13. Vr¢ iz nerjavecega jekla po vsaki uporabi ocistite s krtaCo.

14. Ce opazite kakrSne koli nepravilnosti, prenehajte z uporabo in se obmite na servisni center. Naprave ne poskuSajte popravijati sami. Nepravilna
popravila lahko povzrocijo poskodbe naprave, telesne poskodbe in materialno $kodo.

15. Naprave med delovanjem ne dviguijte ali premikajte.

16. Naprave ne postavljajte na ali v blizino delujoe ali vroce peci.

17. Napravo postavite na stabilno, ravno in ravno povrsino. Naprava med delovanjem oddaja vroco paro. Prepricajte se, da je okoli nje dovolj prostora, da
preprecite poskodbe pohistva ali drugih predmetov.

18. Redno odstranjevanje vodnega kamna preprecuje poSkodbe naprave.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

Opis Mozen vzrok Resitev

Program meSanja: Nepravino zaklepanje. Prepricajte se, da se simbol za zaklepanje A na

Lucka svefi, vendar naprava ne deluje. Preverite, ali je pokrov vrca pravino zaklenjen v glavno pokrovu vréa poravna s simbolom A na rocaju.
enofo.

Program mesanja, kremne juhe, soka: Preve¢ hrane in vode. Ustavite napravo injo izkjucite iz elektricnega omreza,

Hrana se razliva iz pame odprtine. Preverite, ali koliéina hrane in vode v meSalnem vréu ne nato pa zmanjsajte kolicino hrane v mesalnem wréu.
presega najvedie dovoliene kolicine 300 ml.

Program kuhanja na pari: Nivode. Ustavite napravo in jo izkfjucite iz elektricnega

Lucka utripa in na zaslonu je prikazano Preverite, ali je v meSalnem vréu zmanjkalo vode. omrezja. Nato dolijte vodo v meSalni vré.

=g

15. TEHNICNI PODATKI

Nazivna napetost: 220 V-240 V

Nazivna frekvenca: 50-60 Hz

Nazivna mo¢: 300 W (ogrevanje); 120 W (meSanje)

Prostornina: vr¢ za meSanje - 785 ml, ko3ara za kuhanje na pari - 350 ml
Teza izdelka: 1,30 kg

Veg informacij o podjetju in izdelkih [stran 2 - D]:
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01. OHUTUS:
Enne toote kasutamist lugege palun kéesolev kasutusjuhend Iabi ja jargige kasutamise ajal selles sisalduvaid juhiseid.

02. SEADME KIRJELDUS [LEHEKULG 2 - A]:
1. Kannu kaas / 2. Peamine aurutuskorv / 3. Filter / 4. Segamiskann / 5. P6hiseade / 6. Ekraan ja juhtpaneel / 7. Alus / 8. Juhtpaneel / 9. M&dtekork / 10.
Puhastushari

03. SEADME JUHTPANEEL [LEHEKULG 2 - B]:
1. Nupp "Start/Paus" / 2. Nupp "Suurenda" / 3. Nupp "Véhenda" / 4. Nupp "Funktsioonivalija"

04. SEADME FUNKTSIOONIPANEELI [LEHEKULG 2 - C]
1. Aurutamine / 2. Segamine / 3. Kooresupp / 4. Sojapiim / 5. Piima valmistamine / 6. Isepuhastuv

05. AURUTAMINE [LEHEKULG 3 - EJ:

Hoiatus: 1. Arge pange blenderi kannu toitu aurutamisprogrammi ajal. Toit tuleks asetada aurutuskorvidesse. / 2. Péletusoht! Olge eftevaatiik kuuma auru
suhtes, mis aurutamise ajal ja pérast kaane eemaldamist kannust vélja paaseb. Véltige kokkupuudet auruga. Hoidke oma négu ja kéed alati ohutus
kauguses. / 3. Enne uue aurutamistsiikli alustamist oodake alati 5 minutit, kuni seade jahtub. / 4. Enne aurutuskorvide eemaldamist laske neil alati jahtuda. /
5. See seade ei ole ette nahtud kiilmutatud koostisosade aurutamiseks. Sulatage need alati enne Ules.

1. Valage roostevabast terasest kannu 180 ml puhast vett, tile miinimumtaseme;

2. Haki koostisosad vaikesteks tiikkideks (max 1-2 cm);

3. Pange hakitud koostisosad pdhiaurutuskorvi ja pange kannu kaas tagasi (kui aurutamise ajal tuleb kddgivijamahla vélja, on soovitatav kinnitada selle
alla lisaaurutuskorv). Seejérel asetage korvid segamiskannu peale ja keerake paripéeva, et need kindlalt oma kohale lukustuksid.

4. Aurutamise valimiseks vajutage nuppu "Funktsioonivalik" [LK 2 - C1]. Vaikimisi on aeg 20 minutit; kiipsetusaja reguleerimiseks (5 kuni 30 minutit) vaJutage
nuppe ,Suurenda” voi ,Vahenda”. Aurutamistsiikli alustamiseks vajutage nuppu ,Start/Paus”. Tsikli peatamiseks vajutage uuesti nuppu ,Start/Paus”.

5. Ekraanil olevad numbrid vilguvad. AurutamistsUikli jatkamiseks vajutage uuesti nuppu ,Start/Paus’. Tsiikli peatamiseks hoidke nuppu ,Start/Paus” 2
sekundit all - kéik stimbolite taga olevad tuled sittivad.

06. PUDERDAMINE [LK 3 - F]:

Mérkus: 1. See seade ei ole moeldud kleepuvate koostisosade, naiteks kaerahelbepudru, piireestamiseks. / 2. Kontrollige alati valmistoidu temperatuuri
oma kaeseljal, et veenduda selle ohutuses teie lapsele. / 3. Enne uue plireestustsiikli alustamist oodake alati 10 minutit, kuni seade jahtub. / 4. Arge
kunagi laske blenderil tlihjalt tdotada. Veenduge, et segamiskannus on toitu.

1. Valage keedetud vdi varsked koostisosad kannu ja lisage sama palju vedelikku (vett, piima jne). Kogukogus peaks jg@ma min- ja max-taseme vahele.
2. Pange kannule kaas peale ja lukustage see péripdeva keerates.

3. Vajutage nupule "Funktsioonivalik", et valida kannuprogramm [LK 2 - C2], seejérel vajutage nuppu "Start/Paus", et alustada kannuga to6tamist.
Vaikimisi seadistus on "5", mis néitab kannutsiiklite arvu. Tsiiklite arvu (1 kuni 5 tstiklit) reguleerimiseks vajutage nuppe "Suurenda" véi "Vahenda".

4. Viimase tslikli I5ppedes kostab piiks. Kannu kaane saab eemaldada.

07. KREEMJAS SUPP [LK 3 - G]:
Mérkus: 1. Kontrollige alati vaimistoidu temperatuuri kaeseljal, et veenduda selle serveerimise ohutuses. 2. Enne uue tsiikli alustamist laske seadmel alati
10 minutit jahtuda. 3. Arge kunagi kaivitage programmi tiihjalt. Veenduge, et mikserkannus on toitu.

1. Pange kéik koostisosad (mitte rohkem kui 100 g) blenderikannu.

2. Lisage blenderikannu puhast vett vai muid vedelikke. Segu kogukogus peaks jadma min- ja max-taseme vahele.

3. Kinnitage kannu kaas, keerates seda paripdeva.

4. Vajutage nuppu "Funktsioonivalik', et valida kreemsupp [LK 2 - C3], seejarel vajutage nuppu "Start/Paus", et alustada. Ekraanile iimub keriv teade ja
viimase 20 minuti jooksul hakkab ekraan loendama aega, et naidata jarelejaénud aega.

5. Kui aeg on méodunud, kostab piiks. Kannu kaane saab eemaldada.

08. SOJAPIIM [LK 3 - G]:

1. Pange blenderikannu 40 g sojaubasid.

2. Lisage blenderikannu 300 ml puhast vett vai muid vedelikke.

3. Kinnitage kannu kaas, keerates seda paripaeva.

4. Vajutage sojapiima valimiseks nuppu ,Funktsioonivalik” [LK 2 - C4], seejarel vajutage alustamiseks nuppu ,Start/Paus”. Vaikimisi toGaeg on 30 minutit
ja seda ei saa muuta. Algselt imub ekraanle liikuv ruut. 10 minut pérast hakkab ekraan loendama ja naitab jérelejddnud aega.

5. Kui tddaeg on 1dppenud, kostab piiks. Kaane saab eemaldada, kui see on jahtunud.

09. PIIMA VALMISTAMINE

1. Valage segamiskannu sobiv kogus vett ja piimasegu, et saavutada dige suhe — kogukogus i tohiks tletada 450 ml.

2. Kinnitage kannu kaas, keerates seda paripdeva.

3. Piima valmistamise valimiseks vajutage nuppu ,Funktsioonivalik” [LK 2 - C5], seejarel vajutage alustamiseks nuppu ,Start/Paus”. Vaikimisi temperatuur
on 40 °C. Temperatuuri reguleerimiseks vahemikus 35 °C kuni 70 °C vajutage nuppe ,Suurenda” véi ,Vahenda’.

Kui t66 algab, kuvatakse praegune temperatuur.

10. ISEPUHASTUVUS [LK 3 - H]:

1. Valage segamiskannu 300 ml vett, liletamata maksimaalset taset.

2. Kinnitage kannu kaas, keerates seda paripéeva.

3. Vajutage funktsioonivaliku nuppu, et valida isepuhastus [LK 2 - C6], seejérel vajutage puhastuse alustamiseks nuppu "Start/Paus". Ekraanile kuvatakse
number 5, mis néitab puhastuststiklit. Ekraan hakkab lugema ja néitab jérelejdénud tstkleid.

4. Kui parast isepuhastust on toidujaake alles, soovitame need harjaga eemaldada.

11. REGULAARNE KATLAKIVIEEMALDAMINE

Séltuvalt vee karedusest ja kasutussagedusest soovitame kannu katlakivist puhastada kaks korda aastas.

1. Segage 200 ml vett 50 ml sidrunhappe véi aadikaga.

2. Vajutage aurutamisprogrammi valimiseks nuppu ,Funktsioonivalik” [LK 2 - C1]. Maarake kiipsetusaeg 10 minutiks ja laske segul 8-12 tundi seista.
3. Korrake puhastusprogrammi puhta veega, et seade pdhjalikult puhastada.
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12, SEADME PUHASTAMINE
1. Arge kastke seadet vette. / 2. Enne puhastamist eemaldage seade alati vooluvérgust. / 3. Loputage aurutuskorve parast iga kasutamist kraaniveega. /
4. Puhastage koik toiduga kokkupuutunud osad. / 5. Puhastage korpus ja alus niiske lapiga ja pesuvahendiga.

13. OHUTUSJUHISED

1. Enne seadme Uihendamist veenduge, et seadmel néidatud pinge vastab kohalikule vooluvérgu pingele.

2. Arge kunagi kasutage seadet kahjustatud juhtme véi pistikuga.

3. See seade ei ole mdeldud kasutamiseks lastele ega piiratud flilisiliste, sensoorsete voi vaimsete véimetega isikutele.
4. Eemaldage seade alati vooluvdrgust, kui seda ei kasutata, samuti kokkupaneku, lahtivotmise ja puhastamise ajal.

5. Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas.

6. Arge kunagi kastke pohiosa vette ega muudesse vedelikesse. Arge loputage seda voolava vee all.

7. See seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

8. Arge kunagi kasutage aurufunktsiooni, kui kannus pole vett.

9. Aurufunktsioonide kasutamisel veenduge, et kannu veetase oleks min- ja max-joone vahel.

10. Enne uue aurutamistsiikli alustamist laske seadmel alati 10 minutit jahtuda.

11. Arge (iletage enne piireestamist kannu sees ndidatud maksimaalset koostisosade taset.

12. Enne kasutamist veenduge, et aurutuskorvid ja kannu kaas oleksid korralikult lukustatud.

13. Puhastage roostevabast terasest kannu pérast iga kasutuskorda harjaga.

14. Kui markate mingeid ebakorraparasusi, Iopetage kasutamine ja vétke tihendust teeninduskeskusega. Arge proovige seadet ise parandada. Ebadige
remont vdib seadet kahjustada, pdhjustada vigastusi ja varalist kahju.

15. Arge tostke ega ligutage seadet tsétamise ajal.

16. Arge asetage seadet todtava véi kuuma pliidi peale ega selle ldhedale.

17. Asetage seade stabiilsele, tasasele ja tasasele pinnale. Seade eraldab td6tamise ajal kuuma auru. Veenduge, et selle imber oleks piisavalt ruumi, et
valtida moobli véi muude esemete kahjustamist.

18. Regulaarne katlakivi eemaldamine hoiab dra seadme kahjustamise.

14. RIKKEOTSING

Kirjeldus Vigimalik phjus Lahendus

Segamisprogramm: Vale lukustus. Veenduge, et kannu kaanel olev lukustussiimbol A

Mérgutuli poleb, aga seade ei tota. Kontrollige, kas kannu kaas on korralikult joondub kéepidemel oleva siimboliga A .
phiseadmesse lukustatud.

Segamis-, kreemsupi- v Liiga palju oitu ja vet. Lilitage seade valja ja eemaldage pistik vooluvdrgust,

mahlaprogramm: Kontrollige, et kannus oleva toidu ja vee kogus i tiletaks seejarel vahendage kannus oleva toidu kogust.

Toit prtsib auruavast vélja. maksimaalset taset 300 ml.

Aurutamisprogramm: Vett pole. Liilitage seade vélja ja eemaldage pistik vooluvérgust.

Margumll vilgub ja ekraanil kuvatakse Kontrollige, et kannus olev vesi pole ofsa saanud. Seejérel lisage kannu vett.

'E3"

15. TEHNILISED ANDMED

Nimipinge: 220V-240V

Nimisagedus: 50-60Hz

Nimivaimsus: 300W (kiitmine); 120W (blenderdamine)
Maht: blenderikann - 785ml, aurutuskorv - 350ml
Toote kaal: 1,30 kg

Lisateavet eftevdtte ja toodete kohta [lk 2 - D]:
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01. SAUGA:
Prie§ naudodami 8] gaminj, perskaitykite Sia naudojimo instrukcija ir naudojimo metu laikykités joje pateikty nurodymy.

02. PRIETAISO APRASYMAS [2 PUSLAPIS - A]:
1. Asocio dangtelis / 2. Pagrindinis garinimo krepelis / 3. Filtro sietelis / 4. Mai$ymo asotis / 5. Pagrindinis irenginys / 6. Ekranas ir valdymo skydelis / 7.
Pagrindas / 8. Valdymo skydelis / 9. Matavimo puodelis / 10. Valymo Sepetélis

03. PRIETAISO VALDYMO SKYDELYS [2 PUSLAPIS - B]:
1. Mygtukas ,Paleisti/Pauze” / 2. Mygtukas ,Didinti* / 3. Mygtukas ,Sumazinti“ / 4. Mygtukas ,Funkcijy parinkiklis*

04, PRIETAISO FUNKCIJY SKYDELYS [2 PUSLAPIS - C]
1. Garinimas / 2. Mai$ymas / 3. Grietinélés sriuba / 4. Sojy pienas / 5. Pieno ruoSimas / 6. Savaiminis valymas

05. GARINIMAS [3 PUSLAPIS - EJ:

|spéjimas: 1. Nedékite maisto | maiSytuvo gsotj garinimo programos metu. Maistas turi biti dedamas | garinimo krepSelius. / 2. Nudegimy pavojus!
Garinant ir nuémus dangtel;, saugokités karsty gary, sklindanciy, i§ gsocio. Venkite salycio su garais. Visada laikykite veida ir rankas saugiu atstumu. / 3.
Pries pradédami nauja garinimo cikla, visada palaukite 5 minutes, kol prietaisas atvés. / 4. Pries i§imdami garinimo krep3elius, visada leiskite jiems
atvésti. / 5. Sis prietaisas néra skirtas Saldytiems ingredientams garinti. Visada juos pirmiausia atSildykite.

1. | neradijancio plieno asofj jpilkite 180 ml $varaus vandens, vir§ minimalaus lygio;

2. Supjaustykite ingredientus mazais gabaléliais (daugiausia 1-2 cm);

3. Sudékite susmulkintus ingredientus | pagrindinj garinimo krep3el; ir uzdékite asocio dangtel (jei garinant iSbéga darzoviy sultys, rekomenduojama po
juo pritvirtinti papildoma garinimo krep3elj). Tada uzdékite krepSelius ant plakimo asocio ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad jie tvirtai uZsifiksuotu,
4. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas®, kad pasirinktumeéte garinima [2 PUSLAPIS - C1]. Numatytasis laikas yra 20 minu¢iu; paspauskite
mygtukus ,Padidinti“ arba ,Sumazinti“, kad sureguliuotuméte gaminimo laika (nuo 5 iki 30 minuciu). Paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauze”, kad
pradétuméte garinimo cikla. Norédami pristabdyti cikla, dar kartg paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauzé”.

5. Ekrane esantys skaitmenys mirksés. Dar kartg paspauskite mygtukq ,Pradéti/Pauze*, kad testuméte garinimo cikla. Norédami pristabdyti cikla, 2
sekundes palaikykite nuspaude mygtuka ,Pradéti/Pauze” — uzsidegs visos lemputés uz simboliy,

06. MAISYMAS [3 PUSLAPIS - F]:

Pastaba: 1. Sis prietaisas néra skirtas lipniems ingredientams, pavyzdziui, aviziniams dribsniams, maisyti. / 2. Visada patikrinkite paruo$to maisto
temperatira ant rankos nugarélés, kad isitikintumeéte, jog jis saugus jasy vaikui. / 3. Prie$ pradédami nauja maiSymo cikla, visada palaukite 10 minuciu,
kol prietaisas atvés. / 4. Niekada neleiskite maiSytuvui veikti tusciam. |sitikinkite, kad maiSymo inde yra maisto.

1. Supilkite virtus arba SvieZius ingredientus | plakimo asofjir jpilkite tokj patj kiekj skyscio (vandens, pieno ir kt.). Bendras kiekis turéty bati tarp min ir max zymu,
2. Uzdékite dangtelj ant plakimo gsocio ir uzfiksuokite ji pasukdami pagal laikrodzio rodykle.

3. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas", kad pasirinktuméte plakimo programa [2 PUSLAPIS - C2], tada paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauzé",
kad pradétuméte plakti. Numatytasis nustatymas yra 5", kuris rodo plakimo cikly skaiciy. Paspauskite mygtukus ,Didinti* arba ,SumazZinti*, kad
sureguliuotuméte cikly skaiciy (nuo 1 iki 5 cikly).

4. Pasibaigus paskutiniam ciklui, pasigirs pypteléjimas. Aso¢io dangtelj galima nuimti.

07. KREMINE SRIUBA [3 PUSLAPIS - GJ:
Pastaba: 1. Visada patikrinkite paruo$to maisto temperatra ant rankos nugarélés, kad jsitikintumeéte, jog ji saugu patiekti. 2. Prie$ pradédami nauja cikla,
visada leiskite prietaisui 10 minuciy atvésti. 3. Niekada nepaleiskite programos tudcio. [sitikinkite, kad plakimo inde yra maisto.

1. Sudeékite visus ingredientus (ne daugiau kaip 100 g) | maiSytuvo asotj.

2. | maiSytuvo asofj [pilkite Svaraus vandens arba kity skysciy. Bendras misinio kiekis turi bati tarp min ir max zymuy.

3. UZfiksuokite asocio dangtelj pasukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

4. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas*, kad pasirinktumeéte kremine sriubg [2 PUSLAPIS - C3], tada paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauzé",
kad pradétumete. Ekrane pasirodys slenkantis pranesimas, o paskutines 20 minu¢iy ekranas pradés skaiciuoti likus laika.

5. Pasibaigus laikui, pasigirs pypteléjimas. Asocio dangtel{ galima nuimti.

08. SOJUY PIENAS [3 PUSLAPIS - G]:

1. | maiSytuvo asotj jperkite 40 g sojy pupeliy.

2. | maiytuvo asotj jpilkite 300 ml Svaraus vandens arba kity skysciy.

3. UZfiksuokite gsocio dangtelj pasukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

4. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas®, kad pasirinktumeéte sojy pieng [2 PUSLAPIS — C4], tada paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauze”, kad
pradétuméte. Numatytasis veikimo laikas yra 30 minuciu ir jo negalima keisti. IS pradZiy ekrane pasirodo judantis kvadratas. Po 10 minuciy ekranas
pradeda atgalin] skaiciavima ir rodo likusj laika,

5. Pasibaigus veikimo laikui, pasigirs pypteléjimas. Dangtelj galima nuimti, kai jis atvés.

09. PIENO RUOSIMAS

1. | maiSymo asof] jpilkite reikiama kiekj vandens ir miSinio, kad gautuméte teisinga santyk{ — bendras kiekis neturi virSyti 450 ml.

2. UzZfiksuokite asocio dangtelj pasukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

3. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas, kad pasirinktuméte pieno ruosima [2 PUSLAPIS — C5], tada paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauzé", kad
pradétuméte. Numatytoji temperatira yra 40 °C. Paspauskite mygtukus ,Didinti“ arba ,Sumazinti*, kad nustatytumete temperattra nuo 35 °C iki 70 °C.
Kai prietaisas pradeda veikti, rodoma esama temperatdra.

10. SAVIVALYKIS VALYMAS [3 PUSLAPIS - H]:

1. | maiSymo asot] jpilkite 300 ml vandens, nevirSydami maksimalaus lygio.

2. UZfiksuokite gsocio dangtelj pasukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

3. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas®, kad pasirinktuméte savaiminj valyma [2 PUSLAPIS - C6], tada paspauskite mygtuka ,Pradéti/Pauzé",
kad pradétuméte valyma, Ekrane bus rodomas skaicius 5, rodantis valymo ciklg. Ekrane bus pradétas atgalinis skaiciavimas ir bus rodomi like ciklai.

4. Jei po savaiminio valymo lieka maisto, rekomenduojame ji pa3alinti Sepetéliu.

11. REGULIARI NUKALKINIMAS
Priklausomai nuo vandens kietumo ir naudojimo daznumo, rekomenduojame asot] nukalkinti du kartus per metus.

22



LT

1. Sumaisykite 200 ml vandens su 50 ml citrinos rligsties arba acto.

2. Paspauskite mygtuka ,Funkcijos pasirinkimas®, kad pasirinktuméte garinimo programa [2 PUSLAPIS - C1]. Nustatykite gaminimo laikg 10 minuiu,
tada leiskite miSiniui pastovéti 812 valandu.

3. Pakartokite valymo programa naudodami $vary vandenj, kad kruopsciai iSvalytumeéte prietaisa,

12. PRIETAISO VALYMAS
1. Nemerkite prietaiso { vandenj. / 2. Prie$ valydami visada atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. / 3. Po kiekvieno naudojimo garinimo krepselius
nuplaukite vandeniu i§ ciaupo. / 4. Nuvalykite visas dalis, kurios lietési su maistu. / 5. Korpusa ir pagrinda valykite drégnu skuduréliu ir plovikliu.

13. SAUGOS INSTRUKCIJOS

1. Prie$ prijungdami prietaisa, isitikinkite, kad ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietine elektros tinklo jtampa.
2. Niekada nenaudokite prietaiso su pazeistu laidu ar kiStuku.

3. Sis prietaisas néra skirtas naudoti vaikams arba asmenims su ribotais fiziniais, jutimo ar protiniais gebgjimais.
4. Visada atjunkite prietaisg huo maitinimo $altinio, kai jo nenaudojate, taip pat surinkdami, iardydami ir valydami.
5. Laikykite prietaisa vaikams nepasiekiamoje vietoje.

6. Niekada nemerkite pagrindinio jrenginio | vandenj ar kitus skysius. Neskalaukite jo tekanciu vandeniu.

7. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

8. Niekada nenaudokite garinimo funkcijos, jei gsotyje néra vandens.

9. Naudodami su garinimu susijusias funkcijas, isitikinkite, kad vandens lygis asotyje yra tarp min ir max linijy,

10. Po kiekvieno garinimo ciklo visada leiskite prietaisui atvésti 10 minuciy, prie$ pradédami kita.

11. Prie$ plakdami nevirSykite maksimalaus ingredienty lygio, nurodyto asocio viduje.

12. Prie§ naudodami isitikinkite, kad garinimo krep3eliai ir gsocio dangtelis yra tinkamai uzrakinti.

13. Po kiekvieno naudojimo nertdijancio plieno gsotj nuvalykite Sepetéliu.

14. Jei pastebéjote kokiy nors pazeidimy, nutraukite naudojima ir kreipkités  techninés prieZidros centra. Nebandykite patys taisyti prietaiso. Netinkamas
remontas gali sugadinti prietaisa, sukelti suzalojimy ir sugadinti turta,

15. Nekelkite i nejudinkite prietaiso, kai jis veikia.

16. Nestatykite prietaiso ant veikiancios ar karstos viryklés arba $alia jos.

17. Pastatykite prietaisq ant stabilaus, lygaus ir lygaus pavirSiaus. Prietaisas veikimo metu skleidZia karstus garus. |sitikinkite, kad aplink jj yra
pakankamai vietos, kad nebaty pazeisti baldai ar kiti daiktai.

18. Reguliarus nukalkinimas apsaugo prietaisa nuo pazeidimy.

14. GEDIMY SALINIMAS

ApraSymas Galima priezastis Sprendimas

MaiSymo programa: Netinkamas uzraktas. |sitikinkite, kad uZrakto simbolis A ant asoio

Lemputé dega, bet prietaisas nevelkia. Patikrinkite, ar asocio dangtelis tinkamai uzfiksuotas dangtelio sutampa su simboliu A ant rankenos.
pagrindiniame frenginyje.

Maiymo, griefinélés sriubos, sulciy Per daug maisto ir vandens. ISjunkite prietaisa ir atjunkite j nuo elektros tinklo, tada

programa: Patikrinkite, ar maisto ir vandens kiekis mai$ymo asotyje sumazinkite maisto kiek{ maisymo asotyje.

Maistas byra i§ gary iSleidimo angos. nevirSja maksimalaus 300 ml lygio.

Garinimo programa: Néra vandens. 18junkite prietaisa ir atjunkite ji nuo elektros tinklo.

Lemputé mirksi, 0 ekrane rodoma E3". Patikrinkite, ar maiSymo asotyje néra vandens. Tada pilkite vandens | maiSymo asofj.

15. TECHNINIAI DUOMENYS

Nominali jtampa: 220 V-240 V

Nominalus daznis: 50-60 Hz

Nominali galia: 300 W (Sildymas); 120 W (mai$ymas)

Talpa: maiSymo gsotis — 785 ml, garinimo krepSelis — 350 ml
Produkto svoris: 1,30 kg

Daugiau informacijos apie jmone ir produktus [2 puslapis — DJ:
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LV

01. DROSIBA:
Pirms &7 produkta lietoSanas, lidzu, izlasiet $o lietoSanas instrukciju un lieto$anas laika ievérojiet taja sniegtos noradijumus.

02. IERICES APRAKSTS [2. LAPPUSE - A]:
1. Kriizes vaks / 2. Galvenais tvaicgSanas grozs / 3. Filtra sietind / 4. MaisiSanas kriize / 5. Galvena ierice / 6. Displejs un vadibas panelis / 7. Pamatne /
8. Vadibas panelis /9. Mértrauks / 10. TiriSanas birste

03. IERICES VADIBAS PANELIS [2. LAPPUSE - B]:
1. Poga "Sakt/Pauze" / 2. Poga "Palielinat" / 3. Poga "Samazinat" / 4. Poga "Funkciju selektors"

04. IERICES FUNKCIJU PANELIS [2. LAPPUSE - C]
1. TvaicéSana / 2. Blendé$ana / 3. Krémzupa / 4. Sojas piens / 5. Piena pagatavo$ana / 6. Pasattirisanas

05. TVAICESANA [3. LAPPUSE - E]:

Bridinajums: 1. Neievietojiet &dienu blendera kriizé tvaicgSanas programmas laika. Ediens jaievieto tvaiceSanas grozos. / 2. Apdegumu risks!
Tvaicésanas laika un péc vaka nonemSanas uzmanieties no karsta tvaika, kas izplist no krizes. Izvairieties no saskares ar tvaiku. Vienmér turiet seju un
rokas dro3a attaluma. / 3. Pirms jauna tvaicé$anas cikla sakSanas vienmér pagaidiet 5 mindtes, lai ierice atdzistu. / 4. Pirms tvaicéSanas grozu
iznems3anas vienmér laujiet tiem atdzist. / 5. STierice nav paredzéta saldétu sastavdalu tvaicé$anai. Vienmeér vispirms tos atkausgjiet.

1. Nerlis&jo$a terauda kriizé ielejiet 180 ml fira idens virs minimala fimena;

2. Sasmalciniet sastavdalas mazos gabalinos (maks. 1-2 cm);

3. levietojiet sasmalcinatas sastavdalas galvenaja tvaicéSanas groza un uzlieciet kriizes vaku (ja tvaicéSanas laika izpldst darzenu sula, ieteicams
apaksa piestiprinat papildu tvaicésanas grozu). P&c tam novietojiet grozus uz blendésanas kriizes un pagrieziet pulkstenradtaja virziena, lai tos drosi
nostiprinatu vieta.

4. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvélétos tvaicéSanu [2. LAPPUSE - C1]. Noklus&juma laiks ir 20 mindites; nospiediet pogas "Palielinat" vai
"Samazinat", lai pielagotu gatavoSanas laiku (no 5 lidz 30 mindtém). Nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu tvaicéSanas ciklu. Lai apturétu ciklu, vélreiz
nospiediet pogu "Sakt/Pauze".

5. Displeja lodzina mirgos cipari. Vélreiz nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai turpinatu tvaiceSanas ciklu. Lai apturétu ciklu, 2 sekundes turiet nospiestu pogu
"Sakt/Pauze" - iedegsies visas gaismas aiz simboliem.

06. BLEKSANA [3. LAPPUSE - F]:

Piezime: 1. STierice nav paredzéta lipigu sastavdalu, pieméram, auzu parslu, blendésanai. / 2. Vienmér parbaudiet sagatavota édiena temperatliru uz
rokas virspuses, lai parliecinatos, ka tas ir dro$s jusu bémam. / 3. Pirms jauna blendésanas cikla sak$anas vienmér pagaidiet 10 mindtes, idz ierice
atdziest. / 4. Nekad nedarbiniet blenderi tukSu. Parliecinieties, vai blendésanas kriizé ir ediens.

1. leberiet varitas vai svaigas sastavdalas blendésanas kriizé un pievienojiet vienadu daudzumu skidruma (Odens, piena utt.). Kopgjam daudzumam
jabat starp min. un maks. atzimi.

2. Uzlieciet vaku uz blendéSanas krizes un nofiks&jiet to vietd, pagrieZot to pulkstenraditaja virziena.

3. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvélétos blendéSanas programmu [2. LAPPUSE - C2], p&c tam nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu
blendesanu. Noklusgjuma iestatijums ir "5", kas norada blendésanas ciklu skaitu. Nospiediet pogas "Palielinat" vai "Samazinat", lai pielagotu ciklu skaitu
(no 11idz 5 cikliem).

4. Kad pédgjais cikls ir pabeigts, atskanés pikstiens. Kriizes vaku var nonemt.

07. KREMIGA ZUPA [3. LAPPUSE - GJ:
Piezime: 1. Vienmér parbaudiet pagatavota édiena temperatdru uz rokas virspuses, lai parliecinatos, ka to ir droSi pasniegt. 2. Pirms jauna cikla
sakSanas vienmeér |aujiet iericei atdzist 10 mindtes. 3. Nekad nepalaidiet programmu tukSu. Parliecinieties, ka blendéSanas trauka ir édiens.

1. levietojiet visas sastavdalas (ne vairak ka 100 g) blendera kriize.

2. Pievienojiet blendera kriizei tiru Gdeni vai citus Skidrumus. Kop&jam maisijuma daudzumam jabit starp min. un maks. atzimi.

3. Nostipriniet kriizes vaku, pagrieZot to pulkstenraditaja virziena.

4. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvélétos krémzupu [2. LAPPUSE - C3], péc tam nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu. Displeja paradisies
ritino$s zinojums, un pédéjas 20 mindtes displejs saks atpakalskaitisanu, lai paraditu atliikuso laiku.

5. Kad laiks bis pagajis, atskanés pikstiens. Krizes vaku var nopemt.

08. SOJAS PIENS [3. LAPPUSE - G]:

1. levietojiet blendera kriize 40 g sojas pupinu.

2. Pievienojiet blendera kriizei 300 ml tira Gdens vai citus Skidrumus.

3. Nostipriniet kriizes vaku, pagrieZot to pulkstenraditaja virziena.

4. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvélétos sojas pienu [2. LAPPUSE - C4], p&c tam nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu. Noklusgjuma
darbibas laiks ir 30 mindtes, un to nevar mainit. Sakotnéji ekrana paradas kustigs kvadrats. Péc 10 minGtém displejs sak atpakalskaitiSanu un rada
atlikuso laiku.

5. Kad darbibas laiks ir beidzies, atskanés pikstiens. Vaku var nonemt, kad tas ir atdzisis.

09. PIENA SAGATAVOSANA

1. lelejiet maisiSanas krozé atbilstoSu tdens un maisijuma daudzumu, lai iegiitu pareizo attiecibu — kopéjais daudzums nedrikst parsniegt 450 ml.

2. Nostipriniet krtizes vaku, pagriezot to pulkstenradtaja virziena.

3. Nospiediet pogu Funkcuu izvele", lai izvélétos piena pagatavosanu [2. LAPPUSE - C5], pec tam nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu. Noklusgjuma
temperatira ir 40 °C. Nospiediet pogas "Palielinat" vai "Samazinat", lai regulétu temperatiiru no 35 °C lidz 70 °C.

Kad darbiba ir sakusies, tiek paradita pasreizé&ja temperatira.

10. PASATTIRISANAS [3. LAPPUSE - HJ:

1. lelejiet maisiSanas krizé 300 ml idens, neparsniedzot maksimalo atzimi.

2. Nostipriniet kriizes vaku, pagriezot to pulkstenraditaja virziena.

3. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvéletos Pasatiirisanas [2. LAPPUSE - C6], péc tam nospiediet pogu "Sakt/Pauze", lai saktu firisanu. Displeja
tiks paradits skaitlis 5, kas norada tifianas ciklu. Displeja tiks sakta atpakalskaitiSana un paraditi atlikusie cikli.

4. Ja péc pasattirianas paliek partika, iesakam to nonem3anai izmantot birsti.
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LV

11. REGULARA ATKALKOSANA

Atkariba no tdens ciefibas un lietoSanas biezuma iesakam atkalkot kriizi divas reizes gada.

1. Sajauciet 200 ml idens ar 50 ml citronskabes vai etika.

2. Nospiediet pogu "Funkciju izvéle", lai izvélétos tvaicésanas programmu [2. LAPPUSE - C1]. lestatiet gatavo$anas laiku uz 10 minatém un péc tam
|aujiet maisfjumam ievilkties 8-12 stundas.

3. Atkartojiet tifiSanas programmu, izmantojot tiru Gdeni, lai rapigi izfiritu ierici.

12, IERICES TIRISANA

1. Neiegremdéjiet ierici Gdent. / 2. Pirms firi$anas vienmeér atvienojiet ierici no elektrofikla. / 3. Péc katras lietoSanas reizes izskalojiet tvaicé$anas grozus
ar krana tdeni. / 4. Notiriet visas detalas, kas nonakusas saskaré ar partiku. / 5. Korpusa un pamatnes tiri§anai izmantojiet mitru dranu un mazgasanas
[idzekli.

13. DROSIBAS INSTRUKCIJAS

1. Pirms ierices pievieno$anas parliecinieties, vai uz ierices noraditais spriegums atbilst vietgjam elektrofikla spriegumam.

2. Nekad nelietojiet ierici ar bojatu vadu vai kontaktdaksu.

3. Stierice nav paredzéta lietoSanai bémiem vai personam ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam sp&jam.

4. \ienmeér atvienojiet ierici no stravas padeves, kad ta netiek lietota, ka arf montazas, demontazas un firi$anas laika.

5. Sargajiet ierici bémiem nepieejama vieta.

6. Nekad neiegremdejiet galveno ierici ddent vai citos kidrumos. Neskalojiet to zem tekoSa ddens.

7. Stierice ir paredzéta tikai lieto$anai majsaimnieciba.

8. Nekad neizmantojiet tvaika funkciju, ja kriizé nav tdens.

9. Izmantojot ar tvaiku saisfitas funkcijas, parliecinieties, ka Gdens limenis kriize ir starp min. un maks. atzimi. 10. P&c katra tvaicéSanas cikla vienmer
|aujiet iericei atdzist

10 mindtes, pirms sakat nakamo.

11. Pirms blendé3anas neparsniedziet maksimalo sastavdalu imeni, kas noradits kriizes iekSpusé. 12. Pirms lietoSanas parliecinieties, vai tvaicéSanas
grozi un kriizes vaks ir pareizi aizverti.

13. Péc katras lietoSanas reizes nofiriet nerdiséjosa térauda kriizi ar birsti.

14. Ja pamanat jebkadas neatbilstibas, partrauciet listo$anu un sazinieties ar servisa centru. Neméginiet pats remontét ierici. Nepareizs remonts var
izraisit ierices bojajumus, traumas un fpasuma bojajumus.

15. Neceliet un neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas.

16. Nenovietojiet ierici uz darbojosas vai karstas plits vai tas tuvuma.

17. Novietojiet ierfci uz stabilas, lidzenas un lidzenas virsmas. Darbibas laika ierice izdala karstu tvaiku. Parliecinieties, ka ap to ir pietiekami daudz vietas,
lai nesabojatu mébeles vai citus priekSmetus.

18. Regulara atkalkoSana noveérs ierices bojajumus.

14, PROBLEMU NOVERSANA

Apraksts
Blendésanas programma:

Gaisma deg, bet ierice nedarbojas.
Blendésanas, krémzupas, sulas

programma:
Ediens fist ara no tvaika atveres.

TvaicéSanas programma:
Gaisma mirgo, un displeja tiek radts "E3".

15. TEHNISKIE DATI

Nominalais spriegums: 220 V-240 V

Nominala frekvence: 50-60 Hz

lespéjamais iemesls

Nepareiza fiksacia.
Parbaudiet, vai krizes vaks ir pareizi nofikséts
galvenaja ierice.

Parak daudz partkas un tdens.
Parbaudiet, vai partikas un tdens daudzums blendésanas
krtiz& neparsniedz maksimalo atzimi 300 ml.

Nav ddens.
Parbaudiet, vai blend&Sanas kriize nav beidzies idens.

Nominala jauda: 300 W (sildisana); 120 W (blendésana)
Tilpums: blendésanas krize — 785 ml, tvaicéSanas grozs — 350 ml

Produkta svars: 1,30 kg

Vairak informacijas par uznémumu un produktiem [2. Ipp. — DJ:
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Risinajums

Parliecinieties, vai blokéSanas simbols A uz krizes
vaka sakrit ar simbolu A uz roktura.

Apturiet ierici un atviencjiet to no elektrofikla, pec tam
samaziniet partikas daudzumu blendésanas kriizé.

Apturiet ierici un atviencjiet to no elektrofikla. P&c tam
uzpildiet maisisanas kriizi ar tdeni.
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01. BIZTONSAG:
Atermék hasznélata elétt kérjlk, olvassa el ezt a hasznalati Utmutatot, és hasznalat kdzben kovesse az abban talélhaté utasitasokat.

02. KESZULEK LEIRASA [2. OLDAL - AJ:
1. Kancsd fedele / 2. F6 parolokosar / 3. Sz(ird / 4. Keverdkancst / 5. Foegység / 6. Kijelz6 és kezeldpanel / 7. Alap / 8. Kezeldpanel / 9. Mérépohar / 10.
Tisztitokefe

03. KESZULEK VEZERLOPANELE [2. OLDAL - B]:
1. "Start/Sziinet" gomb / 2. "Novel" gomb / 3. "Csokkent" gomb / 4. "Funkciévalasztd" gomb

04. KESZULEK FUNKCIOPANELE [2. OLDAL - C]
1. Gézlés / 2. Turmixolas / 3. Krémleves / 4. Szojatej / 5. Tejkészités / 6. Ontisztitas

05. GOZOLES [3. OLDAL - E]:

Figyelmeztetés: 1. Ne tegyen ételt a turmixkancsoba a g6z616 program alatt. Az ételt a g6zdlskosarakba kell helyezni. / 2. Egési sériilés veszélye!
Gozolés kdzben és a fedél eltavolitasa utan legyen dvatos a kannabél kiaramld forré gézzel. Kerilje a gozzel valo érintkezést. Mindig tartsa arcat és
kezét biztonsagos tavolsagban. / 3. Uj gézolési ciklus inditasa elétt mindig varjon 5 percet, amig a késziilék lehil. / 4. A gézolskosarak kivétele elott
mindig hagyja lehiini. / 5. Ez a késziilék nem fagyasztott hozzavalok gézolésére szolgdl. El6tte mindig olvassza fel 6ket.

1. Onts6n 180 ml tiszta vizet a rozsdamentes acél kancsdba, a minimalis szint folg;

2. Apritsa fel a hozzavalokat apré darabokra (max. 1-2 cm);

3. Helyezze az apritott hozzavalokat a f6 g6z0lkosarba, és tegye vissza a kancso fedelét (ha gozolés kézben zdldséglé folyik ki, ajanlott a kiegészité
g6zolokosarat ala helyezni). Ezutan helyezze a kosarakat a turmixolokancsd tetejére, és forgassa el az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba, hogy
biztonsagosan rogzitse 6ket.

4. Nyomja meg a "Funkciovalasztas" gombot a gézolés kivalasztasahoz [2. OLDAL - C1]. Az alapértelmezett id6 20 perc; a ,Novelés” vagy ,Csokkentés”
gombok megnyomasaval modosithatja a fozési idét (5 és 30 perc kozott). A gézdlési ciklus elinditdsahoz nyomja meg a ,Start/Pause” gombot. A ciklus
szlineteltetéséhez nyomja meg ismét a ,Start/Pause” gombot.

5. A kijelz6n megjelend szamok villogni kezdenek. A gézolési ciklus folytatdsahoz nyomja meg ismét a ,Start/Pause” gombot. A ciklus sziineteltetéséhez
tartsa lenyomva a ,Start/Pause” gombot 2 masodpercig — a szimbélumok mdgétti dsszes jelz6fény kigyullad.

06. TURMIXOLAS [3. OLDAL - FJ:

Megjegyzés: 1. Ez a késziilek nem ragados hozzavalok, példaul zabpehely turmixolasara szolgal. /2. Mindig ellenérizze az elkészitett étel homérsékletét
a kezfején, hogy megbizonyosodjon arrol, hogy biztonsagos-e gyermeke szamara. / 3. Mindig varjon 10 percet, amig a késztilek lehdl, miel6it j
turmixolasi ciklust inditana. / 4. Soha ne mikddtesse Uresen a turmixgépet. Gy6z6djon meg arrol, hogy van étel a turmixoldkancsoban.

1. Ontse a fott vagy friss hozzavalokat a turmixolékancséba, és adjon hozza azonos mennyiség(i folyadékot (vizet, tejet stb.). A teljes mennyiségnek a
min és max jelzés kozott kell lennie.

2. Helyezze a fedelet a turmixolokancsora, és rogzitse a helyen az Gramutatd jarasaval megegyezé iranyba forgatva.

3. Nyomja meg a ,Funkcidvalasztas” gombot a turmixolasi program kivélasztasahoz [2. OLDAL - C2], majd nyomja meg a ,Start/Sziinet” gombot a
turmixolas megkezdesehez Az alapértelmezett beallitas 5", amely a turmixolasi ciklusok szamét jelzi. Nyomja meg a ,Névelés” vagy ,Csokkentés”
gombot a ciklusok szamanak beallitasahoz (1-t61 5 ciklusig).

4. Egy sipolé hang hallhaté, amikor az utolso ciklus befejez6dbtt. A kancso fedele levehetd.

07. KREMES LEVES [3. OLDAL - G]:
Megjegyzés: 1. Mindig ellendrizze az elkészitett étel hdmérsékletét a kézfején, hogy megbizonyosodjon arrdl, hogy biztonsagosan talalhaté. 2. Mindig
hagyja a késziiléket 10 percig hilni, mielétt j ciklust inditana. 3. Soha ne inditson el tires programot. Gy6z6djén meg réla, hogy van étel a turmixgépben.

1. Helyezze az 6sszes hozzavalot (legfeliebb 100 g-ot) a turmixgép kancséjaba.

2. Ontson tiszta vizet vagy méas folyadékot a turmixgép kancsojaba. A keverék telies mennyiségének a min és max jelzés kozott kell lennie.

3. Régzitse a kancso fedelét az dramutatd jarasaval megegyezd iranyba forgatva.

4. Nyomja meg a ,Funkciovalasztas” gombot a krémleves kivéalasztasahoz [2. OLDAL - C3], majd nyomja meg a ,Start/Sziinet’ gombot a kezdéshez.
Egy gorget6 tizenet jelenik meg a kijelzon, és az utolsd 20 perchen a kijelzd elkezd visszaszamolni a hétralévo idét.

5. Egy sipold hang hallhaté, amikor az idd letelt. A kancsé fedele levehet6.

08. SZOJATEJ [3. OLDAL - G]:

1. Tegyen 40 g széjababot a turmixgép kancséjaba.

2. Ontsdn 300 ml tiszta vizet vagy mas folyadékot a turmixgép kancséjaba.

3. Rogzitse a kancso fedelét az dramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatva.

4. Nyomja meg a ,Funkciovalasztas” gombot a szojatej kivalasztasahoz [2. OLDAL - C4], majd nyomja meg a ,Start/Sziinet” gombot a kezdéshez. Az
alapértelmezett futasi idd 30 perc, és nem modosithato. Kezdetben egy mozgd négyzet jelenik meg a képernydn. 10 perc elteltével a kijelzd elkezd
visszaszamolni, és mutatja a fennmarado idét.

5. Egy sipold hang hallatszik, amikor a futasi id6 lejart. A fedél levétele utan levehetd.

09, TEJ ELKESZITESE

1. Ontse a megfeleld mennyiségl vizet és tapszert a keverdkancsoba a megfeleld arany eléréséhez — a telies mennyiség nem haladhatja meg a 450 mi-t.
2. Régzitse a kancs fedelét az dramutatd jarasaval megegyezé iranyba forgatva.

3. Nyomja meg a ,Funkciovalasztas” gombot a tejkészités kivalasztasahoz [2. OLDAL - C5], majd nyomja meg a ,Start/Sziinet” gombot a kezdéshez. Az
alapértelmezett hémérséklet 40°C. A Novelés” vagy ,Csokkentés” gombokkal &llitsa be a hémérsékletet 35°C és 70°C kozott.

Amint a mikédés megkezdddik, megjelenik az aktualis hémérséklet.

10, ONTISZTITAS [3. OLDAL - H]:

1. Ontsdn 300 ml vizet a keverdkancsoba, de ne épje til a maximalis szintet.

2. Rogzitse a kancso fedelét az dramutaté jarasaval megegyez6 iranyba forgatva.

3. Nyomja meg a ,Funkcidvalasztas” gombot az Ontisztitas [2. OLDAL - C6] kivalasztasahoz, majd nyomja meg a ,Start/Szlinet” gombot a isztitas
megkezdéséhez. A kijelzén az 5-0s szam jelenik meg, amely a tisztitasi ciklust jelzi. A kijelz6 elkezd visszaszamolni, és mutatja a fennmarado ciklusokat.
4. Ha az ontisztitas utan ételmaradékok maradnak benne, javasoljuk, hogy kefével tavolitsa el azokat.
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11. RENDSZERES VizKOOLDAS

HU

A viz keménységétdl és a haszndlat gyakorisagatol fliggben azt javasoljuk, hogy évente kétszer vizkGtelenitse a kancsét.
1. Keverjen 0ssze 200 ml vizet 50 ml citromsavval vagy ecettel. )
2. Nyomja meg a ,Funkcidvalasztas” gombot a g6z0l0 program kivalasztasahoz [2. OLDAL - C1]. Allitsa a f6zési id6t 10 percre, majd hagyja a keveréket

8-12 dran &t alini.

3. Ismételje meg a tisztitoprogramot tiszta vizzel a késziilék alapos tisztitasahoz.

12. AKESZULEK TISZTITASA

1. Ne meritse a készlléket vizbe. / 2. Tisztitas eldtt mindig hiizza ki a késziléket a konnektorbdl. / 3. Minden hasznalat utan 6blitse le a gézélokosarakat
csapvizzel. / 4. Tisztitson meg minden olyan alkatrészt, amely élelmiszerrel érintkezett. / 5. Nedves ruhaval és mosogatészerrel tisztitsa meg a

késziiléktestet és az alapot.

13. BIZTONSAGI UTASITASOK

1. Akész(ilék csatlakoztatasa elétt gydzodjon meg arrél, hogy a készliléken feltiintetett feszliltség megegyezik a helyi halozati feszliltséggel.
2. Soha ne hasznélja a készliléket sértilt vezetékkel vagy csatlakozodugdval.
3. Ez a késziilék nem gyermekek vagy korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezo személyek altali hasznalatra kész(ilt.
4. Hasznalaton kivill, valamint sszeszerelés, szétszerelés és tisztitas kozben mindig hiizza ki a kész(iléket a konnektorbdl.

5. Tartsa a készuléket gyermekek el6l elzarva.

6. Soha ne meritse a féegységet vizbe vagy mas folyadékba. Ne 6blitse folyo viz alatt.
7. Ez a késziilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt.

8. Soha ne hasznélja a g6zolés funkciét viz nélkil a kannaban.

9. Gézoléssel kapcsolatos funkciok hasznalatakor gyézédjon meg arrdl, hogy a kannaban 1évo vizszint a min és max jelzés kozott van.

10. Minden gdzolési ciklus utan hagyja a késziiléket 10 percig hiini, mielétt egy méasikat elinditana.

11. Turmixolas el6tt ne Iépje tul a kannaban feltiintetett maximalis dsszetevészintet.
12. Hasznalat elétt gy6zodjon meg arrdl, hogy a gézolokosarak és a kancso fedele megfelelden le van zarva.
13. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a rozsdamentes acél kancsot kefével.
14. Ha barmilyen rendellenességet észlel, hagyja abba a hasznalatat, és forduljon szervizkdzponthoz. Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a
késziiléket. A nem megfeleld javitas a készlilék karosodasahoz, sériléshez és anyagi karhoz vezethet.

15. Ne emelje fel és ne mozgassa a késziiléket mikddés kdzben.

16. Ne helyezze a késziléket mikodd vagy forré tlizhelyre vagy annak kézelébe.
17. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre. A késziilék miikodés kézben forré gézt bocsat ki. Gy6zdjon meg arrdl, hogy
elegendd hely van kérlilétte, hogy elkerlilie a butorok vagy mas targyak karosodasat.
18. Arendszeres vizkételenités megakadalyozza a készulék karosodasat.

14, HIBAELHARITAS
Leiras
Tumixprogram:

Ajelzfény vilégit, de a késziilék nem
mukodik.

Tummix, krémleves, gyimélcslé program:

Etel 6mik ki a g6zoldnyfiason.

(G606 program:
Ajelzéfény villog, és akieizon az "E3"
feliat léthato.

15, MUSZAKI ADATOK
Névleges feszilltség: 220V-240V
Névleges frekvencia: 50-60Hz

Lehetséges ok

Nem megfeleld reteszelés.
Ellendrizze, hogy a kancsd fedele megfelelden rogzitve
van-e a foegységhez.

Tl sok étel és viz.

Ellendrizze, hogy az étel és a viz mennyisége a
turmixkancsdban nem haladja-e meg a maximalis 300
mh-es szintet.

Nincs viz.
Ellendrizze, hogy a turmixkancsoban nem
fogyott-e ki a viz.

Névleges teljesitmény: 300W (fités); 120W (turmixolas)
Urtartalom: turmixoléedény - 785ml, gézolékosar - 350ml

Termék sulya: 1,30 kg

Tovabbi informécitk a cégrol és a termékekrdl [2. oldal - D:
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Megoldés

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kancsd fedelén
talélhato A reteszeld szimbélum egy vonalban van a
fogantyln talélhatd A szimbélummal.

Alitsa le a késziiléket, és hizza ki a konnektorbl,
majd csokkentse az étel mennyiségét a
turmixkancsoban.

Allitsa le a késziiléket, és hiizza ki a konnektorbdl.
Ezutén toltse fel vizzel a keverckancsot.
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01. SIGURANTA:
Inainte de a utiiza acest produs, v rugam sa cititi acest manual de instructiuni si s3 urmati instructiunile continute i acesta in timpul utilizarii.

02. DESCRIEREA APARATULUI [PAGINA 2 - A]:
1. Capac cand/ 2. Cos principal de gatit la abur / 3. Sita / 4. Cana de amestecat / 5. Unitate principald / 6. Afisaj si panou de control / 7. Baza / 8. Panou
de control /9. Cana gradaté / 10. Perie de curatare

03. PANOU DE CONTROL AL APARATULUI [PAGINA 2 - BJ:
1. Buton ,Start/Pauza” / 2. Buton ,Crestere” / 3. Buton ,Reducere” / 4. Buton ,Selector de functii”

04. PANOU DE FUNCTII AL APARATULUI [PAGINA 2 - C]
1. Gatire la abur / 2. Mixare / 3. Supa crema / 4. Lapte de soia / 5. Preparare lapte / 6. Autocurétare

05. GATIRE LA ABUR [PAGINA 3 - E]:

Atentie: 1. Nu puneti alimente in vasul de blender in timpul programului de gétitla abur. Alimentele trebuie asezate in cosurile de gatit la abur. / 2. Risc
de arsuril Aveti grija la aburul fierbinte care iese din vas in timpul gatiri la abur $i dupa scoaterea capaculu. Evnaﬂ contactul cu aburul. Tineti intotdeauna
fata si mainile lao distantd sigura. / 3. Asteptati intotdeauna 5 minute pentru ca aparatul s3 se raceasca inainte de a incepe un nou ciclu de gatire la abur.
/4. Lésati intotdeauna cosurile de gatit la abur sa se raceasca inainte de a le scoate. / 5. Acest aparat nu este destinat gatirii la abur a ingredientelor
congelate. Dezghetati-le intotdeauna mai intai.

1. Tumati 180 ml de apa curata in vasul din otel inoxidabil, peste nivelul minim;

2. Téiati ingredientele in bucati mici (max. 1-2 cm);

3. Asezati ingredientele tocate in cosul principal de gatit la abur si puneti la loc capacul vasului (daca ies sucuri de legume in timpul gatirii la abur, se
recomanda atasarea cosului auxiliar de gatit la abur dedesubt). Apoi, asezati cosurile deasupra vasului de mixat si rofiti-le in sensul acelor de ceasomic
pentru a le fixa in sigurantd.

4. Apasati butonul ,Selectare functie” pentru a selecta gatirea la abur [PAGINA 2 - C1]. Timpul implicit este de 20 de minute; apasati butoanele ,Crestere”
sau ,Scadere” pentru a regla timpul de gatire (de la 5 a 30 de minute). Apasati butonul ,Start/Pauza” pentru a incepe ciclul de gatire la abur. Pentru a
intrerupe ciclul, apasati din nou butonul ,Start/Pauza”.

5, Cifrele din fereastra de af isare vor clipi. Apasati din nou butonul ,Start/Pauza” pentru a continua ciclul de gatire la abur. Pentru a intrerupe ciclul, tinei
apasat butonul ,Start/Pauza” timp de 2 secunde — toate luminile din spatele simbolurilor se vor aprinde.

06. MIXARE [PAGINA 3 - F]:

Nota: 1. Acest aparat nu este destinat mixarii ingredientelor lipicioase, cum ar fi fulgii de ovaz. / 2. Testati intotdeauna temperatura alimentelor preparate
pe dosul palmei pentru a va asigura ca sunt sigure pentru copilul dumneavoastra. / 3. Asteptati intotdeauna 10 minute pentru ca aparatul sa se raceasca
inainte de a incepe un nou ciclu de mixare. / 4. Nu |asati niciodaté blenderul sa functioneze gol. Asigurati-va ca exista alimente in vasul de mixare.

1. Turnati ingredientele gétite sau proaspete in vasul de mixare si addugati o cantitate egald de lichid (ap&, lapte etc.). Cantitatea totala trebuie s fie intre
nivelurile minim si maxim.

2. Puneti capacul pe vasul de mixare si blocat-| rotindu-| in sensul acelor de ceasomic.

3. Apasati butonul ,Selectare functie” pentru a selecta programul de mixare [PAGINA 2 - C2], apoi apasati butonul ,Start/Pauza” pentru a ncepe mixarea. Setarea
implicita este 5", care indica numarul de cicluri de mixare. Apasati butoanele ,Crestere” sau ,Scadere” pentru a regla numarul de cicluri (de la 1 la 5 cicluri).

4. Se va auzi un semnal sonor la finalizarea ultimului ciclu. Capacul vasului poate fi indepartat.

07. SUPA CREMOASA [PAGINA 3 - G]:

Nota: 1. Testati infotdeauna temperatura alimentelor preparate pe dosul palmei pentru a va asigura ca pot fi servite in siguranta. 2. Lasati intotdeauna
aparatul sa se raceasca timp de 10 minute fnainte de a incepe un nou ciclu. 3. Nu rulati niciodata un program faré blender. Asigurati-va ca exista
alimente in vasul de blender.

1. Puneti toate ingredientele (nu mai mult de 100 g) in vasul blenderului.

2. Adaugatl apa curatd sau alte lichide in vasul blenderului. Cantitatea totala de amestec trebuie s fie intre nivelurile minim si maxim.

3. Fixati capacul vasului rotindu-| in sensul acelor de ceasornic.

4. Apasan butonul ,Selectare functie” pentru a selecta supa crema [PAGINA 2 - C3], apoi apasati butonul ,Start/Pauza” pentru a incepe. Pe afisaj va
aparea un mesaj derulant, iar in ultimele 20 de minute, afisajul va incepe numéaratoarea inversa pentru a afisa timpul ramas.

5. Se va auzi un semnal sonor cand timpul s-a scurs. Capacul vasului poate fi indepartat.

08. LAPTE DE SOIA [PAGINA 3 - G]:

1. Puneti 40 g de boabe de soia in vasul blenderului.

2. Adaugati 300 ml de apa curatd sau alte lichide in vasul blenderului.

3. Fixati capacul vasului rotindu-| in sensul acelor de ceasomic.

4, Apasat| butonul ,Selectare functie” pentru a selecta laptele de soia [PAGINA 2 - C4], apoi apasat| butonul ,Start/Pauza” pentru a incepe. Timpul de
functionare implicit este de 30 de minute si nu poate fi modificat. Initial, pe ecran apare un patrat in miscare. Dupa 10 minute, afisajul incepe
numératoarea inversa i arata timpul rimas.

5. Se va auzi un semnal sonor cand timpul de functionare s-a terminat. Capacul poate fi indepartat dupa ce s-a racit.

09. PREPARAREA LAPTELUI

1. Tumati cantitatea corespunzatoare de apa si lapte praf in vasul de amestecat pentru a obtine raportul corect - cantitatea totald nu trebuie sa
depaseasca 450 ml.

2. Fixati capacul vasului rotindu-| in sensul acelor de ceasomic.

3 Apasat| butonul ,Selectare functie” pentru a selecta prepararea laptelui [PAGINA 2 - C5], apoi apasati butonul ,Start/Pauza” pentru a incepe.
Temperatura implicita este de 40°C. Apasat butoanele ,Crestere” sau ,Scadere” pentru a regla temperatura intre 35°C i 70°C.

Dupa inceperea functiondrii, se afiseazd temperatura curenta.

10. AUTOCURATARE [PAGINA 3 - H]:

1. Turnati 300 mi de apa in vasul de amestecat, fara a depasi nivelul maxim.

2. Fixati capacul vasului rotindu- in sensul acelor de ceasomic.

3. Apasan butonul,Selectare functie” pentru a selecta Autocuratare [PAGINA 2 - C6], apoi apasati butonul ,Start/Pauz” pentru a incepe curétarea.
Afisajul va afisa numarul 5, indicand ciclul de curatare. Afisajul va incepe numartoarea inversa sl va afisa ciclurile ramase.
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4. Daca dupd autocurétare réman alimente, va recomandam sa folositi o perie pentru a le indeparta.

11. DETARTRARE REGULATA

In functie de duritatea apei si de frecventa de utilizare, va recomandém sé detartrati vasul de doud ori pe an.

1. Amestecati 200 ml de apa cu 50 ml de acid citric sau otet.

2. Apasati butonul ,Selectare functie” pentru a selecta programul de gétire la abur [PAGINA 2 - C1]. Setati timpul de gatire la 10 minute, apoi lasati
amestecul sa stea timp de 8-12 ore.

3. Repetati programul de curdtare folosind apa curata pentru a curata temeinic aparatul.

12. CURATAREA APARATULUI

1. Nu scufundati aparatul in apa. / 2. Deconectati intotdeauna aparatul de la prizé inainte de curatare. / 3. Clatiti cosurile de gatit la abur cu apa de la
robinet dupa fiecare utilizare. / 4. Curétati toate piesele care au intrat in contact cu alimentele. / 5. Folositi o carpd umeda si detergent pentru a curata
corpul si baza.

13, INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

1. Inainte de a conecta aparatul, aS|gurat| va ca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii retelei locale.

2. Nu utilizati niciodata aparatul cu un cablu sau un stecher deteriorat.

3. Acest aparat nu este destinat utilizzrii de catre copii sau persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate.

4. Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu este utilizat si in timpul asamblarii, dezasamblarii si curatarii.
5. Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

6. Nu scufundati niciodata unitatea principald in apa sau alte lichide. Nu o clatiti sub jet de apa.

7. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

8. Nu utilizati niciodata functia de abur féra apa in vas.

9. Asigurati-va ca nivelul apei din vas se afi intre liniile de minim si maxim atunci cand utilizati funcfiie legate de abur.

10. Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca timp de 10 minute’ dupa fiecare ciclu de abur inainte de a incepe un altul.

11.Nu depasm nivelul maxim de ingrediente indicat in interiorul vasului inainte de a mixa.

12. Asigurati-va ca cosurile de gatit la abur si capacul vasului sunt blocate corect inainte de utilizare.

13. Curatati vasul din otel inoxidabil cu o perie dupa fiecare utilizare.

14. Daca observati nereguli, intrerupet utilizarea si contactati un centru de service. Nu incercati s& reparati singur aparatul. Reparatiile
necorespunzatoare pot duce la deteriorarea aparatulw vatamari corporale si daune materiale.

15. Nu ridicati si nu mutati aparatul in timp ce este in functiune.

16. Nu asezatl aparatul pe sau in apropierea unui aragaz in funciune sau fierbinte.

17. Asezat| aparatul pe 0 suprafaté stabila, plana si dreapta. Aparatul emite abur fierbinte in timpul functiondrii. Asigurati-va ca exista suficient spatiu in
jurul acestuia pentru a preveni deteriorarea mobilierului sau a altor obiecte.

18. Detartrarea regulata previne deteriorarea aparatului.

14. DEPANARE

Descriere Cauza posibila: Solutie
Program de mixare: Blocare necorespunzatoare. Asigurati-vd ca simbolul de blocare A de pe capacul
Becul este aprins, dar aparaful nu Vericati daca capacul vasului este blocat corect in vasului se aliniaza cu simbolul A de pe méner.
funcioneaza. unitatea principala.
Program de mixare, supd crema, suc: Prea multd mancare si apé. Verficafi daca cantitatea de Opriti aparatul si deconectati|, apoi reducefi
Se vars& méncare prin orficiul de abur. méncare si apa din vasul de mixare nu depaseste nivelul cantitatea de méncare din vasul de mixare.

maxim de 300 ml.
Program de gafitla abur: Faraapa Opriti aparatul si deconectati, apoi umplefi vasul de
Becul clipeste si afisajul arata ,E3". Vericati daca vasul de mixare nu a rmas fard apa. mixare Cu apa.

15. DATE TEHNICE

Tensiune nominal: 220V-240V

Frecventa nominald: 50-60Hz

Putere nominala: 300W (incélzire); 120W (mixare)

Capacitate: vas de mixare - 785ml, cos de gétit la abur - 350ml
Greutate produs: 1,30 kg

Mai multe informatii despre companie si produse [pagina 2 - DJ:
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01. MEPbI BE3OMACHOCTH:
Mepea ncronb30BaHMeM aHHOMO U3aens 03HaKOMbTECH C MHCTPYKLIMEN M0 SKCMyaTaLyu 1 CTieyATe NPUBEaEHHbIM B HEI YkasaHNaM BO BpeMs
VCTIONb30BaHNS.

02. ONMUCAHWE NPUBEOPA [CTPAHULIA 2 - A]:
1. KpbiLuka KyBLumnHa / 2. OCHOBHas KOp3iHa Ans MpuUroToBneHns Ha napy / 3. dunbTp-cetka / 4. KyBLumH Ans cmelumsanms / 5. OcHoBHo 6ok / 6.
[ucnneit v naHens ynpasnexns / 7. OcHosanue / 8. Maxenb ynpasnenms / 9. MepHbIii crakar / 10. LLletka ns uncTkn

03. NAHENb YMPABNEHUA MPUBOPA [CTPAHULIA 2 - BJ:
1. Krorka «Ctapt/Taysan / 2. KHonka «YBenuuuTby / 3. KHonka «YmeHbLLMTb» / 4. KHonka «BbiBop dhyHKLmm»

04. MAHEIb YNPABNEHWUS NMPUBOPA [CTPAHULIA 2 - C]
1. MpuroToBnenve Ha napy / 2. CMeLumBatye / 3. MpuroToBneHme crmBodHoro cyna / 4. MpuroToBreHme coeBoro Morioka / 5. Mpurotosnenme moroka / 6.
CamoouuncTka

05. MPUrOTOBIIEHWE HA MAPY [CTPAHWULIA 3 - E]:

Brumanme: 1. He nometwaiite npoayKTbi B yally GrieHaepa BO Bpems MPUroToBMEHS Ha napy. MpopyKTbl CriefyeT noMeLLaTh B KOp3vHbl ANa
NPUrOTOBMIEHNS Ha napy. / 2. OnacHOCTb oxoroB! ByabTe 0CTOPOXHbI C FOPSUYMM NapOM, BbIXOAALLMM U3 Yall BO BPEMS NPUrOTOBIIEHIS Ha Napy 1 nocre
CHATUS KPbILLKA. V3BeraifTe koHTakTa ¢ napom. Beeraa aepxuTe nuLo v pyki Ha GesonacHom pacctosHuu. / 3. Beera xaute 5 MuHyT, noka nprbop
OCTBIHET, NPEX[Ee YeM 3anyckaTb HOBbIA LYK NPUrOTOBNEHS Ha napy. / 4. Beeraa aasaiiTe KopanHam Anst NPUrOTOBNEHUS Ha Napy OCTbITh, Npexae Yem
BbIHMMaTb UX. / 5. 3TOT Nprbop He NpeaHasHaqeH Anst NPUTOTOBNEHNS Ha Napy 3aMOPOXeHHbIX NPOAYKTOB. Beera cHavana pa3vopaxusaiTe ux.

1. Haneitre 180 Mn 41CTO BOABI B Yally 13 HEPXaBEIOLLEN CTanM BbiLLIE MUHIMABHOTO YPOBHS;

2. HapexbTe WHrpeaueHTbI Ha Merkue Kycouku (Make. 1-2 cu);

3. MomecTiTe Hape3aHHbIe MHTPeaVEHTbI B OCHOBHYHO KOP3VHY 1St IPUTOTOBNEHMS Ha Mapy ¥ 3akpOWATE KPbILLIKY Yaluu (ECTIM BO BPEMS MPUrOTOBEHNS
Ha napy BblAenseTcs OBOLLHOM COK, PEKOMEHAYETCS NOACTaBUTL [OMOMHUTENbHYHO KOP3WHY st MPUTOTOBNEHNS HA NMapy CHu3Y). 3aTem nomecTute
KOp3iHbI Ha YalLly GrieHzaepa 1 NOBEpHUTE MO YaCcoBOI CTPErTKe, HTOObI HAAEKHO 3acpuKCHPOBaTH WX,

4, HaxmuTe KHomky «BbiGop thyHKumm», 4ToBbl BbIGpaTH npurotosrienue Ha napy [CTPAHWLIA 2 - C1]. Bpemsi no ymonyaHuio — 20 MAHYT; HaxmuTe
KHOMK «YBEMMYMTBY I «YMEHBLUMTBY, YTOBbI OTPEryNMpoBaTb BpeMs MpuroToBreHis (o1 5 40 30 MuHyT). Haxmute kHonky «Crapt/Maysan, 4tobbl
HavaTb LK MPUTOTOBIIEHNS Ha Mapy. YT0BbI MPUOCTAHOBUTL LK, HaxkMUTe kHomky «CTapT/Tlaysan ellie pas.

5. Lindpbl Ha avennee HauHyT Murath. Haxmure knonky «Ctapt/Tlaysay elue pa3, YTo0bl NPOAOMKIATE LMK NPUTOTOBIIEHNS Ha napy. YTobb
MPVOCTaHOBYTb LIVKIT, yAepxvBaliTe kHorky «CtapT/Tlay3an B TeYeHve 2 CeKyH — 3aropsitcsi BCe MHAMKATOpb! 33 CUMBOMAMM.

06. CMELLIMBAHWE [CTPAHWULIA 3 - F]:

TMpumeyanme: 1. 3toT Npubop He NpeaHasHaYeH A7 CMELLMBAHVS NUMKVX VHIPEVIEHTOB, TakX kak OBCSHKA. / 2. Beerzia npoBepsiiite Temnepatypy
TPUFOTOBNIEHHOI MULLIY Ha ThIbHOM CTOPOHE MoKy, YTobb! yBenuTLCA B ee GesonacHocTy Anst pebenka. / 3. Beerza xaure 10 MuHyT, noka nprbop oCTbIHET,
npex e YeM 3arycKaTb HOBBIV Lk cMeLLnBaHws. / 4. Hikoraa He ocTasnsiiie 6rieHnep nycTsim. Yoeaurecs, 4To B yallie 6riesaepa ectb NpozyKTb.

1. BbineiiTe NPUrOTOBNEHHbIE UMK CBEXME MHTPEAVEHTHI B Yallly BneHaepa v A06aBbTe Takoe e KoMMYECTBO XMAKOCTH (Bodbl, Morioka 1 T. f.). Obluee
KOMM4ECTBO JIOMKHO HAXOAUTLCSA MEXY MAHAMATbHBIM 1 MAKCAMATTbHBIM YPOBHAMM.

2. 3akpoiiTe KpbILLKY YaLum Brienaepa 1 3acvKeupyiiTe €€, MOBEPHYB MO HaCOBOW CTPETIKE.

3. Haxavute kHomky «Bbi6op dyHKLm», 4ToBbl BbIGpaTh nporpammy cvetumnsaqmus [CTPAHULIA 2 - C2], satem HaxmuTe kHonky «Ctapt/Maysan, 4Tobbl
HayaTb CMeLLMBaHIe. 3Ha4eHve Mo yMON4aHMio — «5», YTO YKasbiBAET KONMYECTBO LKIOB CMELLMBAHNS. HaxmuTe KHOMKX «YBENMumMTb M
«YMEHbLUMTLY, YTOBbI OTPErYNMPOBATb KOMMYECTBO LWKMOB (OT 1 A0 5 LKIOB).

4. Tocne 3aBepLLEHNSt NOCTIEAHETO LivIKIa MPO3BYYUT 3BYKOBOW curHar. KpbILLIKY YaLli MOXHO CHSITb.

07. ClIMBOYHBIA CYT [CTPAHULIA 3 - G]:

TMpumeuanme: 1. Beerga nposepsiATe TemnepaTypy NPUroTOBAEHHOM ML Ha ThINbHOM CTOPOHE NafioHu, YToBbl YBeanTses, YTo ee MoxHo GesonacHo
nogasartb. 2. Bceraa aasaiite npubopy ocTbITb B Te4eHe 10 MUHYT nepen Havarnom HoBoro Lykna. 3. Hukoraa He 3anyckaiiTe nporpammy 6e3
npoayKToB. YBeauTech, 4To B YalLle ANt CMELUMBAHWS eCTb NPOAYKTI.

1. MomecTyTe BCe MHPeaneHTLI (He Gonee 100 T) B Yally 6rieraepa.

2. [lobaBbTe YMCTYHO BOTY Uv APYTY0 KUAKOCTL B YaLwly 6rieraepa. OBLLyi 06beM CMECH JOIDKEH HAXOAUTLCS MEXZY MUHMATBHBIM W MaKCMarbHBIM
YPOBHSIMI.

3. 3aKpoiiTe KpbILLKY Yallu, NOBEPHYB €€ N0 YaCOBOW CTPenke.

4. HaxmuTe KHonky «BbiGop thyHKuun», 4ToGbl BbiGpaTh kpem-cyn [CTPAHWLIA 2 - C3], 3aTem HaxmuTe kHomky «CTapt/Taysan, 4tobl HavaTs. Ha
avennee nosieutcs Geryluas CTpoka, v B TedeHune nocneaHnx 20 MuHyT ByaeT MaTY 0BpaTHBI OTCHET OCTABLUErOCS BPEMEHN.

5. To 1CTe4eHN BpeMeHM MPO3BYHHT 3BYKOBOW CirHam. KPBILLIKY YalLi MOXHO CHSITb.

08. COEBOE MOIOKO [CTPAHULIA 3 - G]:

1. Momecture 40 r coesbix 60608 B YalLy 6nquepa

2. [lo6asbTe 300 Mn YKCTON BOABI MW pyroi KUAKOCTU B YaLly 6neHaepa.

3. 3aKpoiiTe KpbILLKY KyBLUMHA, TOBEPHYB €€ M0 YacoBOW CTpenke.

4, HaxmuTe KHorky «BbiBop thyHKUmumy, 4ToBbI BbIGpaTh coeBoe Moroko [CTPAHWLIA 2 - C4], 3atem HaxmuTe kHonky «Ctapt/Mayaan, 4Tobbl HauaTh.
Bpems pabotbl 1o ymMonyaruto cocTaensieT 30 MUHYT W He MOXET BbITb M3MEHeHO. MepBoHaYanbHO Ha SkpaHe MOSIBUTCS ABVIKYLUMIACS kBaapaT. Yepes
10 MUHYT Ha Avcnnee HayHeTCs 0BpaTHbIN OTCHET 1 OTOBPA3NTCS OCTABLLEECS BPEMS.

5. To ncteyerin BpemeHn paboTbl MPO3BY|T 3BYKOBOI CTHAN. KpbILLKY MOXHO CHSATb NOCTIE TOrO, Kak KyBLUMH OCTBIHET.

09. MPUrOTOBJIEHWE MOJIOKA

1. Haneifte Heobxoaumoe Konn4ecTBo BOAbI 1 CMECH B KYBLUVH [i151 CMELLVBaHIS, 4TO6bI NOMY41Tb NPaBUnbHOE COOTHOLLEHIE — ObLLI 06bem He
[0MKeH npesbilwatb 450 mn.

2. 3aKpoiiTe KpbILLIKY KyBLLVHA, OBEPHYB €€ MO 4aCoBOii CTPErKe.

3. Haxmue kHorky «BbiBop dyHKLmm», 4ToBbl BbIGpaTh NpurotoBnexie Mosnoka [CTPAHLIA 2 - C5], 3atem HaxmuTe kHonky «Ctapt/Tayaay, 4tobbl
HavaTb. Temneparypa o ymonyauto coctaensiet 40°C. Haxmure KHOMKW «YBENUUUTLY Ui «YMEHBLLMTLY, YTOBbI OTPerynpoBaTh Temnepartypy B
nauanasoHe ot 35°C go 70°C.

[Mocne Havana paboTbl Ha aucnnee oTo6pasnTCs TekyLLas Temneparypa.

10. CAMOOYUCTKA [CTPAHMULIA 3 - H]:
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1. Haneitre 300 Mn BOZb! B KyBLUMH, HE NPEBbILLASA MaKCUMATbHBIA YPOBEHD.

2. 3aKpoiiTe KPbILLKY KyBLUMHA, OBEPHYB €€ M0 YacoBOi CTPErke.

3. HaxmmTe KHorky «BbI60p thyHKL», 4ToBbI BbIGpaTh «CamooumcTkan [CTPAHLIA 2 - C6], 3aTem HaxxmiTe kHomky «CrapT/Tayaan, Ytobbl Hauab o4ucTky. Ha
[Zvicrinee oToBpasnTCst WACTo 5, ykasbIBaIOLLIEE Ha LK 04MCTKI. HauHeTCst 06paTHbIi OTCHET, 1 0TOBPa3TCS! KOMMHECTBO OCTABLLMXCS LIVKIOB.

4. Ecnv nocrie caMoo4MCTKY OCTanMCh OCTaTKV MULLA, PEKOMEHYETCS UCTIoNb30BATb LUETKY ANS UX yAaneHus.

11. PEFYNAPHAA OYUCTKA OT HAKUNK

B 3aBMCMMOCTY OT XECTKOCTI BOfIbI 11 HACTOThI MCTIONb30BAHIS, Mbl PEKOMEHAYEM O4LLATH KyBLUMH OT Hakvnk ABa pasa B roA.

1. Cmetwaitre 200 Mn Bofibl ¢ 50 MM FIMMOHHON KUCTIOTbI UMK YKCYyCa.

2. Haxmte kHonky «Bbibop dyHKLW», 4ToBbI BbIGpaTL Nporpammy npurotosneris Ha napy [CTPAHWLIA 2 - C1]. YctaHoBuTe Bpems NpUroToBReHIs
Ha 10 M1HYT, 3aTem oCTaBbTe CMech Ha 8-12 yacos.

3. MosTOpMTE MPOrPaMMy OYIMCTKM, UCMOMB3YS YNCTYIO BOAY, HTOBI TLLATENBHO O4YUCTUTL MPUEOp.

12. YUCTKA NPUBOPA

1. He norpyxaiite npubop B Bogy. / 2. Beeraa oTkmioyaitte npubop oT ceTv nepen Y1CTKOM. / 3. MpomblBaiiTe KOp3uHbI 1St IPUTOTOBNEHHS Ha Napy
BOZAONPOBOAHOM BOAOIA NOCIE KAXAO0ro 1CMoNb3oBarus. / 4. O4MCTUTE BCe YaCTH, KOTOPbIE KOHTAKTPOBAMK C nuLLei. / 5. /cnonbayiite BnaxHyio Tkab 1
MOtOLLEe CPEACTBO [715i O4YMCTKY KOPMyca 1 OCHOBAHMS.

13. UHCTPYKLIUM MO TEXHUKE BE3OMACHOCTHU

1. Mepen noakrto4ervem npubopa ybeauTecs, YTO HanpsikeHUe, ykasaHHOEe Ha NpuBope, COOTBETCTBYET HaNPSKEHNIO MECTHOI CETH.

2. Hukoraa He 1cnonbayite Nprbop ¢ NOBPEXAEHHBIM LUHYPOM U BIATKOW.

3. 30T NP0 He NMpeHa3HaueH A 1CroNb3oBaHIA AETBMI ATV FIULIaMI C OTPaHIHEHHBIMY (VBIHECKVMM, CEHCOPHBIMM AMIA YMCTBEHHBIMI CIOCOBHOCTSMM.
4. Beerpja OTKno4aiiTe Npubop OT CETH, KOrAia OH He CMomb3ayeTest, a Taloke Bo Bpemsi chopku, pasbopkyt v YnCTKA.

5. XpaHuTe nprbop B HEAOCTYNHOM ANS fieTeil MecTe.

6. Hukoraa He norpyxaiite OCHOBHOW Brok B BOAY Wi ipyriie KUAKOCTI. He npoMbIBaiiTe ero nog, NpOTO4HOI BOAOH.

7. 370T NpUBOP NpeAHa3sHauEH TOMBKO ANst GbITOBOTO MCMIONb30BAHMS.

8. Hukoraa He vcnonbayiTe thyHKLMIO OTNapuBaHms 6e3 Bofbl B KyBLLMHE.

9. Y6eauTech, YTo YpoBEHb BOAbI B KyBLUMHE HAXO[UTCS MEXZY OTMETKAMU «MUH» 11 «MaKC» MU CTIONb30BaHUM (hyHKLIA, CBA3aHHBIX C OTMApUBAHUEM.
10. Beerna aasaiite npubopy OCTbITb B TeYeHve 10 MUHYT Nocre Kamoro Livkna oTnapyBaniis, Npexae Yem 3anyckaTb CrieaytoLui.

11. He npeBblLLaiTe MakcManbHbIA YPOBEHb MHTPEAVNEHTOB, YKa3aHHbIN BHYTPI KyBLUHA, NEpez CMeLLMBAHNEM.

12. Mepen vcronb3oBaHeM yBeanTECh, YTO KOP3WHbI AN NPUTOTOBIIEHMS Ha Napy U KPbILLKA KyBLUMHA HAAEXHO 3achMKCUPOBaHbI.

13. Tocne kaxoro MCMonb3oBaHNS OMLLANTE KYBLUVH 13 HEPXABEIOLLIG CTanM LLETKOM.

14. Tpy 0BHapyeHU Kakix-nbo HencnpaBHOCTEN MpekpaTUTe UCNOMb3oBaHKe M 0BPATUTECH B CEPBUCHBIIA LIEHTP. He MbiTalTech peMOHTUpOBaTL
npubop camocTosiTeNbHO. HenpasurbHbIA PEMOHT MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHIO Npubopa, TpaBMam v MatepuanbHomy yLiepoy.

15. He nogHumaiiTe 1 He nepemeliaiite npubop Bo Bpemsi paboTbl.

16. He cTaBbTe npubop Ha paboTaloLLLyto 1rv FOpSYI0 MAATY UMW PSOM C Hell.

17. YcraHosuTe Npubop Ha YCTOM4MBOW, POBHOI 1 POBHOM NOBEPXHOCT. Bo Bpemst paboTbl npuop BbinensieT ropsunii nap. Y6eauTech, YTo BOKpYr Hero
[A0CTaTO4HO MecTa, YTobbI NPeAoTBPATUTL NOBPEXAEHe MeBenV Ui pyrvx NpeaMeTos.

18. PerynsipHas 04M1CTKa OT Hakvnu NpeoTBpaLLaeT NoBpexaeHue npubopa.

14. YCTPAHEHME HEVUCTIPABHOCTEM

Onvcarie BoamoxHas npusmHa: Pewenune
[porpamva cveLLIMBaHNS: HenpasuribHasi 6riokvpoBKa. YbeavTech, 4To CiMBON GNOKVPOBKY A Ha KpbILLKE
VAHawikaTop ropu, Ho npubop He paboTaer. YBenuTecs, UTo KPbILLIKA KyBLLVHA HAZIEXHO KyBLUWHA COBMaZiAET C CMBOIIOM A Ha PyuKe.
3a(hUKCVpOBaHa B OCHOBHOM Brioke.
Tporpamivia CVELLMBAHYS, KpEM-CyTa, CoKa: CrILLIKOM MHOFO MPOIYKTOB M Bodbl. YoeauTecs, 4to QcTaHoBHTE MPUGOP ¥ OTKITKUMTE €r0 OT CETH,
Ena BbNMBAETCS M3 MTapOBOTO OTBEPCTUS. KOMVHECTBO MPOZYKTOB 1 BOb B KYBLLVHE NSt 33TEM YMEHBLLWTE KOMMYECTBO MPOZIYKTOB B
CMELLIMBAHWS HE MPEBbILLIAET MaKCMATbHb IV YPOBEHD KYBLUVHE ANISi CMELLMBAHUS.
300 mn.
Tporpamvia MpUroTOBIEHHS Ha Napy: Her Bogb! OcTaHoBiTe MPUBOP ¥ OTCOEAMHATE €r0 OT CETH,
VHayKaTop MuraeT, Ha fvicririee YBenuTech, UTO B KyBLUVHE [T15 CMELLIMBaHUS He 3aTEM CHOBA HAMOTHUTE KyBLLUWH ATISt CMELLIVIBaHS!
oTobpaaetcs «E3». 3aKOHYITIACk BOZIA. BOZOM.

15. TEXHUWYECKWE XAPAKTEPUCTUKU

HomuHanbHoe Hanpsikerme: 220-240 B

HomuHanbHas yactota: 50-60 Iy

HomuHanbHas molHocTs: 300 BT (Harpes); 120 BT (cMeLumBaHue)
OBbeMm: KyBLUMH ANs CMeLLMBaHUs — 785 M, napoBas kopaiHa — 350 mMn
Bec uagenus: 1,30 kr

Bonee noapoHas uHdopmaLs o komnaxui 1 npoaykLyn [cTpamua 2 - D]
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01. AZOAAEIA:
[pIv XpnOIMOTIOIGETE AUTO TO TIPOIBY, DICBACTE AUTO TO EYXEIPIDIO 0DNYIWV Kol AKOAOUBAGTE TIG 00Nyieg TIOU TIEPIEXOVTAI € QUTO KAl T XPAoN.

02. NEPITPA®H ZYZKEYHZ [ZEAIAA 2 - A]:
1. Kaméiki Kaverag / 2. Kipio KahaBi Atpou / 3. @iktpo-Znkwmpio / 4. Kavéra Avaeigng / 5. Kipia Movada / 6. 086vn kai Mivakag EAéyxou / 7. Béon
/8. Nivakag EAéyxou / 9. Aocopetpikd KumeAo / 10. Bouptadiki KaBapiopou

03. NMINAKAZ EAEMXOY ZYZKEYHEZ [ZEAIAA 2 - B]:
1. Koupmi "EvapényMadon” / 2. Koupi "Atgnon" / 3. Koupmi "Meiwon" / 4. Koupri "Emoyéag Aemoupyiag”

04. NMINAKAZ AEITOYPTIQN ZYZKEYHE [ZEAIAA 2 - C]
1. Atpég / 2. Avapeidn / 3. Kpepwdng Zoua / 4. Féaha Z6yiag / 5. Mapaokeur Méhaktog / 6. AutokaBapiouog

05. ATMOZ [ZEAIAA 3 - E]:

MpogiSotroinon: 1. Mnv TorroBereite Tpo@ipa oV KavETal Tou PITAEVTED KATd TN SIGPKEIT Tou TIPOYPOLA aToU. Tal TPOPIUA TIPETIEI Vol TOTIOBETOUVTaN
ora kahabia arpou. / 2. Kivduvog eykaupdrwv! Mpooégre Tov (eaTo aTuo Trou Byaiver armo Trv Kavata Kand T SIGPKEICt ToU THOU Kall 9Oy OQaIpECETE
T0 KATAKI. ATIOQUYETE TNV ETTAQN LE Tov aTpd. Kpardre TavTa 1o TIpoowTTo Kail Ta xEpIa 0ag ae ao@ahr amoaTaon. / 3. Mepipévere avra 5 Aetd yia
va KPUWOEI 1) GUOKEUH TIPIV EEKIVIOETE £vav VEO KUKAO ampoU. / 4. AQrveTe Travta Ta KaAGBIaN aTHoU Vo KPUWOOUV TTPIV Ta apalpETETe. / 5. AuTA n
OUOKeUN dev TTPoopICeTal yia amd Kamewuypévwy UNIKWY. MEvTa va Ta ammoyUxeTe TTpwra.

1. Pigre 180 ml kaBapoU vepol aTnv kavéma amé avogeidwto aradi, Travw amé T eAGXIOTN aTéBpN.

2. Kowre Ta UNIKG O€ pIKpd Koppdmial (uéyioTo 1-2 cm).

3. TomoBetioTe Ta wiAokoppéva UNIKG aTo KUpIo KaAGB! aTpo kai EavaBaATe To Kammaki TG kavamag (eav Siappedoouv Xupoi Aaxavikwy Kard m
SIGPKEIC TOU aTHOU, GUVIOTATal val TOTTOBETHTETE To BonbnTikG KaAGB! aTpoU ammd KaTw). X1 auvéxela, TomoBeTiaTe Ta KaAdBia Trévw amé Ty kavara
avapeigng kil yupioTe Ta Se§I6aTPOPa Yia va Ta ao@aAioETe 0Tabepd o Béan Toug,

4. MamAaTe 1o koupri "EmmAoyA Aemoupyiag” yia va emAESeTe payeipepa atov arpd [ZEAIAA 2 - C1]. O mpoetmiAeypévog xpdvog eival 20 Aetrrd. Mamote
Ta koupTna "AGgnoN" N "Meiwon" yia va puBpiaeTe Tov xpovo payeipeparog (ammo 5 ewg 30 Aerra). Mamrare To Koupm’ "'Evupir]/l'lut’)cn“ yiava
GEKIVIOETE TOV KUKAO payEIpEpQTog aTov armyo. [1a va BIaKOWETE TTpOowpIva Tov Kikho, TramaTe gava o koupi "EvapgyTavon.

5. T yngia oTo TIapdBupo eveiGwy Ba avaBoaprioouv. I'Imncrre v o koupTri EvapF,r]lI'Iaucrr] yia va guveyioeTe Tov KUKkAo payelpépcamog aTov aruo. Mo va
SiakdeTe TPoowpIvA Tov KUKMo, KpamaTe Tramjévo To koupi "EvapgnyTadon’ yia 2 SeutepdAeTtTa - heg o Auyvieg Triow amé Ta aUpBoAa Ba avéiyouv.

06. ANAMEI=ZH [ZEAIAA 3 - F]:

Inueiwon: 1. Aum n ouokeur Sev ipoopiZetal yia T avapeign KoMwdwv UKW, 6TTwg N Bpwpn. / 2. Mévta va Sokipddete T Beppokpaaia Tou
TIOPOOKEUATEVOU GaynToU aTo THoW PEPOG TOU XePIOU aag yia va BeBaiwbeite Ot eival acparég yia 1o Taidi aag, / 3. Mavra va mepipévere 10 Aemd
YIC VO KPUWOEI 1) GUOKEUR TIPIV EEKIVATETE Evav VED KUKAO avapeidng. / 4. Moré pnv Aerroupyeite 1o pmAéviep pe Gideio Soxeio. BeBaiwBeite oti umaipyel
paynTé aTNV KaVATa AVALEIGNG.

1. Pire 1o payeipepéva i gpéoka UAIKG aTnv Kavara avapeing kai TpoaBéaTe ion oodmta uypol (vepd, yaAa k.ATT.). H GuvoAikr Toodmra TipéTel
va givan PETAg) Twv EAAXIOTWVY Kal PEYIOTWY ETTITTEGWV.

2. ToTmoBeTOTE T0 KATTAKI OTNV KaVATal AvAREIGNG kal ao@aioTe To oTn BEam Tou TIEpIaTPEPOVTAG TO eSI60TPOPA.

3. MamoTe To koupt "ETmAoyn Agmoupyiag” yia va emAEEETe To Tpéypappa avapeing [XEAIAA 2 - C2] kal, T GUVEXEID, TIATAOTE To KOUWTTH
"Evapgn/Mavon” yia va &xiviaete Ty avapeign. H mpoemiAeyuévn pubpion eiva 5", n ommoia utrodeikviel Tov apiBpo Twv KikAwv avapeigng. Momore
Ta koupmid "Algnon" i "Meiwon" yia va puBpiceTe Tov apiBpo Twv KikAwv (amd 1 éwg 5 kikAoug).

4. Oa akouaTei €vag Axog "ummi" otav ohokAnpwei o TeheuTaiog kUkAog. To kamréki Tou Baou propei va agaipedei.

07. KPEMQAHZ XOYNA [ZEAIAA 3 - G]:

Inpeiwon: 1. Mdvra va SokIPAeTe T Beppokpaaial Tou TTAPACKEUATHEVOU GaynToU aTO THOW PEPOG TOU XePIOU 0ag yia va BeRaiwbeiTe OTi eival
aopaég yia oepRipIopa. 2. AQRVETE TIAVTA T GUOKEUN Va KPUWOE! yia 10 AeTTé Tipiv EekiviaeTe Evav véo KUKA. 3. ToTé pnv exteAeite éva pdypappa
adel0. BeBaiwbeite 611 uTrdipxel Tpogr aTo SoxED aVAREINS.

1. TomoBemaTe OAa Tar UNIKG (6X1 TrepioadTepo amd 100 yp.) OV KavATa Tou PTTAEVTED.

2. Mpoabéate kabapd vepd 1y GMa uypd anv kavéma Tou PmAvTep. H ouVOAIKr TIooOTTa TOU PEfyMaTOg TIPETTEI vt ivall PETagy Twv eEAGKIoTWY Kal
EYIOTWV ETTITTEDWV.

3. AoahioTe To KaTTkI TG KavaTag TepITPEPOVTAG TO dEGIOTPOPA.

4. Namare 1o koupri "EmAoyA Aermoupyiag” yia va emAéGete aolma kpéuag [ZEAIAA 2 - C3] kai, aTn ouvéxeia, TamoTe To koupTti "Evapgn/Madon" yia
va gekiviioeTe. Oa eppavioTei éva privupa kUAiong oty 086vn kai yia Ta TeAeutaia 20 AeTrid, n 086vn Ba apyioe! va Letpdel avtiaTpoga yia va deigel Tov
UTTOAEITTOREVO XPOVO.

5. Oa akouaTei vag rxog "ummi" drav TrapéABel o xpdvog. To Kadiki TG KavaTag PTropei va apaipeBei.

08. FAAA ZOTIAZ [ZEAIAA 3 - G]:

1. TotroBemiaTe 40 yp. GdyIag aTNV KAVATA TOU pTAévTED.

2. Tpoatéate 300 mi kabapou vepol 1} GAAwV UPWV TNV KAVATA TOU HTTAEVTED.

3. AogahiaTe To Kamdiki TG kavarag Trcplmpscpovmg 70 O€g160TPOPA.

4. TMamote 1o kouprri "EmmiAoyn Aermoupyiag” yia va emAégeTe yaha aoyiag [ZEAIAA 2 - C4] kai, o1 ouvéxela, ramrote 1o Kouprri “EvapyMadon' yia

va gexiviaete. O TpoeTmiAeyEvog xpovog Aeimoupyiag eivan 30 Aera kan Sev pmopei va aMael. ApxIkd, epgpavieral v 086vn éva KivoUpevo

TeTpdywvo. Meté amé 10 Aetmtd, n 086vn apyidel va eTpder avTiaTpopa Kal ELQaviel ToV UTIOAEITTOPEVO XPOVO.

5. Oa akouaTei éva nxnTIKG arua 61av oAokAnpwbei 0 Xpdvog Aeiroupyiag. To Kammaki pTropei va agaipeBei POAIG KpUWaEl.

09. MPOETOIMAZIA FTAAAKTOZ

1. Pi€re Tv katAAnAn roadmmTa vepoU kar YGAKTog oTnv Kavama avapeing yia va emTUxETe Tn owaTr avaoyia - n auvoAikr ToodmTa Sev TTpéTel val

utrepBaiver Ta 450 ml.

2. AGQaNITTE TO KATCIKI TG KAVATOG TIEPIGTPEQOVTAG T0 SeGI00TPOgA.

3. MaroTe 10 Kouum "EmniAoyn Aermoupyiag” yia va eAEGETe TV nposmluqcla yahaktog [ZEAIAA 2 - C5] kal, om quexaa TIOTAOTE T0 KOUTTH
"Evapgn/Madon” yia va §£K|vr]crae H mpoemmiAeypévn Bepuokpaaia eivar 40°C. MamoTe Ta koupma "Algnon" A "Meiwon" yia va pubpioete T

Beppokpaoia petagy 35°C kai 7

MoAig Gekiviioer n Aeimoupyia, spcpow(sml n Tpéxouaa Bepuokpaaia.

10. AYTOKAGAPIZMOZ [ZENIAA 3 - H]:
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1. Pigre 300 ml vepd anv kavama avapeigng, xwpis va urepBaivete ) péyioTn oTalun.
2. AoQaAiaTe TO KOTTAKI TG KAVATAG TIEPIOTPEPOVTAG TO BEGIOOTPOPA.

EL

3. NarroTe 1o koup "EmAoyr Aeimoupyiag” yia va emAégete AutokaBapiopog [ZEAIAA 2 - CB] kal, aTn Guvéxela, TathaTe 1o koupi "Evapgn/Madon”
yiava gekIvhoete Tov kaBapiapd. H 086vn Ba epgavioe Tov apibpé 5, ou utrodeikviel Tov kUkAo kabapiopou. H 086vn Ba Eekiviael v avTioTpogn

péTpnomn kai Ba epavioer Toug UTTGAOITTOUG KUKAOUG.

4, Edv Trapapeivouv UTIOAEIMPOTT TPOQUV LETE TOV aUTOKABOPIONO, GUVIGTOUE VO XPNOIMOTIOITETE Wial BoUpTaT IO Vel Ta APaIPETETE.

11. TAKTIKH AQAIPEZH ANATON

Avéihoya e T akAnPOTAT TOU VEPOU Kall TN GUXVOTNTa XPrONG, GUVIoTOULE Vol KAVETE agaAdTwan aTnv kavema dUo gopég To Xpovo.

1. Avakaréyte 200 ml vepd pe 50 ml kirpikd 080 1 §001.

2. NarroTe To koupr "EmAoyr Aeimoupyiag” yia va emAEgeTe To Tipdypapua pavelpépatog atov atud [ZEAIAA 2 - C1]. PuBpioTe Tov xpdvo

payeipeparog ata 10 AeTITd Kai 0T ouvexela agraTe To peiypa va dpdaoel yia 8-12 wpeg.

3. EmavahaBete 1o péypappa kabapiapol xpnaiuoTiolwvTag kabapd vepd yia va KaBapioeTe KaAd T GUTKEUH.

12. KAGAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

1. Mnv Bubicete ™ ouokeun ag vepo. / 2. MavTa va amoaUVBEETE TN GUOKEUN ammd Ty Tipila TpIv Tov KaBapIouo. / 3. ZemAUveTe Ta kaAdBia
payelpéuaTog aTov aTpd e vepd Bpuong Petd amo kabe xpron. / 4. KabapioTe 0Aa Ta pépn mou éxouv épBel ae emagn pe TpdQIUa. / 5. XpnaipoToiraTe

£val Uypd TTaVi Kal aTTOPPUTIVTIKG Yia Vol KaBapIoETe To Gwpa Kai T Bdon.

13. OAHTIEZ AZQAAEIAZ

1. Mpiv ouvdEaeTe T ouokeur, BeBaiwbeiTe OTI N TAOT TIOU aVaYPAPETAI 0T GUCKEUN QVTIOTOIXET GTNV TOTTIKNA Téon Tou SIKTUOoU.

2. [oré pnv XpnOILOTIOIEITE T GUOKEUN e KATEOTPAHEVO KAAWOIO 1) IG.

3. Aut n ouokeun Gev Tipoopiletar yia xprian amé TaidId A GTopa e TIEPIOPICHEVEG CWHATIKES, CITBNTNPICKES F VONTIKEG IKAVOTNTEG.
4. Navra va ammooUVSEETE Tn GUOKEUN Ao TV TIapox) pEUHATOG 6Tav BEV T XPnOILOTIOIEITE, KBS Kal KaTé T auvappoAdynan, v

aTooUVapPUOAGYNaT Kal ToV KaBapIoHO.
5. KpamaTe T ouokeur| pakpid ammé Traidid.

6. Moté pnv BuBidete TV KUpIa povada ot vepd ) GAMa uypd. Mnv v EETTAEVETE e TPEKOUMEVO VEPO.

7. AuTr| n ouokeun| TTpoopiCeTal Vo yid OIKICKR XPron.
8. IMoté unv XPnOIHOTIOIETE T AEITOUpYial aTHOU XWPIG VEPO TNV Kavara.

9. BefaiwBeite 6 n a1aBn 10U vepoU oV Kavama £ivall LETAG) Twv YPaMwy min Kol max OTav XpnoTLOTIOIEIE AEITOUpYieg TToU OXETICoVTAN LE Tov amo.
10. TévTa va agrvere T GUOKEU Va KPUWOE! yia 10 AeTTTar petér amo kaBe KUKAo apol TrpIv EKIVATETE évav GANO.

11. Mnv umrepBaivere T péyioT oTABUN CUCTATIKWY TTOU avVaypAPETaI EGT OTNV KAVATA TIPIV CTTO TNV AVALEI.

12. BeBauwBeite 611 Tar KAAGBIC OTUOU KaNl TO KOTAKI TNG KAVATAG €ivVal TWaTA KAEISWEVA TTPIV OTT6 T XPAoM.

13. KaBapiote mv kavara ammé avotgidwro argdh pe pia Bodproa perd amo kG xpron.

14. E&v rapamprioeTe Tu6v avwpahieg, SIakOwTe T Xprion Kai ETIKOIVWVATTE PE eva KEVPo apBIg. Mnv ETTIXEIPAOETE val ETTIOKEUATETE pdvol oag T
ouokeun. O1 akataAANAEG ETTIOKEUEG UTTOPE va TIPOKAAEGOUV {nuIt OTN GUOKEUN, TOAUUATIONO Kall UNKEG {nUIEG.

15. Mnv GnKWVETE | JETAKIVE(TE TN CUOKEUN eV BpiokeTal o€ Aermoupyia.
16. Mnv ToToBereite ™ GuOKeUr TIévw A KovTd € evepyottoinuévn 1 (eo aTia.

17. TomoBeTOTE TN GUOKEUN O€ aTaBEQH, £TTITTEDN Kail €TTiTTEdN EmM@Aveia. H GUOKeUR ekTrépTEl (E0TO ap6 Kamé T Aimoupyia. BeBaiwBeire 611 umépyel

CQIPKETOG XWPOG YUPW TNG YIC va aTOTPEWETE {NIEG O€ ETTITTIAC ) GAAC QVTIKETEVAL
18. H TaKTIKr apaAdTwon amoTpéTel {nUIEG OTn OUOKEUN).

14. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

Tepiypopry Mo aricr:

MpOypapua avapec: NavBaopévo KheiduaL

HAuyvia eivor avappevn, aMa n ouokeul ENyGe om 1o kamai mg kavemag eival owotd

Bev Aemoupyei. 0QaNTLEVO OTNV KUpIat ovadal.

Tpdypaipiar avaeidg, GodTrag KpEuag, Téipa TToAU paynTé Kai vepd. EAEyETe 611 n moadmal
XUHoU: QOO0 Kot Vepol oV Kaveral avaieidg dev

Toquahréxt’;vtrm o mv o foepiapoU. umepBaivel ) péyiam aTaByn Twv 300 ml.

LDev UTiGpyEl VEPO
ENéyGe om n kavéna avapeigng ev £xel Gueivel amod
Vepo.

MMpdypa HayepéuaTog aTov aTd:
H Auyvia avaBoafrivel kai n 086vn
epgavice my évdeigy "E3".

15. TEXNIKA ZTOIXEIA

OvouaaTikr Téomn;: 220V-240V

OvopaaTikr auyvotnTa: 50-60Hz

Ovopaarikn 1oxug: 300W (B€puavan)- 120W (avdpeign)
XwpnmikéTnTa: kavara avapeigng - 785ml, kahadi arpou - 350ml
Bapog mpoidvrog;: 1,30 kg

MepioodTepeg TANpPoPopieg yia TV eTaipeia Kai Ta TpoidvTa [oeAida 2 - DJ:
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01. VEILIGHEID:
Lees voor gebruik van dit product deze gebruiksaanwijzing en volg de daarin vermelde instructies tijdens het gebruik.

02. BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT [PAGINA 2 - A]:
1. Deksel van de kan / 2. Hoofdstoommandie / 3. Zeef / 4. Mengkan / 5. Hoofdeenheid / 6. Display en bedieningspaneel / 7. Basis / 8. Bedieningspaneel /
9. Maatbeker / 10. Reinigingsborstel

03. BEDIENINGSPANEEL VAN HET APPARAAT [PAGINA 2 - B]:
1. "Start/Pauze"-knop / 2. "Verhogen"-knop / 3. "Verlagen"-knop / 4. "Functiekeuze"-knop

04. FUNCTIEPANEEL VAN HET APPARAAT [PAGINA 2-C]
1. Stomen / 2. Mixen / 3. Roomsoep / 4. Sojamelk / 5. Melkbereiding / 6. Zelfreiniging

05. STOMEN [PAGINA 3 - E]:

Waarschuwing: 1. Plaats geen voedsel in de blender tijdens het stomen. Plaats het voedsel in de stoommandjes. / 2. Brandwonden! Pas op voor hete
stoom die uit de kan ontsnapt tijdens het stomen en na het verwijderen van het deksel. Vermijd contact met stoom. Houd uw gezicht en handen altijd op
veilige afstand. / 3. Wacht altijd 5 minuten tot het apparaat is afgekoeld voordat u een nieuwe stoomeyclus start. / 4. Laat de stoommandjes altiid afkoelen
voordat u ze verwijdert. / 5. Dit apparaat is niet bedoeld voor het stomen van bevroren ingrediénten. Ontdooi deze altijd eerst.

1. Giet 180 ml schoon water in de roestvrijstalen kan, tot boven het minimumniveau;

2. Hak de ingrediénten in kleine stukjes (max. 1-2 cm);

3. Plaats de gehakte ingrediénten in het hoofdstoommandje en plaats het deksel terug op de kan (als er tijdens het stomen groentesap ontsnapt, is het
aan te raden het extra stoommandje eronder te plaatsen). Plaats vervolgens de mandjes bovenop de kan en draai ze met de klok mee vast.

4. Druk op de knop "Functieselectie" om stomen te selecteren [PAGINA 2 - C1]. De standaardtijd is 20 minuten; druk op de knoppen "Verhogen" of
"Verlagen" om de kooktijd aan te passen (van 5 tot 30 minuten). Druk op de knop "Start/Pauze" om het stoomproces te starten. Om het proces te
pauzeren, drukt u nogmaals op de knop "Start/Pauze".

5. De ciffers in het display zullen knipperen. Druk nogmaals op de knop "Start/Pauze" om het stoomproces te hervatten. Om het proces te pauzeren,
houdt u de knop "Start/Pauze" 2 seconden ingedrukt - alle lampjes achter de symbolen gaan branden.

06. MIXEN [PAGINA 3 - F]:

Opmerking: 1. Dit apparaat is niet bedoeld voor het mixen van kleverige ingrediénten, zoals havermout. / 2. Test de temperatuur van het bereide
voedsel altiid op de rug van uw hand om er zeker van te zijn dat het veilig is voor uw kind. 3. Wacht altjid 10 minuten tot het apparaat is afgekoeld voordat
u een nieuwe mixcyclus start. 4. Gebruik de blender nooit leeg. Zorg ervoor dat er voedsel in de mengkan zit.

1. Giet de gekookte of verse ingrediénten in de mengkan en voeg een gelijke hoeveelheid vioeistof toe (water, melk, enz.). De totale hoeveelheid moet
tussen het minimum- en maximumniveau liggen.

2. Plaats het deksel op de mengkan en vergrendel het door het met de klok mee te draaien.

3. Druk op de knop "Functieselectie” om het mixprogramma te selecteren [PAGINA 2 - C2] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen
met mixen. De standaardinstelling is "5", wat het aantal mixcycli aangeeft. Druk op de knoppen "Verhogen" of "Verlagen" om het aantal cycli aan te
passen (van 1 tot 5 cycli).

4. Er klinkt een pieptoon wanneer de laatste cyclus is voltooid. Het deksel van de kan kan worden verwijderd.

07. ROMIGE SOEP [PAGINA 3 - G]:

Opmerking: 1. Test altijd de temperatuur van het bereide voedsel op de rug van uw hand om er zeker van te zijn dat het veilig is om te serveren. 2. Laat
het apparaat altijd 10 minuten afkoelen voordat u een nieuwe cyclus start. 3. Start nooit een programma als de kom leeg is. Zorg ervoor dat er voedsel in
de mengkom zit.

1. Doe alle ingrediénten (niet meer dan 100 g) in de blenderkan.

2. Voeg schoon water of een andere vioeistof toe aan de blenderkan. De totale hoeveelheid mengsel moet tussen de min- en max-niveaus liggen.
3. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

4. Druk op de knop "Functieselectie" om roomsoep te selecteren [PAGINA 2 - C3] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. Er
verschijnt een scrollend bericht op het display en gedurende de laatste 20 minuten telt het display af om de resterende tijd weer te geven.

5. Er klinkt een pieptoon wanneer de tijd verstreken is. Het deksel van de kan kan worden verwijderd.

08. SOJAMELK [PAGINA 3 - G]:

1. Doe 40 g sojabonen in de blenderkan.

2. Voeg 300 ml schoon water of een andere vioeistof toe aan de blenderkan.

3. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

4. Druk op de knop "Functieselectie” om sojamelk te selecteren [PAGINA 2 - C4] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. De
standaard looptijd is 30 minuten en kan niet worden gewijzigd. Aanvankelijk verschijnt een bewegend vierkantje op het scherm. Na 10 minuten begint het
display af te tellen en toont de resterende tijd.

5. Er Klinkt een pieptoon wanneer de looptijd is verstreken. Het deksel kan worden verwijderd zodra het apparaat is afgekoeld.

09. MELK BEREIDEN

11) . dGiet de juiste hoeveelheid water en formule in de mengkan om de juiste verhouding te verkrijgen — de totale hoeveelheid mag niet meer dan 450 ml
edragen.

2. Draai het deksel van de kan met de kiok mee vast.

3. Druk op de knop "Functieselectie” om melkbereiding te selecteren [PAGINA 2 - C5] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. De

standaardtemperatuur is 40 °C. Druk op de knoppen "Verhogen" of "Verlagen" om de temperatuur tussen 35 °C en 70 °C in te stellen.

Zodra het apparaat in werking is, wordt de huidige temperatuur weergegeven.

10. ZELFREINIGING [PAGINA 3 - HO:

1. Giet 300 ml water in de mengkan, tot maximaal.

2. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

3. Druk op de knop "Functieselectie" om Zelfreiniging te selecteren [PAGINA 2 - C6] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om de reiniging te
starten. Op het display verschijnt het cifer 5, wat de reinigingscyclus aangeeft. Het display telt af en toont het aantal resterende cycli.

4. Als er na de zelfreiniging nog voedselresten achterblijven, raden we aan deze met een borstel te verwijderen.
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11. REGELMATIG ONTKALKEN

Afhankelijk van de waterhardheid en de gebruiksfrequentie raden we aan de kan tweemaal per jaar te ontkalken.

1. Meng 200 ml water met 50 ml citroenzuur of azijn.

2. Druk op de knop "Functieselectie” om het stoomprogramma te selecteren [PAGINA 2 - C1]. Stel de kooktijd in op 10 minuten en laat het mengsel
vervolgens 8-12 uur staan.

3. Herhaal het reinigingsprogramma met schoon water om het apparaat grondig te reinigen.

12. REINIGING VAN HET APPARAAT

1. Dompel het apparaat niet onder in water. / 2. Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt. / 3. Spoel de stoommandijes na
elk gebruik af met kraanwater. / 4. Reinig alle onderdelen die in contact zijn gekomen met voedsel. / 5. Gebruik een vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel om de behuizing en de bodem schoon te maken.

13. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

1. Controleer voordat u het apparaat aansluit of de spanning die op het apparaat is aangegeven overeenkomt met de lokale netspanning
2. Gebruik het apparaat nooit met een beschadigd snoer of stekker.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen of personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens.

4. Haal de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact wanneer het niet in gebruik is en tijdens montage, demontage en reiniging.
5. Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

6. Dompel het hoofdapparaat nooit onder in water of andere vioeistoffen. Spoel het niet af onder stromend water.

7. Dit apparaat s uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

8. Gebruik de stoomfunctie nooit zonder water in de kan.

9. Zorg ervoor dat het waterniveau in de kan tussen de min- en max-markeringen ligt wanneer u stoomfuncties gebruikt.

10. Laat het apparaat na elke stoomcyclus altiid 10 minuten afkoelen voordat u een nieuwe cyclus start.

11. Overschrijd de maximale hoeveelheid ingrediénten die in de kan is aangegeven niet voordat u gaat mixen.

12. Zorg ervoor dat de stoommandjes en het deksel van de kan goed vergrendeld zijn voor gebruik.

13. Reinig de roestvrijstalen kan na elk gebruik met een borstel.

14. Als u onregelmatigheden opmerkt, stop dan met het gebruik en neem contact op met een servicecentrum. Probeer het apparaat niet zelf te
repareren. Onjuiste reparaties kunnen leiden tot schade aan het apparaat, letsel en materiéle schade.

15. Til of verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

16. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een werkend of heet foruis.

17. Plaats het apparaat op een stabiele, viakke en egale ondergrond. Het apparaat produceert hete stoom tiidens gebruik. Zorg voor voldoende ruimte
eromheen om schade aan meubels of andere objecten te voorkomen.

18. Regelmatig ontkalken voorkomt schade aan het apparaat.

14. PROBLEEMOPLOSSING

Beschriving Mogelike oorzaak: Oplossing

Blendprogramma:

Hetlampje brandt, maar het apparaat werkt Onjuiste vergrendeling. Zorg ervoor dat het A -vergrendelingssymbool op het

niet Controleer of het dekse! van de kan goed op het deksel van de kan overeenkomt met het A -symbool

Blend-, roomsoep- en sapprogramma: apparaat s vergrendeld. op het handvat.

Erkomt voedsel uit de stoomopening. Te veel voedsel en water. Controleer of de hoeveelheid Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het

Stoomprogramma: voedsel en water in de mengkan de maximale inhoud stopcontact. Verminder vervolgens de hoeveelheid
van 300 ml niet overschridt. voedsel in de mengkan.

Hetlampje knippert en op het display Geen water Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het

verschint"E3". Controleer of het water in de mengkan niet op is. stopcontact. Vul de mengkan vervolgens weer met

water.

15. TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220V-240V

Nominale frequentie: 50-60Hz

Nominaal vermogen: 300W (verwarmen); 120W (mixen)
Inhoud: mixkan - 785 ml, stoommandje - 350 ml
Productgewicht: 1,30 kg

Meer informatie over het bedrif en de producten [pagina 2 - DJ:
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01. TURVALLISUUS:
Ennen tuotteen kayttoa lue téma kayttdohje ja noudata siind annettuja ohjeita kayton aikana.

02. LAITTEEN KUVAUS [SIVU 2 - AJ:
1. Kannun kansi/ 2. Paahoyrytyskori / 3. Suodatinsiivild / 4. Sekoituskannu / 5. Padyksikkd / 6. Nayttd ja ohjauspaneeli / 7. Pohja / 8. Ohjauspaneeli / 9.
Mittakuppi / 10. Puhdistusharja

03. LAITTEEN OHJAUSPANEELI [SIVU 2 - B]:
1. "Kaéynnista/tauko"-painike / 2. "Lisaa"-painike / 3. "Vahenna"-painike / 4. "Toiminnonvalitsin"-painike

04. LAITTEEN TOIMINTOJEN PANEELI [SIVU 2- C]
1. Hoyryttdminen / 2. Sekoitus / 3. Kermakeitto / 4. Soijamaito / 5. Maidon valmistus / 6. Itsepuhdistus

05. HOYRYTTAMINEN [SIVU 3 - E]:

Varoitus: 1. Alé laita ruokaa tehosekoittimen kannuun hdyrytysohjelman aikana. Ruoka tulee asettaa hdyrytyskoriin. / 2. Palovammavaara! Varo kuumaa
héyrya, joka tulee kannusta hdyrytyksen aikana ja kannen poistamisen jélkeen. Valta kosketusta hdyryyn. Pidé aina kasvot ja kadet turvallisen etéisyyden
paassé. / 3. Odota aina 5 minuuttia, etté laite jaahtyy, ennen kuin aloitat uuden hoyrytysjakson. / 4. Anna hGyrytyskorien aina jaahtya ennen niiden
poistamista. / 5. T4t laitetta ei ole tarkoitettu pakastettujen ainesten héyryttamiseen. Sulata ne aina ensin.

1. Kaada 180 ml puhdasta vetta ruostumattomasta teraksesta valmistettuun kannuun, yli minimitason;
2. Pilko ainekset pieniksi paloiksi (enintaan 1-2 cm);
3. Aseta pilkotut ainekset paahyrytyskoriin ja aseta kannun kansi takaisin (jos kasvismehua valuu hdyrytyksen aikana, on suositeltavaa kiinnitiéé
I|sahoyrytyskon alle). Aseta sitten korit sekoituskannun paalle ja kaanna myotapéivaan, jotta ne lukittuvat tukevasti pa|k0|lleen

4. Valitse hdyrytys painamalla "Toiminnon valinta” -painiketta [SIVU 2 - C1]. Oletusaika on 20 minuuttia; paina "Lisa&"- tai "Véhenna"-painikkeita
sesi kypsennysaikaa (5-30 minuuttia). Aloita hdyrytysjakso painamalla "Kaynnisté/Tauko"-painiketta. Voit keskeyttaa jaksot painamalla
”Kaynn|sta/'|' auko"-painiketta uudelleen.
5. Néyton numerot vilkkuvat. Jatka hoyrytysjaksoa painamalla "K&ynnisté/Tauko"-painiketta uudelleen. Voit keskeyttaa jaksot pitamalla
"Kéynnista/Tauko"-painiketta painettuna 2 sekuntia — kaikki symbolien takana olevat valot syttyvat.

06. SEKOITTAMINEN [SIVU 3 - F]:

Huomautus: 1. Tata laitetta ei ole tarkoitettu tahmeiden ainesosien, kuten kaurapuuron, sekoittamiseen. / 2. Testaa aina valmiin ruoan lampdtila
kammenselallasi varmistaaksesi, ettd se on turvallista lapsellesi. / 3. Odota aina 10 minuuttia, etté laite jaahtyy, ennen kuin aloitat uuden sekoitusjakson. /
4. Ni& koskaan kayta tehosekoitinta tyhjénd. Varmista, etté sekoituskannussa on ruokaa.

1. Kaada kypsennetyt tai tuoreet ainekset sekoituskannuun ja lisda yhta paljon nestetta (vettd, maitoa jne.). Kokonaismaaran tulee olla min- ja
max-merkkien valissa.

2. Aseta kansi sekoituskannuun ja lukitse se paikalleen kaantamalla sitd myotapaivaan.

3. Valitse sekoitusohjelma painamalla "Toiminnon valinta” -painiketta [SIVU 2 - C2] ja paina sitten "Kéynnista/Tauko' -painiketta aloittaaksesi sekoituksen.
Oletusasetus on "5", joka osoittaa sekoitusjaksojen maaran. Saéda jaksojen maaraa (1 - 5 jaksoa) painamalla "Lisaa"- tai "Vahenna"-painikkeita.

4. Aanimerkki kuuluu, kun vimeinen jakso on valmis. Kannun kansi voidaan irrottaa.

07. KERMAKEITTO [SIVU 3 - G]:
Huomautus: 1. Testaa aina valmiin ruoan ldmpétila kimmenselélidsi varmistaaksesi, etté se on turvallista tarjoilla. 2. Anna laitteen jaahtya aina 10
minuuttia ennen uuden jakson aloittamista. 3. Ald koskaan kdynnisté ohjelmaa tyhjéna. Varmista, etté sekoitusastiassa on ruokaa.

1. Laita kaikki ainekset (enintdan 100 g) tehosekoittimen kannuun

2. Lisaa puhdasta vetta tai muita nesteitd tehosekoittimen kannuun. Seoksen kokonaismaéran tulee olla min- ja max-merkkien valissé.

3. Kiinnita kannun kansi kdantamalla sitd myotapaivaan.

4, Paina "Toiminnon valinta" -painiketta valitaksesi kermakeiton [SIVU 2 - C3] ja paina sitten "K&ynnisté/Tauko"-painiketta aloittaaksesi. Nayttodn tulee
vieriva viesti, ja vimeisten 20 minuutin ajan naytto alkaa laskea aikaa jljella olevan ajan nayttémiseksi.

5. Adnimerkki kuuluu, kun aika on kulunut. Kannun kansi voidaan irrottaa.

08. SOAMAITO [SIVU 3 - G]:

1. Laita 40 g soijapapuja tehosekoittimen kannuun.

2. Lisaa 300 ml puhdasta vettd tai muita nesteita tehosekoittimen kannuun.

3. Kiinnita kannun kansi kdantamalla sita myotapaivaan.

4. Valitse sofjamaito painamalla "Toiminnon valinta” -painiketta [SIVU 2 - C4] ja aloita sitten painamalla "Kéynnist&/Tauko"-painiketta. Oletusarvoinen
kfyﬂéailga on 30 minuuttia, eika sita voi muuttaa. Aluksi naytélle iimestyy likkuva nelié. 10 minuutin kuluttua nayttd alkaa laskea aikaa ja nayttaa jaljella
olevan ajan.

5. Adnimerkki kuuluu, kun kéyttdaika on paéttynyt. Kansi voidaan poistaa, kun se on jadhtynyt.

09. MAIDON VALMISTUS

1. Kaada kannuun oikea maara vetté ja korviketta oikean suhteen saavuttamiseksi — kokonaisméaaran ei tulisi ylittaa 450 ml.

2. Kiinnita kannun kansi kaantamalla sita myotapaivaan.

3. Valitse maidon valmistus painamalla "Toiminnon valinta" -painiketta [SIVU 2 - C5] ja aloita sitten painamalla "Kaynnista/Tauko"-painiketta.
Oletusarvoinen [&mpétila on 40 °C. S&&dé lampdtilaa 35 °C:n ja 70 °C:n valillé painamalla "Lisaa"- tai "Vahenna"-painikkeita.

Kun toiminta kéynnistyy, ndytdssa nakyy nykyinen lampdtila.

10. ITSEPUHDISTUS [SIVU 3 - H]:

1. Kaada 300 ml vetté sekoituskannuun, &3 ylitd maksimitasoa.

2. Kiinnita kannun kansi kdantamalla sita myotapaivaan.

3. Paina "Toiminnon valinta" -painiketta valitaksesi Itsepuhdistus [SIVU 2 - C6] ja paina sitten "Kaynnisté/Tauko" -painiketta aloittaaksesi puhdistuksen.
Néytdssa nakyy numero 5, joka osoittaa puhdistusjakson. Nayttd alkaa laskea aikaa alaspain ja ndyttaa jéliella olevat jaksot.

4. Jos ruokaa jaa itsepuhdistuksen jalkeen, suosittelemme harjan kaytt6a niiden poistamiseen.

11. SAANNOLLINEN KALKINPOISTO
Veden kovuudesta ja kayttotiheydesta riippuen suosittelemme kannun kalkinpoistoa kahdesti vuodessa.
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1. Sekoita 200 ml vetta 50 ml:aan sitruunahappoa tai etikkaa.
2. Valitse hdyrytysohjelma [SIVU 2 - C1] painamalla "Toiminnon valinta" -painiketta. Aseta kypsennysaika 10 minuutiksi ja anna seoksen seista 8-12 tuntia.
3. Toista puhdistusohjelma puhtaalla vedell4 laitteen perusteellisen puhdistamiseksi.

12, LAITTEEN PUHDISTAMINEN
1. Ald upota laitetta veteen. / 2. Irrota pistoke aina pistorasiasta ennen puhdistamista. / 3. Huuhtele héyrytyskorit vesijohtovedellé jokaisen kéyttokerran
jélkeen. / 4. Puhdista kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuneet osat. / 5. Puhdista runko ja pohja kostealla liinalla ja pesuaineella.

13. TURVAOHJEET

1. Ennen laitteen kytkemisté varmista, ettd laitteessa ilmoitettu jannite vastaa paikallista verkkojannitetta.

2. Ala koskaan kayta laitetta, jos sen johto tai pistoke on vaurioitunut.

3. Téta laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai henkildiden kéyttdon, joilla on rajoittuneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt.
4. Irrota laite aina pistorasiasta, kun sita ei kaytetd, seka kokoamisen, purkamisen ja puhdistuksen aikana.

5. Pida laite poissa lasten ulottuvilta. .

6. Ala koskaan upota padyksikkoa veteen tai muihin nesteisiin. Ald huuhtele sité juoksevan veden alla.

7. Tamé laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

8. Ala koskaan kayta hoyrytoimintoa ilman vetta kannussa.

9. Varmista, ettd kannun vedenpinta on min- ja max-viivojen valissa, kun kaytat hdyrytoimintoja.

10. Anna laitteen jaahtya aina 10 minuuttia jokaisen héyrytysjakson jalkeen ennen seuraavan kéynnistamista.

11. Al ylitd kannun sisélld iimoitettua enimmaismaaraa ennen sekoittamista.

12. Varmista, etté hdyrytyskorit ja kannun kansi ovat kunnolla lukittuina ennen kayttoa.

13. Puhdista ruostumattomasta teréksesta valmistettu kannu harjalla jokaisen kayttkerran jélkeen.

14. Jos huomaat poikkeavuuksia, lopeta kayttd ja ota yhteytta huoltokeskukseen. Ald yrita korjata laitetta itse. Virheelliset korjaukset voivat vahingoittaa
laitetta, aiheuttaa loukkaantumisia ja omaisuusvahinkoja.

15. Ald nosta tai siirré laitetta sen ollessa kaytossa.

16. Ald aseta laitetta kaynnissé olevan tai kuuman lieden paélle tai lahelle.

17. Aseta laite vakaalle, tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle. Laite tuottaa kuumaa hdyrya kayton aikana. Varmista, ettd sen ymparilla on riittévasti tilaa
huonekalujen tai muiden esineiden vaurioitumisen estémiseksi.

18. Saanndllinen kalkinpoisto estaa laitteen vaurioitumisen.

14. VIANETSINTA

Kuvaus Mahdolinen syy: Ratkaisu
Sekoitusohjelma: \Vaara lukitus. Varmista, ettd kannun kannen A -lukkosymboli on
Valo palaa, mutta latte €i toimi. Tarkista, etta kannun kansi on lukittu kunnolla linjassa kahvan A -symbolin kanssa.

padyksikkoon.
Sekoitus-, kermakeitto- tai mehuohjelma: Liikaa ruokaa ja vetta. Tarkista, ettd ruoan ja veden Pysayta laite ja irrota pistoke pistorasiasta, vahenna
Ruokaa valuu hdyryaukosta. maara sekoituskannussa el ylitd enimmaisméadraa sitten ruoan maérad sekoituskannussa.

300 ml.
Hoyrykypsennysohjelma: Eivettd Pyséyta laite ja irrota pistoke pistorasiasta, téyta sitten
Valo vilkkuu ja ndytossa nakyy "E3". Tarkista, eftei sekoituskannussa ole loppunut vesi. sekoituskannussa vedella.

15. TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220V-240V

Nimellistaajuus: 50-60Hz

Nimellisteho: 300W (Iammitys); 120W (sekoitus)
Tilavuus: sekoituskannu - 785ml, hoyrytyskori - 350ml
Tuotteen paino: 1,30 kg

Lisétietoja yrityksesta ja tuotteista [sivu 2 - D]:
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01. SAKERHET:
Lés igenom denna bruksanvisning och flj instruktionema déri innan du anvénder produkten.

02. APPARATENS BESKRIVNING [SIDA 2 - A]:
1. Lock il kanna / 2. Huvudangkorg / 3. Filtersil / 4. Blandningskanna / 5. Huvudenhet / 6. Display och kontrollpanel / 7. Bas / 8. Kontrollpanel / 9.
Métkopp / 10. Rengéringsborste

03. APPARATENS KONTROLLPANEL [SIDA 2 - BJ:
1. "Start/Paus"-knapp / 2. "Oka"-knapp / 3. "Minska"-knapp / 4. "Funktionsvaljarknapp"

04, APPARATENS FUNKTIONSPANEL [SIDA 2 - C]
1. Angkokning / 2. Mixning / 3. Graddsoppa / 4. Sojamjélk / 5. Mjdlkberedning / 6. Sjélvrengdring

05. ANGKOKNING [SIDA 3 - EJ:

Varning: 1. Lagg inte mat i mixerkannan under &ngkokningsprogrammet. Mat bor placeras i angkorgarna. / 2. Risk for brannskador! Var forsiktig med het
anga som kommer ut fran kannan under angkokning och efter att locket har tagits bort. Undvik kontakt med anga. Hall alltid ansikte och hander pa sakert
avstand. / 3. Vanta alltid 5 minuter tills apparaten har svalnat innan du startar en ny angcykel. / 4. Lat alltid angkorgama svalna innan du tar bort dem. / 5.
Denna apparat ar inte avsedd for angkokning av frysta ingredienser. Tina alltid upp dem forst.

1. Hall 180 ml rent vatten i kannan i rostfritt stal, Gver miniminivan;

2. Hacka ingredienserna i sma bitar (max. 1-2 cm);

3. Légg de hackade ingrediensema i den huvudsakliga angkorgen och sétt tilbaka kannlocket (om gronsaksjuice kommer ut under angkokningen
rekommenderas det att montera den extra angkorgen under). Placera sedan korgamna ovanpa mixerkannan och vrid medurs for att lasa dem ordentligt
pa plats.

4. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att vélja angkokning [SIDA 2 - - C1]. Standardtiden &r 20 minuter; tryck pa knapparna "Oka" eller
"Minska" for att justera tillagningstiden (fran 5 till 30 minuter). Tryck pa knappen "Start/Paus" for att starta ngcykeln. For att pausa cykeln,
tryck pa knappen "Start/Paus" igen.

5. Siffroma i displayfonstret blinkar. Tryck pa knappen "Start/Paus" igen for att fortsatta angcykeln. For att pausa cykeln, hall ner knappen "Start/Paus" i 2
sekunder - alla lampor bakom symbolerna tands.

06. BLANDNING [SIDA 3 - F]:

Obs: 1. Denna apparat ar inte avsedd for att mixa kiibbiga ingredienser, sasom havregryn. / 2. Testa alltid temperaturen pa tillagad mat pa handryggen
for att sakerstalla att den &r saker for ditt bam. / 3. Vénta alltid 10 minuter tills apparaten har svalnat innan du startar en ny mixningscykel. / 4. Kor aldrig
mixern tom. Se fill att det finns mat i mixkannan.

1. Hall de kokta eller férska ingredienserna i mixkannan och tillsétt en lika stor mangd vatska (vatten, mjolk, etc.). Den totala mangden ska ligga mellan
min- och maxnivaerna.

2. Sétt pa locket pa mixkannan och las det pa plats genom att vrida det medurs.

3. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att vélja mixningsprogram [SIDA 2 - C2] och tryck sedan pa knappen "Start/Paus" for att borja mixa.
Standardinstallningen &r "5", vilket anger antalet mixningscykler. Tryck pa knapparna "Oka" eller "Minska" for att justera antalet cykler (fran 1 till 5 cykler).
4. Ett pipljud hdrs nér den sista cykeln ar Klar. Burkens lock kan tas bort.

07. KRAMIG SOPPA [SIDA 3 - G]:
Obs: 1. Testa alltid temperaturen pa tillagad mat pa handryggen for att sakerstélla att den &r séker att servera. 2. Lat alltid apparaten svalna i 10 minuter
innan du startar en ny cykel. 3. Kor aldrig ett program tomt. Se fill att det finns mat i mixerbehallaren.

1. Lagg alla ingredienser (hogst 100 g) i mixerkannan.

2. Tillsatt rent vatten eller andra vétskor i mixerkannan. Den totala méngden blandning ska ligga mellan min- och maxnivaema.

3. Fast kannans lock genom att vrida det medurs.

4. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att vélja graddsoppa [SIDA 2 - C3] och tryck sedan pa knappen "Start/Paus" for att borja. Ett rullande meddelande
visas pa displayen, och under de sista 20 minuterna bérjar displayen réakna ner for att visa aterstaende tid.

5. Ett pipljud hors nér tiden har gatt. Kannans lock kan tas bort.

08. SOJAMJOLK [SIDA 3 - G]:

1. L&gg 40 g sojabonor i mixerkannan.

2. Tillsatt 300 ml rent vatten eller andra vatskor i mixerkannan.

3. Fést kannans lock genom att vrida det medurs.

4. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att valja sojamjolk [SIDA 2 - C4] och tryck sedan pa knappen "Start/Paus" for att starta. Standardtiden ar 30
minuter och kan inte andras. Inledningsvis visas en rorlig fyrkant pa skarmen. Efter 10 minuter borjar displayen réakna ner och visar den aterstaende tiden.
5. En signal ljuder nér tiden &r klar. Locket kan tas bort nar det har svalnat.

09. TILLAGNING AV MJOLK

1. Hall i lamplig méngd vatten och mjélkersattning i blandningskannan for att fa ratt forhallande — den totala méngden bér inte Gverstiga 450 ml.
2. Fast kannans lock genom att vrida det medurs.

3. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att valja mjdlktillredning [SIDA 2 - C5] och tryck sedan pa knappen "Start/Paus" for att starta.
Standardtemperaturen ar 40 °C. Tryck pa knappama "Oka" eller "Minska" for att justera temperaturen mellan 35 °C och 70 °C.

Nar driften startar visas den aktuella temperaturen.

10. SJALVRENGORING [SIDA 3 - H]:

1. Hall 300 ml vatten i blandningskannan, men dverskrid inte den maximala nivan.

2. Fast kannans lock genom att vrida det medurs.

3. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att vélja Sjélvrengdring [SIDA 2 - C6] och tryck sedan pa knappen "Start/Paus" for att starta rengdringen.
Displayen visar siffran 5, som anger rengdringscykeln. Displayen borjar rékna ner och visar de terstaende cyklerna.

4. Om matrester finns kvar efter sjalvrengéringen rekommenderar vi att du anvander en borste for att ta bort dem.

11. REGELBUNDEN AVKALKNING
Beroende pa vattnets hardhet och anvandningsfrekvens rekommenderar vi att du avkalkar kannan tva ganger om aret.
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1. Blanda 200 ml vatten med 50 ml citronsyra eller vinager.
2. Tryck pa knappen "Funktionsval" for att valja angprogram [SIDAN 2 - C1]. Stllin tilagningstiden pa 10 minuter och lat sedan blandningen sta i 8-12 timmar.
3. Upprepa rengdringsprogrammet med rent vatten for att rengéra apparaten noggrant.

12, RENGORING AV APPARATEN
1. Sénk inte ner apparaten i vatten. / 2. Dra alltid ur sladden till apparaten fore rengdring. / 3. Skélj &ngkorgarma med kranvatten efter varje anvandning. /
4. Rengor alla delar som har kommit i kontakt med mat. / 5. Anvand en fuktig trasa och diskmedel for att rengéra héliet och basen.

13. SAKERHETSINSTRUKTIONER

1. Innan du ansluter apparaten, se fill att den angivna spanningen pa apparaten motsvarar den lokala natspanningen.

2. Anvand aldrig apparaten med en skadad sladd eller kontakt.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av bam eller personer med begrénsad fysisk, sensorisk eller mental formaga.
4. Dra alltid ur sladden ill apparaten nar den inte anvands, samt under montering, demontering och rengéring.

5. Férvara apparaten utom rackhall for bam.

6. Sénk aldrig ner huvudenheten i vatten eller andra vétskor. Skélj den inte under rinnande vatten.

7. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk.

8. Anvand aldrig angfunktionen utan vatten i kannan.

9. Se till att vattennivan i kannan &r mellan min- och maxmarkeringarna nar du anvander &ngrelaterade funktioner.

10. Lt alltid apparaten svalna i 10 minuter efter varje angcykel innan du startar en ny.

11. Overskrid inte den maximala ingrediensnivan som anges inuti kannan innan du mixar.

12. Se fill att angkorgarna och kannans lock &r ordentligt lasta fére anvéndning.

13. Rengor kannan i rostfritt stal med en borste efter varje anvandning.

14. Om du upptacker nagra ojamnheter, sluta anvanda den och kontakta en serviceverkstad. Forsok inte reparera apparaten sjélv. Felaktiga reparationer
kan leda till skador pa apparaten, personskador och egendomsskador.

15. Lyft eller flytta inte apparaten medan den ari drift.

16. Placera inte apparaten pa eller néra en spis som ar igang eller som &r varm.

17. Placera apparaten pa en stabil, plan och jdmn yta. Apparaten avger het anga under drift. Se till att det finns tillrackligt med utrymme runt den for att
forhindra skador pa mobler eller andra foremal.

18. Regelbunden avkalkning forhindrar skador pa apparaten.

14. FELSOKNING

Beskrivning Majlig orsak: Lésning
Blandningsprogram: Felaktig lasning. Se till att A -lassymbolen pa kannans lock ar i linje
Lampan lyser, men apparaten fungerarinte.  Kontrollera att kannans lock &r ordentiigt l8st i med A -symbolen pa handtaget.

huvudenheten.
Blandning, gréddsoppa, juiceprogram: For mycket mat och vatten. Kontrollera att mangden mat Stoppa apparaten och dra ur sladden, minska sedan
Mat spils ut ur angventilen. och vatten i blandningskannan inte Gverstiger maxnivan méngden mat i blandningskannan.

pa300m.
Angkokningsprogram: Inget vatten Stoppa apparaten och dra ur sladden, fyll sedan pa
Lampan blinkar och displayen visar Kontrollera att blandningskannan inte har slut pa vatten. blandningskannan med vatten.
g3

15. TEKNISKA DATA

Mérkspanning: 220V-240V

Mérkfrekvens: 50-60Hz

Mérkeffekt: 300W (uppvarmning); 120W (mixning)
Kapacitet: mixkanna - 785ml, angkorg - 350ml
Produktvikt: 1,30 kg

Mer information om féretaget och produkterna [sida 2 - D]:
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01. SIKKERHED:
Laes venligst denne brugsanvisning, og felg instruktionerne deri under brug, inden du bruger dette produkt.

02. APPARATBESKRIVELSE [SIDE 2 - AJ:
1. Kandelag / 2. Hoveddampkurv/ 3. Filtersi / 4. Blandekande / 5. Hovedenhed / 6. Display og kontrolpanel / 7. Base / 8. Kontrolpane! / 9. Malebaeger /
10. Rengeringsbarste

03. APPARATETS BETJENINGSPANEL [SIDE 2 - B]:
1. "Start/Pause” knap / 2. "@g" knap / 3. "Saenk" knap / 4. "Funktionsvaelger" knap

04. APPARATETS FUNKTIONSPANEL [SIDE 2 - C]
1. Dampning / 2. Blendning / 3. Fladesuppe / 4. Sojamaelk / 5. Maelketilberedning / 6. Selvrensning

05. DAMPNING [SIDE 3 - E]:

Advarsel: 1. Kom ikke mad i blenderkanden under dampprogrammet. Madvarer skal placeres i dampkurvene. / 2. Risiko for forbreendinger! Pas pa varm
damp, der slipper ud af kanden under dampning og efter at laget er fiermet. Undga kontakt med damp. Hold altid ansigt og haender i sikker afstand. / 3.
Vent altid 5 minutter, mens apparatet keler af, for du starter en ny dampcyklus. / 4. Lad altid dampkurvene kele af, far du fiemer dem. / 5. Dette apparat
er ikke beregnet til dampning af frosne ingredienser. Opte dem altid ferst.

1. Heeld 180 ml rent vand i kanden af rustfrit stl, over minimumsniveauet;

2. Hak ingredienseme i sma stykker (maks 12 cm);

3. Placer de hakkede ingredienser i den primeere dampkurv, og seet laget pa kanden (hvis der kommer grantsagssaft ud under dampning, anbefales det
at montere den ekstra dampkurv nedenunder). Placer derefter kurvene oven pa blenderkanden, og drej med uret for at lase dem sikkert pa plads.

4. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at veelge dampning [SIDE 2 - C1]. Standardtiden er 20 minutter; tryk p& knappeme "@g" eller "Seenk” for at justere
tilberedningstiden (fra 5 il 30 minutter). Tryk pa knappen "Start/Pause" for at starte dampcyklussen. For at seette cyklussen pa pause skal du trykke pa
knappen "Start/Pause" igen.

5. Cifrene i displayvinduet blinker. Tryk p& knappen "Start/Pause” igen for at fortsaette dampcyklussen. For at szette cyklussen pa pause skal du holde
knappen "Start/Pause" nede i 2 sekunder — alle lysene bag symbolerne lyser.

06. BLANDING [SIDE 3 - F]:

Bemaerk: 1. Dette apparat er ikke beregnet til at blende klaebrige ingredienser, sasom havregryn. / 2. Test altid temperaturen pa tilberedt mad pa
bagsiden af din hand for at sikre, at det er sikkert for dit ban. / 3. Vent altid 10 minutter, sa apparatet er afkelet, for du starter en ny blendecyklus. / 4. Ker
aldrig blenderen tom. Serg for, at der er mad i blenderkanden.

1. Heeld de kogte eller friske ingredienser i blenderkanden, og tilsaet en tilsvarende meaengde vaeske (vand, meelk osv.). Den samlede maengde skal veere
mellem min.- og maks.-niveauet.

2. Seet laget pa blenderkanden, og las det pa plads ved at dreje det med uret.

3. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at vaelge blenderprogrammet [SIDE 2 - C2], og tryk derefter pa knappen "Start/Pause" for at begynde
blendningen. Standardindstillingen er "5", som angiver antallet af blendercyklusser. Tryk p& knappeme "@g" eller "Reducer” for at justere antallet af
cyklusser (fra 1 il 5 cyklusser).

4. Der lyder et bip, nar den sidste cyklus er feerdig. Laget til kanden kan fiemes.

07. CREMET SUPPE [SIDE 3 - G]:
Bemaerk: 1. Test altid temperaturen pa den tilberedte mad pa bagsiden af din hand for at sikre, at den er sikker at servere. 2. Lad altid apparatet kele af i
10 minutter, fer du starter en ny cyklus. 3. Ker aldrig et program tomt. Serg for, at der er mad i blenderkanden.

1. Kom alle ingredienser (hgjst 100 g) i blenderkanden.

2. Tilseet rent vand eller andre veesker til blenderkanden. Den samlede meaengde blanding skal vaere mellem min. og max. niveauet.

3. Fastger kandelaget ved at dreje det med uret.

4. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at veelge fledesuppe [SIDE 2 - C3], og tryk derefter pa knappen "Start/Pause" for at starte. En rullemeddelelse
vises pa displayet, og i de sidste 20 minutter begynder displayet at teelle ned for at vise den resterende tid.

5. Der lyder et bip, nar tiden er gaet. Kandelaget kan fiemes.

08. SOJAMALK [SIDE 3 - G]:

1. Kom 40 g sojabgnner i blenderkanden.

2. Tilsaet 300 ml rent vand eller andre vaesker til blenderkanden.

3. Fastger kandelaget ved at dreje det med uret.

4. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at veelge sojamaelk [SIDE 2 - C4], og tryk derefter pa knappen "Start/Pause" for at starte. Standardtiden er 30
minutter og kan ikke aendres. Ferst vises en beveegelig firkant pa skeermen. Efter 10 minutter begynder displayet at teelle ned og viser den resterende tid.
5. Der lyder et bip, nar tiden er feerdig. Laget kan fiemes, nar det er kelet af.

09. TILBEREDNING AF MELK

1. Heeld den passende maengde vand og modermaelkserstatning i kanden for at opna det korrekte forhold — den samlede meengde bar ikke overstige 450 mil.
2. Fastger kandelaget ved at dreje det med uret.

3. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at veelge meelketilberedning [SIDE 2 - C5], og tryk derefter pa knappen "Start/Pause" for at starte.
Standardtemperaturen er 40°C. Tryk pa knappeme "@g" eller "Saenk" for at justere temperaturen mellem 35°C og 70°C.

Nar driften starter, vises den aktuelle temperatur.

10. SELVRENS [SIDE 3 - H]:

1. Heeld 300 ml vand i blandekanden, men overskrid ikke det maksimale niveau.

2. Fastger kandelaget ved at dreje det med uret.

3. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at vaelge Selvrens [SIDE 2 - C6], og tryk derefter pa knappen "Start/Pause" for at starte renggringen. Displayet
viser tallet 5, der angiver rengaringscyklussen. Displayet begynder at teelle ned og viser de resterende cyklusser.

4. Hvis der er madrester tilbage efter selvrens, anbefaler vi at bruge en berste il at fieme dem.

11. REGELMASSIG AFKALKNING
Afheengigt af vandets hardhed og brugshyppighed anbefaler vi at afkalke kanden to gange om aret.
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1. Bland 200 ml vand med 50 ml citronsyre eller eddike.
2. Tryk pa knappen "Funktionsvalg" for at vaelge dampprogrammet [SIDE 2 - C1]. Indsti tiberedningstiden til 10 minutter, og lad derefter blandingen st i 8-12 timer.
3. Gentag rengeringsprogrammet med rent vand for at rengere apparatet grundigt.

12. RENG@RING AF APPARATET
1. Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand. / 2. Tag altid stikket ud af apparatet fer rengaring. / 3. Skyl dampkurvene med vand fra hanen efter hver brug. /
4. Renggr alle dele, der har veeret i kontakt med mad. / 5. Brug en fugtig kiud og rengeringsmiddel til at rengare kabinettet og bunden.

13. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

1. Far du tilslutter apparatet, skal du serge for, at den speending, der er angivet pa apparatet, svarer til den lokale netspaending.
2. Brug aldrig apparatet med en beskadiget ledning eller stik.

3. Dette apparat er ikke beregnet il brug af barn eller personer med begreensede fysiske, sensoriske eller mentale evner.

4. Tag altid stikket ud af apparatet, nar det ikke er i brug, og under montering, adskillelse og rengering.

5. Opbevar apparatet utilgaengeligt for bern.

6. Nedsaenk aldrig hovedenheden i vand eller andre vaesker. Skyl den ikke under rindende vand.

7. Dette apparat er kun beregnet il husholdningsbrug.

8. Brug aldrig dampfunktionen uden vand i kanden.

9. Serg for, at vandstanden i kanden er mellem min- og max-linjeme, nar du bruger damprelaterede funktioner.

10. Lad altid apparatet kele af i 10 minutter efter hver dampcyklus, fer du starter en ny.

11. Overskrid ikke det maksimale ingrediensniveau, der er angivet i kanden, fer du blender.

12. Serg for, at dampkurvene og kandelaget er korrekt last inden brug.

13. Renger kanden i rustfrit stal med en berste efter hver brug.

14. Hvis du bemaerker uregelmaessigheder, skal du stoppe brugen og kontakte et servicecenter. Forsgg ikke at reparere apparatet selv. Forkert
reparation kan resultere i skader pa apparatet, personskade og materielle skader.

15. Loft eller flyt ikke apparatet, mens det er i drift.

16. Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt komfur eller en varm ovn.

17. Placer apparatet pa en stabil, plan og jsevn overflade. Apparatet udsender varm damp under drift. Serg for, at der er tilstraekkelig plads omkring det
for at forhindre skader pa mabler eller andre genstande.

18. Regelmeessig afkalkning forhindrer skader pa apparatet.

14. FEJLFINDING

Beskrivelse Mulig &rsag: Lasning
Blandingsprogram: Forkertlsning. Sorg for, at A -lasesymbolet pa kandelaget flugter
Lysetlyser, men apparatet virker ikke. Kontroller, at kandelaget er korrekt last fast i med A -symbolet p& handtaget.

hovedenheden.
Blanding, fladesuppe, juiceprogram: For meget mad og vand. Kontroller, at meengden af mad Stop apparatet, og tag stikket ud, reducer derefter
Der spides mad ud af dampabningen. og vand i kanden ikke overstiger det maksimale niveau meengden af mad i kanden.

pa300ml.
Damptiberedningsprogram: Intet vand Stop apparatet, og tag stikket ud, og fyld derefter
Lyset blinker, og displayet viser "E3." Kontroller, at kanden ikke er labet ter for vand. kanden op med vand.

15. TEKNISKE DATA

Nominel spaending: 220V-240V

Nominel frekvens: 50-60Hz

Nominel effekt: 300W (opvarmning); 120W (blendning)
Kapacitet: blenderkande - 785ml, dampkurv - 350ml
Produktveegt: 1,30 kg

Mere information om virksomheden og produkteme [side 2 - D]:
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01. SIKKERHET:
Les denne bruksanvisningen og felg instruksjonene i den far du bruker produktet.

02. APPARATBESKRIVELSE [SIDE 2 - AJ:
1. Deksel van de kan / 2. Hoofdstoommandje / 3. Zeef/ 4. Mengkan / 5. Hoofdeenheid / 6. Display en bedieningspaneel / 7. Basis / 8. Bedieningspaneel /
9. Maatbeker / 10. Reinigingsborstel

03. APPARATETS KONTROLLPANEL [SIDE 2 - B]:
1. "Start/Pause"-knapp / 2. "@k"-knapp / 3. "Reduser"-knapp / 4. "Funksjonsvelger"-knapp

04. APPARATETS FUNKSJONSPANEL [SIDE 2 - C]
1. Damping / 2. Blendning / 3. Kremsuppe / 4. Soyamelk / 5. Melketilberedning / 6. Selvrensende

05. DAMPING [SIDE 3 - E]:

Advarsel: 1. lkke ha mat i blenderkannen under dampprogrammet. Mat bar plasseres i dampkurvene. / 2. Fare for brannskader! Veer forsiktig med varm
damp som slipper ut fra kannen under damping og etter at lokket er fiermet. Unnga kontakt med damp. Hold alltid ansikt og hender p trygg avstand. / 3.
Vent alltid i 5 minutter til apparatet er avkjlt for du starter en ny dampsyklus. / 4. La alltid dampkurvene avkjgles for du fiemer dem. / 5. Dette apparatet er
ikke beregnet for damping av frosne ingredienser. Tin dem alltid farst.

1. Hell 180 ml rent vann i kannen i rustfritt stal, over minimumsnivaet;

2. Hakk ingrediensene i sma biter (maks. 1-2 cm);

3. Legg de hakkede ingrediensene i hoveddampkurven og sett pa lokket pa kannen igjen (hvis det kommer grennsakssaft ut under damping, anbefales
det & feste den ekstra dampkurven under). Plasser deretter kurvene oppa miksekannen og vri med klokken for & lase dem sikkert pa plass.

4. Trykk pa "Funksjonsvalg"-knappen for a velge damping [SIDE 2 - C1]. Standardtiden er 20 minutter. Trykk pa knappene «@k» eller «Reduser for &
justere koketiden (fra 5 til 30 minutter). Trykk pa knappen «Start/Pause» for a starte dampsyklusen. For & sette syklusen pa pause, trykk pa knappen
«Start/Pause» igjen.

5. Sifrene i displayvinduet vil blinke. Trykk pa knappen «Start/Pause» igjen for a fortsette dampsyklusen. For & sette syklusen pa pause, hold inne
knappen «Start/Pause» i 2 sekunder — alle lysene bak symbolene vil lyse.

06. BLANDING [SIDE 3 - F]:

Merk: 1. Dette apparatet er ikke beregnet for a blende klissete ingredienser, som havregryn. / 2. Test alltid temperaturen pa tilberedt mat pa handryggen
for a sikre at det er trygt for bamet ditt. / 3. Vent alltid i 10 minutter il apparatet er avkjelt fer du starter en ny blendesyklus. / 4. Kjer aldri blenderen tom.
Serg for at det er mat i blenderkannen.

1. Hell de kokte eller ferske ingrediensene i blenderkannen og tilsett en lik mengde veeske (vann, melk osv.). Den totale mengden skal veere mellom min.-
og maks.-nivaene.

2. Sett lokket pa blenderkannen og las det pa plass ved a vri det med klokken.

3. Trykk pa "Funksjonsvalg"-knappen for a velge blenderprogram [SIDE 2 - C2), og trykk deretter pa "Start/Pause"-knappen for & starte blendingen.
Standardinnstilingen er "5", som angir antall blendersykluser. Trykk pa "@k"- eller "Reduser"-knappene for a justere antall sykluser (fra 1 til 5 sykluser).

4. Et pip vil heres nar den siste syklusen er fullfert. Lokket pa kannen kan fiemes.

07. KREMET SUPPE [SIDE 3 - G]:
Merk: 1. Test alltid temperaturen pa tiberedt mat pa handbaken for & sikre at det er trygt a servere. 2. La alltid apparatet avkjeles i 10 minutter fer du
starter en ny syklus. 3. Kjer aldri et program tomt. Serg for at det er mat i mikserkannen.

1. Doe alle ingrediénten (niet meer dan 100 g) in de blenderkan.

2. \loeg schoon water of een andere vioeistof toe aan de blenderkan. De totale hoeveelheid mengsel moet tussen de min- en max-niveaus liggen.
3. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

4, Druk op de knop "Functieselectie” om roomsoep te selecteren [PAGINA 2 - C3] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. Er
verschijnt een scrollend bericht op het display en gedurende de laatste 20 minuten telt het display af om de resterende tijd weer te geven.

5. Erklinkt een pieptoon wanneer de tijd verstreken is. Het deksel van de kan kan worden verwijderd.

08. SOJAMELK [PAGINA 3 - G]:

1. Doe 40 g sojabonen in de blenderkan.

2. Voeg 300 ml schoon water of een andere vioeistof toe aan de blenderkan.

3. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

4. Druk op de knop "Functieselectie" om sojamelk te selecteren [PAGINA 2 - C4] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. De
standaard looptijd is 30 minuten en kan niet worden gewijzigd. Aanvankelijk verschijnt een bewegend vierkantje op het scherm. Na 10 minuten begint het
display af te tellen en toont de resterende tijd.

5. Erklinkt een pieptoon wanneer de looptijd is verstreken. Het deksel kan worden verwijderd zodra het apparaat is afgekoeld.

09. MELK BEREIDEN

1. Giet de juiste hoeveelheid water en formule in de mengkan om de juiste verhouding te verkrijgen — de totale hoeveelheid mag niet meer dan 450 ml bedragen.

2. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

3. Druk op de knop "Functieselectie" om melkbereiding te selecteren [PAGINA 2 - C5] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om te beginnen. De
standaardtemperatuur is 40 °C. Druk op de knoppen "Verhogen" of "Verlagen" om de temperatuur tussen 35 °C en 70 °C in te stellen.

Zodra het apparaat in werking is, wordt de huidige temperatuur weergegeven.

10. ZELFREINIGING [PAGINA 3 - H]:

1. Giet 300 ml water in de mengkan, tot maximaal.

2. Draai het deksel van de kan met de klok mee vast.

3. Druk op de knop "Functieselectie” om Zelfreiniging te selecteren [PAGINA 2 - C6] en druk vervolgens op de knop "Start/Pauze" om de reiniging te
starten. Op het display verschijnt het cifer 5, wat de reinigingscyclus aangeeft. Het display telt af en toont het aantal resterende cycli.

4. Als er na de zelfreiniging nog voedselresten achterblijven, raden we aan deze met een borstel te verwijderen.

11. REGELMATIG ONTKALKEN
Afhankelijk van de waterhardheid en de gebruiksfrequentie raden we aan de kan tweemaal per jaar te ontkalken.
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1. Meng 200 ml water met 50 ml citroenzuur of azijn.

2. Druk op de knop "Functieselectie" om het stoomprogramma te selecteren [PAGINA 2 - C1]. Stel de kooktijd in op 10 minuten en laat het mengsel
vervolgens 8-12 uur staan.

3. Herhaal het reinigingsprogramma met schoon water om het apparaat grondig te reinigen.

12. REINIGING VAN HET APPARAAT

1. Dompel het apparaat niet onder in water. / 2. Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt. / 3. Spoel de stoommandies na
elk gebruik af met kraanwater. / 4. Reinig alle onderdelen die in contact zijn gekomen met voedsel. / 5. Gebruik een vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel om de behuizing en de bodem schoon te maken.

13. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

1. Fer du kobler til apparatet, ma du sgrge for at spenningen som er angitt pa apparatet samsvarer med den lokale nettspenningen.
2. Bruk aldri apparatet med en skadet ledning eller stgpsel.

3. Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av barn eller personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner.

4. Trekk alltid stopselet til apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk, og under montering, demontering og rengjering.

5. Oppbevar apparatet utilgiengelig for bam.

6. Senk aldri hovedenheten ned i vann eller andre vaesker. lkke skyll den under rennende vann.

7. Dette apparatet er kun beregnet for husholdningsbruk.

8. Bruk aldri dampfunksjonen uten vann i kannen.

9. Sarg for at vannstanden i kannen er mellom min- og maks-linjene nar du bruker damprelaterte funksjoner.

10. La alltid apparatet avkjoles i 10 minutter etter hver dampsykius far du starter en ny.

11. Ikke overskrid det maksimale ingrediensnivaet som er angitt i kannen fer du blender.

12. Serg for at dampkurvene og lokket pa kannen er ordentlig last fer bruk.

13. Rengjer kannen i rustfritt stal med en berste etter hver bruk.

14. Hvis du oppdager uregelmessigheter, ma du slutte & bruke den og kontakte et servicesenter. lkke forsgk & reparere apparatet selv. Feilaktige
reparasjoner kan fgre til skade pa apparatet, personskade og materielle skader.

15. Ikke loft eller flytt apparatet mens det er i drift.

16. Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm komfyr eller en komfyr som er i drift.

17. Plasser apparatet pa en stabil, jevn og jevn overflate. Apparatet avgir varm damp under drift. Serg for at det er nok plass rundt det for a forhindre
skade pa mebler eller andre gjenstander.

18. Regelmessig avkalking forhindrer skade pa apparatet.

14. FEILS@KING

Beskrivelse

Blandingsprogram:
Lampen lyser, men apparatet fungerer ikke.

Blandingsprogram, kremet
suppeprogram, juiceprogram:
Mat seler ut av dampventien.

Dampkokingsprogram:
Lampen blinker, og displayet viser
g3

15. TEKNISKE DATA
Nominale spanning: 220V-240V
Nominale frequentie: 50-60Hz

Mulig arsak:

Feillasing.
Kontroller at lokket pa kannen er ordentli st i
hovedenheten.

For mye mat og vann. Kontroller at mengden mat og
vanni kannen ikke overstiger maksnivaet pa 300 ml.

lkke vann
Kontroller at kannen ikke har gatt tom for vann.

Nominaal vermogen: 300W (verwarmen); 120W (mixen)
Inhoud: mixkan - 785 ml, stoommandje - 350 ml

Productgewicht: 1,30 kg

Mer informasjon om selskapet og produktene [side 2 - D]:
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Lasning

Sarg for at A -asesymbolet pa kannelokket er pa
linje med A -symbolet pa handtaket.

Stopp apparatet og trekk ut stepselet, reduser
deretter mengden mat i kannen.

Stopp apparatet og trekk ut stapselet, og fyll deretter
kannen med vann.
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1. SECURITE :
Avant dutiliser ce produit, veuillez lire attentivement ce manuel dinstructions et suivre les instructions qui y figurent lors de son utilisation.

02. DESCRIPTION DE L'APPAREIL [PAGE 2- A] :
1. Couvercle du pichet / 2. Panier vapeur principal / 3. Filtre / 4. Bol mélangeur / 5. Appareil principal / 6. Ecran et panneau de commande / 7. Socle / 8.
Panneau de commande / 9. Verre doseur / 10. Brosse de nettoyage

03. PANNEAU DE COMMANDE DE L'APPAREIL [PAGE 2-B] :
1. Bouton « Marche/Pause » / 2. Bouton « Augmenter » / 3. Bouton « Diminuer » / 4. Bouton « Sélecteur de fonctions »

04. PANNEAU DE FONCTIONS DE L'APPAREIL [PAGE 2-C] :
1. Cuisson vapeur / 2. Mélange / 3. Soupe crémeuse / 4. Lait de soja / 5. Préparation du lait / 6. Nettoyage automatique

05. CUISSON VAPEUR [PAGE 3-E] :

Avertissement : 1. Ne placez pas d'aliments dans le bol mélangeur pendant la cuisson vapeur. 1. Placez les aliments dans les panjers vapeur. / 2.
Risque de brtilures ! Attention a la vapeur chaude qui s'échappe du bol pendant la cuisson vapeur et aprés avoir retiré le couvercle. Evitez tout contact
avec la vapeur. Gardez toujours votre visage et vos mains a une distance de sécurité. / 3. Attendez toujours 5 minutes que 'appareil refroidisse avant de
lancer un nouveau cycle vapeur. / 4. Laissez toujours les paniers vapeur refroidir avant de les reirer. / 5. Cet appareil n'est pas congu pour la cuisson
vapeur d'ingrédients congelés. Décongelez-les toujours au préalable.

1. Versez 180 ml d'eau propre dans le bol en acier inoxydable, au-dessus du niveau minimum ;

2. Coupez les ingrédients en petits morceaux (1 a 2 cm maximum) ;

3. Placez les ingrédients coupés dans le panier vapeur principal et replacez le couvercle du bol (si du jus de Iégumes s'échappe pendant la cuisson
vapeur, il est recommandé d'utiliser le panier vapeur auxiliaire en dessous). Placez ensuite les paniers sur le bol mélangeur et toumez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour les verrouiller.

4. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner la cuisson vapeur [PAGE 2 - C1]. La durée par défaut est de 20 minutes ; appuyez
sur les boutons « Augmenter » ou « Diminuer » pour ajuster le temps de cuisson (de 5 & 30 minutes). Appuyez sur le bouton « Démarrer/Pause » pour
lancer le cycle de cuisson vapeur. Pour interrompre le cycle, appuyez de nouveau sur le bouton « Démarrer/Pause ».

5. Les chiffres de I'écran clignotent. Appuyez de nouveau sur le bouton « Démarrer/Pause » pour poursuivre le cycle de cuisson vapeur. Pour
interrompre le cycle, maintenez le bouton « Démarrer/Pause » enfoncé pendant 2 secondes : tous les voyants derriére les symboles s'allument.

06. MELANGE [PAGE 3 - F] :

Remarque : 1. Cet appareil n'est pas congu pour mélanger des ingrédients collants, comme le gruau d'avoine. / 2. Vérifiez toujours la température des
aliments préparés sur le dos de votre main pour vous assurer qu'ils conviennent a votre enfant. 3. Attendez toujours 10 minutes que I'appareil refroidisse
avant de lancer un nouveau cycle de mixage. 4. Ne jamaiis faire fonctionner le mixeur a vide. Assurez-vous qu'il y a des aliments dans le bol.

1. Versez les ingrédients cuits ou frais dans le bol et ajoutez une quantité égale de liquide (eau, lait, etc.). La quantité totale doit se situer entre les
niveaux minimum et maximum.

2. Placez le couvercle sur le bol et verrouillez-le en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

3. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner le programme de mixage [PAGE 2 - C2], puis appuyez sur le bouton

« Démarrer/Pause » pour lancer le mixage. Le réglage par défaut est « 5 », ce qui indique le nombre de cycles de mixage. Appuyez sur les boutons
« Augmenter » ou « Diminuer » pour ajuster le nombre de cycles (de 1a5)

4. Un signal sonore retentit a la fin du demnier cycle. Vous pouvez alors retirer le couvercle du bol.

07. SOUPE CREMEUSE [PAGE 3-G] :

Remarque : 1. Vérifiez toujours la température des aliments préparés sur le dos de votre main pour vous assurer qu'ils sont sans danger pour la
consommation. 2. Laissez toujours I'appareil refroidir pendant 10 minutes avant de lancer un nouveau cycle. 3. Ne lancez jamais un programme a vide.
Assurez-vous qu'il y a des aliments dans le bol mélangeur.

1. Placez tous les ingrédients (pas plus de 100 g) dans le bol du blender.

2. Ajoutez de leau propre ou tout autre liquide dans le bol du blender. Le volume total de la préparation doit se situer entre les niveaux minimum et maximum.

3. Fermez le couvercle du bol en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

4. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner « Soupe crémeuse » [PAGE 2 - C3], puis appuyez sur le bouton « Démarrer/Pause » pour
lancer la préparation. Un message défilant s'affichera a écran, et pendant les 20 demiéres minutes, un compte a rebours indiquera le temps restant.

5. Un signal sonore retentira lorsque le temps sera écoulé. Vous pourrez alors retirer le couvercle du bol.

08. LAIT DE SOJA [PAGE 3-G] :

1. Placez 40 g de graines de soja dans le bol du blender.

2. Ajoutez 300 ml d'eau propre ou tout autre liquide dans le bol du blender.

3. Fermez le couvercle du pichet en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

4. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner le lait de soja [PAGE 2 - C4], puis sur le bouton « Démarrer/Pause » pour lancer la
préparation. La durée par défaut est de 30 minutes et ne peut pas étre modifiée. Au début, un carré animé apparait a I'écran. Aprés 10 minutes, 'écran
affiche un compte a rebours indiquant le temps restant.

5. Un signal sonore retentit lorsque la préparation est terminée. Vous pouvez retirer le couvercle une fois le lait refroidi.

09. PREPARATION DU LAIT

1. Versez la quantité d'eau et de préparation nécessaire dans le pichet mélangeur afin d'obtenir le bon ratio ; le volume total ne doit pas dépasser 450 ml.
2. Fermez le couvercle du pichet en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

3. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner la préparation du lait [PAGE 2 - C5], puis sur le bouton « Démarrer/Pause » pour
lancer la préparation. La température par défaut est de 40 °C. Appuyez sur les boutons « Augmenter » ou « Diminuer » pour régler la température entre
35°Cet70°C.

Une f0|s le fonctionnement lancé, la température actuelle s'affiche.

10. AUTONETTOYAGE [PAGE 3 - H] :

1. Versez 300 ml d'eau dans le pichet mélangeur, sans dépasser le niveau maximum.

2. Fermez le couvercle du pichet en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.
3. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner Autonettoyage [PAGE 2 - C6), puis appuyez sur le bouton « Démarrer/Pause » pour
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lancer le nettoyage. L'écran affiche le chiffre 5, indiquant le cycle de nettoyage. Un compte & rebours s'affiche ensuite pour indiquer le nombre de cycles
restants.
4. Si des résidus alimentaires persistent apres 'autonettoyage, nous vous recommandons d'utiliser une brosse pour les refirer.

11. DETARTRAGE REGULIER

En fonction de la dureté de I'eau et de la fréquence d'utilisation, nous recommandons de détartrer le pichet deux fois par an.

1. Mélangez 200 ml d'eau avec 50 ml d'acide citrique ou de vinaigre.

2. Appuyez sur le bouton « Sélection de fonction » pour sélectionner le programme vapeur [PAGE 2 - C1]. Réglez le temps de cuisson sur 10 minutes,
puis laissez reposer la préparation pendant 8 & 12 heures.

3. Répétez le programme de nettoyage a 'eau claire pour nettoyer soigneusement 'appareil.

12. NETTOYAGE DE L'APPAREIL

1. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau. / 2. Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. / 3. Rincez les paniers vapeur a 'eau du robinet apres
chaque utilisation. / 4. Nettoyez toutes les parties ayant été en contact avec les aliments. / 5. Utilisez un chiffon humide et du liquide vaisselle pour
nettoyer le corps et le socle.

13. CONSIGNES DE SECURITE

1. Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée correspond & celle du réseau électrique local.

2. Nutilisez jamais I'appareil si le cordon ou la fiche est endommagé(e).

3. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants ou des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont limitées.
4. Débranchez toujours I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé, ainsi que lors du montage, du démontage et du nettoyage.

5. Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

6. Nimmergez jamais I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne le rincez pas a 'eau courante.

7. Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

8. N'utilisez jamais la fonction vapeur si le pichet est vide.

9. Assurez-vous que le niveau d'eau dans le pichet se situe entre les repéres minimum et maximum lorsque vous utilisez les fonctions vapeur.

10. Laissez toujours I'appareil refroidir pendant 10 minutes aprés chaque cycle de vapeur avant d'en lancer un autre.

11. Ne dépassez pas le niveau maximal d'ingrédients indiqué a l'intérieur du bol avant de mixer.

12. Assurez-vous que les paniers vapeur et le couvercle du bol sont bien verrouillés avant utilisation.

13. Nettoyez le bol en acier inoxydable avec une brosse aprés chaque utilisation.

14. Si vous constatez une anomalie, cessez lutilisation et contactez un centre de service aprés-vente. N'essayez pas de réparer ['appareil vous-méme.
Des réparations incorrectes peuvent endommager 'appareil, entrainer des blessures et des dégats matériels.

15. Ne soulevez pas et ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en marche.

16. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une plaque de cuisson allumée ou chaude.

17. Placez I'appareil sur une surface stable, plane et de niveau. L'appareil dégage de la vapeur chaude pendant son fonctionnement. Assurez-vous de
laisser suffisamment d'espace autour de lui pour éviter d'endommager les meubles ou autres objets.

18. Un détartrage régulier prévient les dommages & I'appareil.

14. DEPANNAGE

Description Cause possible : Solution

Programme Mixage : Verouilage incorect. Assurez-vous que le symbole de verrouillage A sur
Le voyant est allumé, mais lappareil ne Viérifiez que le couvercle du bol est comrectement le couvercle du bol mélangeur est aligné avec le
fonctionne pas. verouillé sur fappareil. symbole A surla poignée.

Programmes Mixage, Soupe crémeuse, Jus:  Trop d'aliments et d'eau. \iérifiez que la quantité Arrétez l'appareil et débranchez-le, puis réduisez la
Des aliments débordent par [orifice de daliments et d'eau dans le bol mélangeur ne dépasse quantité d'aliments dans le bol mélangeur.

vapeur. pas le niveau maximum de 300 ml.

Programme Cuisson vapeur : Manque deau. Arrétez lappareil et débranchez-le, puis remplissez le
Le voyant clignote et lécran affiche Viérifiez que le bol mélangeur n'est pas vide. bol mélangeur d'eau.

«E3».

15. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tension nominale : 220 V-240 V

Fréquence nominale : 50-60 Hz

Puissance nominale : 300 W (chauffage) ; 120 W (mixage)
Capacité : bol mélangeur - 785 ml, panier vapeur - 350 ml
Poids du produit : 1,30 kg

Plus d'informations sur I'entreprise et les produits [page 2 - D]
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01. BE3ONACHOCT:
Mpeay fa 3nonasare To3u MPOLLYKT, MOMS, MPOYeTETe ToBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 CriefiBaiiTe MHCTPYKLMNTE, ChIbPXALLY CE B HEro, No Bpeme
Ha ynoTpeba.

02. ONUCAHME HA YPE[A [CTPAHWULIA 2 - A]:
1. Kanak Ha kaHaTa / 2. OcHOBHa KOLUHMLIA 32 roTBeHe Ha napa / 3. dunTbpHa Leaka / 4. Kana 3a cmecsae / 5. OCHOBHO yCTpoiicTeo / 6. lucnneit u
KoHTporeH nanen / 7. OcHoa / 8. KorTponeH naHen / 9. Meputenta yavwa / 10. YeTka 3a noumcTsaHe

03. KOHTPONEH MAHEJ HA YPE[IA [CTPAHULIA 2 - B]:
1. Byton "Crapt/Mayaa"/ 2. byToH "YBenmyasare" / 3. BytoH "Hamanssare" / 4. Byton "Cenextop Ha dhyHKummn"

04. ®YHKLIMOHANEH MAHEN HA YPE[A [CTPAHULIA 2 - C]
1. ToTBeHe Ha napa / 2. Macvpane / 3. Kpem cyna / 4. CoeBo Mnsiko / 5. MpuroTesHe Ha Mnsiko / 6. CamonouncTBare

05. FOTBEHE HA MAPA [CTPAHWLIA 3 - E]:

Mpenynpexpenue: 1. He nocTassiiTe xpaHa B kaHaTa Ha brieHaepa no Bpeme Ha nporpamara 3a roTBeHe Ha napa. XpaHata TpsbBsa Aa ce nocTass B
KOLUHMLMTe 33 roTBeHe Ha napa. / 2. OnacHocT oT uarapsiHus! BRumagaifTe ¢ ropelLiata napa, 1nuaalla oT KaHaTa o BpemMe Ha roTBeHe Ha napa 1
creq cBansHe Ha kanaka. /130srealite KOHTaKT ¢ napa. BuHarv apbxTe nuueTo 1 pbLieTe e Ha 6eonacHo pactostme. / 3. BuHari navaksaiite 5
MVHYTV YPEBT f1a Ce OXTaau, NPeav Aa 3anoyHeTe HOB LMK Ha rOTBEHe Ha napa. / 4. BuHarv ocTaBsiiTe KOLHVLWTE 3a rOTBEHe Ha napa Aa ce
OXMnagsT, npev Aia r u3saaure. / 5. Toan yper He e NpeaHasHayeH 3a roTBeHe Ha napa Ha 3amMpaseHit ChCTaBki. BitHar v pasmpassisalite mbpBo.

1. Hareitte 180 Mn uncTa BoAa B kaHaTa OT Hepbaaema CToMaHa, Haf MAHUMATHOTO HUBO;

2. HapexeTe CbCTaBKUTE Ha Markv napyeHua (Makc. 1-2 cm);

3. MocTaBeTe Hapsi3aHUTe CbCTaBKM B OCHOBHATA KOLUHMLIA 32 FOTBEHE Ha Mapa 1 MocTaBeTe karaka Ha kaHaTa (ako Mo BpeMe Ha roTBeHe Ha napa
113M113aT 3EMEeH4YKOBY COKOBE, MPENOPBLYMTENHO € 1A NOCTaBITe AOMbIHUTENHATA KOLLHILA 3a FOTBEHe Ha napa otaony). Cref Toa nocTaBete
KOLUHMLTE BbXY KaHaTa 3a nacvpaHe 1 3aBbpTeTe Mo YaCoBHUKOBATA CTPEKa, 3a 13 ' 3aKIK4MTE 3ApaBo Ha MACTO.

4, HatucHeTe ByToHa "V36op Ha chyHKUMS", 3a Aa u3bepete roteeHe Ha napa [CTPAHWLIA 2 - C1]. Bpemeto no nogpastupare e 20 MuHyTy;
HaTucHeTe ByToHuTe "YBenuyaBare" unu "HamansieaHe", 3a fia perynupate BpemeTo 3a roteene (ot 5 4o 30 MuHyTy). HatucHete ByTora
"Crapr/Tayaa", 3a 4a 3anoyHeTe LKbia Ha roTBeHe Ha napa. 3a ja nocTaBiTe LyKbra Ha nayaa, HaTucHeTe oTHOBO GyToHa "Crapt/Mayaa”.

5. Lindopute Ha aucnnes wwe murat. HatucHeTe oTHoBO 6yToHa "Crapt/Maysa", 3a Aa NpoAbmkuTe LKbNa Ha roTBeHe Ha napa. 3a Aa noctasute
LiKbna Ha nay3a, 3aapbxTe 6yToHa "Crapt/Maysa" 3a 2 CekyHav — BCWHKI CBETMNHY 33/, CYIMBONWTE LU CBETHAT.

06. BNEHAUPAHE [CTPAHWULIA 3 - F]:

3abenexka: 1. Toav ypea He e npefHasHaveH 3a GrieHavpaHe Ha nernkaBy CbCTaBKW, KaTo 0BECeHV Sakn. / 2. BuHarv npoBepsisaiiTe TemnepaTypara Ha
MpUroTBEHaTa XpaHa Ha rbpba Ha phkaTa cv, 3a f1a e yBepuTe, Ye e Be3ornacka 3a BalweTo AeTe. / 3. BuHarv u3vakBaifte 10 MyHYTV Ype[ThT Aa Ce oXrazu, npeayt
[12 3an04HeTe HOB LKbI Ha BrieHaypane. / 4. Hukora He nyckaifTe Bniexaepa npaseH. Yeepete ce, Ye uva XpaHa B kaHaTa 3a 6reHavpanxe.

1. MacuneTe CroTBeHITE N NPEcH CbCTaBKI B kaHaTa 3a nacipaHe 1 106aBeTe paBHO KONMYECTBO TEYHOCT (Boaa, MAsiko 1 Ap.). O6LLoTo
Konu4ecTBo TpsibBa Aa e Mexay HvBaTta min v max.

2. MocTaBeTe Kanaka Ha kaHaTa 3a nacvpaHe 1 ro 3akrioyeTe Ha MSACTO, KaTo ro 3aBbPTUTE N0 NOCOKA Ha YaCOBHYKOBATA CTPENKa.

3. HatucHeTe 6yToHa "V136op Ha thyHKuus', 3a fia u3bepeTe nporpamata 3a nacupaqe [CTPAHWLIA 2 - C2), crien koeTo HaTucHeTe GyToHa
"Crapt/Maysa", 3a 4a 3anoyHeTe nacvpaHeTo. HacTpoitkata no noppasbupaHe e "5", koeto nokassa 6post Ha LknTe Ha nacvpaxe. HatucHete
6yTonuTe "YBennyasaHe" umv "HamanssaHe", 3a fa perynupate 6post Ha LykuTe (0T 140 5 upkbna).

4. LLle ce Yye 3ByKOB CUTHr, KOraTo NOCTIEOHMST LKL € 3aBbpLLEH. KanakbT Ha bypkaHa Moxe Aa ce canu.

07. KPEM CYNA [CTPAHULIA 3 - G]:

3abenexka: 1. BuHaru npoepsiaiiTe Temnepatypata Ha npuroTBeHaTa xpaHa Ha mpba Ha pbkata cu, 3a Aia ce yBepuTe, Ye e besonacHa 3a
cepeMpaHe. 2. BuHaru octassite ypeaa fia ce oxnaan 3a 10 MuHyTH, Npeay fia 3anoyHeTe HOB Lykbi. 3. Hukora He cTapTupaiite nporpama ¢ npaseH
cbp. YBepeTe ce, Ye B kaHaTa 3a nacipaHe uma xpaHa.

1. MocTageTe Beuukv cbeTaBku (He noeve ot 100 r) B kaHaTa Ha brieHaepa.

2. [lobasete umcTa BOAA UM [y TEYHOCTU B kaHaTa Ha BnieHzepa. OBLLOTO konn4ecTBo cvec TpsibBa 1a € Mexay H1BaTa min 1 max.

3. 3aTBOpETE Kanaka Ha KaHaTa, kato ro 3aBbpTUTE M0 NOCOKA HA YaCOBHUKOBATA CTPErka.

4, HatucHeTe ByToHa "V36op Ha thyHKums", 3a aa usbepete kpem cyna [CTPAHWLIA 2 - C3], cnen koeTo HatucHeTe ByToHa "Crapt/Taysa”, 3a fa
3anoyHeTe. Ha avcnrest Lie ce nosBi MPeBbPTaLLO Ce ChOBLLEHHE W Npe3 nocnenHuTe 20 MIHYTI AVCTINEAT LLe 3aMo4He a 0TOposiBa BpeMeTo, 3a Aa
MOKaKe OCTABALLOTO BpeMe.

5. LLle ce Yye 3BYKOB CMrHan, koraTo BpeMeTo 13Teye. KanakbT Ha kaHaTa Moxe Aa ce CBan.

08. COEBO MMNAKO [CTPAHULIA 3 - GJ:

1. MoctageTe 40 r coeBM 3bpHa B kaHaTa Ha bnexzepa.

2. [lobasete 300 mn y1cTa Bofa UMM APYTY TEYHOCTM B KaHaTa Ha GneHaepa.

3. 3aTBOpETE Kanaka Ha kaHara, kaTo ro 3aBbpTUTE M0 NOCOKa HA YaCoBHUKOBATA CTperka.

4, HatucHeTe ByToHa "V36op Ha chyHKums", 3a aa uabepete coeso mnsiko [CTPAHWLIA 2 - C4], criep koeTo HaTucHeTe 6yToHa "Crapt/ayaa’, 3a aa
3anoyHete. BpemeTo 3a pabota no noppastupare e 30 MUHYTV 1 He Moxe fia ce NpoMeHst. MTbpBOHaYarHo Ha expaHa ce nosiBsBa ABVXKeLL ce
kBagpart. Crieq 10 MUHYTU AycnnesT 3anoysa a 0Toposiea 06paTHO 1 Noka3ga 0CTaBaLLOTO BpeMe.

5. LLle npo3By4 3BYKOB CUrHar, Korato BpeMeTo 3a paboTa 3aBbplu. KanakbT Moxe Aa ce 0TCTpaHu, Cref kaTo ce OXMaau.

09. NPUrOTBAHE HA MNAKO

1. MacuneTe HeoBXxoAMMOTO KONM4ECTBO BOAA 11 aanTupaHo MsIKO B kaHaTa 3a CMecBaHe, 3a [ia MomnyuuTe NpaBuiHOTO ChOTHOLLEHIE — 06L0TO
KOnM4ecTBO He Tpsibea Aa HaaBuLLasa 450 M.

2. 3aTBOpETE Kanaka Ha kaHara, kaTo ro 3aBbpTITe M0 YaCoBHUKOBATA CTperika.

3. HatucHeTe GyToHa "V136op Ha thyHKuus', 3a fia uabepeTte npuroTesiHe Ha Mnsiko [CTPAHWLIA 2 - C5], cnep koeTo HatucHeTe ByToHa "Crapt/aysa”,
3a fia 3anoyHeTe. Temnepatypata no noapasdupane e 40°C. HatucHeTe 6yToHuTe "YBennyasaHe" nnm "HamanssaHe", 3a fa perynvpate
Temneparypata Mexay 35°C n 70°C.

Crep kato 3anouHe paboTarta, ce nokasa TekyLLiaTa Temneparypa.

10. CAMOMOYUCTBAHE [CTPAHULIA 3 - H]:
1. Haneiite 300 Mn Boga B kaHaTa 3a CMeCBaHe, KaTo He MpeByLLaBaTe MakcUManHoTO HUBO.
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2. 3aTBOpETE Kanaka Ha kaHaTa, kaTo ro 3aBbpTHTe 0 NOCOKa Ha YacoBHIKOBaTa CTperika.

3. HamvieHere 6ytoHa "36op Ha coyHkupmst', 3a aa sbepete Camonouwcreane [CTPAHILIA 2 - C6), crien koeTo HatucHeTe GyToHa "Crapt/Tayaa’, 3a aa
3aM04HETE MOYVICTBAHETO. [IMCTINESTT LLE MOKaXe YMCIOTO 5, KOETO NoKa3ga Liyikbia Ha MOYMCTBaHE. [ycrnesT Le 3anouHe 0BpaTHo GpoeHe v Lue nokaxe
OCTaBaLLyTe LK.

4. Ao Crief CamMomoUMCTBaHETO OCTaHaT OCTATbLI OT XpaHa, MperopbyBame /1a M3nonasate YeTka, 3a f1a v OTCTPaHuTe.

11. PEOBHO OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK

B 3aBuc1MOCT OT TBBPAOCTTA Ha BOAATa M YecToTaTa Ha yrotpeba, npenopbysame [ja OTCTpaHsBAaTe KOTEHIS! KaMbK OT kaHaTa ABa MbTY FOALLHO.
1. Cmecete 200 mn Boga ¢ 50 MN NMMOHEHA KUCENMHA Uni OLIET.

2. HaucHeTe 6yToHa ,/1360p Ha thyHKuus, 3a fa u3bepeTe nporpamarta 3a roteeHe Ha napa [CTPAHWLIA 2 - C1]. 3agaiite BpemeTo 3a roteeHe Ha 10
MUHYTW, CTefi KOETO 0CTaBeTe CMeCTa Aa npecton 8-12 yaca.

3. MoBTOpeTe Nporpamara 3a NOYMCTBAHe C YiCTa BOAA, 3a Aa NOYMCTUTE CTapaTenHo ypesa.

12. MOYUCTBAHE HA YPETA

1. He notansiite ypeaa BbB Boaa. / 2. BuHarm 13kniodsaiiTe ypea oT KOHTaKTa npeay nosmncTeane. / 3. Viannakeaiite KOLUHULWTE 3a roTBEHe Ha napa ¢
uelLMsiHa BOZa crieg Besika yroTpe6a. / 4. MouncTeTe BCudky YacTu, KOUTO ca Grni B KOHTaKT ¢ XpaHa. / 5. /1anonasaiiTe BnaxHa kbpra v npenapar 3a
MO4MCTBaHE Ha Kopryca v OCHoBaTa.

13. MIHCTPYKLIM 3A BE3OMACHOCT

1. Mpenv fa cBbpXeTe ypeaa, yBepeTe ce, Ye MOCOYEHOTO Ha HEro HaNpeXeHe CbOTBETCTBA Ha MECTHOTO MPEXOBO HarpexXeHue.

2. Hvkora He n3nonasaite ypeaa ¢ nospeaeH kaben unv Lencen.

3. Toan ypen He e npesHa3HayeH 3a ynotpeba oT AeLia Ui NuLa C orpaHUIeHN th34eCkI, CEH30PHM N YMCTBEHIN Bb3MOXHOCTU.
4. BuHarv 13krnioqBaiiTe ypena oT KOHTaKTa, KOraTo He ro 13non3Bare, KakTo v ro Bpeme Ha crriofsBaHe, pasrnobsisaHe 1 noumcTeaHe.
5. [lppxTe ypena faney ot Aelia.

6. Hukora He noTansiite OCHOBHUS ypes BbB BOAA Nk u%yrm Te4HocT. He ro unnakealte nog Tevalla Bofa.

7. Toan ypen e npeaHasHayeH camo 3a AomallHa ynotpeba.

8. Hukora He vanonaBaifTe dyHKuvsTa 3a napa 6e3 Boga B kaHaTa.

9. YBepeTe ce, Ye HVBOTO Ha BoziaTa B kaHaTa e MeXy NMHUMTE min 1 max, KoraTo uanonasate (yHKLW, CBbp3aHy ¢ napa.

10. BuHarv octassiiTe ypena Aa ce oxnagn 10 MuHYTY Cries BCekV KB Ha roTBEHe Ha napa, Npeav Aa CTapTvpate Criedpaluys.

11. He npeBMLLaBaiiTe MaKCMaIHOTO HUBO Ha CbCTaBKUTE, OCOYEHO B kaHaTa, Npeav Aa nacvpare.

12. YBepere ce, Ye KOLUHWLWTE 3a FOTBEHE Ha Napa U kanakbT Ha kaHaTa ca NpaBuITHO 3aKrkoyeHy npeav ynotpeba.

13. MouucTBaliTe kaHaTa OT HepLbXkaaema CToMaHa C YeTka cref Besika yroTpeba.

14. Ao 3abenexuTe Hsikakei HepeaHOCTH, NpekpateTe ynoTpebara 1 ce CBbPETE CbC CEPBU3EH LIEHTHP. He ce onuTBaliTe camm Aa peMoHTUpaTe
ypena. HenpasunHu1Te peMoHTY MoraT fja oBeAaT A0 NoBpesa Ha ypesa, HapaHsiBaHe 1 MaTepuanhy LWeTu.

15. He noepuraiite 1 He MecTeTe ypeaa, Aokato paboty.

16. He noctassiitte ypea Bbpxy U 6n13o ao paboTeLlia uim ropeLua neyka.

17. MocraseTe ypena BbpXy CTabunHa, paBHa 1 paBHa MoBbPXHOCT. YpeabT OTAeNs ropeLua napa o Bpeme Ha pabota. YeepeTe ce, ye uma
[0CTaTb4HO MSICTO OKOMO HEro, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe NoBpeaa Ha Mebenn v apyri npeameTy.

18. PefjoBHOTO OTCTpaHsBaHe Ha KOTNeH kaMbk NpeaoTBpaTsBa noBpesa Ha ypeaa.

14. OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTH

Onucarve BbamoxHa npyivHa: Pewwenne

[porpama 3a nacvpaxe: HenpasuiHo 3akniousaxe. YBepeTe Ce, Ye CUMBOITLT 3a 3aKTTio4BaHe A Ha

CBeTnuHaTa CBETH, HO YpeabT He paboT. TPOBEPETE Hari KanakbT Ha KaHaTa & MpaBiTHo Karnaka Ha kaHata CbBrafia CbC cuMBOna A Ha
3aKITKO4EH B OCHOBHYIA MOZIY. [pbKKaTa.

Iporpawma 3a nacvpate, Kpem cyna, Cok:
XpaHarta ce pasniiea oT 0TBOpa 3a napa.

[porpawma 3a roTBexe Ha napa:
CBeTnuHara Mvra v ycrinestt
nokasea "E3".

15. TEXHUYECKU [AHHU

HomuHanHo Hanpexenve: 220V-240V

HomuHanHa yectota: 50-60Hz

TBbpze MHoro xpaHa 1 Boda. MposepeTe fanu
KOM4ECTBOTO XpaHa 1 BOZA B KaHaTa 3a CMECBaHe He
HafjBVILLIaBa MaKCMaIHOTO HitBo ot 300 M.

Hsiva Bona
lpoBepeTe Aanv BoaTa B kaHara 3a CMecBaHe He
CBbpLLMN.

HommrHanHa motHoct: 300W (3arpsisate); 120W (cmecsaHe)
BmecTumocT: kaHa 3a nacvpane - 785ml, koLUHWLa 3a roTBeHe Ha napa - 350ml

Terno Ha npoaykTa: 1.30 kg

aHusTa M npoaykTUTe [cTpaHuua 2 - DJ:
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CripeTe ypena 1 1o U3KMIo4eTe OT KOHTaKTa, Clies
KOETO HamarieTe Konn4eCTBOTO XpaHa B kaHaTa 3a

CMecBare.
CripeTe ypera 1 1o M3KTIOHETe OT KOHTaKTa, Cries
KOETO HaITLIIHETE KaHaTa 3a CMECBaHe C BOFA.



PL | Zasady postepowania ze sprzetem elektrycznym i elektronicznym: Zuzytego sprzgtu elekirycznego i elektronicznych oraz baterii i

akumulatorow nie mozna faczy¢ wraz z innymi odpadami. Informje o tym symbol przekreslonego kosza umieszczony na opakowaniu produktu.

Sprzet elekiryczny i elektroniczny oraz baterie i akumulatory moga zawierac niebezpieczne substancie, mieszaniny oraz czedci skiadowe

szkodliwe dla $rodowiska i zdrowia ludzi. Nieprawidiowe obchodzenie sig z nimi lub ich uszkodzenie moze doprowadzic do uszczerbku na zdrowiu

lub zanieczyszczenia $rodowiska. Prawidiowe obchodzenie sig w gospodarstwie domowym ze zuzytym sprzetem elekirycznym i elekironicznym

oraz bateriamii akumulatorami pozytywnie przyczynia sig do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzefu. Zuzyte urzadzenia

elekiryczne i elekironiczne oraz baterie i akumulatory mozna zwrécic w lokalnych punktach selektywnego zbierania odpadéw. Dystrybutor

obowiazany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzetu pochodzacego z gospodarstw domowych w punkcie sprzedazy, o le zuzyty sprzetjest

_ tego samego rodzaju i peinit te same funkcje co sprzet sprzedawany. Dystrybutor, dostarczajac nabywey sprzet przeznaczony dla gospodarstw

domowych, obowiazany jest do nieodplatnego odbioru zuzytego sprzetu pochodzacego z gospodarstw domowych w miejscu dostawy tego

sprzetu, o fle zuzyty sprzet jest tego samego rodzaju i peini te same funkeje co sprzet dostarczony. Dysirybutor prowadzacy jednostkg handu

detahcznego 0 powierzchni sprzedazy w rozumieniu art. 2 pkt 19 ustawy z dnia 27 marca 2003 r. o planowaniu i zagospodarowaniu przestizennym wynoszagej co najminiej 400 m2

poswigoonej sprzedazy sprzgtu przeznaczonego dla gospodarstw domowych, jest obowegany do nieodplatnego przyjecia w te] jednostee lub w jej bezposredniej bliskosci zuzytego sprzetu

pochodzacego z gospodarstw domowych, ktdrego zaden z zewnetrznych wymiarow nie przekracza 25 cm, bez koniecznodci zakupu nowego sprzetu przeznaczonego dla gospodarstw
domowych. Produkt zostat wprowadzony do obrotu po dn. 13 sierpnia 2005 .

EN | Rules for handling electrical and electronic equipment: Waste electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators cannot be mixed with other waste. This is
indicated by the crossed-out bin symbol on the product packaging. Electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators may contain hazardous substances, mixtures and
components hamful to the environment and human health. Improper handling or damage may resutt in health damage or environmental pollution. Proper household handing of waste
electrical and electronic equipment and batteries and accumulators positively contributes to the reuse and recovery, including recycing, of waste equipment. Waste electrical and electronic
equipment as well as batteries and accumulators can be retumed to local selective waste collection points. The distibutoris obliged to collect used equipment from households free of charge
atthe point of sale, provided that the used equipmentis of the same type and performed the same functions as the equipment sold. When delivering equipment intended for households to the
buyer, the distributor is obliged to collect used equipment from households free of charge at the place of delivery of the equipment, provided that the used equipment s of the same type and
performed the same functions as the delfivered equipment. Adistributor running a retail unit with a sales area within the meaning of Art. 2 point 19 of the Act of March 27, 2003 on spatial planning
and development of at least 400 m2 devoted to the sale of equipment intended for households, is obliged to accept waste equipment from households, free of charge, in this unit or in its
immediate vicinity. none of the extemal dimensions exceeds 25 cm, without the need to purchase new household equipment. The product was introduced to the market on August 13, 2005.

PL | Skrécona deklaracja zgodnosci: Producent na wytaczna wiasng odpowiedzialnos¢ o$wiadcza, ze urzadzenie wymienione wyzej jest
zgodne z dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE z dn. 26 lutego 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw paristw
czlonkowskich odnoszacych sie do kompatybilnodci elektromagnetycznej, dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/35/UE z dnia
26 lutego 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw paristw czionkowskich odnoszacych sie do udostepniania na rynku sprzetu
elekirycznego przewidzianego do stosowania w okreslonych granicach napiecia, rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziemika 2004 r. w sprawie materiafow i wyrobow przeznaczonych do kontakiu z zywnoscia oraz
uchylajace dyrektywy 80/590EWG i 89109EWG, rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 1072011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie
materiatow | wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia wraz z rozporzadzeniem Komisi (UE) 20201245 z
dnia 2 wizednia 2020 1. w sprawie zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 1012011 w sprawie materialow i wyrobow z
sztucznych przeznaczonych do kontakiu z zywnoécia, oraz dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE z dnia 8 czerwca 2011
T. W Sprawie ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie elekirycznym i elekironicznym, wraz z dyrektywa
delegowana Komisji (UE) 2015/863 z dnia 31 marca 2015 r. zmieniajacq zatacznik Il do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65UE w odniesieniu do wykazu
substancji objtych ograniczeniem. Pefna fre$¢ deklaracji zgodnoéci dostepna pod adresem intemetowym www.momini.eu/deklaracie

EN | Summary declaration of conformity: The manufacturer declares under its sole responsibilty that the device mentioned above is in compliance with Directive 2014/30/EU
of the European Parfiament and of the Council of 26 February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States relating to electromagnetic compatibility, Directive
2014/35/EU of the European Parfiament and of the Council of 26 February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States relating to the making available on the
market of electrical equipment intended for use within specified voltage limits, Regulation (EC) No 19352004 of the European Parliament and of the Council of 27 October 2004
on materials and articles intended to come into contact with food and repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC, Commission Regulation (EU) No 10/2011 of 14 January
2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food, together with Commission Regulation (EU) 2020/1245 of 2 September 2020 amending and comection
of Regulation (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food, and Directive 2011/65/EU of the European Parfiament and of the Council
of 8 June 2011 on the restriction of the use of certain hazardous substances in equipment electrical and electronic equipment, together with Commission Delegated Directive (EU)
2015/863 of 31 March 2015 amending Annex Il to Directive 2011/65/EU of the European Parfiament and of the Council as regards the list of restricted substances. The full content
of the declaration of conformity is available at www.momini eu/deklaracie

Importer: Momini Sp. z 0.0. ) ) )
Plac Bankowy 2, 00-095 Warszawa, Polska | I PL | Urzadzenie przeznaczone do kontaktu z zywnoscig,

Wyprodukowano w Chinach EN | Device intended for contact with food

Model: TinyCook DE | Gerét bestimmt fiir den Kontakt mit Lebensmitteln

SN: 03265906601061332 ES | Dispositivo destinado al contacto con alimentos

Email: contact@momini.eu RU | YctpoiicTeo, npefHaaHayeHHoe Ans KOHTaKTa C MULLEBbIMM MPOZYKTaMM
Marka: Momini )

PL | Wiecej informacji o produkcie dostepnych jest na stronie producenta pod adresem: EN | More information about the h

productis available on the manufacturer's website at: DE | Weitere Informationen zum Produkt finden Sie auf der Website des
Herstellers unter: ES | Més informacion sobre el producto esta disponible en el sitio web del fabricante en: PT | Mais
informacdes sobre o produto estdo disponiveis no site do fabricante em: CZ | Vice informaci o produktu je k dispozici na
strankach vyrobce na adrese: SK | Viacinformécii o produkte je dostupnych na webovej stranke vyrobcu na adrese: SL | Ve¢
informacij o izdelku je na voljo na spletni strani proizvajalca: EE | Rohkem teavet toote kohta leiate tootja veebisaidit aadressil:
LT | Daugiau informacijos apie produktq rasite gamintojo svetainéje adresu: LV | Vairak informécijas par produktu var atrast
razotaja majaslapa adresé HU | A termékrdl tovabbi informéciokat a gyartd weboldalén talélhat az alabbi cimen: RO | Mai
multe informati despre produs sunt disponibile pe site-ul producatorulu la adresa: RU | Boree noapo6ias chopmaLys o
npoaYKTe AOCTYNHa Ha caifte npou3soguTens no aapecy: EL | Mepioadrepeg mnpogopieg axeTika e To Tipoiov diamiBevial
TV 10T6TOTIO TOU KaraakeuaaTr) o dieBuvar: NL | Meer informatie over het product is beschikbaar op de website van de
fabrikant op het volgende adres: Fl | Lisétietoja tuotteesta on saatavilla valmistajan verkkosivustolla osoitteessa: SV | Mer
information om produkten finns pa tilverkarens webbplats pa foljande adress: DA | Flere oplysninger om produktet findes pa
producentens hiemmeside pa felgende adresse: NB | Mer informasjon om produktet er tilgiengelig pa produsentens nettside /
pa felgende adresse: FR | Plus dinformations sur e produit sont disponibles sur le site du fabricant & l'adresse suivante : BG .. .

| Mogee MHGhopMaLLts 3a NPOAYKTa € FI0CTLH Ha yeBeaiiTa Ha NPOUIBOTMTENS Ha CrIENHS AIpec: www.momini.eu/do-pobrania
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