
Ecceluxe™ Master FCM60
W pełni automatyczny ekspres
Brew More. Serve All.
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Najważniejsze cechy produktu

Jednostka główna

Karafka na mleko

Miarka (6 g)

Pokrywka pojemnika na ziarna

Dodatkowy pojemnik na ziarna (200 g)X 1

X 1

X 1

X 1

X 1

Szczoteczka do wężyka do mleka

Ściereczka do czyszczenia

Igła do czyszczenia

X 1

X 1

X 1

Model

Pojemność zbiornika wody

Pojemność karafki na mleko

Pojemność pojemnika
na ziarna

Wysokość wylewki kawy

Ciśnienie pompy wodnejFCM60

2 l

500 ml

250 g + 200 g

10–14 cm

19 barów

Waga

Napięcie znamionowe

Częstotliwość znamionowa

Moc znamionowa

Wymiary 400 × 275 × 410.4 mm
340 × 275 × 410.4 mm

 (wys. × szer. × gł.)

9,8 kg

220–240 V

50–60 Hz

1235–1470 W

Zawartość opakowania

Specyfikacje Cechy produktu

Dziewięć poziomów
ustawień mielenia

Gęsta jak jedwab pianka mleczna
za jednym dotknięciem

Czyszczenie bez 
wysiłku

Nawet 45 filiżanek przy 
jednym napełnieniu

9
Cold Brew za jednym

dotknięciem
Ekstrakcja złocistej i gładkiej

jak jedwab cremy

Dreame Ecceluxe™ Master FCM60
W pełni automatyczny ekspres
Parz więcej. Dla wszystkich.
Dreame Ecceluxe™ Master FCM60 oferuje 6 klasycznych opcji kawy, w tym funkcję Cold Brew 
uruchamianą jednym dotknięciem, oraz 9 poziomów ustawień mielenia z precyzyjnym dozowaniem. 
Urządzenie wyposażono w wydajny system parzenia pod ciśnieniem 19 barów oraz precyzyjną 
kontrolę temperatury, co pozwala w pełni wydobyć bogatą cremę i aromat. Dodatkowo umożliwia 
ono przygotowanie gęstej i jedwabiście gładkiej pianki mlecznej za jednym dotknięciem, z płynną 
kontrolą pianki mlecznej. Ekspres posiada również system samoczyszczenia całego układu oraz 
pojemność pozwalająca na przygotowanie do 45 filiżanek. Jest więc gotowy na każdą pełną życia 
chwilę.

Odkryj orzeźwiająco słodki smak mrożonej kawy 
Cold Brew.
Bez długiego oczekiwania, niższa temperatura, 
czystszy smak.

Cold Brew za jednym dotknięciem, 
natychmiastowe orzeźwienie

Dziewięć precyzyjnych poziomów ustawień, 
dostosowanych do ziaren o dowolnym stopniu 
palenia, odsłania pełne spektrum smaków — od 
bogatych i intensywnych po kwiatowe i subtelne. 
Adaptacyjna kalibracja dawki zapewnia spójną 
ekstrakcję, a w efekcie stabilnie powtarzalne 
parzenie.

Dziewięć poziomów ustawień 
mielenia z precyzyjnym dozowaniem

Bogata i jedwabista, o puszystej, gęstej konsystencji. 
Flat White, Cappuccino lub Latte Macchiato – 
wybierz ulubioną opcję jednym dotknięciem.

Gęsta jak jedwab pianka mleczna 
za jednym dotknięciem

jedwabiście gładką cremę Parzenie pod ciśnieniem 
19 barów i precyzyjna kontrola temperatury w pełni 
uwalniają bogatą cremę i aromat, zapewniając 
jedwabiście gładki i autentyczny smak.

System ekstrakcji zapewniający 
złocistą

Ekspres, wyposażony w pojemnik mieszczący 450 g 
ziaren, karafkę na mleko o pojemności 500 ml oraz 
zbiornik wody o pojemności 2 l, jest gotowy do 
podania około 45 filiżanek espresso po całkowitym 
napełnieniu.

Wydajność do 45 filiżanek*, gotowa 
na każdą pełną energii chwilę

Oświadczenie o wydajności (do 45 filiżanek espresso) opiera się na testach przeprowadzonych w wewnętrznym laboratorium w następujących warunkach: pojemnik mieszczący 450 g ziaren, ustawienie mielenia 2 i 
wielkość porcji 2. Rzeczywiste wyniki mogą się różnić w zależności od takich czynników, jak ziarna kawy, temperatura i przepis. Dane pochodzą z testów w wewnętrznym laboratorium.
Powyższe dane pochodzą z testów w naszym laboratorium wewnętrznym.
Informacje dotyczące między innymi wyglądu, konstrukcji, koloru i funkcji produktu, przedstawione w materiałach promocyjnych, mają charakter wyłącznie poglądowy i mogą nie odzwierciedlać precyzyjnie cech 
produktu. Aby uzyskać dokładne informacje, należy odnieść się do rzeczywistego produktu.
Wszystkie parametry, wartości pojemności, liczby filiżanek i dane dotyczące temperatury są wynikami testów przeprowadzonych w określonych warunkach. Rzeczywista wydajność może się różnić w zależności od 
czynników środowiskowych, przepisów i składników. 
Akcesoria i funkcje mogą się nieznacznie różnić między partiami produkcyjnymi lub wersjami regionalnymi. Należy odnieść się do rzeczywiście otrzymanego produktu. 
Każdy ekspres przechodzi testy wody i mielenia kawy przed opuszczeniem fabryki. Dlatego obecność śladowych plam po wodzie lub fusów kawy przy rozpakowywaniu jest normalna i nie wpływa na działanie.
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Od intensywnego espresso i aksamitnego latte po 
orzeźwiające Cold Brew — odkryj codzienną 
inspirację kawową jednym dotknięciem.

Jedno dotknięcie — sześć rodzajów 
kawy




