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Gentile Cliente,La ringraziamo vivamente per il Suo acquisto. | nostri prodotti sono unici perché uniscono una spiccata
ricerca estetica alla progettazione tecnica innovativa. Essi sono coordinati con altri prodotti in gamma e possono
costituire elementi d’arredo e di design. Augurandole di apprezzare appieno le funzionalitd del Suo elettrodomestico,
Le porgiamo i nostri pit cordiali saluti.

Dear Customer, Thank you for purchasing one of our appliances. Our products are unique because they combine
iconic style with innovative technical solutions. They match perfectly with other products in our range and work
equally well as a standalone design objects in your kitchen. We hope you enjoy using your new appliance! Best
regards.

Cher client, merci beaucoup pour votre achat. Nos produits sont uniques car ils combinent une forte recherche
esthétique avec une conception technique innovante. lls sont coordonnés avec d'autres produits de la gamme et
peuvent constituer des éléments d'ameublement et de design. En espérant que vous pourrez apprécier pleinement
votre nouvel appareil électroménager, nous vous adressons nos meilleures salutations.

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen herzlichst fir den Kauf. Unsere Produkte sind einzigartig, da sich in ihnen eine
gewissenhafte Designforschung und eine innovative technische Planung vereinen. Sie sind mit anderen Produkten
des Sortiments kombinierbar und stellen ausgefallene Einrichtungs- und Designgegensténde dar. Wir hoffen, dass
Sie Ihr neues Haushaltsgerdt voll und ganz schatzen werden und verbleiben mit freundlichen Gri3en.

Beste klant, hartelijk dank voor uw aankoop. Onze producten zijn uniek omdat ze esthetiek combineren met innovatief
technisch ontwerp. De producten zijn uitstekend te combineren andere producten van het assortiment en kunnen
worden gebruikt als meubel- en designelementen. We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat
zult genieten. Met vriendelijke groet

Estimado cliente, le damos las gracias por su compra. Nuestros productos son Unicos porque combinan una notable
busqueda estética con un disefio técnico innovador. Se combinan con otros productos de la gama'y se pueden utilizar
como elementos de decoracién y disefio. Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico.
Le enviamos nuestros saludos mds cordiales.

Prezado cliente, Muito obrigado pela sua compra. Os nossos produtos sdo Unicos porque combinam uma forte
busca estética com um desenho técnico inovador. SGo coordenados com outros produtos da linha e podem
constituir elementos de decoragdo e design. Esperando que possa desfrutar totalmente das funcionalidades do seu
eletrodoméstico, enviamos-lhe os nossos melhores cumprimentos.

Baste kund, vi vill tacka dig for ditt kop. Véra produkter dr unika eftersom de kombinerar ett estetiskt nytdnkande
med innovativ teknik. Véara produkter passar med de andra i samma serie och kan anvédndas som féremal inom
heminredningen for att ge en sdrskild kansla av stil i ditt hem. Vi hoppas att du till fullo kommer att uppskatta
funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med bdasta hdlsningar.

YBarkaeMblii I'IOKyFIOTeJ'IbI BJ'ICII'O,D.CIDI/IM Bac 3a MOKYTKY. Hawwn nagenua YHWUKANbHbBI, MOCKOJIbKY OHW COYEeTAOT B
cebe BeNVKOENHbIN ON3aH 1 nepenoBble TEXHNYECKMeE peleHnd. KpOMe TOro, OHU KOM6VIHMpy}OTCH C apyrmmm
N3OENNAMU N3 3TON NTUHENKK 1 MOryT CTATb CTU/IbHBIMW 3NEMEHTAMUN NHTEPbEPA N omsaiiHa. Hapeemcs, yto Bbl B
NoSIHOWM Mepe oueHnTe beHKLI,l/IOHCI}'IbeIe BO3MO>XHOCTW Baluero 66IToBOro I'Ile60p0. C HAUAY4YLWMN NOXKeNAaHnAMK.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener zestetisk research og innovativt teknisk
design. De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan std som et enkeltstdende mobel af
design. Vi haber, at du vil vaerdsaette din harde hvidevares funktionalitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twdj zakup. Nasze produkty sq wyjgtkowe, poniewaz tqczq intensywne badania
estetyczne z |nnowocyjnym prOJektem techmcznym Sq one skoordynowone z innymi produktami z asortymentu
i mogg stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedg Paristwo mogli w petni korzystaé z
funkcjonalnosci tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiitdmme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvat
esteettisyys ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden
kanssa toimien samalla sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, ettd voit nauttia tdysin siemauksin kodinkoneesi
toiminnoista. Syddmellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte @ kjope et av vére produkter. Vére produkter er unike fordi de forener sgken
etter estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vart sortiment og kan ha
funksjon som bé&de mobel- og designvare. Vi hdper du far fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg
vdre beste hilsener.
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Ostrzezenia A

1 Bezpieczenstwo

1.1 Wazne ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Abyzapewniébezpieczenstwouzytkowania
urzqdzenia, nalezy przestrzegad wszystkich
instrukcji dotyczgcych bezpieczenstwa:

e Nie dotykad wtyczki mokrymi rekoma.

e Upewni¢ sig, ze uzywane gniazdko
prgdowe jest zawsze dostepne, aby w
razie potrzeby maéc odtgczyd wtyczke.

e Nie wolno  zanurza¢  urzgdzenia,

przewodu zasilajgcego ani wtyczki w
wodzie ani w innej cieczy.

e Nie nalezy uzywac urzqdzenia, jesli kabel
zasilajgcy lub wtyczka sq uszkodzone lub
jesdli urzqdzenie zostato upuszczone na
ziemie bgdzZ uszkodzone w inny sposdb.

e Kabel jest celowo krétki, aby unikngd
wypadkdéw. Nie uzywac przedtuzacza.

e Aby wyciggngé¢ wtyczke z kontaktu,
nigdy nie nalezy ciggnq¢ za kabel.

e Nie nalezy dopuscié, aby przewdd
zasilajgcy  miat  kontakt z  ostrymi
krawedziami.

Niniejsze urzqdzenie posiada potgczenie
z uziemieniem majgce  charakter
wytgcznie funkcjonalny.

W razie usterek urzgdzenia nie nalezy
probowadé go naprawiad. Wytqczyd
urzgdzenie, odtgczy¢  wtyczke  od
gniazdka prgdowego i zwrdci¢ sie do
serwisu technicznego.

Jeslikabel zasilajgcy jestuszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby, aby
unikngc¢ zagrozenia.

Materiat z opakowania (worki z wiskozy)
nalezy przechowywad z dala od dzieci.
Nie nalezy modyfikowacd urzgdzenia.

Nie nalezy nigdy prébowad gasic
ptomienia lub pozaru wodg: wytqczyd
urzgdzenie, wyjaé wtyczke z gniazdka
i nakry¢ ptomien pokrywkg lub kocem
gasniczym.

Podczas eksploatacji urzgdzenia nie
nalezy pozostawiac go bez nadzoru.

Uwaga
W  celu unikniecia zagrozenia

zwigzanego z przypadkowym
zresetowaniem wytgcznika
termicznego, urzgdzenie to
nie moze by¢ zasilane za
posrednictwem zewnetrznego
urzgdzenia przetgczajgcego,
takiego jak timer, ani podtqgczane
do obwodu, ktéry jest regularnie
wigczany i wytgczany przez tego
typu urzqdzenie.
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Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzgdzenia z wykorzystaniem narzedzi
nalezy upewni¢ sie, ze miska jest
prawidtowo osadzona i zamocowana na
podstawie.

Nie wolno odblokowywac lub wyjmowad
miski podczas pracy urzqgdzenia.

Nie wolno wktadaé, wyjmowad ani
wymieniaé narzedzi urzqdzenia z
wytgczong  blokadg  bezpieczenstwa
(gtowica silnika obnizona).

Nie wolno usuwaé narzedzi podczas
pracy urzgdzenia.

Podczas pracy urzgdzenia nalezy unikad
kontaktu z ruchomymi czesciami. Nalezy
trzymadé  rece, wiosy, ubranie, tyzki,
szpatutki oraz inne przedmioty z dala od
narzedzi i akcesoridéw urzgdzenia, aby
unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia
sprzetu.

Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci miski.

Nie nalezy uzywaé¢ narzedzi i
akcesoridw innych niz te przewidziane
oraz dostarczone przez producenta.
Korzystanie z nieoryginalnych czesci,
oprzyrzqgdowania i akcesoriow moze
spowodowac  obrazenia ciata  lub
uszkodzenie sprzetu.

Ostrzezenia

Nie  wolno  umieszczad
przedmiotéw na urzqdzeniu.

zadnych

Nie nalezy umieszczad urzgdzenia na lub
w poblizu dziatajgcej kuchni gazowej lub
elektrycznej, wewnatrz piekarnika lub w
poblizu zrédet ciepta.
Sprawdzié, czy w urzgdzeniu nie ma
obcych przedmiotéw.

Zanurzy¢  mieszadta  w
z zywnoscig przed
urzgdzenia.

pojemniku
uruchomieniem

Niniejszy podrecznik zawiera
odpowiednie instrukcje  czyszczenia,
konserwacji oraz czynnosci zalecane
klientowiprzez producenta. Wszelkieinne
interwencje powinien przeprowadzacd
przedstawiciel autoryzowanego serwisu.

Instrukcje  dotyczqce  prawidtowego
czyszczenia urzgdzenia zamieszczono w
punkcie “4 Czyszczenie i konserwacja”.

Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, Ze pozostajg one
pod nadzorem lub zostang pouczone
na temat bezpiecznego uzytkowania
urzqgdzenia, aby zrozumiaty zwigzane z
tym ryzyko.

Nalezy pilnowad dzieci, aby nie bawity
sie urzgdzeniem.



Ostrzezenia

1.2 Podtqgczanie urzgdzenia

Upewnic sie, ze napiecie i czestotliwosc
sieci elektrycznej sq zgodne z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej w
dolnej czesci urzgdzenia.

W razie niekompatybilnosci gniazdka i

wtyczkiurzgdzenia nalezy sie skontaktowad

z serwisem technicznym w celu dokonania

ich wymiany.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem.

e Trzymad urzgdzenie i jego kabel

zasilajgcy poza zasiegiem dzieci.

e QOdtgczadzawsze urzgdzenie od gniazdka
elektrycznego, jesli ma pozostal bez
nadzoru, a takze przed jego montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

e Wyigczy¢ urzqdzenie i odtgczyé je od
zasilania przed zmiang akcesoridow lub
zblizeniem sie do czesci bedgcych w
ruchu podczas pracy urzgdzenia.

e Moc w trybie wyt. <0,3 W.

1.3 Uzytkowanie zgodnie z
przeznaczeniem

Nieprzestrzeganie ostrzezeri dotyczqcych
bezpieczenstwa oraz niezapoznanie
sie z instrukcjami uzytkowania robotow
kuchennych moze prowadzié do
niewtasciwej obstugi urzqdzenia, a w
konsekwencji do obrazen ciata uzytkownika.
e Nie uzywad urzgdzenia do celéw innych

niz te, dla ktérych je zaprojektowano.

Mikser jest przeznaczony wytgcznie do

mieszania, ubijania oraz wyrabiania
ciasta ze sktadnikéw statych oraz
ptynnych podczas przyrzgdzania

réznego rodzaju potraw. W potgczeniu
z dodatkowymi akcesoriami, moze
wyrabiac i cigé ciasto na rézne formaty.

A

e Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami zdalnego
sterowania.

e Nalezy korzystac z urzgdzenia wytgcznie

W pomieszczeniach zamknietych
oraz chroni¢ je przed czynnikami
atmosferycznymi.

e Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego i podobnych zastosowan,
takich jak:

-w kuchni dla pracownikéw sklepdw,
biur i w innych srodowiskach pracy;
-w  pokojach  do  wynajecia i
gospodarstwach agroturystycznych;

- przez klientéw w hotelach, motelach
i podobnych obiektach typu
mieszkalnego;

e Inne zastosowania, na przyktad w
restauracjach, barach i kawiarniach,
uwazane sqg za niewtasciwe.

Informacje o zuzyciu energii w trybie
wytgczonym/gotowosci

Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii
w trybie wytgczonym/gotowosci urzgdzenia
mozna uzyska¢ w witrynie internetowej
www.smeg.com na stronie poswieconej
danemu produktowi.

-l
o



A Ostrzezenia

1.4 Odpowiedzialnosé producenta

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za obrazenia ciata lub uszkodzenia mienia

powstate w wyniku:

e uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

e nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz  jednej  czesci
urzqdzeniga;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych;

e nieprzestrzegania ostrzezen dotyczgcych
bezpieczenstwa.

o Nalezy starannie przechowywad
1 niniejszq instrukcje. W razie
przekazania urzgdzenia innym
osobom nalezy im dostarczyd
réwniez  niniejszq  instrukcje
obstugi.

Niniejszg  instrukcje  mozna  réwniez
pobra¢ ze strony internetowej marki
Smeg: ,www.smeg.com®.

1.5 Utylizacja

Urzgdzenia elektryczne nie powinny byc
utylizowane wraz z innymi odpadami
domowymi.

ﬁ Urzgdzenia opatrzone tym
symbolem podlegajg europejskiej
dyrektywie 2012/19/UE.

e Wszystkie wycofane =z eksploatagji
urzqgdzenia elektryczne i elektroniczne
nalezy usuwac oddzielnie od
odpaddéw  domowych,  przekazujgc
je do  odpowiednich  podmiotéw
przewidzianych przez panstwo.
Prawidtowa  utylizacja  wycofanego
z eksploatacji  urzgdzenia pozwala
unikngc szkdd dla srodowiska i zagrozen
dla zdrowia ludzi. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat
utylizacji  wycofanego z eksploataciji
urzqdzenia nalezy sie skontaktowad
z urzedem gminy, biurem utylizagji
odpadow lub  sklepem, w  ktérym
zakupiono urzgdzenie.



Opis

2 Opis urzadzenia (Rys. Ai B)

1) Glowica silnika
2) Korpus
3) Przetgcznik predkosci

4) Przycisk odblokowujgcy podnoszenie/
opuszczanie gtowicy

5) Gniazdo dolne do mocowania narzedzi
dostarczonych w komplecie

6) Gniazdo przednie do
akcesoriéw opcjonalnych

mocowania

7) Zabezpieczenie gniazda przedniego
8) Podstawa mocujgca miski
9) Miska**

10) Pokrywka
dozownikiem*

przciwrozpryskowa z

11) Koncdédwka do zagniatania ciasta
12) Mieszadto ptaskie

13) Trzepaczka

14) Mieszadto z elastyczng krawedzig*
15) Tabliczka znamionowa

2.1 Tabliczka znamionowa (Rys. A)

Tabliczka znamionowa (15) zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno nigdy usuwac tabliczki znamionowe;.

*  Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.

** Konstrukcja oraz materiat, z jokiego wykonana jest
miska, mogg by¢ rézne w zaleznosci od modelu
miksera.

2.2 Przed pierwszym uzyciem
Uwaga
Wiozy¢é wtyczke do gniazdka

zasilania zgodnego z
obowigzujgcymi normami oraz
Wyposazonego W uziemienie.

e Nie przerabiad uziemienia.
e Nie stosowad przejsciowki.
e Nie uzywac przedtuzacza.

e Niezastosowanie sie do tych
instrukcji moze doprowadzi¢ do
$mierci, pozaru lub porazenia
prgdem elektrycznym.

e Ostroznie odpakowad¢ urzgdzenie i
wyjgc¢ wszystkie materiaty opakowania,
zewnetrzne oraz wewnetrzne, a takze
ewentualne etykiety i naklejki.

e Oczyscic korpus i gtowice urzgdzenia za
pomocg wilgotnej sciereczki.

e Wyjgc i umy¢ miske oraz narzedzia, a
nastepnie doktadnie je wysuszy¢ (patrz
pkt. “4 Czyszczenie i konserwacja”).

/ Przed uzyciem sprawdzi¢, czy
& stan wszystkich komponentéw
jest prawidtowy.




2.3 Opis akcesoriéw (Rys. A i B)

Koncéwka z aluminium do zagniatania
ciasta (11)

Przydatna  do  tgczenia  skiadnikdw,
wolnego mieszania i zagniatania ciasta
drozdzowego. Idealna do przygotowywania
ciasta na chleb, makaron, pizze itp.

Mieszadto ptaskie z aluminium (12)

Przydatne do mieszania i miksowania

sktadnikéw na jednolitg mase.

|dealne do przygotowywania ciasta do
stodkich i stonych wypiekdw, ciasteczek,
polew itp. oraz innych pdigestych
preparatow.

Trzepaczka ze stali nierdzewnej (13)

|dealne do ubijania, mieszania, spieniania
i fgczenia w kremowqg mase ptynnych i
pétptynnych sktadnikéw, takich jok masto,
biatka, $mietana itp.

ldealna do przygotowywania kremdw,

SOSOW itp.

Mieszadto z elastyczng krawedzig* (14)

Mieszadto z aluminium,
silikonowq krawedzig.

z elastyczng

Uzyteczne do mieszania mas i ubijania
miekkich ciast. Silikonowa strona zapewnia,
ze sktadniki sq zeskrobywane z bokdéw miski
przez catq faze przetwarzania, aby utatwic
potgczenie i zapewnic idealng konsystencje.

10

Opis

Pokrywka przciwrozpryskowa z
dozownikiem (10)

Zabezpiecza przedrozpryskiem mieszanych
sktadnikéw, ktére mogg wydostac sie z
miski oraz utatwia dodawanie sktadnikdw
poprzez wlot. Nadaje sie do uzycia w
potqczeniu z miskg ze stali nierdzewnej*.

® | Akcesoria, ktére majg stycznosé
1 z zywnoscig sq wykonane z
odpowiednich materiatow,
zgodnych z  obowigzujgcymi
normami.

Uwaga
Gtowica silnika wyposazona jest

w  podnoszenie wspomagane
sprezynami: musi by¢ zawsze
zablokowana w pozycji

poziomej podczas podnoszenia
i przenoszenia miksera lub
podczas wktadania opcjonalnych
akcesoriéw w przedniej czesci.

* Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.

Dostepne jako dodatkowe akcesorium.



Uzytkowanie

3 Uzytkowanie

3.1 Uzytkowanie na poczgtku
przetwarzania produktéw
(Rys.A,BiC)

Ustawi¢ mikser na ptaskiej, stabilnej i
suchej powierzchni.

Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy  (4) i
podnies¢ gtowice (1), wspomagajgc
ruch rekq, az zostanie catkowicie
zablokowana.

Umiedci¢  miske (9) na podstawie
mocujgcej (8). Chwyci¢ za uchwyt
miski i obréci¢ jg (9) zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara, az zatrzasnie sie w
podstawie mocujqgce;.

Wybraé odpowiednie narzedzie, w
zaleznosci od typu pracy do wykonania.
Uwaga

Nie wolno uzywad urzgdzenia bez
wczesniejszego zamocowania

miski.

e Zamocowa¢ narzedzie w  dolnym
gniezdzie (5), naciskajgc ku gorze.
Przytrzymad¢  nacidniete  ku  godrze
narzedzie i obrdcic je w  kierunku
odwrotnym do ruchu  wskazdwek

zegara, az sworzen zostanie catkowicie
zablokowany w  specjalnym gniezdzie
(5)-

o Upewnié sie, ze narzedzie jest
1 dobrze zablokowane w dolnym

gniezdzie.

Wihozy¢ sktadniki do miski.

Nacisngd przycisk (4) oraz opuscié recznie
gtowice (1), wspomagajqgc ruch rekq, az
zostanie catkowicie zablokowana.
Ewentualnie  zamontowad  pokrywke

przeciwrozpryskowg* (10) z otwieraniem
na zewngtrz.

=3

e | Uzytkowanie pokrywki
1 przciwrozpryskowej *(10)

e Zatozyd pokrywke
przeciwrozpryskowq na
gornej krawedzi miski ze stali
nierdzewnej*, pozamontowaniu
miski do podstawy mocujqcej i
narzedzia do dolnego gniazda
oraz po opuszczeniu gtowicy do
potozenia roboczego.

e Skierowad otwér pokrywki ku
zewnqtrz, aby méc dodawac do
miski sktadniki bez koniecznosci
zatrzymywania pracy narzedzi.

Uwaga

Zdjac pokrywke
przeciwrozpryskowa, aby
podnies¢ lub opusci¢ gtowice

z zamontowanym do dolnego
gniazda narzedziem.

e Sprawdzi¢, czy przetgcznik predkosci (3)

e Podtgczy¢

e Wybra¢ pozgdang predkosé (3),

*

jest ustawiony na 0" (OFF).

przewdd  zasilajgcy  do

gniazdka.

aby

rozpoczqd
Patrz

uruchomi¢  urzgdzenie i
przetwarzanie sktadnikdéw.
“3.5 Zalecane predkosci”.

Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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Uzytkowanie

Uwaga

e Dla zwiekszenia
bezpieczeristwa, za kazdym
razem, gdy zasilanie silnika
jest przerwane, na przyktad
gdy gtowica jest podniesiona
lub wtyczka jest odtgczona, w
celu ponownego uruchomienia
miksera nalezy najpierw
ustawi¢ przetgcznik predkosci
W potozeniu zerowym.

e Przed nacisnieciem przycisku
zwalniajgcego gtowice silnika
nalezy sie upewnid o ustawieniu
przetgcznika  predkosci  w
pozycji 0" (OFF).

Uwaga

e Nie dotykac narzedzi w trakcie
pracy.

e Nie wolno uzywaé miksera z
zamontowanym narzedziem i
pustg miskg.

Podczas zagniatania, mieszania
ciezkich sktadnikédw lub duzej
ilosci masy moze nastgpic
czesciowy ruch gtowicy silnika.
Jest to normalne i nie wptywa na
prawidtowe funkcjonowanie oraz
trwatosé urzgdzenia.

3.2 Uzytkowanie na koncu

przetwarzania produktéow
(Rys. B i D)

Ustawic¢ przetgcznik predkosci (3) w
pozycji ,0" (OFF) i wyjgé przewdd
zasilajgcy z gniazdka elektrycznego.
Zdjq¢, jesli jest zamontowana, pokrywke
przeciwrozpryskowq (10).

Nacisngc przycisk zwalniajgcy (4), aby
podnies¢ glowice (1), wspomagajqgc
ruch rekq, az zostanie catkowicie
zablokowana.

Lekko wcisng¢ narzedzie ku gdérze i
obréci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara, aby odblokowad je
od sworznia. Wyjg¢ narzedzie z dolnego
gniazda (5).

Wyjagc miske (9) z podstawy mocujgcej,
obracajgc jg w celu odblokowania
w  kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara.



Uzytkowanie

3.3 Funkgcje

Bezpieczny system blokujgcy

Urzgdzenie jest wyposazone w uktad
zabezpieczajgcy,  ktéry  automatycznie
zatrzymuje dziatanie urzqdzenia, gdy
gtowica silnika jest podniesiona.

System uruchamiania
(Smooth Start)

Po uruchomieniu urzgdzenia predkosc
wzrasta stopniowo az do osiggniecia
predkosci ustawionej. Pozwala to unikngd
uszkodzenia urzqgdzenia, narzedzi oraz
zapobiega wydostawaniu sie sktadnikéw
poza uzywany pojemnik.

stopniowego

® | Ruch planetarny

1 Ruch

narzedzi miksera jest
ruchem typu planetarnego.
Ruch ten generowany jest

poprzez obrét narzedzia wokot
jego wiasnej osi w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu
obrotowego miksera.

Ruch ten pozwala na dotarcie w
precyzyjny sposéb do wszystkich
punktéw miski, aby sktadniki
doktadnie wymieszad i osiggngé
doskonaty rezultat za kazdym
razem.

Nagrzewanie sie urzqdzenia
Po dtuzszym czasie uzytkowania,
czesé goérna gtowicy silnika moze

sie nagrzad. Zazwyczaj nie jest to
jednak oznakg awarii.

=3

3.4 Porady ogdlne

e Aby nie uszkodzi¢ urzqdzenia, nigdy nie
przekracza¢ maksymalne] predkosci i
pojemnosci wskazanych w tabeli.

e Wigczy¢ urzqdzenie z matg predkoscig,
az skfadniki  zostang  wymieszane,
a nastepnie zwiekszyé predkosé w
zaleznosci od operacji do wykonania.

e Skfadniki nalezy zawsze dodawad przy
krawedzi miski, a nie bezposrednio na
narzedzie w ruchu.

e Zmniejszyc predkosc podczas dodawania
suchych sktadnikéw oraz ptyndw, aby
zapobiec wydostaniu sie ich na zewngtrz
miski. Po tym jak zostang odpowiednio
wymieszane, zwiekszy¢ predkosc.

e Gdy urzgdzenie jest w ruchu nalezy
uzywad pokrywki przeciwrozpryskowej*
do mieszania skfadnikéw  ptynnych
lub  podczas dodawania  suchych
sktadnikdw, aby unikngd rozpryskiwania
i zabrudzenia pytem.

e Nalezy utrzymywac miske oraz narzedzia
miksera w czystosci i montowad je tylko
wtedy, gdy sqg catkowicie suche.

e Po zakonczeniu uzytkowania miksera,

jesli zostaty zabrudzonekorpus oraz
glowica  urzqdzenia  powinny  byc
doktadnie oczyszczone wilgotng
Sciereczka.

* Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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Porady na temat ubijania biatek

Aby uzyskac¢ lepsze wyniki, nalezy
uzywac biatek o temperaturze pokojowe;.
Przed ubiciem, nalezy upewnic sie, ze w
narzedzia i miska nie sq mokre, ttuste i ze
nie ma na nich sladdéw zéttka.

Aby unikng¢ rozpryskiwania, stopniowo
zwiekszadé predkosé i ubijaé dopdki nie
uzyska sie zgdanej konsystencji.

Mikser umozliwia bardzo szybkie ubicie
biatka. Nalezy uwaznie kontrolowacd
prace miksera, aby unikngc¢ zbytniego
ubicia biatek.

Porady na temat ubijania $mietany

Aby uzyskac¢ lepsze wyniki, nalezy
uzywad zimnej $mietany do ubijania.
Aby unikng¢ rozpryskiwania, stopniowo
zwiekszaé predkosé do maksymalnej
wskazanej i ubija¢, dopdki nie uzyska sie
zqdanej konsystencji.

W przypadku jednego litra zaleca sie
stopniowe osiggniecie predkosci 7 - 8
i ubija¢ przez pierwszg minute lub co
najmniej dopdki $mietana nie zacznie
gestnied. Nastepnie przejs¢ do predkosci
10 i ubija¢ do korica.

Porady dotyczqgce zagniatania

Upewnic¢ sie, ze stosunek ptynnych
sktadnikéw w wyrabianym ciescie jest
odpowiedni (przynajmniej 55-60% wagi
w stosunku do uzytej maki). Zbyt suche
ciasto moze przecigzad urzgdzenie.
Jezeli zauwazy sie trudnosci w dziataniu
urzgdzenia, wytgczy¢ je, podzieli¢ ciasto
na dwie potowy i wyrabiac¢ oddzielnie.

14

2 Uzytkowanie

Ciasto na chleb, pizze i makaron jajeczny

e Uruchomi¢ urzgdzenie na predkosci
1, dopdki wszystkie sktadniki nie
wymieszajg sie ze sobg, nastepnie

zwiekszy¢ do predkosci 2.

Aby jak najlepiej potgczy¢ ze sobg
sktadniki, zaleca sie na poczgtek wlanie
ptynéw do miski i stopniowe dodawanie
sktadnikéw statych.

Makaron jajeczny, chleb, pizza: wyrabiad
je wytgcznie z wykorzystaniem koncéweki
do zagniatania. NIGDY nie uzywad
mieszadta z elastycznymi krawedziami*.

Gotowe ciasto do wypiekdw
e W przypadku ciast o wadze do 1 kg:

wigczyd¢ urzgdzenie z matg predkosciq,
dopdki wszystkie sktadniki nie zaczng
sie ze sobq tqczy¢, nastepnie stopniowo
zwiekszy¢ do 7 i miksowad przez
pozostaty czas.

W przypadku ciast o wadze do 2 kg:
wigczy¢ urzgdzenie z predkoscig 1
dopoki wszystkie sktadniki nie zaczng
sie ze sobq tgczy¢, nastepnie stopniowo
zwiekszyé do 3 - 4 i miksowaé przez
pozostaty czas.

Ciasto na stodkie wypieki
e Do przygotowywania kruchego ciasta

i podobnych zaleca sie stosowanie
zimnych sktadnikéw chyba, ze wskazano
inaczej w przepisie.

Podczas  przygotowywania  stodkich
wypiekdw, najpierw zmiksowad masto w
temperaturze pokojowej z cukrem, dodad
jaja, a nastepnie make.

Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.



Uzytkowanie =3

3.5 Zalecane predkosci

° Na przetgczniku predkosci (3) & X
1 wskazane jest 3 ©
najodpowiedniejsze do wybranej .
predkosci narzedzie. ©
Predkosci zawarte w tabeli sq v
przyblizone i mogg rézni¢ sie w .
zaleznosci od przepisu oraz od -] |
interakcji pomiedzy dodawanymi ~ T
sktadnikami. w
A
Ustawienie predkosci Funkcja Urzqdzenia
MIESZANIE | ZAGNIATANIE
Zagniatanie - przygotowywanie
WERSJA NISKA ciast na boz_|e drozdzy/zokwcxsu
(chleb, pizza, ciasteczka,
1-2 t )
makaron jajeczny), patrz ,Ciasto
na chleb, pizze i makaron
jajeczny”.
WERSJA NISKA MIESZANIE
1-3 Mieszanie sktadnikdw.
MIKSOWANIE
a Miksowanie i zagniatanie
WERSJ4A S7REDNIA gestych mas.
Mieszanie  cukru i masta,
miksowanie ciast w proszku.
UCIERANIE | UBIJANIE NA
SZTYWNO
WERSJA WYSOKA Ucieranie rzadkich lub gestych
8-10 ciast.

Ubijanie na sztywno biatek,
Smietany lub soséw.

* Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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Uzytkowanie

Zalecane narzedzia i predkosci, pojemnosci maksymalne dla modelu SMF04

Urzgdzenia  Przygotowanie Predkosc Czas Min/maks. pojemnos¢
Biatka 8-10 2-3min 2-12W
Smietana 8-10 2-3 min 100 ml/1000 ml
i 2 kg ciast
@ Gotowe ciasto 17 34 min g ciasta
do wypiekdw (maks. 1 kg maki)
lub
& CiOSt_O do ) 2,6 kg ciasta
stodkich 1-7 3-4 min .
wypiekéw (maks. 1 kg maki)
) 1,9 kg ciasta
Ciasto na chleb/ . )
pizze 1-2 4 min (maks. 1,2 kg maki/
-? min. 55% uwodnienia)
Ciasto na 500 g ciasta
makaron 1-2 5-7 min (maks. 300 g maki/
jajeczny min. 55% uwodnienia)

W Srednie wymiary jaj: 53-63 g

* Wyposazenie standardowe okreslonych modeli. Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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® | Tabele nalezy uwazad za przyktadowa.
1 Predkos¢ i pojemnosc zalezqg od zastosowanego narzedzia, ilosci ciasta w misce
i sktadnikdéw.



Zalecane narzedzia i predkosci, pojemnosci maksymalne dla modelu SMFO5/SMF15

Uzytkowanie

=3

Urzgdzenia  Przygotowanie Predkosc Czas Min/maks. pojemnos¢
Biatka 8-10 2-3min 2-12W
Smietana 8-10 2-3 min 100 ml/1000 ml
i 2 kg ciast
® Gotowe ciasto 1.7 3-4 min g ciasta .
do wypiekdw (maks. 1 kg maki)
lub
CiOSt_O do ) 2,8 kg ciasta
stodkich 1-7 3-4 min .
wypiekéw (maks. 1 kg maki)
) 2,1 kg ciasta
Ciasto na chleb/ . ]
pizze 1-2 4 min (maks. 1,3 kg maki/
-? min. 55% uwodnienia)
Ciasto na 800 g ciasta
makaron 1-2 5-7 min (maks. 500 g maki/
jajeczny min. 55% uwodnienia)

W Srednie wymiary jaj: 53-63 g

® | Tabele nalezy uwazad za przyktadowaq.
1 Predkosc¢ i pojemnosc zalezg od zastosowanego narzedzia, ilosci ciasta w misce
i sktadnikdéw.
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4 Czyszczenie i konserwacja

Niniejsza instrukcja zawiera odpowiednie
instrukcje czyszczenia, konserwacji
oraz czynnosci zalecane klientowi przez
producenta. Wszelkie inne interwencje
powinien przeprowadzac¢ przedstawiciel
autoryzowanego serwisu.

Przed czyszczeniem nalezy odigczyd
ZAWSZE wtyczke od gniazdka prgdowego
i poczekaé, az urzgdzenie ostygnie. Nie
zanurzad¢ nigdy podstawy silnika (2) w
wodzie lub innych ptynach.

/ W  wypadku zanieczyszczenia
£ ptynnymilub gestymi sktadnikami,
natychmiast usung¢ rozpryski
za pomocqg miekkiej, wilgotnej
Sciereczki bawetniane;.

Uwaga
e Nie stosowad strumieni pary do

czyszczenia urzgdzenia.

e Nie  stosowadé  produktow
czyszczqgcych  zawierajgcych
chlor, amoniak, wybielacze lub
alkohol, do czyszczenia czesci
stalowych lub czesci pokrytych
wykonczeniami metalowymi.

e Nie stosowac Sciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami lub
odplamiaczy).

e Nie stosowad¢  materiatéw
chropowatych, $ciernych
lub ostrych metalowych
skrobakdw.

e Regularnie czysci¢ komponenty,
narzedzia i akcesoria, po
kazdym uzyciu.

18
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e Koncowka do zagniatania,
mieszadto ptaskie, mieszadto z
elastyczng krawedzig*, pokrywa

e Trzepaczka moze by¢ myta

*

przeciwrozpryskowa z dozownikiem* i
miska ze stali nierdzewnej* mogg byd
myte w zmywarce.

recznie,
uzywajgc neutralnego detergentu i
miekkiej ggbki.

Szklana miska* moze by¢ myta recznie w
cieptej wodzie z neutralnym detergentem
lub w zmywarce, uzywajqgc programu o
niskiej (maksymalnie 50°) temperaturze.

Pokretto przy podstawie miski mozna
wymontowad i umyc recznie oddzielnie, z
wykorzystaniem neutralnego detergentu
i miekkiej ggbki.

Wyposazenie standardowe okreslonych modeli.
Dostepne jako dodatkowe akcesorium.



Co robig, jezeli...

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Odtgczyc od zasilania
Silnik jest przegrzany. elektrycznego i poczekad, az

silnik ostygnie.

Podtgczyd wtyczke do

Wtyczka nie jest gniazdka. Nie nalezy uzywac
prawidtowo wiozona do przedtuzaczy ani adapterdw.
gniazdka. Sprawdzi¢, czy  gtdwny

przetqcznik jest wigczony.

Wymienic¢ kabel zwracajgc sie
Kabel jest uszkodzony. do autoryzowanego centrum

Silnik nie uruchamia sie. :
serwisowego.

Sprawdzié, czy  gtdwny

Brak elektrycznosci przetqcznik jest wigczony.

System blokady
bezpieczerstwa jest
Gtowica zostata wigczony. Przestawic
podniesiona w  trakcie przetgcznik predkosci na ,0°
pracy urzgdzenia. (OFF), nacisngd i przytrzymad

przycisk z tytu urzgdzenia, by
zwolni¢ i opusci¢ gtowice.

) : : Nalezy umiesci¢ urzgdzenie
Urzqgdzenie nie stoi na Y q

stabilnej powierzchni. na - stob||.neJ ' rowns
powierzchni.
Wymienic podktadki
Antyposlizgowe podktadki zwracajqgc sie do
gumowe sqg zuzyte. autoryzowanego centrum
Urzqdzenie wibruje. SSMWISORSgoL

Ustawiona  jest zbyt Ustawié¢ nizszg predkosc i
wysoka  predkos¢  lub sprawdzié, czy miska nie jest
obcigzenie jest zbyt duze.  przecigzona.

Miska nie zostata Upewni¢ sie, ze miska jest
prawidtowo zamontowana odpowiednio zamontowana
do podstawy mocujqcej. do podstawy mocujqcej.
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Co robig, jezeli...

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Wraz z uplywem czasu Sprovvd.zm je i Wyregulowoc,
: zZwracajqc sie do
gniazdo dolne poluzowato
sie autoryzowanego centrum
' serwisowego.

] ] Ustawic przetqcznik predkosci
Narzedzia uderzajg o na 0% wcisng¢ przycisk
$cianki miski. i

Narzedzie lub miska ~ t.yhf, urzgdzgmq Ob.Y
. . podnies¢ gtowice i sprawdzic
sq nieprawidtowo : .
prawidfowe zamocowanie

zamocowane. -
narzedzia w dolnym

gniezdzie lub osadzenie miski
na podstawie.

Narzedzie z trudem obraca
sie wewnqgtrz miski.

Ciasto jest zbyt twarde i
uniemozliwia obracanie sie
narzedzia.

Miska jest zbyt petna.

Dodacd wody lub innej cieczy,
by rozluznic ciasto.

Usung¢ potowe zawartosci
miski i przetwarza¢ obie
czesci osobno.

Dla modelu SMF04:

/ Jesli problem nie zostat rozwiqzany, lub zaistniaty inne usterki, nalezy
_k skontaktowad sie z lokalnym centrum serwisowym.

Zgodnos¢ z klauzulg 11 dyrektywy EN IEC 60335 sprawdzono, przygotowujqc nastepujgcg potrawe:

Narzedzie: Koricéwka do zagniatania

Przepis: Ciasto (1750 g maki + 1050 g wody, wyrabiad z predkosciq 1 przez 2 minuty)

Predkosé: 10

Czas pracy: 2 minut
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Il costruttore si riserva di apportare senza preavviso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed necessary for the improvement of its products
without prior notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are
merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d’apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration
de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et n'ont
gu’une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no son vinculantes
y tienen solo valor indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modifica¢do que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustrages e descrigdes contidas neste manual ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de dndringar som anses nédvandiga for att forbattra de egna
produkterna utan att meddela detta i forvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i aktuell manual ér dérmed
inte bindande utan endast indikativa.

Ona ynyduweHna BbII'IyCKGeMOVI NPOAYKUUNM3rOTOBUTESTb OCTABIAET 30 coboit NnpaBO BHOCUTb 6e3 npensapuTesibHOro
npegynpexxneHna ntobble U3MeHeHMs, KOTOpblE OH COYTET Lle}'IeCOO6pO3HbIMl/I. PVICyHKI/l monncaHud, cogepxawimeca
B IOHHOM PYKOBO[ACTBE, HE ABNAOTCA O6ﬂ3bIBG}OLLI,I/1MVI 1 HOCHAT O3HAKOMUTENbHbIM XapakTep.

Fabrikanten forbeholder sig retten til, uden varsel, at udfere alle de sendringer, der vurderes nyttige for at forbedre
egne produkter. Tegningerne og beskrivelserne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, ktére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce
i majq jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidattad itselldén oikeuden tehdd ohjeisiin mielestddn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.
Tdassa oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivat ndin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessé mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pé sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende
varsel. lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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