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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wlasnego bezpie-
czenstwa oraz prawidtowego dziata-
nia urzgdzenia, przed przystgpieniem
do instalacji oraz uzytkowania, nalezy
uwaznie przeczyta¢ niniejszg instruk-
cje. Instrukcje nalezy zawsze prze-
chowywac wraz z urzgdzeniem, row-
niez w przypadku sprzedazy lub prze-
kazania go osobom trzecim. Uzyt-
kownicy muszg sie doktadnie zapo-
zna¢ z zasadami dziatania oraz wa-
runkami bezpiecznej obstugi urza-
dzenia.

Podtgczenie przewodéw musi byé¢
wykonane przez wykwalifikowanego
technika.

Producent uchyla sie od jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci za ewentualne
szkody powstate na skutek niewtasci-
wie wykonanej instalacji lub niewta-
Sciwego uzytkowania.

Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe od-
powiada warto$ci wskazanej na ta-
bliczce znamionowej, zamocowanej
wewnatrz produktu.

OSTRZEZENIE: Przed zainstalowa-
niem urzgdzenia zdjgé fole ochronng
(jezeli zostata ona przewidziana).
Urzgdzenia nie nalezy dotyka¢ mo-
krymi rekoma lub czesciami ciata.
Urzadzenie nigdy nie powinno by¢
poddawane dziataniu czynnikéw at-
mosferycznych (takich jak deszcz,
czy stonce).

Przechowywac opakowanie w miej-
scu niedostepnym dla dzieci i zwie-
rzat domowych.

Do podtgczenia urzgdzenia nie uzy-
wac adapterow, listw zasilajgcych lub
przedtuzaczy.

Nie stawac na urzgdzeniu, ze wzgle-
du na ryzyko jego uszkodzenia.
Przedmiotowe urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w wieku powy-
zej 8 lat i przez osoby o ograniczo-

nych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych lub umystowych bgdz nie-
posiadajgce odpowiedniej wiedzy i
doswiadczenia, jesli bedg one nadzo-
rowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z
tego urzadzenia i bedg swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.
Przedmiotowe urzgdzenie nie moze
by¢ uzywane przez osoby (fgcznie z
dzie¢mi) o ograniczonych zdolno-
Sciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych badz nieposiadajgce od-
powiedniej wiedzy i doswiadczenia,
chyba ze sg one nadzorowane lub
zostaty poinstruowane w zakresie ko-
rzystania z tego urzgdzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpie-
czenstwo.
Dzieci nie nalezy zostawia¢ bez nad-
zoru i nie nalezy im zezwala¢ na za-
bawe urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja uzytkow-
nika nie mogg by¢é wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Wtyczke nalezy podtgczy¢ do gniazd-
ka odpowiedniego typu zgodnie z
obowigzujgcymi normami oraz w
miejscu tatwo dostepnym.
Srodki odtgczajgce muszg byé zinte-
growane na okablowaniu statym,
zgodnie z obowigzujgcymi normami.
Jezeli kabel zasilajgcy ulegnie uszko-
dzeniu, musi by¢ wymieniony przez
producenta lub przez autoryzowany
punkt serwisowy lub osoby o podob-
nych kwalifikacjach, aby unikng¢ za-
grozen.
Dla urzadzen klasy | sprawdzi¢, czy
zasilanie elektryczne zapewnia po-
prawne uziemienie.
Nie uzywac¢ otwartego ptomienia (za-
grozenie pozarem).
OSTRZEZENIE: Brak $rub lub
elementéw mocujgcych zgod-
nych z instrukcjg moze by¢ przy-
czyng porazenia pragdem.
Uzywac wytgcznie $rub i drobnicy
metalowej odpowiednich do zamoco-
wania urzgdzenia.




Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zain-
stalowane tak, aby mozna je byto
odfgczy¢ od zasilania, z odlegtoscig
otwarcia stykow (3 mm), ktéra za-
pewnia kompletne odtgczenie w wa-
runkach przepiecia kategorii Ill.
Podtgczy¢ ekstraktor do przewodu
kominowego poprzez rure o $rednicy
minimalnej réwnej 120 mm. Sciezka
przewodu kominowego musi by¢ jak
najkrotsza.

Aby zapewni¢ prawidtowe odprowa-
dzanie dymow nalezy doktadnie prze-
strzegac norm technicznych i bezpie-
czenhstwa obowigzujgcych na pozio-
mie lokalnym.

Kiedy przedmiotowe urzgdzenie jest
uzywane jednoczes$nie z urzgdzenia-
mi, ktére spalajg gaz lub inne paliwa
(nie dotyczy urzadzen, ktoére odpro-
wadzajg powietrze wytgcznie w po-
mieszczeniu), pomieszczenie musi
by¢ odpowiednio wentylowane, aby
unikng¢ powrotu gazéw odlotowych.
Oczysci¢ urzgdzenie i wymienic filtry,
po okreslonym okresie czasu (zagro-
zenie pozarem). Patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwacja.

Nalezy przestrzega¢ norm dotyczg-
cych odprowadzenia powietrza.
Powietrze nie moze by¢ odprowadza-
ne do przewodu kominowego uzywa-
nego do usuwania dymow z urzgdzen
na gaz lub inne paliwa (nie dotyczy
urzgdzen, ktére odprowadzajg powie-
trze wylgcznie w pomieszczeniu).
Kiedy urzgdzenie grzewcze i urza-
dzenia zasilane energig inng niz elek-
tryczno$¢ sg wigczone jednoczesdnie,
podcisnienie w pomieszczeniu nie
moze przekroczy¢ 4 Pa (4 x 10-5
bar), aby unikng¢ ponownego zassa-
nia dymow do pomieszczenia przez
urzgdzenie grzewcze.

Okapy kuchenne i inne instalacje za-
sysajgce opary wydzielajgce sie pod-
czas gotowania mogg negatywnie
wptynagé na bezpieczne funkcjonowa-
nie sprzetu gospodarstwa domowego
na gaz lub inne paliwa (tgcznie z tymi
znajdujgcymi sie w innych pomiesz-

czeniach) ze wzgledu na przeptyw
wsteczny gazow odlotowych. Gazy te
mogg spowodowac zatrucie tlenkiem
wegla. Po zainstalowaniu okapu lub
urzgdzenia do zasysania oparow wy-
dzielajgcych sie podczas gotowania,
funkcjonowanie sprzetébw na gaz
ptynny powinno by¢ przetestowane
przez specjaliste, aby unikngé po-
wstania przeptywu wstecznego ga-
zbéw odlotowych.

Systemy indukcyjne przedmiotowych
ptyt kuchennych spetniajg wymaga-
nia norm EMC oraz dyrektywy EMF i
nie powinny zakidcac funkcjonowania
innych urzadzen elektronicznych.
Osoby posiadajgce rozruszniki serca
lub inne wszczepiane urzadzenia
elektroniczne muszg skonsultowac
sie z lekarzem lub z producentem
tychze urzadzen, aby sie upewni¢ sie
sg one wystarczajgco odporne na za-
ktécenia.

Przed wykonaniem potaczenia elek-
trycznego, przeczytac¢ rozdziat POD-
LACZENIE ELEKTRYCZNE.
Smazalnice muszg by¢ stale monito-
rowane podczas uzytkowania: prze-
grzany olej moze sie zapali€.

Nie stawia¢ naczyn do gotowania i
patelni na brzegach ptyty, poniewaz
mogtyby spowodowacé uszkodzenie
potgczen silikonowych.

W trakcie uzytkowania urzgdze-
nie i jego tatwo dostepne czesci
nagrzewajg sie.  Zachowac
szczegoblng ostroznosé i nie doty-
ka¢ opornikéow. Dzieci w wieku
nizszym niz 8 lat muszg by¢ trzy-
mane z dala od urzgdzenia, chy-
ba Ze sg one stale nadzorowane.

OSTRZEZENIE: Jezeli po-
wierzchnia ulegnie peknieciu, wy-
tgczy¢ urzadzenie i nie wiaczaé
go, aby unikngé ryzyka porazenia
pradem.
Urzgdzenia nie nalezy czysci¢ myjka-
mi parowymi.
Na powierzchni ptyty kuchennej nie
nalezy ktasé przedmiotéw metalo-
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wych, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, poniewaz mogq sie nagrze-
wac.

Do wytgczenia ptyty kuchennej po za-
kohczeniu uzytkowania nalezy uzyé
odpowiedniego przycisku. Nie czekac
na zadziatanie czujnikow wykrywaja-
cych obecnos$¢ naczyn do gotowania.
Urzgdzenie nie zostato zaprojektowa-
ne do wigczania przy pomocy ze-
wnetrznego timera lub osobnego sys-
temu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-
zarem: nie stawia¢ przedmiotow
na powierzchnie grzewcze.

UWAGA: Proces gotowania nale-
zy nadzorowaé. Nawet krotko-
trwate gotowanie potraw nalezy
nieustannie nadzorowac.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie
ptyty kuchennej bez nadzoru w
chwili przyrzadzania potraw na
oleju lub tluszczu jest niebez-
pieczne, ze wzgledu na mozli-
wos¢ zaistnienia niebezpiecznej
sytuacji i wybuchu pozaru. NIG-
DY nie gasi¢ pozaru wodg, lecz
wytgczy¢ urzgdzenie i zakry¢ plo-
mien, na przyktad pokrywg lub
kocem gasniczym.

Urzgdzenia nigdy nie nalezy instalo-

wac za dekoracyjnymi drzwiczkami —

moze dojs¢ do jego przegrzania.

Symbol E widoczny na produkcie
lub na opakowaniu oznacza, ze pro-
dukt nie moze zosta¢ zutylizowany
jak normalne odpady gospodarstwa
domowego. Produkt przeznaczony
do utylizacji nalezy przekaza¢ do
specjalnego punktu zbiorki w celu re-
cyklingu elementéw elektrycznych i
elektronicznych. Usuwajgc produkt w
sposob wtasciwy, zapobiegasz ewen-
tualnym ujemnym wptywom na $ro-
dowisko naturalne oraz na zdrowie
ludzi, ktére mogtyby powstaé w wyni-
ku niewtasciwej utylizacji. Aby uzy-
ska¢ bardziej szczegotowe informa-
cje na temat recyklingu tego produk-

tu, nalezy skontaktowac sie¢ z Urze-
dem Miasta, lokalnym punktem utyli-
zacji odpadow lub sklepem, w ktorym
produkt zostat zakupiony.

2. UZYTKOWANIE

» Urzgdzenie wyciggowe zostato za-
projektowane wytgcznie z mys$lg o
usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw
powstajgcych w trakcie gotowania w
domu.

* Urzadzenia w zadnym wypadku nie
nalezy stosowaé do celdw innych niz
te, do ktérych zostato zaprojektowa-
ne.

» Frytownice muszg by¢ stale monito-
rowane podczas uzytkowania: prze-
grzany olej moze sie zapalic.

» Urzadzenia nie nalezy witgczac przy
pomocy zewnetrznego timera lub
systemu zdalnego sterowania.

* Urzadzenia nie nalezy instalowaé za
dekoracyjnymi drzwiczkami — moze
dojs¢ do jego przegrzania.

* Aby unikng¢ uszkodzenia, na urza-
dzenie nie nalezy wchodzic.

* Aby unikng¢ uszkodzenia silikono-
wych uszczelek, na ramie nie nalezy
stawia¢ gorgcych naczyn.

* Na powierzchni urzgdzenia nie nale-
zy cig¢, ani przygotowywac potraw.
Nie nalezy na nig upuszczaé twar-
dych przedmiotow. Po powierzchni
urzgdzenia nie nalezy przeciggac
garnkéw lub innych naczyn.

3. CZYSZCZENIE|
KONSERWACJA

* Wytaczy¢ lub odtgczy¢ urzgdzenie od
sieci zasilania elektrycznego przed
wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci
konserwacji.

Filtr z weglem aktywnym

« Filtr weglowy przeciwzapachowy
(patrz instrukcja montazu) nie nadaje
sie do mycia i nie mozna go regene-
rowac. Nalezy go wymienia¢ co 12
miesiecy. Aby zamoéwi¢ nowy filtr,




skontaktowac sie z serwisem (patrz
tabela na koncu instrukgciji).

Kratka

* Nie my¢ w zmywarce. Oczysci¢ krat-
ke za pomocg cieptej wody i neutral-
nego mydta, nie uzywac ggbek Scier-
nych (nie uzywac¢ agresywnych lub
Sciernych detergentéw!).

Filtr przeciwttuszczowy

* Oczyszcza¢ lub wymienia¢ filtry ze
wskazang czestotliwoscig, aby utrzy-
mac okap w dobrym stanie funkcjo-
nalnym i unikngc¢ ryzyka pozaru zwig-
zanego z nadmierng kumulacjg ttusz-
czu.

» Filtry przeciwtluszczowe muszg byc¢
czyszczone co 2 miesigce funkcjono-
wania lub czesciej, w przypadku
szczegolnie intensywnego uzytkowa-
nia, mogg by¢ myte w zmywarce.

Goérny pojemnik przelewowy stanowi
czesc filtra przeciwttuszczowego i musi
by¢ sprawdzany po kazdym gotowaniu
lub w przypadku wylewania sie cieczy
na ptyte kuchenna. Umy¢ cieptg wodg i
usung¢ resztki zywnosci, aby unikngc
zatrzymywania zapachow i powstawa-
nia osadow.

Tacka ociekowa

W przypadku czestego uzytkowania za-
leca sie sprawdzanie i oproznianie tacki
ociekowej co dwa tygodnie.

Przed sprawdzeniem tacki ociekowej
zawsze wyjg¢ szuflade, zwlaszcza w
przypadku duzych wyciekéw cieczy.
Nacisng¢ do goéry na kurek (pomaran-
czowy) i odkreci¢ go, aby oprézni¢ po-
jemnik. Po oprdznieniu tacki ociekowe;j,
przykreci¢ jg z powrotem, wciskajgc ku-
rek (pomaranczowy) do gory, do mo-
mentu zamkniecia.

Zawoér mozna wymieni¢ w przypadku je-
go zagubienia lub uszkodzenia i mozna
go naby¢ jako czes¢ zamienna.

Demontaz gtéwnej tacki ociekowej
Aby zapewni¢ wiekszg czysto$¢ w przy-
padku rozlania ptynéw, ktére mogg po-
wodowacé nieprzyjemne zapachy, nale-
zy wyjg¢ tace ociekowg, otwierajgc
wskazany zaczep.

Opréznianie pojemnika na ciecz silni-
ka
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Jesli na ptyte grzewczg wyleje sie wie-
cej niz 1 litr ptynu, nalezy odkreci¢ za-
kretke (pomaranczowa) jak wskazano i
oprozni¢ box silnika. Po oproznieniu box
zakre¢ z powrotem zakretke (pomaran-
czowaq) az do jej zamkniecia.

Zawér mozna wymieni¢ w przypadku je-
go zagubienia lub uszkodzenia, mozna
go naby¢ jako czes¢ zamiennag.

Czyszczenie urzadzenia

W celu unikniecia zweglenia ewentual-

nych resztek jedzenia, urzgdzenie nale-

zy czysci¢ po kazdym uzyciu. Zaschnie-
te lub zweglone zabrudzenia sg trud-
niejsze do usuniecia.

» Codzienne zabrudzenia nalezy czy-
Sci¢ miekkg szmatkg lub ggbkg z do-
datkiem  odpowiedniego  $rodka
czyszczgcego. Stosowac sie do zale-
cen producenta dotyczacych odpo-
wiednich srodkéw czyszczacych. Za-
leca sie stosowanie ochronnych srod-
kéw czyszczacych.

* Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie ptyty
grzewczej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

4. WYMAGANIA
DOTYCZACE MEBLI

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisow, roz-
porzadzen, dyrektyw i norm (regulami-
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néw dotyczgcych bezpieczenstwa insta-

lacji elektrycznych, prawidtowego recy-

klingu komponentéw, itp.) obowigzuja-
cych w kraju, w ktérym uzytkowane jest
urzgdzenie!

* Pomiedzy urzadzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczaé
uszczelniaczy na bazie silikonu. Ptyta
grzewcza przeznaczona jest do insta-
lacji w blacie kuchennym, nad modu-
tem mebli o szerokosci 600 mm lub
wiekszej.

» Jesli urzadzenie instalowane jest w
materiatach fatwopalnych, nalezy
obowigzkowo stosowac sie do zale-
cen i norm dotyczgcych instalacji ni-
skonapieciowych i bezpieczenstwa
przeciwpozarowego.

* W przypadku urzadzen do zabudowy,
komponenty (tworzywa sztuczne i
drewno fornirowane) muszg byc¢
montowane za pomocg odpornych na
wysokg temperature klejow (min. 100
°C): uzycie nieodpowiednich materia-
téw i klejow moze spowodowac od-
ksztatcenie i oderwanie.

* Modut mebli kuchennych powinien
posiada¢ odpowiednig ilos¢ miejsca
na realizacje potgczenia elektryczne-
go. Moduty zawieszane nad urzgdze-
niem nalezy instalowa¢ na wysokosci
gwarantujgcej dostateczng ilos¢ miej-
sca do komfortowej pracy.

» Stosowanie dekoracyjnych krawedzi
wykonanych z twardego drewna, in-
stalowanych wokét blatu kuchennego
za urzgdzeniem jest dozwolone, pod
warunkiem ze minimalna odlegtosé
bedzie réwna odlegtosci wskazanej
na rysunkach montazowych.

* Minimalna odlegtos¢ pomiedzy zain-
stalowanym urzadzeniem a tylng
Sciang zostata wskazana na rysunku
montazowym urzgdzenia do zabudo-
wy (150 mm od Sciany bocznej, 40
mm od $ciany tylnej oraz 500 mm od
ewentualnych potek. Ze wzgledow er-
gonomicznych zaleca sie zachowa-
nie odlegtosci minimalnej réwnej
1000 mm).




* Aby ptyny nie przedostawaty sie po-
miedzy ptyte grzewczg a blat kuchen-
ny, zastosowac uszczelke samoprzy-
lepng (w wyposazeniu), przyklejajac
ja przed przystgpieniem do montazu
wzdtuz catej zewnetrznej krawedzi
piyty grzewcze;j.

5. POLACZENIE
ELEKTRYCZNE

e

OSTRZEZENIE: Wszystkie pota-
czenia elektryczne powinny by¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

» Postepowac zgodnie ze schematem
podtgczen (znajdujgcym sie w dolnej
czesci produktu).

* Urzadzenie dysponuje potgczeniem
typu ,Y” i, tym samym, konieczna jest
obecnos$¢ przewodu ,neutralnego”.
Przewdd zasilajgcy musi by¢ co naj-
mniej typu HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?,
podtgczenie JEDNOFAZOWE, DWU-
FAZOWE i TROJFAZOWE: min.
przekréj zyt: 2,5 mm?2. Srednica ze-
wnetrzna kabla zasilajgcego: min. 8
mm - max. 12 mm.

» Dostep do zaciskow potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgateznej.

* Upewni¢ sie, ze charakterystyka do-
mowej instalacji elektrycznej (napie-
cie, moc maksymalna i prad) odpo-
wiadajg wartosciom urzgdzenia.

» Urzadzenie podtgczy¢é w sposéb
przedstawiony w instrukcji instalacji
(zgodnie z normami majgcymi zasto-
sowanie dla napiecia sieciowego
obowigzujgcymi w kraju uzytkowa-
nia).

« Zaleca sie zastosowanie przewodu
zasilajgcego HO5V2V2-F 5 x 2,5
mm?. W przypadku stosowania kabla
zasilajgcego HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
nalezy postepowac zgodnie z poniz-

szymi instrukcjami: w razie potgcze-
nia 3-fazowego oddzieli¢ 2 zyty i usu-
na¢ niebieskg powtoke z szarych zyt.

Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobag
zgrzewac!

6. ASPEKTY
SRODOWISKOWE

Utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego

X

Symbol ==umieszczony na produkcie
lub na opakowaniu oznacza, ze produk-
tu nie nalezy utylizowac tgcznie ze zwy-
ktymi odpadami z gospodarstwa domo-
wego. Produkt musi by¢ przekazany do
centrum specjalizujgcego sie w recyklin-
gu komponentoéw elektrycznych i elek-
tronicznych. Utylizujgc produkt w spo-
s6b wtasciwy, przyczyniasz sie do zapo-
biegania ewentualnym ujemnym wpty-
wom na $rodowisko naturalne oraz na
zdrowie ludzi, ktére mogtyby powstaé¢ w
wyniku niewtasciwej utylizacji. Szczegé-
towe informacje na temat recyklingu te-
go produktu mozna uzyskac¢ w urzedach
miasta/gminy, lokalnych instytucjach
zajmujgcych sie likwidacjg odpaddw lub
w sklepie, w ktérym produkt zostat zaku-
piony.
Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
2012/19/UE dotyczacej redukcji sub-
stancji niebezpiecznych stosowanych w
urzgdzeniach elektrycznych i elektro-
nicznych oraz usuwania odpadéw.
Utylizacja materialow opakowanio-
wych
l\//lateriaiy, na ktérych widnieje symbol
Y mogg by¢ poddane recyklingowi. Ma-
terialy opakowaniowe nalezy wyrzuci¢
do pojemnikéw na odpady przeznaczo-
ne do recyklingu.
Oszczednos¢ energetyczna
Umozliwia codzienng oszczednosé
energii podczas gotowania, jezeli poste-
puje sie zgodnie ze wskazaniami.
* Nalezy podgrzewac¢ tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

99




« Jedli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewczej.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

7. OPIS PRODUKTU

1 |Pojedyncza strefa grzewcza ((I;MBO mm) 1500 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2000 W

2 |Pojedyncza strefa grzewcza (R.180 mm) 1500 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (R.180 mm) 1500 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2000 W

4 |Pojedyncza strefa grzewcza (R.180 mm) 1500 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2000 W

5 |Panel sterowania

6 |Siatka zasysania
1+2|Strefa grzewcza faczona (R.180 x 360 mm) 3000 W
3 +4 |Strefa grzewcza taczona (R.180 x 360 mm) 3000 W

: @
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funkcja podwyzszonej mocy 2000 W
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4 |Pojedyncza strefa grzewcza (R.180 mm) 1500 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2000 W

5 |Panel sterowania

6 |Siatka zasysania
1+2 | Strefa grzewcza faczona (R.180 x 360 mm) 3000 W
3+4 |Strefa grzewcza taczona (R.180 x 360 mm) 3000 W

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Jesdli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-
odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol Y.

Wskaznik ciepta resztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature rowng Ilub przekraczajgcg
55°C i moze prowadzi¢ do poparzen w
przypadku jej dotkniecia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajgcy strefie

grzewczej wskazuje I'1.

8. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania sieciowego, instala-
tor zobowigzany jest ustawi¢ moc stref
grzewczych na podstawie rzeczywi-
stych mozliwosci domowej sieci elek-
tryczne;.

Jesli nie jest to konieczne, mozna bez-

posrednio wtgczy¢ ptyte kuchenng przy

pomocy lub postepujgc zgodnie z

procedurg opisang ponizej w celu uzy-

skania dostepu do menu.

» Podigczy¢ ptyte kuchenng do sieci
domowej (taka czynnosci musi byc¢
wykonana przy kazdym wejsciu do
menu).

. gl)’faczyc’; ptyte kuchenng za pomocg




* Wecisngc i przytrzymaé przycislfi ym
, + 7 strefy Timera (- O + )i, do-
poki nie wyswietl sie ustawienie po-

czatkowe.

* Cyfrowy przycisk strefy Timera wy-

Swietli ,Po”.

» Wecisng¢ ,-" lub ,+” strefy Timera (= ©
+ ), aby zmienic limit mocy wyswietla-
ny na przyciskach cyfrowych Ai B.

* Rownoczesnie wcisngg,
dzi¢ wybor.

aby potwier-

Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-

beli:

Wartos¢ na przyciskach cyfrowych (KW)

A oa. -8 g 1

- O+ - O+

Uwagi

9. PANEL STEROWANIA

74 Standardowe
ustawienie  po-
czatkowe

6

5

4
35
25

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci,
nalezy jg potwierdzi¢, wciskajgc i przy-
trzymujgc przyciski ,-" i ,+” strefy Timera

(= O +) lub poczeka¢ 1 minute.

Nastepuje potwierdzenie wskazywane
przez sygnat dzwiekowy i zapalajg sie

wszystkie diody LED.

i

B-s

- O+

13 ) Iﬁ ﬁl éllé JI g JI

B

o bl

o

S

B0

1 Wigczona/Wytaczona

2 Przycisk funkcji Blokowania klawiatury

3 Przycisk funkcji Pauzy

4 Przycisk funkcji Rozpuszczania

5 Przycisk zmniejszania mocy strefy grzewczej.
Przycisk zmniejszania mocy okapu.

6 Przycisk zwiekszania mocy strefy grzewcze.
Przycisk zwiekszania mocy okapu.

7 Wskaznik poziomu mocy strefy grzewczej

8 Wskaznik poziomu mocy okapu

9 Wskaznik nasycenia filtra weglowego

10 Strefa zarzadzania Timerem

1 Przycisk zwigkszania Timera

12 Przycisk zmniejszania Timera

13 Wskaznik nasycenia filtra przeciwtluszczowego

A Przycisk funkcji Automatycznej

Uaktywnic¢ strefy grzewcze, wciskajgc przycisk ,-” danej strefy.
Mozliwe do wybrania na panelu sterowania funkcje to te, ktére sg zawsze
podswietlone i wybiera sie je, dotykajgc odpowiedniego symbolu; podswietlenie

pozostatych stanie sie mniej intensywne.

Wiaczenie urzadzenia:
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W celu wigczenia i aktywowania funkciji ptyty grzewczej, nacisnac i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk On/Off.

Od teEo momentu plyta jest wigczona, ale strefy grzewcze i okap majg moc zero. Jesli z ptyty nie bedzie sig korzystac przez
10 sekund, wyt czg Sig ona automatycznie. ) ) ) )
Ulzlva a/: Ozf? wzgledow bezpieczenstwa zapewniono mozliwo$¢ wytgczenia ptyty w dowolnym momencie za pomocg przyci-
sku On/Off .

10. PANEL STEROWANIA

“F o, !
| ; | ' é é | H ﬁ_ir -
_ + é é é é - +
B0 m‘D; 4 J,é J: Ji JI

9 ¥

[ 1] Wiaczona/Wylaczona |Wiaczanie / vﬁqczanie okapu do plyty kuchennej. Przyciski cyfrowe stref grzewczych

wysSwietlaja , U ”, a przyciski cyfrowe okapu , 17"
Ponownie wcisnag, aby wytaczy¢.

B Blokada Blokowanie/odblokowywanie sterowania. ) ) o

Podczas uzytkowania'mozna zablokowac funkcje ptyty kuchennej, na przyktad w celu jej

Em)ﬁ:la. Funkcja ta pozostaje aktywna nawet po wyfgczeniu i ponownym wigczeniu ptyty
chennej.

Aktywacja / dezaktywacja: weisnag i przytrzymac @ przez 1 sekunde. Po aktywacii, jesli
wybierze sie dowolny przycisk, na wy$wietlaczu pojawi sig , Lo

B FunkcjaPauzy  |Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej ak_tywne{ funkcji na P{y-

cie kuchennej, zmniejszajac moc dostepng w strefie grzewczej i resetujac wszystkie
funkcje. Jesli funkqa auza nie zostanie wylaczona w ciggu 10 minut, pfyta kuchenna
wylaczy sig automatycznie.

W celu aktywacji: po wigczeniu ptyty, ustawi¢ na niej garnek i wybra¢ zadang strefe
grzewczg, weisngg i przytrzymac przez co najmniej 1 sekunde przycisk funkcji Pauzy

W
). Wszystkie przycliski cyfrowe stref grzewczych wskazujg , ! !, a moc okapu , 0.
Jesli funkcja Pauzy T jest aktywna, a funkcja A jest wytaczona, moc okapu wynosi , 1

W
W celu dezaktywacji: wcisnac przycisk 'IE' dioda LED bedzie miga¢. Wcisngé dowolny
inny przycisk w ciggu 10 sekund. Funkcja zostaje dezaktywowana, a ptyta kuchenna
kontynuuje dziatanie z poprzednimi ustawieniami.

Funkcja Przywracania | Funkcja ta jest uzywana do przywotywania ustawien dotyczacych funkcjonowania ptyty
kuchennej, w przypadku wytaczenia.

1]
Weiéniecie przycisku TT w ciagu 6 sekund od ponownego wiaczenia umozliwia przy-
wrécenie funkcji ustawionych przed wytaczeniem.
W celu potwierdzenia operacji zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.

Funkcja rozpuszczania {

Wybra¢ strefe Tgrzev_vc;a, uzywajac ,-" i weisna¢ przycisk . Wyswietli sie , U 7,
wskazujac, ze funkcja jest aktywna.

W celu dezaktywaciji wcisna¢ przycisk lL’

5 | Zmniejszanie Przycisk zmniejszania mocy strefy grzewczej.
Przycisk zmnigjszania mocy okapu. =~
Po kazdym wcisnieciu nastepuje zmniejszenie mocy.
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Zwigkszanie Przycisk zwiekszania mocy strefy grzewczej.
Przycisk zwiekszania mocy okapu. )
Po kazdym wci$nigciu nastepuje zwigkszenie mocy.

B B

Przyciski cyfrowe stre-| Wskaznik poziomu mocy strefy grzewczej.

fy grzewczej Aktywuije sie, w przypadku uzywania danej strefy grzewczej, wyswietlajac 0, 1, 2, 3, 4, 5,
Przycisk cyfrowy oka- | Wskaznik poziomu mocy okapu.
a id Bﬁr " Aktywuije sie w przypadku uzywania danej strefy, wy$wietlajac 0, 1, 2, 3, b, P.
B Symbol konserwacji |Domysinie przypomnienie o konserwagii filtra weglowego jest wytaczone (tryb zasysa-
filtra weglowego nl.lja?. Aby aktywowa¢ funkcje, sprawdzi¢ rozdziat: Personalizacja menu uzytkownika
Jeéli.dioda“L_ED nad symbolem jest wiaczona, wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia
konserwacj filtra weglowego (po 200 godzinach dziatania).
W celu zresetowania po zakofczeniu konserwacii filtra wcisna¢ na 5 sekund przycisk
Dioda LED filtra weglowego zgasnie i rozpocznie si¢ odliczanie.
Timer stref grzew- | Timer umozliwia wytgczenie okreslonej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.
czych Strefy grzewcze mozna zaprogramowac niezaleznie, poniewaz kazda z nich posiada
whasny timer, widoczny po zapaleniu sig odpowiedniej diody LED z boku przyciskéw cy-
frowych Timera. W celu aktywacji strefy grzewczej wcisna¢ przycisk ,+” lub - Timera i
ustawi¢ warto$¢. Poczekac kilka sekund na rozpoczecie odliczania.
Po uptywie czasu Timera wcisnac przycisk ,-" lub ,+”, aby zresetowa¢ sygnat dzwieko-
wy.
[11] Zwiekszanie Timera |Zwiekszanie czasu trwania Timera.
12] Zmniejszanie Timera |Zmniejszanie czasu trwania Timera.
13| Symbol konserwaciji |Jesli dioda LED nad symbolem jest wigczona, wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia

filfra przeciwttuszczo- |konserwacji filtra przeciwttuszczowego (po 100 godzinach dziatania).
wego W celu zresetowania po zakoriczeniu konserwaciji filtra wcisnaé na 5 sekund przycisk O

Dioda LED filtra przeciwttuszczowego zgasnie i rozpocznie sie odliczanie.

(Al Funkcja automatyczna | Standardowym ustawieniem podczas wiaczania plyty kuchennej/okapu jest uruchomie-
nie okapu w trybie Automatyczr}ﬁm.

Wyswietlacz okapu pokazuje , 7 ”. ) )
Okap zaczyna dziatac, jesli moc stref grzewczych jest wyzsza niz ,1".
Aby wytaczy¢, weisnac A’

11. FUNKCJE URZADZENIA

a - O+ -0+ )

- = -0+
o O+

Blokada ,,dziecko”  |Umozliwia zablokowanie ptyty kuchennej, aby zapobiec przypadkowemu uruchomieniu.
W celu uaktywnienia, usung¢ wszystkie garnki, wytaczy¢ i ponownie wiaczyé. W ciagu 3 sekund

wcisnac i przytrzymaé przyciski ,+"i,-” Timera (~ o + Vi A%
Po aktywacji na przyciskach cyfrowych wyswietli sie , L .
Aby dezaktywowaé, wcisna¢ i przytrzymac przyciski =" i ,+” (strefy Timera = o + )iA
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Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do podgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacja gotowania na wy-
branym poziomie. ) )
Okres czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy zalezy od usta-
\glotnegotogtz?.tecznego poziomu gotowania.

atrz w tabeli:

Poziom mocy Timer (sekundy)

48

144

230

312

408

120

N[O WIN|—

168

8 216

Umie$¢ garnek i wybra¢ odpowiedniq strefe grzewcza, rownoczesnie wybra¢ ,+" i ,-" strefy grzew-
czej, na przycisku cyfrowym pojawi sie poziom mocy , U "

Przycisk c.{frowy odpowiedniej strefy grzewczej wskaze , 1",
Uzytkownik moze wybra¢ zadany poziom mocy (od 1 do 8).

Po wybraniu poziomu mocy funkcja zostanie aktywowana, a na wy$wietlaczu pojawi sie , H

Funkcja Delay okapu | Ta funkcja jest dostepna wytacznie w trybie automatycznym. Tryb automatyczny jest dezaktywowa-
ny po wcisnieciu ,A”.
Nacisna¢ ,-” lub ,+" okapu i ustawi¢ predko$¢ mocy.
Nacisngg¢ ,-” lub ,+" do zarzadzania Timerem, ktory wyéwietla ,CL". Przycisk rozpocznie odliczanie,
ustawione wczesniej na 15 minut.
Wylgcza sie weiskajac przycisk,A”.

Intens Mozna wybra¢ rézne strefy grzewcze , wciskajac przycisk ,+” lub ,-"; po wybraniu zadanej strefy

stref grzewczych

weisngé prze/cisk ,*+", aby osiagna¢ 10-minutowa predkos¢ intensywna , I~ "
Po uptywie tego czasu system automatycznie powroci do predkosci 9 . )
Aby wytgczy¢ funkcje przed uptywem czasu, weisngC przycisk ", aby ustawi¢ moc na 9.

Intensywna predkos$¢ |Okap jest wyposazony w 2 predkosci intensywne:
okapu Intensywna 1 trwajaca 10 minut (wyswietla , ?:
Intensywna 2 trwajaﬁa 8:30 minut (wyswietla ,P”).
Weisngg ,+" strefy okapu i ustawi¢ zadang predkosc.
Wylgcza sie po wybraniu innej predkosci.
Tryb kombinowan

(funkcja ,,mostek”

Funkcja ta pozwala na od’ralczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
duzg strefg gotowania. Daje to moZliwo$¢ zastosowania garnkéw o szerszym dnie. i
Strefy grzewcze, ktore mozna wybra¢ dla tej funkcji, to wytacznie te po lewej i po prawej stronie.

Aby aktywowaé: jednocze$nie wcisna¢ przyciski ,-” dwadch stref grzewczych (przednia + tylna pra-
wa lub przednia + tylna lewa).

Jeden przycisk cyfrowy wyswietli , | 1”, a drugi moc grzewcza.

Aby dezaktywoyva(::H’ednpczes'.nie wcisnac przyciski cyfrowe ,-” stref grzewczych (przedniej + tylnej
prawej i przedniej + tylnej lewe)).

Wazne! Plyta kuchenna automatycznie rozpoznaje obecno$¢ wiekszego garnka, ktory zajmu;e dwie
stre*fy grzewcze, ale bedzie zarzadzata strefami niezaleznie, o ile nie zostanie aktywowana funkcja
,potgczenie”.

12. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania tS,tosowa(: w przypadku nastepujacych produk-
ow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
4 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
5 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso
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7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone
potrawy, kietbasa

8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki

9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki

P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody

13. PERSONALIZACJA MENU UZYTKOWNIKA

Uzytkownik moze wykona¢ pewne operacje regulacji produktu. Postepowac zgodnie z ponizsza procedura, aby wejs¢ do

menu. Czynno$ci musza by¢ wykonane w ciggu 2 minut.
- Weisng¢ \.

1]

- Weisna€ i przytrzymac T, od prawej do lewej, wcisnac ,-” wszystkich stref, jak pokazano na rysunku, aby wej$¢ do
menu. Dokona¢ spersonalizowania funkcji, aby przyciski stref grzewczych pokazaty U

Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

Wartos¢ na |Opis Wartos¢ na przyciskach cyfrowych okapu
przyciskach
cyfrowych Ti-
mera
uo - -
U1 Ustawianie filtrow weglowych 0 - Alarm filtra weglowego wytgczony
2’ -.A)Iarm filtra weglowego wiaczony (200 go-
zin
U2 Menu zarzadzania poziomej jasnosci wyswietlacza. 0 - Min.
4 - Maks.
U3 Menu zarzadzania koricem odliczania. E - %ygnal dzwiekowy aktywny przez 120 se-
un
1 - Sygnat dzwigkowy aktywny przez 10 se-
kund.
U4 Menu zarzadzania dzwiekiem. 0 - Dzwigk wytaczony
Telg' fulnkcjli_lnie mozna aktywowac dla nastepujacych funkcji: |1 - Dzwigk wytaczony
- Koniec Timera
- Przycisk
- Alarm filtrow

- Po ustawieniu prawidtowej wartosci, potwierdzi¢ weiskajac i przytrzymujac przycisk ® az do wylaczenia.

— Aby wyj$¢ z menu bez zapisywania, weisna¢ Tl

Jesli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, menu uzytkownika zamknie si¢ po 1 minucie.

14. FUNKCJA

ZARZADZANIA MOCA

Ten produkt posiada funkcje Zarzadza-
nia mocy i sterowania elektronicznego.
Funkcja ta steruje dostarczaniem mocy
o maksymalnej wartosci 3000 W pomie-
dzy potgczonymi strefami grzewczymi
(lewa i prawa strona), optymalizujgc
dystrybucje mocy i zapobiegajac prze-
cigzeniu systemu.

W tym celu, moc catkowita jest stale
kontrolowana i, jesli wystgpi taka ko-
niecznos¢, redukowana. Jesli nie ma
mozliwosci dostarczenia wymaganej
mocy catkowitej, element kontrolny re-
dukuje fabryczne ustawienie mocy dru-
giego elementu grzewczego, natych-
miastowo obnizajgc jg ponizej odnosnej
krzywej mocy, tak by nie przekroczyé
wartosci pobieranego pradu o 16 A.

W takiej sytuacji generator wykrywa
ostatnie polecenie o najwyzszym priory-
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tecie, wystane z interfejsu uzytkownika
i, jesli to konieczne, redukuje uprzednio
wprowadzone ustawienia dla drugiego
elementu grzewczego.

Funkcja Zarzgdzania mocg aktywuje sie
jeszcze przez wykryciem naczynia do
gotowania na elemencie grzewczym.

Na przyktad:

Jesli dla strefy grzewczej 1 wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P),
strefa grzewcza 2 nie bedzie mogta jed-
noczesnie przekroczy¢ poziomu mocy 9
i zostanie automatycznie zredukowa-
na.”

15. PRZEWODNIK NA
TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO
GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystac

Stosowac¢ wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

« zeliwo

* emaliowana stal

» stal weglowa

« stal nierdzewna (réwniez cze$ciowo)

e aluminium z powiokg ferromagne-
tyczng lub dnem z ptytg ferromagne-
tyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczy-

nia, skontrogwaé czy jest na nim obec-

ny symbol 99 (zazwyczaj umieszczony
na dnie). Do dna naczynia mozna zbli-
zy¢ magnes. Jesli dno naczynia go
przycigga, oznacza to ze moze ono by¢
stosowane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowaé zawsze
naczynia o ptaskim dnie, bedgcym w
stanie rbwnomiernie rozprowadzac cie-
pto. Niewystarczajgco ptaskie dno na-
czynia moze negatywnie wpltywac¢ na
przewodzenie mocy i ciepta.

Jak stosowa¢ naczynia do gotowania
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Minimalna $rednica naczynia/patelni dla
poszczegolnych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilka punktéw odniesienia zaznaczo-
nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego $rednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzysta¢ ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada Srednicy
dna naczynia do gotowania.

Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
110 mm 220 mm

Strefy grzewcze

180 mm

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie nalezy stosowac na ptycie kuchen-
nej naczyn/patelni pustych lub o cienkim
dnie, poniewaz uniemozliwiajg one kon-
trolowanie temperatury lub automatycz-
ne wytgczenie strefy grzewczej w przy-
padku zbyt wysokiej temperatury, powo-
dujgc tym samym ryzyko uszkodzenia
naczynia lub powierzchni ptyty kuchen-
ne;j.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nale-
zy niczego dotyka¢ i odczeka¢ do mo-
mentu schtodzenia sie wszystkich kom-
ponentow.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Normalny hatas funkcjonowania ptyty
grzewczej

Technologia indukcyjna wykorzystuje
zjawisko wytwarzania pol elektroma-
gnetycznych. Pola elektromagnetyczne
generujg ciepto bezposrednio do dna
naczynia do gotowania. Naczynia i pa-
telnie mogg wydawac rézne dzwieki lub
wytwarzac¢ drgania, w zaleznosci od ro-
dzaju i konstrukciji.

Tego typu dzwieki zostaty opisane poni-
zej:

Cichy szum (jak hatas transformato-
ra)




Odgtos ten powstaje podczas gotowa-
nia na wysokim poziomie ciepta i jest
spowodowany iloscig energii przeno-
szonej z ptyty grzewczej na naczynia.
Hatas przestaje byc¢ styszalny Ilub
zmniejsza sie wraz ze zmniejszeniem
poziomu ciepta.

Ciche syczenie

Odgtos ten powstaje, kiedy naczynie do
gotowania jest puste i ustaje, jak tylko
naczynie zostanie napetnione wodg lub
zywnoscig.

Trzask

Tego typu odgtos powstaje podczas sto-
sowania naczyn skfadajgcych sie z licz-
nych warstw materiatéw i jest spowodo-
wany drganiami powierzchni, na ktérych
dochodzi do stycznosci tychze materia-
téw. Hatas pochodzi od naczynia do go-
towania i zalezy od ilosci i od rodzaju
gotowanej potrawy.

Silne syczenie

Odgtos ten powstaje w przypadku sto-
sowania naczyn o konstrukcji wielowar-
stwowej, kiedy sg uzywane na maksy-
malnych poziomach wydajno$ci oraz na
dwoch  strefach grzewczych. Hatas

przestaje by¢ styszalny lub zmniejsza
sie wraz ze zmniejszeniem poziomu cie-
pta

Hatas wentylatora

Aby zapewni¢ poprawne funkcjonowa-
nie systemu elektronicznego, nalezy
wyregulowa¢ temperature ptyty grzew-
czej. W tym celu, ptyta grzewcza zostata
wyposazona w wentylator chtodzacy,
aktywujgcy sie po to by zmniejszyc¢ i wy-
regulowac¢ temperature systemu elek-
tronicznego. Moze wystgpi¢ sytuacja, w
ktorej po wytgczeniu urzgdzenia, wenty-
lator pozostanie w stanie funkcjonowa-
nia. Dzieje sie tak, kiedy na ptycie
grzewczej zostanie wykryta za wysoka

temperatura i wyswietlacz pokaze I'7.
Rytmiczne dzwigki, podobne do tyka-
nia zegara

Odgtos ten powstaje wytgcznie, kiedy
funkcjonujg co najmniej trzy strefy
grzewcze i ustaje lub ulega ogranicze-
niu w momencie wytgczenia jednej z
nich.

Opisane dzwieki sg normalng cechg
technologii indukcyjnej i nie mogag byé
uznawane za wade.

16. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

czych jest zbyt wysoka.

Kod biedu Opis Rozwiazanie
H Wskaznik ciepta resztko-|Poczekac na ostygniecie urzadzenia.
wego.
() Wykrywanie  obecno$ci|Uzy¢ odpowiedniego garnka. o )
- garnka. Jesli pojawi sig symbol i ciagty dzwiek, skontaktowac sie z Serwisem Tech-
nicznym.
c Temperatura stref grzew-|Odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Uzy¢ odpowiedniego garnka.
Nie podgrzewaé pustych garnkdw.

c Zbyt wysoka temperatura| Poczekac na ostygnigcie urzadzenia. i )
komponentéw elektronicz- | Jesli btad sie powtarza, skontaktowa¢ si¢ z Serwisem Technicznym.

wnetrzna, ktora nie po-

skow).

nych.

F/6 Nieprawidtowe napiecie i/ |Sprawdzi potaczenie. - ) .
lub™ czestotliwos¢ zasila-|Jesli btad sie powtarza, skontaktowac sie z Serwisem Technicznym.
nia.

FIL Nadmierna jasno$¢ ze-|Chwilowo usuna¢ zewnetrzne zrédta $wiatta.

{ )-|Odfaczy¢ i ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. )
zwala na kalibracje czujni-|Jesli problem nadal wystepuije, skontaktowac si¢ z Serwisem Technicznym
kow )dotykowych (przyci-|i wskaza¢ kod btedu, ktéry pojawia sie na wyswietlaczu.

Poczeka¢ na ostygniecie urzadzenia.

Flc Usuna¢ zrodta ciepta z panelu sterowania

Jedli biad sie powtarza, skontaktowa¢ sie z Serwisem Technicznym.

E5 Prosimy o kontakt z Dziatem Obstugi.
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F/0 - F1 -FI2 -FI3 - FI | Odtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
4-FI5-FI6-F[T-Fi

E-F/H-FIJ-F/U - |pojawia sie na wySwietlaczu.

- -FIT - Fl |Poczekac kilka sekund i ponownie jest podtgczyc. ) ) ) ) .
8-F/9-FIA-FIC - F/ | Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sie z Serwisem Technicznym i wskaza¢ kod btedu, ktory

Fit—Flb - Fid
17. KONSERWACJA - ulepszenia do swoich produktow. Z tego
powodu, tres¢ oraz ilustracje zamiesz-
NAPRAW,A,I czone w niniejszej publikacji mogg ulec
ZGODNOSC zmianie, bez uprzedzenia.

* - Nalezy sie upewnié, ze wszystkie
czynno$ci zwigzane z konserwacjg
komponentéw elektrycznych przepro-
wadzane sg wylgcznie przez produ-
centa lub serwis.

* - Nalezy sie upewnic¢, ze uszkodzone
przewody zostaty wymienione wy-
fgcznie przez producenta lub serwis.

W trakcie kontaktu z serwisem, prosimy

o podanie nastepujgcych danych:

* Rodzaj usterki

* - Model urzadzenia (art./kod)

* - Numer seryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie na tabliczce

znamionowej. Tabliczka znamionowa

znajduje sie w dolnej czesci urzadzenia.

Informacje dotyczace produktu,

zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr

66/2014

Zgodnos¢ z normami:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Urzadzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.

18. DANE TECHNICZNE

Identyfikacja produktu

Typ: 4300

Model:

* GALILEO SLIM

* GALILEO SLIMRING

Powotac sie na dane wskazane na ta-

bliczce identyfikacyjnej umieszczonej
na produkcie.
Producent nieustannie = wprowadza
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Wiecej informacji na temat danych tech-
nicznych znajduje sie na stronie:

www.faberspa.com

MODEL GALILEO SLIM
GALILEO SLIM RING
Maksymalna moc catkowita (pty- | 7,62 Kw (ustawienie podsta-
ta + okap) wowe)
Maksymalna moc catkowita (ply- 4,72 Kw
ta + okap)
Maksymalna moc catkowita (ply- 3,72 Kw
ta + okap)
Maksymalna moc catkowita (ply- 3,02 Kw
ta + okap
Parametr Wartos¢
Napiecie/czgstotliwos¢ zasila-| 220-240V, 50 Hz; 220 V, 60
nia Hz 2N~ 380415V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Waga urzadzenia 21kg
Liczba stref grzewczych 4
Zrédio ciepta indukcja



http://www.faberspa.com
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