Dreame Feast™ DS50 DREAME

Instrukcja obstugi

Wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach i w gospodarstwie domowym



Witamy w Dreame

Zarejestruj swoj produkt

". https://global.dreametech.com

Dane techniczne i cechy

Model: DS50

Napiecie znamionowe: 220-240 V~
Czestotliwo$¢ znamionowa: 50-60 Hz

Moc znamionowa: 2700 W (maks.)

Pojemnos¢ kosza: 51+ 51

Zakres temperatur: 35-220 °C

Regulowany czas: 1 minuta—480 minut

Pobdr mocy w trybie wytgczenia wynosi 0,3 W.

Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wylgczenia po 10 minutach bezczynnosci.



WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Przed rozpoczeciem korzystania z frytkownicy bezttuszczowej nalezy przeczytaé wszystkie instrukcje.

Podczas korzystania z urzagdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych $rodkéw ostroznosci, w tym ponizszych:

A OSTRZEZENIA 1
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To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem zZe sg nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie moga bawi¢ sig urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja wykonywana przez uzytkownika nie moga
by¢ przeprowadzane przez dzieci, chyba Zze majg ukoriczone 8 lat i s3 nadzorowane.

Frytkownice bezttuszczowa oraz jej przewdd nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé zagrozenia.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszc-
zen. Nie uzywac frytkownicy bezttuszczowej do celéw innych niz zgodne z jej przeznaczeniem. Nie uzywaé w
poruszajacych sie pojazdach ani na todziach.

Nie uzywac tego urzadzenia do smazenia w gtebokim ttuszczu. Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé
obrazenia.

Nie dotyka¢ goracych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia nagrzewajg sie podczas pracy i po jej zakonczeniu.
Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata, nalezy zawsze uzywaé ochronnych podktadek termicznych lub
izolowanych rekawic kuchennych oraz korzystaé z dostepnych uchwytéw.

Zachowac ostrozno$¢ podczas odwracania kosza po zakornczeniu gotowania, poniewaz goraca tacka do
pieczenia na chrupko moze wypasc i stworzyé zagrozenie dla bezpieczenstwa.

Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym, nie zanurza¢ przewodu, wtyczek ani obudowy jednostki gtéwnej
w wodzie ani innych cieczach.

Gdy frytkownica bezttuszczowa jest uzywana przez dzieci lub w ich poblizu, konieczny jest Scisty nadzér.
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Odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem. Przed
montazem lub demontazem cze$ci pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka ani po wystgpieniu usterki lub jakiegokolwiek
uszkodzenia urzadzenia. Zwréci¢ urzadzenie do najblizszego autoryzowanego punktu serwisowego w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulaciji.

Uzywanie akcesoridow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac¢ obrazenia.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

Nie dopuszczac, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaé frytkownicy bezttuszczowej ani zadnej z jej czeéci na kuchence, w poblizu palnikéw gazowych
lub elektrycznych ani w nagrzanym piekarniku.

Nalezy zachowa¢ szczeg6lng ostrozno$¢ podczas przenoszenia frytkownicy bezttuszczowej (lub wyjmowania
kosza) zawierajacej goracy olej lub inne gorace ptyny.

Zawsze najpierw podtaczy¢ wtyczke do urzadzenia, a nastepnie przewdd do gniazdka Sciennego. Aby odtaczy¢
urzadzenie, ustawi¢ wszystkie elementy sterujagce w pozycji ,off”, a nastepnie wyjaé wtyczke z gniazdka
$ciennego.

Po wyjeciu tacki do pieczenia na chrupko z kosza zawsze umieszczac jg na powierzchni odpornej na wysoka
temperature.

Nie czysci¢ urzadzenia metalowymi zmywakami. Metalowe fragmenty mogg oderwac sie od zmywaka i zetkngé z
elementami elektrycznymi, stwarzajac ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Uzywac urzadzenia na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni, z dala od zrédet ciepta i
cieczy. Nie umieszczaé urzadzenia podczas pracy przy krawedzi blatu roboczego.

Frytkownica bezttuszczowa dziata wytacznie przy uzyciu gorgcego powietrza. Nigdy nie napetnia¢ kosza olejem
ani ttuszczem.

PRZESTROGA: Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym, gotowa¢ wytacznie w wyjmowanym koszu.
Do frytkownicy bezttuszczowej nie wolno wktadaé zbyt duzych produktéw spozywczych ani metalowych
przybordéw, poniewaz moga spowodowac pozar lub ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Podczas pracy urzadzenia moze dojé¢ do pozaru, jesli frytkownica bezttuszczowa bedzie przykryta lub bedzie
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styka¢ sie z materiatami tatwopalnymi, takimi jak zastony, firany, $ciany itp. Nie przechowywa¢ zadnych przedmi-
otéw na urzadzeniu podczas jego pracy.

Nigdy nie wktada¢ papieru do pieczenia ani papieru pergaminowego do frytkownicy bezttuszczowej bez
umieszczenia ha nim zywnosci. Cyrkulacja powietrza moze spowodowac¢ uniesienie papieru i kontakt z elementa-
mi grzejnymi.

Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas uzywania pojemnikéw wykonanych z materiatéw innych niz
metal lub szkto. Zawsze uzywaé pojemnikéw odpornych na wysoka temperature.

Nie przechowywaé w tej frytkownicy bezttuszczowej zadnych materiatéw innych niz akcesoria zalecane przez
producenta, gdy urzadzenie nie jest uzywane.

Aby wytaczy¢ frytkownice bezttuszczowa, nacisngé jednokrotnie przycisk zasilania. Frytkownica wyemituje
sygnat dzwigkowy, a pozostate przyciski wytacza sie.

Nie blokowa¢ zadnych otworéw wentylacyjnych. Przez otwory wydobywa sig goraca para. Nie zbliza¢ dtoni ani
twarzy do otwordw.

Nie umieszcza¢ w frytkownicy bezttuszczowej zadnych z nastepujgcych materiatéw: papieru, kartonu, tworzyw
sztucznych nieodpornych na wysoka temperature ani podobnych materiatéw.

Natychmiast wytaczy¢ i odtgczy¢ frytkownice bezttuszczowa od zasilania, jesli wydobywa sie z niej ciemny dym.
Biaty dym jest zjawiskiem normalnym, spowodowanym nagrzewaniem ttuszczu lub rozpryskiwaniem zywnosci,
natomiast ciemny dym oznacza przypalanie zywnosci lub problem z obwodem elektrycznym. Przed wyjeciem
kosza poczekaé, az dym zniknie. Jesli przyczyna nie byta przypalona zywno$¢, skontaktowac sie z dziatem obstugi
klienta.

Nie pozostawiaé frytkownicy bezttuszczowej bez nadzoru podczas pracy. W przypadku wytozenia kosza folig
upewnic sie, ze nie styka sie ona z elementami grzejnymi, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie i ryzyko
pozaru.

Whytaczy¢ frytkownice bezttuszczowa przed wyjeciem wtyczki z gniazdka.

Nigdy nie uzywa¢ gniazdka znajdujgcego sie pod blatem podczas podtaczania frytkownicy bezttuszczowej.
Krotki przewod zasilajacy (lub odtaczany przewdd zasilajacy) zostat zastosowany w celu zmniejszenia ryzyka
zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy przewdd.
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O OSTRZEZENI A 37 Dostepne sa dtuzsze odtaczane przewody zasilajgce lub przedtuzacze i mozna ich uzywac pod warunkiem

zachowania ostroznosci.

38 W przypadku uzywania dtuzszego odtgczanego przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza:
1) Oznaczone parametry elektryczne zestawu przewodu lub przedtuzacza powinny by¢ co najmniej réwne
parametrom elektrycznym urzadzenia;
2) Przewdd powinien by¢ utozony w taki sposdb, aby nie zwisat z blatu lub stotu, gdzie mégtby zostac pociggniety
przez dzieci lub spowodowac przypadkowe potkniecie sig.

AN Uwaga

N

B

1. Przestroga: goraca powierzchnia. Elementy oznaczone tym symbolem moga osiggac¢ wysoka temperature i nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

2. Ten symbol oznacza, ze produktu nie nalezy wyrzucaé razem z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla Srodowiska lub zdrowia ludzi wynikajgcym z niekontrolowanego usuwania odpadéw,
nalezy odpowiedzialnie poddaé produkt recyklingowi w celu promowania zréwnowazonego ponownego wykorzystania
zasobow materiatowych. Aby zwrécié¢ uzywane urzadzenie, nalezy skorzystaé z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontak-
towac sie ze sprzedawcy, u ktérego zakupiono produkt. Produkt moze zosta¢ przekazany do bezpiecznego dla srodowis-
ka recyklingu.

To oznaczenie informuje o zakazie utylizacji produktu z innymi odpadami z gospodarstwa domowego. Aby nie szkodzi¢
$rodowisku lub ludzkiemu zdrowiu ina skutek niekontrolowanej utylizacji odpadéw, postap odpowiedzialnie: poddaj
produkt recyklinggowi, dzieki czemu zasoby naturalne zostang wykorzystane ponownie. Zuzyte urzadzenie dostarcz do
punktu zbiérki lub do punktu sprzedazy, w ktérym produkt zostat nabyty. Pracujgce tann osoby poddadzg produkt
ekologicznemu recyklingowi.

Zachowaj te instrukcje.



Elementy produktu

Opis ogodlny

® Jednostka gtéwna @ Podstawa ® Panel sterowania @ Kosz 1

® Kosz 2 (® Tacka do pieczenia na chrupko @ Ruszt



Elementy produktu

Wazne uwagi:

& 1 Nie ustawia¢ urzadzenia przy $cianie ani obok innych urzadzen. Pozostawi¢ co najmniej 10 cm odstepu z tytu i po
bokach urzadzenia oraz 10 cm nad urzadzeniem. Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.
2 Powierzchnie moga nagrzewac sie podczas uzytkowania.
3 Podczas uzywania tacki do pieczenia na chrupko wewnatrz frytkownicy bezttuszczowej tacka bardzo sie nagrze-
wa. Podczas obchodzenia sie z tacka nalezy zawsze uzywac¢ rekawic kuchennych.

Utylizacja produktu i ochrona srodowiska

E Nie wyrzucaé produktu razem z odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy przekazaé je do wyznaczonej oficjalnej stacji zbidrki
— odpadéw w celu recyklingu, aby unikngé zanieczyszczenia srodowiska.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wyczysc ptyte do chrupigcego pieczenia i kosz wodg o temperaturze okoto 50°C, uzywajac zalecanego ptynnego
detergentu oraz niesciernej gabki.

3. Przetrze¢ wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie czysta Sciereczka.

4. Przy pierwszym uzyciu nie wktada¢ zywnosci do kosza. Uruchomi¢ urzadzenie w trybie smazenia bezttuszczowego przez 15
minut. W tym czasie moze pojawi¢ sie lekki zapach lub dym, co jest zjawiskiem normalnym i nie oznacza usterki.

5. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest uzywane w dobrze wentylowanym miejscu.

6. Ta frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje goragce powietrze do gotowania. Nie dodawac oleju ani ttuszczu do smazenia
do kosza.



Korzystanie z urzadzenia

Frytkownica bezttuszczowa umozliwia przygotowywanie szerokiej gamy potraw. Dotgczona ksigzka z przepisami pomoze

rozpocza¢ korzystanie z urzadzenia.

Gotowanie

1. Umiescic¢ tacke do pieczenia na chrupko w 2. Jesli konieczne jest jednoczesne przygotowanie
szufladzie frytkownicy bezttuszczowej. Tacka wiekszej ilosci zywnosci, umiescié¢ ruszt na tacce do
pomaga uzyskaé dobra cyrkulacje powietrza i pieczenia na chrupko, aby méc piec na dwéch
zapewnia réwnomierne podgrzewanie zywnosci. poziomach.

Podczas gotowania zawsze uzywac tej tacki.
Przestroga: Nigdy nie uzywac szuflady bez umieszczonej
w niej tacki do pieczenia na chrupko.



Gotowanie

3. Ostroznie wsuna¢ kosz z powrotem do frytkownicy
bezttuszczowe;.
Przestroga: Nie dotyka¢ kosza do smazenia podczas
uzytkowania ani przez pewien czas po zakonczeniu
uzytkowania, poniewaz staje sie bardzo goracy i moze
spowodowaé poparzenia.

4. Podtaczy¢ przewédd zasilajacy do gniazdka i nacisngé
przycisk zasilania, aby przej$¢ do trybu ustawien.

Domyslnie urzadzenie przechodzi do interfejsu wyboru
szuflady natychmiast po naci$nieciu przycisku
zasilania. Po wybraniu aktywnej szuflady urzadzenie
przejdzie w domyslny tryb smazenia bezttuszczowego.
W tym trybie wszystkie pozostate ikony funkcji
zaprogramowanych sg podséwietlone, a tryb, czas i
temperature mozesz regulowac recznie.



Wskazuje, ze ta grupa ikon regulacji stuzy do ustawiania

Wskaznik temperatury temperatury.

Wskaznik czasu Wskazuje, ze ta grupa ikon regulacji stuzy do ustawiania

czasu.
Wskaznik synchronizacji Wskazuje, ze funkcja synchronizacji jest aktywna.
: o Wskazuje, ze biezacg jednostkg temperatury sg stopnie
Celsjusz Celsjusza.
Min Wskazuje jednostke, w ktérej wyswietlany jest czas.

Smazenie bezttuszczowe Wskazuje wybdr funkcji smazenia bezttuszczowego.




Pieczenie miesa

Wskazuje wybdr funkgji pieczenia migsa.

Pieczenie ciast

Wskazuje wybor funkcji pieczenia ciast.

Grillowanie Wskazuje wybdr funkgji grillowania.
Suszenie (@} Wskazuje wybor funkcji suszenia.
Podgrzewanie G Wskazuje wybdr funkcji podgrzewania.

Przycisk zasilania

Krétkie naci$niecie wtacza urzadzenie;
dtugie nacisnigcie wytacza urzadzenie.

Przycisk Start/Pauza

Steruje uruchamianiem i wstrzymywaniem pracy.




Przyciski regulacji Zwigkszaja lub zmniejszajg ustawienia.
Przyciski wyboru szuflady Wybdr aktywnej szuflady.
Przyciski menu Wybér szybkich menu.
Przycisk synchronizacji Steruje jednoczesnym zakoriczeniem pracy obu szuflad.
Przycisk kopiowania T Kopiuje ustawienia temperatury | czasu z jednej szuflady
do drugiej.

Uwaga:

Podczas gotowania krétkie nacisnigcie dowolnego przycisku regulacji temperatury powoduje wyswietlenie aktualnie ustawionej temperatury. Uzytkownik moze
nastepnie zmieni¢ jej wartosé.Jesli przez 10 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja, wyséwietlacz cyfrowy automatycznie powréci do wyséwietlania odliczania
czasu.



Instrukcje obstugi:

1 Wyswietlacz po wtaczeniu zasilania

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania wyswietlacz cyfrowy oraz wszystkie kontrolki zaswieca sie w petni; urzadzenie wyemituje jeden sygnat
dzwiekowy i przejdzie w tryb gotowosci.

2 Wybor funkcji

W trybie gotowosci nacisna¢ przycisk zasilania w celu wtaczenia urzgdzenia. Po wigczeniu wybraé aktywna szuflade, a nastepnie nacisnaé¢

lub przyciski menu , aby wybra¢ funkcje.

3 Ustawianie temperatury / czasu
Po wybraniu funkcji nacisngé przyciski regulacji , aby ustawi¢ temperature lub czas.

przyciski funkcji {

4 Start / Pauza

Po zakonczeniu ustawiania temperatury i czasu gotowania nacisng¢ przycisk Start/Pauza m , aby rozpocza¢ prace.
Podczas pracy mozna nacisnac ten przycisk, aby wstrzymac dziatanie urzadzenia; po wstrzymaniu mozna ponownie wybra¢ funkcje.
Temperature i czas mozna regulowaé podczas pracy urzadzenia.

5 Funkcja synchronizacji

Po ustawieniu temperatury i czasu gotowania oddzielnie dla gérnej i dolnej szuflady nacisnaé przycisk synchronizacji , aby wtaczy¢ funkcje
synchronizacji. Wskaznik synchronizacji na panelu sterowania zaswieci sie. Nacisngé przycisk Start/Pauza , aby rozpocza¢ prace, a gérna i
dolna szuflada zakoricza gotowanie jednocze$nie.

6 Funkcja kopiowania

Po ustawieniu temperatury i czasu dla jednej szuflady zaswieci sie przycisk kopiowania . Nacisna¢ przycisk kopiowania , aby skopiowaé
ustawiong temperature i czas do drugiej szuflady.
(Funkcja kopiowania nie jest dostepna w trybie Menu.)

Uwaga:

- Ze wzgledu na réznice w sposobie gotowania miedzy gérng i dolng szufladg potrawy moga mie¢ rézny smak nawet przy takich samych ustawieniach temperatury
i czasu. Mozna dostosowac czas i temperature zgodnie z wtasnymi preferencjami.



Instrukcje obstugi:

7 Automatyczny tryb gotowosci po zakonczeniu gotowania
Po zakoriczeniu programu gotowania urzadzenie automatycznie powrdéci do trybu gotowosci.

Ustawienia

Domyslne ustawienia programow

Gérna szuflada
Nazwa trybu

Domyslna Zakres Krok Domyslny Zakres Krok

temperatura (°C)  ustawien (°C) ustawienia (°C) czas (min) ustawien (min) ustawienia (min)
Smazenie bezttuszczowe 180 150-200 %5 15 1-60 +1
Pieczenie miesa 200 170-220 +5 30 1-60 +1
Pieczenie ciast 170 150-180 +5 15 1-60 +1
Grillowanie 220 200-220 +5 10 1-60 +1
Suszenie 55 35-80 +5 180 60-480 +60

Podgrzewanie 160 150-200 +5 10 1-60 +1




Ustawienia

Domyslne ustawienia programow

Dolna szuflada
Nazwa trybu

Domyslna Zakres Krok Domyslny Zakres Krok

temperatura (°C)  ustawien (°C) ustawienia (°C) czas (min) ustawien (min) ustawienia (min)
Smazenie bezttuszczowe 190 150-200 %5 20 1-60 +1
Pieczenie miesa 210 170-220 +5 35 1-60 +1
Pieczenie ciast 180 150-180 +5 20 1-60 +1
Grillowanie 220 200-220 +5 15 1-60 +1
Suszenie 55 35-80 +5 180 60-480 +60
Podgrzewanie 170 150-200 +5 15 1-60 +1
Wskazowki:

Ze wzgledu na réznice w sposobie gotowania pomigdzy gérng i dolng komorg urzadzenia, potrawy moga dawac rézne rezultaty nawet przy tych samych
ustawieniach temperatury i czasu. Mozna dostosowaé czas i temperature zgodnie z wtasnymi preferencjami.



Ustawienia szybkiego menu

Kod szybkiego Domyslna .
Szuflada menu Nazwa potrawy e T y czas (min)
P1 Caty kurczak 180 40
P2 Frytki 200 15
P3 Pizza 220 20
Gorna szuflada
(CrispZone) P4 Skrzydetka z kurczaka 190 18
P5 Muffinki 170 20
P6 Stek 220 12
P1 Warzywa 180 15
P2 Bataty 200 30
P3 Skorupiaki 220 8
Dolna szuflada
(TenderZone) P4 Jogurt 40 480
P5 Orzechy 150 10
P6 Krewetki 200 6

Wskazéwki: Podczas przygotowywania duzych kawatkéw zywnosci zaleca sig obrécenie sktadnikéw w potowie czasu gotowania w celu uzyskania lepszych rezultatow.



Czyszczenie

Czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Kosz i tacka posiadajg powtoke nieprzywierajgca. Nie uzywaé metalowych przyboréw ani $ciernych materiatéw czyszczacych,

poniewaz moga uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

1. Odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka $ciennego i pozostawi¢ do ostygniecia.

Uwaga: Wyja¢ kosz, aby frytkownica bezttuszczowa ostygta szybciej.

2. Przetrze¢ wnetrze i zewnetrzng czes$é urzadzenia wilgotna $ciereczka.

3. Kosz mozna my¢ recznie lub w zmywarce. W przypadku mycia recznego po uzyciu pozostawi¢ wszystkie czesci do
wyschniecia na powietrzu lub osuszy¢ recznikiem. * Aby wydtuzy¢ zywotnos$¢ kosza, zdecydowanie zalecamy mycie
reczne.

Wskazowka: Jesli na koszu lub tacce znajduja sie trudne do usuniecia zabrudzenia, napetni¢ kosz goracg wodg i ptynem do

mycia naczyn. Nastepnie umiesci¢ tacke w koszu i pozostawi¢ oba elementy do namoczenia przez okoto 10 minut.

4. Za pomocg szczotki do czyszczenia wyczysci¢ element grzejny i usungé wszelkie pozostatosci zywnosci.

Przechowywanie

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.
2. Upewnic¢ sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.



Rozwigzywanie problemoéw

Frytkownica Urzadzenie nie jest

bezttuszezowa nie dziata. podtaczone do zasilania. Podtgczy¢ przewdd zasilajacy do uziemionego gniazdka $ciennego.
Kosz jest przetadowany zbyt Przygotowywaé¢ mniejsze porcje zywnosci w koszu.
duzg ilodcig zywnosci. Mniejsze porcje gotuja sie bardziej réownomiernie.

Zywno$¢ przygotowana we
frytkownicy bezttuszczowej nie Ustawiona temperatura jest zbyt niska.
jest catkowicie ugotowana.

Ustawi¢ temperature na zadany poziom
(patrz sekcja ,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z urzadzenia”).

L. L Ustawi¢ zalecany czas gotowania
Czas gotowania jest zbyt krotki. . o X . -
(patrz sekcja ,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z urzadzenia”).
Zywnosc gotuije sie Niektére produkty wymagaija Potrzasna¢ koszem w potowie czasu gotowania, jesli zywnos$¢ jest utozona
nierdwnomiernie we potrzasnigcia w potowie czasu warstwowo lub zachodzi na siebie (np. frytki)
frytkownicy bezttuszczowej. gotowania. (patrz sekcja ,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z urzagdzenia”).
Smazone potrawy Uzywana jest zywno$¢ lepiej nadajaca sig i X . L. .
przygotowane we ) - ) Przygotowac te produkty w piekarniku lub lekko posmarowac je olejem przed
frvtkowniey bezth ’ do tradycyjnego smazenia w gtebokim . , . .
rytkownicy bezttuszczowej gotowaniem, aby uzyskac¢ bardziej chrupiacy efekt.
nie s3 chrupigce. ttuszczu.

Kosz jest przetadowany zbyt duzg iloécig L .
. = Zmniejszy¢ ilo$¢ zywnosci w koszu.
. . ) Zywnosci.
Nie mozna prawidtowo
wsung¢ kosza.

Kosz nie jest prawidtowo umieszczony w 3 . . . o
. Wsuna¢ kosz do urzadzenia, az bedzie styszalne kliknigcie.
urzadzeniu.

X . » Podczas smazenia ttustej zywnosci nadmiar oleju gromadzi sie¢ w koszu i
Z urzadzenia wydobywa Przygotowywana jest ttusta zywnosc.

powoduje powstawanie biatego dymu. Moze to réwniez spowodowaé, ze kosz
sie biaty dym. Pozostato$ci oleju po poprzednim uzyciu. stanie sig bardziej gorgcy niz zwykle. Nie wptywa to na dziatanie urzadzenia ani
rezultaty gotowania.



Rozwigzywanie problemoéw

Z urzadzenia wydobywa Przygotowywana jest ttusta zywnosc. Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sig pozostatosci oleju. Po kazdym
sie biaty dym. Pozostatosci oleju po poprzednim uzyciu. uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢ kosz.

Uzyto niewtasciwego rodzaju

Swieze frytki gotuia sie Jiemniakéw Uzywa¢ $wiezych ziemniakéw, ktére pozostaja jedrne podczas smazenia.
nieréwnomiernie we
frytkownicy bezttuszczowe;j. Frytki nie zostaty umyte przed

X . Doktadnie optukac frytki, aby usuna¢ skrobie z powierzchni.
gotowaniem.

Doktadnie osuszy¢ frytki przed dodaniem oleju.

Swieze frytki
1
prz;/gokowar.\e e Chrupko$¢ zalezy od zawarto$ci Pokroi¢ frytki na mniejsze kawatki, aby uzyska¢ wiekszg chrupkosc.
e meéy, oleju i wody.
bezttuszczowej nie s
chrupiace. Doda¢ wigcej oleju, aby uzyskac bardziej chrupigca teksture.

Wyéwietlacz pokazuje E1 Przerwa w obwodzie czujnika

temperatury.

Wyswietlacz pokazuje E2 Zwarcie czujnika temperatury. Skontaktowac sie z centrum obstugi
klienta w swoim kraju lub odwiedzi¢
lokalnego sprzedawce w celu
naprawy.

Temperatura NTC komory

Wyswietlacz pokazuje E3
przekracza 250°C.

Gdy ustawiona temperatura jest wyzsza niz
80°C, temperatura komory pozostaje
ponizej 35°C przez 5 minut od rozpoczecia
pracy.

Wyswietlacz pokazuje E4



Zamawianie akcesoriow

W przypadku trudnosci z uzyskaniem akcesoriéow do urzadzenia prosimy o kontakt:

i~

%@ https://global.dreametech.com

Ochrona srodowiska

Po zakonczeniu okresu eksploatacji nie wyrzuca¢ urzadzenia razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zamiast tego
nalezy odda¢ je do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadéw przeznaczonych do recyklingu. Pomaga to chronié¢ érodowisko.

Gwarancja i serwis

Zgodnie z przepisami dotyczacymi ochrony konsumentéw obowigzujagcymi w danej jurysdykcji niniejszy produkt objety jest
ustawowymi gwarancjami, ktérych nie mozna wytaczyé. W przypadku powaznej usterki uzytkownik ma prawo zada¢ wymiany lub
zwrotu pieniedzy, a takze odszkodowania za wszelkie inne dajace sie racjonalnie przewidzieé straty lub szkody. W przypadku usterek
innych niz powazne uzytkownik moze réwniez zada¢ naprawy lub wymiany produktu. Niniejsza gwarancja nie wptywa na zadne inne
prawa przystugujace uzytkownikowi na mocy bezwzglednie obowigzujgcych lokalnych przepiséw dotyczacych ochrony
konsumentéw; jesli przepisy te przewidujg dtuzszy okres gwarancyjny, zastosowanie majg odpowiednie przepisy prawa.

- Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen ani wad wynikajacych z:

1. Komercyjnego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania produktu przeznaczonego do uzytku osobistego/domowego.

2. Nieprzestrzegania instrukcji obstugi lub instalacji okreslonych w instrukcji uzytkownika.

3. Dowodow niewtasciwej naprawy, uzycia nieoryginalnych czesci lub niezatwierdzonych akcesoriéw.



4. Naprezen mechanicznych, narazenia na dziatanie czynnikéw chemicznych, zaktécen elektromagnetycznych, skrajnie -
wysokich lub niskich temperatur, korozji, utleniania lub przedostania sie do wnetrza urzadzenia ciat obcych, substancji,
cieczy, owadow lub zwierzat.

5. Normalnego zuzycia wynikajgcego ze starzenia sie produktu lub pogorszenia stanu technicznego albo wygladu
spowodowanego dtugotrwatym uzytkowaniem.

6. Niewaznych roszczen gwarancyjnych wynikajgcych z braku wymaganych dowodéw, w tym numeru modelu, numeru
seryjnego produktu, daty zakupu oraz podpisu nabywcy lub innego waznego dowodu zakupu.

Aby uzyska¢ wiecej informacji i wsparcie posprzedazowe, skontaktuj sie z nami za posrednictwem:
»“. https://global.dreametech.com

KARTA GWARANCYJNA PRODUKTU
nazwisko klienta koresondenc in ‘ kontaktowego ‘ i model (numer) ‘ produktu ‘ produktu

KONSERWACJA

Opis usterek i wymienionych czesci Data konserwacji Centrum serwisowe i konserwacji




Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi, stworzonej przez producenta.

Szczegdtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/
gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we witasnym zakresie lub przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w
zakresie uzytkownika. W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w
instrukcji obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzieh ocenia¢ odmiennos$¢ stanu fizycznego produktu od fizycznie nowego
produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie)
lub serwisowe. Brak poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze doprowadzi¢ do
trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Ostrzezenia i informacje dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie informacje dotyczace obstugi urzadzenia znajduja sie w instrukcji obstugi. Zanim zaczniesz z niego korzysta¢, zapoznaj sie z
jej trescia i stosuj sie do zawartych w niej wskazéwek.

Przed uzyciem zapoznaj sie réwniez z ponizszymi informacjami:

Ostrzezenia dotyczgce uzytkowania

Bezpieczenstwo dzieci:Frytkownice nie sg przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowuj urzagdzenie w miejscu niedostepnym dla
najmtodszych, aby unikna¢ przypadkowego uruchomienia lub kontaktu z gorgcymi powierzchniami.Nigdy nie pozostawiaj dziatajacej
frytkownicy bez nadzoru, szczegdlnie w obecnosci dzieci.

* Frytkownice nie sg przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla najmtodszych,
aby unikna¢ przypadkowego uruchomienia lub kontaktu z gorgcymi powierzchniami.
» Nigdy nie pozostawiaj dziatajacej frytkownicy bez nadzoru, szczegdlnie w obecnosci dzieci.

Ryzyko poparzenia:Podczas pracy urzadzenia unikaj kontaktu z gorgcymi powierzchniami, olejem lub gorgcym powietrzem. Uzywaj
izolowanych uchwytéw i rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.Nie otwieraj pokrywy lub szuflady urzadzenia podczas smazenia,
aby unikna¢ rozpryskéw oleju lub gorgcego powietrza.

* Podczas pracy urzadzenia unikaj kontaktu z gorgcymi powierzchniami, olejem lub gorgcym powietrzem. Uzywaj izolowanych
uchwytéw i rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.
* Nie otwieraj pokrywy lub szuflady urzgdzenia podczas smazenia, aby unikng¢ rozpryskéw oleju lub gorgcego powietrza.


https://serwis.innpro.pl/gwarancja
https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Bezpieczenstwo elektryczne:Podtgcz urzadzenie wytgcznie do gniazda z odpowiednim napieciem, zgodnym z jego specyfikacja
techniczna.Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub obudowa sg uszkodzone.Nigdy nie zanurzaj podstawy
urzadzenia ani elementéw elektrycznych w wodzie.

* Podtgcz urzadzenie wytacznie do gniazda z odpowiednim napieciem, zgodnym z jego specyfikacjg techniczna.
* Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub obudowa sg uszkodzone.
* Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia ani elementéw elektrycznych w wodzie.

Ochrona przed przegrzaniem:Nie uzywaj frytkownicy bez oleju (w modelach olejowych) lub jedzenia w koszyku (w modelach
bezttuszczowych), poniewaz moze to spowodowac przegrzanie.Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne urzadzenia sg wolne od
przeszkéd, aby zapewnic¢ prawidtowy przeptyw powietrza.

* Nie uzywaj frytkownicy bez oleju (w modelach olejowych) lub jedzenia w koszyku (w modelach bezttuszczowych), poniewaz
moze to spowodowacd przegrzanie.
* Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne urzadzenia sg wolne od przeszkdd, aby zapewnic¢ prawidtowy przeptyw powietrza.

Bezpieczne uzytkowanie oleju (dla frytkownic olejowych):Uzywaj olejéw przeznaczonych do smazenia w wysokich temperaturach,
takich jak olej rzepakowy lub stonecznikowy.Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia oznaczonego w urzadzeniu.Po
zakonczeniu smazenia pozwol olejowi ostygna¢ przed opréznieniem lub czyszczeniem frytkownicy.

» Uzywaj olejéw przeznaczonych do smazenia w wysokich temperaturach, takich jak olej rzepakowy lub stonecznikowy.
* Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia oznaczonego w urzadzeniu.
* Po zakonczeniu smazenia pozwdl olejowi ostygnac przed opréznieniem lub czyszczeniem frytkownicy.

Informacje dotyczgce prawidtowego uzytkowania

Przygotowanie urzadzenia do pracy:Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z instrukcjg obstugi i przeprowadz zalecane czynnosci
przygotowawcze, takie jak umycie kosza lub wstepne uruchomienie urzadzenia bez jedzenia.Upewnij sig, ze urzadzenie jest
ustawione na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z dala od materiatéw tatwopalnych.

* Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z instrukcjg obstugi i przeprowadz zalecane czynnosci przygotowawcze, takie jak
umycie kosza lub wstepne uruchomienie urzadzenia bez jedzenia.
* Upewnij sie, ze urzadzenie jest ustawione na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z dala od materiatéw tatwopalnych.

Eksploatacja urzadzenia:W modelach bezttuszczowych (np. frytkownicach powietrznych) regularnie mieszaj jedzenie lub korzystaj z
funkcji automatycznego obracania, jesli jest dostepna, aby zapewnié réwnomierne smazenie.W modelach olejowych kontroluj
temperature smazenia, aby zapobiec przypaleniu potraw lub nadmiernemu rozgrzaniu oleju.

* W modelach bezttuszczowych (np. frytkownicach powietrznych) regularnie mieszaj jedzenie lub korzystaj z funkcji
automatycznego obracania, jesli jest dostepna, aby zapewni¢ réwnomierne smazenie.
* W modelach olejowych kontroluj temperature smazenia, aby zapobiec przypaleniu potraw lub nadmiernemu rozgrzaniu oleju.



Czyszczenie i konserwacja:Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac. Wyjmowane elementy, takie jak
kosz czy misa na olej, czy$¢ zgodnie z zaleceniami producenta, uzywajac tagodnych detergentéw.Nigdy nie zanurzaj elektrycznych
czesci urzadzenia w wodzie.

* Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygna¢. Wyjmowane elementy, takie jak kosz czy misa na
olej, czys$¢ zgodnie z zaleceniami producenta, uzywajac tagodnych detergentdéw.
* Nigdy nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie.

Przechowywanie:Po zakonczeniu pracy schowaj urzadzenie w suchym miejscu, a przewdd zasilajacy zabezpiecz przed
uszkodzeniem.Upewnij sie, ze frytkownica jest catkowicie sucha przed ponownym uzyciem, aby zapobiec ryzyku zwarcia.

» Po zakonczeniu pracy schowaj urzadzenie w suchym miejscu, a przewéd zasilajacy zabezpiecz przed uszkodzeniem.
* Upewnij sie, ze frytkownica jest catkowicie sucha przed ponownym uzyciem, aby zapobiec ryzyku zwarcia.

Dodatkowe $rodki ostroznosci

» Ochrona srodowiska:Zuzyte urzadzenia nalezy utylizowac¢ w punktach zbiérki sprzetu elektrycznego zgodnie z lokalnymi
przepisami.W przypadku frytkownic olejowych zuzyty olej powinien by¢ utylizowany zgodnie z zaleceniami lokalnych stuzb
komunalnych.

» Zuzyte urzadzenia nalezy utylizowac¢ w punktach zbidrki sprzetu elektrycznego zgodnie z lokalnymi przepisami.

* W przypadku frytkownic olejowych zuzyty olej powinien by¢ utylizowany zgodnie z zaleceniami lokalnych stuzb komunalnych.

 Efektywnos¢ energetyczna:Wytgcz urzadzenie natychmiast po zakohczeniu smazenia i odtacz je od zasilania, aby
zminimalizowad zuzycie energii.W modelach z regulacjg temperatury uzywaj tylko tyle mocy, ile jest konieczne do
przygotowania jedzenia.

» Wytacz urzadzenie natychmiast po zakonczeniu smazenia i odtgcz je od zasilania, aby zminimalizowac zuzycie energii.

* W modelach z regulacjg temperatury uzywaj tylko tyle mocy, ile jest konieczne do przygotowania jedzenia.

Ochrona Srodowiska

E Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi
odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbidrce i recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego

— prawidtowe usuwanie, zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia
ludzkiego. System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujacymi przepisami ochrony $rodowiska
dotyczacymi usuwania odpaddéw. Szczegdétowe informacje na ten temat mozna uzyskaé w urzedzie miejskim, zaktadzie
oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.



c € Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnieh zwigzanych z
bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong srodowiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zostac
wykryte i wyeliminowane.
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