Prosze, przeczytaj najpierw te instrukcje obstugi!

Szanowny Kliencie,

Dziekuje, ze wolisz to urzadzenie Beko. Mamy nadzieje, ze uzyskasz najlepsze efekty dzieki swojemu
urzadzeniu, ktére zostato wyprodukowane przy uzyciu wysokiej jakosci i najnowoczesniejszej technologii.
Z tego powodu prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz wszystkie inne dokumenty
towarzyszace przed uzyciem urzadzenia i zachowanie go jako Zrédta na przysztosé. Jesli przekazujesz

urzadzenie komus innemu, podaj tez instrukcje obstugi. Postepuj zgodnie z instrukcjami, zwracajgc
uwage na wszystkie informacje i ostrzezenia zawarte w instrukcji obstugi.

Pamietaj, ze ta instrukcja uzytkownika moze dotyczy¢ takze innych modeli. Réznice miedzy modelami sg
wyraznie opisane w instrukcji.
Znaczenia symboli

W réznych sekcjach tego podrecznika uzytkownika uzyto nastepujacych symboli:

Wazne informacje i przydatne wskazowki doty-
czace uzytkowania.

UWAGA:Ostrzezenia przed niebezpiecznymi sy-
tuacjami dotyczgcymi bezpieczenistwa zycia i
mienia.

UWAGA:Ostrzezenie przed pozarem.

UWAGA:Ostrzezenie przed porazeniem pradem.

> P B
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Wazne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa:  przeczy-
taj uwaznie i1 zachowaj je na
przysztos¢

1.1 Bezpieczenstwo ogolne

Zrédto Ta sekcja zawiera
Instrukcje bezpieczenstwa,
ktére  pomogg chronic
przed ryzykiem pozaru, po-
razenia prgdem, wyciekow
energii mikrofalowej, obra-
zen clata lub szkdd majat-
kowych. Nieprzestrzeganie
tych instrukcji uniewaznia
wszelkg gwarancje.

« Produkty Beko spetniajg
obowigzujgce normy bez-
pieczenstwa; Dlatego w
przypadku jakichkolwiek
uszkodzen urzadzenia
lub kabla zasilajgcego,
nalezy je naprawic¢ lub
wymieni¢ przez dealera,
serwis lub specjaliste |
autoryzowany serwis,
aby unikngc zagrozenia.
Wadliwe lub niekwalifiko-
wane naprawy mogg byc
niebezpieczne i stanowic
zagrozenie dla uzytkow-

nika.

1.2 Instalacja

Zagrozenie porazeniem prg-

dem

- Odtgcz urzgdzenie od
zasilania elektrycznego
przed rozpoczeciem ja-
kichkolwiek prac lub kon-
serwacji.

« Podtgczenie do dobrego
systemu instalacji uzie-
miajgcej jest niezbedne |
niezbedne.

« ZMiany w systemie insta-
lacji elektrycznej domowey
mogg byc¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwali-
flkowanego elektryka.

« Nieprzestrzeganie tych
zalecen moze skutkowac
porazeniem pradem [ub
smiercia.

1.3 Eksploatacja i utrzymanie

Zagrozenie porazeniem pra-

dem

« Nie gotuj na uszkodzonej
lub popekanej ptycie ku-
chennej. Jesli powierzch-
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nia ptyty peknie lub
peknie, natychmiast wy-
tgcz urzgdzenie przy zasi-
laniu sieciowym (wtgcznik
Scienny) i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym tech-
nikiem.

- Wytacz ptyte kuchenna
przy scianie przed czysz-
czeniem lub konserwacja.

« Nieprzestrzeganie tych
zalecen moze skutkowac
porazeniem pradem [ub
smiercia.

1.4 Zagrozenie dla zdrowia

« Urzagdzenie spetnia normy
bezpieczenstwa elektro-
magnetycznego.

1.5 Zagrozenie zwigzane z
goraca powierzchnia

- Podczas uzytkowania do-
stepne czesci tego urza-
dzenia nagrzejg sie na
tyle, ze mogg powodowac
oparzenia.

« Nie pozwal, by twoje ciato,
ubranie ani zaden przed-
miot poza odpowiednimi

naczyniami nie zetknat
sie ze szktem indukcyj-
nym, dopoki powierzchnia
nie ostygnie.

- Metalowe przedmioty,
takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie po-
winny by¢ umieszczane
na powierzchni kuchenki,
poniewaz mogg sie na-
grzewac.

« Trzymaj dzieci z daleka.

« Uchwyty rondel mogg
by¢ gorgce w dotyku.
Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystawajg
poza inne strefy gotowa-
nia, ktore sg witaczone.
Trzymaj uchwyty poza
zasiegiem dziecl.

« Nieprzestrzeganie tych
zalecen moze skutkowac
oparzeniami i oparze-
niami.

1.6 Ryzyko ciecia

« Ostrza ostrza do goto-
wania ptyty kuchenne]
zostaje odstonieta, gdy
ostona bezpieczenstwa

366/ PL
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zostanie schowana. Uzy-
WaJ Z Najwyzszg ostrozno-
scig | zawsze przechowduj
je bezpiecznie i poza za-
siegiem dzieci.

« Brak ostroznosci moze
skutkowac¢ kontuzjami
lub skaleczeniami.

1.7 Wazne instrukcje doty-
czace bezpieczenstwa

« Przeczyta] doktadnie te
instrukcje przed instalacja
lub uzyciem tego urzg-
dzenia.

« Na tym urzgdzeniu nie na-
lezy w zadnym momencie
umieszcza¢ materiatow
palnych ani produktow.

« Prosimy o udostepnienie
tych informacji osobie od-
powiedzialnej za instala-
cje urzadzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

« Aby unikng¢ zagrozenia,
urzadzenie to musi byc
zainstalowane zgodnie
z niowymi instrukcjami
montazu.

« Urzgdzenie to powinno

by¢ prawidtowo zain-
stalowane 1 uziemione
wytgcznie przez odpo-
wiednio wykwalifikowang
osobe.

« Urzgdzenie to powinno
by¢ podtaczone do ob-
wodu zawierajgcego
przetgcznik izolacyjny,
zapewniajgcy catko-
wite odtgczenie zasilania
zgodnie z zasadami oka-
blowania.

- Nieprawidtowa instalacja

urzgdzenia moze unie-
wazni¢c wszelkie rosz-
czenia gwarancyjne lub
odpowiedzialnosci.

«Nigdy nie zostawia]
urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania.
Przeptyw powoduje dym |
ttuste plamy, ktore mogg
sie zapalic.

« Nigdy nie uzywaj urzg-
dzenia jako powierzchni
roboczej lub do przecho-
wywania.

« Nigdy nie zostawiaj zad-
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nych przedmiotéw ani
przyborow na urzadzeniu.

« Nigdy nie uzywaj urzg-
dzenia do ogrzewania lub
ogrzewania pomieszcze-
nia.

« PO uzyciu zawsze wytgcz
strefy gotowania | ptyte
kuchenng, jak opisano w
tej instrukeji (czyli za po-
mocg dotykowych przyci-
skow).

«Nie pozwdl dzieciom
bawiC sie tym urzgdze-
niem, siedzenia, stania
czy wspinania sie na nie.

«Nie przechowuj przed-
miotow Interesujgcych
dla dzieci w szafkach
nad urzgdzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na ku-
chenke moga powaznie
ucierpiec.

- Nie zostawiaj dzieci sa-
mych ani bez opieki w
miejscu, gdzie urzadzenie
jest uzywane.

« Dzieci lub osoby z nie-
petnosprawnoscig, ktora

ogranicza ich zdolnosc¢
do korzystania z urzadze-
nia, powinny mie¢ odpo-
wiedzialng i kompetentng
osobe, ktora bedzie ich
Instruowa¢ w obstudze
urzadzenia. Instruktor
powinien by¢ pewien, ze
moze korzystac z urzg-
dzenia bez zagrozenia dla
siebie lub otoczenia.

- Nie naprawiaj ani nie wy-
mieniaj zadne] czesci
urzgdzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w
iInstrukcji. Wszystkie po-
zostate ustugli powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego tech-
nika.

- Nie uzywaj myjki parowej
do czyszczenia ptyty ku-
chennej.

«Nie umieszczaj ani nie
upuszczaj ciezkich przed-
miotow na kuchenke.

« Nie stdj na kuchence.

- Nie uzywaj patelni z po-
strzeplonyml kravve—
dziami ani nie przeciggaj
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patelni po ceramiczne]
powierzchni szkta, ponie-
waz mogg one poryso-
wac szkto.

Nie uzywaj szokatorow
ani innych agresywnych
srodkow czyszczacych
do czyszczenia ptyty ku-
chennej, poniewaz moga
one porysowac szkto in-
dukcyjne.

Jesli kabel zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez pro-
ducenta, jego przedsta-
wiciela serwisowego lub
osoby podobnie wykwa-
lifikowane, aby unikngc
zagrozenia.

« TO urzgdzenie jest prze-
znaczone do uzytku do-
mowego | podobnych
zastosowan, takich jak:

— pomieszczenia ku-
chenne dla pracow-
nikow w sklepach,
biurach i innych migj-
scach pracy;

— domy gospodarcze;

— przez klientow w hote-
lach, motelach 1 innych
miejscach mieszkal-
nych;

— Miejsca typu bed and
breakfast.

- UWAGA:Urzadzenie i jego

dostepne czesci nagrze-
wajg sie podczas uzytko-
wania. Nalezy zachowac
ostroznosc, aby nie do-
tyka¢ elementow grzew-
czych. Dzieci ponizej 8
roku zycia powinny byc¢
trzymane z daleka, chyba
ze bedg stale nadzoro-
wane.

Urzadzenie to moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku od 8 lat wzwyz oraz
0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umy-
stowych lub braku do-
Swiadczenia i wiedzy, jesli
zostaty objete nadzorem
lub instrukcjami dotycza-
cymi bezpiecznego uzyt-
kowania urzgdzenia oraz
rozumiejg zwigzane z tym
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zagrozenia.

« Dzieci nie mogg bawic sie
tym sprzetem. Sprzgtanie
| konserwacja uzytkowni-
kow nie mogg by¢ wyko-
nywane przez dzieci bez
nadzoru.

« UWAGA:Gotowanie bez
nadzoru na kuchence
z ttuszczem lub olejem
moze by¢ niebezpieczne
| prowadzi¢c do pozaru.
NIGDY nie probuj gasic
pozaru woda, tylko wy-
tacz urzadzenie | przykryj
ptomien, np. pokrywka
lub kocem przeciwpoza-
rowym.

« UWAGA:Ryzyko pozaru:
nie przechowuj przedmio-
tow na powierzchniach
kuchennych.

« UWAGA:Jesli powierzch-
nia jest popekana, wytgcz
urzadzeme aby unikngc
porazenia prgdem, w
przypadku powierzchni
kuchenek wykonanych
ze szkta-ceramiki lub
podobnych materiatow,

ktdre chronig zywe czesci

« Nie wolno uzywac¢ mycia
pary.

« Urzgdzenie nie jest prze-
znaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego
timera ani osobnego sys-
temu zdalnego sterowa-
nia.

« UWAGA:Proces gotowa-
nia musi byc¢ nadzoro-
wany. Proces gotowania
krotkoterminowego musi
by¢ nieustannie nadzoro-
wany.

« UWAGA:Nie uzywaj zad-
nych oston ptyt ani ptyt
kuchennych. Stosowanie
nieodpowiednich ochron

moze powodowac wy-
padki.

- Urzgdzenie to wyposa-
zone jest w potgczenie
uziemiajgce wytgcznie do
celow funkcjonalnych.

« Powinienes przechowy-
wac urzgdzenie zgodnie z
oznaczeniami obstugi na
kartonie.
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1.8 Przestrzeganie dyrektywy WEEE i
utylizacja odpadow:

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europej-
ska dyrektywg 2012/19/UE dotyczacg odpaddow
elektrycznych i elektronicznych urzadzen (WEEE).
Zapewniajac prawidtowa utylizacje tego urzadze-
nia, pomozesz zapobiec ewentualnym szkodom
dla érodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby po-
wstac¢ w przypadku niewtasciwej utylizacji.

Symbol na produkcie wskazuje, ze nie
moze byc¢ traktowany jako zwykte od-
pady domowe. Nalezy go zabra¢ do
punktu zbiorki do recyklingu i elektroni-
¢
To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji
odpaddéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na te-
mat obrobki, odzysku i recyklingu tego produktu,
prosimy o kontakt z lokalng rada, ustugg utyliza-
cji odpadow domowych lub sklepem, w ktérym go
zakupites.

Aby uzyskac bardziej szczegdtowe informacje na
temat obrobki, odzysku i recyklingu tego produktu,
skontaktuj sie z lokalnym urzedem miejskim, ustu-
ga utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w
ktorym zakupites produkt.

1.9 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS

Zakupiony produkt jest zgodny z dyrektywg UE
RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatow okreslonych w dyrektywie.

1.10 Informacje o opakowaniu

Y Materiaty opakowawcze tego produktu

® 9| sa wytwarzane z materiatéw nadajg-
@ | cych sie do recyklingu zgodnie z naszy-
mi krajowymi przepisami srodowisko-
wymi. Nie wyrzucaj materiatéw opakowaniowych
razem z odpadami domowymi lub innymi. Zabierz
je do punktéw zbidrki materiatow opakowanio-
wych wyznaczonych przez lokalne wtadze.
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2.1 Przeglad
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Sterowanie i czesci 2.2 Dane techniczne
A. Prz egl 3 d Strefy gotowania 4 Strefy
Typ elektryczny KLASA |
1. Strefa 2000 Boost 2600W Napiecie zasilania 220-240V~, 50-60Hz
2. Strefa 1500 Boost 1800W Zainstalowana energia | 2,5 kW: 2250-2750 W,
3. Strefa 1800 Boost 2000W elektryczna 7,4 kW: 6600-7400 W
4. Strefa 1500 Boost 1800W Rozmiar produktu 530+520+60 mm
5. Strefa 2800 Boost 3500W (L*W=H)
6. Szklana ptyta Wbudowane wymiary | 5602x490*2*56*%°*mm
7. Panel sterowania - - p
Specyfikacje techniczne mogg byé
B. Panel sterowania zmieniane bez wczesniejszego po-
: . wiadomienia w celu poprawy jakosci
1. Przycisk wyboru strefy grzewczg produktu.
2. Kontrola regulacji mocy / Regulacja timera /
Blokada kluczaPrzyciski Figury w tym podreczniku to sche-
3. Timerguzik m mgty— ‘
4. Trzymaj sie cieptoguzik IC i moga nie do korica pasowac do
. Twojego produktu.
5. Stop & goguzik
6. Przycisk funkcji dotadowania
7. Przycisk ON/OFF
8. Wybdr strefy elastycznej/kontrola funkcji BBQ
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Informacje o domowych elektrycznych plytach

Jednostka warto- | Jednostka wartosci Jednostka
Sci symbolu symbolu wartosci
symbolu

Identyfikacja modelu HIl 64500 FTO
Typ hobu Whbudowany hob
Liczba stref gotowania i/lub obszaréw 4 strefy
Technologia grzewcza (strefy gotowania Strefy gotowania
indukcyjnego i miejsca gotowania, strefy do indukeyjnego
gotowania promieniowego, talerze state)
Dla okragtych stref lub powierzchni: srednica | @ Strefa 1: 21,0 CM
powierzchni uzytkowej na strefe ogrzewania Strefa 2: 16,0
elektrycznego, zaokraglona do najblizszych Strefa 3: 18,0
5mm Strefa 4:18,0
Dla stref lub obszarow nieokragtych: dlugosé¢ | L Strefa mostu: CM
i szerokos¢ uzytecznej powierzchni dla kazdej | W 18.0%39.5
strefy lub obszaru ogrzewania elektrycznego,
zaokraglone do najblizszych 5 mm
Zuzycie energii na strefe lub powierzchnie Gotowanie elek- | Strefa 1:187,67 Wh/kg
obliczang na kg tryczne EC Strefa 2:188,53

Strefa 3:168.38

Strefa 4:197,33

Strefa mostu: 185,81
Zuzycie energii dla hobu obliczane na kg EC electric hob 186.68 Wh/kg
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3.1 Wprowadzenie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania.
Dziata na zasadzie drgan elektromagnetycznych, generujac ciepto bezposrednio w patelni, a nie posred-
nio poprzez podgrzewanie powierzchni szkta. Szklanka nagrzewa sie tylko dlatego, ze patelnia jg osta-
tecznie podgrzewa.

IHE

Iron pot

Magnetic circuit

—— Ceramic glass plate
l =es) #8s] — |nduction coil
- - Induced currents

3.2 Korzystanie z sterowania dotykowego

e Sterowanie reaguje na dotyk, wiec nie musisz wywiera¢ nacisku.
o Uzywaj kulki palca, nie jej czubka.

e Zakazdym razem, gdy zarejestrujesz dotyk, ustyszysz sygnat.

e Upewnij sie, ze sterowanie jest zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np.
sztuécow czy szmatki). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge sterowania.

c/

3.3 Wyhor odpowiednich naczyn kuchennych

Uzywaj wytacznie naczyn z podstawg odpowiednig do gotowania indukcyjnego. Szukaj
symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie patelni.

e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg odpowiednie, przeprowadzajac test magnetyczny. Przesun
magnes w strone podstawy patelni. Jesli jest przyciggana, patelnia nadaje sie do indukcji.

e Jesli nie masz magnesu:
1. Wlej troche wody do patelni, ktérg chcesz sprawdzic.
. Jesli"Z "nie miga na wyswietlaczu, a woda sie nagrzewa, wiec patelnia jest odpowiednia.

Naczynie wykonane z nastepujgcych materiatow nie jest odpowiednie: czysta stal nierdzewna, alumi-
nium lub miedz bez magnetycznej podstawy, szkto, drewno, porcelana, ceramika i ceramika.

N
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e Nie uzywaj naczyn o postrzepionych krawedziach ani zakrzywionej podstawie.

% X

e Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma ten sam rozmiar co strefa goto-
wania. Uzywaj patelni, ktérych srednica jest tak duza jak grafika wybranej strefy. Przy uzyciu garnka
wykorzystana jest nieco szersza energia przy maksymalnej efektywnosci. Jesli uzywasz mniejszych
garnkow, wydajnos¢ moze by¢ nizsza niz sie spodziewasz. Zawsze wycentruj patelnie na miejscu go-
towania.

¥ ¥ %

e Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.

3.4 Wymiary panny

e Strefy gotowania sg do granic mozliwosci, automatycznie dostosowane do $rednicy patelni. Jednak
dno tej patelni musi mie¢ minimalng srednice zgodnie z odpowiadajaca strefg gotowania. Aby osiggna¢
maksymalng wydajnos¢ kuchenki, prosimy ustawic¢ patelnie na srodku strefy gotowania.

e Srednica podstawy naczynia indukcyjnego:

Srednica strefy gotowania Srednia $rednica
(mm) doniczki (mm)
Strefa 1 (210mm) 140

Strefa 2 (160mm) 100

Strefy 314 (180mm) 120

Strefa 5 (Strefa Flex) 240 lub 160x270

Powyzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od jakosci uzytej patelni.
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ZARZADZANIE ZASILANIEM

Dzieki zarzgdzaniu mocg mozesz ustawic catkowi-
tg moc na 2,5kW/7,4kW. W momencie zakupu pty-
ta jest ustawiona na maksymalng mozliwg moc.
Dostosuj ustawienia dotyczace limitéw instalacji
elektrycznej w domu, jak opisano w nastepnym
akapicie. Uwaga: W zaleznosci od wybranej mocy
w kuchence, niektére poziomy i funkcje strefy go-
towania (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
mogg by¢ automatycznie ograniczone, aby zapo-
biec przekroczeniu wybranego limitu. Chociaz po-
ziomy mocy przekraczajg wybrang catkowita moc,

symbol "PN" pojawia sie
ustawi¢ tylko wtedy, gdy ptyta ku-

m chenna jest wytgczona.

Z 7,4kW na 2,5kW::

Kiedy pierwszy raz korzystasz z ptyty kuchennej,
prosze zauwazyc, ze domysiny status to 7,4kW.
Najpierw nacisnij przycisk stop + go i przytrzymaj
przez 5 sekund. Stychac sygnat dZzwiekowy sygna-
tu dZzwiekowy raz i miganie "7.4", gdy miga sygnat
"7.4", dotknij i przytrzymaj boost przez 5 sekund, co
wyswietli kolejne "2,5", a nastepnie nacisnij przy-
cisk stop + go i przytrzymaj przez 5 sekund, sygnat
zabrzmi 10 razy, co oznacza, ze ustawienie zostato
zakonczone.

Z przelaczania 2,5kW na 7,4kW.

Najpierw nacisnij przycisk stop + go i przytrzymaj
przez 5 sekund-

Zarzadzanie  zasilaniem  mozna

Onds. Stycha¢ sygnat dZzwiekowy sygnatu dZwie-
kowy raz i miganie "2.5", gdy miga "2.5" zasilania,
dotknij i przytrzymaj boost przez 5 sekund i prze-
Swietli sie do "7,4", a nastepnie naciénij przycisk
stop + go i przytrzymasz przez 5 sekund, sygnat
zabrzmi 10 razy, oznacza to, Ze ustawienie zostato
zakonczone

4.1 Zeby zaczaé gotowaé

e Po wtgczeniu sygnat dzwoni raz, wszystkie
wskazniki $wiecg na 1 sekunde, po czym gasna,
co oznacza, ze kuchenka weszta w tryb czuwa-
nia.

1. Dotknij pokretta ON/OFF, wszystkie wskazniki

pokazg "-" lub "--".

2. Postaw odpowiednig patelnie na wybranej stre-
fie gotowania.

Upewnij sie, ze dno patelni i po-
wierzchnia strefy gotowania sg czy-
ste i suche.

(i

3. Dotknij klawisza wyboru strefy gotowania, a
wskaznik na wyswietlaczu obok klawisza za-

cznie migac.
oo
®O0

&\A\

4. Gdy liczba miga, ustaw poziom mocy, wielokrot-
nie dotykajac przycisku + lub -.

~ 4
4 ~

Mozesz tez przesuwacé suwak lub po
prostu dotkng¢ dowolnego punktu
suwaka.

(i

. —— ———— . G D +

N @I /)

o ——— - .-
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e Jesli nie wybierzesz ustawienia temperatury w
ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie
sie wytgczy. Musisz zaczaé¢ od poczatku od
kroku 1.
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® Mozesz zmieniac ustawienie temperatury w do-
wolnym momencie podczas gotowania.

0 S 2

Jesli wyswietlacz miga alternatywnie z

ustawieniem ciepta oznacza to, ze albo:

¢ Nie postawite$ patelni na odpowiedniej strefie
gotowania lub,

e Patelnia, ktérej uzywasz, nie nadaje sie do goto-
wania indukeyjnego lub,

e Patelnia jest za mata lub nie jest odpowiednio
wycentrowana wzgledem strefy gotowania.

Nie podgrzewamy go, chyba ze na miejscu gotowa-
nia znajduje sie odpowiednia patelnia. Wyswietlacz
automatycznie wytgcza sie po 1 minucie, jesli nie
zostanie na nim umieszczona odpowiednia patel-
nia.

4.2 Gdy skonczysz gotowac

1. Dotykanie przycisku wyboru strefy grzewczej,
ktory chcesz wytaczyc.

bieo

i

2. Wielokrotnie dotykaj "-" lub przesuwaj suwak
do lewego punktu, a nastepnie dotykaj "-", albo
dotykaj lewego punktu suwaka, a nastepnie "-".
Upewnij sie, ze na wyswietlaczu bedzie pokazy-
wana "0".

@I J

lub

@ o J/

3. Aby wytgczy¢ wszystkie strefy gotowania, doty-
kajac przycisku ON/OFF,

O
.

4. Uwazaj na gorgce powierzchnie. Na wyswie-
tlaczu pojawi sie wskaznik "H" (Residual Heat
Indicator), ktéry wskazuje, ktéra strefa gotowa-
nia jest gorgca w dotyku.Zniknie, gdy powierzch-
nia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze
by¢ rowniez wykorzystywany jako funkcja
oszczedzajgca energie, wykorzystujgc strefe,
ktora jest jeszcze gorgca, do podgrzewania in-

nych patelni.
H (o Jo)
L Jo

4.3 Wykorzystanie funkcji boosta

Funkcja Boost to funkcja, ktéra maksymalizuje

moc w wybranej strefie gotowania. Po aktywacji

funkcja trwa 5 minut i zapewnia mocniejsze i szyb-

sze gotowanie, np. podgrzewanie duzego garnka

woda do gotowania ryzu lub makaronu.

Uzywanie dotadowania do zwiekszenia mocy

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktory
chcesz wzmocnié¢, a wskaznik obok klawisza
zacznie migac na wyswietlaczu.

- 00
~ @0

~
’

2. Dotknij przycisku dotadowania, a strefa goto-
wania zacznie dziata¢ w trybie dotadowania.
Wyswietlacz zasilania pokaze "P", co oznacza,
e strefa jest w trybie dotadowania.

A
— oo

3. Moc dotadowania trwa 5 minut, a potem strefa
wraca do poziomu mocy 9.

4. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje dotadowania
podczas 5-minutowego czasu pracy, dotknij wy-
boru strefy gotowania, a obok klawisza zacznie
miga¢ wskaznik. Nastepnie dotknij przycisku
funkeji boost i strefa gotowania wréci do pozio-
mu mocy 9.
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ﬁim 9\::>

Zarzadzanie energia

Twoj hob jest podzielony na dwie grupy. Mozesz
wzmocni¢ tylko jedng strefe w kazdej grupie, a od-
powiednia strefa musi znajdowac sie na poziomie
mocy 5 lub nizszym.

4 strefy moga korzysta¢ z funkcji

[

boost.
Group A Group B
| |
|| |

4.4 Wykorzystanie funkciji strefy flex

Ten obszar moze by¢ uzywany jako jedna strefa
lub jako dwie rézne strefy, w zaleznosci od potrzeb
kuchennych. Strefa Flex sktada sie z dwdch nieza-
leznych stref gotowania, ktére mozna kontrolowac

osobno.
strefy gotowania zakrywajacej oba

krzyze.

Przyktady poprawnego i nieprawidtowego usta-
wienia doniczek:

Upewnij sie, ze naczynia sg usta-
wione na srodku jednej strefy goto-
wania. Podczas $piewania duzego
garnka lub owalnego, prostokatnego
i wydtuzonego garnka, upewnij sie,
ze patelnie sg ustawione na srodku

@
@Q@]
v v v v X

Wykorzystanie Flex Zone jako jednej duzej strefy:

Aby aktywowac Flex Zone jako jedng duzg strefe,
wybierz strefe z funkcjg flex i nacisnij ikone flex
zone, wtedy zapali sie kontrolka w poblizu ikony
flex zone, ktdrg aktywuje funkcja flex zone.

Ustawienie mocy dziata w kazdym innym normal-
nym obszarze.

oe
[e]e]

(o))
oce

el
f\ = = =

(i

Wykorzystanie Flex Zone jako dwdch niezaleznych stref:

Aby wykorzysta¢ obszar elastyczny jako dwie réz-
ne strefy o réznych ustawieniach mocy, nacisnij
ponownie strefe grzewcza, a nastepnie dotknij
kontrolera Flex Zone, kontrolka zgasnie obok kon-
trolera Flex Zone, a potem strefa flex sie wytgczy.

W funkcji strefy flex strefy 34 moga
jednoczesnie wejs¢ w funkcje Boost
i wyj$¢ po 5 minutach.

\ og [0]

R =

4.5 Wykorzystanie funkc;ji grilla

Funkcja BBQ moze by¢ uzywana w trybie Flex
Zone, aby temperatura powierzchni patelni pozo-
stata rownomiernie roztozona.

1. Dotknij opcji wyboru strefy gotowania, dla ktorej
chcesz uzy¢ funkcji BBQ, a obok niej zacznie
migac¢ wskaznik.

2. Dotknij i przytrzymaj kontrolke Flex Zone/BBQ
przez 3 sekundy, aby aktywowac funkcje BBQ.
Nastepnie wyswietlane sg litery 'b"i'q’
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I

T == 3

N

oo
oce

\

3. Aby wytaczy¢ funkcje BBQ, dotknij wczesniej
wybranego przycisku wyboru strefy gotowania,
a nastepnie przez 1 sekunde sprobuj Flex Zone/
BBQ. Wskaznik strefy gotowania pokaze "0" i po-
ziom mocy mozna zresetowac.
‘croe (el oce oo
’ ‘°ﬁ’ m— &3- =000 Ude
N

4.6 Uzywanie funkcji pauzy -
STOP+GO

Funkcje pauzy mozna stosowac¢ w dowolnym mo-
mencie podczas gotowania. Pozwala zatrzymac
ptyte indukeyjng i wrécic¢ do niej.

1. Upewnij sie, ze strefa gotowania dziata.

2. Naciénij przycisk STOP+GO, a wskaznik strefy
gotowania pokaze "ll". Nastepnie dziatanie pty-
ty indukcyjnej zostanie wytgczone w zakresie
wszystkich stref gotowania, z wyjgtkiem klawi-
szy STOP+GO, wtgczania/wytaczania i blokady.

(4
28':>£\\':> lOO

3. Aby przerwaé status pauzy, nacisnij przycisk
STOP+GO, a strefa gotowania wrdci do ustawio-
nego wczesniej poziomu mocy.

>l

l00|:> g\\:>5

4.7 Korzystanie z funkcji utrzymania
ciepta
Funkcja utrzymania ciepta jest odpowiednia do
utrzymania ciepta jedzenia. Uzywam urzadzenia
do utrzymania ciepta, aby uzyskac stabilng tem-
perature.

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej,
ktérego chcesz uzy¢ do utrzymania ciepta, a

obok klawisza zacznie miga¢ wskaznik.

2. Dotknij pokretta funkcji utrzymania ciepta, a
wskaznik strefy gotowania pokaze "A".

i
B — 29

b

3. Aby anulowac tryb utrzymania ciepta, nacisnij
przycisk wyboru strefy grzewczej, a nastepnie
skorzystaj z opcji "utrzymaj ciepto’, a strefa go-
towania wchodzi na "0".

- ]
—> p\:>828

4.8 Blokowanie sterowania

e Mozesz zablokowaé sterowanie, aby zapobiec
niezamierzonemu uzyciu (np. przypadkowe wta-
czenie stref gotowania przez dzieci).

e Gdy sterowanie jest zablokowane, wszystkie ele-
menty oprécz ON/OFF sg wytgczone.
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Aby zablokowacé sterowanie

1. Dotknij "-" i "+" razem.

2. Wskaznik timera pokaze "Lo".

Aby odblokowa¢ sterowanie

1. Upewnij sie, ze kuchenka jest wtgczona.

2. Dotknij i przytrzymaj "-" i "+" razem przez 3 se-
kundy.

3. Mozesz teraz zaczac¢ korzystac z ptyty kuchen-
nej.

—a "~
4.9 Korzystanie z timera

Mozna uzywac timera na dwa sposoby:

e Mozesz go uzywac jako opiekuna minutowego.
W takim przypadku timer nie wytacza zadnej
strefy gotowania, gdy uptynie ustalony czas.

e Mozesz ustawi¢ wytgczenie jednej lub kilku stref
gotowania po uptywie ustalonego czasu.

e Mozesz ustawié timer do 99 minut.

Gdy kuchenka jest w trybie blokady,
wszystkie przyciski sg wytaczone
oprocz ON/OFF; zawsze mozesz wy-
taczy¢ kuchenke za pomocg ON/OFF
w sytuacji awaryjnej, ale najpierw
powinienes odblokowac¢ ptyte ku-
chenng, zanim zaczniesz jg uzywac.

Uzywanie timera jako opiekuna minuty

Jesli nie wybierasz zadnej strefy gotowania
1. Upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest wtgczona.

A\

2. Dotknij przycisku timera, wskaznik pokazuje

30",
30

O

N

Mozesz uzywa¢ minutowego nad-
zorcy nawet jesli nie wybierasz zad-
nych stref gotowania.

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajac przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone
po okoto 5 sekundach migania. Gdy czas zosta-
nie ustalony, natychmiast zacznie odlicza¢. Dzik
wystawowyD pokaze pozostaty czas.

236
O

4. Aby anulowa¢ timer, nalezy dotknaé¢ przycisku
timera, na wyswietlaczu pojawi sie "00", a potem
na wyswietlaczu pojawi sie "--".

O

5. Brzeczyk bedzie pikat 30 sekund, a wyswietlacz
timera pokaze "--" po uptywie ustawionego cza-

Su.
99 minut, timer automatycznie

wroci do 00 minut.

e Dotknij przycisku "-" lub "+" na ti-
merze raz, aby zmniejszy¢ lub wy-
dtuzy¢ o 1T minute.

e Dotknij i przytrzymaj przycisk "-"
lub "+" na timerze, aby zmniejszy¢
lub wydtuzy¢ o 10 minut.

e Jesli czas ustawienia przekroczy

Ustawianie timera, aby wytaczy¢ jedna strefe gotowania
1. Dotykajac opcji wyboru strefy grzewczej,
wybierz opcje ustawienia timera.

(o]e)
0

2. Dotknij przycisku timera, wskaZnik pokaze "30".
30

S

/N

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajac przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone
po okoto 5 sekundach migania.
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— e —— s D B}
\ . o

° DOtkﬂiQCie przycisku " lub "+ na

timerze raz zmniejsza lub wydtuza
czas o 1 minute.
[i] .
e Jesli czas ustawienia przekroczy
99 minut, timer automatycznie
wréci do 0 minut.

Dotkniecie i przytrzymanie przyci-
sku "-" lub "+" na timerze zmniej-
sza lub wydtuza czas o 10 minut.

4. Dotkniecie przycisku wyboru strefy grzewczej, a
nastepnie stgpanie timera, timer zostaje anulo-
wany, na wyswietlaczu minuty pojawi sie "00", a

potem "--".
30 nn

oo%n:> ﬁ@ﬁ

[ Je)

5. Gdy czas zostanie ustawiony, natychmiast za-
cznie odlicza¢, a wyswietlacz pokaze pozostaty

3!
®

Czerwony punkt obok wskaznika po-
ziomu mocy zaswieci sie, co ozna-
cza, ze wybrana jest strefa.

(i

oo
00

Ustawienie timera tak, aby wylaczyl wiecej niz jedng

strefe gotowania

1. Jesli funkcja jest uzywana dla wiecej niz
jednej strefy gotowania, wyswietlacz pokaze
najkrotszy czas (np. Strefa 1 ma ustalony czas
3 minuty, a strefa 2 6 minut, wiec wyswietlacz
timera pokazuje "3").

Migajgca czerwona kropka obok
wys$wietlacza poziomu mocy ozna-
cza, ze wyswietlacz timera pokazuje
pozostaty ustawiony czas dla da-
nej strefy gotowania. Jesli chcesz
sprawdzi¢ pozostaty czas usta-
wienia w drugiej strefie gotowania,
dotknij klawisza wyboru strefy go-
towania dla tej strefy. Timer pokaze
ustalony czas.

(i

®0
» 00

3_:_5 2 8 (ustawione na 3 minuty) @

2. Gdy czas gotowania sie konczy, odpowiednia
strefa gotowania automatycznie sie wytgcza, a
"H" pojawia sie na wyswietlaczu, dopoki strefa
nie ostygnie do bezpiecznej temperatury.

j OO
0

Jesli chcesz zmieni¢ czas po usta-
wieniu timera, musisz zaczg¢ od
kroku 1.

(ustawione na 6 minut) I-I3
o

(i

4.10 Ochrona przed przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury monitoruje tem-
perature wewnatrz ptyty kuchennej. Gdy wykryje
sie zbyt wysoka temperature, ptyta kuchenna au-
tomatycznie przestaje dziataé.

4.11 Ochrona przed wyciekiem

Ptyta kuchenna piszczy i wytgcza sie po przelaniu
okreslonej ilosci ptynu na sterowanie. Jesli tak sie
stanie, wytacz zasilanie, stosuj standardowe $rod-
ki ostroznosci przy czyszczeniu goracych ptynéw
i upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest sucha przed
ponownym rozpoczeciem gotowania.

4.12 Wykrywanie matych artykutow

Gdy na kucie indukcyjnej pozostanie nieodpowied-
nia lub niemagnetyczna patelnia (np. aluminium)
lub inny drobny przedmiot (np. n6z, widelec, klucz),
ptyta indukcyjna automatycznie przechodzi w stan

Ptytka indukcyjna / instrukcja obstugi

381/ PL



n Dziatanie urzadzenia

gotowosci w ciggu T minuty. Wentylator chtodzacy
bedzie dziatat jeszcze przez 1 minute.

4.13 Ostrzezenie przed cieptem
pozostatym

Gdy kuchenka dziata przez jaki$ czas, pozostaje
troche ciepta. Na wyswietlaczu pojawia sie litera
"H" (Wskaznik Pozostatego Ciepta) jako ostrzeze-
nie przed mozliwymi obrazeniami spowodowa-
nymi gorgcymi powierzchniami. Zniknie, gdy po-
wierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.

4.14 Ochrona przed automatycznym
wylaczeniem

Automatyczne wytaczanie to funkcja ochrony bez-
pieczenstwa dla Twojej indukeyjnej ptyty kuchen-
nej. Wytacza sie automatycznie, jesli zapomnisz
wytgczy¢ zasilanie w strefie gotowania. Domysine

4.15 Ustawienia temperatury

Ponizsze ustawienia stanowig jedynie wytyczne.
Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikéw, w
tym od naczyn i ilosci gotowania. .

Cie- | Suitabilit

plo

1-2 | »ogrzewanie niewielkich ilosci zywnosci
* topigca sie czekolada i masto
+ delikatne gotowanie
+ powolne ocieplenie

3-4 |+ podgrzewanie

+ szybkie gotowanie
+ gotowanie ryzu

5-6 |+ nalesniki

7-8 | +smazenie
+ gotowanie makaronu

czasy wytgczen przedstawiono w ponizszej tabeli: E ;maienlie na tavie
ieczenie
Poziom mocy Domyslny timer pracy + doprowadzanie zupy do wrzenia
(godzina) * wrzgca woda
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4
7 2
8 2
9 2
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HWytyczne dotyczace gotowania

Uwazaj podczas smazenia, ponie-
waz olej i ttuszcz szybko sie nagrze-
waja, szczegolnie jesli uzywasz funk-
cji Boost na kuchence indukeyjnej. W
bardzo wysokich temperaturach olej
i ttuszcz zapalajg sie samoistnie, co
stanowi powazne ryzyko pozaru.

5.1 Porady kulinarne

Gdy jedzenie zacznie sie gotowaé, zmniejsz tem-
perature.

Uzycie pokrywki skroci czas gotowania i zaosz-
czedzi energie, zatrzymujac ciepto.

Ogranicz ilos¢ ptyndw lub ttuszczu, aby skrocié
czas gotowania.

Zacznij gotowa¢ na wysokim ustawieniu i
zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie nagrzeje.

Gotowanie, gotowanie ryzu

Gotowanie nastepuje ponizej temperatury wrze-
nia, okoto 85°C, gdy babelki od czasu do czasu
unoszg sie na powierzchnie ptynu gotowanego.
To klucz do pysznych zup i delikatnych gulaszy,
poniewaz smaki rozwijajg sie bez przegotowa-
nia jedzenia. Powinienes takze gotowac¢ sosy na
bazie jajek i zageszczanych makg ponizej tem-
peratury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda
absorpcyjna, moga wymagac ustawienia wyz-
szego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe
ugotowanie jedzenia w zalecanym czasie.

Stek do smazenia
Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

]

. Ustaw mieso w temperaturze pokojowej przez

okoto 20 minut przed gotowaniem.

. Podgrzej patelnie o ciezkiej bazie.
. Posmaruj obie strony steka olejem. Wlej troche

oleju do goracej patelni, a nastepnie opuszcz
mieso na goraca patelnie.

.Obré¢ stek tylko raz podczas gotowania.

Doktadny czas pieczenia zalezy od grubosci
steku i tego, jak bardzo chcesz go ugotowac.
Czas moze sie waha¢ od okoto 2 do 8 minut na
strone. Nacisnij stek, aby oceni¢, jak bardzo jest
upieczony — im twardszy, tym bardziej "dobrze
wysmazony".

5. Zostaw stek na cieptym talerzu na kilka minut,
aby sie rozluznit i zmiekt przed podaniem.

Do smazenia na tavie

1. Wybierz odpowiedni z indukcjg ptaski wok lub
duza patelnie.

2. Miej przygotowane wszystkie sktadniki i sprzet.
Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz
duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych
partiach.

3. Krétko rozgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mieso, odtdz je na bok i trzymaj
w cieple.

5. Smaz warzywa. Gdy sg gorgce, ale nadal chru-
pigce, obniz temperature gotowania, wré¢ mieso
na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie mieszaj sktadniki, aby sie dobrze pod-
grzaty.

7. Podaj natychmiast.
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6.1 Przed montazem kuchenki upewnij sie, ze

Powierzchnia robocza jest kwadratowa i pozioma, a zadne elementy konstrukcyjne nie przeszkadzajg
w wymaganiach dotyczacych przestrzeni.

Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu odpornego na wysoka temperature.
Jesli kuchenka jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi przeswitu oraz obowigzujgcymi
standardami i przepisami.

W statym okablowaniu jest wbudowany odpowiedni wytacznik izolacyjny zapewniajgcy petne odtacze-
nie od zasilania sieciowego, zamontowany i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami
okablowania. Wytacznik izolacyjny musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm oddzielenie sty-
kéw powietrznych we wszystkich biegunach (lub we wszystkich przewodach aktywnych [fazowych],
jesli lokalne przepisy dotyczgce okablowania pozwalajg na takie zmiany wymagan).

Przetacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta z zamontowanym ptytka.
W razie watpliwosci co do instalacji konsultujesz sie z lokalnymi wtadzami budowlanymi i regulaminem.

Do Scian otaczajgcych ptyte uzywasz odpornych na wysokg temperature i tatwych do czyszczenia
wykonczen (takich jak ptytki ceramiczne).

6.2 Po zainstalowaniu Hob upewnij sie, ze:

Kabel zasilacza nie jest dostepny przez drzwiczki szafek ani szuflady.
Z zewnatrz szafek do podstawy kuchenki jest odpowiedni przeptyw swiezego powietrza.

Jesli kuchenka jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawa kuchenki instaluje sie bariere
termiczna.

Przetacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

6.3 Wybor sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.

W kazdym razie upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana oraz wlot i wylot powietrza
nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano ponizej.

590 mm
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6.4 Podtaczenie kuchenki do zasilania sieciowego

Ten ptytnik musi by¢ podtgczony do zasilania sieciowego wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Przed podtaczeniem ptyty do zasilania z sieci, sprawdz, ze:
1. Domowy system okablowania jest odpowiedni do zasilania pobieranego przez ptyte.
2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tablicy parametrowe;.

Sekcje kabla zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tablicy mocowania.
Aby podtaczy¢ kuchenke do zasilania z sieci, nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani urzg-
dzen rozgateziajgcych, poniewaz mogg powodowac przegrzanie i pozary.

A Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby
jego temperatura nie przekraczata 75°C w zadnym momencie.
Sprawdz u elektryka, czy system instalacji elektrycznej w domu jest odpowiedni bez zmian.
Zmiany moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.
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Zasilacz powinien by¢ podtgczony zgodnie z odpowiednim standardem lub jednobiegunowym wytaczni-
kiem obwodowym. Metoda potgczenia zostata przedstawiona ponize;.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

T lom @i
rmre ol 128
MH\

\g%w @ i 20
&J‘@ 7 2]
— S— ?®

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KOpUYHeBMIN-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaga (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XyTO/3eNeHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->kKenTblii/3eNeHblI-XOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelendsarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Czyszczenie i pielegnacja

Co Jak Wazne

Codzienne brudzenie szkta | 1. Wytgcz zasilanie ptyty ku- | « Gdy zasilanie ptyty kuchennej
(odciski palcow, slady, plamy | chennej. zostanie wytgczone, nie pojawia
pozostawione po jedzeniu lub | 2. Natéz srodek do czyszczenia | sie oznaka 'gorgca powierzchnia',
niecukrowe odciski na szybie) | ptyt kuchennych, gdy szkto jest | ale strefa gotowania moze nadal
jeszcze ciepte (ale nie gorace!). | by¢ goragca! Zachowaj szczegding
3. Optucz i wytrzyj czysta Scie- | ostroznosc.

reczkg lub recznikiem papiero- | + Mocne Scieraczki, niektére ny-

wym. lonowe szkostroje oraz ostre/
4. Wigcz zasilanie ptyty ku- | $cierne $rodki czyszczace moga
chennej. porysowac szkto. Zawsze czytaj

etykiete, aby sprawdzi¢, czy Twoj
Srodek czyszczacy lub dtubak jest
odpowiedni.

+ Nigdy nie zostawiaj na kuchen-
ce pozostatosci czystosci: szkto
moze sie zabarwic.

Wrzace przewody, rozptywaja- | Usun je natychmiast za pomo- | + Usun plamy pozostawione po
ce sie i gorace, stodkie rozlania | cg plasterka ryby, scyzoryka | stopionych potrawach i stodkich
na szklanke lub skrobaka do zyletki odpo- | potrawach lub rozlewach jak naj-
wiedniej do ptyt indukcyjnych | szybciej. Jesli pozostawig je do
ze szklanym kuchenka, ale | ostygniecia na szkle, moga byé
uwazaj na gorgce powierzch- | trudne do usuniecia lub nawet

nie strefy gotowania: trwale uszkodzi¢ powierzchnie
1. Wytgcz zasilanie na kuchen- | szkta.
ke przy Scianie. + Ryzyko ciecia: gdy ostona bez-

2. Trzymaj ostrze lub przybor | pieczenstwa jest schowana,
pod katem 30° i zeskrobaj brud | ostrze w skrobaku jest ostre jak
lub rozlanie na chtodne miejsce | brzytwa. Uzywaj z najwyzszg
na kuchence. ostroznoscig i zawsze przecho-
3. Oczysc¢ zabrudzenia lub roz- | wuj je bezpiecznie i poza zasie-
lane za pomocg sciereczki do | giem dzieci.

naczyn lub recznika papiero-
wego.

4. Postepuj zgodnie z krokami
2 do 4 dotyczgcymi "Codzien-
nego brudzenia szkta" powyzej.

Przelewy na sterowaniu doty- | 1. Wytgcz zasilanie ptyty ku- | « Ptyta grzewcza moze piszczec i
kowym chennej. sama sie wytaczy¢, a sterowanie
2. Wchtanij rozlanie dotykowe moze nie dziata¢, gdy
3. Przetrzyj obszar sterowania | jest na nim ptyn. Upewnij sie, ze
dotykowego czysta, wilgotng | wytrzytes obszar sterowania do-
gabka lub $ciereczka. tykowego przed ponownym wia-
4. Catkowicie wytrzyj miejsce | czeniem ptyty kuchennej.
recznikiem papierowym.

5. Wiacz zasilanie ptyty ku-
chennej.
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n Rozwigzywanie problemow

Rozwigzywanie pro-
blemow

Przyczyna zrodiowa

Pomocy

Ptyty nie mozna wig-
czyt.

Brak pradu.

Upewnij sie, ze ptyta jest podtaczo-
na do zasilacza i ze jest wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub oko-
licy nie doszto do przerwy w dostawie
pradu. Jesli wszystko sprawdzites i
problem nadal wystepuje, zadzwon do
wykwalifikowanego technika.

Sterowanie dotykowe
jest nieresponsywne.

Sterowanie jest zablokowane.

Odblokuj sterowanie. Zobacz sekcje
"Uzywanie ptyty indukcyjne” po in-
strukcje.

Sterowanie dotykowe
jest trudne w obstu-
dze.

Moze pojawi¢ sie lekka warstwa
wody na sterach lub mozesz doty-
kac¢ przyciskow czubkiem palca.

Upewnij sie, ze obszar sterowania do-
tykowego jest suchy i uzywaj palca
przy dotykaniu kontroleréw.

Szkto jest drapane.

Szorstka z krawedziami.

Uzywaj naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Zobacz 'Wybdr odpo-
wiednich naczyn kuchennych'.

Nieodpowiednie, Scierniwcze lub

srodki czyszczace sg uzywane.

Zobacz 'Czyszczenie i pielegnacja’.

Niektore patelnie wy-
daja trzaski lub klik-
niecia.

Moze to by¢ spowodowane kon-
strukcjg naczyn kuchennych (war-
stwy réznych metali drgajg inaczej).

To normalne dla naczyn i nie oznacza
wady.

Ptyta indukcyjna wy-
daje cichy szum przy
ustawieniu na wyso-
kim poziomie.

Jest to spowodowane technologiag
gotowania indukcyjnego.

To normalne, ale hatas powinien ucich-
nac¢ lub catkowicie znikna¢, gdy obni-
zysz temperature.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjne;.

Wbudowany wentylator chtodzacy
wbudowany w twojg ptyte induk-
cyjna zapobiega przegrzewaniu
elektroniki. Moze dziata¢ nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

To normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie wytgczaj zasilania do in-
dukeyjnego kuchenki przy scianie, gdy
wentylator pracuje.

Patelnie nie nagrze-
waja sie i pojawiaja
sie na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
patelni, poniewaz nie nadaje sie ona
do gotowania indukcyjnego.

Uzywaj naczyn odpowiednich do go-
towania indukcyjnego. Zobacz sekcje
'Wybdr odpowiednich naczyn kuchen-
nych'.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa patel-
ni, poniewaz jest za mata do strefy
gotowania lub nie jest odpowiednio
wycentrowana na niej.

Wycentruj patelnie i upewnij sie, ze jej
dno odpowiada rozmiarowi strefy go-
towania.
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n Rozwigzywanie problemow

Kuchenka indukcyjna
lub strefa gotowania
niespodziewanie sie
wytaczyta,  pojawia
sie sygnat dzwieko-
wy | pojawia sie kod
btedu (zazwyczaj na
przemian z jedng lub
dwiema cyframi na
wyswietlaczu timera

Btad techniczny.

gotowania).

Prosze zapisywac litery i cyfry bteddw,
wytgczac¢ zasilanie ptyty indukcyjnej
przy Scianie i skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym technikiem.

Wyswietlacz awarii i inspekcja strefy gotowania indukcyjnego

Jesli pojawi sie nieprawidtowosé, kuchenka indukcyjna automatycznie przechodzi w stan ochronny i wy-
Swietla odpowiednie kody ochronne:

Rozwigzywanie Przyczyna zrédtowa Pomocy
problemow
F3/F4 Czujnik temperatury awarii cewki in- | Prosimy o kontakt z wykwalifikowanym
dukeyjnej. technikiem.
F9/FA Czujnik temperatury awarii IGBT. Prosimy o kontakt z wykwalifikowanym
technikiem.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania. Prosze sprawdzi¢, czy zasilacz dziata
normalnie.
Zasilanie wtgczy sie po normalnym za-
silaczu.
E3 Wysoka temperatura czujnika tempe- | Prosimy o kontakt z wykwalifikowanym
ratury cewki indukcyjne. technikiem.

Powyzsze to ocena i analiza powszechnych btedow.
Prosimy nie rozbierac¢ urzadzenia samodzielnie, aby unikng¢ zagrozen i uszkodzen kuchenki indukcyjne;.
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BEKO S.A. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa, Polska
www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub ptyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybraé zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegéty na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spétka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsigbiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xlll Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyly te produkty (,Uzytkownik ”) na nastepujacych
warunkach:

I ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktére ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na
koszt BEKO w spos6b uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w
niniejszych Warunkach Gwaranciji.

3. BEKO zobowigzuje si¢ do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpoznana w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCJI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiagce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pézniej niz 36 miesiecy liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujgcym sie¢ na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

3.
IIl. PROCEDURA ZGtOSZENIA REKLAMACYINEGO.



1.

2

7.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji ( model, date zakupu).

W przypadku zgtoszenia wad Urzgdzen, ktére wymagaja fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (t.j.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne)realizacja uprawnien z Gwarancji
uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widnieja dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO www.beko.pl

Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umozliwiajgcy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.
Wady Urzadzenia bedg usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli czgs¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia
Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wptywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajgcym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usunigcia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;

uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

stosowanie osprzgtu zalecanego przez producenta;

brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

brak ingerencji w tabliczke znamionowg z numerem seryjnym Urzgdzenia.

Q00T

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzgdzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia ptomienia
oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia prgdu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzgdzenia, i ktére naprawiane
byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpowiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzgdzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do
ktorych zalicza sie w szczegodlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzgdzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegodlnych jego czesci;

g. usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzgdzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzgdzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowigzujgcych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzgdzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.
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Additional Information for User Manual:

Zusatzliche Informationen zur Bedienungsanleitung:
Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
Bijkomende informatie voor de gebruikershandleiding:
Dodatne informacije za korisni¢ko uputstvo:

Informacion Shtesé pér Manualin e Pérdorimit:

Dodatne informacije za korisnicki priru¢nik:

Dodatne informacije za uporabniski priro¢nik:
HonbnHuTenHa nHopmaLuus 3a pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens:
[lononHMTenHn nHhopmMaLum 3a ynaTcTBOTO 3a KOPUCHUKOT:
Dalsi informace pro Uzivatelskou pfirucku:

Dalsie informécie pre Pouzivatelskd priruéku:

Dodatkowe informacje dotyczgce instrukcji obstugi:

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gemafl EU-Verordnung
2023/826

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d’énergie
conformément au réglement européen 2023/826.

Technische informatie over de operationele spaarstanden conform EU-verordening 2023/826 2023/826
Tehnicke informacije o radnim rezimima niske potrosnje energije u skladu sa EU Uredbom 2023/826
Informacione teknike mbi ményrat e funksionimit me Fugqi té Ulét sipas Rregullores sé BE-sé 2023/826
Tehnicke informacije o radnim nacinima rada s niskom potro$njom snage u skladu s Uredbom EU
2023/826

Tehni¢ne informacije o delujoc¢ih naéinih nizke porabe energije v skladu z Uredbo EU 2023/826
TexHnyecka nHgopMaumsa OTHOCHO paboTHUTE PEXMMU C HUCKA KOHCYMaLWs Ha eHeprus CbrmacHo
PernameHnT (EC) 2023/826

TexHnykn nHopmaummn 3a paboTHUTE pexMmm CO HMCKa MOKHOCT cornmacHo Perynatuea Ha EY
2023/826

Technické informace o provoznich rezimech nizké spotfeby podle nafizeni EU 2023/826

Technické informécie o prevadzkovych reZimoch nizkej spotreby podia nariadenia EU 2023/826
Informacje techniczne dotyczace obstugi trybédw niskiego poboru mocy zgodnie z rozporzgdzeniem
UE 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Mode CONSOMMATION D’ENERGIE(WATT) PERIODE(MINUTES)*
Modus STROOMVERBRUIK (WATT) PERIODE(MINUTEN)*
Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTA)*
Ményra KONSUMI | ENERGJISE (WATT) PERIUDHA (MINUTA)*
Nagin rada POTROSNJA ENERGIJE (VAT) RAZDOBLJE (MINUTE)*
Nagin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUTE)*
Pexvm KOHCYMALIMS! HA EHEPT VST (BAT) NEPUOL (MUHYTN)*
Pexum MOTPOLLIYBAYKA HA EHEPTUJA (BAT) | MEPMOA (MUHYTU)*
Rezim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*

Rezim SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)*

Tryb POBOR MOCY (WAT) OKRES (MINUTY)*




Off

Aus

Désactivé

Uit

Isklju¢eno

Fikur

Isklju¢eno 0.5 20

I1zklopljeno

M3kntoueH

McknyyeHo

Vypnuté

Vypnuto

Wytgczony

* The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or net-
worked standby in minutes and rounded to the nearest minute.

* Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den
Netzwerk-Standby wechselt, in Minuten und auf die nachste Minute gerundet.

* Période au bout de laquelle 'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* De periode waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar stand-by, de uit-modus of
netwerk stand-by in minuten en afgerond naar de dichtstbijzijnde minuut.Period nakon kojeg
oprema automatski dostize rezim pripravnosti, iskljuéen rezim ili mreznu pripravnost, izrazen u
minutama i zaokruzen na najblizu minutu.

* Periudha pas sé cilés pajisja arrin automatikisht modalitetin e gatishméris€, modalitetin e fikur ose
gatishmériné e rrjetézuar né minuta dhe e rrumbullakosur né minutén mé té afért.

* Razdoblje nakon kojeg oprema automatski dostize stanje pripravnosti, isklju¢eno stanje ili mrezno
stanje pripravnosti u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.

* Obdobje, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali
omrezno stanje pripravljenosti v minutah in zaokroZeno na najbliZjo minuto.

* [NeproabT, crneq koTo 060pyABaHETO aBTOMATUYHO JOCTUrA PEXUM Ha FOTOBHOCT, U3KITOYEH
PEXUM UM MPEXKOBU PEXKUM Ha FOTOBHOCT B MUHYTU U 3aKPbITEH A0 Hal-6rnmskata MuHyTa.

* [NeproaoT No koj onpemarta aBTOMATCKW ro JOCTUTHYBa PEXMMOT Ha MOATOTBEHOCT, UCKITyYEHUOT
PEXUM UM MPEXHUOT PEXUM Ha NMOATOTBEHOCT BO MUHYTU U 3a0KPY»KEH A0 Hajonnckata MUHyTa.

* Doba, po ktorej zariadenie prejde automaticky do pohotovostného rezimu, vypnutého rezimu
alebo sietového pohotovostného rezimu v mindtach a zaokrahlena na najblizSiu minutu.

* Doba, po které zafizeni pfejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo
sitového pohotovostniho rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejbliz§i minutu.

* Okres, po ktérym urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania, tryb wytgczenia lub tryb
czuwania sieciowego, liczony w minutach i zaokraglony do najblizszej minuty.
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