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SZANOWNY KLIENCIE,

Dziekujemy za zaufanie i wybér marki Kernau.

Wychodzgc naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety
produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach z wykorzystaniem
najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj sie ze
wskazowkami dotyczgcymi obstugi, czyszczenia i konserwacji, ktore
znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie
zwigzane z bezpieczenstwem, instalacjg, optymalnymi ustawieniami i
oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzysta¢ z urzgdzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi
potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej
i dbajgcej o ekologie fabryce.

Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegoétowo
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztos¢ tak, aby
funkcje zakupionego przez Ciebie urzgdzenia przez dtugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

A UWAGA

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu modeli produktu. Twoje
urzagdzenie moze nie by¢é wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w
instrukciji.

Obrazy produktu majg charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne

lkona Podpis

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, $mierci lub
znacznych szkdd materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

Ryzyko porazenia prgdem

Wskazuje na ryzyko pozaru

Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

Przydatne informacje pomagajgce zrozumie¢
dziatanie urzgdzenia i w petni korzystac z jego funkgiji

o &> B>

Wskazuje na koniecznos¢ zapoznania sie z instrukcjami w
celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.
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/N 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA €

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

INFORMACJE OGOLNE

W celu zapewnienia bezpieczenstwa i prawidiowego
uzytkowania, przed instalacjg i pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, w tym
wskazowki i ostrzezenia. Aby unikngé niepotrzebnych btedow
i wypadkdéw, wazne jest, aby wszystkie osoby korzystajgce
z urzgdzenia doktadnie zapoznaty sie z jego obstugg i zabez-
pieczeniami. Nalezy zachowacé niniejszg instrukcje i upewnic
sie, ze jest ona dotgczona do urzadzenia, w przypadku jego
przeniesienia lub sprzedazy, tak aby kazda osoba korzystajgca
Z niego przez caty okres jego uzytkowania byta odpowiednio
poinformowana o uzytkowaniu i bezpieczenstwie urzgdzenia.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa zycia i mienia nalezy
przestrzega¢ Srodkdéw ostroznosci zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi. Urzadzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce
z uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niniejszg instrukcjg lub nieautoryzowanych modyfikacji.
Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte
W niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich mozliwych
warunkéw ani sytuacji, ktore mogg wystagpic.
Odpowiedzialnos¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie
z urzadzeniem podczas instalacji, konserwacji i obstugi
urzgdzenia spoczywa na uzytkowniku.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach,
gospodarstwach agroturystycznych lub innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach,
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INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA ce

motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
zewnatrz budynkow.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB WRAZLIWYCH

Urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia bez
nadzoru.

Przechowywac urzadzenie i kabel poza zasiegiem dzieci
(szczegolnie ponizej 8 roku zycia).

Wszystkie opakowania nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.

Nalezy zadbac o to, aby dzieci nie traktowaty urzadzenia
jako zabawki i nie bawity sie nim.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

c OSTRZEZENIE — RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

Urzgdzenie nalezy podtgczyC i uzytkowaé zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;j.
Zawsze uzywaC dotgczonego przewodu przytg-
czeniowego nowego urzgdzenia.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do prawidtowo
zainstalowanego gniazda sieciowego z przewodem
ochronnym (uziemieniem). Zabrania sie usuwania styku
ochronnego z wtyczki.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie nalezy
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/N INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA €

zanurzac urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie wolno wuzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

 Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne
urzagdzenie przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub
pilot zdalnego sterowania.

* Nie nalezy nadmiernie zgina¢, skrecaC ani zawigzywac
przewodu zasilajgcego. Zabrania sie przygniatania go
ciezkimi przedmiotami, przewieszania przez metalowe
elementy oraz wsuwania w ciasne przestrzenie za
urzgdzeniem lub miedzy inne meble.

* Wszelkie naprawy i wymiany elementow elektrycznych
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis.

OSTRZEZENIE !

A Podczas ustawiania urzgdzenia nalezy upewnic sie,
ze przewdd zasilajgey nie jest przytrzasniety lub
uszkodzony.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE !

& Gorgce powierzchnie: Powierzchnie mogg nagrzewac
sie podczas uzytkowania. Nie dotyka¢ obudowy i wne-
trza podczas pracy — uzywac¢ uchwytéw i rekawic
kuchennych.

* Urzadzenie przeznaczone do pracy na blacie; powierz-
chnia musi by¢ réwna, stabilna i sucha.

» Stosuj wytgcznie akcesoria silikonowe, drewniane lub
naczynia przeznaczone do pracy w wysokich temperatu-
rach. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszko-
dzenia urzgdzenia spowodowane uzyciem nieodpowie-
dnich naczyn zaroodpornych lub akcesoriow.
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Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli szuflada nie zostanie
catkowicie zamknieta.

Nie nalezy stawiaC na urzgdzeniu pojemnikow z wodg.

Nie blokowac otworéw wentylacyjnych.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi gorgca para. Nie zblizaj rgk ani
twarzy do uchodzgcej pary ani do otworéw wylotowych
powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na powietrze
w trakcie wyjmowania szuflady z urzgdzenia.

Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio przy scianie ani
przy innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po obu bokach urzgdzenia,
a takze nad nim. Na urzgdzeniu nie umieszczaj zadnych
przedmiotow.

Nie umieszcza¢ w poblizu materiatéw tatwopalnych
(zastony, obrusy) ani zrodet ciepta (palniki, piekarniki).
Przed uzyciem upewnic sie, ze akcesoria sg czyste i suche.
Nie napetnia¢ szuflady olejem ani zadnym innym ptynem.
Sktadniki nie powinny by¢ wieksze niz pojemnos¢ kosza,
aby zapobiec dotknieciu elementow grzejnych.

Gotowe potrawy powinny mie¢ zitocisty kolor. Unikaj
nadmiernego zbrgzowienia lub przypalenia skfadnikow.
Regularnie usuwaj z urzgdzenia wszelkie przypalone
resztki zywnosci.

Podczas przygotowywania S$wiezych ziemniakdw nie
przekraczaj temperatury 180°C, aby zminimalizowac
wytwarzanie szkodliwego akryloamidu.

Nie nalezy stawac¢ na urzgdzeniu ani umieszcza¢ na nim
zadnych przedmiotéw (np. zapalonych Swiec lub papie-
rosow, naczyn, chemikaliéw,przedmiotéw metalowych itp.).
Szuflada nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas
uzytkowania w urzgdzeniu. Poczekaj, az szuflada ostygnie,
zanim rozpoczniesz jej czyszczenie lub obstuge.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Przed czyszczeniem lub obstugg urzgdzenia odczekaj
okoto 60 minut, az urzgdzenie ostygnie.
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INSTALACJA | USTAWIENIE URZADZENIA

* Urzadzenie nalezy rozpakowac i sprawdzi¢ pod kagtem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia nie
podtgczac urzgdzenia do zasilania.

* Przed pierwszym podtgczeniem urzgdzenia nalezy
usungc¢ catg plastikowg folie ochronna.

* Urzadzenie nalezy instalowaC na ptaskiej powierzchni,
odpornej na ciepfo.

* Gniazdo zasilajgce musi by¢ tatwo dostepne po instalaciji.

+ Jesli gniazdo scienne jest obluzowane, nie nalezy
podtgczaé do niego wtyczki przewodu zasilajgcego.

* Nigdy nie nalezy odtgcza¢ urzadzenia poprzez
pociggniecie za kabel. W celu wyjecia wtyczki z gniazda
nalezy zawsze mocno jg uchwyci¢ |1 wyciggngc
zdecydowanym ruchem.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

* Do usuwania substancji obcych lub kurzu ze stykow
wtyczki przewodu zasilajgcego nalezy uzywac czystej,
suchej szmatki. Do tego celu nie nalezy uzywac¢ szmatki
mokrej lub wilgotnej.

* Nie uzywac palnych sprayow, benzyny, kwaséw ani
wybielaczy do czyszczenia wnetrza.

« Brak regularnego odkamieniania urzgdzenia lub
stosowanie wody o wysokiej twardosci bez odpowiednigj
konserwacji jest uznawane za uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem i instrukcjg obstugi.

KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytkowania w srodowisku
mieszkalnym. Aby zapewni¢ zgodno$¢ urzgdzenia z wymaga-
niami kompatybilnosci elektromagnetycznej instalacja i uzytko-
wanie muszg odbywac sie zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nieautoryzowane  modyfikacje = konstrukcji ~ urzgdzenia,
ingerencjia w jego ukfad elektryczny, stosowanie
nieoryginalnych czesci lub przewodow zasilajgcych, a takze
wykonywanie napraw przez osoby nieposiadajgce
odpowiednich kwalifikacji mogg prowadzi¢ do zaktdcen
elektromagnetycznych, obnizenia poziomu bezpieczenstwa
oraz utraty zgodnos$ci urzadzenia z wymaganiami obowigzu-
jacych przepisow Unii Europejskiej. Wszelkie naprawy i wymia-
ny czesci powinny by¢é wykonywane wylgcznie przez auto-
ryzowany serwis z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych.

OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2011/65/UE (RoHS)
dotyczacg ograniczenia stosowania niektorych substancji
niebezpiecznych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Materiaty uzyte w tym urzgdzeniu oznaczone symbolem L/?)
nadajg sie do recyklingu.

Urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) doty-
czgcg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu

P/ wskazuje, ze produkt ten nie moze byc trakto-
wany jako odpad domowy. Zamiast tego nalezy
go oddac do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i

== elektronicznego. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji tego produktu pomoze zapobiec potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym
obchodzeniem sie z tym produktem. Aby uzyskaé bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi witadzami, firmg
zajmujgcg sie utylizacjg odpadow lub sklepem, w ktorym
zostat zakupiony produkt.




Zgodnos¢ z przepisami UE

obrotu tego urzagdzenia sg zgodne z odpowiednimi
przepisami Unii Europejskiej, w tym w szczegolnosci z:

- Rozporzadzeniem (WE) 1907/2006 (REACH) dotyczacym
rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i stosowanych
ograniczen w zakresie chemikalidw,

- Dyrektywg 2014/35/UE (LVD) dotyczgcg urzgdzen elektrycz-
nych niskiego napiecia,

- Dyrektywg 2014/30/UE (EMC) dotyczgcg kompatybilnosci
elektromagnetycznej,

- Dyrektywg 2011/65/UE (RoHS) dotyczacg ograniczenia sto-
sowania niektorych substanciji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym,

- Dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Projektowanie, produkcja oraz wprowadzanie do €

@ Dane techniczne mogqg ulec zmianie bez powiadomienia w zwigzku
z modernizacjg konstrukcji urzgdzenia.

O Rysunki w tej instrukciji majg charakter schematyczny i moga nie by¢
zgodne z rzeczywistym wyglagdem urzadzenia.

@O WartoSci podane na oznaczeniach urzgdzenia lub w dostar-
czonych z nim dokumentacji zostaty uzyskane w warunkach
laboratoryjnych z godnie z odpowiednimi normami. Wartosci te mogag
réznic sie w zaleznosci od uzytkowania produktu i warunkéw
otoczenia.

Model: KSAF 718 EB Al

Napigcie znamionowe: | 220-240V~

Czestotliwos¢: 50-60Hz

Moc znamionowa: 1800 W

Pojemnosc¢: 7L
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2. PRZEGLAD PRODUKTU

[
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N\ el 08 8B A Bugo,//////

1 Szuflada 2 Uchwyt szuflady
3 Przezroczyste okienko 4 Cyfrowy panel dotykowy
5 Wiot powietrza 6 Otwory wylotowe powietrza

7 Przewéd zasilajacy 8 Taca do smazenia

1"




3. OBSLUGA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.
2. Umyj szuflade i tace do smazenia cieptg wodg z dodatkiem

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

tagodnego ptynu do mycia naczyn, uzywajgc ggbki niesciernej.
Elementy te mozna réwniez my¢ w zmywarce.

. Przetrzyj zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnie urzgdzenia

czysta, wilgotng Sciereczka.

. Pozostaw wnetrze urzadzenia do przewietrzenia z wysunietg

szufladg na okoto 30 minut. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
wigcz je na 10 minut przy maksymalnej temperaturze; moze pojawic
sie lekki zapach i dym, ale nie ma powodu do obaw — nie jest to
usterka, a normalne zjawisko podczas pierwszego uzycia.

. Upewnij sig, ze urzadzenie jest uzywane w dobrze wentylowanym

pomieszczeniu.

. Upewnij sie, ze otwory wlotowe i wylotowe powietrza nie sg

zablokowane. Nie umieszczaj w $rodku zadnych przedmiotéw
z papieru, plastiku ani metalu, ktére nie sg przystosowane do
wysokich temperatur.

e Zakres regulacji temperatury urzgdzenia wynosi od 30 °C do
200 °C, a zakres regulacji czasu od 1 minuty do 60 minut.
 Odwrdo¢ potrawe, aby sprawdzi¢, czy jest zarumieniona
i gotowa do spozycia. Jesli wymaga dalszego gotowania,
dostosuj temperature i czas gotowania, az potrawa bedzie

w petni ugotowana.

*+ Po zakonhczeniu gotowania wyjmij szuflade z urzadzenia
i umiesC jg na pfaskiej, zaroodpornej powierzchni. Przet6z
ugotowang potrawe do odpowiedniego pojemnika.

« W razie potrzeby mozesz kontynuowac¢ gotowanie. Gdy
urzadzenie nie jest uzywane, odtgcz je od zasilania.

12



OSTRZEZENIE

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obracania potraw
w szufladzie. Aby unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia
sprzetu, nie nalezy obracac potraw poprzez potrzgsanie catym
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE

Podczas wyjmowania i wkfadania szuflady nalezy zachowaé
szczegdblng ostroznosé, aby nie poparzy¢ sie gorgcg para.

OSTRZEZENIE

> >

Po zakonczeniu gotowania nie nalezy stawiac¢ tacy ani szuflady
bezposrednio na plastikowym stole, aby unikng¢ jego
przypalenia. Nie nalezy odwraca¢ szuflady z tacg do gory
nogami, aby unikng¢ rozlania ptyndéw, ktére zgromadzity sie na
dnie.

PANEL STEROWANIA

Przyciski dotykowe:

. Al: inteligentne rozpoznawanie i automatyczne pieczenie

. Lampka: sterowanie lampkg w frytkownicy

. Wigczanie/wytgczanie

. Przycisk temperatury

. Przycisk czasu

. Przycisk zwigekszania/zmniejszania

. Przycisk menu

. Przycisk anulowania

. Przycisk startu lub zatrzymania

Czas: zakres regulacji 1-60 min

Temperatura: 30-200 °C, w odstepach co 5 °C;
13
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OPIS FUNKCJI PRZYCISKOW PRODUKTU

Przycisk wtgczania/wytgczania: @
Po podfgczeniu frytkownicy do zasilania uruchom jg i wybierz tryb
»~omart Cooking”.

Starting Up <Start>

Przycisk rozpoznawania Al:
Uruchamia funkcje rozpoznawania Al.

ﬁ O Temp
% L2007
(S Timer

Smart Cooking

Sk 25m15s

<Strona gtéwna > <Rozpoznawanie przepiséw przez Al>

Zasada dzialania Al i jej ograniczenia: Urzgdzenie wykorzystuje
algorytmy sztucznej inteligencji (Al) sprzezone z wbudowang kamerg do
rozpoznawania rodzaju umieszczonych potraw. System Al ma charakter
wytgcznie pomocniczy i doradczy, majgcy na celu utatwienie doboru
parametrow pieczenia. Z uwagi na roznorodnos¢ produktow
zywnosciowych (ich wielkos¢, kolor, utozenie w koszu), algorytm moze
nie rozpozna¢ prawidtowo kazdej potrawy lub zasugerowac nieoptymalne
parametry. Uzytkownik musi zosta¢ swiadomy, ze wchodzi w interakcje
z systemem automatycznym i powinien stale nadzorowaé proces obrobki
termicznej, dokonujgc w razie potrzeby recznej korekty czasu
i temperatury.

Przycisk start/stop: @

Aby przej$¢ do trybu pracy urzadzenia, nalezy krotko nacisngé
przycisk start/stop w trybie ustawien. Aby przejs¢ do trybu pauzy,
nalezy ponownie krotko nacisng¢ przycisk start/stop w trybie pracy.
Aby powrdcié do trybu pracy, nalezy nacisngé przycisk start/stop
w trybie pauzy..
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Przycisk menu:

W trybie manualnym (DIY) nacisniecie przycisku MENU umozliwia
przetgczanie pomiedzy dostepnymi programami gotowania/pieczenia.

Przycisk Anuluj:

Anuluje wybdér podczas ustawiania czasu lub temperatury i powoduje
powrét do poprzedniego ekranu. Pozwala na wyjscie z niektorych
ekrandw komunikatéow i powr6t do ekranu gtéwnego. W przypadku
wyswietlania ekranu funkcji utrzymywania ciepta (keep-warm) lub
ekranu trwajgcego pieczenia, nacisniecie przycisku powoduje
przejscie do ekranu zakonhczenia pracy.

Przycisk temperatury:

Obstuguje wytacznie krotkie nacisniecie. Stuzy do zaznaczania lub
odznaczania ustawienia temperatury na ekranach z konfigurowalnymi
parametrami gotowania.

Przycisk czasu:

Obstuguje wytacznie krotkie nacisniecie. Stuzy do zaznaczania lub
odznaczania ustawienia czasu na ekranach z konfigurowalnymi
parametrami gotowania.

Przycisk zwiekszania/zmniejszania: @ :61

Obstuguje diugie nacisniecie. Po wybraniu czasu lub temperatury
zwieksza wybrang wartosc. Jesli nie wybrano zadnego ustawienia
czasu ani temperatury, przetgcza przepisy, o ile ekran obstuguje te
funkcje.

Przycisk swiatta: m
Nacisnij ten przycisk, a zapali sie $wiatto wewnatrz szuflady. Nacisnij
ten przycisk ponownie, a swiatto zgasnie.

Funkcja wstrzasnij:
Funkcja przypomnienia o potrzgsnieciu jest dostepna, gdy czas
gotowania wynosi co najmniej 4 minuty. Na ekranie pojawi sie
komunikat tekstowy.

<Wstrzasnij>




Recognising.... Keeping warm...

Rozpoznawanie Rozgrzewanie

Pausing
@ Temp @ Timer Temp @ Timer

180 25m30s 180 25m30s

Gotowanie Gotowanie wstrzymane

Roasting °

@Temp @ Timer Finish

200 25m30s

Cooking

Al Inteligentne pieczenie Koniec gotowania

Wyczys¢ aparat Wyijeta szuflada

Ostrzezenie o przerwaniu 1 Ostrzezenie o zwarciu NTC
obwodu w czujniku NTC



Al Tryb inteligentnego pieczenia:

Zdjecie gotowej | Zdjecie surowej Zakres
Menu potrawy potrawy Temperatury Zakres Czasu
Domyslnie 5 3 ) )
(DIY Food) / / 30°C~200°C 1min~60min
Stripsy z
kurczaka 180°C 11-28min
(Al Food)
Burger . . .
(Al Food) 200°C 15min~25min
200°C+180°C
Frytki (automatyczna
regulacja tem- | 10min~33min
(Al Food) peratury w

trakcie cyklu)

Paluszki rybne

200°C 11min~20min
(Al Food)
todeczki
zlemniaczane 200°C 14min~32min
(Al Food)
160°C+180°C
Kietbaski (automatyczna . .
regulacja tem- | 11min~26min
(Al Food) peratury w
trakcie cyklu)
200°C+180°C
Ziemniaki (automatyczna . .
regulacja tem- | 19min~38min
(Al Food) peratury w

trakcie cyklu)
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Podudzia
z kurczaka 200°C+190°C 25-28min
(Al Food)
Warzywa
200°C 3-14min
(Al Food)
Stek
200°C 8min~18min
(Al Food)
180°C+160°C
Ciecierzyca (automatyczna _ _
regulacja tem- | 18min~43min
(Al Food) peratury w
trakcie cyklu)
140°C+120°C
Omelet (automatyczna .
regulacja tem- 18-32min
(Al Food) peratury w
trakcie cyklu)
180°C+200°C
160°C+180°C
Kurczak caty 08.70mi
(gdy czas goto- -/umin
(Al Food) wania wynosi
powyzej 50 min)
Piers
z kurczaka 200°C+180°C 11-20min
(Al Food)




Nuggetsy 200°C+180°C 12-25min
Skrzydetka
z kurczaka 200°C+180°C 17-20min
(Al Food)
Szaszlyki
z kurczakiem 200°C+180°C 9-17min
(Al Food)
Klopsiki
180°C+200°C 17-22min
(Al Food)
Sznycel
160°C+200°C 13-17min
(Al Food)
tosos
200°C 12-20min
(Al Food)
Ryba (Al Food) 200C 11-22min
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Zdjecie gotowej |Zdjecie surowej Zakres
Menu potrawy potrawy Temperatury Zakres Czasu
Krewetki 180°C 6-17min
Ciasteczka
130°C 25-34min
(Al Food)
Muffiny
150°C 18-26min
(Al Food)
OBSLUGA URZADZENIA

1. Podtgcz kabel zasilajgcy do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Delikatnie wyciggnij szuflade z frytkownicy za uchwyt.

3. Umiesé sktadniki w szufladzie.

ﬂ Uwaga: Nie przekraczaj linii oznaczonej jako MAX (zobacz

sekcje

,Ustawienia”),

poniewaz

negatywnie wptyna¢ na jakos¢ gotowania.

przepetnienie

4. Wsun szuflade z powrotem do frytkownicy, az zaskoczy na swoje

miejsce.

Uwaga: Nie nalezy dotykaé¢ szuflady podczas uzytkowania ani
bezposrednio po nim, poniewaz jest ona bardzo goraca.

Nalezy zawsze korzysta¢ z uchwytu. Nie wolno napetniaé

szuflady olejem ani zadnym innym ptynem.
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5. Dotknij ikony zasilania, aby wigczy¢ urzgdzenie.

6. Nacisnij ikone menu, aby przetgcza¢ sie miedzy dostepnymi
funkcjami gotowania (dostepnych jest 8 zaprogramowanych funkgciji).

7. Niektore sktadniki wymagajg potrzasniecia w potowie czasu
przygotowywania (patrz sekcja ,Ustawienia”). W tym celu nalezy
wyciggngc¢ szuflade z urzadzenia za uchwyt i delikatnie nig potrzgsnaé.
Nastepnie wsunh szuflade z powrotem do frytkownicy, aby wznowic
gotowanie.

8. Urzadzenie jest wyposazone w automatyczny sygnat dzwiekowy
informujgcy o zakonczeniu gotowania. Po zakonczeniu cyklu
gotowania sygnat zabrzmi 5 razy. Ostroznie wyciggnij szuflade
i umies¢ jg na powierzchni odpornej na wysokg temperature lub na
podkfadce.

Uwaga: Po uptywie czasu grzatka natychmiast sie wytgcza.
Wentylator bedzie jednak nadal pracowat przez okoto 20
sekund, aby bezpiecznie odprowadzi¢ ciepto. Nastepnie
rozlegnie sie 5-krotny sygnat dzwickowy.

9. Sprawdz, czy sktadniki sg ugotowane zgodnie z Twoimi
oczekiwaniami.

0 Uwaga: Je$li potrawa wymaga dtuzszego czasu
przygotowania, wystarczy wsung¢ szuflade z powrotem do
urzadzenia. Ustaw odpowiednig temperature i czas za pomocg
odpowiednich przyciskow, a nastepnie nacisnij przycisk Start,
aby wznowi¢ gotowanie.

10. Aby wyjaé sktadniki, ktére podczas gotowania wydzielajg nadmiar
ttuszczu (np. wotowine, kurczaka lub inne rodzaje miesa), nalezy
wyjmowac je pojedynczo za pomocg szczypiec.

Uwaga: Nie nalezy odwraca¢ szuflady do goéry nogami; olej
zgromadzony na dnie szuflady wycieknie na potrawe.
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11. Skfadniki, ktére nie zawierajg nadmiaru oleju (np. frytki lub
warzywa), mozna przetozy¢ bezposrednio do naczynia do
serwowania.

Wskazéwka: W przypadku duzych lub delikatnych produktow
zaleca sie uzywanie szczypiec, aby unikng¢ ich uszkodzenia.

12. Po przygotowaniu jednej porcji sktadnikéw urzgdzenie jest natych-
miast gotowe do przyrzgdzenia kolejnej.

4. USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybraé podstawowe ustawienia
dotyczgce sktadnikéw.

Uwaga: Nalezy pamietaé, ze podane ustawienia majg charakter
orientacyjny. Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem,
wielkoscia, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac, ze beda
one optymalne dla konkretnych produktéw.

Poniewaz technologia Rapid Air btyskawicznie podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krétkie wyjecie szuflady podczas smazenia na
gorgcym powietrzu praktycznie nie zaktdca procesu.

Min-Max Czas Temp
Wstrzasnij Uwaga
(@) (Min) °C
Frytki
Cienkie mrozone frytki | 300-700 9-16 200 Tak
Grube mrozone frytki | 300-700 11-20 200 Tak
Domowe frytki | 300.800 10-16 200 Tak | Dodaj1/2
(8X8mm) tyzki oleju
D ki ki Dodaj 1/2
omowe kawatt | 350.800 18-22 180 Tak oda I/
ziemniakow tyzki oleju
Dodaj 1/2
; 300-750 12-18 180 Tak
Domowe kostki tyzki oleju
ziemniaczane
250 15-18 180 Tak
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Gratin

500 15-18 200 Tak
ziemniaczane
Stek 100-500 8-12 180
100-50
Kotlety migsne 10-14 180
0
100-50
Hamburger 7-14 180
0
100-50
Butka z kietbasg 13-15 200
0
Podudzia 100-50
18-22 180
z kurczaka 0
100-50
Pier$ z kurczaka 10-15 180
0
Przekaski
100-40
Sajgonki 8-10 200 Tak
0
Mrozone nuggetsy 100-50
6-10 200 Tak
z kurczaka 0
Mrozone paluszki 100-40
6-10 200
rybne 0
Warzywa 100-40
1-10 160
faszerowane 0
Uzyj formy
Wypieki 300 20-25 160 do
pieczenia
Uzyj formy
Quiche 400 20-22 180 do
pieczenia
Uzyj formy
Muffiny 300 15-18 200 do
pieczenia
Uzyj formy
Stodkie przekaski 400 1-20 160 do
pieczenia
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5. INSTRUKCJE | PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

» Do smazenia najlepiej nadaje sie oliwa z oliwek lub olej
roslinny. Aby uzyskac lepsze rezultaty, mozna posmarowac
potrawe olejem za pomocg pedzelka. Przed natozeniem oleju
upewnij sie, ze potrawa jest sucha.

+ Potrawe mozna pokroi¢ na mate kawalki, aby zwiekszy¢
powierzchnie smazenia i uzyska¢ bardziej chrupigca skorke.
Przed smazeniem wigcz funkcje podgrzewania, aby uzyskaé
lepsze rezultaty.

* Nie przepetniaj szuflady. Nigdy nie wypetniaj szuflady potrawg
w iloSci przekraczajgcej potowe jej maksymalnej pojemnosci.

* Aby uzyska¢ najlepsze efekty smazenia, niektére potrawy
nalezy obracac podczas gotowania.

* Podczas gotowania potraw naturalnie ttustych, takich jak
skrzydetka z kurczaka lub kietbaski, moze by¢ konieczne
odsgczenie ttuszczu z szuflady miedzy kolejnymi uzyciami,
aby unikng¢ nadmiernego dymienia.

» Zawsze osuszaj potrawy przed smazeniem, aby poprawic
zrumienienie i unikngé nadmiernego dymienia.

+ Potrawy w szufladzie nie mogg wystawac¢ ponad jej otwér, aby
umozliwi¢ cyrkulacje powietrza w srodku.

e Zawsze uzywaj termometru do miesa, aby upewni¢ sie, ze
mieso, drob i ryby sg dokfadnie ugotowane przed spozyciem.

* Smazenie niewielkich ilosci potraw skroci czas gotowania
i zapewni lepsze rezultaty. Dostosuj temperature i czas
gotowania do wtasnych preferenc;ji.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby utrzymac je
w czystosci. Do czyszczenia wnetrza, szuflady i elementow
wyposazenia nie nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw ani srodkéw
czyszczacych wiasciwosciach  $ciernych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie ich powierzchni.

1. Odtacz urzadzenie od gniazdka, aby mogto ostygna¢. Wyjmij
szuflade, aby urzgdzenie szybciej ostygto;

2. Przetrzyj powierzchnie urzgdzenia wilgotng sciereczka;

3. Szuflade nalezy umy¢ goracg wodg z dodatkiem ftagodnego

detergentu oraz ggbkg niescierng; do usuniecia pozostatych
zabrudzen mozna uzy¢ $rodka odttuszczajgcego.

4, Wskazéwki: jesli do siatki lub dna kosza przywarty
zabrudzenia, napefnij szuflade gorgcg wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu, wtéz tace do szuflady i namocz jg w gorgcej wodzie przez
10 minut, a nastepnie wyczysc jg tagodnym detergentem i ggbkg
niescierna.

5. Whnetrze urzgdzenia nalezy wyczysci¢ gorgcg wodg i ggbkag
niescierna.

Uwaga: Przed czyszczeniem nalezy odfgczyc¢ zasilanie.

6. Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia,
aby usungc¢ wszelkie resztki jedzenia.

Podczas przechowywania nalezy przestrzega¢ nastepujacych
wymagan:

1. Odtgcz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az catkowicie ostygnie.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.

3. Nigdy nie przechowuj frytkownicy w gorgcym i wilgotnym miejscu.

25



7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W razie wystgpienia jakiejkolwiek usterki nalezy jg sprawdzi¢ zgodnie
Z ponizszg tabela.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

FRYTKOWNICA

nie dziata

Urzadzenie nie jest
podtaczone do zasilania

Podtacz wtyczke do uziemionego
gniazdka sciennego

Nie nacisnate$
przycisku start

Po ustawieniu temperatury i cza-
su nacisnij przycisk start/zasilania
lub wybierz szybki przepis

Potrawy
przygotowane we
frytkownicy nie sg

jeszcze gotowe

llo$¢ sktadnikow

w szufladzie jest za duza.

Wktadaj do szuflady mniejsze por-
cje sktadnikdow. Mniejsze porcje
smazg sie bardziej rownomiernie

Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

Ustaw temperature na
zgdang wartos¢

Skiadniki smazg sie
nierbwnomiernie w
frytkownicy

Niektore sktadniki nalezy
wymieszac¢ w potowie czasu
przygotowywania

Skfadniki, ktore lezg jeden na
drugim lub krzyzuja sie (np.
frytki), nalezy w potowie czasu
przygotowywania potrzasngc.

Smazone przekaski
nie sa chrupigce po
wyjeciu z
frytkownicy

Uzytes przekgsek przezna-
czonych do przygotowania
w tradycyjnej frytkownicy.

Aby przekaski byty bardziej
chrupigce, mozna je upiec
w piekarniku lub posmarowac
je lekko olejem.

Nie moge prawidtowo
wsung¢ szuflady
do urzadzenia

W szufladzie jest za
duzo produktow.

Nie nalezy napetniac¢
szuflady powyzej
oznaczenia MAX
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Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz tluste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych
potraw w frytkownicy do
szuflady przedostaje sie

znaczna ilo$¢ oleju. Olej ten
wydziela dym, a szuflada

moze sie nagrzewac bardziej

niz zwykle. Nie ma to jednak

wptywu na urzadzenie ani na
efekt koncowy.

W szufladzie nadal
znajdujg sie
pozostatosci ttuszczu
po poprzednim uzyciu

Biaty dym powstaje w wyniku
nagrzewania si¢ tluszczu
w szufladzie. Nalezy pamieta¢
o doktadnym wyczyszczeniu
szuflady po kazdym uzyciu.

Swieze frytki
smazg sie
nierbwnomiernie
w frytkownicy

Nie uzyte$ odpowiedniej

odmiany ziemniakow.

Uzywaj $wiezych ziemniakéw
i upewnij sie, ze podczas
smazenia zachowujg jedrnosc.

Nie optukates$ dobrze

paluszkéw ziemniaczanych

przed smazeniem.

Dokfadnie optucz paluszki
ziemniaczane, aby usung¢
skrobig z ich powierzchni.

Swieze frytki nie sg
chrupigce, gdy
wyjmuje sig je

z frytkownicy

Chrupkos¢ frytek zalezy
od zawartos$ci oleju i wody

w frytkach.

Pamietaj, aby dobrze osuszy¢
paluszki ziemniaczane przed
dodaniem oleju.

Pokréj ziemniaki na mniejsze
paski, aby byty bardziej chrupigce

Dodaj nieco wiecej oleju, aby
uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt.
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8. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatdw oraz
komponentdow wysokiej jakosci, ktore nadajg sie do ponownego
wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys.
A.) oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiérce zgodnie z
postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE.
Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na
odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktére podlegajg
selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego
i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepujg) po okresie uzytkowania, nie
moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $Srodowisko i
zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli
wystepujg) prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich
odpaddw, w tym zbierajgcy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow
komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepujg)
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia i $Srodowiska
konsekwencji, wynikajgcych z mozliwosci obecnosci w sprzecie i bateriach
skfadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego
sprzetu, na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspoélnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa
domowe s3g takze jednym z wiekszych uzytkownikow drobnego sprzetu i
racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na odzyskiwanie

surowcow wtérnych.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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DEAR CUSTOMER,

Thank you for your trust and for choosing the Kernau brand.

To meet your expectations, we manufacture our appliances in specialised
factories using the latest technologies and subject them to rigorous quality
testing. To ensure that the product you have chosen serves you for as long
as possible, please read the instructions for use, cleaning and maintenance
provided below. In this manual, we aim to present all the features of the
product you have purchased, as well as provide information on safety,
installation, optimal settings and economical use. Here you will find
valuable advice on how to use the appliance most effectively in line with
your current needs.

The product you have purchased was manufactured in a modern,
environmentally friendly factory.

Before using the equipment, we advise you to read this manual thoroughly
and keep it for future reference, so that the functions of the device you
have purchased remain in the same condition as on the first day of
purchase for a long time to come.

A NOTE

This user manual applies to multiple product models. Your device may not be
equipped with some of the features listed in the manual.

Product images are schematic. Items marked with
(*) are optional

Caption

Indicates a risk of personal injury, death or significant
property damage if the warning marked with this symbol
is ignored.

Risk of electric shock

Indicates a risk of fire

For domestic and indoor use only.

Useful information to help you understand how the
appliance works and make full use of its features

o B> B

Indicates that you should read the instructions to understand
how the product works and how to use it.

B
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/N\ 1. SAFETY INSTRUCTIONS 4

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE DEVICE.

GENERAL INFORMATION

To ensure safety and correct use, please read this user manual
carefully before installing and using the appliance for the first
time, including the instructions and warnings. To avoid
unnecessary errors and accidents, it is important that all
persons using the appliance familiarise themselves thoroughly
with its operation and safety features. Please keep this manual
and ensure it is included with the appliance if it is moved or
sold, so that anyone using it throughout its lifetime is properly
informed about its use and safety.

To ensure the safety of life and property, observe the safety
precautions contained in this user manual. The device must
only be used for its intended purpose.

The manufacturer accepts no liability for damage resulting
from the use of the device contrary to its intended purpose, this
manual, or unauthorised modifications.

The warnings and important safety information contained in
this manual do not cover all possible conditions or situations
that may arise.

The user is responsible for handling the appliance with care
and caution during installation, maintenance and operation.
This appliance is intended solely for domestic use. It is not
intended for use in places such as staff kitchens in shops,
offices, agritourism establishments or other workplaces. Nor is
it intended for use in hotels, motels, guesthouses or similar
establishments.

The appliance is not intended for outdoor use.
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SAFETY INFORMATION (3

THE SAFETY OF CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE

The appliance may be used by children aged 8 years and
over and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities only under supervision or after prior training in
safe use.

Children must not clean or maintain the appliance without
supervision.

Keep the appliance and cable out of the reach of children
(especially those under 8 years of age).

Keep all packaging away from children. There is a risk of
suffocation.

Ensure that children do not treat the appliance as a toy and
do not play with it.

ELECTRICAL SAFETY

WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK

Incorrectly installed electrical systems pose a serious hazard.

The appliance must be connected and used in
accordance with the information on the rating plate.
Always use the power cord supplied with the new
appliance.

The appliance must be connected to a properly installed
mains socket with a protective earth (grounding). Do not
remove the protective earth contact from the plug.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the
appliance, cable or plug in water or any other liquid.

Do not use the appliance if the power cord is damaged.
Never power the appliance via an external switching
device, such as a timer or remote control.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not excessively bend, twist or tie the power cord. Do
not crush it with heavy objects, hang it over metal parts,
or push it into tight spaces behind the appliance or
between other furniture.

» All repairs and replacements of electrical components must
be carried out exclusively by an authorised service centre.

WARNING!
When positioning the appliance, ensure that the power
cord is not trapped or damaged.

SAFETY DURING USE

WARNING!

Hot surfaces: Surfaces may become hot during use. Do
& not touch the housing or interior whilst the appliance is in

operation — use handles and oven gloves.

+ This appliance is designed for use on a worktop; the
surface must be level, stable and dry.

* Use only silicone or wooden accessories, or cookware
designed for use at high temperatures. The manufacturer
accepts no liability for damage to the appliance caused by
the use of unsuitable heat-resistant cookware.

* The appliance will not operate if the drawer is not fully
closed.

* Do not place containers of water on the appliance.

* Do not block the ventilation openings.

* Hot steam escapes through the air vents during hot-air
frying. Do not bring your hands or face close to the
escaping steam or the air vents. Also take care of the steam
and hot air when removing the drawer from the appliance.

* Do not place the appliance directly against a wall or other
appliances. Leave at least 10 cm of free space at the back
and on both sides of the appliance, as well as above it. Do
not place any objects on top of the appliance.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not place near flammable materials (curtains,
tablecloths) or heat sources (hobs, ovens).

+ Before use, ensure that the accessories are clean and dry.

* Do not fill the drawer with oil or any other liquid.

* Ingredients should not exceed the capacity of the basket to
prevent contact with the heating elements. Dirty heating
elements will not heat properly.

* Cooked food should be golden in colour. Avoid over-
browning or burning the ingredients. Regularly remove any
burnt food residues from the appliance.

* When cooking fresh potatoes, do not exceed a temperature
of 180°C to minimise the formation of harmful acrylamide.

* Do not stand on the appliance or place any objects on it
(e.g. lit candles or cigarettes, dishes, chemicals, metal
objects, etc.).

* The drawer becomes very hot during use. Wait until the
drawer has cooled down before cleaning or handling it.

* Always unplug the appliance from the mains socket after
use.

« Wait approximately 60 minutes for the appliance to cool
down before cleaning or handling it.

INSTALLATION AND SETUP

* Unpack the appliance and check it for damage. If any
damage is found, do not connect the appliance to the
mains.

* Remove all protective plastic film before connecting the
device for the first time.

+ The device must be installed on a flat, heat-resistant
surface.

* The power socket must be easily accessible after installation.

» If the wall socket is loose, do not plug the power cable into it.

* Never disconnect the appliance by pulling on the cable.
To remove the plug from the socket, always grasp it firmly
and pull it out with a firm motion.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

MAINTENANCE AND CLEAN

+ Disconnect the appliance from the mains before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to remove foreign matter or dust
from the power cable plug contacts. Do not use a wet or
damp cloth for this purpose.

* Do not use flammable sprays, petrol, acids or bleaches to
clean the interior.

» Failure to descale the appliance regularly or the use of
hard water without proper maintenance is considered to
be contrary to the intended use and the operating
instructions.

ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY

This appliance is intended for use in a domestic environment. To
ensure that the appliance complies with electromagnetic
compatibility requirements, it must be installed and used in
accordance with these instructions.

Unauthorised modifications to the device’s design, tampering
with its electrical system, the use of non-original parts or power
cables, as well as repairs carried out by unqualified persons may
lead to electromagnetic interference, a reduction in safety levels
and the device’s non-compliance with the requirements of
applicable European Union regulations. All repairs and part
replacements should be carried out exclusively by an authorised
service centre using original spare parts.

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND DISPOSAL

The device complies with Directive 2011/65/EU (RoHS) on the
restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment.

Materials used in this device marked with the symbol are C)
recyclable.

The device complies with Directive 2012/19/EU (WEEE) on waste
electrical and electronic equipment.
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The symbol on the product or its packaging indicates
that this product must not be treated as household
waste. Instead, it must be taken to a suitable collection
point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Ensuring the correct disposal of this product

will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health that could result from
improper handling of this product. For more detailed information
on recycling this product, please contact your local authorities,
a waste disposal company or the shop where the product was
purchased.

Compliance with EU regulations

The design, manufacture and marketing of this appliance
comply with the relevant European Union regulations, c €
including in particular:

- Regulation (EC) No 1907/2006 (REACH)

Directive 2014/35/EU (LVD)

Directive 2014/30/EU (EMC)

Directive 2011/65/EU (RoHS)

Directive 2012/19/EU (WEEE)

O Technical specifications are subject to change without notice due to
product design updates.

@® The diagrams in this manual are schematic and may not correspond
to the actual appearance of the device.

@ The values stated on the device’s markings or in the documentation
supplied with it were obtained under laboratory conditions in accordance
with the relevant standards. These values may vary depending on the
product’s use and environmental conditions.

Model: KSAF 718 EB Al
Rated voltage: 220-240V~
Frequency: 50-60Hz

Rated power: 1800 W
Capacity: 7L
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2. PRODUCT OVERVIEW

1 Basket 2 Basket handle
3 Transparent window 4 Digital Touch Control Panel
5 Air inlet 6 Air outlet openings

7 Mains cord 8 Frying tray
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3. OPERATING THE DEVICE

BEFORE FIRST USE

N —

o

. Remove all packaging materials.
. Wash the drawer and baking tray with warm water and mild

washing-up liquid, using a non-abrasive sponge. These parts are
also dishwasher safe.

. Wipe the exterior and interior of the appliance with a clean, damp

cloth.

. Leave the interior to air out with the drawer pulled out for about 30

minutes. Before using the appliance for the first time, switch it on for
10 minutes at the maximum temperature; a slight odour and smoke
may be emitted, but there is no need to worry — this is not a fault,
but a normal occurrence during first use.

Ensure that the appliance is used in a well-ventilated area.

. Ensure that the air inlet and outlet vents are not blocked. Do not

place any paper, plastic or metal objects inside that are not
designed to withstand high temperatures.

* The temperature control range of the appliance is from 30 °C
to 200 °C, and the time control range is from 1 minute to 60
minutes.

*  Turn the food over to check if it is browned and ready to eat.
If it needs further cooking, adjust the temperature and cooking
time until the food is fully cooked.

*  Once cooking is complete, remove the drawer from the unit
and place it on a flat, heat-resistant surface. Transfer the
cooked food to a suitable container.

* If necessary, you may continue cooking. When not in use,
please unplug the appliance.

A WARNING

Take care when turning food over in the drawer. To avoid injury
or damage to property, do not turn food over by shaking the
entire appliance.
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A WARNING

Take particular care when removing and inserting the drawer to
avoid being scalded by hot steam.

A WARNING

Once cooking is finished, do not place the tray and drawer
directly on a plastic table to avoid scorching it. Do not turn the
drawer with the tray upside down to avoid spilling any liquids
that have collected at the bottom.

CONTROL PANEL

Touch button:

1. Al:Intelligent recognition and automatic baking
2. Lamp: control the furnace lamp in the fryer

3. Power ON/OFF

4. Temperature button

5. Time button

6. Increase/Decrease Button

7. Menu button

8. Cancel button

9. Start or stop button

Time: adjustment time range 1-60min

Temperature: 30-200°C, at 5°C intervals;
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PRODUCT BUTTON FUNCTION DESCRIPTION

On/Off button:@

After powering on the fryer, start it up and enter the smart roast mode.

Starting Up <Start> Screen

Al Recognition Button:

Starts Al recognition operation.

ﬁ OTemp

00"

<Main> Screen <Al Recipe Recognition> Screen

How Al works and its limitations: The appliance uses artificial
intelligence (Al) algorithms combined with a built-in camera to recognise
the type of food placed inside. The Al system is intended solely for
assistance and guidance, with the aim of facilitating the selection of
cooking parameters. Due to the variety of food products (their size,
colour, and arrangement in the basket), the algorithm may not correctly
recognise every dish or may suggest sub-optimal parameters. The user
must be aware that they are interacting with an automated system and
should constantly monitor the cooking process, making manual
adjustments to time and temperature where necessary.

Start/stop button: @

Short press the start stop button in the setting state to enter
the working state of the product. Short press the start stop button
again in the working state to enter the pause state of the product.
Press the start stop button in the pause state to enter the working
state again.
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Menu button:

In DIY mode, you can press the MENU button to switch cooking
menus.

Cancel button:

Cancels the selection when setting the time or temperature and
returns to the previous screen. Allows you to exit certain message
screens and return to the main screen. If the keep-warm screen or the
baking in progress screen is displayed, pressing the button takes you
to the end-of-operation screen.

Temperature button:

Supports short presses only. Used to select or deselect a temperature
setting on screens with customisable cooking parameters.

Time Button:

Supports short press only. Selects or deselects the time setting on
configurable cooking parameter screens.

Increase/Decrease Button: @ @

Supports long press. When time or temperature is selected, increases
the selected value. When no time or temperature setting is selected,
switches recipes if the screen supports recipe switching.

Light Button:

Touch this button, the light inside the basket turns on. Touch this button
again and the light will be off.

Shake Reminder:
The shake reminder function is available when the cooking time is 4
minutes or more.A text reminder will appear on the screen.

<Shake> Screen
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Recognising.... Keeping warm...

Recognizing Keeping warm

Cooking Pausing
@ Temp @ Timer Temp @ Timer

180 25m30s 180 25m30s

Cooking Cooking paused

Roasting °

@Temp @ Timer Finish

200 25m30s

Al Smart Roast Cooking End

Clean Camera Basket removed

NTC Open Circuit Warning NTC Short Circuit Warning
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Al Smart Bake Mode:

adjustment)

Default(DIY
/ / 30°C~200°C 1min~60min
Food)
Chicken
Goujon 180°C 11-28min
(Al Food)
Burger 200°C 15min~25mi
(Al Food) min~25min
200°C+180°C
Chips mid-cycle
P ( 4 10min~33min
(Al Food) auto temp
adjustment)
Fish-Fingers
200°C 11min~20min
(Al Food)
Wedges 200°C 14min~32mi
(Al Food) minTs2min
160°C+180°C
Sausages mid-cycle
9 ( y 11min~26min
(Al Food) auto temp
adjustment)
200°C+180°C
Potatoes (mid-cycle . .
19min~38min
(Al Food) auto temp
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Drumsticks .
(Al Food) 200°C+190°C 25-28min
Vegetable -
(Al Food) 200°C 3-14min
Steak
(Al Food) 200°C 8min~18min
180°C+160°C
Chick-Pea (mid-cycle ) _
18min~43min
(Al Food) auto temp
adjustment)
140°C+120°C
Omelette (mid-cycle 18.32mi
-32min
(Al Food) auto temp
adjustment)
180°C+200°C
160°C+180°C
Chicken
(Al Food) (when the 28-70min
cooking time is
over 50mins)
Chicken
Breast 200°C+180°C | 11-20min
(Al Food)
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Nuggets 200°C+180°C 12-25min
Chicken Wings
200C+180°C 17-20min
(Al Food)
Chicken
Skewers 200°C+180°C 9-17min
(Al Food)
Meatballs 180°C+200°C 17-22mi
+ -
(Al Food) min
Schnitzel 160°C+200" )
+ -
(Al Food) C C 13-17min
Salmon
200°C 12-20min
(Al Food)
Fish (Al Food) 200°C 11-22min
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Menu Image cooked | Image Raw Temp Range Time Range
Shrimps 180°C 6-17min
Cookies 130°C 25-34mi
(Al Food) ~emin
Muffins 150°C 18-26mi
(Al Food) -eomin

USING THE APPLIANCE

1. Plug the mains cable into a grounded (earthed) wall outlet.

2. Carefully pull the basket out of the air fryer by the handle.

3. Place your ingredients into the basket.

Note: Do not exceed the MAX indication line (refer to the
"Settings" section), as overfilling may negatively affect the
cooking quality.

4. Slide the basket back into the air fryer until it clicks into place.

use, as it becomes extremely hot. Always use the handle. Do

f Caution: Do not touch the basket during or immediately after

not fill the basket with oil or any other liquid.
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5. Tap the Power icon to turn the appliance on.

6. Tap the Menu icon to cycle through the available cooking functions
(8 preset functions available).

7. Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time (refer to the "Settings" section). To do this, pull the basket out of
the appliance by the handle and shake it gently. Slide the basket back
into the air fryer to resume cooking.

8. The appliance is equipped with an automatic "ready" bell. When the
cooking cycle is complete, the bell will sound 5 times. Carefully pull the
basket out and place it on a heat-resistant surface or mat.
6 Note: Once the timer ends, the heating element shuts off
immediately. However, the fan will continue to run for

approximately 20 seconds to safely dissipate heat. Afinal alarm
will then sound 5 times.

9. Check if the ingredients are cooked to your satisfaction.

Note: If the food requires more time, simply slide the basket
back into the appliance. Adjust the Temperature and Timer
settings using the respective control buttons, then press Start
to resume.

10. To remove ingredients that release excess oil during cooking (e.g.,
beef, chicken, or other meats), use tongs to lift them out individually.

Caution: Do not turn the basket upside down; any oil collected
at the bottom of the basket will leak onto the food.

11. For ingredients without excess oil (e.g., chips or vegetables), you
may pour them directly into a serving dish.
€ Tip: For large or fragile items, it is recommended to use tongs
to avoid breaking the food.

12. Once a batch of ingredients is ready, the air fryer is immediately
ready to begin another cooking cycle.
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4. SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the
ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients
differ in origin, size, shape and brand, we cannot guarantee the best
setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the pan briefly out of the appliance during hot air frying
barely disturbs the process.

Min-Max Time Temp
Shake Remark
(@) (Min) °C
French fries
Thin frozen fries | 300-700 9-16 200 Y
Thick frozen
) 300-700 11-20 200 Y
fries
Home-made Add 1/2
300-800 10-16 200 Y
fries (8X8mm) tbsp of oil
Homemade Add 1/2
300-800 18-22 180 Y
potato wedges tbsp of oil
Add 1/2
Home-made 300-750 12-18 180 Y
tbsp of oil
potato cubes
250 15-18 180 Y
Potato gratin 500 15-18 200 Y
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Steak 100-500 8-12 180
Meat chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Use
Spring rolls 100-400 8-10 200
oven-ready
Frozen chicken Use
100-500 6-10 200
nuggets oven-ready
Frozen fish Use
100-400 6-10 200
fingers oven-ready
Frozen bread Use
100-400 8-10 180
crumbed oven-ready
Stuffed
100-400 1-10 160
vegetables
Use baking
Cake 300 20-25 160 )
tin
Use baking
Quiche 400 20-22 180 tin/oven
dish
Use baking
Muffins 300 15-18 200 ’
in
Use baking
Sweet snacks 400 1-20 160 tin/oven

dish
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5. COOKING INSTRUCTIONS AND TIPS

Olive oil or vegetable oil is ideal for frying. You can brush the
oil onto the food to achieve better results. Make sure the food
is dry before applying the oil.

Food can be cut into small pieces to increase the frying
surface area and make the food crispier. Before frying, switch
on the preheating function to achieve better cooking results.
Do not overfill the drawer. Never fill the drawer with food
exceeding half its maximum capacity.

For best frying results, some foods should be turned over
during cooking.

When cooking naturally fatty foods, such as chicken wings or
sausages, it may be necessary to drain the fat from the drawer
between uses to avoid excessive smoking.

Always pat food dry before frying to improve browning and
avoid excessive smoking.

Food in the drawer must not rise above the drawer opening to
allow air to circulate inside.

Always use a meat thermometer to ensure that meat, poultry
and fish are cooked thoroughly before eating

Frying small quantities of food will reduce cooking time and
produce better results. Adjust the temperature and cooking
time to suit your preferences.
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

The appliance should be cleaned after each use to keep it clean. Do
not use metal utensils or abrasive cleaning materials to clean the
interior, baskets and fittings, as this may damage their surfaces.

1. Unplug the appliance from the wall socket to allow it to cool
down. Remove the basket to help the appliance cool down more
quickly;

2. Wipe the surface of the appliance with a damp cloth;

3. Clean the basket with hot water, using a mild detergent
and a non-abrasive sponge; you can use a degreasing solution to
remove any remaining dirt.

4. Tips: if dirt is stuck to the mesh or the bottom of the basket, fill
the basket with hot water and mild detergent, place the mesh in the
basket and soak it in hot water for 10 minutes, then use mild detergent
and a non-abrasive sponge to clean it.

5. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-
abrasive sponge.

Note: Switch off the power supply before cleaning.

6. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any
food residue.

The following requirements must be observed during storage
1. Unplug the appliance and allow it to cool down completely.

2. Make sure all parts are clean and dry.

3. Never store the deep fryer in a hot and damp place.
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7. TROUBLESHOOTING

If any fault occurs, check it in accordance with the table below.

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER

does not work

The appliance is not plugged

in

Put the mains plug in an earthed

wall socket

You haven't pressed the

start button

Press the start/power button after
you set the temp&time or choose

the quick recipe

The ingredients fried
with the AIR FRYER

are not done

The amount of ingredients

in the basket is too big.

Put smaller batches of
ingredients in the basket. Smaller

batches are fried more evenly

The set temperature is too

low.

Turn the temperature to the

required Temperature setting

The ingredients are
fried unevenly in the

AIR FRYER

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway

through the preparation time

Ingredients that lie on top of or
across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway

through the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR

FRYER

You used a type of snacks
meant to be prepared in a

traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a

crisper result.

| can't slide the
basket into the

appliance properly

There are too much

ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the
MAX indication
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White smoke Comes
out from the

Appliance.

You are preparing greasy

ingredients.

When you fry greasy ingredients
in the AIR fryer, a large amount
of oil will leak into the basket.
The oil produces while smoke
and the basket may heat up
More than usual. This does not
affect the appliance Or the end

result.

The basket still contains
grease residues from

previous use

White smoke is caused by
grease heating up in the basket.
Make sure you clean the basket

properly after each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the AIR
FRYER

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make

sure that they stay firm during

frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you

fried them.

Rinse the potato sticks properly
to remove starch from the

outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the AIR

FRYER

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil

and water in the fries.

Make sure you dry the potato
sticks properly before you add

the oil.

Cut the potato sticks smaller for a

crispier result

Add slightly more oil for a crisper

result.
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8. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured using high-quality
materials and components that are suitable for recycling.

The crossed-out wheelie bin symbol on the product (Fig. A) indicates that the
product is subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2012/19/EU of the European Parliament and of the Council. If the
crossed-out wheelie bin symbol is displayed on the product (Fig. B), this
indicates that the product contains batteries which are subject to separate
collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of the
European Parliament and of the Council. This marking indicates that electrical
and electronic equipment and batteries (if present) must not be disposed of
with other household waste at the end of their useful life. Waste equipment
may have a harmful impact on the environment and human health due to the
potential presence of hazardous substances, mixtures and components.

The user is obliged to return used equipment and batteries (if any) to
operators of collection points for waste electrical and electronic equipment
and batteries (if any). Operators involved in the collection of such waste,
including those collecting end-of-life equipment, operators of treatment
facilities, distributors (shops), operators of municipal waste sorting facilities
(local authorities) and other entities specified by law, establish an appropriate
system enabling the return of this equipment.

The proper disposal of waste equipment and batteries (where applicable)
helps to avoid consequences harmful to health and the environment, resulting
from the potential presence of hazardous components in the equipment and
batteries, as well as the improper storage and treatment of such equipment
and batteries. Households play an important role in contributing to the reuse
and recovery, including recycling, of waste equipment; it is at this stage that
attitudes are formed which influence the preservation of the common good
that is a clean natural environment. Households are also among the largest
users of small appliances, and the sensible management of these at this
stage contributes to the recovery of secondary raw materials.

X

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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DRAHY ZAKAZNIiKU,

Dékujeme vam za divéru a za to, Ze jste si vybrali znacku Kernau.

Abychom splnili vaSe oCekavani, vyrabime nase spotfebice ve specializovanych
zavodech s vyuzitim nejnovéjSich technologii a podrobujeme je pfisnym
zkouskam kvality. Aby vam vami vybrany vyrobek slouzil co nejdéle, prectéte si
prosim nize uvedeny navod k pouziti, Cisténi a udrzbé. V tomto navodu se
snazime predstavit vSechny funkce vyrobku, ktery jste si zakoupili, a poskytnout
informace o bezpec€nosti, instalaci, optimalnim nastaveni a hospodarném
pouzivani. Najdete zde cenné rady, jak spotfebi¢ pouzivat co nejefektivnéji v
souladu s vasimi aktualnimi potfebami.

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, byl vyroben v modernim zédvodé Setrném k
Zivotnimu prostredi.

PFed pouzitim zafizeni vam doporuéujeme dukladné si precist tento navod a
uschovat jej pro budouci pouziti, aby funkce vami zakoupeného zafizeni
zustaly jesté dlouho ve stejném stavu jako v prvni den nakupu.

A POZNAMKA

Tato uzivatelska pfirucka se vztahuje na vice modell vyrobkud. Vase zafizeni nemusi byt
vybaveno nékterymi funkcemi uvedenymi v pfirucce.

Obrazky vyrobku jsou schematické. Polozky oznacené

(*) jsou volitelné

lkona Popisek

Oznaduije riziko zranéni osob, umrti nebo vaznych
materialnich §kod, pokud je varovani oznacené timto
symbolem ignorovano.

Riziko Urazu elektrickym proudem

Oznacuije riziko pozaru

Pouze pro domaci a vnitfni pouziti.

Uzite¢né informace, které vam pomohou pochopit, jak
spotfebi¢ funguje, a pIné vyuzivat jeho funkce

o= PP B>

Oznacuje, ze byste si méli pfecist navod, abyste pochopili, jak
vyrobek funguje a jak jej pouzivat.

=
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/N\ 1. BEZPECNOSTNi POKYNY CE€

PRED POUZITIM ZARIZENi SI PROSIM POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi POKYNY.

OBECNE INFORMACE

Pro zajisténi bezpecnosti a spravného pouZzivani si pfed instalaci a
prvnim pouZzitim spotfebiCe peclivé prectéte tento navod k pouZiti,
vcetné pokynl a upozornéni. Aby se predeslo zbyteCnym chybam a
nehodam, je dullezité, aby se vSechny osoby pouzivajici spotfebi¢
dikladné seznamily s jeho obsluhou a bezpec€nostnimi prvky. Tento
navod si uschovejte a zajistéte, aby byl pfiloZzen ke spotfebiCi v
pfipadé jeho pfemisténi nebo prodeje, aby kazdy, kdo jej bude
pouzivat po celou dobu jeho zivotnosti, byl fadné informovan o jeho
pouzivani a bezpecnosti. Pro zajisténi bezpecnosti Zivota a majetku
dodrzujte bezpec&nostni opatfeni uvedena v tomto navodu k pouziti.
Pristroj se smi pouzivat pouze Kk urCenému ucelu.
Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé v dusledku
pouziti pfistroje v rozporu s jeho urCenim, timto navodem nebo
neautorizovanymi Upravami.

Varovani a dulezité bezpecénostni informace obsazené v tomto
navodu nepokryvaji vSechny mozné podminky nebo situace, které
mohou nastat.

Uzivatel je zodpovédny za to, aby se spotiebiCem pfi instalaci,
udrzbé a provozu  zachazel opatrné a  obezfetné.
Tento spotfebi€ je uren vyhradné pro domaci pouziti. Neni urCen
pro pouziti v mistech, jako jsou kuchyné pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich, agroturistickych zafizenich nebo na jinych
pracovistich. Neni uréen ani pro pouziti v hotelech, motelech,
penzionech nebo podobnych zafizenich.

Spottebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

BEZPECNOST DETi A ZRANITELNYCH OSOB

» Spotiebi€ mohou pouzivatdéti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi pouze pod dohledem nebo po pfedchozim
zaskoleni v bezpe&ném pouzivani.

» Déti nesmi spotfebic Cistit ani provadét jeho udrzbu bez
dozoru.

* Spotfebi¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti (zejména
mladSich 8 let).

* Veskeré obaly uchovavejte mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci uduseni.

« Zaijistéte, aby déti spotfebiC nepovazovaly za hracku a
nehraly si s nim.

ELEKTRICKA BEZPECNOST

VAROVANI - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

Nespravné instalované elektrické systémy predstavuji
vazné nebezpedi.

» Spotiebi€ musi byt pfipojen a pouzivan v souladu s udaji
na typovém Stitku.

« Vzdy pouzivejte napajeci kabel dodany s novym
spotrebicem.

» Spotiebi¢ musi byt pfipojen k Ffadné instalované sitové
zasuvce s ochrannym  uzemnénim  (uzemnénim).
Neodstranujte ochranny zemnici kontakt ze zastrcky.

» Abyste predesli nebezpeli urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotiebic€, kabel ani zastréku do vody nebo jiné
kapaliny.

* Nepouzivejte spotiebi€, pokud je posSkozeny napajeci
kabel.

+ Spotfebi€¢ nikdy nenapajejte prostifednictvim externiho
spinaciho zafizeni, jako je asovac¢ nebo dalkové ovladani.

61




/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

* Napdjeci kabel nadmérné neohybejte, nekrutte ani
nesvazujte. Nemackejte jej tézkymi pfredméty, nezavésujte
jej na kovové c¢asti ani jej nestrkejte do tésnych prostor za
spotfebicem nebo mezi jinym nabytkem.

* VeSkeré opravy a vymény elektrickych soucasti musi
provadét vyhradné autorizované servisni stfedisko.

VAROVANI!
Pfi umistovani spotfebiCe dbejte na to, aby nedoslo
k zachyceni nebo poskozeni napajeciho kabelu.

UPOZORNENI NA BEZPECNOST PRI POUZiVANI!

Horké povrchy: Povrchy mohou byt béhem pouzivani
horké. Nedotykejte se krytu ani vnitfniho prostoru, pokud
je spotfebiC€ v provozu - pouzivejte madla a kuchyriské
rukavice.

* Tento spotfebi€ je urCen k pouziti na pracovni desce; povrch
musi byt rovny, stabilni a suchy.

* Pouzivejte pouze silikonové nebo dfevéné prislusenstvi
nebo nadobi urCené pro pouziti pfi vysokych teplotach.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za poSkozeni
spotfebite zpusobené pouzitim nevhodného Zaruvzdorného
nadobi.

* Spotfebi¢ nebude fungovat, pokud neni zasuvka zcela
zavfena.

* Na spotfebi¢ nepokladejte nadoby s vodou.

* Nezakryvejte vétraci otvory.

* Pfi horkovzduSném smazeni unika vétracimi otvory horka
para. Nepfiblizujte ruce ani obli¢ej k unikajici pafe ani k
vétracim otvorim. Na paru a horky vzduch davejte pozor
také pfi vyjimani zasuvky ze spotiebice.

* Spotfebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotiebic¢im.
Ponechte alesport 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach spotiebie i nad nim. Na horni Cast spotfebie
nepokladejte Zadné predméty.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

Na webové strance . . neumistujte na
spotrebi€. do blizkosti hoflavych ~ materiald  (zaclony,
ubrusy) nebo zdrojl tepla (varné desky, trouby).

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi Cisté a suché.
Zasuvku nenaplnujte olejem ani jinou kapalinou.

Pfisady by nemély pfesahovat kapacitu koSe, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi télesy. Znecisténa topna télesa nebudou
spravné ohfivat.

Vafené potraviny by mély mit zlatavou barvu. Vyvarujte se
prepaleni nebo pfipaleni ingredienci. Pravidelné odstrariujte
ze spotiebiCe pfipalené zbytky jidla.

PFi vareni Cerstvych brambor nepfekracujte teplotu 180 °C,
abyste minimalizovali tvorbu Skodlivého akrylamidu.

Nestujte na spotiebici a nepokladejte na néj zadné predméty
(napf. zapalené sviCky nebo cigarety, nadobi, chemikalie,
kovové pfedméty apod.)

Zasuvka se béhem pouzivani velmi zahfiva. Pfed cisténim
nebo manipulaci se zasuvkou pockejte, az vychladne.

Po pouziti spotfebi¢ vzdy odpojte od sitové zasuvky.

Pfed cisténim nebo manipulaci se spotfebicem vyckejte
pfiblizné 60 minut, nez spotfebi€ vychladne.

INSTALACE A NASTAVENI

Spotiebi¢ vybalte a zkontrolujte, zda neni poskozeny. Pokud
zjistite jakékoli posSkozeni, nepfipojujte spotiebiC k elektrické
siti.

Pfed prvnim pfipojenim pfistroje odstrarite vSechny ochranné
plastové félie.

PFistroj musi byt instalovan na rovném, tepelné odolném
povrchu.

Zasuvka musi byt po instalaci snadno pfistupna.

Pokud je zasuvka volna, nezapojujte do ni napajeci kabel.
Nikdy neodpojujte spotiebi¢ tahem za kabel. Chcete-li vyjmout
zastréku ze zasuvky, vzdy ji pevné uchopte a pevnym
pohybem ji vytahnéte.
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UDRZBA A CISTENI

* Pred Cisténim spotfebi€ odpojte od elektrické sité.

* K odstranéni cizich téles nebo prachu z kontaktd zastrcky
napajeciho  kabelu pouzite Cisty, suchy hadfik.
Nepouzivejte k tomuto ucelu mokry nebo vlihky hadfik.

« K Cisténi vnitfniho prostoru nepouzivejte hoflavé spreje,
benzin, kyseliny ani bélidla.

* Neprovadéni pravidelného odstrafiovani vodniho kamene
ze spotrebice nebo pouzivani tvrdé vody bez fadné udrzby
se povaZzuje za rozpor s urenim a navodem k obsluze.

ELEKTROMAGNETICKA KOMPATIBILITA

Tento spotfebi€ je ur€en pro pouziti v domacim prostfedi. Aby
spotiebi€ splioval poZzadavky na elektromagnetickou kompatibilitu,
musi byt instalovan a pouzivan v souladu s timto navodem.
Neopravnéné upravy konstrukce zafizeni, zasahy do jeho
elektrického systému, pouziti neoriginalnich dili nebo napajecich
kabell, jakoz i opravy provadéné nekvalifikovanymi osobami
mohou veést k elektromagnetickému ruSeni, snizeni urovné
bezpelnosti a nesouladu zafizeni s pozadavky platnych pfedpist
Evropské unie. VeSkeré opravy a vymény dili by mély byt
provadény vyhradné autorizovanym servisnim stfediskem s
pouzitim originalnich nahradnich dild.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

PFistroj je v souladu se smérnici 2011/65/EU (RoHS) o omezeni
pouzivani nékterych nebezpeCnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

N\

Materialy pouzité v tomto zafizeni oznacené timto symbolem D
jsou recyklovatelné.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU (WEEE) o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich.
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Symbol na vyrobku nebo jeho obalu oznacuje, Ze s timto

vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domovnim

odpadem. Misto toho musi byt odevzdan na vhodném

sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych
EENN 7aofizeni. ZajiSténi spravné likvidace tohoto vyrobku
pomiUze zabranit moznym negativnim dusledkim pro Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, které by mohly vzniknout v disledku
nespravného zachazeni s timto vyrobkem. Podrobnéjsi informace o
recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnich Ufadech, u spole¢nosti
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo v obchodég, kde byl vyrobek
zakoupen.

Soulad s predpisy EU

Konstrukce, vyroba a uvadéni tohoto spotiebiCe na trh jsou

v souladu s pfislusnymi predpisy Evropské unie, v€etné c €
zejména:

- Nafizeni (ES) €. 1907/2006 (REACH).

- Smérnice 2014/35/EU (LVD)

- Smérnice 2014/30/EU (EMC)

- Smérnice 2011/65/EU (RoHS)

- smeérnice 2012/19/EU (WEEE)

@ Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni z
davodu aktualizace konstrukce vyrobku.

O Schémata v tomto navodu jsou schematicka a nemusi odpovidat
skutenému vzhledu zafizeni.

O Hodnoty uvedené na oznadeni zafizeni nebo v dokumentaci k nému
dodavané byly ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi
normami. Tyto hodnoty se mohou liSit v zavislosti na pouZziti vyrobku a
podminkach prostfedi.

Model: KSAF 718 EB Al
Jmenovité napéti: 220-240V~
Frekvence: 50-60Hz
Jmenovity vykon: 1800 W

Kapacita: 1800 W: 7L
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2. PREHLED PRODUKTU

NG 0c 6 8 8 Bl B aeqjﬁ/ﬂ'
1 Kosik 2 Rukojet’ kose
3 Prahledné okénko 4 Digitalni dotykovy ovladaci panel
5 Pf¥ivod vzduchu 6 Otvory pro vystup vzduchu

7 Napajeci kabel 8 Smazici plech
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3. PROVOZ ZARIZENi

PRED PRVNIM POUZITIM

1.
2.

3.
4.

[&)]

Odstrarite veskery obalovy material.

Zasuvku a plech na peceni umyijte teplou vodou a jemnym mycim prostfedkem pomoci
neabrazivni houbicky. Tyto ¢asti Ize také myt v mycce nadobi.

Nechte vnitfek pfistroje vyvétrat s vysunutou zasuvkou po dobu asi 30 minut. Pred
prvnim pouzitim pfistroje jej zapnéte na 10 minut na maximalni teplotu; muze se
objevit mirny zapach a kouf, ale neni tfeba se obavat — nejedna se o poruchu, ale o
normalni jev pfi prvnim pouziti.

. Zajistéte, aby byl spotfebic¢ pouzivan v dobfe vétraném prostoru.
. Zajistéte, aby nebyly ucpané pfivodni a odvodni otvory. Nevkladejte dovnitf Zadné

papirové, plastové nebo kovové predméty, které nejsou ureny k pouziti pfi vysokych
teplotach.

° Rozsah nastaveni teploty pfistroje je od 30 °C do 200 °C a rozsah nastaveni
Casu je od 1 minuty do 60 minut.

° Potraviny otocte a zkontrolujte, zda jsou ope€ené a pfipravené k jidlu.
Pokud je tfeba jidlo dale varit, upravte teplotu a dobu vareni, dokud neni jidlo
zcela uvafené.

° Po dokonc&eni vareni vyjméte zasuvku ze zafizeni a polozte ji na rovny, tepelné
odolny povrch. Presunite uvarené jidlo do vhodné nadoby.

° V pfipadé potfeby mlzete pokracovat v pec€eni. Pokud spotfebi¢ nepouzivate,
odpojte jej ze zasuvky.

f VAROVANI
PFfi obraceni jidla v zasuvce budte opatrni. Abyste pfedeSli zranéni nebo

poskozeni majetku, neotacejte jidlo protfepavanim celého spotfebice.
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VAROVANI

PFi vyjimani a vkladani zasuvky budte obzvlasté opatrni, abyste se neopaifili
horkou parou.

A VAROVANI

Po dokonéeni vafeni nepokladejte plech a zasuvku pfimo na plastovy stdl, aby
nedoSlo k jeho spaleni. Neobracejte zasuvku s plechem dnem vzhiru, aby
nedoslo k rozliti tekutin, které se nahromadily na dné.

OVLADACI PANEL

//. & temp |

L opPe & Ol @
- " A B
- - ‘H}m @

Dotykové tlacitko:

. Al: Inteligentni rozpoznavani a automatické peceni

. Lampa: ovladani lampy ve fritéze

. Zapnuti/vypnuti

. Tlacitko teploty

. Tlagitko ¢asu

. Tlagitko pro zvySeni/snizeni

. Tla¢itko Menu

. Tlacitko Zrusit

. Tlagitko Start nebo Stop

as: rozsah nastaveni 1-60 min Teplota: 30-200 °C, v krocich po 5 °C;

O oONOOTPRWN -~
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POPIS FUNKCI TLACITEK

Tlacgitko zapnuti/vypnuti: [@1

Po zapnuti fritézy ji spustte a prejdéte do rezimu inteligentniho peceni.

Starting Up | Obrazovka <Start>

Tlacgitko rozpoznavani Al:

Spusti operaci rozpoznavani Al.

ﬁ OTemp

- sl

_*1_
L

LJ Timer

ik 25m5s

Obrazovka <Main> Obrazovka <Rozpoznavani receptua Al>

Smart Cooking

Jak funguje uméla inteligence a jaké jsou jeji limity: Tento spotfebi¢
vyuziva algoritmy umeélé inteligence (Al) v kombinaci s vestavénou kamerou k
rozpoznani druhu vioZenych potravin. Systém Al slouzi vyhradné jako pomoc
a voditko s cilem usnadnit vybér parametrd vafeni. Vzhledem k rozmanitosti
potravin (jejich velikosti, barvé a uspofadani v kosiku) nemusi algoritmus
spravné rozpoznat kazdé jidlo nebo mdze navrhnout neoptimalni parametry.
UZivatel si musi byt védom toho, Ze komunikuje s automatizovanym
systémem, a mél by neustale sledovat proces vafeni a v pfipadé potfeby
ru¢né upravovat €as a teplotu.

Tlacitko Start/Stop: @

Kratkym stisknutim tlacitka start/stop v nastaveni pfepnete zafizeni do provozniho rezimu.
Kratkym stisknutim tlacitka start/stop v provoznim rezimu prepnete zafizeni do rezimu
pauzy. Stisknutim tlacitka start/stop v rezimu pauzy prepnete zafizeni zpét do provozniho
rezimu.
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Tlacitko Menu:
V rezimu DIY mUzete stisknutim tlacitka MENU prepinat mezi nabidkami vareni.

Tlacitko Zrusit: @

Zrusi vybér pfi nastavovani ¢asu nebo teploty a vrati se na predchozi obrazovku. Opusti
urCité obrazovky s vyzvami a vrati se na hlavni obrazovku. Z obrazovky s vyzvou k
udrzeni teploty nebo z obrazovky vareni pfejde na obrazovku ukonceni vafeni.

Tlagitko teploty:
Podporuje pouze kratké stisknuti. Vybere nebo zrusi nastaveni teploty na obrazovkach s
konfigurovatelnymi parametry vareni.

Tlacitko ¢asu:
Podporuje pouze kratké stisknuti. Vybere nebo zrusi nastaveni ¢asu na obrazovkach s
konfigurovatelnymi parametry vareni.

Tlacitko pro zvyéeni/sniieni::e] :31

Podporuje dlouhé stisknuti. Pokud je vybran ¢as nebo teplota, zvysSuje vybranou hodnotu.
Pokud neni vybrano zadné nastaveni Casu nebo teploty, prepina recepty, pokud
obrazovka podporuje pfepinani receptu.

Tlacitko svétla

Stisknutim tohoto tlac¢itka se rozsviti svétlo uvniti koSe. Dal§im stisknutim tohoto tlacitka
se svétlo vypne.

©

Pripomenuti protrepani:
Funkce pfipomenuti protfepani je k dispozici, pokud je doba vareni 4 minuty nebo vice. Na
displeji se zobrazi textové pfipomenuti.

<Protfepejte>
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Recognising.... Keeping warm...

Rozpoznavani Udrzovani teploty

Cooking Pausing
@ Temp @ Timer Temp @ Timer

180 25m30s 180 25m30s

Vareni Vareni pozastaveno

e

Roasting

@Temp @ Timer Finish

200 2530

Al Smart Roast Konec vareni

Vycistit kameru Ko$ vyjmuto

Varovani pred prerusenim obvodu NTC Varovani pred zkratem NTC
71



Rezim Al Smart Bake:

Vychozi (vlastni

Jidlo) / 30 °C-200 °C 1 min—60 min
Kufeci
gouer 180 °C 11-28 min
(Al Food)
Burger
(Al Food) 200°C 15-25 min
200°C +180°C
Hranolky o
( v poloviné cyklu )
(Al Food) 10-33 min
automatické)
Rybi prsty
(Al Food) 200°C 11-20 min
Hranolky
(Al Food) 200°C 14-32 min
160 °C + 180 °C
Kovasy (v poloviné cyklu 11-26 min
(Al Food)
automatické)
200°C +180°C
Brambory .
(Al Food) ( uprostred cyklu 19 min=38 min
00!

automatické)

72




Stehna

200°C+190°C

(Al Food) 25-28 min
Zelenina
(Al Food) 200°C 3-14 min
Steak
(Al Food) 200 °C 8-18 min
180 °C + 160 °C
Cizrna ( loving cvkl
(Al Food) v poloviné cyklu 18-43 min
automatické)
140°C +120°C
Omeleta N
(Al Food) (uprostfed cyklu 18-32 min
automatickeé)
180 °C + 200 °C
Kufe 160 °C + 180 °C
28-70 min
(Al Food) (kdyz doba vafeni
del$i nez 50 minut)
Kufeci prsa
(Al Food)

200°C+180°C

11-20 min




200°C+ 180 °C

Nugety 12-25 min
Kufeci kfidla 200°C + 180 °C
°C 4+ o ;
 Foon 17—-20 min
Kufeci $pizy
(Al Food) 200°C + 180 °C 9-17 min
Masové kulicky 180 °C + 200 °C
°C 4+ o . i
o 17-22 min
Reznik B o
A Foud) 160 °C + 200 °C 13-17 min
Losos °
200 °C 12-20 min
(Al Food)
Ryba (Al Food) 20°¢

11-22 min




Krevety 180°C 6-17 min
Susenky 130°C
(Al Food) 25-34 min
Muffiny 150°C
(Al Food) 50 18-26 min
POUZiVANi SPOTREBICE

1. Zapojte napajeci kabel do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte kosik z fritézy za rukojet.

3. Vlozte suroviny do kose.

0 Poznamka: Neprekradujte rysku MAX (viz ¢ast ,Nastaveni®), protoze preplnéni

muZze negativné ovlivnit kvalitu vareni.

4. Zasurite ko$ zpét do fritézy, dokud nezacvakne na misto.

protoze je extrémné horky. Vzdy pouzivejte rukojet. Ko$ nenaplfiujte olejem ani

j Upozornéni: Nedotykejte se koSe béhem pouzivani ani bezprostfedné po ném,

Zadnou jinou tekutinou.
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5. Klepnutim na ikonu napajeni zapnéte spottebic.

6. Klepnutim na ikonu Menu prochazejte dostupné funkce vateni (k dispozici je 8
pfednastavenych funkci).

7. Né&které suroviny vyZaduiji v poloving doby pFipravy protfepani (viz &ast ,Nastaveni).
Chcete-li to provést, vytahnéte kosik za rukojet z pfistroje a jemné s nim zatfeste. Vsurnte
kosik zpét do fritézy a pokracCujte v vareni.

8. Spotrebit je vybaven automatickym zvukovym signalem ,hotovo“. Po dokond&eni cyklu
vareni zazni signal 5krat. Kosik opatrné vytahnéte a polozte na tepelné odolny povrch
nebo podlozku.

0 Poznamka: Jakmile ¢asova¢ skonci, topné téleso se okamzité vypne. Ventilator
vSak bude pokracovat v chodu jesté pfiblizné 20 sekund, aby bezpecné odved|

teplo. Poté zazni zavéreCny signal 5krat.
9. Zkontrolujte, zda jsou suroviny uvafené podle vasich predstav.

ﬂ Poznamka: Pokud jidlo vyzaduje vice Casu, jednoduSe zasurite koSik zpét do
pfistroje. Nastavte teplotu a ¢as pomoci pfislusnych ovladacich tlacitek a poté
stisknéte tlacitko Start pro pokracovani.

10. Chcete-li vyjmout suroviny, které béhem vareni uvolfiuji prebyteény olej (nap¥. hovézi,
kufeci nebo jiné maso), pouzijte klesté a vyjméte je jednotlive.

Upozornéni: Kosik neobracujte dnem vzhuru; olej, ktery se shromazdil na dné
kosiku, by vytekl na jidlo.

11. Suroviny bez prebyteéného oleje (napf. hranolky nebo zelenina) miZete nasypat
pfimo do servirovaci misky.
€ Tio: U velkych nebo kiehkych kouskii se doporuduje pouzit kieats, aby se jidio
nerozbilo.

12. Jakmile je jedna davka surovin hotova, je fritéza okamzité pfipravena zahajit dalsi
cyklus vareni.
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4. NASTAVENI

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro jednotlivé suroviny.
Poznamka: Méjte na paméti, ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu,
Ze se suroviny lisi plvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemlzeme zarucit nejlepsi
nastaveni pro vaSe suroviny.

Protoze technologie Rapid Air okamzité ohfiva vzduch uvnité pfistroje, kratké vytazeni
panve z pfistroje béhem smazeni horkym vzduchem proces témeér nenarusi.

Min-Max Cas Teplota
o Protfepani Poznamka
(@) (min)
Hranolky
Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 Y
Silné mrazené
300-700 11-20 200 Y
hranolky
Domaci Pridejte 1/2
300-800 10-16 200 Y
hranolky (8 x 8 mm) 1Zice oleje
Domaci Pridejte 1/2
i 300-800 18-22 180 Y .. )
bramborové hranolky IZice oleje
Pridejte 1/2
Doméaci bramborové 300-750 12-18 180 Y .. i
1Zice oleje
kostky
250 15-18 180 Y
Zapecené brambory 500 15-18 200 Y
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Steak 100-500 8-12 180
Masové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburgery 100-500 7-14 180
Klobaskovy rohlik 100-500 13-15 200
Stehna 100-500 18-22 180
Kufeci prsa 100-500 10-15 180
Svaciny
Pouziti
Jarni zavitky 100-400 8-10 200 - .
pfipravené k
peceni
Mrazené kufeci Pouziti
100-500 6-10 200 .,
nugety vhodné do trouby
MraZené rybi Pouziti
100-400 6-10 200 ,
prsty vhodné do trouby
Mrazeny chléb Pouziti
. 100-400 8-10 180 B ,
strouhany pfipravené k
peceni
PInéna
. 100-400 1-10 160
zelenina
Pouzijte plech
Dort 300 20-25 160
formu
Pouzijte
Quiche 400 20-22 180 pekaciroubu
misku
Pouzijte plech
Muffiny 300 15-18 200
formu
Pouzijte pekac
Sladké obcerstveni 400 1-20 160 formu/pekac
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5. NAVOD NA PRIPRAVU A TIPY

K smazeni je idealni olivovy nebo rostlinny olej. Pro dosazeni lepSich vysledkl
muzete olej na potraviny nanést Stétcem. Pfed nanesenim oleje se ujistéte, ze
jsou potraviny suché.

Potraviny Ize nakrajet na malé kousky, aby se zvétSila plocha pro smazeni a
jidlo bylo kfupavéjsi. Pfed smazenim zapnéte funkci predehfivani, abyste
dosahli lepsich vysledku.

Zasuvku neprepinejte. Nikdy nenapliiujte zasuvku potravinami nad polovinu jeji
maximalni kapacity.

Pro dosazeni nejlep$ich vysledk(i smazeni je tfeba nékteré potraviny béhem
vafeni obratit.

PFi vareni pfirozené tuénych potravin, jako jsou kufeci kfidla nebo klobasy,
muze byt nutné mezi jednotlivymi pouzitim vypustit tuk ze zasuvky, aby se
zabranilo nadmérnému koureni.

Potraviny pred smazenim vzdy osuste, aby se lépe opekly a nedochazelo k
nadmérnému koureni.

Potraviny v zasuvce nesmi presahovat jeji otvor, aby mohl uvnitf cirkulovat
vzduch.

Pred konzumaci vzdy pouzijte teplomér na maso, abyste se ujistili, Ze maso,
dribez a ryby jsou dikladné propecené

Smazeni malych mnozZstvi potravin zkrati dobu pfipravy a zajisti lepsi vysledky.
Teplotu a dobu pfipravy pfizplsobte svym preferencim.
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6. CISTENi A UDRZBA

Aby byl spotfebi¢ vzdy Cisty, je tfeba jej po kazdém pouziti vycistit. K €isténi vnitfku, koSu
a prisluSenstvi nepouzivejte kovové pfedméty ani abrazivni Cistici prostfedky, protoZze by
mohlo dojit k poSkozeni povrchi.

1. Odpojte spotfebi¢ ze zasuvky, aby mohl vychladnout. Vyjméte koSik, aby
spotrebi¢ vychladl rychleji.

2. Povrch spotfebice otfete vihkym hadfikem;

3. Kosik vycistéte horkou vodou, jemnym Ccisticim prostfedkem a neabrazivni
houbickou; k odstranéni zbytk( necistot muzete pouzit odmastovaci roztok.

4, Tipy: pokud jsou necistoty pfilepené k sitce nebo dnu koSe, naplrite ko$ horkou

vodou a jemnym Cisticim prostfedkem, vlozte sitku do koSe a nechte ji 10 minut
namocenou v horké vodeg, poté ji vycCistéte jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni
houbickou.

5. Vnitfek spotfebice oCistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.
Poznamka: Pred Cisténim vypnéte napajeni.
6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili veSkeré zbytky jidla.

Pri skladovani je nutné dodrzovat nasledujici pozadavky

1.  Odpojte spotiebi od elektrické sité a nechte jej zcela vychladnout.
2. Ujistéte se, e jsou véechny &asti &isté a suché.

3. Fritézu nikdy neskladujte na horkém a vihkém misté.

80



7. RESENi PROBLEMU

Pokud dojde k poruSe, zkontrolujte ji podle nize uvedené tabulky.

Nezmackli jste tlacitko start

Problém Mozna pfic¢ina Reseni
Spotiebi¢ neni zapojen Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné
do zasuvky zasuvku
AIR FRYER
i Stisknéte tlacitko start/napajeni poté, co
nefunguje

nastavite teplotu a ¢as, nebo vyberte

rychly recept

Suroviny smazené v AIR

FRYER nejsou hotové

MnozZstvi surovin v ko$iku je pfili§

velké.

VloZte do koSiku mens$i davky
ingredienci do koSiku. Mensi davky se smazi

rovnomeérnéji

Nastavena teplota je pfili§

nizka.

Nastavte teplotu na

pozadovanou hodnotu.

Suroviny se v AIR FRYER

smazi nerovnomérné

U nékterych druht surovin je tfeba v
poloviné doby pfipravy s fritézou

zattast

Suroviny, které lezi na sobé& nebo pres
sebe (napf. hranolky), je tfeba v

poloviné

Smazené pochoutky nejsou
po vyndani z AIR
FRYER

Pouzili jste druh snacku, které jsou

urceny k pripravé v tradiéni fritéze.

Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte snacky
uréené do trouby nebo je lehce potrete

olejem.

Nemohu spravné
zasunout ko$ik do

pfistroje

V kosiku je pfili§ mnoho surovin.

Nenaplriujte kosik nad znacku MAX
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Z ptistroje vychazi bily kouf.

Pfipravujete mastné suroviny.

PFi smazeni mastnych surovin v
horkovzdu$né fritéze se do koSiku dostane
velké mnozstvi oleje. Olej se pfi smazeni
vyparuje a kosik se muze zahrat vice nez
obvykle. To nema vliv na spotfebi¢ ani na
konec¢ny

vysledku.

V kosi jsou stale zbytky tuku z

predchoziho pouziti

kosi. Ujistéte se, ze ko§

Bily kout je zplsoben zahfivanim tuku v

po kazdém pouziti fadné vycistili.

Cerstvé hranolky se ve
fritéze AIR FRYER smazi

nerovnomérné

Nepouzili jste spravny druh

brambor.

Pouzivejte Gerstvé brambory a dbejte
na to, aby béhem

smazeni.

Bramborové ty¢inky jste pred
smazenim

smazenim.

Bramborové ty€inky fadné oplachnéte,
abyste odstranili Skrob z

povrchu ty¢inek.

Cerstvé hranolky nejsou

kfupavé, kdyz je vyndate z

Kfupavost hranolkt zavisi na mnozstvi
oleje

a vody v hranolkach.

Ujistéte se, Ze bramborové tycinky pred

pfidanim

olej.

FRITEZY

Nakrajejte bramborové ty€inky na mensi

kousky, abyste dosahli

kifupaveéjsi vysledek

Pridejte o néco vice oleje, abyste dosahli

kfupaveéjsiho

vysledek.
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8. LIKVIDACE POUZITEHO VYBAVENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce kvalitnich material a komponentt,
které jsou vhodné k recyklaci.

Symbol preskrtnuté popelnice na vyrobku (obr. A) oznacuje, Ze vyrobek podliéha
oddélenému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2012/19/EU. Pokud je na vyrobku zobrazen symbol pfeskrtnuté popelnice (obr.
B), znamena to, Ze vyrobek obsahuje baterie, které podléhaji oddélenému sbhéru v
souladu s ustanovenimi smérnice Evropského parlamentu a Rady 2006/66/ES. Toto
oznaleni znamena, Ze elektricka a elektronicka zafizeni a baterie (jsou-li pfitomny)
nesmi byt na konci své Zivotnosti likvidovany spolu s ostatnim domacim odpadem.
Odpadni zafizeni muze mit Skodlivy vliv na Zivotni prostfedi a lidské zdravi kvuli
mozné pritomnosti nebezpecnych latek, smési a slozek.

Uzivatel je povinen odevzdat pouzité zafizeni a baterie (jsou-li soucasti dodavky)
provozovatelim sbérnych mist pro odpadni elektrickd a elektronicka zafizeni a
baterie (jsou-li soucasti dodavky). Provozovatelé zabyvajici se sbérem tohoto
odpadu, v&etné téch, ktefi sbiraji zafizeni na konci zivotnosti, provozovatelé zafizeni
na zpracovani odpadu, distributofi (obchody), provozovatelé komunalnich tfidicich
zafizeni (mistni samospravy) a dal$i subjekty stanovené zakonem zavedou vhodny
systém umozriujici odevzdani tohoto zafizeni.

Spravna likvidace odpadnich zafizeni a baterii (jsou-li pouzity) pomaha zabranit
nasledkim Skodlivym pro zdravi a zZivotni prostfedi, které vyplyvaji z potencialni
pritomnosti nebezpeénych slozek v zafizenich a bateriich, jakoz i z nespravného
skladovani a nakladani s témito zafizenimi a bateriemi. Domacnosti hraji dulezitou
roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, v€etné recyklace, odpadnich
zafizeni; pravé v této fazi se utvareji postoje, které ovliviiuji zachovani spole¢ného
dobra, jimz je Cisté pfirodni prostfedi. Domacnosti patfi také mezi nejvétsi uzivatele
malych spotfebi¢li a jejich rozumné nakladani v této fazi pfispiva k ziskavani
druhotnych surovin.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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IHCTPYKLIA 3
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LUAHOBHUM KIIEHT,

[Osikyemo 3a gosipy Ta BMbip 6peHay Kernau.

LUlo6 BunpaBgatM Bawi OYikyBaHHSA, MW BMPOONSEMO Hawi npunagn Ha
cneuianisoBaHnx 3aBogax 3 BMKOPUCTAHHAM HOBITHIX TEXHOJOriM i niggaemo ix
cyBOpIN nepesipui skocTi. Ana Toro, wob obpaHui Bamu BUPIO MpoCnyxuB Bam
skomora fdoslle, 6ydb nacka, 03HanoMTecst 3 HaBeAEeHWMU HWXKYe IHCTPyKUisMu 3
BMKOPWUCTAHHS, YWLLEHHS Ta TEXHIYHOro obcCrnyroByBaHHSA. Y LbOMY MOCIOHWMKY MU
nparHemMo NpeacTaBUTU BCi MOXIMBOCTI NpuabaHoro Bamu BMpoOy, a Takox Haaatu
iHdbopMauito npo 6e3neky, BCTAHOBMEHHS, ONTUMAsbHI HanawTyBaHHA Ta EKOHOMHE
BMKOpPUCTaHHA. TyT BWM 3HamgeTe UiHHI nopagu LWoAo Hambinbl edeKTMBHOro
BMKOPWCTaHHS Npunagy BignoBiaHO A0 BaLUMX MOTOYHUX NOTPEOD.

Bupi6, sikuii Bu npuabanu, 6yB BUrOTOBEHUIA HA Cy4aCHOMY, EKOSOMNYHO YNCTOMY
3aBof;.

Mepepn BMKOpUCTaAHHAM 0OnafgHaHHSA pagMMo YBaXXHO MPOYMTATU Liel NOCIOHNMK i
36eperTu Koro Ans NofanbLioro BUKOPUCTaHHS, Wob dyHKuUii npuadaHoro Bamm
npvnagy TpMBanui 4ac 3anuiuanmncs B TakoMy X CTaHi, SK i B NepLUNi AeHb
MOKYTMKM.

A MPUMITKA

Lle# nocibHuk kopucTyBaya NoLUMPIOETLCS Ha Kinbka Modenen npucTpoto. Baw npuctpini moxe
6y TW He OoCHALLEHWI AeskuMU DYHKUISMU, NepeniYeHnMy B NOCIBHUKY.

306paxeHHs NPoAyKTIiB € cxeMaTU4HUMKU. EnemeHTu,
nosHauveHi (*), € Heo6oB'sAI3KOBUMU

MikTorpa Mianuc

Bkasye Ha pu3vK OTpUMaHHS TpaBMU, CMepTi abo 3Ha4YHOro
mMaTepiarnibHOro 36UTKy, SIKLLO NPOIrHOPYBaTU NOMNEPe;KEHHS,
Nno3HaveHe LM CYMBOSOM.

Pu3uik ypaXkeHHs eneKTpyYHMM CTPYMOM

BKaaye Ha pU3NK BUHNKHEHHA NOXedXi

Tinbkn A4ns NobyTOBOro BUKOPUCTAHHS B MPUMILLIEHHI.

KopucHa iHhopmauis, sika 4oNoMoxe BaM 3pO3yMiTV NMPUHLAM
po6oTu Npunagy Ta NOBHOK MipO BUKOPUCTOBYBATU NOro
yHKUIT

Bkasye Ha HeObXiAHICTb NpoYnTaTh IHCTPYKLtO, LLO6 3po3yMmiTh,
AK Nnpautoe BUpIO i Sk HUM KopucTyBaTuUCS.

o P> >

B
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/N\ 1. BKA3IBKW 3 TEXHIKV BE3MEKU C€

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM NMPUCTPOIO YBAXHO MPOYUTAUTE
HACTYIHI IHCTPYKLI.

3ATAJlbHA IHOOPMALIA

[Ona 3abe3neyeHHsa ©es3nekn Ta NpaBWUiIbHOMO BUKOPUCTaHHSA, Oyab
nacka, YyBaXHO npouyMTanmTe uen nocibHMK KopucTyBaya nepe;
BCTAHOBIMEHHSM Ta MEpPLUMM BUKOPUCTAHHAM npunagy, BKNHOYayu
IHCTPYKUIT Ta nonepemkeHHs. LLlo6 yHUKHYTU HENOTPIGHMX MOMMIIOK i
HellacHUX BWMagkiB, BaXknMBO, LOO BCi 0COOW, siKi KOPUCTYHOTbLCS
npunagoM, peTeribHO O3HaMoOMWUINCA 3 MOoro poboTor i PYHKLISIMUK
Oesnekn. 3bepirainte Uel MOCIOHMK | nepepanTe WMOro pasom 3
npvnagoM y pasi noro nepemiweHHs abo npoaaxy, Wob KOXeH, XTO
KOPUCTYETLCA HUM MPOTATOM YCbOro TEPMIHY CNy>X0Kn, OyB HanexHum
YMHOM MPOIHHOPMOBaHWIA NPO Oro BUKOPUCTaHHA Ta Ge3neky.

o6 3abe3neuntn Ge3neky XUTTS | MarHa, OOTPUMYWTECH 3axoAiB
Ge3nekn, BUKNAOEHMX Yy LbOMY MOCIOHMKY KopucTyBaya. [lpunag
NMOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCSA TiNbKN 3@ NPU3HAYEHHSAM.

BupobHuMK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a LWKOAY, 3anodisHy BHaCMigoK
BMKOPWUCTAHHA MNPUCTPOKD BCyMepedy WOro MpU3HayeHHo, LibOMY
nocioHMKy abo HecaHKLiOHOBaHMM MoaudikaLisiM.

MonepemkeHHss Ta BaxnuBa iHdopMauis 3 TexHiku ©Oesnekn, WO
MIiCTATbCS B LbOMY MOCIOHUKY, HE OXOMMKKTb YCiX MOXIUBUX YMOB
abo cuTyauin, ki MOXyTb BUHUKHYTU.

KopuctyBau Hece BignoBiganbHiCTe 3a Abavinuee Ta obepexHe
NMOBOKEHHS 3 MPUagoM nif Yac BCTAHOBMEHHHA, 06CMNyroByBaHHA Ta
ekcnnyaraui.

Lleri npynaa npusHayeHun BUKIMOYHO AN NOBYTOBOro BMKOPUCTaHHS.
BiH He Npu3HayYeHUn Ons BUKOPUCTaAHHA B TaKMX MiCUSAX, SK KyXHi 1S
nepcoHany B MarasuHax, oduicax, arpoTypuCTUYHMX 3akrnagax abo Ha
iHWKMX pobounx micusx. BiH Takox He Npu3HaYeHn Ans BUKOPUCTaHHS
B roTensix, MoTensx, naHcioHatax abo noaibHux 3aknagax.

MNpunag He NpuU3HayYeHUn 4Ns BUKOPUCTaHHS Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

BE3MEKA OITEU TA BPA3JIUBUX OCIB

* [itn Bikom Big 8 pokiB i cTapwe Ta ocobu 3 obMexeHUmM
i3NYHMMM, CEHCOpPHMMM abo pPO3YMOBUMMU  MOXIMBOCTAMMU
MOXYTb KOPUCTYBaTUCS NpUnagoM nuiie nig Harnggom abo nicns
nonepeaHbOoro iIHCTPYKTaxy 3 6e3ne4YHOro BUKOPUCTaHHS.

e  [liTy He NOBUHHI YnCcTUTN abo obcrnyroByBaTy npunag 6e3
Harnagy.

*  3b6epirante npunag i kabenb y Micusix, HEAOCTYNHUX ANd 4iTen
(ocobnmBo gns giten Bikom o 8 pokis).

e 306epirante BCIO YNakoBKY B HEAOCTYNHOMY ANd AiTen Micui. IcHye
PU3VK YOYLUEHHS.

e CnigkynTte 3a TMM, W06 OiTM HE CTaBuUnucsa Ao npunagy sk 4o
irpaLlKy i He rpanncs 3 HAM.

EJIEKTPOBES3INEKA
CTPYMOM

HenpaBunbHO BCTAHOBIEHI NEKTPUYHI CUCTEMU CTaHOBMATb
CeprosHy Hebe3neky.

c MOMNEPEAXXEHHA - PU3UK YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM

* [punag noBuHeH OyTWM nNIOKNIOYEHUA | BMKOPUCTOBYBATMUCS
BiANoBigHO OO0 iHopMmauii, 3a3HaveHoi Ha Tabnuuyui 3
TEXHIYHUMW JaHUMMU.

* 3aBXOM BUKOPUCTOBYWTE LUHYP JKMBIIEHHS 3  KOMMMEKTY
nocTavaHHsi HOBOro npunagy.

* [lpunag noBuvHeH OyTW MIOKMOYEHWA OO HANEXHUM YMHOM

BCTaHOBIEHOT pPO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3eMMEHHAM
(3aHyneHHsaM). He 3HiManTe KOHTaKT 3aXMCHOro 3a3eMileHHs 3
BUIKN.

*  LoO YHUKHYTU PU3UKY YPaKEHHSA eNeKTPU4YHMM CTPYMOM, He
3aHyptonTe npunag, kabenb abo BWiKy y Bogy abo Oyab-aky
iHLWY pianHy.

*  He BMKOPUCTOBYMTE NPUNaA, SKLO WHYP XUBMAEHHS MOLLKOAKEHWIA.

* Hikonn He BMuKanWTe npunag 4epes3 30BHIWHI KOMyTaLinHi
NPUCTPOI, Taki K TanmMep abo NynbT ANCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.

89



/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

*  He 3ruHanTe, He NepekpyyymnTe i He 3aB'A3yNTe LUHYP >KMUBJIEHHS.
He nepeTtuckanTe Noro BaXXkMmn npegmeTamu, He NiasilLynTe 3a
MeTarnesBi geTani Ta He NPOLUTOBXYWTE Yy BY3bKi Micusa nosagy
npvnagy abo Mix iHWKUMN Mebnamu.

* Yci peMoHTHi poboTM Ta 3amiHa €eneKkTPUYHUX KOMIMOHEHTIB
NMOBMHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO B aBTOPM3OBAHOMY CEpPBICHOMY
LEeHTpI.

NMONEPEOXEHHA!
A IMig Yac po3mileHHa Nnpunagy Cnigkymte 3a TuMm, Wwob LWHyp

XMBMEHHS He ByB 3aTUCHYTMIA ab0 MOLUKOAXEHNI.

BE3NEKA Mniga YAC BUKOPUCTAHHSA NONEPEOXEHHSA!

Fapsayi nosepxHi: Mig Yac BUKOPUCTaAHHS NOBEPXHI MOXYTb

& HarpiBaTuca. He TopkanTecs Kopnycy abo BHYTPILLIHbOI YaCTUHM
nig Yyac poboTn npunagy - BUKOPUCTOBYNTE PYHKN Ta KyXOHHI
PYKaBUYKN.

* LUen npunag npusHavyeHWn AONA BUKOPUCTAHHA Ha pobodin
MOBEPXHi; MOBEPXHSI NOBUHHA ByTWN PiBHOO, CTIKOIO Ta CyXOl0.

*  BukopucTtoBymnTe TifbKM CUNiKOHOBI abo aepes'sHi akcecyapu, abo
nocyn, Mpu3HayeHun ONA  BUKOPUCTAHHA  MPU  BUCOKMKX
Temnepartypax. BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI  3a
MOLLUKOXEHHS npunaay, CMPUYMHEHI BMKOPUCTaHHAM
HeBiIgNOBIQHOrO TEPMOCTINKOro nocyay.

* [lpunag He npautoBaTUMeE, AKLLO LUYXTsSAa He 3aKpuTa NMOBHICTHO.

* He ctaBTe Ha npunag nocyA 3 BOAOH.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSLINHI OTBOPMW.

* [lig 4ac cmMaxeHHs Ha rapsa4yoMy MOBITPi 4Yepe3 BEHTUNALNHI
OTBOpM BUXOAUTb rapsya napa. He nigHocbTe pyku abo obnnyus
6n13bko 0O napu, WO BUXOAUTb, abo 40 BEHTUMSAUIMHUX OTBOPIB.
Takox OyabTe obepexHi 3 mapoi Ta rapsyuMm MOBITPSAM, KOMU
BMAMaETE LWyXnagy 3 npunaay.

* He craBTte npunag ©esnocepegHbo 6inst cTiHM abo  iHWKMX
npunagis. 3anuwTte npyHarMHi 10 cm BiNbHOro NpocTopy 33ady Ta
3 00ox OokiB Mpunagy, a TakoX Had HMM. He cTaBTe XOAHMX
npeaMeTiB Ha npunag.
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IHOOPMALISA MPO BE3MEKY C€

He He  posmiwyBatm  nobnusy nerko3amMuncTi
MaTepianis (wtopwn, ckaTepTMHKU) abo oKepen Tenna
(BapunbHi NOBEPXHI, AYXOBKMN).
[Mepen BMKOPUCTaHHAM NepeKkoHanTecs, Lo akcecyapu YMCTi Ta CyXi.
He HanuBanTte B wyxnsagy onito abo Byab-aKy iHLY pignHy.
IHrpedieHTM He NOBMHHI NepeBuMLLYBaTM MICTKICTb KoluMKa, o6
3anobirtm KOHTaKkTy 3 HarpiBanbHUMW enemeHTamu. BpyaHi
HarpiBanbHi efleMeHTN He HarpiBaTUMYTbCS HaNEXHUM YNHOM.
[MpurotoBaHa ka NOBMHHA MaTW 30M0TUCTUM KOMip. YHuKanTe
HagMipHOro nigpyM'sHiOBaHHSA abo NiAropsiHHA  iHrpedieHTIB.
PerynsipHo Buganante 3 npunagy npuropini 3anuwkm ixi.
Mig 4yac npurotyBaHHA CBDKOI KapTonni He nepeBuvLlynTe
Temnepatypy 180°C, wob MiHimMi3yBaTM YTBOPEHHS LLUKIAMMBOrO
akpunamigy.
He ctaBante Ha npunag i He KnagiTb Ha HbOro Byab-Aki NnpegMeTn
(Hanpuknag, 3ananeHi ceivykum abo uurapkm, nocygd, Ximikartu,
MeTanesi npegmMeTy TOLO).
Mig yac poboTn Wyxnsaaa CUbHO HarpiBaeTbcs. 3ayekanTe, OOKM
LWyxnsga OXoroHe, nepLl HiXX YNCTUTK ii abo NOBOAUTUCS 3 HEIO.
3aBxau BUMUKaNTe npunag 3 pO3eTKM Micrs BUKOPUCTaHHS.
3auekante npubnuaHo 60 XBWMWH, MOKU Mpunag OXOrioHe, nepLu
Hi>K YNCTUTU MOro abo NOBOAUTUCH 3 HUM.

BCTAHOBJIEHHA TA HANALUTYBAHHA

Poanakynte npunapg i nepesipTe MOro Ha HasiBHICTb MOLUKOAXEHb.
Y pasi BuSABMEHHS OyOb-AKMX MOLWIKOMKEHb HE MigKnyanTe
npunag 4o enekTpoMepexi.

Mepen nepwmm MIOKNIOYEHHSM MNPUCTPOID 3HIMITb BCHO 3aXUCHY
NNacTUKOBY MNIIBKY.

MpucTpin NOBUHEH OyTWM BCTAHOBMEHMW Ha pPIiBHIN, TEPMOCTINKIN
NOBEPXHI.

[Micna BCTAaHOBNEHHS po3eTka NOBUHHA OYTW NTErKOAOCTYMHO.
Ao poseTka He 3akpinneHa, He nigkniovante Oo Hei kabenb
YKUBMNEHHS.

Hikonn He BigkntovanTe npunag, TarHy4n 3a kabenb. LLo6 BUNHATK
BWUIKY 3 PO3eTKM, 3aBXAMN MILHO TpUManTe ii i BUTArynTe CUNTbHUM
pyxom.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA TA YUACTKA

* [lepep unieHHsM Big'eqHanTe Npuniag Big enekTpomMepexi.

*  BUMKOPUCTOBYIWTE YMCTY CyXy TKaHWHY ANSA BUOANEHHSA CTOPOHHIX
npegmeTiB abo Mumny 3 KOHTAKTIB LUTENCENbHOI BUMKK Kabento
XMBMEeHHs. He BWKOpPUCTOBYMTE ANS LbOro MOKpY abo Bonory
TKaHWHY.

*  He BMKOpUCTOBYMTE Nerko3ammncTi crnpei, 6eH3nH, kucnotn abo
BiAGINtoBaYi AN YNLLEHHSA BHYTPILLHLOT MOBEPXHI.

*  HeBWKOHaHHS BUMOT LLOAO PErynsipHoOro BMAaneHHst Hakuny abo
BMKOPUCTAHHA KOPCTKOI BOAM 06e3 HamnexXHOro TEeXHIYHOro
06CnyroByBaHHS BBaXa€TbCH BUKOPUCTaHHSAM Mpuragy He 3a
NMPU3HAYEHHSAM | He 3a MPU3HAYEeHHSM, a TaKOX MOPYLUEHHSM
IHCTPYKLUIT 3 ekcninyaTauil.

ENEKTPOMATIHITHA CYMICHICTb

Llei npunag npusHayeHuin Anst BUKOPUCTaHHS B AOMaLUHiX ymoBax. LLlo6
3abe3neunT BIONOBIAHICTE MNpunagy BUMOram  €neKTPOMarHiTHOI
CYMICHOCTi, BiH NOBMHEH OyTW BCTaAHOBMEHUW i BUKOPUCTOBYBATUCHA
BiNOBIAHO A0 i€l IHCTPYKL,T.

HecaHKuUioHOBaHi 3MiHM KOHCTPYKUIT NPUCTPOID, BTPYyYaHHS B 1Oro
€NeKTPUYHY CUCTEMY, BUKOPUCTAHHS HeopuriHanbHWX aetanen abo
KabeniB XMBMEHHS, @ TAKOX PEMOHT, BUKOHAHWI HekBanidikoBaHNMM
ocobamun, MOXyTb NPU3BECTU OO0 E€NEeKTPOMAarHiTHUX 3aBapj, 3HWKEHHS
piBHs ©e3nekn Ta HEBIQNOBIOHOCTI MNPUCTPOK BUMOram  YMHHMUX
HOpPMaTMBHUX OOKYMeEHTIB €Bponencbkoro Cotosy. Yci peMOHTHI po6oTu
Ta 3aMiHa geTtanen NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIOYHO B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIEHTPI 3 BUKOPUCTAHHAM OPUriHanNbHUX 3anacHMX YacTuH.

3AXUCT HABKOJIMLUHBbOIO CEPEAOBULLA TA YTUNI3ALIA

Mpuctpin Bignoeigae Bumoram LOupektusn 2011/65/EU (RoHS) npo
OOMEXEHHs1  BUKOPWUCTaHHA  Adeskux HebesneyHux peyoBMH B
€eNeKTPU4YHOMY Ta eNeKTPOHHOMY ObragHaHHi.

MaTepianu, BUKOprCTaHi B LibOMY NPUCTPOT, MO3HAYEHI LM L‘)
CMMBOJIOM, NpuAaTHI ANs BTOPUHHOI NepepobKu.

MpucTpin Bignosigae Bumoram OQupektnen 2012/19/EU (WEEE) npo
BiXO4M €NEKTPUYHOIO Ta €NTEKTPOHHOr0 06riagHaHHs.
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CumBon Ha BMpoGi abo 1oro ynakoBUi BKkalye Ha Te, LUO 3
UMM BMPOOOM He MOXHa noBOAMTUCHA K 3 MOOYTOBMMM
Bigxogamu. 3amicTb LbOro WOro crnig BigHecTM o
Bi4NOBIQHOro NyHKTY 300py Ans nepepobkn enekTpuyYHoro Ta
BN €/IeKTPOHHOro ob6nagHaHHs. 3abe3neyeHHs npaBUITbHOT
yTunisauii Lboro Bupoby
Jornomoxe 3anobirth  MNoTeHUiHMM  HeraTMBHMM  Hacnigkam  ans
OOBKINNA Ta 300poB'dA Niogen, ski MOXYTb BUHUKHYTUM B pesynbTarTi
HenpaBUITbHOTO MOBOMKEHHS 3 UMM BUpoOOM. Ons oTpuMaHHs GinbLu
AeTanbHOI iHdopMauii Npo nepepobky LbOro BMpoby 3BEPHITbCA A0
MiCLEBMX OpraHiB Bnagw, Komnalii 3 yTunisauii Bigxogis abo ao
marasuHy, ge 6yno npuagbaHo Bupib.

BignoBigHicTb Hopmam €C

lMpoekTyBaHHA, BMPOOHMUTBO Ta peanisauis Uboro npunagy
BignoBsigaTb BignoBigHUM HopMam €EBponencbkoro Cotosy, c €
30Kpema

PernameHTt (€C) Ne 1907/2006 (REACH)

Oupektnea 2014/35/EU (LVD)

Ounpektnea 2014/30/EU (EMC)

Ounpektnea 2011/65/EU (RoHS)

Oupektnea 2012/19/EU (WEEE)

O Texuiuni xapakTepucTMkM MOXyTb 6yTU 3MiHeHi 6e3 nonepeaHboro
NMOBIOOMIIEHHS Y 3B'A3KY 3 YAOCKOHANEHHSIM KOHCTPYKLT BUpOOYy.

@ 306paxeHHs B LUbOMy MOCIBHWKY € CXeMaTUYHUMKU | MOXYTb He
BignoBigaTun akTM4HOMy BUNSLY NPUCTPOLO.

O 3HaueHHs, 3a3HaueHi Ha MapKyBaHHi npucTpolo abo B AOKyMeHTauji, Lo
[ofaeTbca OO0 Hboro, Oynu oTpumaHi B nabopaTopHMX YyMoOBax 3rigHO 3
BiANOBIAHMMM cTaHgapTamu. Lli 3Ha4yeHHs MOXyTb 3MiHIOBATUCS 3arexHo Bij
BMKOPUCTaHHSA BUPOOY Ta yMOB HaBKOSULLHBOIO CEpeaoBULLa.

Mogens: KSAF 718 EB Al
HomiHanbHa Hanpyra: 220-240V~
YacToTa 50-60Hz
HomiHarnbHa noTyxHicTb 1800 W

EMHiCTb: 7L
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2. 0rndaa NnPoaykty

LS el B AEBABAR 3q/i/ﬂ'

1 Kowuk 2 Pyyka kowimka

3 Npo3ope BikoHue 4 LindppoBa ceHcopHa naHenb ynpaBniHHA

5 Bxig noBiTps
6 OTBOpPM ANA BMXoAy NOBITPA
7 WHyp XnBReHHA

8 JloTok AnA cMaxeHHs
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3. EKCIMNYATAUIA NPUNAOA

NEPEA NEPLWMM BUKOPUCTAHHAM

BuimiTb yci nakyBanbHi MaTepianu.

BumuiiTe BUCYBHUIA AILLMK Ta AEKO TEMNSIO0 BOAO 3 M'SIKUM MUIOUYMM 3acoboMm,
BVIKOPVCTOBYOUM HeabpasnsHy rybky. Lli AeTani Takox MOXHa MUTK B NOCYAOMUNHIN
MaLLWHi.

[MpOTpiTb 30BHILLHIO Ta BHYTPILLHIO NOBEPXHI NPUaAy YMCTOK BOJOTOK FaHYipKoLo.

3anuwTe npunag npoBiTPUTUCS 3 BUCYHYTUM SLLIMKOM NprbnnsHo Ha 30 xBunuH. Mepen
nepLUMM BUKOPUCTAHHSM YBIMKHITE npunag Ha 10 XBUIIMH Ha MakcuManbHy TemnepaTypy;
MOXe 3’ABUTUCS Nerkuii 3anax i AuM, ane He BapTO XBUIIOBATUCS — Lie HE HECMpPaBHICTb, a
HOpMarbHe SBULLE Mif Yac NepLLOro BUKOPUCTAHHSI.

MepekoHaiTecs, Wo npunag BUKOPUCTOBYETLCA Y 4OBPE NPOBITPOBAHOMY NMPUMILLEHHI.
MepekoHainTecs, WO BEHTUNSALINHI OTBOPY ANst BXOAY Ta BUXOAY MOBITPS HE 3ab6roKoBaHi.

He knagitb BcepeauHy naneposi, NnacTukoBi abo MeTanesi npeamMeTH, siki He NpuU3HaYveHi
ONs BNAMBY BUCOKUX TemnepaTtyp.

® [iana3oH peryntoBaHHa TeMnepaTypuy npunagy ctaHosutb Big 30 °@o 200 °Gy
fianasoH perynoBaHHs Yacy — Big 1 xBunvHu o 60 xBunuvH.

® MepeBepHiTb CTpaBy, W06 NepeBipUTH, YM BOHA NiapYM siHUNacs i rotosa fo
BXXMBaHHS.

AKLo cTpaBa noTpebye 40AaTKOBOro NPUroTyBaHHS, BigperysnonTe Temnepatypy
Ta Yac NpuroTyBaHHs, AOKM CTpaBa He Gy[e NOBHICTIO roToBa.

® [Micnsa 3aBepLUEHHSI TPUrOTYBaHHSA BUAMITb BUCYBHUIA ALLVK 3 Mpunagy Ta noctaBTe
Oro Ha piBHY, TEPMOCTIIKY NOBEPXHI0. [epeknafitTb NpurotoBaHy ixy y
BigMNoBIgHWI NOCyA.

® 3a HeobXigHOCTI MOXHa NPOAOBXUTU NPUroTyBaHHs. Konu npunag He
BMKOPUCTOBYETLCS, BIAKMIOYITL NOrO Big Mepexi.

MNONEPEMXEHHA

Byabte obepexHi, nepesepTatoun ixy B noTky. LLIo6 yHWKHYTM TpaBm abo
NOLUKOAXEHHSI MaiHa, He nepesepTanTe Ky, CTPYLLYO4M BECb Npunag.
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NONEPEMXEHHA

ByabTe ocobnmeo obepexHi nia Yac BUAMaHHA Ta BCTaBMNSAHHS 10TKa, LWOO YHUKHYTH
OnikiB rapsi4oto Napoto.

NONEPEQXEHHA

Micna  3aKkiHYeHHs NpPUroTyBaHHA He CTaBTe MNigAoH | BUCYBHY  LUyxnsay
6e3nocepefHbO Ha MNNACTUKOBUM CTif, WOO YHWKHYTM WNOro MOLUKOMKEHHs. He
nepesepTaniTe BUCYBHY LWyxNsQy 3 NiAAOHOM [JOropyM [HOM, W06  YHUKHYTU
PO3NMBaHHS piauHK, sika 3ibpanacst Ha AaHi.

NAHEJb YNPABIIHHA

CeHcopHa KHorka:

1
2
3
4
5
6
7
8
9

. Al: iHTenekTyanbHe po3ni3HaBaHHA Ta aBTOMaTUYHE BUMIKAHHS
. Jlamna: ynpasniHHA namnoto nevi y dopuTiopHULI

« YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

. KHonka Temnepatypwu

. KHonka vacy

. KHomka 36inblUeHHSI/3MEHLLEHHS

. KHonka meHto

. KHonka ckacyBaHHs

. Knonka «[Myck» abo «Cton»

Yac: giana3oH HanawTyBaHHs Yacy 1-60 xB8 TemnepaTtypa: 30-200

°C, 3 kpokom 5 °C;

96



OMNUC ®YHKLIA KHOMOK NPUNARY

KHonka yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS: [@]

Micns yBiMKHEHHS (hpUTIOPHULI 3anyCTiTb i Ta Nepenaitb y pexum

Starting Up | ExpaH <Start>

KHonka posnizHaBaHHA Al:

3anyckae onepauito poanisHaBaHHs Al.

o 200

i-
r4 !E; 5! LJ Timer

Smart Cooking m ﬁm'l 5s

EkpaH <Po3ni3HaBaHHS EkpaH <Po3nidHaBaHHs peLenTiB 3a 4OMNOMOrOH LUTYYHOro
Main> iHTenekty>

Ak npauroe WTYYHUW iHTeneKT i sKi Moro obmexeHHs: Llen npunag
BMKOPUCTOBYE anroputMy LWITy4yHoro iHTenekty (WI) y noegHaHHi 3
BOyZOBaHOK kameporo Ansi po3nisHaBaHHSA BUAIB NPOAYKTIB, WO BKNaAEeHi A0
Hboro. Cuctema LWl cnyrye BuknioYHO K gonomora Ta OpiEHTMp, LWoO6
nonerwuTn Bubip nNapameTpiB NPUroTyBaHHsl. 3 ornsigy Ha pPi3HOMaHITHICTb
NpoAyKTiB (iX po3mip, KoMip Ta po3TallyBaHHSA B KOLLMKY), anroputmM MoXxe He
pO3ni3HaTK KOXHY CTpaBy MpaBurbHO abo 3anponoHyBaTW HeONTUMarlbHi
napametpu. KopucTyBay nOBMHEH YCBIAOMMNIOBATM, LIO CRIMKYETbCA 3
aBTOMaTU30BaHOK CUCTEMOIO, i MOBUHEH MOCTIMHO CTEXMTW 3a MPOLECOM
NPUroTyBaHHs Ta, 3a NOTpPebu, Bpy4Hy KOpUryBaTtu 4ac i Temneparypy.

KHonka 3anycKy/3ynuHku: @

KopoTKo HaTUCHITb KHOMKY 3amyCKy/3ynWHKU B PEXUMi HanalwTyBaHHs, o6 nepentn B poboynii
pexum npuctpoto. KopoTKo HATUCHITE KHOMKY 3anycKy/3yrnuHKW e pa3 y poboyomy pexumi,
LWo6 nepenTn B pexmmM naysn. HaTUCHITb KHOMKY 3anyCcKy/3ynUHKN B pexumi nayau, wob 3HoBYy
nepenTn B poboumnin pexum.
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KHonka meHto:
Y pexumi DIY Bu MoxeTe HaTucHYTU kHornky MENU, wo6 nepemukatucs mixk
MEHIO NPUrOTYBaHHS.

KHonka ckacyBaHHA:

Ckacosye BUbGip nig Yac HanawTyBaHHs Yacy abo TemMnepaTypy Ta nosepTae 4O NonepeaHboro
ekpaHa. BuxoauTtb 3 NEBHWX eKpaHiB Migkasky Hasaz [0 rofIOBHOTO eKpaHa. 3 ekpaHa Migkasku
npo MigTpMMaHHa Tenna abo ekpaHa MPUroTyBaHHA MEpexoauTb A0 eKpaHa 3aBepLUEHHS!
MPUroTYBaHHS.

KHonka Temnepatypu:
MigTpumye nuwe KopoTke HaTUcKaHHA. Bubupae abo ckacoBye BMGip HanawTyBaHHSA
TemnepaTtypu Ha ekpaHax napameTpiB NPUroTYBaHHS, LLIO MOXHa HanalTyBaTw.

KHonka yacy: {@]

MigTpumye nuwe kKopoTke HaTUCKaHHS. Bubupae abo ckacoBye BMOIp HanalwTyBaHHS Yacy Ha
eKpaHax KOHirypyBaHHs napameTpiB NpuUroTyBaHHsI.

KHonka 36inblieHHA/3MeHLWeHHs:
MigTpumye TpuBane HatuckaHHsi. Konu BubGpaHo yac abo TemnepaTypy, 36inbliye BubGpaHe
3HayeHHsl. Konn He BMOpaHO HanalwTyBaHHS 4acy abo TemnepaTtypu, nepemMukae peuentu,
SKLO eKpaH NiATPUMYE nepemMmnkaHHs peLlenTis.

KHonka nigcsivyBaHHs
HaTuCHITb Lo KHOMKY, W06 yBIMKHYTM OCBITNEHHS BCEPEeAMHI KOLIMKa. HAaTUCHITb LiH0 KHOMKY Lie
pas, Wob BUMKHYTWN OCBITIIEHHS.

HarapyBaHHs npo cTpyllyBaHHA:
®yHKLUiA HaragyBaHHS NPO CTPYLUYBaHHA AOCTYNHA, AKLO Yac NPUroTyBaHHs CTaHOBUTb 4
XBUNuHM abo GinbLue. Ha ekpaHi 3'ABMTbCA TEKCTOBE HaragyBaHHS.

EkpaH <Shake>

v
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Recognising....

Keeping warm...

Po3sni3HaBaHHsA

Cooking

(@) Temp (O Timer

180°¢ 25m30s

[oTyBaHHs

Roasting
@Temp @ Timer
200 25m30:

Al Smart Roast

MigTpumka TemnepaTypu

Pausing
Temp (O Timer

180 25m30s

MpuroTyBaHHA iXXi MPU3yNUHEHO

Finish

3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHS

OunLeHHs Kamepu

MonepenxeHHsi Npo po3pwms naHutora NTC

Kowwuk BunyyeHo

MonepeaxeHHs Npo KopoTke 3amukaHHa NTC



Pexum Al Smart Bake:

3a 3aMOBYYBaHHSAM
(DIY fxa) / / 30°C~200°C 1 x8~60 xB
Kypsui
nanuykm (Al
Food) 180°C 11-28 xB
Byprep
(Al Food) 200 °C 15-25 xB
200°C +180°C
KapTtonns dpi ]
(Al Food) (B cepeavHi LMKIY 10 xg~33 xa
aBTOMaTuUyHe
peryntoBaHHs
perynioBaHHs)
Pu6Hi nanuykn
(Al Food) 200 °C 11 x8-20 xB
KapTonnsHi
YacToYKM
(Al Food) 200 °C 14-32 xB
160°C+180°C
Kosb6acku (B cepeauHi
(Al Food) unkny 11 xB~26 xB
aBTOMaTU4He
perynoBaHHs
peryntoBaHHs1)
200°C+180°C
Kapronns (B cepeauHi uuky 19 38
xB~38 xB
(Al Food) aBToOMaTU4He
peryntoBaHHsi
perynioBaHHs)
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[ominkun
(Al Food) 200 °C + 190 °C
OBoui
(Al Food) 200 °C
Crenk
(Al Food) 200 °C
180°C+160°C
TXlT Food) (B cepevHi UMKy
aBTOMaTUYHE
perynoBaHHSA
perynioBaHHs)
140°C+120°C
Owmnet .
(Al Food) (B cepeauHi umkny
aBTOMaTUYHE
perynioBaHHs)
180°C+200°C
Kypsiue 160 °C + 180 °C
(Al Food) (o
Yac NpuUroTyBaHHs!
noHag 50 xBUNuH
Kypsiva rpyaka
(Al Food)

200 °C + 180 °C

11-20 x8
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Haretcu 200 °C + 180 °C 12-25 x8
Kpunbus kypkm °C1180°
(Al Food) 200°C+180°C 17-20 xB
Kypsi
LUNaxkn ” . . g
(Al Food) a‘gsijﬁv 200 °C + 180 °C 9-17 x8
Ddpukagenbku 180°C+200°C
(Al Food) ' 17-22 x8
LWHiyenb N i
(Al Food) “ 160°C+200°C 1317 xa
JNococb L=y
= 200 °C _
(Al Food) 12-20 xB
Pu6a (Al Food) 200°C 11-22 xB
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KpeseTku 180 °C 6-17 x8
MeumBo .
(Al Food) 130°C 25-34 x8
Madpinn o
(Al Food) 150 °C 18-26 x8

KOPUCTYBAHHSA NMPUNAOOM

1 . MigKNoYiTe WHYP XMBAEHHA 40 3a3eMIEHOT PO3ETKU.
2. OBepexxHO BUTSTHITb KOLLUK 3 OPUTIOPHULL 3@ PYYKY.

3. Moknapgite iHrpenieHTV B KOLUVK.

OHpMMiTKa: He nepeuyiiTe niHito no3Havkn MAX (auB. po3ain «HanawTyBaHHs»), OCKinbku
nepenoBHEHHS MOXe HeraTMBHO BMIIMHYTY Ha AKICTb NPUrOTYBaHHS.

4. lNocyHbTe KOWWK Ha3az y (pUTIOPHULIKO, AOKN BiH He 3addiKCYETbCA 3 KrauaHHAM.

OCKiNbKW BiH CTa€ HaA3BMYaNHO rapsaunmM. 3aBXau KOPUCTYUTECS PYYKOLO.

YBara: He TopkaviTecs kowwuka nig yac abo ogpasy nicnsi BAKOPUCTaHHS,
& He HanoBHIOMTE KOLUMK OMi€to UM ByAb-AKOHKO iHLLIOK PiAMHOI0.
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5. HaTucHiTb Ha nikTorpamy >uBneHHs, o6 yBIMKHYTV npunag.

6. HaTtucHitb Ha niktorpamy «MeHo», Wob nepernsHyT! 4OCTYNHI yHKUiT
NPUroTyBaHHs (4OCTYNHO 8 nonepeaHb0 BCTAHOBIEHMX OYHKLIIN).

7. [eski iHrpeaieHTn BuMaratoTb CTPYLUYBaHHSA B CEPEAVHI Yacy NpUroTyBaHHS (OMB.
po3ain «HanawTtyBaHHsA»). [N LbOro BUTAMHITL KOLWIWK 3 Npuiagy 3a pyyky Ta
o6epexHOo CTpyCiTh oro. BcTaBTe KoK Ha3az y puTIOpHULIO, W06 NPOAOBXUTH
NpUroTyBaHHs1.

8. Mpunag ocHaleHnn aBTOMaTUYHUM CUrHaNoOM «roToBo». Konu Lukn
NPUroTyBaHHSA 3aBepLUNTLCA, NponyHae 5curHanis. ObepexxHO BUTAMHITE KOLLKK i
nocTaBTe MOro Ha TEPMOCTINKY NOBEPXHIO abo KUNMMOK.

0 MpuwmiTka: MNicns 3akiHYeHHA Tanmepa HarpiBanbHUA enemMeHT Biapasy BUMUKAETLCS.
OpHak BEHTUNSTOPMNPOAOBXyBaTUME npavtoBati npubnuaHo 20 cekyHa, wob 6e3neyHo
posciaTu Tenno. NoTim NponyHae ocTatouHU curHan 5 pasis.

9. MepesipTe, 4 iHrpeaieHT NPUrOTYBaNUCA A0 BALLOMO 33[0BOMEHHS.

ﬂ MpumiTka: Akwo ctpasa noTpebye Ginblue Yacy, NPOCTO BCTaBTe KOLUMK Ha3ag y npunag.
HanawTynte TemnepaTypy Ta TaimMep 3a AONOMOrO0 BigMNOBIgHMX KHOMOK yNpaBmiHHSA, a NOTiM
HaTUCHITb «CTapT», Wo6 NPOAOBXNTN NMPUrOTYBaHHS.

10. W06 BMIHATM iHrpeaieHTn, aki BUAINATL HAAMWLLOK Ofii Nig Yac NpuUroTyBaHHS
(Hanpuknag, SnoBUYMHY, KypKy abo iHLle M'ACO), BUKOPUCTOBYITE LUMNL, W06
BUTSATHVTMU iX NOOANHLL.

3acTepexeHHs: He nepeBepTaiTe KOLWKWK JOTOpY AHOM; Ofisl, L0
3ibpanacs Ha aHi KoLKKa, BUTeYE Ha ixy.

11. InrpeqieHTn, WO He MICTATb HAANMLLKY ORii (HaNpUKnaz, kapTonns gpi a6o
0BOYi), MOXHa BMcunaTn 6esnocepeaHbO y Nocya Ans noaaui.

0 Mopaga: ansa BenukmMx abo KPUXKUX NPOAYKTIB pEKOMEHAYETLCSH BUKOPUCTOBYBATU
Wi, Wo6 YHUKHYTWU MNOLLUKOOXKEHHS TXKi.

12. Sk tinbkv ogHa napTis iHrpeAieHTIB rotosa, MPUTIOPHULIA BiApasy X rotoea Ao novatky
iHLLOrO LMKy NPUroTyBaHHS.
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4. HANAWTYBAHHA

HaBeneHa Huxye Tabnuus 4ONOMoXe BaM BUGpaTU OCHOBHI HanalTyBaHHS ANst iHrpeaieHTIB.
Mpumitka: MaiTe Ha yBasi, WO Ui HanawTyBaHHSA € OPiEHTOBHUMU. OCKINbKW iHrpeaieHTn
BiAPI3HAOTLCS 3a NOXOOXKEHHSIM, PO3MipOM, hOPMOI0 Ta BPEHAOM, MU HE MOXXEMO rapaHTyBaTu
Havikpalle HanawTyBaHHA A4S BalUUX iHFPeiEHTIB.

Ockinbkn TexHonoria Rapid AilmuTTeBO HarpiBae NoBiTps BcepeauHi npunagy, KopoTkovacHe
BUTSAraHHSA NoTka 3 npunagy nif Yac CMaXeHHsi rapsiiMm NoBiTPSIM Malxke He MopyLuye npouec.

Min-Maxkc Yac Temn
oC CrtpywyBaHHp  lMpumiTka
(r) (x8)
KapTtonns dpi
ToHka 3aMopoxeHa 300-700 9-16 200 Y
KapTonnsg dopi
ToBcTa 3amopoxeHa
300-700 11-20 200 Y
KapTonnsa
OomaruHi Lopatun 1/2
. 300-800 10-16 200 Y
kapTonns gpi (8x8 Mm CT. n. onii
LomaluHi Oopnatn 1/2
) 300-800 18-22 180 Y
KapTOMMsiHi YaCTOYKU CT. Nn. onii
Oopaite 1/2
[omaluHi kapTonnsHi 300-750 12-18 180 Y CTOMOBOT NOXKH
KyGuKM onii
250 15-18 180 Y
KapTonnsiHui rpateH 500 15-18 200 Y
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Creitk 100-500 8-12 180
M'acHi koTneTn 100-500 10-14 180
FamByprep 100-500 7-14 180
Cocucka B TicTi 100-500 13-15 200
Tominkn 100-500 18-22 180
Kypsiya rpyaka 100-500 10-15 180
3akyckn
BukopucToByBaty
CnpwuHr-ponun 100-400 8-10 200 . .
roToBi JO 3anikaHHs
3amoposKeHi Kypsi BukopucToByBatn
100-500 6-10 200 . .
HareTcu roToBi JO 3anikaHHs
3amopoxeHa puba BukopucToByBatn
100-400 6-10 200 . .
nanuyku roToBi 10 3anikaHHsi
3amopoxxeHuin xni6 BukopucToByBatn
B NaHipoBLji 100-400 8-10 180 roToBi 10 3anikaHHs
dapLumpoBaHi
) 100-400 1-10 160
0BOYi
BukopucTosyiTe
TopT 300 20-25 160 cbopmy Ansi BUNidkmM
dopmmn
BukopuctosynTel
) copmy Ansi
Kiw 400 20-22 180 BUNIMKW/AYXOBKY
nocyn
BukopucToByiTe
Madpinu 300 15-18 200 chopmy Anst BUNidkM
dhopmu
BukopucToByiTe
dopmy Ansa BuUnivkn
Conopki 3aKkycku 400 1-20 160

opmy ans

Buniyku/cpopmy

ONA OYyXOBKU
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5. IHCTPYKLII TA NOPAAM WOAO NMPUFOTYBAHHSA

OnuBkoBa onist abo pocnyHHa onis igeanbHO NiAXOAATb AN CMaxeHHs. [ns
[OOCSITHEHHS KpaLLmMX pe3ynbTaTiB MOXHa 3MacTUTU NpoayKTu onieto. Mepen
HaHeCeHHsAM orii NepeKkoHanTecs, Lo MPOAYKTU CyXi.

MpoayKTN MOXHa Hapi3aTh HEBENMUKUMM LLUMATOYKaMK, Wo6 30inbWMTY NnoLLy
NOBEPXHIi A5 CMaXeHHS Ta 3pobuTK CTpaBy XpycTkilwoto. MNepen CMaxeHHSM
YBIMKHIiTb (DYHKLIit0 MONepeAHbOro HarpiBaHHs, Wob JOCAITU Kpalmx pesynbTaTis
NPUroTyBaHHS.

He nepenoBHtoiTe noTok. Hikonu He 3anoBHIOWTE NOTOK NpoAyKTamu GinbLue Hix
HarMosOBUHY Bif, MOro MakCcMmarbHOI MiCTKOCTI.

[Ina gOoCArHeHHs HarKpaLmx pe3ynbTaTiB CMaXeHHs AesKi NpoayKTy cnif
nepesepTaTu Nif 4ac NPUroTyBaHHS.

IMig yac npuroTyBaHHA NPOAYKTIB 3 BUCOKMM BMICTOM >XUPY, TaKMX K Kypsii
KpunbLs abo koBOacku, MoXe 3HaZoOUTUCSA 3MMBATH XKMP i3 NMOTKA MK LMKNaMu,
06 YHUKHYTU HAAMIPHOTO OAUMIEHHS.

3aBxaun BUTMpaiiTe NPOAYKTU HACyX0 Nepes CMaXeHHsM, LWob nokpalmTm
PYM’SHICTb | YHUKHYTW HaAMIpHOTO AUMY.

MpoayKTn B NOTKY HE NOBWHHI BUCTyNaTW Hag AOro OTBOPOM, LLo6 3abeaneuntu
LIMPKY NSO NOBITPS BCEPEaNHI.

3aBxau BUKOPUCTOBYWTE TEPMOMETP Ars M'sica, o6 nepekoHaTuCs, LWo M'sico,
nTuus Ta puba gobpe npocMaxunucst nepes BXUBaHHAM

CMaxeHHs! HeBEeMUKNX NOPLIii Ki CKOPOTUTL Yac NPUroTyBaHHs Ta 3abe3neynTb
Kpalui pesynbTtatu. Perynionte TemnepaTypy Ta Yyac npuroTyBaHHs BiANoBiAHO A0
CBOIX ynogobaHb.
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6. OYMLLUEHHA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHSA

Mpunag cnig YMCTUTK NiCNst KOXHOrO BUKOPUCTaHHS, Wo6 niaTpyMyBaTy noro B ymcToTi. He
BMKOPWCTOBYWTE MeTanesi npunagu abo abpasuBHi 3acobu AOns YULWEHHSI BHYTPILLHBOI
YaCTWHU, KOLLUKIB Ta AeTanen, OCKinbKu Lie MOXe MOLLKOAWUTH iX MOBEPXHI.

1 . BigkntouiTe npunag Big po3eTku, Wwob BiH 0x0noB. Buiimite kowwk, Wwob npunag
OXOr10B LUBMALLE;

2. [MpoTpiTb NOBEPXHIO NpUnagy BOOrol raHyipKoto;

3. [MomuinTe KoMK rapsivoto BOAOK, BUKOPUCTOBYHOYM M'SIKUIA MUKOYMIA 3acib Ta

HeabpasumBHy ryoky; Ans BuaaneHHs 3anuiukis 6pygy MoxHa BUKOPUCTOBYBATY 3HEXMUPIOKOYMN
PO3YMH.

4, Mopaau: sKwwo 6pya npunun Ao CiTki abo AHA KOLUMKA, HAMOBHITL KOLLWK rapsiyoto
BOZOI0 3 M'SIKUM MUIOYMM 3acoO0M, MOKMNaAiTh CiTKY B KOLUMK i 3aMOuiTh i B rapsidin Bogi Ha 10
XBWIUH, @ NOTIM OYMUCTITb il 3@ JONOMOrOK M'SIKOr0 MUKOYOTrO 3acoby Ta HeabpasnBHOT ryGKu.

5. OunCTITb BHYTPILLHIO YaCTUHY Npunagy rapsyor BOA4OK Ta HeabpasnBHOL rybkoto.
MpumiTtka: MNMepea YMLEHHSM BUMKHITL Npunag 3 mepexi.

6. OuncTiTb HarpiBanbHWUIA eNeMEHT 3a AOMOMOIOH0 LiTKX NS YMLLEHHS, WO
BUOANUTY 3a5ULLKK TXi.

Mig yac 36epiraHHs HEOOXiAHO AOTPMMYBATUCSH TaKUX BUMOT
BigkntoyiTe Nnpunag Bif Mepexi Ta AanTe NOMy MOBHICTIO OXONOHYTU.

2. [MepekoHanTecs, WO BCi AeTani Y1CTi Ta Cyxi.

3. Hikonu He 36epirainTte pUTIOPHULIO B rapg4oMy Ta BONOTOMY MiCLij.
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7. YCYHEHHS HECMTPABHOCTEM

Y pasi BUHWKHEHHS1 HecnpaBHOCTI nepe.ipTe 1T BiANOBiAHO A0 Tabnuui HUxX4e.

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

PiweHHs

DpuTiopHULSA

He npauoe

Mpunaga He NigKkMOYeHNn

[0 Mepexi

BcTaBTe LWTekep y

3a3eMrieHy po3eTKy

Bu He HaTUCHYNM KHOMKy 3anycky

HaTucHiTb KHOMKY 3anycKy/KUBNEHHS
nicnsi Toro, sik B BCTAHOBUIU
Temnepatypy Ta yac abo Bubpanu

LIBMAKUIA peLenT

MpoaykTw,

npuroToBaHi B AIR

Y kowmky 3aHaaTo 6arato
iHrpeqieHTiB.

MoknaaiTe MeHLwi nopuii

iHrpeienTiB y KoWwMK. MeHwwi nopuii
cMaxaTbcsi  PiBHOMIpHilLe

cmaxaTtbes B AIR

FRYER HepiBHOMipHO

CTPYCUTKN B cepeauHi

NpUroTyBaHHS

FRYER, He
3apgaHa Temnepatypa BcTaHoBiTb Temnepatypy Ha
npocmaxunucs
3aHaATo HU3bKa. HeoOXiaHy.
X . . . IHrpegieHTH, WO nexaTtb OAUH Ha
IHrpenieHTn [Oesiki BuAM npoaykTiB NOoTpiGHO

opHomy abo nepekpvBaoTb OANH
ofHoro (Hanpwuknag, kapTonns gpi),
noTpi6HO CTpyLLYBaTV B CEpeavHi

Yacy NpuroTyBaHHsi.

CMmaxkeHi 3aKycku He
BUXOAATb XPYCTKAMM

nicns BuimaHHs 3 AIR

FRYER

Bu BuKoprCTOBYBanu TN
3aKyCOK, NpU3HAYeHNX
ANS NPUroTyBaHHS y

TPaAuUUIvHIA bpuTIopHUL.

BukopucToByiTE 3akycku Ansi

3anikaHHs B QyxoBLji abo 3nerka

3MacTiTb iX onieto, Wob BOHM BUALNK

XPYCTKILLIMMMU.

51 He MOXy MpaBurbHO

BCTaBUTW KOLLWK y npunag

Y kowwuky 3aHaaTo 6arato
iHrpeqieHTiB.

He HanoBHIoNTE KOLUMK NOHaA
nosHauky MAX
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3 npunagy BuxoauTb 6invin

Bw roTyeTe XupHi iHrpeaieHTn.

anM.

Konu Bu cMaxwuTe XupHi iHrpegieHTn y
dpuTiopHuui AIR, y KoMK noTpannsie
Benuka Kinbkictb onii. Onis yTBOplOE
AMM, a KOLUMK MOXe HarpiBaTucsa
cunbHile, Hix 3a3suyait. Lie He
BnnvBae Ha npunag abo Ha KiHueBuin

peaynbTary.

Y KOLUMKY BCE LUE € 3arnuLLKn
XWpYy Bif NonepeaHLoro

BUKOPUCTaHHA

Binuit gum yTBOploeTbCs Yepes
HarpiBaHHsi XMpy B KOLLUKY.

MepekoHalTecs, Wo BY
nicns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS.

Caixa kapTonns ¢pi B
dpuTiopHuui AIR FRYER
CMaXWTbCS HEPIBHOMIPHO

Bw BukopucTanu HenpasunbHWUM g
KapTonni.

BUKOPWCTOBYMTE CBIKY
KapTonsto Ta nepekoHarTecs,
LL|O BOHA 3anMLIAETLCS
TBEPAOIO Mif yac

opT

CMaXKeHHs.

Bu He npomunu kapTonnsiHi
nanuyky HanNexH1Mm YHoOM

nepeg

PeTenbHO npomuiiTe kapTonnsiHi
nanuyku, Wob BUAANUTY KpoxmMarb
3

30BHI Nanunyok.

Csixa kaptonns cpi
He XpycTka, konu ii
fictaTb 3

DPUTIOPHWLII

CMaSREHH3T.
XpycCTKiCTb KapTonni 3anexuTb

BiA KinbKocTi onil

i BOAW y pi.

O6o08'3k0BO 106PE BUCYLLITH
KapTomnmsiHi Nanuukv nepes
fAofaBaHHsAM

onito.

HappkTe KapTOnnsiHI Nanuyiku
Opi6Hiwe, Wwob oTpumaTth GinbLu
XPYCTKUIA pesynbTaT

Honante Tpoxu binbLue
onii, wo6 pesynbTar.
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8. YTUNISAUIA BUKOPUCTAHOIO OBJIAAHAHHA

Llei npunag po3po6rieHo Ta BUTOTOBIEHO 3 BUKOPUCTAHHSIM BUCOKOSIKICHUX MaTepianis Ta
KOMMOHEHTIB, NMPUAATHUX A NepepooKu.

CuMBON NepekpecrieHoro KOHTeHepa Ha kornecax Ha Bupobi (puc. A) Bkasye Ha Te, WO BUPIO
nignsarae  posginbHomy 36upaHHO  BignoeigHO A0 nonoxeHb [upektuBn 2012/19/€C
€Bponelicbkoro napnameHTy ta Pagu. Akwo Ha BMpobi 306paxeHo CHMBOI NepekpecrieHoro
KOHTEelHepa Ha kornecax (puc. B), ue osHayae, wo Bupid MicTuTb GaTtapei, ski nignaraioTb
po3aineHOMy 36vpaHHI0 BignoBigHO [0 nonoxeHb Aupektnn 2006/66/€C €Bponencbkoro
napnameHty Ta Pagu. Lle mapkyBaHHS Bka3dye Ha Te, WO EneKTpUYHEe Ta EneKTPOHHe
obnapHaHHA Ta G6aTtapei (SKWO BOHWU €) He MOXHa yTunidyBaTu pa3om 3 iHWMMKU NobyToBUMUK
Bigxo4amuy nicns 3akiHYeHHs TepMiHy X ekcnnyaTtauii. Bigxoon obnagHaHHA MOXyTb MaTu
WKIONMBUA BMAVB Ha HaBKONULIHE CEpefoBuMlLEe Ta 3[40POB’'S JOAVHU 4Yepe3 MOXIUBY
HasiBHICTb HEGE3NeYHUX PEYOBUH, CyMiLLEN Ta KOMIMOHEHTIB.

KopuctyBad 3000B's3aHuin 34aBaTu  BignpauboBaHe ob6nagHaHHA Ta  akymynatopu (3a
HasiBHOCTi) onepaTopam MyHKTiB 300py BiAXOAiB €NeKTPUYHOro Ta eneKkTPOHHOro obnagHaHHSA
Ta akymynaTopiB (3a HasiBHocTi). Onepartopu, siki 3aiMaloTbCs 360poM Takux BigxodiB, 30Kpema
Ti, Wo 36upatoTe 06nagHaHHA, TEpMiH ekcnnyaTaLii SKoro 3akiH4MBCH, onepaTopu nepepobHMX
nignpuemcTs, AMCTpMO'loTOopU  (MarasuHu), OnepaTtopu  MyHiUMNanbHUX  COPTYBaNbHUX
KOMMMeKciB (MicLeBi opraHu Bnaam) Ta iHWwi cy6'ekTn, BU3HAYEHI 3aKOHOAABCTBOM, CTBOPIOIOTb
BiANOBIAHY cucTemy, Lo 3abe3nedye NOBEPHEHHS LibOro obnaaHaHHs.

HanexHa yTunizauia Bigxoais obnagHaHHA Ta Gartapew (3a HasBHOCTI) AOMOMarae yHUKHyTU
Hacnigkis, WKIANMBUX AN 300POB’A Ta AOBKINMSA, WO BUHMKAKOTb Yepes3 NOTeHUIHY HasiBHICTb
Hebe3nevyHnx KOMMNOHeHTIB B obnagHaHHi Ta GaTapesix, @ Takox Yepe3 HeHanexHe 36epiraHHs
Ta MOBOMXEHHS 3 TaKUM 0b6nagHaHHAM Ta baTtapesmu. [lomorocnogapcTea BifirpaloTb BaXuBy
porb y CNPUSIHHI MOBTOPHOMY BMKOPVCTAHHIO Ta peKynepaLii, BKnoyaroun nepepobky, BiAXoais
obnagHaHHs; came Ha LbOMy eTani hOpMyTbCsi CTaBMEHHS, L0 BNIMBaOTb Ha 306epexeHHs
cninbHoro 6nara, k1M € YncTe NpupoadHe cepefoBuLle. [lomorocnogapcTea TakoX € OQHUMY 3
HanbiNbLUNX cnoxuBadiB ApiOHOI NOBYTOBOI TEXHIKW, | PO3yMHE YNpaBriHHA Hel Ha LboMy eTani
cnpuvsie pekynepawii BTOPUHHOI CUPOBUHMW.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com
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