KERNAU

INSTRUKCJA OBSLUGI
PIEC DO PIZZY & AIR FRYER
KSAP 132 EB




SZANOWNY KLIENCIE,

Dziekujemy za zaufanie i wybér marki Kernau.

Wychodzgc naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety
produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach z wykorzystaniem
najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj sie ze
wskazowkami dotyczgcymi obstugi, czyszczenia i konserwacji, ktore
znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie
zwigzane z bezpieczenstwem, instalacjg, optymalnymi ustawieniami i
oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzysta¢ z urzgdzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi
potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej
i dbajgcej o ekologie fabryce.

Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegoétowo
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztos¢ tak, aby
funkcje zakupionego przez Ciebie urzgdzenia przez dtugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

A UWAGA

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu modeli produktu. Twoje
urzagdzenie moze nie by¢é wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w
instrukciji.

Obrazy produktu majg charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne

lkona Podpis

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, $mierci lub
znacznych szkdd materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

Ryzyko porazenia prgdem

Wskazuje na ryzyko pozaru

Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

Przydatne informacje pomagajgce zrozumie¢
dziatanie urzgdzenia i w petni korzystac z jego funkgiji

o &> B>

Wskazuje na koniecznos¢ zapoznania sie z instrukcjami w
celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.
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/N 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA €

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

INFORMACJE OGOLNE

W celu zapewnienia bezpieczenstwa i prawidiowego
uzytkowania, przed instalacjg i pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, w tym
wskazowki i ostrzezenia. Aby unikngé niepotrzebnych btedow
i wypadkdéw, wazne jest, aby wszystkie osoby korzystajgce
z urzgdzenia doktadnie zapoznaty sie z jego obstugg i zabez-
pieczeniami. Nalezy zachowacé niniejszg instrukcje i upewnic
sie, ze jest ona dotgczona do urzadzenia, w przypadku jego
przeniesienia lub sprzedazy, tak aby kazda osoba korzystajgca
Z niego przez caty okres jego uzytkowania byta odpowiednio
poinformowana o uzytkowaniu i bezpieczenstwie urzgdzenia.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa zycia i mienia nalezy
przestrzega¢ Srodkdéw ostroznosci zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi. Urzadzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce
z uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niniejszg instrukcjg lub nieautoryzowanych modyfikacji.
Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte
W niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich mozliwych
warunkéw ani sytuacji, ktore mogg wystagpic.
Odpowiedzialnos¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie
z urzadzeniem podczas instalacji, konserwacji i obstugi
urzgdzenia spoczywa na uzytkowniku.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach,
gospodarstwach agroturystycznych lub innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach,
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INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA ce

motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
zewnatrz budynkow.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB WRAZLIWYCH

Urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia bez
nadzoru.

Przechowywac urzadzenie i kabel poza zasiegiem dzieci
(szczegolnie ponizej 8 roku zycia).

Wszystkie opakowania nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.

Nalezy zadbac o to, aby dzieci nie traktowaty urzadzenia
jako zabawki i nie bawity sie nim.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

c OSTRZEZENIE — RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

Urzgdzenie nalezy podtgczyC i uzytkowaé zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;j.
Zawsze uzywaC dotgczonego przewodu przytg-
czeniowego nowego urzgdzenia.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do prawidtowo
zainstalowanego gniazda sieciowego z przewodem
ochronnym (uziemieniem). Zabrania sie usuwania styku
ochronnego z wtyczki.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie nalezy
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/N INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA €

zanurzac urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie wolno wuzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

 Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne
urzagdzenie przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub
pilot zdalnego sterowania.

* Nie nalezy nadmiernie zgina¢, skrecaC ani zawigzywac
przewodu zasilajgcego. Zabrania sie przygniatania go
ciezkimi przedmiotami, przewieszania przez metalowe
elementy oraz wsuwania w ciasne przestrzenie za
urzgdzeniem lub miedzy inne meble.

* Wszelkie naprawy i wymiany elementow elektrycznych
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis.

OSTRZEZENIE !

A Podczas ustawiania urzgdzenia nalezy upewnic sie,
ze przewdd zasilajgey nie jest przytrzasniety lub
uszkodzony.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE !

& Gorgce powierzchnie: Powierzchnie mogg nagrzewac
sie podczas uzytkowania. Nie dotyka¢ obudowy i wne-
trza podczas pracy — uzywac¢ uchwytéw i rekawic
kuchennych.

* Urzadzenie przeznaczone do pracy na blacie; powierz-
chnia musi by¢ réwna, stabilna i sucha.

» Stosuj wytgcznie akcesoria silikonowe, drewniane lub
naczynia przeznaczone do pracy w wysokich temperatu-
rach. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszko-
dzenia urzgdzenia spowodowane uzyciem nieodpowie-
dnich akcesoriéw i naczyn zaroodpornych.
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* Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli szuflada nie zostanie
catkowicie zamknieta.

* Nie nalezy stawia¢ na urzgdzeniu pojemnikéw z woda.

* Nie blokowac¢ otworéw wentylacyjnych.

« Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi gorgca para. Nie zblizaj rgk ani
twarzy do uchodzacej pary ani do otworoéw wylotowych
powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na powietrze w trakcie
wyjmowania szuflady z urzgdzenia.

* Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio przy scianie ani
przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po obu bokach urzgdzenia, a takze
nad nim. Na urzadzeniu nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw.

* Nie umieszcza¢ w poblizu materiatobw tatwopalnych
(zastony, obrusy) ani zrodet ciepta (palniki, piekarniki).

* Przed uzyciem upewnic sie, ze akcesoria sg czyste i suche.

* Nie napetnia¢ szuflady olejem ani zadnym innym ptynem.

+ Sktadniki nie powinny by¢ wigeksze niz pojemnosc¢ kosza,
aby zapobiec dotknieciu elementoéw grzejnych. Zabrudzone
elementy grzejne nie bedg grza¢ prawidtowo.

+ Gotowe potrawy powinny mieC ziocisty kolor. Unikaj
nadmiernego zbrgzowienia lub przypalenia sktadnikéw.
Regularnie usuwaj z urzgdzenia wszelkie przypalone resztki
Zywnosci.

 Podczas przygotowywania $wiezych ziemniakow nie
przekraczaj temperatury 180°C, aby zminimalizowaé
wytwarzanie szkodliwego akryloamidu.

* Nie nalezy stawa¢ na urzgdzeniu ani umieszcza¢ na nim
zadnych przedmiotéw (np. zapalonych swiec lub papie-
roséw, naczyn, chemikaliow,przedmiotéw metalowych itp.).

+ Szuflada nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas
uzytkowania w urzgdzeniu. Poczekaj, az szuflada ostygnie,
zanim rozpoczniesz jej czyszczenie lub obstuge.

+ Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

* Przed czyszczeniem lub obstugg urzgdzenia odczekaj okoto

60 minut, az urzgdzenie ostygnie.
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INSTALACJA | USTAWIENIE URZADZENIA

* Urzadzenie nalezy rozpakowac i sprawdzi¢ pod kagtem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia nie
podtgczacé urzgdzenia do zasilania.

* Przed pierwszym podtgczeniem urzgdzenia nalezy
usungc¢ catg plastikowg folie ochronna.

* Urzadzenie nalezy instalowaC na ptaskiej powierzchni,
odpornej na ciepfo.

* Gniazdo zasilajgce musi by¢ tatwo dostepne po instalaciji.

+ Jesli gniazdo scienne jest obluzowane, nie nalezy
podtgczaé do niego wtyczki przewodu zasilajgcego.

* Nigdy nie nalezy odtgcza¢ urzadzenia poprzez
pociggniecie za kabel. W celu wyjecia wtyczki z gniazda
nalezy zawsze mocno jg uchwyci¢ i wyciggngc
zdecydowanym ruchem.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

* Do usuwania substancji obcych lub kurzu ze stykow
wtyczki przewodu zasilajgcego nalezy uzywac czystej,
suchej szmatki. Do tego celu nie nalezy uzywac¢ szmatki
mokrej lub wilgotnej.

* Nie uzywac palnych sprayow, benzyny, kwaséw ani
wybielaczy do czyszczenia wnetrza.

« Brak regularnego odkamieniania urzgdzenia lub
stosowanie wody o wysokiej twardosci bez odpowiednigj
konserwacji jest uznawane za uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem i instrukcjg obstugi.

KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytkowania w srodowisku
mieszkalnym. Aby zapewni¢ zgodno$¢ urzgdzenia z wymaga-
niami kompatybilnosci elektromagnetycznej instalacja i uzytko-
wanie muszg odbywac sie zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nieautoryzowane  modyfikacje = konstrukcji ~ urzgdzenia,
ingerencjia w jego ukfad elektryczny, stosowanie
nieoryginalnych czesci lub przewodow zasilajgcych, a takze
wykonywanie napraw przez osoby nieposiadajgce
odpowiednich kwalifikacji mogg prowadzi¢ do zaktdcen
elektromagnetycznych, obnizenia poziomu bezpieczenstwa
oraz utraty zgodnos$ci urzadzenia z wymaganiami obowigzu-
jacych przepisow Unii Europejskiej. Wszelkie naprawy i wymia-
ny czesci powinny by¢é wykonywane wylgcznie przez auto-
ryzowany serwis z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych.

OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2011/65/UE (RoHS)
dotyczacg ograniczenia stosowania niektorych substancji
niebezpiecznych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Materiaty uzyte w tym urzgdzeniu oznaczone symbolem L/?)
nadajg sie do recyklingu.

Urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) doty-
czgcg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu

P/ wskazuje, ze produkt ten nie moze byc trakto-
wany jako odpad domowy. Zamiast tego nalezy
go oddac do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i

== elektronicznego. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji tego produktu pomoze zapobiec potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym
obchodzeniem sie z tym produktem. Aby uzyskaé bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi witadzami, firmg
zajmujgcg sie utylizacjg odpadow lub sklepem, w ktorym
zostat zakupiony produkt.




Zgodnos¢ z przepisami UE

obrotu tego urzagdzenia sg zgodne z odpowiednimi
przepisami Unii Europejskiej, w tym w szczegolnosci z:

- Rozporzadzeniem (WE) 1907/2006 (REACH) dotyczacym
rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i stosowanych
ograniczen w zakresie chemikalidw,

- Dyrektywg 2014/35/UE (LVD) dotyczgcg urzgdzen elektrycz-
nych niskiego napiecia,

- Dyrektywg 2014/30/UE (EMC) dotyczgcg kompatybilnosci
elektromagnetycznej,

- Dyrektywg 2011/65/UE (RoHS) dotyczacg ograniczenia sto-
sowania niektorych substanciji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym,

- Dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Projektowanie, produkcja oraz wprowadzanie do €

@ Dane techniczne mogqg ulec zmianie bez powiadomienia w zwigzku
z modernizacjg konstrukcji urzgdzenia.

O Rysunki w tej instrukciji majg charakter schematyczny i moga nie by¢
zgodne z rzeczywistym wyglagdem urzadzenia.

@O WartoSci podane na oznaczeniach urzgdzenia lub w dostar-
czonych z nim dokumentacji zostaty uzyskane w warunkach
laboratoryjnych z godnie z odpowiednimi normami. Wartosci te mogag
réznic sie w zaleznosci od uzytkowania produktu i warunkéw
otoczenia.

Model: KSAP 132 EB

Napigcie znamionowe: | 220-240V~

Czestotliwos¢: 50-60Hz

Moc znamionowa: 2100 W

Pojemnosc¢: 13L
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2. PRZEGLAD PRODUKTU

1. Wyswietlacz i panel sterowania
2. Uchwyt drzwi

3. Wylot powietrza

4. Wiot powietrza

5. Okno

AKCESORIA W ZESTAWIE:

6. Kosz air fry z odtgczanym uchwytem

7. topatka do pizzy z odtgczanym uchwytem \/ 8
8. Kamien do pizzy

9. N6z do pizzy P

1"



3. OBSLUGA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Umyj kosz i podstawke do gotowania cieptg wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu, uzywajac niesciernej gabki. Elementy te mozna réwniez
bezpiecznie my¢ w zmywarce.

3. Wytrzyj obudowe oraz wnetrze urzadzenia czystg, wilgotng Sciereczka.

4. Pozostawi¢ komore wewnetrzng do przewietrzenia przy otwartych
drzwiczkach przez okoto 30 minut. Przed rozpoczeciem pierwszego
gotowania nalezy wigczy¢ urzgdzenie na 10 minut przy maksymaine;j
temperaturze, podczas ktérego moze pojawic sie lekki zapach i dym, ale
nie nalezy sie tym martwic, nie jest to usterka, tylko normalne zjawisko
przy pierwszym uzyciu.

5. Nalezy upewnic¢ sie, ze produkt jest uzywany w wentylowanym otoczeniu

6. Upewnij sig, ze otwory wlotu i wylotu powietrza nie sg zastoniete. Nie
wktadaj do srodka przedmiotéw z papieru, plastiku ani metalu, ktére nie
sg przeznaczone do kontaktu z wysokg temperaturg.

|
Przycisk wiaczania/wytaczania
Nacisnij ten przycisk, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ urzgdzenie

TOP

@Y Przycisk zmiany elementu grzejnego

Po wybraniu trybu Pizza mozna nacisngé ten przycisk, aby zmieni¢
ustawienie temperatury gérnego i dolnego elementu grzejnego.

TIME
Przycisk zmiany temperatury / czasu
Nacisnij ten przycisk, aby zmieni¢ ustawienie temperatury lub czasu,

a nastepnie nacisnij przycisk Iub@, aby dostosowac temperature lub
czas.
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PANEL STEROWANIA

Urzgdzenie oferuje tgcznie 12 automatycznych programow, podzielonych na
3 gtowne tryby: PIZZA, AIR FRY oraz OVEN (kazdy posiada po 4
dedykowane menu). Wybierz zgdany program, naciskajgc odpowiednig ikone
na panelu.

TRYB PIZZY
1. Podtgcz do odpowiedniego i uziemionego gniazdka elektrycznego.
2. Wt6z kamien (8) na dno komory i zamknij drzwiczki.

3. Jesli urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, nacisnij panel
sterowania. Ustaw program, temperature i czas gotowania zgodnie z opisem
w kolejnych punktach. Nacisnij , aby rozpoczg¢ gotowanie Iub
podgrzewanie (jesli miga ikona podgrzewania).

UWAGA: jesli po lewej stronie wyswietlacza nie ma napisu ,,Preheat”,
gotowanie rozpocznie si¢ natychmiast.

4. Po zakonczeniu podgrzewania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,at temp”, piekarnik wyemituje sygnat dzwiekowy i bedzie gotowy.

5. UmiesS¢ pizze na kamieniu za pomoca topatki (7) i nacisnij , aby
rozpoczgc¢ proces pieczenia.

© W wysokich temperaturach pizza piecze sie w ciggu kilku minut;
sprawdzaj postep pieczenia przez okienka.

6. Gdy ustyszysz dzwiek timera (5 sygnatow), czas pieczenia jest zakoriczony.
Wyjmij pizze za pomocag topatki.

Po zamknieciu drzwiczek piekarnik proponuje te same ustawienia (czas,
temperatura, program), co podczas ostatniego pieczenia, i czeka.
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7. Jesli chcesz upiec kolejng pizze: nacisnij , aby powtoérzy¢ pieczenie i
widz pizze.

8. Po zakonczeniu uzytkowania nalezy recznie wytgczy¢ piekarnik, naciskajac
przycisk [@] na panelu sterowania.

©® Zamrozone pizze nalezy przechowywa¢ w temperaturze otoczenia
przez okoto 30 minut przed pieczeniem.

@ WAZNE! - Nie wolno dopusci¢, aby dodatki do pizzy (olej, pomidory,ser
itp.) spadty na ogniotrwatg powierzchnie kamienng, poniewaz kamien
wchtonie zawarte w nich ptyny. Przygotuj dodatki tak, aby pozostaty na
pizzy i nie sptywaly na kamien. Nalezy zawsze pamietac, ze cechg
powierzchni pieca do pizzy jest kamien ogniotrwaty. Ten nieobrobiony
kamien bedzie delikatnie gromadzit ciepto i rownomiernie je oddawat,
pochtaniajgc wilgo¢ z ciasta. Tylko przy uzyciu tej metody, przy
bezposrednim kontakcie z kamieniem ogniotrwatym, mozliwe jest
upieczenie pizzy w kilka minut, zachowujgc nienaruszone wartosci
odzywcze.

TRYB AIR FRY

1. Wyjmij kamien (8) i zamknij drzwiczki.

2. Jesli urzgdzenie znajduje sie w trybie gotowosci, nacisnij na panelu
sterowania. Ustaw program, temperature i czas gotowania zgodnie z opisem

w kolejnych punktach. Nacisnij , aby rozpocza¢ gotowanie lub podgrzewanie
(jesli miga ikona podgrzewania).

UWAGA: jesli po lewej stronie wyswietlacza nie ma napisu ,,Preheat”,
gotowanie rozpocznie sie natychmiast.

3. Wez kosz Air Fry (6) i umies¢ w nim jedzenie, ktére ma zosta¢ usmazone.

OSTRZEZENIE: uzywaj jednego akcesorium na raz. Usun kamien (8),
jesli uzywasz kosza.

4. Po zakonczeniu podgrzewania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
~at temp”, piekarnik wyemituje sygnat dzwiekowy i bedzie gotowy.

5. Umiesc¢ tace w urzadzeniu i nacisnij przycisk [@)], aby rozpocza¢ pieczenie.
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6. Gdy ustyszysz dzwiek timera (5 sygnatéow dzwiekowych), czas gotowania
dobiegnie konca. Wyjmij kosz.

Uwaga: Nie dotykaj kosza podczas i krétko po uzyciu, poniewaz staje sie
on bardzo goracy. Kosz nalezy trzyma¢ wytacznie za uchwyt.

Po zamknieciu drzwiczek piekarnik proponuje te same ustawienia (czas, tem-
peratura, program), co podczas ostatniego pieczenia, i czeka.

7. Jesli chcesz ponownie gotowac: umiesé nowe sktadniki w koszu air fry
(7), wtdz go do piekarnika i nacisnij , aby powtorzy¢ gotowanie.

8. Po zakonczeniu uzytkowania nalezy recznie wytgczy¢ urzgdzenie,
naciskajgc przycisk na panelu sterowania.

WAZNE! W przypadku ustawienia temperatury wyzszej niz 250

stopni nalezy uzy¢ bardzo matej iloSci oleju, na przyktad do
smazenia stekéw. Olej moze pryska¢ i wejs¢ w kontakt z elementem
grzejnym, powodujgc ptomienie.

Funkcja podgrzewania wstepnego

Dla trybu Pizza, Grill i menu stekéw dostepna jest domysina funkcja
podgrzewania.

Po wybraniu menu, nacisnij przycisk start ¥4, aby rozpoczg¢ podgrzewanie,
w tym czasie wskaznik "PREHEAT" jest wtgczony. Po osiggnieciu
temperatury

podgrzewania, gorny wyswietlacz pokaze Add, a dolny wyswietlacz pokaze
Food, wéwczas wskaznik "AT TEMP" jest wigczony.

Otworz drzwiczki | wiéz jedzenie do $rodka, a nastepnie ponownie nacisnij
przycisk startu , aby rozpoczg¢ gotowanie.

Funkcja wstrzasania (tylko tryb frytki)

Produkt wyemituje 3 dilugie sygnaty dzwiekowe, gdy cykl gotowania frytek
osiggnie potowe ustawionego czasu, zachecajgc uzytkownika do obrécenia
potrawy. |kona bedzie miga¢ przez minute, a nastepnie bedzie swiecic
Swiattem ciggtym. Po ponownym wiozeniu kosza air fry, ikona E bedzie
Swieci¢ sSwiattem ciggtym.

15



Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie posiada wbudowany zegar, ktéry automatycznie wytgczy
urzadzenie, gdy odliczanie osiggnie zero. Mozesz recznie wytgczyé
urzadzenie, naciskajac przycisk wytaczania, urzgdzenie wylgczy sie
automatycznie po 180 sekundach.

Ustawienia wstepne menu

Domy | Rozgr | Zakres

Funkcja | lkona Te’mp. Temp. gny | zewa | temper | Zakres
gotowania| Menu | goéma | dolna | o O atury czasu
200°C~ 1Tmin~
380°C | 360°C | 2min Tak
380°C 30min
200°C~ 1Tmin~
300°C | 280°C | 2min Tak
380°C 30min
200°C~ 1Tmin~
380°C | 360°C | 2min Tak
380°C 30min
200°C~ 1Tmin~
350°C | 330°C | 2min Tak
380°C 30min
80°C~ 1min~

230°C / 10min Nie
260°C 60min

80°C~ 1min~
255°C / 10min Tak

300°C 60min

80°C~ 1min~

200°C / 22min Nie
260°C 60min

80°C~ 1min~
260°C 60min

180°C / 12min Nie
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. ) 40°C~ Tmin~
160°C / 28min Nie
220°C 90min
, ) 40°C~ Tmin~
60°C / 300min| Nie
100°C 24h
Piekar
nik
. 40°C~ Tmin~
70°C / 120min| Nie
100°C 8godz
40°C~ 1min~
200°C / 4min Tak
220°C 90min

4. PARAMETRY GOTOWANIA | WSKAZOWKI KULINARNE

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw.

Uwaga: Nalezy pamietaé, ze ustawienia te majg charakter orientacyjny.
Poniewaz skfadniki roznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka,
nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla danych sktadnikow.
Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz

urzgdzenia, wyciggniecie kosza airfry na chwile z urzgdzenia podczas
smazenia gorgcym powietrzem prawie nie zaktéca procesu.

Min-Max Czas Temp Wstrz
) Uwaga
(@) (Min) °C gsnacé
Frytki
Cienkie
300-700 9-16 200 Tak
mrozone frytki
Grube
300-700 11-20 200 Tak
mrozone frytki
Frytki domowe Doda¢ 1/2
300-800 10-16 180 Tak
(8X8 mm) tyzki oleju
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Domowe
Dodac¢ 1/2
todeczki 300-800 18-22 180 Tak
) ) tyZki oleju
ziemniaczane
Domowe Dodac¢ 1/2
300-750 12-18 180 Tak
kostki tyzki oleju
ziemniaczane 250 15-18 180 Tak
Zapiekanka
) ] 500 15-18 200 Tak
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety migsne | 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Hot dog 100-500 13-15 200
Patki z 100-500 18-22 180
kurczaka
Piers z
100-500 10-15 180
kurczaka
Przekaski
Uzywaé
Sajgonki 100-400 8-10 200 Tak | gotowych do
pieczenia
Mrozone Uzywaé
nuggetsy z 100-500 6-10 200 Tak | gotowych do
kurczaka pieczenia
Uzywaé
Mrozone
) 100-400 6-10 200 gotowych do
paluszki rybne ) )
pieczenia
Warzywa
100-400 1-10 160
faszerowane
Uzyj formy
Ciasto 300 20-25 160
do pieczenia
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Uzy¢ formy
do pieczenia/
Quiche 400 20-22 180 naczynia

zaroodpornego

) Uzyj formy
Muffiny 300 15-18 200 ) i
do pieczenia

Uzy¢ formy
. 4o bi ia/

Stodkie . 400 1-20 160 0 pieczenia

przekaski naczynia

zaroodpornego

W trybie frytkownicy powietrznej urzadzenie szybko nagrzewa powietrze.
Podczas pracy, wyciggniecie kosza na krétki czas i obracanie lub
potrzgsanie potrawg nie bedzie miato wiekszego wptywu na caty proces
podgrzewania. Przygotowanie matych skfadnikéw zajmuje zwykle nieco
mniej czasu niz duzych sktadnikéw.

Potrawy o duzej wadze i grubosci zazwyczaj wymagajg dtuzszego czasu
podgrzewania niz te 0 matej wadze i cienkiej grubosci.

Ciaggte potrzgsanie mniejszymi materiatami podczas procesu produkcji moze
zoptymalizowac¢ kohcowy rezultat i poméc zapobiec nierébwnomiernemu
parowaniu i eksplozji w niektérych miejscach.

Nie przyrzadzaj wyjgtkowo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.
Przekaski przygotowywane w piekarniku mogg byc¢ réwniez przygotowywane
we frytownicy.

Uzywaj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo uzyskac przekaski. Gotowe
ciasto wymaga rowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.
Umiesc¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszu frytownicy,
jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne
skfadniki lub nadziewane sktadniki.

Air fryer mozna réwniez uzywac do podgrzewania sktadnikow. Aby podgrzac

sktadniki, ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby utrzymac je w czystosci.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatow
czyszczgcych do czyszczenia wnetrza, koszy i urzadzen, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie ich powtok. Ponizsze kroki dotyczg czyszczenia:

1.

Wyjmij gtéwng wtyczke z gniazdka Sciennego, aby schtodzi¢ urzadze-
nie. Wyjmij kosz, aby szybciej schtodzi¢ urzgdzenie.

Przetrze¢ powierzchnie produktu wilgotng Sciereczka.

Wyczy$¢ kosz gorgcg wodg, uzyj detergentu i niesciernej ggbki, a do
usuniecia pozostatych zabrudzen mozesz uzy¢ roztworu odttuszczajg-
cego. Wskazowki: kosz mozna my¢é w zmywarce.

. Wskazowki: jesli brud utknat na topatce lub dnie kosza, napetnij kosz

goraca wodg z detergentem, widz topatke do kosza i zanurz jg w gora-
cej wodzie na 10 minut, a nastepnie uzyj detergentu i niesciernej ggbki
do czyszczenia, a brud mozna usungc.

Wyczy$¢ wnetrze produktu gorgcg wodg i niescierng ggbka.

Uwaga: przed czyszczeniem nalezy wytgczy¢ zasilanie

Wyczys$¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia, aby
usungc¢ z niego resztki jedzenia.

Konserwacja kamienia do pizzy (8)

1.

Zawsze czekaj co najmniej 30 minut, az kamien catkowicie ostygnie
przed wyjeciem go z urzadzenia. Nagte zmiany temperatury moga
spowodowac jego pekniecie.

. Zabrudzenia usuwaj wytgcznie na sucho za pomocg szczoteczki,

szmatki lub topatki (7).

Nigdy nie myj kamienia w wodzie ani w zmywarce. Porowata struktura
wchiania wilgo¢, co grozi peknieciem podczas pieczenia.

Nie uzywaj ptynéw do naczyn ani chemikaliow — kamieh moze je
wchitong¢ i oddaé do zywnos$ci podczas pieczenia.

. Unikaj kontaktu kamienia z ttuszczem, serem i sosami, poniewaz trwale

wchiania on ptynne skfadniki.

Podczas przechowywania nalezy przestrzega¢ ponizszych wymagan

1.
2.

Odfgcz wtyczke i pozwdl urzgdzeniu catkowicie ostygnaé.
Upewnic¢ sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli wystgpi jakakolwiek usterka, nalezy sprawdzi¢ jg zgodnie z ponizszg

tabelg
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzgdzenie nie jest Wit6Z wtyczke sieciowg do
Urzgdzenie podigczone uziemionego gniazdka $ciennego.
nie dziata

Urzadzenie jest w
trybie czuwania

Dotknij dowolnego przycisku na
wyswietlaczu

Potrawa nie jest

Sktadniki sg zbyt duze lub
grube

Umiesé mniejsze porcje
sktadnikébw w koszu. Mniejsze
porcie sg smazone bardziej

réwnomiernie

ugotowana Ustawiona temperatura _
jest zbyt niska Ustaw wyzszg temperature
C.ZEIS gott?wanla Jest Ustaw dtuzszy czas
niewystarczajacy

Potrawy sg Niektore sktadniki nalezy » N

gotowane wstrzasnaé w polowie Potrzasny sktadnikiem .podczas

nierdbwnomiernie czasu smazenia gotowania, np. frytkami.

(tryb air fry)

Nie mozna Zbyt duzo sktadnikéw w Sktadniki w koszu nie powinny

dobrze

ustawic¢ kosza

koszu

znajdowac sig powyzej linii max.

Wydobywa sie
biaty dym

Przygotowujesz
tluste sktadniki

Podczas gotowania ttustych
sktadnikow, duzo oleju wycieknie
do kosza. Olej bedzie wytwarzat
biaty dym w wysokich
temperaturach.

Nie bedzie to miato wptywu na
gotowanie.

Ttuszcz pozostat po
ostatnim uzyciu

Wyczys$¢ kosz po kazdym uzyciu

Zywnosé nie jest
chrupigca (tryb
air fry)

Uzywasz przekgsek
przeznaczonych do
przygotowania w
tradycyjnej frytkownicy.

Aby uzyska¢ bardziej chrupigcy
efekt, uzyj przekgsek do pieczenia
lub delikatnie posmaruj je odrobing
oleju.
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Nie moge
prawidtowo
wsungé
blachy do
piekarnika

W koszyku jest zbyt wiele
produktow

Nie nalezy napetnia¢c kosza
powyzej oznaczenia MAX

Koszyk nie jest prawidtowo
umieszczony

Woeisnij koszyk w dot, az ustyszysz
kliknigcie

Swieze frytki nie
sg chrupigce po
wyjeciu (tryb air
fry)

Chrupkos¢ frytek zalezy od
zawartosci oleju i wody w
frytkach.

Przed dodaniem oleju nalezy
doktadnie osuszy¢ frytki

Aby uzyskaC bardziej chrupigcy
efekt, nalezy pokroi¢ frytki na
mniejsze kawalki

Aby uzyskaC bardziej chrupigcy
efekt, nalezy doda¢ nieco wiecej
oleju
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7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatdw oraz
komponentdow wysokiej jakosci, ktore nadajg sie do ponownego
wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys.
A.) oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiérce zgodnie z
postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE.
Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na
odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktére podlegajg
selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego
i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepujg) po okresie uzytkowania, nie
moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $Srodowisko i
zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli
wystepujg) prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich
odpaddw, w tym zbierajgcy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow
komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepujg)
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia i $Srodowiska
konsekwencji, wynikajgcych z mozliwosci obecnosci w sprzecie i bateriach
skfadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego
sprzetu, na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspoélnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa
domowe s3g takze jednym z wiekszych uzytkownikow drobnego sprzetu i
racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na odzyskiwanie
surowcow wtérnych.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

USER MANUAL
PIZZA OVEN & AIR FRYER
KSAP 132 EB




DEAR CUSTOMER,

Thank you for your trust and for choosing the Kernau brand.

To meet your expectations, we manufacture our appliances in specialised
factories using the latest technologies and subject them to rigorous quality
testing. To ensure that the product you have chosen serves you for as long
as possible, please read the instructions for use, cleaning and maintenance
provided below. In this manual, we aim to present all the features of the
product you have purchased, as well as provide information on safety,
installation, optimal settings and economical use. Here you will find
valuable advice on how to use the appliance most effectively in line with
your current needs.

The product you have purchased was manufactured in a modern,
environmentally friendly factory.

Before using the equipment, we advise you to read this manual thoroughly
and keep it for future reference, so that the functions of the device you
have purchased remain in the same condition as on the first day of
purchase for a long time to come.

A NOTE

This user manual applies to multiple product models. Your device may not be
equipped with some of the features listed in the manual.

Product images are schematic. Items marked with
(*) are optional

Caption

Indicates a risk of personal injury, death or significant
property damage if the warning marked with this symbol
is ignored.

Risk of electric shock

Indicates a risk of fire

For domestic and indoor use only.

Useful information to help you understand how the
appliance works and make full use of its features

o B> B

Indicates that you should read the instructions to understand
how the product works and how to use it.

B

26



Table of contents

1. Safety instructions ..........ccccvimiiicc 28
General iINformation ... 28
Safety of children and vulnerable persons .............ccccccvvvveeeeeeeeecceecceens 29
Electrical safety ... 29
Safety dUMNG USE ....ooeeeiiie e 30
Installation and setup of the device ..., 31
Maintenance and Cleaning ............ooooiiiiiiiiiiiie e 32
Electromagnetic compatibility ...........cccveeeiiiiiiiii e, 32
Environmental protection and disposal ............coocoiiiiiieii 32

2. Product OVErview ... 34

3. Operating the device .........cccoviiiiimimne 35
Before firSt USE ...uviiiiiiiiii e 36
CONrOl PANEL ..o 36
PiZZa MOdE ... 36
AITTTY MOAE e 37
Preheat fUNCLioN ... 38
Shake fUNCHON ......ooi e 38
1Y o 1U o] (=T T= ) RS 39

4. Cooking settings and culinary tips ........cccccceiiiriirciscccsscnnnnnnnns 40

5. Cleaning and maintenance ...........ccccccvinniiinnenee e 43

6. Troubleshooting ........ccceeemecciiii e e 44

7. Disposal of used appliances ........ccccceeervvivie e 46

27



/N\ 1. SAFETY INSTRUCTIONS 4

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE DEVICE.

GENERAL INFORMATION

To ensure safety and correct use, please read this user manual
carefully before installing and using the appliance for the first
time, including the instructions and warnings. To avoid
unnecessary errors and accidents, it is important that all
persons using the appliance familiarise themselves thoroughly
with its operation and safety features. Please keep this manual
and ensure it is included with the appliance if it is moved or
sold, so that anyone using it throughout its lifetime is properly
informed about its use and safety.

To ensure the safety of life and property, observe the safety
precautions contained in this user manual. The device must
only be used for its intended purpose.

The manufacturer accepts no liability for damage resulting
from the use of the device contrary to its intended purpose, this
manual, or unauthorised modifications.

The warnings and important safety information contained in
this manual do not cover all possible conditions or situations
that may arise.

The user is responsible for handling the appliance with care
and caution during installation, maintenance and operation.
This appliance is intended solely for domestic use. It is not
intended for use in places such as staff kitchens in shops,
offices, agritourism establishments or other workplaces. Nor is
it intended for use in hotels, motels, guesthouses or similar
establishments.

The appliance is not intended for outdoor use.
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A

SAFETY INFORMATION (3

THE SAFETY OF CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE

The appliance may be used by children aged 8 years and
over and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities only under supervision or after prior training in
safe use.

Children must not clean or maintain the appliance without
supervision.

Keep the appliance and cable out of the reach of children
(especially those under 8 years of age).

Keep all packaging away from children. There is a risk of
suffocation.

Ensure that children do not treat the appliance as a toy and
do not play with it.

ELECTRICAL SAFETY

WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK

Incorrectly installed electrical systems pose a serious hazard.

The appliance must be connected and used in
accordance with the information on the rating plate.
Always use the power cord supplied with the new
appliance.

The appliance must be connected to a properly installed
mains socket with a protective earth (grounding). Do not
remove the protective earth contact from the plug.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the
appliance, cable or plug in water or any other liquid.

Do not use the appliance if the power cord is damaged.
Never power the appliance via an external switching
device, such as a timer or remote control.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not excessively bend, twist or tie the power cord. Do
not crush it with heavy objects, hang it over metal parts,
or push it into tight spaces behind the appliance or
between other furniture.

» All repairs and replacements of electrical components must
be carried out exclusively by an authorised service centre.

WARNING!
When positioning the appliance, ensure that the power
cord is not trapped or damaged.

SAFETY DURING USE

WARNING! Hot surfaces: Surfaces may become hot
during use. Do not touch the housing or interior whilst
the appliance is in operation — use handles and oven
gloves.

+ This appliance is designed for use on a worktop; the
surface must be level, stable and dry.

* Use only silicone or wooden accessories, or cookware
designed for use at high temperatures. The manufacturer
accepts no liability for damage to the appliance caused by
the use of unsuitable heat-resistant cookware.

« The appliance will not operate if the drawer is not fully
closed.

* Do not place containers of water on the appliance.

* Do not block the ventilation openings.

* Hot steam escapes through the air vents during hot-air
frying. Do not bring your hands or face close to the
escaping steam or the air vents. Also take care of the steam
and hot air when removing the drawer from the appliance.

* Do not place the appliance directly against a wall or other
appliances. Leave at least 10 cm of free space at the back
and on both sides of the appliance, as well as above it. Do
not place any objects on top of the appliance.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not place near flammable materials (curtains,
tablecloths) or heat sources (hobs, ovens).

+ Before use, ensure that the accessories are clean and dry.

* Do not fill the drawer with oil or any other liquid.

* Ingredients should not exceed the capacity of the basket to
prevent contact with the heating elements. Dirty heating
elements will not heat properly.

* Cooked food should be golden in colour. Avoid over-
browning or burning the ingredients. Regularly remove any
burnt food residues from the appliance.

* When cooking fresh potatoes, do not exceed a temperature
of 180°C to minimise the formation of harmful acrylamide.

* Do not stand on the appliance or place any objects on it
(e.g. lit candles or cigarettes, dishes, chemicals, metal
objects, etc.).

* The drawer becomes very hot during use. Wait until the
drawer has cooled down before cleaning or handling it.

* Always unplug the appliance from the mains socket after
use.

« Wait approximately 60 minutes for the appliance to cool
down before cleaning or handling it.

INSTALLATION AND SETUP

* Unpack the appliance and check it for damage. If any
damage is found, do not connect the appliance to the
mains.

* Remove all protective plastic film before connecting the
device for the first time.

+ The device must be installed on a flat, heat-resistant
surface.

* The power socket must be easily accessible after installation.

» If the wall socket is loose, do not plug the power cable into it.

* Never disconnect the appliance by pulling on the cable.
To remove the plug from the socket, always grasp it firmly
and pull it out with a firm motion.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

MAINTENANCE AND CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to remove foreign matter or dust
from the power cable plug contacts. Do not use a wet or
damp cloth for this purpose.

* Do not use flammable sprays, petrol, acids or bleaches to
clean the interior.

» Failure to descale the appliance regularly or the use of
hard water without proper maintenance is considered to
be contrary to the intended use and the operating
instructions.

ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY

This appliance is intended for use in a domestic environment. To
ensure that the appliance complies with electromagnetic
compatibility requirements, it must be installed and used in
accordance with these instructions.

Unauthorised modifications to the device’s design, tampering
with its electrical system, the use of non-original parts or power
cables, as well as repairs carried out by unqualified persons may
lead to electromagnetic interference, a reduction in safety levels
and the device’s non-compliance with the requirements of
applicable European Union regulations. All repairs and part
replacements should be carried out exclusively by an authorised
service centre using original spare parts.

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND DISPOSAL

The device complies with Directive 2011/65/EU (RoHS) on the
restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment.

Materials used in this device marked with the symbol are C)
recyclable.

The device complies with Directive 2012/19/EU (WEEE) on waste
electrical and electronic equipment.
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The symbol on the product or its packaging indicates
that this product must not be treated as household
waste. Instead, it must be taken to a suitable collection
point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Ensuring the correct disposal of this product

will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health that could result from
improper handling of this product. For more detailed information
on recycling this product, please contact your local authorities,
a waste disposal company or the shop where the product was
purchased.

Compliance with EU regulations

The design, manufacture and marketing of this appliance
comply with the relevant European Union regulations, c €
including in particular:

- Regulation (EC) No 1907/2006 (REACH)

Directive 2014/35/EU (LVD)

Directive 2014/30/EU (EMC)

Directive 2011/65/EU (RoHS)

Directive 2012/19/EU (WEEE)

O Technical specifications are subject to change without notice due to
product design updates.

@® The diagrams in this manual are schematic and may not correspond
to the actual appearance of the device.

@ The values stated on the device’s markings or in the documentation
supplied with it were obtained under laboratory conditions in accordance
with the relevant standards. These values may vary depending on the
product’s use and environmental conditions.

Model: KSAP 132 EB
Rated voltage: 220-240V~
Frequency: 50-60Hz
Rated power: 2100 W
Capacity: 13L

33



2. PRODUCT OVERVIEW

1. Display and control panel
2. Door handle

3. Air outlet

4. Air inlet

5. Window

ACCESSORIES INCLUDED:
6. Air fry basket with detachable handle

7. Pizza spatula with detachable handle \/ 8

8. Pizza stone
9. Pizza knife
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3. OPERATING THE APPLIANCE

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.
2. Wash the basket and cooking base with warm water and a mild detergent,
using a non-abrasive sponge. These parts are also dishwasher safe.

3. Wipe the housing and the interior of the appliance with a clean, damp cloth.
4. Leave the inner chamber to air out with the door open for about 30 minutes.
Before using the appliance for the first time, switch it on for 10 minutes at

the maximum temperature; during this time, a slight odour and some smoke
may be emitted, but there is no need to worry — this is not a fault, but a
normal occurrence during first use.

5. Ensure the appliance is used in a well-ventilated area

6. Ensure that the air inlet and outlet vents are not blocked. Do not place any
paper, plastic or metal objects inside that are not designed to withstand
high temperatures.

|
On/Off button

Press this button to switch the appliance on or off

Heating element selection button

Once Pizza mode has been selected, you can press this button to change the
temperature setting for the top and bottom heating elements.

TIME

Wdd Temperature/time adjustment button
Press this button to change the temperature or time setting, then press the

I‘E\ button to adjust the temperature or time.
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CONTROL PANEL

The appliance offers a total of 12 automatic programmes, divided into
3 main modes: PIZZA, AIR FRY and OVEN (each with 4 dedicated menus).
Select the desired programme by pressing the corresponding icon on the panel.

PiZzzA MODE

1. Plug it into a suitable, earthed electrical socket.

2. Place the stone (8) at the bottom of the chamber and close the door.

3. If the appliance is in standby mode, press ‘ > on the control panel. Set the
programme, temperature and cooking time as described in the following points.

Press @ to start cooking or reheating (if the reheat icon is flashing).

NOTE: if ‘Preheat’ is not shown on the left-hand side of the display, cooking
will start immediately.

4. Once preheating is complete, the message
“at temp”, the oven will beep and will be ready.

5. Place the pizza on the stone using the peel (7) and press * m " to start the
baking process.

© At high temperatures, the pizza bakes in a few minutes; check the progress
through the viewing windows.

6. When you hear the timer beep (5 beeps), the baking time is complete.
Remove the pizza using the peel.

Once the oven door is closed, the oven defaults to the same settings (time,
temperature, programme) as the last time you cooked, and waits.
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7. If you want to bake another pizza: press m to repeat the baking process
and place the pizza inside.

8. When you have finished using the oven, switch it off manually by pressing the
‘ > button on the control panel.

O Frozen pizzas should be left at room temperature for about 30
minutes before baking.

@ IMPORTANT! - Do not allow pizza toppings (oil, tomatoes, cheese, etc.) to
fall onto the refractory stone surface, as the stone will absorb the liquids
they contain. Prepare the toppings so that they remain on the pizza and do
not run onto the stone. Always bear in mind that the characteristic feature
of the pizza oven’s surface is the refractory stone. This unprocessed stone
will gently accumulate heat and release it evenly, absorbing moisture from
the dough. Only by using this method, with direct contact with the
refractory stone, is it possible to bake a pizza in a few minutes whilst
preserving its nutritional value.

AIR FRY MODE

1. Remove the stone (8) and close the door.

2. If the appliance is in standby mode, press ‘ > on the control panel. Set the
programme, temperature and cooking time as described in the following points.
Press to start cooking or reheating (if the reheat icon is flashing).

NOTE: if ‘Preheat’ is not displayed on the left-hand side of the display,
cooking will start immediately.

3. Take the Air Fry basket (6) and place the food you want to fry inside it.

WARNING: use only one accessory at a time. Remove the stone (8) if you
are using the basket.

4. Once preheating is complete, the display will show
“at temp”, the oven will beep and will be ready.

5. Place the tray in the appliance and press the m to start cooking.
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6. When you hear the timer sound (5 beeps), the cooking time is up. Remove
the basket.

Note: Do not touch the basket during or immediately after use, as it
becomes very hot. Hold the basket only by the handle.

Once the door is closed, the oven defaults to the same settings (time,
temperature, programme) as the last time it was used, and stands by.

7. If you wish to cook again: place the new ingredients in the air fry basket
(7), place it in the oven and press to repeat the cooking process.

8. After use, switch off the appliance manually by pressing the button on
the control panel.

A IMPORTANT! If the temperature is set higher than 250

degrees, use a very small amount of oil, for example when frying steaks.
Oil may splatter and come into contact with the heating element, causing flames.

Preheat function

A default preheat function is available for Pizza, Grill and the steak menu.

After selecting the menu, press the start button q to start preheating; during this
time, the "PREHEAT" indicator is lit. Once the preheating temperature has been
reached, the top display will show ‘Add’ and the bottom display will show ‘Food’, at
which point the ‘AT TEMP’ indicator will light up.

Open the door and place the food inside, then press the start button again to begin
cooking.

Shake function (fries mode only)
The appliance will emit 3 long beeps when the chips cooking cycle reaches the
halfway point of the set time, prompting the user to turn the food. The icon

will flash for one minute and then remain lit steady. Once the air fry basket is
reinserted, therfg icon will remain lit.
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Automatic shut-off

The appliance has a built-in timer that will automatically switch the appliance off
when the countdown reaches zero. You can switch the appliance off manually by
pressing the off button; the appliance will switch off automatically after 180
seconds.

Menu presets

: L Defaul | Prehe | Tempe .
Cooking _Menu Upper ower | yyme | at rature Time
Cooking icon temp. temp. range range

200°C~ 1 min—
380°C 360°C | 2 mins Yes

380°C 30 min

200°C— 1 min—
300°C 280°C 2 min Yes

380°C 30 min

Pizza

200°C— 1 min—
380°C 360°C 2 min Yes .

380°C 30 min

200°C— 1 min—
350°C 330°C 2 min Yes .

380°C 30 min

80°C— 1 min—
230°C / 10 mins No

260°C 60 min

80°C— 1 min—
255°C / 10 min Yes .

300°C 60 min

Air Fry

80°C— 1 min—
200°C / 22 min No .

260°C 60 min

80°C— 1 min—
180°C / 12 min No .

260°C 60 min
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Oven

40°C— 1 min—
160°C / 28 mins No )
220°C 90 min
) 40°C— 1 min—
60°C / 300 min| No
100°C 24 h
40°C— 1 min—
70°C / 120 min No
100°C 8
hours
40°C— 1 min—
200°C / 4 min Yes .
220°C 90 min

4. COOKING SETTINGS AND CULINARY TIPS

The table below will help you select the basic settings for your ingredients.

Please note: Please note that these settings are for guidance only. As

ingredients vary in origin, size, shape and brand, we cannot guarantee the best
setting for specific ingredients. Because Rapid Air technology heats the air inside
the appliance instantly, removing the airfry basket from the appliance briefly whilst

hot-air frying causes almost no disruption to the process.

Min-Max Time Temp Injectio
) . n Note
© (min) C o
Injectio
n
Chips
Thin
) 300-700 9-16 200 Yes
frozen chips
Thick
) 300-700 11-20 200 Yes
frozen chips
Homemade Add 1/2
chips 300-800 10-16 180 Yes
tablespoons
(8x8 mm) of oil
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Add 1/2
Homemade | 53, 800 | 18-22 180 Yes
potato boats tablespoo
n of oil
Add 1/2
Homemade 300-750 12-18 180 Yes
tablespoons
diced potatoes of oil
250 15-18 180 Yes
Potato
500 15-18 200 Yes
bake
Steak 100-500 8-12 180
Meat cutlets 100-500 10-14 180
Burgers 100-500 7-14 180
Hot dog 100-500 13-15 200
Chicken 100-500 18-22 180
drumsticks
Chicken
100-500 10-15 180
chicken
Snacks
Use ready-
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes | to-
cook
Frozen Use
chicken 100-500 6-10 200 Yes | ready-to-bake
nuggets
Use
Frozen fish
100400 6-10 200 ready to bake
fingers
Vegetables
100400 1-10 160
stuffed
Use a
Pastry 300 20-25 160 o
baking tin

41




Use a baking

tin/ovenproof
Quiche 400 20-22 180 dish

heatproof

Use a

Muffins 300 15-18 200
baking tin

Use a baking
tin/ovenproof

Sweet 400 1-20 160 e

snacks dish

heatproof dish

In air fryer mode, the appliance heats the air quickly. During operation, removing
the basket briefly and turning or shaking the food will not significantly affect the
heating process. Preparing small items usually takes slightly less time than large
items.

Heavy and thick items usually require a longer heating time than light and thin
ones. Continuously shaking smaller items during the cooking process can optimise
the final result and help prevent uneven cooking and splattering in certain areas.
Do not cook particularly fatty ingredients, such as sausages. Snacks prepared in
the oven can also be cooked in a deep fryer.

Use ready-made pastry to make snacks quickly and easily. Ready-made pastry
also requires less preparation time than homemade pastry. Place a baking tin or
ovenproof dish in the air fryer basket if you wish to bake a tart or quiche, or if you
wish to cook delicate or stuffed ingredients.

You can also use the air fryer to reheat food. To reheat food, set the temperature
to 150°C for a maximum of 10 minutes.
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

The appliance should be cleaned after each use to keep it clean. Do not use
metal utensils or abrasive cleaning materials to clean the interior, baskets and
appliances, as this may damage their coatings. The following steps apply to
cleaning:

1.

Unplug the appliance from the wall socket to allow it to cool down.
Remove the basket to help the appliance cool down more quickly.
Wipe the surface of the appliance with a damp cloth.

Clean the basket with hot water, using detergent and a non-abrasive
sponge; you can use a degreasing solution to remove any remaining dirt.
Tips: the basket is dishwasher safe.

Tips: if dirt has stuck to the paddle or the bottom of the basket, fill the
basket with hot water and detergent, place the paddle in the basket and
soak it in the hot water for 10 minutes, then use detergent and a non-
abrasive sponge to clean it, and the dirt can be removed.

Clean the inside of the appliance with hot water and a non-

abrasive sponge. Note: switch off the power before cleaning

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residue.

Maintenance of the pizza stone (8)

1.

2.

3.

4.

5.

Always wait at least 30 minutes for the stone to cool down completely
before removing it from the appliance. Sudden changes in temperature
may cause it to crack.

Remove any dirt using only a dry method, such as a brush, cloth or
spatula (7).

Never wash the stone in water or in the dishwasher. Its porous structure
absorbs moisture, which may cause it to crack during baking.

Do not use washing-up liquid or chemicals — the stone may absorb
them and release them into the food during cooking.

Avoid contact between the stone and fat, cheese and sauces, as it
permanently absorbs liquid ingredients.

When storing the appliance, please observe the following requirements

1.
2.

Unplug the appliance and allow it to cool completely.
Ensure that all parts are clean and dry
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6. TROUBLESHOOTING

If any fault occurs, check it in accordance with the table below

Problem Possible cause Solution
The appliance is not Plug the mains plug into a grounded
The device is connected wall socket.
not working

The device is in
standby mode

Press any button on the display

The food is not
cooked

The ingredients are too
large or thick

Place smaller portions of ingredients
in the basket. Smaller portions cook
more evenly

The set temperature is too
low

Set a higher temperature

Cooking cooking is
insufficient

Set a longer time

Food is cooking
unevenly (air fry

Some ingredients need to
be shaken halfway through

Shake the food during cooking, e.g.
chips.

mode) cooking

You. gannot Too many ingredients in the The contents of the basket should not
position the basket exceed the maximum line.

basket

properly

White smoke is
coming out

You are cooking fatty
ingredients

When cooking fatty ingredients, a lot
of oil will leak into the basket. The oil
will produce white smoke at high
temperatures.

This will not affect the cooking.

Fat remains from the
last use

Clean the basket after each use

Food is not crispy
(air fry mode)

You are using snacks
intended for preparation
in a traditional deep
fryer.

For a crispier

result, use snacks designed for
baking or lightly brush them with a
little oil.
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| cannot insert
the baking
tray into

oven

There are too many items in
the basket

No should  fill the
basket beyond the MAX mark

The basket is not positioned
correctly

Press the basket down until you hear
a click

Fresh chips are
not crispy when
removed (air fry
mode)

The crispiness of the chips
depends on the oil and water
content in the chips.

Before adding oil, you should
thoroughly dry the chips

For a crispier
result, cut the chips into smaller
pieces

For a crispier
result, add a little more oil
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7. DISPOSAL OF USED APPLIANCES

This appliance has been designed and manufactured using high-quality
materials and components that are suitable for recycling.

The crossed-out wheelie bin symbol on the product (Fig. A) indicates that the
product is subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2012/19/EU of the European Parliament and of the Council. If the
crossed-out wheelie bin symbol is displayed on the product (Fig. B), this
indicates that the product contains batteries which are subject to separate
collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of the
European Parliament and of the Council. This marking indicates that electrical
and electronic equipment and batteries (if present) must not be disposed of with
other household waste at the end of their useful life. End-of-life equipment may
have a harmful impact on the environment and human health due to the potential
presence of hazardous substances, mixtures and components.

You are required to return waste electrical and electronic equipment and
batteries (where applicable) to operators of collection points for waste electrical
and electronic equipment and batteries (where applicable). Operators
responsible for collecting such waste, including those collecting waste
equipment, operators of treatment facilities, distributors (shops), operators of
municipal waste sorting facilities (local authorities) and other entities specified by
law, shall establish an appropriate system enabling the return of such
equipment.

The proper disposal of waste equipment and batteries (where applicable) helps
to avoid consequences harmful to health and the environment, arising from the
potential presence of hazardous components in the equipment and batteries, as
well as the improper storage and treatment of such equipment and batteries.
Households play an important role in contributing to the reuse and recovery,
including recycling, of waste equipment; it is at this stage that attitudes are
formed which influence the preservation of the common good that is a clean
natural environment. Households are also among the largest users of small
appliances, and the sensible management of these at this stage contributes to
the recovery of secondary raw materials.

X

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

NAVOD K pouin'i'
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DRAHY ZAKAZNIiKU,

Dékujeme vam za divéru a za to, Ze jste si vybrali znacku Kernau.

Abychom splnili vaSe oCekavani, vyrabime nase spotfebice ve specializovanych
zavodech s vyuzitim nejnovéjSich technologii a podrobujeme je pfisnym
zkouskam kvality. Aby vam vami vybrany vyrobek slouzil co nejdéle, prectéte si
prosim nize uvedeny navod k pouziti, Cisténi a udrzbé. V tomto navodu se
snazime predstavit vSechny funkce vyrobku, ktery jste si zakoupili, a poskytnout
informace o bezpec€nosti, instalaci, optimalnim nastaveni a hospodarném
pouzivani. Najdete zde cenné rady, jak spotfebi¢ pouzivat co nejefektivnéji v
souladu s vasimi aktualnimi potfebami.

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, byl vyroben v modernim zédvodé Setrném k
Zivotnimu prostredi.

PFed pouzitim zafizeni vam doporuéujeme dukladné si precist tento navod a
uschovat jej pro budouci pouziti, aby funkce vami zakoupeného zafizeni
zustaly jesté dlouho ve stejném stavu jako v prvni den nakupu.

A POZNAMKA

Tato uzivatelska pfirucka se vztahuje na vice modell vyrobkud. Vase zafizeni nemusi byt
vybaveno nékterymi funkcemi uvedenymi v pfirucce.

Obrazky vyrobku jsou schematické. Polozky oznacené

(*) jsou volitelné

lkona Popisek

Oznaduije riziko zranéni osob, umrti nebo vaznych
materialnich §kod, pokud je varovani oznacené timto
symbolem ignorovano.

Riziko Urazu elektrickym proudem

Oznacuije riziko pozaru

Pouze pro domaci a vnitfni pouziti.

Uzite¢né informace, které vam pomohou pochopit, jak
spotfebi¢ funguje, a pIné vyuzivat jeho funkce

o= PP B>

Oznacuje, ze byste si méli pfecist navod, abyste pochopili, jak
vyrobek funguje a jak jej pouzivat.

=
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/N\ 1. BEZPECNOSTNi POKYNY CE€

PRED POUZITIM ZARIZENi SI PROSIM POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi POKYNY.

OBECNE INFORMACE

Pro zajisténi bezpecnosti a spravného pouZzivani si pfed instalaci a
prvnim pouZzitim spotfebiCe peclivé prectéte tento navod k pouZiti,
vcetné pokynl a upozornéni. Aby se predeslo zbyteCnym chybam a
nehodam, je dullezité, aby se vSechny osoby pouzivajici spotfebi¢
dikladné seznamily s jeho obsluhou a bezpec€nostnimi prvky. Tento
navod si uschovejte a zajistéte, aby byl pfiloZzen ke spotfebiCi v
pfipadé jeho pfemisténi nebo prodeje, aby kazdy, kdo jej bude
pouzivat po celou dobu jeho zivotnosti, byl fadné informovan o jeho
pouzivani a bezpecnosti. Pro zajisténi bezpecnosti Zivota a majetku
dodrzujte bezpec&nostni opatfeni uvedena v tomto navodu k pouziti.
Pristroj se smi pouzivat pouze Kk urCenému ucelu.
Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé v dusledku
pouziti pfistroje v rozporu s jeho urCenim, timto navodem nebo
neautorizovanymi Upravami.

Varovani a dulezité bezpecénostni informace obsazené v tomto
navodu nepokryvaji vSechny mozné podminky nebo situace, které
mohou nastat.

Uzivatel je zodpovédny za to, aby se spotiebiCem pfi instalaci,
udrzbé a provozu  zachazel opatrné a  obezfetné.
Tento spotfebi€ je uren vyhradné pro domaci pouziti. Neni urCen
pro pouziti v mistech, jako jsou kuchyné pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich, agroturistickych zafizenich nebo na jinych
pracovistich. Neni uréen ani pro pouziti v hotelech, motelech,
penzionech nebo podobnych zafizenich.

Spottebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

BEZPECNOST DETi A ZRANITELNYCH OSOB

» Spotiebi€ mohou pouzivatdéti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi pouze pod dohledem nebo po pfedchozim
zaskoleni v bezpe&ném pouzivani.

» Déti nesmi spotfebic Cistit ani provadét jeho udrzbu bez
dozoru.

* Spotfebi¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti (zejména
mladSich 8 let).

* Veskeré obaly uchovavejte mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci uduseni.

« Zaijistéte, aby déti spotfebi€ nepovazovaly za hracku a
nehraly si s nim.

ELEKTRICKA BEZPECNOST

VAROVANI - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

Nespravné instalované elektrické systémy predstavuji
vazné nebezpedi.

» Spotiebi€ musi byt pfipojen a pouzivan v souladu s udaji
na typovém Stitku.

« Vzdy pouzivejte napajeci kabel dodany s novym
spotrebicem.

» Spotiebi¢ musi byt pfipojen k Ffadné instalované sitové
zasuvce s ochrannym  uzemnénim  (uzemnénim).
Neodstranujte ochranny zemnici kontakt ze zastrcky.

» Abyste predesli nebezpeli urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotiebic€, kabel ani zastréku do vody nebo jiné
kapaliny.

*  Nepouzivejte spotiebi€, pokud je poSkozeny napajeci
kabel.

+ Spotfebi€¢ nikdy nenapajejte prostifednictvim externiho
spinaciho zafizeni, jako je asovac¢ nebo dalkové ovladani.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

* Napdjeci kabel nadmérné neohybejte, nekrutte ani
nesvazujte. Nemackejte jej tézkymi pfredméty, nezavésujte
jej na kovové c¢asti ani jej nestrkejte do tésnych prostor za
spotfebicem nebo mezi jinym nabytkem.

* VeSkeré opravy a vymény elektrickych soucasti musi
provadét vyhradné autorizované servisni stfedisko.

VAROVANI!
Pfi umistovani spotfebiCe dbejte na to, aby nedoslo
k zachyceni nebo poskozeni napajeciho kabelu.

UPOZORNENI NA BEZPECNOST PRI POUZiVANI!

Horké povrchy: Povrchy mohou byt béhem pouzivani
horké. Nedotykejte se krytu ani vnitfniho prostoru, pokud
je spotfebiC€ v provozu - pouzivejte madla a kuchyriské
rukavice.

* Tento spotfebi€ je urCen k pouziti na pracovni desce; povrch
musi byt rovny, stabilni a suchy.

* Pouzivejte pouze silikonové nebo dfevéné prislusenstvi
nebo nadobi urCené pro pouziti pfi vysokych teplotach.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za poSkozeni
spotfebite zpusobené pouzitim nevhodného Zaruvzdorného
nadobi.

* Spotfebi¢ nebude fungovat, pokud neni zasuvka zcela
zavfena.

* Na spotfebi¢ nepokladejte nadoby s vodou.

* Nezakryvejte vétraci otvory.

* Pfi horkovzduSném smazeni unika vétracimi otvory horka
para. Nepfiblizujte ruce ani obli¢ej k unikajici pafe ani k
vétracim otvorim. Na paru a horky vzduch davejte pozor
také pfi vyjimani zasuvky ze spotiebice.

* Spotfebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotiebic¢im.
Ponechte alesport 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach spotiebie i nad nim. Na horni Cast spotfebie
nepokladejte Zadné predméty.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

Na webové strance . . neumistujte na
spotrebi€. do blizkosti hoflavych ~ materiald  (zaclony,
ubrusy) nebo zdrojl tepla (varné desky, trouby).

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi Cisté a suché.
Zasuvku nenaplnujte olejem ani jinou kapalinou.

Pfisady by nemély pfesahovat kapacitu koSe, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi télesy. Znecisténa topna télesa nebudou
spravné ohfivat.

Vafené potraviny by mély mit zlatavou barvu. Vyvarujte se
prepaleni nebo pfipaleni ingredienci. Pravidelné odstrariujte
ze spotiebiCe pfipalené zbytky jidla.

PFi vareni Cerstvych brambor nepfekracujte teplotu 180 °C,
abyste minimalizovali tvorbu Skodlivého akrylamidu.

Nestujte na spotiebici a nepokladejte na néj zadné predméty
(napf. zapalené sviCky nebo cigarety, nadobi, chemikalie,
kovové pfedméty apod.)

Zasuvka se béhem pouzivani velmi zahfiva. Pfed cisténim
nebo manipulaci se zasuvkou pockejte, az vychladne.

Po pouziti spotfebi¢ vzdy odpojte od sitové zasuvky.

Pfed cisténim nebo manipulaci se spotfebicem vyckejte
pfiblizné 60 minut, nez spotfebi€ vychladne.

INSTALACE A NASTAVENI

Spotiebi¢ vybalte a zkontrolujte, zda neni poskozeny. Pokud
zjistite jakékoli posSkozeni, nepfipojujte spotiebiC k elektrické
siti.

Pfed prvnim pfipojenim pfistroje odstrarite vSechny ochranné
plastové félie.

PFistroj musi byt instalovan na rovném, tepelné odolném
povrchu.

Zasuvka musi byt po instalaci snadno pfistupna.

Pokud je zasuvka volna, nezapojujte do ni napajeci kabel.
Nikdy neodpojujte spotiebi¢ tahem za kabel. Chcete-li vyjmout
zastréku ze zasuvky, vzdy ji pevné uchopte a pevnym
pohybem ji vytahnéte.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

UDRZBA A CISTENI

* Pred Cisténim spotfebi€ odpojte od elektrické sité.

* K odstranéni cizich téles nebo prachu z kontaktd zastrcky
napajeciho  kabelu pouzite Cisty, suchy hadfik.
Nepouzivejte k tomuto ucelu mokry nebo vlihky hadfik.

« K Cisténi vnitfniho prostoru nepouzivejte hoflavé spreje,
benzin, kyseliny ani bélidla.

* Neprovadéni pravidelného odstrafiovani vodniho kamene
ze spotrebice nebo pouzivani tvrdé vody bez fadné udrzby
se povaZzuje za rozpor s urenim a navodem k obsluze.

ELEKTROMAGNETICKA KOMPATIBILITA

Tento spotfebi€ je ur€en pro pouziti v domacim prostfedi. Aby
spotiebi€ splioval poZzadavky na elektromagnetickou kompatibilitu,
musi byt instalovan a pouzivan v souladu s timto navodem.
Neopravnéné upravy konstrukce zafizeni, zasahy do jeho
elektrického systému, pouziti neoriginalnich dili nebo napajecich
kabell, jakoz i opravy provadéné nekvalifikovanymi osobami
mohou veést k elektromagnetickému ruSeni, snizeni urovné
bezpelnosti a nesouladu zafizeni s pozadavky platnych pfedpist
Evropské unie. VeSkeré opravy a vymény dili by mély byt
provadény vyhradné autorizovanym servisnim stfediskem s
pouzitim originalnich nahradnich dild.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

PFistroj je v souladu se smérnici 2011/65/EU (RoHS) o omezeni
pouzivani nékterych nebezpeCnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

N\

Materialy pouzité v tomto zafizeni oznacené timto symbolem D
jsou recyklovatelné.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU (WEEE) o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich.
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Symbol na vyrobku nebo jeho obalu oznacuje, Ze s timto

vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domovnim

odpadem. Misto toho musi byt odevzdan na vhodném

sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych
EENN 7aofizeni. ZajiSténi spravné likvidace tohoto vyrobku
pomiUze zabranit moznym negativnim dusledkim pro Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, které by mohly vzniknout v disledku
nespravného zachazeni s timto vyrobkem. Podrobnéjsi informace o
recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnich Ufadech, u spole¢nosti
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo v obchodég, kde byl vyrobek
zakoupen.

Soulad s predpisy EU

Konstrukce, vyroba a uvadéni tohoto spotiebiCe na trh jsou

v souladu s pfislusnymi predpisy Evropské unie, v€etné c €
zejména:

- Nafizeni (ES) €. 1907/2006 (REACH).

- Smérnice 2014/35/EU (LVD)

- Smérnice 2014/30/EU (EMC)

- Smérnice 2011/65/EU (RoHS)

- smeérnice 2012/19/EU (WEEE)

@ Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni z
davodu aktualizace konstrukce vyrobku.

O Schémata v tomto navodu jsou schematicka a nemusi odpovidat
skutenému vzhledu zafizeni.

O Hodnoty uvedené na oznadeni zafizeni nebo v dokumentaci k nému
dodavané byly ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi
normami. Tyto hodnoty se mohou liSit v zavislosti na pouZziti vyrobku a
podminkach prostfedi.

Model: KSAP 132 EB
Jmenovité napéti: 220-240V~
Frekvence: 220-240 V. 50-60Hz

Frekvence: 220-240 V:

Jmenovity vykon: 21000 W

Kapacita: 1800 W: 13L
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2. PREHLED PRODUKTU

1. Displej a ovladaci panel
2. Madlo dvefi

3. Vystup vzduchu

4. Vstup vzduchu

5. Okénko

PRISLUSENSTVI v BALENI:
6. Kosik do horkovzdusné fritézy s odnimatelnou rukojeti

7. Lopatka na pizzu s odnimatelnou rukojeti \/ 8

8. Kédmen na pizzu
9. NOz na pizzu
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3. OBSLUHA ZARIZENi

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Umyijte kosik a podstavec teplou vodou s pfisadou jemného Cisticiho
prostfedku a pouzijte neabrazivni houbicku. Tyto soucasti Ize také bezpeéné
myt v myc¢ce nadobi.

3. Otrete kryt a vnitiek pfistroje Cistym, vihkym hadfikem.

4. Nechte vnitini komoru asi 30 minut vyvétrat s otevienymi dvirky. Pfed
prvnim vafenim zapnéte zafizeni na 10 minut na maximaini teplotu; béhem
této doby se mlze objevit mirny zapach a kouf, ale nemusite se tim
znepokojovat, nejde o poruchu, ale o bézny jev pfi prvnim pouziti.

5. Ujistéte se, Ze je vyrobek pouzivan ve vétraném prostfedi

. Ujistéte se, ze otvory pro pfivod a odvod vzduchu nejsou zakryté.

Nevkladejte dovnitf pfedméty z papiru, plastu nebo kovu, které nejsou
ureny pro kontakt s vysokou teplotou.

Tlacitko zapnuti/vypnuti

Stisknutim tohoto tlaCitka zafizeni zapnete nebo vypnete

Tlacitko pro zménu topného télesa

Po vybéru rezimu Pizza mlzete stisknutim tohoto tlaCitka zménit nastaveni
teploty horniho a spodniho topného télesa.

o

TIME

s TlaCitko pro zménu teploty / €asu
Stisknéte toto tlaCitko pro zménu nastaveni teploty nebo €asu a poté stisknéte

tlacitko ., F:‘j “ pro upravu teploty nebo ¢asu.
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OVLADACI PANEL

PFistroj nabizi celkem 12 automatickych programu, rozdélenych do
3 hlavni rezimy: PIZZA, AIR FRY a OVEN (kazdy z nich ma 4 specialni menu).
Vyberte pozadovany program stisknutim pfislusné ikony na panelu.

REZIM PIZZA
1. Pfipojte zafizeni k vhodné uzemnéné elektrické zasuvce.
2. Vlozte kamen (8) na dno komory a zavfete dvitka.

3. Pokud je zafizeni v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko ,, “ na
ovladacim panelu. Nastavte program, teplotu a dobu vafeni podle popisu v

nasledujicich bodech. Stisknéte tlacitko m “, aby se spustilo vafeni nebo
ohfivani (pokud blika ikona ohfivani).

POZOR: pokud se na levé strané displeje nezobrazuje napis ,,Preheat“, vareni
zac¢ne okamzité.

4. Po dokon¢eni pfedehfivani se na displeji zobrazi hlaseni
»at temp*®, trouba vyda zvukovy signal a bude pfipravena.

5. Pizzu polozte na kamen pomoci lopatky (7) a stisknéte tlacitko m aby
se spustil proces peceni.

O Pri vysokych teplotach se pizza upeée béhem nékolika minut; pribéh
peceni sledujte pfes okénka.

6. Jakmile uslysite zvuk ¢asovace (5 signall), je doba peceni u konce. Vyjméte
pizzu pomoci lopatky.

Po zavieni dvifek trouba navrhne stejna nastaveni (€as, teplota, program) jako
pfi poslednim peceni a ¢eka.
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7. Pokud chcete upéct dalSi pizzu: stisknéte tlacitko m “ (Opakovat pe€eni) a
vlozte pizzu.

8. Po skonceni pouzivani vypnéte troubu ru¢né stisknutim tlacitka ,, “ na
ovladacim panelu.

O Mrazené pizzy je tfeba pred pedenim nechat asi 30 minut pfi
pokojové teploté.

© DULEZITE! - Nesmi se stat, aby pfisady na pizzu (olej, rajéata, syr atd.)
spadly na zaruvzdorny kamenny povrch, protoZze kamen v sobé absorbuje
tekutiny, které obsahuiji. Pfisady pfipravte tak, aby zUstaly na pizze a
nestékaly na kamen. Vzdy méjte na paméti, ze charakteristickym rysem
povrchu pece na pizzu je zaruvzdorny kamen. Tento neupraveny kamen
bude jemné akumulovat teplo a rovhomérné ho vydavat, ¢imz pohilti
vlhkost z tésta. Pouze pfi pouZiti této metody, pfi pfimém kontaktu s
Zaruvzdornym kamenem, je mozZné upéct pizzu za nékolik minut a
zachovat pfitom jeji nutricni hodnoty.

REZIM AIR FRY

1. Vyjméte kamen (8) a zavrete dvirka.

2. Pokud je zafizeni v pohotovostnim rezimu, stisknéte na ovladacim panelu
tlaéitko ,, “. Nastavte program, teplotu a dobu vareni podle popisu v
nasledujicich bodech. Stisknéte tlaCitko pro zahajeni vareni nebo ohfevu (pokud
blika ikona ohfevu).

POZOR: pokud se na levé strané displeje nezobrazuje napis ,,Preheat®, vareni
za€ne okamzité.

3. Vezmeéte kosik Air Fry (6) a vlozte do néj jidlo, které chcete smazit.

UPOZORNENI: Pouzivejte vzdy pouze jedno pfislusenstvi najednou. Pokud
pouzivate kosik, vyjméte kamen (8).

4. Po dokonceni predehfivani se na displeji zobrazi hlaseni
~at temp®, trouba vyda zvukovy signal a bude pfipravena.

5. Vlozte plech do zafizeni a stisknéte tlacitko m aby se zahajilo peceni.
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6. Jakmile uslysite zvuk ¢asovace (5 zvukovych signall), doba vareni skongila.
Vyjméte kos.

Upozornéni: Nedotykejte se koSe béhem pouzivani a kratce po ném,
protoze je velmi horky. Kos drzte vyhradné za rukojet'.

Po zavfeni dvifek trouba navrhne stejna nastaveni (Cas, teplota, program) jako
pfi poslednim peceni a Ceka.

7. Pokud chcete vafit znovu: viozte nové suroviny do kosiku air fry (7), vlozte
jej do trouby a stisknéte tlacitko , abyste vafeni zopakovali.

8. Po skon&eni pouzivani zafizeni ru¢né vypnéte stisknutim tlacitka na
ovladacim panelu.

& DULEZITE! Pfi nastaveni teploty vy$si nez 250

stupnud, pouzijte velmi malé mnozstvi oleje, napfiklad pfi smazeni
steakl. Olej mUze stfikat a dostat se do kontaktu s topnym télesem, coz mize
zpusobit vzplanuti.

Funkce predehrati

Pro rezimy Pizza, Grill a menu steakl je k dispozici vychozi funkce ohfevu.

Po vybéru menu stisknéte tlacitko start , aby se zahdjilo pfedehfivani; b&€hem
této doby sviti indikator ,PREHEAT". Po dosazeni teploty prfedhfivani se na
hornim displeji zobrazi Add a na spodnim displeji Food, pficemz se rozsviti
kontrolka ,AT TEMP*.

Otevrete dvitka a viozZte jidlo dovnitf, poté znovu stisknéte tlaCitko start , abyste
zahdjili vafeni.

Funkce protrepavani (pouze rezim hranolky)
PFistroj vyda 3 dlouhé zvukové signaly, jakmile cyklus pfipravy hranolk(i dosahne
poloviny nastaveného Casu, a vyzve tak uzivatele koto¢eni pokrmu. Ikona

bude blikat po dobu jedné minuty a poté bude svitit
neustale svitit. Po opétovném viozeni kose air fry bude ikona [ svitit nepfetrzits.
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Automatické vypnuti

Pfistroj ma zabudovany casovac, ktery pfistroj automaticky vypne, jakmile
odpogcitavani dosahne nuly. Pfistroj muzete vypnout ruéné stisknutim vypinaciho
tlaCitka, pfistroj se automaticky vypne po 180 sekundach.

Nastaveni v tvodnim menu

Predn | Ohfev | Rozsa

Funkce lkona  [Horni |Dolni | - hteplot | Casovy
vareni menu teplota | teplota eny rozsah
Gas

200 °C~ 1 min~
380°C | 360°C | 2min Ano
380 °C 30 min

200 °C~ 1 min~
380 °C 30 min

300°C | 280°C | 2min Ano

Pizza
200 °C~ 1 min~
380°C | 360°C | 2min Ano .
380 °C 30 min
200 °C~ 1 min~
350°C | 330°C | 2min Ano
380 °C 30 min
80 °C~ 1 min~
230 °C / 10 min Ne
260 °C 60 min
80 °C~ 1 min~
255 °C / 10 min Ano
300 °C 60 min
Fritovani
horkym 80°C 1 mi
~ min~
vzduche 200°C | / |22min| Ne
m 260 °C 60 min

80 °C~ 1 min~
260 °C 60 min

180 °C / 12 min Ne
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40°C~ 1 min~

160 °C / 28 min Ne )
220 °C 90 min

) 40°C~ 1 min~
60 °C / 300 min| Ne
100 °C 24 h
Pekar
na
40°C~ 1 min~
70°C / 120 min Ne
100 °C 8 hod
40°C~ 1 min~

200 °C / 4 min Ano )
220 °C 90 min

4. PARAMETRY VARENI A KULINARSKE TIPY

Nasledujici tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro jednotlivé suroviny.

Poznamka: Méjte na paméti, ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem
k tomu, Ze suroviny se li§i pdvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemizeme
zarucit optimalni nastaveni pro dané suroviny. JelikoZ technologie Rapid Air
okamzité ohfiva vzduch uvnitf pfistroje, kratkodobeé vyjmuti koSiku airfry z
pfistroje b&éhem smazeni horkym vzduchem proces téméf nenarusi.

Min-Max Cas Teplota | Zast
. Poznamka
(@) (min) °C vstiik
Hranolky
Tenké
L 300-700 9-16 200 Ano
mrazené
hranolky
Silné
L. 300-700 11-20 200 Ano
mrazené
hranolky
Domaci hranolky Pfidat 1/2
300-800 10-16 180 Ano
(8%8 mm) IZice oleje
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Domaci lodicky
. Pridat 1/2
bramborové 300-800 18-22 180 Ano .. .
IZice oleje
Domaci Pfidat 1/2
300-750 12-18 180 Ano .. .
bramborové IZice oleje
kostky 250 15-18 180 Ano
Zapecena
500 15-18 200 Ano
bramborova
Steak 100-500 8-12 180
Masové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Hot dog 100-500 13-15 200
Kufeci 100-500 18-22 180
palicky
Kureci prsa
100-500 10-15 180
kufete
Obcerstveni
Pouzit
Sajgonky 100400 8-10 200 Ano | pfipravené k
peceni
Mrazené Pouzit
kureci 100-500 6-10 200 Ano | hotové k peceni
nugety
Pouzit
Mrazené
i 100-400 6-10 200 hotové k peceni
rybi prsty
Zelenina
100400 1-10 160
plnéna
Pouzijte
Tésto 300 20-25 160 formu
na peceni
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Pouzijte
pekac/zaruvz
Quiche 400 20-22 180 dornou
nadobu

zaruvzdorné

Pouzijte
Muffiny 300 15-18 200 formu

na peceni

Pouzijte

Sladké ekac/nadobu
ade 400 1-20 160 peaginace®
pochoutky odolné vudi

vysokym
teplotam

V reZzimu horkovzdusné fritézy zafizeni rychle ohfiva vzduch. BEéhem provozu
nebude kratkodobé vytazeni koSe a otoCeni nebo protfepani pokrmu mit vétsi

vliv na cely proces ohfivani. Pfiprava malych surovin obvykle trva o néco méné
Casu nez u velkych surovin.

Pokrmy s velkou hmotnosti a tloustkou obvykle vyzaduji delSi dobu ohfevu nez ty s
malou hmotnosti a tenkou tloustkou.

Neustalé protfepavani mensich surovin béhem procesu pfipravy mlze
optimalizovat konec¢ny vysledek a pomoci zabranit nerovnomérnému odparovani a
explozi v nékterych mistech.

Nepfipravujte extrémné tucné ingredience, jako jsou klobasky. Svacinky
pfipravované v troubé Ize pfipravit také ve fritéze.

Pouzivejte hotové tésto, abyste rychle a snadno ziskali obCerstveni. Hotové tésto
také vyzaduje krat$i dobu pfipravy nez domaci tésto. Umistéte pekac nebo
zaruvzdornou misku do kose fritézy, pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche, nebo
pokud chcete smazit jemné ingredience Ci pInéné ingredience.

Fritézu Ize také pouzit k ohfivani surovin. Chcete-li suroviny ohfat, nastavte teplotu

na 150 °C na maximalné 10 minut.
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5. CISTENi A UDRZBA

Zafizeni je tfreba distit po kazdém pouziti, aby zUstalo Cisté. K ¢isténi vnitrku,
koSu a zafizeni nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici
prostfedky, protoZze by mohlo dojit k poskozeni jejich povrchll. Nasledujici kroky
se tykaji Cisténi:

1. Vytahnéte hlavni zastr¢ku ze zasuvky, aby se pfistroj ochladil. Vyjméte
kos, aby se pfistroj ochladil rychleji.

2. Oftrete povrch vyrobku vinhkym hadfikem.

3. Vycistéte kos$ horkou vodou, pouzijte Cistici prostfedek a neabrazivni
houbi¢ku, k odstranéni zbyvajicich necistot mizete pouzit odmastovaci
roztok. Tipy: koS Ize myt v my€ce nadobi.

4. Tipy: pokud se negistoty pfichytily na lopatce nebo na dné kose, naplrite
ko$ horkou vodou s Cisticim prostfedkem, vlozZte lopatku do koSe a
ponofte ji do horké vody na 10 minut, poté pouzijte Cistici prostiedek a
neabrazivni houbicku k Cisténi a necistoty |ze odstranit.

5. Vnitfek vyrobku vycistéte horkou vodou a neabrazivni
houbi¢kou. Poznamka: Pred Cisténim vypnéte napajeni

6. Vycistéte topny ¢lanek pomoci Cisticiho kartacku, abyste z néj odstranili
zbytky jidla.

Udrzba kamene na pizzu (8)

1. PFed vyjmutim kamene ze zafizeni vzdy pockejte alespor 30 minut, az
zcela vychladne. Nahlé zmény teploty mohou zpUsobit jeho prasknuti.

2. Nedistoty odstranujte vyhradné nasucho pomoci kartacku, hadriku
nebo Spachtle (7).

3. Kamen nikdy nemyjte ve vodé ani v my¢ce. Porézni struktura absorbuje
vlhkost, coZ mlize zpUsobit prasknuti béhem peceni.

4. Nepouzivejte prostfedky na myti nadobi ani chemikalie — kamen je
muze absorbovat a uvolfiovat do jidla béhem peceni.

5. Vyhnéte se kontaktu kamene s tukem, syrem a omackami, protozZe trvale
absorbuje tekuté slozky.

Pii skladovani dodrzujte nasledujici pozadavky
1. Odpojte zastrcku a nechte zafizeni zcela vychladnout.
2. Ujistéte se, ze jsou vSechny Casti Cisté a suché
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6. RESENi PROBLEMU

Pokud dojde k jakékoli poruse, je tfeba ji zkontrolovat podle nize uvedené tabulky

Problém Mozna pficina Reseni
Zafizeni neni Zapoijte sitovou zastréku do
Zatizeni pfipojeno uzemnéné zasuvky.
nefunguje
Zafizeni je v Stisknéte libovolné tlacitko na displeji
pohotovostnim
rezimu

Jidlo neni uvarené

Ingredience jsou pfilis velké
nebo silné

Vlozte do koSe mensi porce surovin.
MensSi porce se smazi rovhomérnéji

Nastavena teplota je pfilis
nizka

Nastavte vysSi teplotu

Doba vareni je
nedostatecny

Nastavte delSi dobu

Jidlo se vafi
nerovnomerné
(rezim air fry)

Nékteré ingredience je tfeba
v poloviné smazeni
protfepat

Béhem vareni s ingredienci zatfeste,
napf. s hranolky.

Nelze
spravné
nastavit ko$

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci

Obsah koSe by nemél pfesahovat
maximalni rysku.

Pfipravujete mastné

Pfi vafeni mastnych surovin vytece
do koSe velké mnozstvi oleje. Olej
bude pfi vysokych teplotach vytvaret
bily kouf.

Vychazi bily suroviny To nebude mit vliv na vafeni.
kouf
Tuk zustal po Vygistéte ko$ po kazdém pouziti
poslednim pouziti
Jidlo neni Pouzivate snacky Chcete-li dosahnout kfupavéjsiho

kfupavé (rezim air
fry)

urCené k pfipravé v
tradi¢ni fritéze.

vysledek, pouzijte snacky urcené k
peceni nebo je lehce potrete trochou
oleje.

Nemohu
spravné

V koSiku je pfilis mnoho
produktt

Ne by se kosik

nad znac¢ku MAX

naplfiovat
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Nemohu
spravné

zasunout
plech do
troubu

V koSiku je pfilis mnoho
produktt

Ne by se naplfiovat kosik
nad znacku MAX

Nakupni koSik neni spravné
umistén

Zatlacte kosik doll, dokud neuslysite
cvaknuti

Cerstvé hranolky
nejsou po
vyndani kfupavé
(rezim air fry)

Kfupavost hranolkd zavisi na
obsahu oleje a vody v
hranolcich.

Pred pfidanim oleje je tfeba
hranolky ddkladné osusit

Chcete-li dosahnout kfupavéjsiho
vysledek, nakrajejte hranolky na
menSi kousky

Chcete-li dosahnout kfupavéjsiho
, pfidejte trochu vice oleje
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7. ODSTRANOVANI VYRAZENYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce kvalitnich materidli a
komponentd, které jsou vhodné k recyklaci.

Symbol preSkrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, zZe
vyrobek podléha tfidénému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud je na vyrobku umistén
symbol pfeskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie,
které podléhaji tfidénému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2006/66/ES. Toto oznaceni informuje, Ze elektrické a
elektronické zafizeni a baterie (jsou-li sou¢asti) nesmi byt po skonceni Zivotnosti
vyhozeny spolu s ostatnim odpadem z domacnosti. Vyfazené zafizeni mize mit
Skodlivy vliv na Zivotni prostfedi a lidské zdravi z divodu potencialniho obsahu
nebezpecnych latek, smési a soucasti.

Uzivatel je povinen odevzdat vyfazené zafizeni a baterie (jsou-li k dispozici)
provozovatelim sbérnych mist pro vyfazené elektrické a elektronické zafizeni a
baterie (jsou-li k dispozici). Subjekty zajiStujici sbér téchto odpadu, véetné
sbératell pouzitého zafizeni, provozovatell zpracovatelskych zafizeni,
distributord  (obchodU), provozovatelll sbérnych mist pro tfidény sbér
komunalniho odpadu (obecni subjekty) a dalSich subjektdl stanovenych
zakonem, vytvofi odpovidajici systém umozriujici odevzdani tohoto zafizeni.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni a baterii (jsou-li souc€asti) pfispiva k
zamezeni nasledkd Skodlivych pro zdravi a Zivotni prostfedi, vyplyvajicich z
mozné pritomnosti nebezpecnych slozek v zafizeni a bateriich a z nespravného
skladovani a zpracovani takového zafizeni a baterii. Domacnosti hraji dllezitou
roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, vCetné recyklace,
opotifebovaného zafizeni; v této fazi se formuji postoje, které ovliviiuji zachovani
spole¢ného dobra, jimz je Cisté zivotni prostfedi. Domacnosti jsou také jednim z
nejvétSich uZivatelll drobného zafizeni a jeho racionalni nakladani v této fazi
ovliviuje zpétné ziskavani druhotnych surovin.

X

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATAUIT
nY anAa niu TA PUTIOPHULUA
KSAP 132 EB




LUAHOBHUM KIIEHT,

[Osikyemo 3a gosipy Ta BMbip 6peHay Kernau.

LUlo6 BunpaBgatM Bawi OYikyBaHHSA, MW BMPOONSEMO Hawi npunagn Ha
cneuianisoBaHnx 3aBogax 3 BMKOPUCTAHHAM HOBITHIX TEXHOJOriM i niggaemo ix
cyBOpIN nepesipui skocTi. Ana Toro, wob obpaHui Bamu BUPIO MpoCnyxuB Bam
skomora fdoslle, 6ydb nacka, 03HanoMTecst 3 HaBeAEeHWMU HWXKYe IHCTPyKUisMu 3
BMKOPWUCTAHHS, YWLLEHHS Ta TEXHIYHOro obcCrnyroByBaHHSA. Y LbOMY MOCIOHWMKY MU
nparHemMo NpeacTaBUTU BCi MOXIMBOCTI NpuabaHoro Bamu BMpoOy, a Takox Haaatu
iHdbopMauito npo 6e3neky, BCTAHOBMEHHS, ONTUMAsbHI HanawTyBaHHA Ta EKOHOMHE
BMKOpPUCTaHHA. TyT BWM 3HamgeTe UiHHI nopagu LWoAo Hambinbl edeKTMBHOro
BMKOPWCTaHHS Npunagy BignoBiaHO A0 BaLUMX MOTOYHUX NOTPEOD.

Bupi6, sikuii Bu npuabanu, 6yB BUrOTOBEHUIA HA Cy4aCHOMY, EKOSOMNYHO YNCTOMY
3aBof;.

Mepepn BMKOpUCTaAHHAM 0OnafgHaHHSA pagMMo YBaXXHO MPOYMTATU Liel NOCIOHNMK i
36eperTu Koro Ans NofanbLioro BUKOPUCTaHHS, Wob dyHKuUii npuadaHoro Bamm
npvnagy TpMBanui 4ac 3anuiuanmncs B TakoMy X CTaHi, SK i B NepLUNi AeHb
MOKYTMKM.

A MPUMITKA

Lle# nocibHuk kopucTyBaya NoLUMPIOETLCS Ha Kinbka Modenen npucTpoto. Baw npuctpini moxe
6y TW He OoCHALLEHWI AeskuMU DYHKUISMU, NepeniYeHnMy B NOCIBHUKY.

306paxeHHs NPoAyKTIiB € cxeMaTU4HUMKU. EnemeHTu,
nosHauveHi (*), € Heo6oB'sAI3KOBUMU

MikTorpa Mianuc

Bkasye Ha pu3vK OTpUMaHHS TpaBMU, CMepTi abo 3Ha4YHOro
mMaTepiarnibHOro 36UTKy, SIKLLO NPOIrHOPYBaTU NOMNEPe;KEHHS,
Nno3HaveHe LM CYMBOSOM.

Pu3uik ypaXkeHHs eneKTpyYHMM CTPYMOM

BKaaye Ha pU3NK BUHNKHEHHA NOXedXi

Tinbkn A4ns NobyTOBOro BUKOPUCTAHHS B MPUMILLIEHHI.

KopucHa iHhopmauis, sika 4oNoMoxe BaM 3pO3yMiTV NMPUHLAM
po6oTu Npunagy Ta NOBHOK MipO BUKOPUCTOBYBATU NOro
yHKUIT

Bkasye Ha HeObXiAHICTb NpoYnTaTh IHCTPYKLtO, LLO6 3po3yMmiTh,
AK Nnpautoe BUpIO i Sk HUM KopucTyBaTuUCS.

o P> >

B
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/N\ 1. BKA3IBKW 3 TEXHIKV BE3MEKU C€

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM NMPUCTPOIO YBAXHO MPOYUTAUTE
HACTYIHI IHCTPYKLI.

3ATAJlbHA IHOOPMALIA

[Ona 3abe3neyeHHsa ©es3nekn Ta NpaBWUiIbHOMO BUKOPUCTaHHSA, Oyab
nacka, YyBaHO npouyMTanmTe uen nocibHMK KopucTyBaya nepe;
BCTAHOBIMEHHSM Ta MEpPLUMM BUKOPUCTAHHAM npunagy, BKNHOYayu
IHCTPYKUIT Ta nonepemkeHHs. LLlo6 yHUKHYTU HENOTPIGHMX MOMMIIOK i
HellacHUX BWMagkiB, BaknMBO, LOO BCi 0COOW, siKi KOPUCTYHOTbLCS
npunagoM, peTeribHO O3HaMoOMWUINCA 3 MOoro poboTor i PYHKLISIMUK
Oesnekn. 3bepirainte Uel MOCIOHMK | nepepanTe WMOro pasom 3
npvnagoM y pasi noro nepemiweHHs abo npoaaxy, Wob KOXeH, XTO
KOPUCTYETLCA HUM MPOTATOM YCbOro TEPMIHY CNy>X0Kn, OyB HanexHum
YMHOM MPOIHHOPMOBaHWIA NPO Oro BUKOPUCTaHHA Ta Ge3neky.

o6 3abe3neuntn Ge3neky XUTTS | MarHa, OOTPUMYWTECH 3axoAiB
6e3nekn, BUKNAOEHMX Yy LbOMY MOCIOHUKY KopucTyBaya. [lpunag
NMOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA TiNbKN 3@ NPU3HAYEHHSAM.

BupobHuMK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a LIKOAY, 3anodisHy BHAcCMigoK
BMKOPUCTAHHA MNPUCTPOKD BCyMepedy WOro MpU3HayeHHo, LibOMY
nocioHMKy abo HecaHKLiOHOBaHMM MoaudikaLisiM.

MonepemkeHHss Ta BaxnuBa iHdopMauis 3 TexHiku ©0esnekn, WO
MIiCTATbCS B LbOMY MOCIOHUKY, HE OXOMMTb YCiX MOXIUBUX YMOB
abo cuTyauin, K MOXyTb BUHUKHYTU.

KopuctyBau Hece BignoBiganeHiCTe 3a Abavinuee Ta obepexHe
NMOBOXKEHHS 3 MPUagoM nif Yac BCTAHOBMEHHHA, 06CMNyroByBaHHA Ta
ekcnnyaraui.

Lleri npynaa npusHayeHun BUKIMOYHO AN NOGYTOBOro BMKOPUCTaHHS.
BiH He Npu3HayeHUn OnNa BUKOPUCTaAHHA B TaKMX MiCUSAX, SK KyXHi 1S
nepcoHany B mMarasuHax, odpicax, arpoTypuCTUYHMX 3akrnagax abo Ha
iHWKMX pobounx micusx. BiH Takox He Npu3HavYeHn Ans BUKOPUCTaHHS
B roTensix, MoTensx, naHcioHatax abo noaibHux 3aknagax.

MNpunag He NpuU3HayYeHUn 4Ns BUKOPUCTaHHS Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

BE3MEKA OITEU TA BPA3JIUBUX OCIB

* [itn Bikom Big 8 pokiB i cTapwe Ta ocobu 3 obMexeHUmM
i3NYHMMM, CEHCOpPHMMM abo pPO3YMOBUMMU  MOXIMBOCTAMMU
MOXYTb KOPUCTYBaTUCS NpUnagoM nuiie nig Harnggom abo nicns
nonepeaHbOoro iIHCTPYKTaxy 3 6e3ne4YHOro BUKOPUCTaHHS.

e  [liTy He NOBUHHI YnCcTUTN abo obcrnyroByBaTy npunag 6e3
Harnagy.

*  3b6epirante npunag i kabenb y Micusix, HEAOCTYNHUX ANd 4iTen
(ocobnmBo gns giten Bikom o 8 pokis).

e 306epirante BCIO YNakoBKY B HEAOCTYNHOMY ANd AiTen Micui. IcHye
PU3VK YOYLUEHHS.

e CnigkynTte 3a TMM, W06 OiTM HE CTaBuUnucsa Ao npunagy sk 4o
irpaLlKy i He rpanncs 3 HAM.

EJIEKTPOBES3INEKA
CTPYMOM

HenpaBunbHO BCTAHOBIEHI NEKTPUYHI CUCTEMU CTaHOBMATb
CeprosHy Hebe3neky.

c MOMNEPEAXXEHHA - PU3UK YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM

* [punag noBuHeH OyTWM nNIOKNIOYEHUA | BMKOPUCTOBYBATMUCS
BiANoBigHO OO0 iHopMmauii, 3a3HaveHoi Ha Tabnuuyui 3
TEXHIYHUMW JaHUMMU.

* 3aBXOM BUKOPUCTOBYWTE LUHYP JKMBIIEHHS 3  KOMMMEKTY
nocTavaHHsi HOBOro npunagy.

* [lpunag noBuvHeH OyTW MIOKMOYEHWA OO HANEXHUM YMHOM

BCTaHOBIEHOT pPO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3eMMEHHAM
(3aHyneHHsaM). He 3HiManTe KOHTaKT 3aXMCHOro 3a3eMileHHs 3
BUIKN.

*  LoO YHUKHYTU PU3UKY YPaKEHHSA eNeKTPU4YHMM CTPYMOM, He
3aHyptonTe npunag, kabenb abo BWiKy y Bogy abo Oyab-aky
iHLWY pianHy.

*  He BMKOPUCTOBYMTE NPUNaA, SKLO WHYP XUBMAEHHS MOLLKOAKEHWIA.

* Hikonn He BMuKanWTe npunag 4epes3 30BHIWHI KOMyTaLinHi
NPUCTPOI, Taki K TanmMep abo NynbT ANCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

*  He 3ruHanTe, He NepekpyyymnTe i He 3aB'A3yNTe LUHYP >KMUBJIEHHS.
He nepeTtuckanTe Noro BaXXkMmn npegmeTamu, He NiasilLynTe 3a
MeTarnesBi geTani Ta He NPOLUTOBXYWTE Yy BY3bKi Micusa nosagy
npvnagy abo Mix iHWKUMN Mebnamu.

* Yci peMoHTHi poboTM Ta 3amiHa €eneKkTPUYHUX KOMIMOHEHTIB
NMOBMHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO B aBTOPM3OBAHOMY CEpPBICHOMY
LEeHTpI.

NMONEPEOXEHHA!
A IMig Yac po3mileHHa Nnpunagy Cnigkymte 3a TuMm, Wwob LWHyp

XMBMEHHS He ByB 3aTUCHYTMIA ab0 MOLUKOAXEHNI.

BE3NEKA Mniga YAC BUKOPUCTAHHSA NONEPEOXEHHSA!

Fapsayi nosepxHi: Mig Yac BUKOPUCTaAHHS NOBEPXHI MOXYTb

& HarpiBaTuca. He TopkanTecs Kopnycy abo BHYTPILLIHbOI YaCTUHM
nig Yyac poboTn npunagy - BUKOPUCTOBYNTE PYHKN Ta KyXOHHI
PYKaBUYKN.

* LUen npunag npusHavyeHWn AONA BUKOPUCTAHHA Ha pobodin
MOBEPXHi; MOBEPXHSI NOBUHHA ByTWN PiBHOO, CTIKOIO Ta CyXOl0.

*  BukopucTtoBymnTe TifbKM CUNiKOHOBI abo aepes'sHi akcecyapu, abo
nocyn, Mpu3HayeHun ONA  BUKOPUCTAHHA  MPU  BUCOKMKX
Temnepartypax. BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI  3a
MOLLUKOXEHHS npunaay, CMPUYMHEHI BMKOPUCTaHHAM
HeBiIgNOBIQHOrO TEPMOCTINKOro nocyay.

* [lpunag He npautoBaTUMeE, AKLLO LUYXTsSAa He 3aKpuTa NMOBHICTHO.

* He ctaBTe Ha npunag nocyA 3 BOAOH.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSLINHI OTBOPMW.

* [lig 4ac cmMaxeHHs Ha rapsa4yoMy MOBITPi 4Yepe3 BEHTUNALNHI
OTBOpM BUXOAUTb rapsya napa. He nigHocbTe pyku abo obnnyus
6n13bko 0O napu, WO BUXOAUTb, abo 40 BEHTUMSAUIMHUX OTBOPIB.
Takox OyabTe obepexHi 3 mapoi Ta rapsyuMm MOBITPSAM, KOMU
BMAMaETE LWyXnagy 3 npunaay.

* He craBTte npunag ©esnocepegHbo 6inst cTiHM abo  iHWKMX
npunagis. 3anuwTte npyHarMHi 10 cm BiNbHOro NpocTopy 33ady Ta
3 00ox OokiB Mpunagy, a TakoX Had HMM. He cTaBTe XOAHMX
npeaMeTiB Ha npunag.
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IHOOPMALISA MPO BE3MEKY C€

He He  posmiwyBatm  nobnusy nerko3amMuncTi
MaTepianis (wtopwn, ckaTepTMHKU) abo oKepen Tenna
(BapunbHi NOBEPXHI, AYXOBKMN).
[Mepen BMKOPUCTaHHAM NepeKkoHanTecs, Lo akcecyapu YMCTi Ta CyXi.
He HanuBanTte B wyxnsagy onito abo Byab-aKy iHLY pignHy.
IHrpedieHTM He NOBMHHI NepeBuMLLYBaTM MICTKICTb KoluMKa, o6
3anobirtm KOHTaKkTy 3 HarpiBanbHUMW enemeHTamu. BpyaHi
HarpiBanbHi efleMeHTN He HarpiBaTUMYTbCS HaNEXHUM YNHOM.
[MpurotoBaHa ka NOBMHHA MaTW 30M0TUCTUM KOMip. YHuKanTe
HagMipHOro nigpyM'sHiOBaHHSA abo NiAropsiHHA  iHrpedieHTIB.
PerynsipHo Buganante 3 npunagy npuropini 3anuwkm ixi.
Mig 4yac npurotyBaHHA CBDKOI KapTonni He nepeBuvLlynTe
Temnepatypy 180°C, wob MiHimMi3yBaTM YTBOPEHHS LLUKIAMMBOrO
akpunamigy.
He ctaBante Ha npunag i He KnagiTb Ha HbOro Byab-Aki NnpegMeTn
(Hanpuknag, 3ananeHi ceivykum abo uurapkm, nocygd, Ximikartu,
MeTanesi npegmMeTy TOLO).
Mig yac poboTn Wyxnsaaa CUbHO HarpiBaeTbcs. 3ayekanTe, OOKM
LWyxnsga OXoroHe, nepLl HiXX YNCTUTK ii abo NOBOAUTUCS 3 HEIO.
3aBxau BUMUKaNTe npunag 3 pO3eTKM Micrs BUKOPUCTaHHS.
3auekante npubnuaHo 60 XBWMWH, MOKU Mpunag OXOrioHe, nepLu
Hi>K YNCTUTU MOro abo NOBOAUTUCH 3 HUM.

BCTAHOBJIEHHA TA HANALUTYBAHHA

Poanakynte npunapg i nepesipTe MOro Ha HasiBHICTb MOLUKOAXEHb.
Y pasi BuSABMEHHS OyOb-AKMX MOLWIKOMKEHb HE MigKnyanTe
npunag 4o enekTpoMepexi.

Mepen nepwmm MIOKNIOYEHHSM MNPUCTPOID 3HIMITb BCHO 3aXUCHY
NNacTUKOBY MNIIBKY.

MpucTpin NOBUHEH OyTWM BCTAHOBMEHMW Ha pPIiBHIN, TEPMOCTINKIN
NOBEPXHI.

[Micna BCTAaHOBNEHHS po3eTka NOBUHHA OYTW NTErKOAOCTYMHO.
Ao poseTka He 3akpinneHa, He nigkniovante Oo Hei kabenb
YKUBMNEHHS.

Hikonn He BigkntovanTe npunag, TarHy4n 3a kabenb. LLo6 BUNHATK
BWUIKY 3 PO3eTKM, 3aBXAMN MILHO TpUManTe ii i BUTArynTe CUNTbHUM
pyxom.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA TA YUACTKA

* [lepep unieHHsM Big'eqHanTe Npuniag Big enekTpomMepexi.

*  BUMKOPUCTOBYIWTE YMCTY CyXy TKaHWHY ANSA BUOANEHHSA CTOPOHHIX
npegmeTiB abo Mumny 3 KOHTAKTIB LUTENCENbHOI BUMKK Kabento
XMBMEeHHs. He BWKOpPUCTOBYMTE ANS LbOro MOKpY abo Bonory
TKaHWHY.

*  He BMKOpUCTOBYMTE Nerko3ammncTi crnpei, 6eH3nH, kucnotn abo
BiAGINtoBaYi AN YNLLEHHSA BHYTPILLHLOT MOBEPXHI.

*  HeBWKOHaHHS BUMOT LLOAO PErynsipHoOro BMAaneHHst Hakuny abo
BMKOPUCTAHHA KOPCTKOI BOAM 06e3 HamnexXHOro TEeXHIYHOro
06CnyroByBaHHS BBaXa€TbCH BUKOPUCTaHHSAM Mpuragy He 3a
NMPU3HAYEHHSAM | He 3a MPU3HAYEeHHSM, a TaKOX MOPYLUEHHSM
IHCTPYKLUIT 3 ekcninyaTauil.

ENEKTPOMATIHITHA CYMICHICTb

Llei npunag npusHayeHuin Anst BUKOPUCTaHHS B AOMaLUHiX ymoBax. LLlo6
3abe3neunT BIONOBIAHICTE MNpunagy BUMOram  €neKTPOMarHiTHOI
CYMICHOCTi, BiH NOBMHEH OyTW BCTaAHOBMEHUW i BUKOPUCTOBYBATUCHA
BiNOBIAHO A0 i€l IHCTPYKL,T.

HecaHKuUioHOBaHi 3MiHM KOHCTPYKUIT NPUCTPOID, BTPYyYaHHS B 1Oro
€NeKTPUYHY CUCTEMY, BUKOPUCTAHHS HeopuriHanbHWX aetanen abo
KabeniB XMBMEHHS, @ TAKOX PEMOHT, BUKOHAHWI HekBanidikoBaHNMM
ocobamun, MOXyTb NPU3BECTU OO0 E€NEeKTPOMAarHiTHUX 3aBapj, 3HWKEHHS
piBHs ©e3nekn Ta HEBIQNOBIOHOCTI MNPUCTPOK BUMOram  YMHHMUX
HOpPMaTMBHUX OOKYMeEHTIB €Bponencbkoro Cotosy. Yci peMOHTHI po6oTu
Ta 3aMiHa geTtanen NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIOYHO B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIEHTPI 3 BUKOPUCTAHHAM OPUriHanNbHUX 3anacHMX YacTuH.

3AXUCT HABKOJIMLUHBbOIO CEPEAOBULLA TA YTUNI3ALIA

Mpuctpin Bignoeigae Bumoram LOupektusn 2011/65/EU (RoHS) npo
OOMEXEHHs1  BUKOPWUCTaHHA  Adeskux HebesneyHux peyoBMH B
€eNeKTPU4YHOMY Ta eNeKTPOHHOMY ObragHaHHi.

MaTepianu, BUKOprCTaHi B LibOMY NPUCTPOT, MO3HAYEHI LM L‘)
CMMBOJIOM, NpuAaTHI ANs BTOPUHHOI NepepobKu.

MpucTpin Bignosigae Bumoram OQupektnen 2012/19/EU (WEEE) npo
BiXO4M €NEKTPUYHOIO Ta €NTEKTPOHHOr0 06riagHaHHs.
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CumBon Ha BMpoGi abo 1oro ynakoBUi BKkalye Ha Te, LUO 3
UMM BMPOOOM He MOXHa noBOAMTUCHA K 3 MOOYTOBMMM
Bigxogamu. 3amicTb LbOro WOro crnig BigHecTM o
Bi4NOBIQHOro NyHKTY 300py Ans nepepobkn enekTpuyYHoro Ta
BN €/IeKTPOHHOro ob6nagHaHHs. 3abe3neyeHHs npaBUITbHOT
yTunisauii Lboro Bupoby
Jornomoxe 3anobirth  MNoTeHUiHMM  HeraTMBHMM  Hacnigkam  ans
OOBKINNA Ta 300poB'dA Niogen, ski MOXYTb BUHUKHYTUM B pesynbTarTi
HenpaBUITbHOTO MOBOMKEHHS 3 UMM BUpoOOM. Ons oTpuMaHHs GinbLu
AeTanbHOI iHdopMauii Npo nepepobky LbOro BMpoby 3BEPHITbCA A0
MiCLEBMX OpraHiB Bnagw, Komnalii 3 yTunisauii Bigxogis abo ao
marasuHy, ge 6yno npuagbaHo Bupib.

BignoBigHicTb Hopmam €C

lMpoekTyBaHHA, BMPOOHMUTBO Ta peanisauis Uboro npunagy
BignoBsigaTb BignoBigHUM HopMam €EBponencbkoro Cotosy, c €
30Kpema

PernameHTt (€C) Ne 1907/2006 (REACH)

Oupektnea 2014/35/EU (LVD)

Ounpektnea 2014/30/EU (EMC)

Ounpektnea 2011/65/EU (RoHS)

Oupektnea 2012/19/EU (WEEE)

O Texuiuni xapakTepucTMkM MOXyTb 6yTU 3MiHeHi 6e3 nonepeaHboro
NMOBIOOMIIEHHS Y 3B'A3KY 3 YAOCKOHANEHHSIM KOHCTPYKLT BUpOOYy.

@ 306paxeHHs B LUbOMy MOCIBHWKY € CXeMaTUYHUMKU | MOXYTb He
BignoBigaTun akTM4HOMy BUNSLY NPUCTPOLO.

O 3HaueHHs, 3a3HaueHi Ha MapKyBaHHi npucTpolo abo B AOKyMeHTauji, Lo
[ofaeTbca OO0 Hboro, Oynu oTpumaHi B nabopaTopHMX YyMoOBax 3rigHO 3
BiANOBIAHMMM cTaHgapTamu. Lli 3Ha4yeHHs MOXyTb 3MiHIOBATUCS 3arexHo Bij
BMKOPUCTaHHSA BUPOOY Ta yMOB HaBKOSULLHBOIO CEpeaoBULLa.

Mopens: KSAP 132 EB
HowminanbHa Hanpyra: 220-240V~
YacToTa 50-60 'y
HowmiHanbHa NoTyXHicTb 2100 W
EMHiCTb: 13L
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2. 0rnap nPoaykKTy

1. Ovicnneit Ta naHesnb KepyBaHHS

2. Pyyka osepuat
3. Buxig nositps
4. MNoBiTpaHWiA BXiA
5. BikoHue

AKCECYAPW B KOMMMEKTI:

6. Kowwmk ans (ppuTIopHULI 3 Big'€MHOI PYYKOO
7. lonatka Ansi niuy 3i 3HIMHOK PYYKOO

8. Kaminb ans nium
9. Hixx gna nium
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3. EKCINNYATALIA NMPUCTPOIO

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. Buaanitb yci nakyBanbHi maTtepianu.

2. BumwuiiTe KOWWK i MiACTaBKy ONA NPUrOTYBaHHA rapsvolo BOAOK 3 A0OaBaHHAM
M'SIKOrO MUIOYOro 3acoby, BUKOPUCTOBYHOUM HeabpasnsHy ryoky. Lli enemeHTn
TaKOX MOXHa 6e3ne4yHO MUTW B MOCYAOMUIHIN MaLUMHI.

3. MpoTpiTb KOPMyC Ta BHYTPILLHIO YACTUHY NPUCTPOI YMCTO BOSOTO CEPBETKOI.

4. 3anuwTe BHYTPILIHIO KaMepy NPOBITPIOBATUCS 3 BIAKPUTUMM ABEpLSTaMu
npnbnusHo Ha 30 xBunuH. Mepea noYaTkoM NEPLLOro NPUroTyBaHHS YBIMKHITb
npvnag Ha 10 XBUIMMH Ha MakcumarnbHy TeMnepaTypy; nig Yac Lboro Moxe
3’ABMTUCS NErkuii 3anax i AuMm, ane He BapTo TypbyBaTucs — Le He
HecCnpaBHICTb, @ HOpMarnbHe SBMLLE M Yac NepLIOro BUKOPUCTaHHS.

5. MepekoHaiTecs, Lo Npuna BUKOPUCTOBYETLCS Y MPOBITPHOBAHOMY NMPUMILLEHHI

6. MMepekoHanTecs, WO OTBOPU AN BXOAY Ta BUXOAY NOBITPSA He 3akpuTi. He
KnagiTb BcepeauHy npegMeTy 3 nanepy, nrnactuky abo metany, siki He
Npu3HaYeHi AN KOHTaKTy 3 BUCOKOK TeMnepaTypoto.

KHonka BBiMKHeHHSA/BUMKHEHHS

HaTWCHITb L0 KHOMKY, LWO6 YBIMKHYTN 260 BUMKHYTW NPUCTPIN

KHonka 3miHM HarpiBanbHOro eneMeHTa

Micna Bubopy pexumy «[lliua» MOXHA HATUCHYTM LK KHOMKY, LWOG 3MiHUTK
HanawTyBaHHS TeMnepaTypy BEPXHbOro Ta HUXKHBbOrO HarpiBanbHWX eNemMeHTIB.

. KHonka 3miHu Temnepatypu / yacy
HaTuCHITb U0 KHOMKY, LO6 3MiHUTW HanawTyBaHHA TemnepaTtypu abo vacy, a notim

HaTUCHITb KHONMKY « I—l—\ » a6o «[f§ », o6 HanawTyBaT TemnepaTypy abo vac.
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NAHENb YNPABIIHHA

Mpunag nponoHye 3aranom 12 aBToMaTUYHMX Nporpam, po3aineHmx Ha
3 ocHoBHi pexumu: PIZZA, AIR FRY Ta OVEN (koXeH mae no 4 cneuianbHi MeHIo).
BubepiTb NOTPiOHY Nnporpamy, HaTUCHYBLUM BiAMOBIAHY iKOHKY HA MaHeni.

PEXWUM MIUN
1. MNigknioYiTe NpyUnag Ao BiANOBIAHOT PO3ETKM 3 3a3€MMEHHSM.
2. MoknagiTe kaMiHb (8) Ha AHO KaMepu Ta 3aKpuitTe ABepusTa.

. . . (18)
3. Skwo npunag nepebyBae B PexMMi OYiKYBaHHS, HATUCHITb KHOMKY « » Ha
naHeni kepyBaHHs. BcTaHOBiTb nporpamy, TemnepaTtypy Ta 4Yac MNpPUroTyBaHHS

BiANOBIAHO A0 ONWUCY B HACTYNHUX MNyHKTaxX. HATUCHITb KHOMKY « », Wob po3noyvaTtu
npurotyBaHHs abo nigirpis (skwo 6nvMmMae nikTorpama nigirpisy).

YBATIA: sikwio 3niBa Ha gucnnei Hemae Hanucy «Preheat», npurotyBaHHA
NOYHEeTbLCA HeramHo.

4. NMicns 3aBepLUeHHSs Po3irpiBy Ha AuUcCNnei 3'ABUTLCS NOBIAOMEHHS
«at temp», ni4y BUOacTb 3ByKOBWI curHan i byae rotosa.

5. Moknagitb niLy Ha kamiHb 3a 4OMOMOrot NonaTtku (7) i HaTUCHITL « m », W00
po3no4YaT NpoLEec BUMiKAHHSI.

o Mpun BUCOKUX TemnepaTypax nila BUNIKaeTbCs NPOTArOM AeKiNbKOX XBUIUH;
CTEXTe 3a NPOoLLeCOM BUMiKaHHA Yyepes BiKOHLS.

6. Konu Bu nouyete 3Byk TanmMepa (5 curHanie), 4ac BunikaHHs 3akiHuMBCs. Bunmite
niLly 3a AOMOMOrO0 NONaTKy.

Micna 3akpuTTA ABEPUAT AyXOBKa NPOMNOHYE Ti cami HanawTyBaHHA (4ac,
Temnepartypa, nporpama), o 1 nig 4ac OCTaHHLOrO BUMiKaHHS, i YeKae.
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7. SKULo BU xo4eTe CNEeKTH e oaHY Milly: HATUCHITb KHOMKY «m », W06 NOBTOPUTU
BUMiKaHHS, | BCTaBTe Mily.

8. Micns 3aKiHYEHHSI BUKOPUCTaHHSA Chif BPYYHY BUMKHYTU AYXOBKY, HATUCHYBLUM
kHonky « [(8)] » Ha naHeni kepysaHHs.
O 3amopoxeHi niun chig BUTPUMATH NPy KiMHATHI Temneparypi NpubnunsHo
30 xBunvH nepepn BUNiKaHHSM.

O BAXIMBO! - He MoxHa gonyckatu, Wwob HauyMHKM Ana nigy (onis, nomigopw,
CMp TOLLIO) NOTPanUIN Ha BOTHETPUBKY KaM'siHy MOBEPXHIO, OCKiNbKM KaMiHb
BOepe pignHy, WO MiCTUTbCA B HUX. MiAroTynTe HauMHKK Tak, Wob BOHU
3anuuanncs Ha niui i He cTikanu Ha KaMiHb. 3aBxxau cnig nam'ataTi, Wo
0CcoBNMBICTIO NOBEPXHI NiY ANSA MilM € BOTHETPUBKUIA KaMiHb. Lien
HeobpobneHnn kamiHb Byae M'KO HakonNu4yyBaTW TEMMO i PIBHOMIPHO
BigAaBaTu NOro, NornnHaK4m Bosiory 3 Ticta. Tinbku 3a JONOMOIOH LibOro
MeToay, NPy NPSIMOMY KOHTaKTi 3 BOTHETPUBKUM KaMEHEeM, MOXHA CMEeKTU niLy
3a Kinbka XBUINUH, 36epirtum ii NOXUBHI BNacTMBOCTI.

PEXWM AIR FRY

1. BuimiTb KamiHb (8) i 3akpuitTe ABepusTa.

2. Akwo npunag nepebysae B peXnMi 04ikyBaHHS, HATUCHITb KHOTIKY « » Ha
naHeni kepysaHHs. BCTaHOBITbL Nporpamy, TemnepaTtypy Ta 4ac NpuroTyBaHHs
BiANOBIQHO A0 ONWUCY B HACTYMHMX NyHKTax. HaTWUCHITb KHOMKY , W06 posnoyaTy
npurotyBaHHs abo nigirpis (skwo 6nvmMae nikTorpama nigirpisey).

YBATA: sikwio 3niBa Ha gucnnei Hemae Hanucy «Preheat», npurotyBaHHA
NOYHEeTbLCA HeramHo.

3. BisbMiTb kowwmk Air Fry (6) i noknagitb y Hb0ro NpoAyKTH, siki NOTPIGHO CMaXMTH.

MONEPEQXKEHHA: BukopucTtoBymTe nuiwie ogHe npunapas 3a pas. Bunmitb
KaMiHb (8), AKLO BUKOPUCTOBYETE KOLUMK.

4. MMicnsa 3aBepLUeHHs po3irpiBy Ha Aucnnei 3'ABUTbCSA NOBIAOMIIEHHS
«at tempy», yxoBka BUAacTb 3BYKOBUI curHan i 6yae rotoea 4o poboTu.

5. MocTaBTe nigaoH y npunag, i HaTUCHITb KHOMKY m o6 po3noyaTty 3anikaHHS.
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6. Konu By nouyeTte 3ByK TaiMepa (5 3BYKOBUX CUrHasiB), 4ac NpUroTyBaHHs
3aKiHYMTbCA. BUNMITL KOLLIMK.

YBara: He TopkanTecs Kowuka nig 4yac Ta ogpa3sy nicnss BUKOPUCTaHHS,
OCKiNnbKM BiH cTae ayxe rapsa4ymM. Kowuk cnig TpumaTt BUKNIOYHO 3a PYuKYy.

lMicns 3akpuTTS OBEPUST AyXOBKa NPOMOHYE Ti caMi HanawTyBaHHSA (4ac,
Temneparypy, nporpamMy), Lo i nig 4ac OCTaHHbOro NPUroTYBaHHS, i YeKae.

7. SKUL0 BU Xo4eTe NPOoOOBXMTM NPUroTYBaHHA: NOKNaaiTe HOBI iHrpedieHTV B
KoMK opUTIOPHULI (7), BCTaBTE MOro B AYXOBKY Ta HATUCHITL , WO NPOA0OBXUTH
NPUroTyBaHHS.

8. Micns 3akiHYeHHS BUKOPUCTaHHS NpUnaz crig BUMKHYTU BPYYHY,
HaTUCHYBLUM KHOMKY Ha NaHeni kepyBaHHS.

& BAXIIMBO! Akuwo TemnepaTypa BcTaHOBreHa suLle 250

rpagycis, Cnig BUKOPUCTOBYBATU OY>X€ HEBENUKY KiNbKiCTb onii, Hanpuknag,
AN CMaxeHHs cTewkiB. Onia Moxe po3bpu3kyBatuca Ta nOTpannsaTm Ha
HarpiBanbHUIN eNeMEHT, BUKIUKAK4KN crianaxu.

PyHKUiA nigirpiBy

Ons pexumis «lMiua», «pyunb» Ta MEHIO CTEWKiB AOCTYMNHA CTaHA4apTHa yHKUIA
nigirpisy.

lMicns BUGOPY MEHI0 HATUCHITb KHOMKY «CTame, Wwob posnoyaT nigirpie; y uewn
yac ingukatop «PREHEAT» yBiMkHeHo. [icnsa gocsirHeHHs TemnepaTypuy

nigirpisy BepxHin gucnnen nokaxe Add, a HUXHIA aucnnen nokaxe Food, nicnsa voro
3aroputbes iHgmkaTop «AT TEMP».

Bigkpuiite oBepusaTa Ta noknagitb XXy BcepeaunHy, a noTiM 3HOBY HATUCHITb KHOMKY
«CTapT» , Wob po3novaTyt NPUroTyBaHHSI.

DYHKUIA CTPyLyBaHHA (TiNbKun pexunm ¢pi)

Mpunag BuaacTb 3 OOBri 3BYKOBI CUrHamW, KOMW LMK MPUrOTYBaHHA KapTonni dpi
OOCArHe MONOBMHU 3a4aHoro Yacy, Haragytouum KOpWUCTyBayeBi MPO HeobXigHiCTb
nepeBepHyTU CTpaBy. |KOHka «d» Oyne 6rnumartn NpoTAroM XBUNWHKW, a MNOTIM
CBIiTUTUCSA

NOCTINHWUM cBIiTNOM. [licnsi NOBTOPHOro BCTAHOBMEHHSA KOLLMKa ANns pUTIOpY NikTorpama
« (] » csituTncs nocriitHo.
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ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHS

Mpunag mae BOygoBaHMI Tanmep, KM aBTOMaTUYHO BUMKHE Npwnag, Konuv Bianik
gocdardHe Hynsa. Bu moxeTe BpydyHy BWMKHYTM Npunag, HaTUCHYBLUM  KHOMKY
BMMKHEHHS, Npunaj BUMKHETbCA aBToMaTu4HO Yyepesd 180 cekyHA.

MoyaTKoBi HanawTyBaHHS MEHIO

. ) HOoma | Posirpi | Aianaso
DyHKLs Miktorp | BepxH | Temn. i o o [Jianaso
npuroTysa ama 2| HWXHA yac Temnep H Yacy
HHS MEHI0 TemMne aTyp
patypa
200°C~ 1 xB~
380°C 360°C 2 xB Tak
380°C 30 xB
200°C~ 1 xB~
300°C 280°C 2 xB Tak
380°C 30 xB
Miya
200°C~ 1 xB~
380°C 360°C 2 xB Tak
380°C 30 xB
200°C~ 1 xB~
350°C 330°C 2 xB Tak
380°C 30 x8
80°C~ 1 xB~
230°C / 10 xB Hi
260 °C 60 xB
80°C~ 1 xB~
255°C / 10 xB Tak
300°C 60 xB
DpuTiopH
nus
80°C~ 1 xB~
200°C / 22 xB Hi
260°C 60 xB
80°C~ 1 xB~
180°C / 12 xB Hi
260°C 60 xB
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40°C~ 1 xB~
160°C / 28 xB Hi

220°C 90 xB

40°C~ 1 xB~
60°C / 300 xB Hi

100°C 24

XniGon ron
iuka
40°C~ 1 xB~
70°C / 120 xB Hi

100°C 8 roa

40°C~ 1 xB~
200°C / 4 xB Tak

220°C 90 xB

4. MAPAMETPU rOTYBAHHSA TA KYJIIHAPHI MOPAOU

HaBegeHa Hwx4e Tabnuusi 4ONOMoXXe BUOpaTu OCHOBHI HanawTyBaHHSA ANns iHrpeaieHTiB.

YBara: Cnig nam'sTatu, Wo Ui HanawTyBaHHSA € OpiEHTOBHUMM. OCKiNbKM iHrpeaieHTn
BiOpPi3HAOTLCS 32 NMOXOMKEHHAM, PO3MIPOM, (DOPMOI Ta MAPKOK, MU HE MOXEMO
rapaHTyBaTn HalKpalli HanalwTyBaHHS AN KOHKPETHUX iHrpeaieHTiB. OckKinbkn
TexHonoria Rapid Air MMTTEBO HarpiBae NOBITPSA BCepeauHi npunaay, BUMMaHHS
KoLUuKa airfry Ha geskuin yac nig Yac CMaXkeHHs rapsiumMMm NoBiTPSM Malxke He nopyLuye
npouec.

Min-Makc Yac Temn Betp
YBara
) (x8) °C HaTUCHY|
™
Kaptonns dpi
ToHki
. 300-700 9-16 200 Tak
3aMOpPOXeEHi
KapTonnsHi
nanuykm
ToscTi
300-700 11-20 200 Tak
3aMopoXeHa
KapTonnsa dopi
[OomaluHs Dopnatn 1/2
kapTonns cpi 300-800 10-16 180 Tak .
CTONOBOI
(8%x8 mm) TIOXKW onii
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[omallHi YOBHUKN
) Hopnatn 1/2
KapTonnsiHi 300-800 18-22 180 Tak .
CTONOBOI
TNOXKM onii
[JomaluHi Dopatn 1/2
300-750 12-18 180 Tak B
KapTONnsHi CTOs0BOI
TNOXKM onii
KyBuiy 250 1518 180 Tax
3anikaHka
500 15-18 200 Tak
KapTonnsiHa
Crelik 100-500 8-12 180
M'sicHi koTneTn 100-500 10-14 180
ambyprep 100-500 7-14 180
XoT-gor 100-500 13-15 200
Kypsui 100-500 18-22 180
nanuyku
Kypsia
. 100-500 10-15 180
Kypsiyoi
3akycku
Bukopucto
CaiiroHcbki 100-400 8-10 200 Tak | BYyBaTWi roTosi
pyneTuku o
BUNIKaHHS
3amopoxeHi Bukopuctosysat
"
HareTcu 3 100-500 6-10 200 Tak
roToBi A0
KypKU
BUMiKAHHSA
BukopuctoBysat
3amopoxeHi "
. 100-400 6-10 200
PUBHI Nnannyku roTosi o
BUMiKAHHSA
OBoui
. 100-400 1-10 160
papLuMpoBaHi
BukopucTtoByi
Ticto 300 20-25 160 Te chopmy
NS BUNIKAHHA
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Bukopuctosyw
Te cdopmy Ans
Kiww 400 20-22 180 BUMiKaHHS/MoC
YA
)KapOCTilKoro

BukopucTtoByn
Madpinn 300 15-18 200 Te opmy

ONS BUMNIYKN

BukopucTtoByn

Conogaki Te popmy Ans
400 1-20 160 )
3aKyCKM BUMiKaHHS/Moc

ya
, CTilAKOro oo
BUCOKUX
Temnepartyp

Y pexunmi pUTIOPHULI 3 NOBITPSHUM OXOMOKEHHAM Npunag, WBMAKO HarpiBae
nogiTps. ig yac po6oTn BUNMaHHS KOLLMKa Ha KOPOTKUI Yac Ta nepeBepTaHHsA abo
CTPyLUYBaHHSA CTPaBu HE MaTUMe 3HAYHOrO BMJIMBY HA BECb MPOLEC HarpiBaHHS.
MpuroTyBaHHA ApiOHUX IHFpedieHTIB 3a3BMYal 3aMmMae eLlo MeHLLE Yacy, Hix
BEIUKMX.

CTpaBu 3 BENUKOK Barol Ta TOBLUMHOK 3a3Bu4Yal BUMaratoTb Ginblue Yacy Ha
HarpiBaHHs!, HiX Ti, LLIO MalOTb Many Bary Ta HEBENUKY TOBLLMHY.

MocTinHe cTpyLlyBaHHSA ApiOHUX NPOAYKTIB Nifg, Yac NpUroTyBaHHS MOXe ONTUMIi3yBaTh
KiHLEBUIN pe3ynbTaT i AOMNOMOIrTY 3anobirTy HepiBHOMIPHOMY BUMApOBYBaHHIO Ta
BMOyxam y Oeskux Micusx.

He roTynte HagTO XUPHI IHrpeaieHTu, Taki ik COCMCKN. 3aKyCKu, Lo roTyThCS B
AYXO0BLi, MOXHa TaKOX roTyBaTu y (opuUTIOPHMLL.

BukopucToByinTe rotose TiCTO, LWO6 WBWMAKO Ta NErko NpuroTyBaTh 3akycku. [oTtoBe
TICTO TaKoX BMMarae MeHLUe 4Yacy Ha NpUroTyBaHHs, HiXX gomaLllHe. [omicTiTe hopmy
Ansi BUNiKaHHA abo »XapocCTifkuii Nocy y KOLIMK (OpUTIOPHULL, SKLLIO BM Xo4eTe
CNeKTH TicTo abo ki, abo sKLO BU XO04eTe 0BCMaXNUTIN HiXKHI IHTPELIEHTN YN HAYMHEHI
iHrpepieHTn.

DpUTIOPHULIIO TAKOXK MOXHA BUKOPUCTOBYBaTK Ans Nigirpiy iHrpeaieHTiB. Lo nigirpitn

iHrpepieHTn, BcTaHoBiTh TemnepaTypy 150 °C Ha makcumyM 10 XBUNVWH.
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5. YACTKA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

Mpunag cnig YACTUTM MIiCNS KOXHOrO BUKOPUCTaHHSA, Wo6 nigTpyMmyBaTu MOro B
yncToTi. He BMKOpUCTOBYWTE MeTanesi KyxoHHi npunaau abo abpasveHi 3acobu ans
YULLIEHHS BHYTPILUHbOI YaCTUHW, KOLUMKIB Ta NPUMnagiB, OCKINbKM Lie MOXe MOLUKOAUTU
IXHE NoKpUTTSA. Huk4ye HaBe4eHO KPOKM 3 YMLLLEHHS:

1. BuiMiTb UTEKep i3 po3eTKH, LLL06 NPUCTPI OXOMNOHYB. BUiiMITh KOLLIK, 110G
NpUCTPI LWBMALLE OXOMOB.

2. MNpoTpiTb NOBEPXHIO BUPOBY BOMOroK raH4ipKoto.

3. OuUCTITb KOLLWK raps4olo BOJOK, BUKOPUCTOBYITE MUKOYMIA 3aci6 i
HeabpasuBHy rybky, a 4ns BuaaneHHs 3anuLikis 6pyay MoxHa
BUKOPWUCTOBYBATU 3HEXMPIOKOUMIA PO3UKH. [Topaamn: KoUK MOXXHA MUTK B
NOCYAOMUMNHIN MaLLVHI.

4. Mopagy: sKwo 6pya npunun 4o nonaTk abo AHA KOLUKMKA, HAMOBHITb KOLUVK
rapsi4yoto BOAOK 3 MUOHYMM 3acob0oM, MOKNaAiTb MONAaTKy B KOLUUK i 3aHypTe il
B rapsivy BoAy Ha 10 XBUNuH, a NOTIM BUKOPUCTOBYMTE MUIOYNIA 3aCi0 i
Heabpa3uBHy rybky Ans yvLleHHs, | bpya MoxHa 6yae BuaanuTu.

5. OuucTiTb BHYTPILUHIO YaCTUHY BUPOGY rapsiuoto BOZO Ta M'SKOH
ryokoto. YBara: nepep YMLEHHAM BUMKHITb XXMBJIEHHS

6. OuncTiTb HarpiBanbHWUIN eNeMeHT 3a JOMOMOro0 LLITKM ANS YULEHHS, o6
BUAANUTM 3 HbOTO 3anuLLIKN PXi.

Dornap 3a kameHem ans nium (8)

1. 3aBxau 3avekanTe wWoHanmeHwe 30 XBUINUH, LWo6 KaMiHb MOBHICTHO
OXOIOB, MEepLU HiX BUAMAaTK NOro 3 npucTpoto. Piski nepenagn
TemnepaTypu MOXyTb NPU3BECTU A0 WOrO TPILLMH.

2. Bpya BUAansinTe BUKMIOYHO HACYXO 3a AOMOMOrOH0 LWiTKM, raHYipku abo
nonatku (7).

3. Hikonu He MuiTe KamiHb Y BoAi abo B NMOCYAOMMUIHIN MaLwmHi. MopucTa
CTPYKTypa BOMpae BONOry, Lo 3arpoxye TPiLyMHaMu i Yac BUMIKaHHS.

4. He BUKOPUCTOBYITE 3acO6M ANA MUTTA Nocyay abo XimMiuHi pe4yoBUHN —
KaMiHb MOXe iX yBiOpaTu i BUAINUTK B XXy N Yac BUMIKAHHSA.

5. YHuKkaiiTe KOHTaKTy KaMeHH0 3 XXUPOM, CUPOM Ta COyCaMMu, OCKISIbKU BiH
Ha3aBxau Bbupae pigki iHrpedieHTu.

Mig yac 36epiraHHA AOTPMMYNTECH TaKUX BUMOT

1. Bunmite BUNKy 3 po3eTku Ta ganTe npunagy noBHICTIO OXOMOHYTH.
2. MepekoHawTecs, WO BCi AeTani Y1CTi Ta CyXi
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6. PO3B’A3AHHA NMPOBJIEM

Y pasi BUHUKHEHHS ByAb-AKOi HECMPABHOCTI CMif nepesipuTy i BiANoBiAHO A0
HaBeaeHol Hk4Ye Tabnuui

Mpobnema Moxnmea npuunHa PiweHHsa

MpucTpivi He BcraBTe WiTekep y 3a3emMneHy HacTiHHY

MpucTpin He nigko4YeHo pO3ETKY.

npauoe
MpucTpin nepebyBae B HaTucHiTb 6yap-siKy KHOMKY Ha gucnnei
pexvMi o4vikyBaHHS
IHrpaaieHTM 3aHAATO BENMKi Moknagitb MeHL.LIi I'IOpLI,i'I:"iHrpe,D,iGHTiB y
260 ToBCTI K(')LIJI/IK.. MeHml nopuii  cmaxartbcs

piBHOMIpHiLLe
CtpaBa He
npurotoBaHa

BcraHoBneHa Temnepartypa
3aHaATO HU3bKa

BcTaHoBIiTb BuLLy TemnepaTypy

Yac NpUroTyBaHHs
HegocTaTHIn

BcTtaHoBiTh foBLUMIA Yac

CTpaBu roTytoTbCs
HepiBHOMIpPHO
(pexum air fry)

[esiki iHrpeaieHTV NoTpiGHO
CTPyCUTU B cepeauHi Yacy
CMa)keHHs

MMoTpyciTb iHrpeaieHT nig yac
NPUroTyBaHHSA, HaNpuknazg, kKapTomnmo

bpi.

He moxHa
npaBuULHO
BCTaAHOBUTU
KOLLIMK

B3aHapaTo Garato iHrpegieHTiB
Y KOLLMKY

BMiCT koLIMKa He NOBMHEH
nepeBuLLYBaTK NMO3HAYKY «maxy.

BuxoauTb Ginuit
anm

Bwu rotyete XupHi
iHrpedieHTn

Mig yac NpUroTyBaHHS XUPHNX
NPOAYKTIB Y KOLUMK NoTpanuTb 6araTto
onii. Onia 6yge BuainsaTn 6inui gum
npu BUCOKMX TEMMNepaTypax.

Lle He BNNMHe Ha npoLec NpUroTyBaHHS.

XKup sannwmecs nicns
OCTaHHLOTO
BUKOPWUCTaHHS

OuuLLiaiTe KOWWK NiCNs KOXHOro
BUKOPUCTaHHSI

xa He xpycTka
(pexwum air fry)

Bu BukopuctoByeTe
3aKyCKM, Npu3HayeHi ans
NPUroTYBaHHS y
TpaguUiviHin ppuTIOpHULI.

LLlo6 oTpumaTy GinbLu XpyCTKUi

edeKT, BMKOPUCTOBYWTE 3aKyCku Ans
3anikaHHs abo 3nerka 3macTiTb X
HEBEMKO KiNbKICTHO Ofii.

88




A He moxy

Y kolumky 3aHaaTo Garato

He He HanoBHKOBATU KOLLUMK

npaBuUrbLHO npoaykTiB noHapg nosHavky MAX
BCTaHOBUTU .
ko B Kowumk BcTaHOBREHO HaTWCHITb KOLUMK BHU3, OKM He MoYyeTe
HenpaBUIbHO KrnauaHHs
HyXOBKY
Mepen nonaBaHHAM onil cnig
peTenbHO BUCYLLMTW KapTOMmo
Ceixi pi He . . . A =
xpyCTHi nicns XpycTKicTb kapToni dpi LLlo6 oTpumatu 6IJ‘IbLIJ. XpycTKUi
BWMaHHS sanexuTb Big BMICTY onii Ta edbekT, KapTonnio dpi cnig HapisaTh Ha

(pexum air fry)

BOAW B KapTonsi.

MEHLLUi LIMaTOYKK

LLlo6 oTpumaTy GinbLL XpyCTKWN
edbekT, cnig gogaTy Tpoxm binbLue onii
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7. YTUNMI3ALIS BUKOPUCTAHUX NPUCTPOIB

Llen npunag po3pobneHo Ta BUIrOTOBMEHO 3 BUCOKOSIKICHMX MaTepianis i
KOMMOHEHTIB, SIKi MignsratoTe NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHHO.

CvMBON nepeKkpecneHoro KOHTeHepa Ans Bigxoais, po3MileHunn Ha BMpoGi (puc. A),
03Hayae, WO NpoAyKT NiAnsArae cenekTMBHOMY 30MpaHHI0 BiAMOBIAHO OO MONOXEHb
OvpektnBu €sponencekoro MNapnameHty Ta Pagn 2012/19/€C. Axwo Ha BMpoOI
pO3MilLleHO CMMBOI NepeKpecneHoro KoHTerHepa aAng siaxoais (puc. b), Le o3Havae,
Lo BMpIiO micTuTb GaTapel, sKi nignaratTb CeNeKTMBHOMY 30MpaHHIo BiAMOBIAHO A0
nonoxeHb [OupektuBu €sponencbkoro lMapnameHty Ta Pagm 2006/66/€C. Take
MapKyBaHHS iH(OPMYE, WO eneKkTpuYHe Ta eneKkTPoHHe obnagHaHHsA, a Takox
GaTapei (KO BOHM €) Nicnsa 3aKkiHYeHHs1 TEPMiHY ekcrnyaTauii He MoXHa BUKMAaTu
pasom 3 iHwyMK nobyToBMMM Bigxonamu. BukopuctaHe obnagHaHHA MOXe matu
WKIOTMBUA BNIVMB Ha HAaBKOJNMLLIHE CepedoBULLIE Ta 300POB'st Mopen 4yepes
NOTEHLiNHWNIA BMICT He6e3neyYHnX peyoBrH, CyMiLLEn Ta CKNagoBMX YacTvH.

KopuctyBau 3060B'A3aHMI 3gaBaTv BignpauboBaHe obnagHaHHA Ta GaTapei (3a
HasiBHOCTI) [0 NyHKTIB 300py BiANpaLbOBaHOrO ENeKTPUYHOTO Ta ENEeKTPOHHOro
obnagHaHHa Ta GaTapen (3a HasiBHocTi). Ocobu, ski 3arMarTbes 360pOM TakMx
BiAxogdis, y TOMy yuchi 36mpadi BUKopucTaHoro o6nagHaHHs, onepaTopy nepepobHmX
nianpuemcTs, AnCTpuG'toTopn (MarasnHu), onepaTopy MyHKTIB CENEeKTUBHOro 36opy
KOMyHanbHuX BigxodiB (KOMyHamnbHi Nigpo3AinM) Ta iHWi cy6'ekTn, BU3HAYeHI
3aKOHOAABCTBOM, CTBOPIOIOTb BIiAMOBIAHY CUCTEMy, LO [03BONSE 34aBat Le
obnagHaHHsA.

MpaBunbHa yTunisauia BignpauboBaHoro obnagHaHHA Ta Gatapen (SKLWO BOHU €)
CMpUSAE YHUKHEHHIO LUKIANMBUX ANSA 340POB’St Ta AOBKINMA Hacnigkis, WO BUHMKAOTb
Yyepe3 MOXINMBY HasBHICTb y obnagHaHHi Ta 6aTapesx Hebe3nevyHnx KOMMOHEHTIB, a
TaKkoX Yepes HeHanexHe 30epiraHHa Ta nepepobKy Takoro obnagHaHHs Ta 6atapen.
[omorocnogapctea  BifirpaloTb  BaxnvMBy pofib Y  CMPUSHHI  NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO Ta BiJHOBINEHHIO, 30Kpema nepepobLi, BUKOpUCTaHOro obragHaHHs;
Ha uboMy eTani OpMYHTLCA YCTAHOBKM, LLIO BNAMBaKOTb Ha 30epeXeHHs CrinbHOro
Onara, SIKMM € YnCTe NpUpoadHe cepeaoBuLLe. [lomorocnogapcTea TakoX € OOHUMN 3
HamBinbLWKX cnoxusadiB ApibHOro obnagHaHHS, i pauioHanbHe MOro BUKOPWUCTaHHS
Ha LbOMY eTani BNA1Ba€ Ha BiAHOBIEHHS BTOPUHHOI CUPOBUHM.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com
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