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DZIEKUJEMY

Za zakup produktu MOVA.

Wiecej informacji o produkcie mozna znalez¢ na stronie

https://www.mova.tech/.

Ten wysokiej jakosci produkt zostal zaprojektowany z
mys$la o optymalnej wydajnosci.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych produktu
prosimy o kontakt:

https://global.mova-tech.com/pages/contact-us



Opis urzadzenia

Akcesoria:

1. Powerpod

2. Kabel zasilania

3. Maty pojemnik szklany
4. Duzy pojemnik szklany
5. Uchwyt

6. Siatka ochronna

Opis panelu sterowania
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Symbole zadanych menu

Przycisk kontroli temperatury/nastaw czasu
Maty przycisk gotowania

Przycisk menu

Przycisk Start/Pauza

Przycisk zasilania
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZED URUCHOMIENIEM (TEGO URZADZENIA) ZAPOZNAJ SIE, Z TRESCIA WSZYSTKICH
ZALECEN. Zaniechanie przestrzegania przestrog i zalecen moze skutkowac porazeniem
pradem elektrycznym, pozarem lub doznaniem powaznych obrazen ciata.

Ostrzezenie: Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia elektrycznego lub obrazen:

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku tylko w pomieszczeniach.

e Z urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych mozliwoséciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze osoby bez stosownego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod nadzorem lub udzielono im instruktazu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumieja zagrozenia zwigzane z
uzytkowaniem urzadzenia. Nie wolno zezwalac, by dzieci uzywaty urzgdzenia
do zabawy. Dzieci pozostajace bez nadzoru nie moga czysci¢ urzadzenia ani
dokonywac¢ czynnoséci konserwacyjnych.

* Aby unikngc¢ porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek zwarcia, nie uzywaj
urzadzenia, jezeli uszkodzony jest kabel zasilania lub wtyczka, lub jesli
potaczenie miedzy gniazdkiem zasilajgcym i wtyczka kabla jest zbyt luzne.

— W razie uszkodzenia kabla zasilania, jego wymiane nalezy zleci¢
producentowi, jego przedstawicielowi serwisowemu lub osobie o podobnych
kwalifikacjach.

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym spowodowanego uszkodzeniem
kabla zasilania i wtyczki lub pozaru spowodowanego zwarciem, surowo
zabronione jest:uszkadzanie, modyfikowanie, wystawianie na wysokie
temperatury, wyginanie na site, skrecanie, ciggniecie, zwieszanie z rogu,
przyciskanie ciezkimi przedmiotami, tgczenie w wigzki, $ciskanie oraz
przecigganie kabla.

* Nie wktadaj ani nie odtaczaj wtyczki przewodu zasilajgcego od gniazdka
mokrymi rekami. Zawsze dbaj o zachowanie suchych rak przed przystgpieniem
do manipulacji wtyczkga zasilania lub urzagdzeniem.

e Nie liz wtyczki przewodu zasilania.

* Nie lej wody na urzadzenie, nie myj go bezposrednio wodg, ani w nigj nie
zanurzaj (nie ma zastosowania do kosza do suszenia, patelni grillowej).

— Jezeli woda dostanie sie do urzgdzenia, skontaktuj sie z serwisem
posprzedaznym w celu konserwacji.

* Nie modyfikuj, nie rozbieraj ani nie naprawiaj produktu samodzielnie = W
sprawie naprawy skontaktuj sie z ustuga posprzedazows.

* Aby uniknac¢ oparzen, twarz, palce i inne czesci ciata trzymaj z dala od wylotu
podczas uzywania urzadzenia lub bezposrednio potem.

* Nie uzywaj urzadzenia do jakichkolwiek innych celéw niz te, ktére sg opisane w
instrukcji obstugi.

— Mova nie bedzie odpowiada¢ za skutki wynikte z niewtasciwego uzycia lub
nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

* Nie poruszaj urzadzeniem podczas gotowania.
*  Wityczki zasilajgcej nie spryskuj wodg ani innymi cieczami.

Aby uniknag¢ dzielenia zasilania z innymi urzadzeniami elektrycznymi i
powodowania pozaru wskutek przegrzania, dbaj o to, by uzywac gniazdko
pradu przemiennego o specyfikacji 220 V-240 V~ 10 A.

Listwa zaciskowa powinna mie¢ amperaz przynajmniej 10 A.

Aby unikng¢ powodowania dymu, pozaru lub porazenia elektrycznego, dbaj o
pewne wktadanie wtyczki do gniazdka.

Aby unikna¢ ryzyka porazenia elektrycznego z powodu awarii lub uptywnosci
elektryczne, nalezy do tego urzadzenia stosowac jednofazowe, dwubiegunowe
gniazdko z uziemieniem, aby zapewni¢ pewne uziemienie. Jezeli urzadzenie
uziemiajace nie jest zainstalowane, moze to wywota¢ indukcje elektrostatyczng
innych czesci metalowych, jak obudowa.

Aby zapobiec stabemu izolowaniu wtyczki sieciowej z powodu nagromadzenia
wilgoci i ciat obcych, co moze powodowac pozar, nalezy jg czysci¢ regularnie.

Odtacz wtyczke od gniazdka i czy$¢ sucha sciereczka.

To urzadzenie jest wtasciwe do uzywania przez nastepujace osoby (tgcznie z
dzie¢mi): osoby o zmniejszonych wtadzach fizycznych lub umystowych badz o
braku doswiadczenia i wiedzy na temat uzytkowania, o ile nie pozostajg pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub o ile nie zostaty
przez nig poinstruowane. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom ani zwierzetom na
zabawe tym urzgdzeniem.

Produkt nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

W razie anomalii lub usterki niezwtocznie wstrzymaj uzywanie go i odtacz
wtyczke od gniazdka.

Anomalie i przyktady usterek:
- Wtyczka sieciowa i kabel zasilania sg nadmiernie gorace.

- Kabel zasilania jest uszkodzony lub po jego dotknieciu nastepuje przejsciowa
utrata zasilania.

- Korpus gtowny jest odksztatcony lub nadmiernie nagrzany.

- Korpus gtéwny emituje dym lub won spalenizny.

- Korpus gtowny jest popekany, poluzowany lub wydaje nienormalne odgtosy.
Nie ma powietrza uchodzacego z otworu wylotowego podczas gotowania.

— W kwestii serwisowania skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym.

Aby unikngé¢ powodowania oparzen lub obrazen wskutek przegrzania lub
niewtasciwego dziatania, nie uzywaj kosza frytkownicy innego niz przeznaczony
lub zdeformowanego.

Aby uniknagé¢ porazenia elektrycznego, obrazen, oparzen, pozaru lub
przebarwienia, deformacji i uszkodzenia umeblowania wskutek ciepta
uchodzacego z otworu wylotowego, nie uzywaj urzadzenia w nastepujacych
miejscach:

- W poblizu Zrédet ciepta lub w warunkach wysokiej wilgotnosci.

- Na nieréwnej powierzchni lub na macie nieodpornej na ciepto.

- W poblizu $cian lub mebli.

Aby uniknaé¢ wypadania kosza i uszkodzenia go, gdy urzadzenie jest poruszany,
upewnij sig, czy jest on pewnie na miejscu. Nie przeno$ urzgdzenia pod katem.



Nie dotykaj go tam, gdzie temperatura jest wysoka podczas uzywania

lub bezposrednio po gotowaniu. Korpus gtéwny ma wysokg temperature.
Zwtaszcza czesci metalowe, takie jak otwor wylotowy, kosz frytkownicy, dolna
ptyta grzejna, kratka ochronna.

Uwaga, goragca powierzchnia!

Aby uniknag¢ zdeformowania wtyczki sieciowej lub powodowania pozaru
wskutek zwarcia, nie kieruj na nig otworu wylotowego.— Podczas uzywania
to urzadzenie powinno znajdowac¢ sie w otwartej przestrzeni. Jezeli jest
umieszczona w szafce, dbaj o to, by byto dos¢ przestrzeni na rozpraszanie
ciepta w celu unikniecia przegrzania i niewtasciwego dziatania.

Nie uruchamiaj urzadzenia z pustym koszem.

Zaleca sie przeprowadzenie wstepnego wygrzewania przez 10 minut przy
pierwszym uzyciu z uwagi na to, ze wtedy moze wystapi¢ dziwny zapach.
W czasie procesu wstepnego wygrzewania moze pojawi¢ sie biaty dym lub
zapach. To jest normalne zjawisko.

Aby uniknag¢ niewtasciwego dziatania lub obrazen, nie tacz tego urzadzenia z
zewnetrznym wytgcznikiem czasowym lub z niezaleznym systemem zdalnego
sterowania.

Aby zapobiec sytuacji, w ktorej kabel zasilania znajdzie sie zbyt blisko innych
obiektéw, co moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia, dbaj o to, by wokédt
urzadzenia byto przynajmniej 8 cm swobodnej przestrzeni.

Aby unikngé¢ powodowania porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek
zwarcia, podczas wyjmowania wtyczki z gniazdka, ciggnij za nig, nie za
przewdd.

Aby unikng¢ oparzen, obrazen ciata lub zwarcia elektrycznego, wycieku lub
pozaru wskutek zuzycia izolacji, zawsze wytaczaj urzadzenie i wyjmuj wtyczke
z gniazdka, gdy wyjmujesz kosz lub gdy nie korzystasz z urzadzenia.

Przed czyszczeniem korpusu gtéwnego odczekaj, az wystarczajgco ostygnie.

W razie wystagpienia przerwy w zasilaniu, tgcznie z przypadkiem odtaczenia
wtyczki od gniazdka podczas gotowania, wyzwolenia przerywacza obwodu
itp., wznowienie zasilania w ciggu 10 minut spowoduje, ze urzadzenie bedzie
kontynuowa¢ gotowanie. Jezeli wystagpi to w trybie gotowosci lub trybie menu,
po przywréceniu zasilania urzadzenie pozostanie wytaczone.

To urzadzenie jest przewidziane do uzytkowania w gospodarstwie domowym
lub, w takich miejscach jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- siedliska gospodarstw;

- pomieszczenia dla klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach typu
mieszkaniowego;

- o$rodki typu bed & breakfast.

Uzytkowanie

Przed uzyciem

* Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe i naklejki z wnetrza i
zewnetrza frytkownicy powietrznej.

* Delikatnie wytrzyj zewnetrze
wilgotng Sciereczka lub recznikiem
papierowym.

« OSTRZEZENIE: Nie uzywaj $ciernych
$rodkow czyszczacych ani $ciereczek
do szorowania. Nigdy nie zanurzaj
frytkownicy ani wtyczki w wodzie ani
w innych cieczach.

Rozpoczecie pracy

1. Umies¢ frytkownice na stabilnej,
réwnej powierzchni, odpornej na ciepto,
z dala od miejsc, ktére mogtyby by¢
uszkodzone para.

2. Wt6z patelnie grillowa do kosza i
umies¢ kosz z powrotem we frytkownicy.

3. Podtgcz wtyczke sieciowg do gniazdka.
4. Definicja kazdego trybu stanu

4.1 Tryb czuwania

1. Po wigczeniu zasilania wszystkie
lampki sygnalizacyjne i wyswietlacz
zaswiecajg sie na sekunde, a przed
przejsciem w stan czuwania jest
odtwarzany sygnat dzwiekowy

2. Podczas dziatania urzedzenia nacisnij
i przytrzymaj przycisk zasilania @ aby
przejs$¢ do trybu czuwania

3. W trybie czuwania $wieci sig tylko
przycisk zasilania. Pozostate Swiattg

s wytagczone i wszystkie przyciski sg
nieaktywne.

4.2 Tryb wtaczonego zasilania

1. Naci$nij przycisk zasilania, aby
wigczyc¢ urzadzenie;

2. Po wtgczeniu urzgdzenia zaswiecajg
sie wszystkie przyciski funkcji i ikony
menu;

3. Przed wybraniem menu domyslne
ustawienia to 185°C i 15 minut.

4.3 Tryb pracy

1. Wybierz tryb gotowania lub recznie
nastaw temperature i godzing, po
czym naciénij przycisk start/pauza, aby
urzgdzenie zaczeto pracowac.

2. Podczas pracy pokazany jest tylko
uzywany tryb gotowania. Wszystkie
pozostate przyciski menu sg wytgczone;

3. Kiedy pozostaty czas wynosi mniej niz
1 minute, na wyswietlaczu pojawia sie
60-sekundowe odliczanie w dot (ikona
MIN zostaje wytgczona).

4.4 Tryb wstrzymania

1. Aby wstrzymac¢ dziatanie urzadzenia,
podczas pracy nacisnij przycisk Start/
Pauza (),

2. W trybie wstrzymania cyfrowy
wyswietlacz miga, przyciski nie migajg
oraz grzatka i wentylator przestajg dziatac;
3. Po 30 minutach bezczynnosci
urzadzenie automatycznie przetagcza sie
na tryb czuwania.

4.5 Tryb ukonczenia

1. Po zakoriczeniu gotowania na
wys$wietlaczu pojawia sie napis ,End”,
ktoéry jest widoczny przez 10 minut,
chyba ze kosz zostanie wyjety lub
zostanie nacisniety przycisk zasilania w
celu powrotu do trybu czuwania.

2. Po zakonczeniu pracy nastepuje
wytgczenie grzatki, a 60 sekund poézniej
— wentylatora chtodzgcego.

3. Po zakonczeniu gotowania
frytkownica wydaje sygnat dZzwiekowy i
na ekranie cyfrowym pojawia sie napis
LEnd”;

4. Po 5, 20 i 60 minutach frytkownica
wydaje przypominajgce sygnaty
dzwiekowe — po 2 sygnaty na sekunde
przez 10 sekund.

4.6 Tryb otwartych drzwiczek

1. Otwarcie drzwiczek podczas pracy
wyzwala sygnat dzwiekowy i powoduje
zatrzymanie odliczania czasu na
wyswietlaczu cyfrowym

2. Po zamknieciu drzwiczek nastepuje
wznowienie pracy.



3. Jezeli kosz nie zostanie wtozony z
powrotem w ciggu 30 minut, urzadzenie
automatycznie wchodzi w tryb czuwania.

4. W kazdym trybie otwarcie drzwiczek
wyzwala pojedynczy sygnat dzwigekowy.

4.7 Stan zamkniecia drzwiczek

Po otwarciu i zamknieciu drzwiczek
zostaje odtworzony pojedynczy sygnat
dzwiekowy, po czym nastepuje powrot
do stanu sprzed otwarcia drzwiczek.

5. Opis konkretnych funkcji

5.1 Funkcje przyciskow

1. Wszystkie przyciski, z wyjatkiem tych,
ktoére stuzg do nastawiania temperatury
i czasu, reagujg tylko na pojedyncze
nacisniecia.

2. Przyciski strzatek w goére i w dét do
nastawiania temperatury i czasu: krétkie
nacisniecie daje jednorazowy efekt,

a nacisniecie i przytrzymanie przez 2
sekundy wtgcza mozliwo$¢ regulacji
ciggtej.

3. Kazde nacisnigcie przycisku jest
sygnalizowane pojedynczym dzwiekiem.

5.2. Nastawianie czasu w trakcie pracy

Po rozpoczeciu programu gotowania
nacisnij przyciski strzatek w gére / w dét
, aby zmieni¢ czas gotowania. Odstep
czasowy wynosi 1 minute, a zakres
czasu wynosi od 1 do 60 minut.

5.3 Nastawianie temperatury w czasie
pracy

Po rozpoczeciu programu gotowania
nacisnij przyciski strzatek w gére /

w dét[Z], aby zmieni¢ temperature.
Temperature mozna zmienia¢ co 5°C, a

zakres temperatur wynosi od 40°C do
185°C.

Kiedy domyslna temperatura wybranego
menu wynosi 185°C lub nastawiona
temperatura osiggnie 185°C, zostaje
zastosowana nastepujaca logika:

rdzen piekarnika osigga temperature
185°C i utrzymuje jg przez 3 minuty,
nastepnie obniza temperature do 185°C,

a na wyswietlaczu caty czas, az do
zakonczenia pracy, pokazywana jest
temperatura 185°C.

5.4 Wybdr rozmiaru garnka

Ze wzgledu na to, ze temperatura i czas
gotowania zalezg od rozmiaru kosza,
dodano funkcje, ktéra umozliwia wybdér
duzego/matego garnka.

1. Po wtgczeniu zasilania domyslnie
wybrany jest duzy garnek. Nacisnij
przycisk matego garnka &, aby zmieni¢
ustawienie na maty garnek.

2. Rozmiar garnka mozna wybraé

w dowolnym momencie wybierania
ustawien gotowania.

3. Po rozpoczeciu pracy przycisk matego
garnka &, przestaje $wiecic i staje sie
nieaktywny. .

4. Przycisk = zadwieca sie z powrotem
i staje sie aktywny po ponownym
wejéciu do ustawien stanu gotowania.

5.5 Pamie¢ dziatajaca po wytaczeniu
zasilania

Jedli zasilanie zostanie odtgczone i
podtgczone z powrotem w ciggu 5
minut, system zapamieta tryb pracy i
bedzie go kontynuowat. Jesli zasilanie
zostanie wytgczone na wigcej niz 20
minut, pamie¢ zostanie utracona i

po ponownym wtgczeniu urzadzenie
wejdzie w tryb czuwania.

Pielegnacja i konserwacja
Wskazoéwki:

* Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke
sieciowg z gniazdka i poczekaj, az korpus
gtéwny ostygnie.

* Nie zanurzaj korpusu gtéwnego w
wodzie podczas jego czyszczenia. Do
czyszczenia nie uzywaj rozcienczalnikéw
do lakierdw, benzyny, alkoholu, proszku
do czyszczenia, sztywnych szczotek itp.

* Czesci innych niz patelnia grillowa nie
wktadaj do zmywarki ani suszarki.

1. Scianki zewnetrzne/wewnetrzne
obudowy:

* Wycieraj wyzetg nawilzong $ciereczka.
2. Kosz frytkownicy i patelnia grillowa:

* Myj rozciernczonym srodkiem do
naczyn oraz gabka i woda. Wytrzyj wilgo¢
z zewnetrznej strony kosza.

* Nie uzywaj kosza jako pojemnika do
czyszczenia.

* Moze nastgpi¢ odbarwienie lub smugi
na powierzchni z powtoka fluorowang, ale

to nie wptywa na zdrowie ani uzytkowanie.

* Na gdrze kosza frytkownicy sg otwory
kanatu powietrznego. Nie moze do nich
dostac sie woda. Jezeli woda dostanie sie
do kanatéw powietrznych, niezwtocznie
oproznij kosz po czyszczeniu.

3. Regularna kontrola:

* Sprawdzaj mniej-wiecej co miesigc, w

razie brudu, czy$¢ na czas.

Wskazoéwki dotyczace
gotowania

* W razie przepetnienia kosza, produkty
beda gotowac sie nieréwno.

* Dodanie niewielkiej ilosci oleju do
urzadzenia spowoduje, ze bedzie on
bardziej chrupigcy. Uzywaj nie wiecej niz
2 tyzki stotowe oleju.

* Spraye oleju s znakomite do
nanoszenia niewielkich ilosci, réwno na
wszystkie kawatki urzadzenia.

* Produkty wysokottuszczowe
frytkowane powietrznie spowodujg

kapanie ttuszczu na dno koszy.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu
podczas gotowania, wylewaj ttuszcz
nagromadzony podczas tego.

* Produkty marynowane w cieczach
tworza rozpryski i nadmiar dymu.
Oklep te produkty do sucha przed
frytkowaniem.

e Zazwyczaj produkty mrozone, ktére
sg tradycyjnie gotowane w kuchence,
mogg by¢ frytkowane powietrznie.

* Produkty gotuja sie rowno, gdy sg
podobne pod wzgledem rozmiaru i
grubosci.

* Mnigjsze kawatki produkty
wymagaja krétszego czasu gotowania
niz wieksze.

* Dla lepszego efektu w krotszym
czasie gotuj we frytkownicy matymi
partiami. W miare mozliwosci unikaj
uktadania w stos lub w warstwy.

* Wiekszo$¢ pakowanych produktow
nie wymaga spryskiwania olejem
przed frytkowaniem. Wiekszo$¢ juz
zawiera olej i inne sktadniki, ktére
zwiekszajg brazowienie i kruchosc.

e Przystawki mrozone bardzo dobrze
frytkuja sie w powietrzu. Dla lepszego
efektu utéz je na tacce w pojedynczej
warstwie.

* Jezeli produkty sg w warstwach,
dbaj o potrzasanie kosza w potowie
czasu (lub odwracanie produktéw), co
sprzyja rownemu gotowaniu sie.

* Przygotowujac produkty takie jak
frytki lub inne, roslinne, potrzasaj
je z matg iloscig oleju, co sprzyja
brazowieniu i kruchosci.

* Frytkujac swieze warzywa wytrzyj je
catkowicie przed spryskaniem olejem,
aby zapewni¢ maksymalng kruchos$é.

* Frytkownice powietrzne sg
znakomite do podgrzewania
produktdéw, tacznie z pizza. Aby
podgrza¢ urzadzenie, ustaw
temperature na 150°C przez maks. 10
minut.



Przepisy

Przygotowanie
Tryb pracy

1. Kilkukrotnie nacisnij przycisk menu @ aby recznie wybra¢ menu. Wybrane
menu bedzie migaé, a pozostate beda sie swiecié.

2. Po wybraniu menu zostaja wyswietlone domyslne ustawienia czasu i

temperatury. Recznie ustaw temperature/czas

start/pauza , aby rozpoczaé nagrzewanie.
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Ustawienia menu duzego garnka: (ustawienia temperatury i czasu sg niepewne,
poniewaz zalezg od ostatecznej oceny)

Ustawienia menu duzego garnka: (ustawienia temperatury i czasu sg niepewne,
poniewaz zalezg od ostatecznej oceny)

Domyslna Zakres .| Domyslny | Zakres ) Szybkos$¢
menu regulacja Regulacja
temperatura | temperatur czas czasu wentylatora
Smazenie w 160°C 14 min 3600
powietrzu
Opiekanie | 160°C-185°C 25 min 2400-3600
Pieczenie 160°C 15 min 2400
Podgrzewanie 185°C 6 min 3400
40°C~185°C | 5°C/czas 1-60 min | 1 min/czas
Frytki 160°C-185°C 20 min 2400-3600
Skrzydetka 185°C 13 min 3400
drobiowe
Stek 185°C 12 min 2600-3600
Warzywa 160°C 7 min 3600

Domyslna Zakres ._ | Domyslny | Zakres . Szybkosé
menu regulacja Regulacja
temperatura | temperatur czas czasu wentylatora
Smazenie w | 4450c 18 min 3600
powietrzu
Opiekanie | 160°C-185°C 25 min 2400-3600
Pieczenie 160°C 13 min 2400
Podgrzewanie 185°C 5 min 3400
40°C~185°C | 5°C/czas 1-60 min| 1 min/czas
Frytki 160°C-185°C 16 min 2400-3600
Skrzydetia 160°C 15 min 3400
drobiowe
Stek 185°C 1 min 2600-3600
Warzywa 155°C 7 min 3600

Wykrywanie i usuwanie usterek

Ponizej to nie jest niewtasciwe dziatanie, sprawdz zanim zazadasz naprawy.

Usterka

Rozwigzanie

Rozwigzania

Brak reakcji przy
podtaczeniu do zasilania.

Wtyczka sieciowa nie jest
wtozona do gniazdka.

Witdz jg ponownie lub znajdz inne gniazdko.

Silnik nie wtgcza sie lub
nienormalny dzwiek.

Ciato obce utkneto na topatce
wentylatora lub port zasysania
jest zatkany.

Whytaczywszy zasilanie sprawdz, czy nie ma

ciat obcych w porcie ssacym i we wnetrzu
korpusu gtéwnego. Jezeli usterka utrzymuije sie,
skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym w
kwestii naprawy.

Okienko wziernika jest
zamglone lub niewielka
ilos¢ wody cieknie z kosza
frytkownicy ponizej.

Kosz frytkownicy nie zostat w
petni oprézniony po czyszczeniu
i w kanale powietrza wystepuje
wilgo¢ szczatkowa.

To jest normalne zjawisko. Korzystaj z urzadzenia,
jak zwykle.

Produkty nie sg opiekane
réwnomiernie.

Kosz jest przepetniony
lub jedzenie jest utozone
warstwami.

Utdz jedzenie w jednej warstwie, najlepiej tak,
aby produkty nie nachodzity na siebie. W potowie
gotowania potrzasnij koszem, aby wymiesza¢
luzne produkty, takie jak frytki czy warzywa.

Z frytkownicy wydobywa
sie dym.

Gotowanie potraw o wysokiej
zawartosci ttuszcze lub
pozostatosci z poprzedniego
gotowania.

Usun resztki ttuszcze z kosza, ktére pozostaty po
poprzednim gotowaniu. Usun resztki jedzenia z
obszaru grzatki i wentylatora.

Przyrzadzone jedzenie
jest za suche.

Zbyt dtugi czas przyrzadzania
lub za mato oleju.

Przed gotowaniem natrzyj produkty matg iloécig
oleju albo zmniejsz temperature o 10-15°C.




Usterka

Rozwigzanie

Rozwigzania

Swiezo panierowane
produkty nie s
prawidtowo opiekane.

Wentylator wyrzuca luzne
czastki panierki.

Zastosuj poprawng technike panierowania:
obtocz w mace, potem w jajku, a nastepnie
w butce tartej. Mocno przyciénij panierke do
produktdéw, aby dobrze sie przykleita.

Na wyswietlaczu wida¢
napis ,End”, ale jedzenie
nie jest jeszcze gotowe.

Przepis wymaga dtuzszego
przyrzadzania niz ustawiony
czas.

Naciénij przycisk zasilania, aby wréci¢ do
trybu konfiguracji, ustaw dodatkowy czas i
nacisnij start, aby kontynuowa¢ gotowanie.

Wyswietlacz nagle zgast.

Urzadzenie przeszto w stan
czuwania po uptywie okresu
bezczynnosci.

Naciénij przycisk zasilania, aby wigczy¢
urzadzenie z powrotem. Urzadzenie
przechodzi w stan czuwania po 30 minutach
bezczynnosci.

Frytkownica wydaje
wielokrotny sygnat
dzwigkowy.

Przypomnienia o zakonczeniu
gotowania.

/

Wyswietlacz nagle zgast.

Urzadzenie przeszto w stan
czuwania po uptywie okresu
bezczynnosci.

Naciénij przycisk zasilania, aby wigczyé
urzadzenie z powrotem. Urzadzenie
przechodzi w stan czuwania po 30 minutach
bezczynnosci.

Temperatura jest
ustawiona na 185°C, ale
wydaje sig, ze produkty
gotuja sie wolniej.

Funkcja bezpieczerstwa obniza
rzeczywistg temperature.

Dla bezpieczenstwa, kiedy zostanie
ustawiona temperatura 185°C, urzadzenie
utrzymuje jg na tym poziomie przez 3
minuty, po czym automatycznie obniza jg
do 185°C, ale na wyswietlaczu caty czas jest
pokazywana warto$c¢ 185°C.

Przycisk matego/duzego
garnka nie reaguje
podczas gotowania.

W trakcie gotowania nie mozna
zmieni¢ rozmiaru garnka.

Wstrzymaj gotowanie, naciénij przycisk
zasilania, aby wrdci¢ do trybu konfiguracji,
a nastepnie wybierz zadany rozmiar garnka
przed ponowym uruchomieniem.

Jedzenie przykleja sie
do kosza i trudno jest go
wyczyscié.

Resztki jedzenia zaschty na
powierzchni zapobiegajacej
przywieraniu.

Umies¢ kosz w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu na 10-15 minut, a potem go
wyczysé¢. Nigdy nie uzywac przyboréw
$ciernych ani metalowych.

Drzwiczki otworzyty sie
podczas gotowania i
frytkownica nie wznawia
pracy.

Drzwiczki nie sa poprawnie
zamknigte albo nastgpita
przerwa w dostawie zasilania.

Sprawdz, czy drzwiczki sg prawidtowo
zamknigte. Jesli problem nie ustepuije,
nacisnij przycisk start/pauza, aby wznowi¢
gotowanie.

Musisz najpierw nagrza¢
frytkownice.

Pozwala to uzyskac optymalna
kruchos¢, zwtaszcza produktow
mrozonych.

Cho¢ nie jest to wymagane, zaleca sig
podgrzewanie urzadzenia przez 3-5 minut, co
w wiekszoéci przypadkéw pozwala uzyskac
najlepsze efekty.

Nie wiesz, kiedy uzy¢
patelni grillowej.

Do réznych potraw potrzebne s3
rézne akcesoria.

Patelni grillowej uzywaj do przygotowywania
produktdéw, ktére moga ociekac ttuszczem
lub puszczac¢ soki. Pomaga to utrzymac
cyrkulacje powietrza i zapobiega ptywaniu
produktéw w nadmiarze oleju.

Jezeli pojawia jeden z kodéw btedu od EO do E3 na ekranie wy$wietlacza, skontaktuj sie z zespotem serwisu

posprzedaznego.

Dane techniczne

Frytkownica bezttuszczowa

Model AF20 Pro Moc znamionowa 1700 W
. iy Znamionowy prad 220-240 V~
Pojemnos$¢ kosza 2,5L/4,0 L zasilania 50-60 Hz
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajgc jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
Srodowiska dotyczacymi usuwania odpaddéw. Szczegétowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczeristwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong srodo-
wiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukgcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegotowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowa¢ (czy$ci€) we wiasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukgji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podjg¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennos$ci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Importer: INNFRD:E

INNPRO Robert Btedowski sp. z 0.0.
Rudzka 65¢

44-200 Rybnik, Polska

tel. +48 533 234 303
hurt@innpro.pl

www.innpro.pl

Producent:

XingKuang Innovation Technology
(Suzhou) Co., Ltd.

12th Floor, Building 2, Wisdom
Valley Park, Suzhou (Taihu)
Software Industrial Park, No. 1463
Wuzhong Avenue, Yuexi Street,
Wuzhong Economic Development
Zone, Suzhou, Jiangsu Province,
Chiny

Przedstawiciel w UE:
EUREPSTAR GmbH

SchlUterstr 3, 85057 Ingolstadt,
Niemcy
eurep@eurep-gmbh.de
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