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Instrukcja obstugi
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DZIEKUJEMY
ZA ZAKUP FRYTKOWNICY
BEZTLUSZCZOWEJ DREAME
I MOVA.
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Zapraszamy do rejestracji konta Dreame
poprzez zeskanowanie kodu QR.
Dostepna jest instrukcja obslugi i oferty
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Wysokiej jakosci produkt zostat zaprojektowany z myslg o optymalne;j
wydajnosci. W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczgcych produktu
prosimy o kontakt: aftersales@ dreame.tech.
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Instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

PRZED URUCHIOMIENIEM (TEGO URZADZENIA) ZAPOZNA) SIE Z TRESCIA WSZYSTKICH
ZALECEN. Zaniechanie przestrzegania przestrég i zalecert moze skutkowac¢ porazeniem
pradem elektrycznym, pozarem lub doznaniem powaznych obrazen ciata.

Ostrzezenie - Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia elektrycznego lub obrazen:

= Ten produkt jest przeznaczony do uzytku tylko w pomieszczeniach.

» Z produktu mogg korzystac dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczon-
ych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby bez
stosownego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg sie pod nadzorem
lub udzielono im instruktazu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia. Nie wolno zezwala¢, by
dzieci uzywaty urzgdzenia do zabawy. Dzieci pozostajgce bez nadzoru nie mogg
czysci¢ urzgdzenia ani dokonywac czynnosci konserwacyjnych.

= Aby unikng¢ porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek zwarcia, nie uzywaj
produktu, jezeli uszkodzony jest przewadd zasilajgcy lub wtyczka, lub jesli potgczenie
miedzy gniazdkiem zasilajgcym i wtyczkg kabla jest zbyt luzne.
— W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego, jego wymiane nalezy zleci¢ producen-
towi, jego przedstawicielowi serwisowemu lub osobie o podobnych kwalifikacjach.

= Aby unikng¢ porazenia elektrycznego wskutek uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub
wtyczki, bgdz tez pozaru wskutek zwarcia, scisle zabronione sg ponizsze czynnosci:
Uszkadzanie przewodu zasilania, jego modyfikowanie, narazanie na dziatanie ciepta,
zginanie na site, skrecanie, ciggniecie za niego, zawieszanie na narozniku, umieszcza-
nie na nim ciezkiego przedmiotu, tgczenie, przektuwanie lub przecigganie.

» Nie wktadaj ani nie odtgczaj wtyczki przewodu zasilajgcego od gniazdka mokrymi
rekami. Zawsze dbaj o zachowanie suchych rgk przed przystgpieniem do manipulacji
wtyczkg zasilania lub produktem.

Nie liz wtyczki przewodu zasilania.

= Nie lej wody na produkt, nie myj go bezposrednio wodg, ani w niej nie zanurzaj (nie
ma zastosowania do kosza do suszenia, patelni grillowej).
— Jezeli woda dostanie sie do produktu, skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym w
celu konserwacji.

= Samodzielnie nie modyfikuj produktu, nie demontuj ani nie naprawiaj.
— W kwestii napraw kontaktuj sie z serwisem posprzedaznym celem konserwacji.

= Aby unikngc¢ oparzen, twarz, palce i inne czesci ciata trzymaj z dala od wylotu podczas
uzywania produktu lub bezposrednio potem.

» Nie uzywaj produktu do jakichkolwiek innych celéw niz te, ktore sg opisane w instrukgji
obstugi.
— Dreame nie bedzie odpowiadac¢ za skutki wynikte z niewtasciwego uzycia lub
nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

Nie poruszaj produktem podczas gotowania.
» Wtyczki zasilajgcej nie spryskuj wodg ani innymi cieczami.

= Aby unikng¢ dzielenia zasilania z innymi urzgdzeniami elektrycznymi i powodowania
pozaru wskutek przegrzania, dbaj o to, by uzywac gniazdko pragdu przemiennego o
specyfikacji 220 V-240V / 10 A.
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Listwa zaciskowa powinna mie¢ amperaz przynajmniej 10 A.

Aby unikng¢ powodowania dymu, pozaru lub porazenia elektrycznego, dbaj o pewne
wktadanie wtyczki do gniazdka.

» Aby unikngc ryzyka porazenia elektrycznego z powodu awarii lub uptywnosci

elektryczne, nalezy do tego urzgdzenia stosowac jednofazowe, dwubiegunowe
gniazdko z uziemieniem, aby zapewni¢ pewne uziemienie. Jezeli urzgdzenie
uziemiajgce nie jest zainstalowane, moze to wywotac indukcje elektrostatyczng innych
czesci metalowych, jak obudowa.

= Aby zapobiec stabemu izolowaniu wtyczki sieciowej z powodu nagromadzenia wilgoci

i ciat obcych, co moze powodowac pozar, nalezy jg czyscic regularnie.

» Odtgcz wtyczke od gniazdka i czys¢ suchg sciereczkg.

Ten produkt nie jest wtasciwy do uzywania przez nastepujgce osoby (tgcznie z
dzie¢mi): osoby o zmniejszonych wtadzach fizycznych lub umystowych bgdz o braku
doswiadczenia i wiedzy na temat uzytkowania, o ile nie pozostajg pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub o ile nie zostaty przez nig
poinstruowane. Nie nalezy pozwalac dzieciom ani zwierzetom na zabawe tym
produktem.

Produkt nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» W razie anomalii lub usterki niezwtocznie wstrzymaj uzywanie go i odtgcz wtyczke od

gniazdka.

» Anomalie i przyktady usterek:

- Wtyczka sieciowa i przewdd sg nadmiernie gorgce.

- Uszkodzony przewdd sieciowy lub przejsciowa utrata zasilania po jego dotknieciu.
- Korpus gtowny jest zdeformowany lub nienormalnie nagrzany.

- Korpus gtéwny emituje dym lub zapach spalenizny.

- Korpus gtowny jest spekany, poluzowany lub wydaje nienormalne odgtosy.

Nie ma powietrza uchodzgcego z otworu wylotowego podczas gotowania.
—> W kwestii serwisowania skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym.

= Aby unikng¢ powodowania oparzen lub obrazen wskutek przegrzania lub

niewtasciwego dziatania, nie uzywaj kosza frytkownicy innego niz przeznaczony lub
zdeformowanego.

= Aby unikng¢ porazenia elektrycznego, obrazen, oparzen, pozaru lub przebarwienia,

deformacji i uszkodzenia umeblowania wskutek ciepta uchodzgcego z otworu
wylotowego, nie uzywaj produktu w nastepujgcych miejscach:

- W poblizu zrédet ciepta lub w wysokiej wilgotnosci.

- Na nieréwnej powierzchni lub na macie nieodpornej na ciepto.

- W poblizu scian lub umeblowania.

» Aby unikng¢ wypadania kosza i uszkodzenia go, gdy produkt jest poruszany, upewnij

sie, czy jest on pewnie na miejscu. Nie przeno$ produktu pod katem.

Nie dotykaj go tam, gdzie temperatura jest wysoka podczas uzywania lub
bezposrednio po gotowaniu. Korpus gtéwny ma wysokg temperature. Zwtaszcza
czesci metalowe, takie jak otwor wylotowy, kosz frytkownicy, dolna ptyta grzejna,
kratka ochronna.



Uwaga, gorgca powierzchnia!

» Aby unikng¢ zdeformowania wtyczki sieciowej lub powodowania pozaru wskutek
zwarcia, nie kieruj na nig otworu wylotowego.

— Maszyna podczas uzytkowania powinna by¢ umieszczona w otwartym miejscu. Jezeli
jest umieszczona w szafce, dbaj o to, by byto dos¢ przestrzeni na rozpraszanie ciepta
w celu unikniecia przegrzania i niewtasciwego dziatania.

» Nie uruchamiaj produktu z pustym koszem.

» Zaleca sie przeprowadzenie wstepnego wygrzewania przez 10 minut przy pierwszym
uzyciu z uwagi na to, ze wtedy moze wystgpic¢ dziwny zapach. W czasie procesu
wstepnego wygrzewania moze pojawic sie biaty dym lub zapach. To jest normalne.

» Aby unikng¢ niewtasciwego dziatania loub obrazen, nie tacz tego produktu z zewnetr-
znym wytgcznikiem czasowym lub z niezaleznym systemem zdalnego sterowania.

= Aby zapobiec sytuacji, w ktérej przewod zasilajgcy znajdzie sie zbyt blisko innych
obiektéw, co moze prowadzic¢ do jego uszkodzenia, dbaj o to, by wokét produktu byto
przynajmniej 8 cm swobodnej przestrzeni.

= Aby unikng¢ powodowania porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek zwarcia,
podczas wyjmowania wtyczki z gniazdka, ciggnij za nig, nie za przewad.

= Aby unikng¢ powodowania oparzen, obrazen lub zwarcia elektrycznego, wycieku lub
pozaru wskutek starzenia sie izolacji, zawsze wytgczaj urzgdzenie i wyjmuj wtyczke z
gniazdka wyjmujgc kosz lub gdy nie jest ono uzywane.

Przed czyszczeniem korpusu gtéwnego odczekaj, az wystarczajgco ostygnie.

» W razie wystgpienia przerwy w zasilaniu, tacznie z przypadkiem odtgczenia wtyczki od
gniazdka podczas gotowania, wyzwolenia przerywacza obwodu itp., wznowienie
zasilania w ciggu 10 minut spowoduje, ze produkt bedzie kontynuowac gotowanie.
Jezeli to wystgpi w trybie gotowosci lub menu, produkt ponownie bedzie wtgczony po
przywroéceniu zasilania.

« Ten produkt jest przewidziany do uzytkowania w gospodarstwie domowym lub w
zastosowaniach, jak:
- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- domy farmerskie;
- przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach typu mieszkaniowego;
- w osrodkach typu bed & breakfast.
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Opis produktu

Akcesoria

o N OO U W N =

. Siatka ochronna

. Patelnia grillowa

. Kosz

. Uchwyt

. Okienko wziernika

. Panel sterowania

. Dolna ptyta grzejna
. Kabel zasilania

Rys. A-1

Opis panelu sterowania

1.

Symbole zadanych menu

2. Przyciski kontroli temperatury/nastaw

3.
4.
5.
6.
7.

czasu

Przycisk temperatury/nastawy czasu
Przycisk Start/Pauza

Przycisk menu

Przycisk zasilania

Przycisk Lampka wt./wyt.

Rys. B-1

Sposob uzytkowania

Przed uzyciem

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i
naklejki z wnetrza i zewnetrza frytkownicy
powietrzne;.

Delikatnie wytrzyj zewnetrze wilgotng
Sciereczkg lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj $ciernych
srodkow czyszczgcych ani Sciereczek do
szorowania. Nigdy nie zanurzaj
frytkownicy ani wtyczki w wodzie ani w
innych cieczach.

Rozpoczecie pracy

1.

Umies¢ frytkownice na stabilnej, rownej
powierzchni, odpornej na ciepto, z dala
od miejsc, ktore mogtyby by¢ uszkodzone
para.

2. Wtéz patelnie grillowg do kosza i

umiesc kosz z powrotem we
frytkownicy.

3. Podtgcz wtyczke sieciowg do gniazdka.

4. Wcisnij przycisk zasilania, (&) aby

wtgczyc¢ urzgdzenie. Bedzie migac
symbol na pierwszym zadanym
programie [ .

- Uwaga: Zaleca sie wcisniecie przycisku
start/pauza @ w celu wstepnego
nagrzania frytkownicy przed
gotowaniem, aby uzyskac lepsze
parametry.

5. Wcisnij przycisk menu dla
wybrania programu, wyswietlacz
wskaze czas gotowania i jego
temperature. Wcisnij przycisk
start/pauza (), aby rozpoczgc
gotowanie.

6. Temperature i czas mozna
indywidualizowac przez nacisniecia
przyciskow ,+" lub ,,-".

» Temperature mozna zmienia¢ od 50°C
do 230°C, kazde nacisniecie zmienia jg o
wartosc 5°C.

+ Czas mozna zmienia¢ od 1 do 60 minut,
kazde wcisniecie zmienia go o wartos¢
T minuty.

+ Uwaga: Aby szybko zwiekszy¢ lub
zmniejszyc¢ czas lub temperature,
wecisnij i przytrzymaj przycisk ,+" lub ,-".

7. Wcisnij przycisk start/pauza @, aby
rozpoczgc gotowanie.

8. Jezeli kosz zostanie otwarty w jakims
momencie, frytkownica bedzie
pauzowac i kontynuowac gotowanie po
ponownym wtozeniu kosza.

9. Ta frytkownica ma okienko w przedniej
czesci kosza, aby widoczne byto
gotowanie sie produktu przez caty czas.
Witaczaj lub wytgczaj lampke
wewnetrzng naciskajgc przycisk wt/wyt



Pielegnacja i

konserwacja
Wskazowki :

Przed czyszczeniem odtgcz wtyczke
sieciowg od gniazdka i odczekaj na
ostygniecie korpusu gtéwnego.

» Czyszczac, nie zanurzaj korpusu gtéwnego

w wodzie. Do czyszczenia nie uzywaj
rozcienczalnikow do lakieréw, benzyny,
alkoholu, proszku do czyszczenia,
sztywnych szczotek itp.

= Czesciinnych niz patelnia grillowa nie

wktadaj do zmywarki ani suszarki.

. Scianki zewnetrzne/wewnetrzne

obudowy:
Wycieraj wyzetg nawilzong sciereczkg.

2.Kosz frytkownicy i patelnia grillowa:

Myj rozcienczonym srodkiem do naczyn
oraz ggbkg i wodg. Wytrzyj wilgoc z
zewnetrznej strony kosza.

Nie uzywaj kosza jako pojemnika do
czyszczenia.

Moze nastgpi¢ odbarwienie lub smugi na
powierzchni z powtokg fluorowang, ale to
nie wptywa na zdrowie ani uzytkowanie.
Na gorze kosza frytkownicy sg otwory
kanatu powietrznego. Nie moze do nich
dostac sie woda. Jezeli woda dostanie sie
do kanatéw powietrznych, niezwtocznie
oproéznij kosz po czyszczeniu.

3.Reqgularna kontrola:
» Sprawdzaj mniej-wiecej co miesigc, w

razie brudu, czys¢ na czas.

Wskazowki dotyczgce
gotowania

» W razie przepetnienia kosza, produkty

bedg gotowac sie nieréwno.

Dodanie niewielkiej ilosci oleju do
produktu spowoduje, ze bedzie on
bardziej chrupigcy. Uzywaj nie wiecej niz 2
tyzki stotowe oleju.

» Spraye oleju sg znakomite do
nanoszenia niewielkich ilosci, rowno na
wszystkie kawatki produktu.

» Produkty wysokottuszczowe frytkowane
powietrznie spowodujg kapanie
ttuszczu na dno koszy. Aby unikng¢
nadmiaru dymu podczas gotowania,
wylewaj ttuszcz nagromadzony
podczas tego.

+ Produkty marynowane w cieczach tworzg
rozpryski i nadmiar dymu. Oklep te
produkty do sucha przed frytkowaniem.

» Zazwyczaj produkty mrozone, ktére sg
tradycyjnie gotowane w kuchence,
mogg byc frytkowane powietrznie.

Produkty gotujg sie rowno, gdy sg
podobne pod wzgledem rozmiaru i
grubosci.

» Mniejsze kawatki produkty wymagajq
krotszego czasu gotowania niz wieksze.

Dla lepszego efektu w krétszym czasie
gotuj we frytkownicy matymi partiami.
W miare mozliwosci unikaj uktadania w
stos lub w warstwy.

» Wiekszo$¢ pakowanych produktow nie
wymaga spryskiwania olejem przed
frytkowaniem. Wiekszos¢ juz zawiera
olej i inne sktadniki, ktére zwiekszaja
brgzowienie i kruchosc.

» Przystawki mrozone bardzo dobrze
frytkujg sie w powietrzu. Dla lepszego
efektu utdz je na tacce w pojedynczej
warstwie.

- Jezeli produkty sg w warstwach, dbaj o
potrzgsanie kosza w potowie czasu (lub
odwracanie produktow), co sprzyja
rownemu gotowaniu sie.

» Przygotowujgc produkty takie jak frytki
lub inne, roslinne, potrzgsaj je z matg
iloscig oleju, co sprzyja brgzowieniu i
kruchosci.

Frytkujgc Swieze warzywa wytrzyj je
catkowicie przed spryskaniem olejem,
aby zapewni¢ maksymalng kruchosc.

Frytkownice powietrzne sg znakomite
do podgrzewania produktow, tgcznie z
pizzg. Aby podgrzac produkt, ustaw
temperature na 150°C przez maks. 10
minut.
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Przepisy

Przypomnienie: Zalecang ilo$¢ potrzebnych produktéw, temperature i czas gotowania w
przepisach mozna odpowiednio dostosowac do indywidualnych upodoban, rozmiaru
sktadnikéw i uzytkowania produktéw.

Baktazan z czosnkiem

Sktadniki: Baktazan, 1 szt. Przyprawy: Olej sojowy, 15 ml
1 zgbek czosnku (zgnieciony) Sos ostrygowy, 15 ml
4 cebule wiosenne Cukier, 1 tyzeczka do herbaty
1 chili (posiekane) Olej, 1 tyzeczka do herbaty
Instrukcje:

1. Umyj i wytrzyj do sucha baktazan. Do matej miski dodaj wszystkie przyprawy, z
wyjatkiem oleju.

2. Utdz cienko folie na patelni grillowej i na niej baktazan. Pedzlem pociggnij
baktazan olejem, wybierz funkcje [ @ ], ustaw temperature na 185 °C i czas
gotowania na 8 minut.

3. Po 8 minutach wyjmij baktazan i przekrdj na pét. Pedzelkiem pociggnij sos po
stronie migzszu baktazana. Piecz przez kolejnych 5 minut wedtug nastawy menu i
temperatury w Kroku 2. Po gotowaniu oprosz baktazan posiekang cebulg
wiosenng.

Tosty serowo-szynkowe

Sktadniki: 2 plastry szynki lub bekonu
Pokrojony chleb (z mastem), 3 sztuki
2 plastry sera

Instrukcje:
1. Utdz szynke i ser po stronie kromek chleba bez masta i ztdz w kanapke.

2. Utéz kanapki na patelni grillowej, wybierz funkcje [ { ) ], ustaw temperature na
170 °Ci czas gotowania na 8 minut.

Frytki

Sktadniki: Zamrozone frytki, 250 g Przyprawy: Sos pomidorowy do podania

Instrukcje:
1. Umies¢ mrozone frytki na patelni grillowej.

2. Wybierz funkcje [ @} ], ustaw temperature na 200 °C i czas gotowania na 13 minut.
Wstrzgsnij frytkami w potowie czasu.

3. Po gotowaniu podawaj z sosem pomidorowym.




Ciasto
Sktadniki: 3 jaja 1 kostka masta, temperatura pokojowa
1/2 filizanki kwasnej $mietany 1/3 filizanki kakao w proszku
1 filizanka maki 1 tyzeczka do herbaty proszku do pieczenia
2/3 filizanki cukru 1/2 tyzeczki do herbaty sody do pieczenia

2 tyzeczki do herbaty wanilii

Instrukcje:

1. Zmieszaj sktadniki na matym ogniu, wylej na nasadke do piekarnika, umies¢ w
koszu frytkownicy i wsun do niej.

2. Wybierz funkcje [ &9 ], ustaw temperature na 170 °C i czas gotowania na 15 minut.
3. Ostudz ciasto na stojaku drucianym, nastepnie udekoruj lukrem czekoladowym.

Pizza wegetarianska z mozzarellg

Sktadniki: Ciasto na pizze, 1 x 15 cm Przyprawy: Sos pomidorowy,
Warzywa (zielona papryka, grzyby, cebula) 1 tyzka stotowa
Posiekany ser mozzarella, 50 g

Instrukcje:
1. Pokroj warzywa w kostke i odtoz je.

2. Pociggnij ciasto sosem pomidorowym, roztdz potowe sera na gorze, dodaj
warzywa i roztéz reszte sera.

3. Wtéz ciasto do patelni grillowej, wybierz funkcje [ @ ], ustaw temperature na
170 °Ci czas gotowania na 10 minut.

Barbecue
Sktadniki: Boczek wieprzowy, 300 g Przyprawy: Olej sojowy, 5 ml
Cebula wiosenna Ciemny olej sojowy, 5 ml
Plasterki imbiru, 4 szt. Wino kuchenne, 5 ml
Sol, 2 g
Cukier, 10 g

Instrukcje:

1. Potnij boczek na plastry. Dodaj cebule, plastry imbiru i przyprawy. Marynuj przez
10 minut.

2. Umies¢ plastry boczku na patelni grillowej. Wybierz funkcje [ ], ustaw
temperature na 200 °C i czas gotowania na 15 minut. Odwrdé¢ plastry boczku w
potowie czasu - dla lepszego efektu.
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Parowki

Sktadniki: Parowki, 6 szt. Przyprawy: Olej, 1 tyzeczka do herbaty

Instrukcje:
1. Wykonaj pare nacie¢ na powierzchni i umies¢ parowki na patelni grillowej.

2. Wybierz funkcje [ Q§9 ], ustaw temperature na 200 °C i czas gotowania na 10 minut.
*Aby byty bardziej chrupigce, odpowiednio wydtuz czas.

Przyprawione skrzydetka drobiowe

Sktadniki: Skrzydetka drobiowe, Przyprawy: Wino kuchenne, 20 ml
4 szt. S6l, 1/2 tyzeczki do herbaty
Imbir w proszku, 1 tyzeczka do
herbaty

Kurkuma, 1 tyzeczka do herbaty

Instrukcje:

1. Umyj skrzydetka, wykonaj po 3 naciecia z przodu i z tytu, aby aromaty lepiej sie
wchtaniaty.

2. Zmieszaj wino kuchenne i mieszanke przypraw i spryskaj rowno skrzydetka,
nastepnie przykryj je folig spozywczg, aby zamarynowac przez noc.

3. Utéz marynowane skrzydetka na patelni grillowej, wybierz funkcje [ @ ], ustaw

temperature na 200 °C, ustaw czas gotowania na 15 minut. Odwroc skrzydetka po
5 minutach.

Stek z antrykotu

Sktadniki: Stek, 1 szt. Przyprawy: Olej, 1 tyzeczka do herbaty

Instrukcje:

1. Pociggnij warstwe oleju na patelni grillowej, dodaj stek.

2. Wybierz funkcje [ ], ustaw temperature na 200 °C i czas gotowania na 6 do 10
minut.

Odwroc stek w potowie czasu.
*Wysmazenia steku dobieraj wedtug osobistych upodoban.




Gteboko mrozone krewetki krolewskie

Sktadniki: Gteboko mrozone krewetki Przyprawy: Olej, 1 tyzeczka do herbaty
krolewskie, 200 g
Plasterki imbiru

Instrukcje:

1. Umyj i odzytuj krewetki. Dodaj plasterki imbiru do marynowania krewetek przez
10 minut.

2. Wysmaruj patelnie grillowg olejem i utéz na niej krewetki. Wybierz funkcje [ % 1,
ustaw temperature na 180 °C i czas gotowania na 10 minut. Odwrac¢ krewetki w
potowie czasu gotowania.

Grillowana sola

Sktadniki: Sola (Swieza), 1 szt. Przyprawy: Sok z jednej cytryny, szczypta soli
Swiezo mielony pieprz czarny
Masto, 15 g

Instrukcje:

1. Umyj sole, wytrzyj do sucha i potnij na mate filety. Dodaj sol, pieprz i 1 tyzke
stotowg soku z cytryny do marynowania przez 20 minut.

2. Stop masto, dodaj pozostaty sok z cytryny i obtdz miksture réwnomiernie po obu
stronach soli.

3. Utoz filety na patelni do grillowania, wybierz funkcje [ ﬁ ], ustaw temperature na
180 °C, ustaw czas gotowania na 15 minut. Odwrdc filety po 5 minutach, posmaruj
mastem i piecz przez kolejnych 5 minut.
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Przygotowanie
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Kategoria gotowania Czas Temperatura Zalecane dozowanie
Biszkopty 5-7 min 180 °C 150 g
Udka z kurczaka 25-30 min 200 °C 500 ¢
Ziemniaki 30-35 min 200 °C 500 g
Zeberka 10-12 min 200 °C 200 g
Kurczak Popcorn 12-15 min 200 °C 3009
Klin ziemniaczany 15 min 200°C 150 g
Bekon 8-10 min 180 °C 120 g
Tarta jajeczna 10-12 min 170°C 160 g
Grzyby 15-20 min 180 °C 220 g
Suszone owoce 30-35 min 130°C 100 g




Rozwigzywanie problemow

Ponizej to nie jest niewtasciwe dziatanie, sprawdz zanim zazgdasz naprawy.

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Brak reakgji przy

poditaczeniu do Wtyczka sieciowa nie jest Wtz jg ponownie lub znajdz

I wtozona do gniazdka. inne gniazdko.
zasilania.
Produkt nie dziata. Kos; frytkownl.cy nie jest Wyciggnij kosz i wtoz z
wtozony na miejsce. powrotem.

Wytgczywszy zasilanie
sprawdz, czy nie ma ciat
obcych w porcie ssgcym i we
whnetrzu korpusu gtéwnego.
Jezeli usterka utrzymuje sie,
skontaktuj sie z serwisem
posprzedaznym w kwestii
naprawy.

Ciato obce utkneto na
topatce wentylatora lub
port zasysania jest
zatkany.

Silnik nie wtgcza sie
lub nienormalny
dzwiek.

Okienko wziernika jest | Kosz frytkownicy nie

zt.amglone.lut}’ zostat w petn_| oprozniony To jest normalne. Korzystaj z
niewielka ilos¢ wody po czyszczeniu i w kanale .

o ; ) produktu, jak zwykle.
cieknie z kosza powietrza wystepuje
frytkownicy ponizej. wilgo¢ szczgtkowa.

Jezeli pojawia jeden z kodéw btedu od EO do ET1 na ekranie wyswietlacza, skontaktuj
sie z zespotem serwisu posprzedaznego.

Dane techniczne

Frytkownica powietrzna

Model VFF12A Moc znamionowa 1800 W

Pojemnosc kosza 6,01 Znamionowa moc wejsciowa (220 V-240 V~50/60 Hz




Ostrzezenia i informacje dotyczace bezpieczenstwa
Wszelkie informacje dotyczgce obstugi urzadzenia znajdujg sie w instrukcji obstugi. Zanim zaczniesz z niego korzysta¢, zapoznaj si¢ z jej
trescig i stosuj sie do zawartych w niej wskazéwek.

Przed uzyciem zapoznaj sie réwniez z ponizszymi informacjami:

Ostrzezenia dotyczace uzytkowania

1. Bezpieczenstwo dzieci:

o Frytkownice nie sg przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostgpnym dla najmtodszych, aby unikngé
przypadkowego uruchomienia lub kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

o Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcej frytkownicy bez nadzoru, szczegélnie w obecnosci dzieci.

2. Ryzyko poparzenia:

o Podczas pracy urzgdzenia unikaj kontaktu z gorgcymi powierzchniami, olejem lub gorgcym powietrzem. Uzywaj izolowanych uchwytéw i
rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

o Nie otwieraj pokrywy lub szuflady urzgdzenia podczas smazenia, aby uniknaé¢ rozpryskéw oleju lub gorgcego powietrza.

3. Bezpieczenstwo elektryczne:

o Podtgcz urzadzenie wytgcznie do gniazda z odpowiednim napigciem, zgodnym z jego specyfikacja techniczng.

o Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod zasilajgcy, wtyczka lub obudowa sg uszkodzone.

o Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia ani elementéw elektrycznych w wodzie.

4. Ochrona przed przegrzaniem:

o Nie uzywaj frytkownicy bez oleju (w modelach olejowych) lub jedzenia w koszyku (w modelach bezttuszczowych), poniewaz moze to
spowodowacé przegrzanie.

o Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne urzadzenia sg wolne od przeszkdd, aby zapewni¢ prawidtowy przeptyw powietrza.

5. Bezpieczne uzytkowanie oleju (dla frytkownic olejowych):

o Uzywaj olejéw przeznaczonych do smazenia w wysokich temperaturach, takich jak olej rzepakowy lub stonecznikowy.

o Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia oznaczonego w urzgdzeniu.

o Po zakonczeniu smazenia pozwdl olejowi ostygng¢ przed opréznieniem lub czyszczeniem frytkownicy.

Informacje dotyczace prawidtiowego uzytkowania

1. Przygotowanie urzadzenia do pracy:

o Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sig z instrukcjg obstugi i przeprowadz zalecane czynnosci przygotowawcze, takie jak umycie kosza lub
wstepne uruchomienie urzadzenia bez jedzenia.

o Upewnij sig, ze urzadzenie jest ustawione na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z dala od materiatéw tatwopalnych.

2. Eksploatacja urzadzenia:

o W modelach bezttuszczowych (np. frytkownicach powietrznych) regularnie mieszaj jedzenie lub korzystaj z funkcji automatycznego
obracania, jesli jest dostepna, aby zapewni¢ rownomierne smazenie.

o W modelach olejowych kontroluj temperature smazenia, aby zapobiec przypaleniu potraw lub nadmiernemu rozgrzaniu oleju.

3. Czyszczenie i konserwacja:

o Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygng¢. Wyjmowane elementy, takie jak kosz czy misa na olej, czy$¢
zgodnie z zaleceniami producenta, uzywajgc tagodnych detergentéw.

o Nigdy nie zanurzaj elektrycznych czgsci urzagdzenia w wodzie.

4. Przechowywanie:

o Po zakonczeniu pracy schowaj urzadzenie w suchym miejscu, a przewdd zasilajacy zabezpiecz przed uszkodzeniem.

o Upewnij sig, ze frytkownica jest catkowicie sucha przed ponownym uzyciem, aby zapobiec ryzyku zwarcia.

Dodatkowe srodki ostroznosci

e Ochrona srodowiska:

o Zuzyte urzadzenia nalezy utylizowa¢ w punktach zbiérki sprzetu elektrycznego zgodnie z lokalnymi przepisami.

o W przypadku frytkownic olejowych zuzyty olej powinien by¢ utylizowany zgodnie z zaleceniami lokalnych stuzb komunalnych.
o Efektywnos¢ energetyczna:

o Wytgcz urzadzenie natychmiast po zakonczeniu smazenia i odtgcz je od zasilania, aby zminimalizowaé zuzycie energii.

o W modelach z regulacjg temperatury uzywaj tylko tyle mocy, ile jest konieczne do przygotowania jedzenia.
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiorce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
Srodowiska dotyczagcymi usuwania odpaddéw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczeristwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajacych zagrozenia, ktére powinny zostac¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegobtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wiasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmiennos¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podjac¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.
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