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Outside  layer  
- Stainless steel AISI 430

Aluminium Core

Inside layer 
- Stainless steel AISI 304

Zdrowe i efektywne gotowanie 

Powierzchnia BLACK CUBE o strukturze plastra miodu oraz 

powłoka DIAMOND umożliwiają smażenie i gotowanie na 

minimalnej ilości tłuszczu, co pozwala na prowadzenie zdrowego 

stylu życia. Dodatkowo naczynia Kohersen są wolne od PFOA oraz 

PFOS, dzięki czemu zapewniają zdrowe gotowanie i doskonały 

smak każdej potrawy.

Trzywarstwowa konstrukcja TRI-PLY

Korpus naczynia składa się z trzech warstw: stal nierdzewna –

aluminium – stal nierdzewna. 

Taka konstrukcja pozwala na idealną dystrybucję ciepła 

w obrębie całego korpusu oraz zapewnia szybkie 

i równomierne nagrzewanie się naczynia. Wzmocnione 

i grube dno pozwala zmagazynować temperaturę 

w naczyniu, co sprawia, że gotujemy szybciej i efektywniej.

Innowacyjna powierzchnia BLACK CUBE z powłoką DIAMOND 

Dwustronna powierzchnia o strukturze plastra miodu gwarantuje 

trwałość oraz najwyższą jakość wykonania. Jest odporna na 

zarysowania, tym samym umożliwiając używanie metalowych łopatek 

czy sztućców bez ryzyka jej uszkodzenia. 

Nie absorbuje zapachów i jest odporna na działanie kwasów 

spożywczych.
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DANE LOGISTYCZNE

Wymiary opakowania (wys. x szer. x dł.): 49,5x38x53,5 cm

Waga z opakowaniem handlowym: 3,21 kg

Waga bez opakowania handlowego: 2,74 kg

Ilość sztuk na palecie: 48

Kod EAN opakowania handlowego: 5907642750254
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