Multiblender parowy dla dzieci 6w1
Steam multiblender for children 6in1

Instrukcja obstugi
User manual
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01. BEZPIECZENSTWO: przed uzyciem pmduktu zapozngj sie z niniejsza.
instrukcja obstugi i przestrzegej zaleceni w niej zawartych w trakcie
uzytkowania urzadzenia.

02, OPIS URZADZENIA (STRONA 2- A):
1. Szpatutka | 2. Zakretka zbiomika na wode / 3. Panel dotykowy /
4 Urzadzenie / podstawa / 5. Otwory do gotowania na parze/ﬁ 05 silnika /

na parze/10. Uchwyt ostrzal 1. Uszczeka  12. Kubek mieszajacy z Tritanu /
13, Zawleczka ostrza

03. PANEL KONTROLNY (STRONA 2-B):
Wyéwietlacz czasu / 2. Zmnigjsz czas | 3. Rozmrazanie / 4. Automatyczne
blendowanie /5 ON/OFF/G Zakretkazb\omlka nawode /7. Otwdrz/ Zablokuj
. Zwigksz czas | 9. Sterylizacia / 10. Gotowanie na parze / 11. Reczne
blendowanie

04.INFORMACJE:
Zalecany czas gotowania na parze wszystkich skiadnikow pokrojonych w
kostke o wielkosci okoto 1,5cm:

Nazwa produkiu Czas (minuty) ~ Pojemnos¢ (mi)
jablko, brzoskwinia,
15 110
awokado, gruszka, banan
kalafior, brokut, ogdrek, seler
) 20 150
szparagi, dynia, groszek
batat, szpinak, pomidor
fasolka szparagowa 20 190
marchew, Ziemniak
kurczak, indyk 25 190
nyba 2 150

05. SPOSOB UZYCIA:
Gotowania na parze (STRONA 2 - C):
1 Otworz pokrywe zbiomika, dolej 180 ml wody, zamknij pokrywe.

Naciénij klawisz "Power", aby ‘wiaczyé zasilanie, a nastepnie naciénij Klawisz
”Stenhze na panelu, aby wysteryl\zuwac zbiornik na wode i kubek mieszajacy.
3. Po zakoficzeniu sterylizacji ponownie dodaj wode. (Pojemnos¢ wody jest
zalezna od twardosci |kruchosc| gotowanego Jedzenla na parze)

blen Moz koszyk d do pojemnik
5 POKIOJ ;edzemewma!qkostke (okoto 1,5cm) i wrzué do koszyk

2. Umies¢ produkty do rozmrazenia w koszyku do gotowania na parze, a
nastepnie umieS¢ kubek blendera na podstawie.

3. Naci$nij przycisk czas wynosi 10 minut, aby go
zmieni¢ delikatnie naci$nij "+" lub " na panelu.

Sterylizacja

1. Aby parowo wysteryhzowac butelke dia dziecka, smoczek, yzke, gryzak, itp
uzyj funkcje "steryiizacia'.

2. Umies¢ przedmioty do sterylizacji w koszyku parowym w kubku blendera,
zakreC pokrywke, umies¢ na podstawie i zablokuj.

3. Nacisni przyask “Steryllzaqa Domys\ny czas dezynfekeji to 30 minut, aby
gozmienic, delkatnie nacisnij*+" lub '-" na panelu.

Po zakoriczeniu oproznij pozostata wodg w zbiomiku, wysusz suchg szmatka.

06. Czyszczenie (STRONA 2 - F):

Wylacz zasilanie, wyjmij wszystkie elementy z kubka blendera i umyj je w
goracej wodzie z detergentem. W razie potrzeby mozesz wyczyscic glowna
obudowe urzadzenia suchg szmatka. Po kazdym uzyciu wytrzyj wszystkie
elementy, aby zapobiec rozwojowi bakterii. Mozesz rwniez wiat czysta wodg
do maksymalnego poziomu do kubka blendera, szczelnie zamknac pokrywe
przeciwprzelewowa, umiescic na podstawie i wiaczyé funkcje "Automatyczny
Blender'. Urzadzenie przejdzie do trybu automatycznego czyszczenia.
Powtorz ten krok czyszczenia 2-3

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre, uwaza] na zadrapania. Nigdy nie zanurzaj
podstawy unqdzema wwodzie.

07. Odkamienianie:
Jesli uzywasz nieoczyszczonej wody, moze wystapi niewielka ilo$¢ kamienia
w zbiomiku. Aby zachowaé urzadzenie w jak najlepszej kondycji nalezy
regulamie (najlepiej co tydzien) usuwac czastki jedzenia i kamien ze zbiomika
na wode. Dodaj mala torebke kwasu cytrynowego (okoto 10 gramw) do 200
ml wody i wiej do zbiomika na wodg. Mozesz rowniez uzy¢ 150 ml wody i 50 ml
biatego octu do odkamieniania. Wy\e1 powstata miksture, dokladnie przephucz
zbiomik i kubek blendera kilka razy czysta woda. Przed ponownym uzyciem
urzqdzema nalay napebmc zbmm\k 100-200 ml wody, nie wiladajac zadnego
10 minut,

aby usunag niektore pozostate zapaohy

08. KONSERWACJA: Aby zachowat produkt w dobre] kondycii czys¢ go
niezwiocznie po kazdym uzyciu. Nie czyS¢ produkiu i akcesoriow zracymi
detergentami. Kubek mieszajacy mozna myc w zmywarce: korpus kubka,
materiat Tritan, temp. nie moze przekracza¢ 135 °C, pokrywa i uchwyt,
materiat PP, temp. nie powinna przekraczac 120°C.

Przechowuj w chiodnym, suchym miejscu, z dala od dzieci i zwierzat. Unikaj
narazenia na bezposrednie dziatanie promieni slonecznych lub wilgotnego
$rodowiska, w przeciwnym razie moze to spowodowac blakniecie kolorow lub

6. Zamknij pokrywe blendera (blokada pokrywy powinna by¢ wymwnana e
$rodki

dem U
7. Umies¢ kubek blendera na podstawie i zablokuj.

8. Naciéni przycisk "Steam” na panelu. Standamwy czas gotowania to 20
minut, aby go zmienic, delikatnie nacisnij przycisk "+" lub ™"

9. Wyldz ugotowane na parze jedzenie do miseczki i sprawdz temperature.
jedzenia, aby unikna¢ poparzenia dziecka.

UWAGA: Jezeli zywnos¢ nie jest dobrze ugotowana, nalezy powtorzyc
powyzszy proces. Nie przetwarzaj duzej, niepokrojonej ilosci  jedzenia
Jedncmzowc‘ nalezy go podzielic na kilka mniejszych pam\ Jesi w zbioniku
gotowania na parze, grzejnik

zabraknie wody p

Blendowanie automatyczne i reczne (STRONA 2-D):

1. Odkrec pokrywke, przetoz ugotowane jedzenie do blendera, dodaj inne

‘skiadniki wedtug potrzeb, takie jak woda, mieko, cuker, itp.

2. Nal6 pokeywie zapobiegajaca przelewaniu sig izab\okuj pojemnik.

3. Delikatnie nacisnj przycisk automatycznego bl ania na panelu

kontrolnym lub przytrzymaj dfuzej przycisk recznego blendowania - w tej opcii

nie mozna przekraczac 15 sekund w jednym cyklu blendowania.

4. Po przygotowaniu pozywienia dla niemowlat, przelej do kubka lub miski i

‘sprawdz temperature przed karmieniem, aby unikna¢ poparzenia.

Uwaga: Nie dodawaj do zbiomika na wode innej cieczy i nie przepelniaj go

(maksymalnie 180 mi). Zaleca sig uzywanie czystej wody, poniewaz sole

mineraine zawane W innych mdza]ach wody mogg_powodowat
‘zbiomiku. Po kazdym uzyciu oproznij zbiomik z

pozostate] wody.

Rozmrazanie (STRONA 2- E):
1. Otworz pokrywe zbiomika, wiej 180 mi przefitrowanej wody.

09. SRODKI OSTROZNOSCI: Produkt nie jest zabawka i przeznaczony jest
wylacznie do uzytku domowego przez doroslych. Urzadzenie nie jest
odpowiednie dla osdb, ktére nie posiadajg zdolnosci fizycznych,
sensorycznych lub umyslowych lub nie maja. dnswmdczema i wiedzy, w tym
zakresie, W tym dzweol trzymaj poza ich zasiegiem. Przed uzyciem zawsze
upewnij sig,
Urzadzenie na\ezy ustawi¢ na plaskiej i stabilnej powierzchni. N6z musi byc
prawidiowo ustawiony w urzadzeniu, aby uniknaé jego zniszczenia. Uwazaj na
pare wydobywajacq sie podczas gotowania - nie otwieraj pokrywy, qdy
urzadzenie dziafa. Sprawdz temperature pokarmu dla malego dziecka przed
karmieniem, aby unikna¢ poparzenia. Ostroznie obchodZ sig z goracymi
czgsciami, Po kazdym uzyciu nalezy oproznic zbiomik z resztek wody. Odiacz
urzadzenie po zakoriczeniu jego uzywania, podczas czyszczenia lub podczas
dotykania ostrza. Nie odtaczaj urzadzenia, ciagnac za przewdd. Nie naprawiaj,
nie_demontyj ani nie modyﬁku] urzadzema na wiasng reke. Wszelkie

powinny by¢ serwisem. Nie
upuszezaj ani nie uderzaj

aby uniknac jego

Moc: (ogrzewanie) 300 W; (Mieszanie) 120 W
Napigcie: 220V'50Hz

Pojemnos¢ zbiomika na wode: 180ML
Materiat zbiornika na wode: stal nierdzewna
Materiat pojemnika: Tritan
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01. SAFETY: read this user manual before using the product and follow the
recommendations contained therein when using the device.

02, DEVICE DESCRIPTION (PAGE 2- A):

1. Spatula/ 2. Water tank cap / 3. Touch panel /4. Device / base / 5. Steaming

holes / 6. Motor axis / 7. Blender cover / 8. Anti-overflow cover / 9. Cooking

gelaséﬁel steaming / 10. Blade holder / 11. Gasket / 12. Tritan mixing cup / 13.
lade pin

03. CONTROL PANEL (PAGE 2- B):

1. Time display / 2. Decrease time / 3. Defrost / 4. Auto blending / 5. ONIOFF /
6. Water tank cap / 7. Open/Lock / 8. Increase time / 9. Sterilization / 10.
Cooking steamed / 11. Manual blending

04. INFORMATION
Recommended s1eammg time for all ingredients cut into cubes of
approximately 1.5 cm:

Product name Time (minutes) ~ Capacity (m)
apple, peach,
avocado, pear, banana
caulifiower, broceoli, cucumber, celery

15 110

asparagus, pumpkin, peas 2 0
sweet potato, spinach, tomato
green beans 20 190
carrot, potato
chicken, turkey 2 190
fish 20 150

05.HOW TO USE:
Steamlng (PAGE2-C):
1. Open the tank cover, add 180 ml of water, close the cover.

2. Press the "Power" key fo tum on the power, then press the "Steriize" key on
the panel to sterilize the water tank and mixing cup.
3. Once steriization is complete, add water again. (The water capacity
depends on the hardness and tendemess of the stear
4. Unscrew the blender lid. Insert the steamer basket into the container
5. Cut the food into small cubes (about 1.5 cm) and put it in the basket.
ﬁ. Cézlus)e the blender lid (the lid lock should be aligned with the center of the

ande)
7. Place the blender cup on the base and lock it.
8. Press the "Steam" button on the panel. The standard cooking time is 20
minutes, to change it, gently press the "+" or ™" button.
9. Put the steamed food info @ bowl and check the temperature of the food to
avoid scalding your baby.
NOTE: Ifthe food is not cooked well, repeat the above process. Do not process
a large, uncut amount of food at one time, it should be divided into several
smaller batches. If there is no water in the tank during steaming, the heater will
stop heating.

Automatic and manual blending (PAGE 2- D):

1. Unscrew the lid, put the cooked food into the blender, add other ingredients
as needed, such as water, milk, sugar, efc.

2. Puton the ant-overflow lid and lock the container.

3. Gently press the automatic blending bution on the conirol panel or hold the
‘manual blending button longer - in this option you cannot exceed 15 seconds
in one blending cycle.

4. After preparing baby food, pour into a cup or bowl and check the
temperature before feeding to avoid scaldi iing.

Nt;)‘e“ Do not add any ulher liquid to the water tank or overfll it (maxlmum 150
m). t

in other types of water may cause scale to accumulate in the tank. Empty the
remaining water from the tank after each use.

Defrosting (PAGE 2- E):
1. Open the tank cover, pour 180 ml of fttered water.

2. Place the food to be defrosted in the steamer basket and then place the
blender cup on the base.

3. Press the "Defrost" button. The standard time is 10 minutes, to change it

gently press "+" or ™"
Sterilization

1. To steam steriize a baby bottle, pacifier, spoon, teether, etc., use the
stenhzanon funcilon

onthe panel.

i inthe blender cup, screw
on Ihe lid, place on the base and lock.
3. Press the “Sterilization” button. The default disinfection time is 30 minutes, to
change it, gently press "+" or "' on the panel.
When finished, empty the remaining water in the tank, dry with a dry cloth.

06. CLEANING (PAGE 2-F):

Tum off the power, remove all components from the blender cup and wash
them in hot water with detergent. If necessary, you can clean the main body of
the device with a dry cloth. Wipe all components after each use to prevent
bacterial growth. You can also pour clean water to the maximum level into the
blender cup, close the overflow ld tightly, place it on the base and tum on the
"Automatic Blender" function. The device will enter automatic cleaning mode.
Repeat this cleaning step 2-3 fimes.

Note: The blade is very shamp, be careful of scratches. Never immerse the
base of the device in water.

07. DESCALING:
If you use unpurified waler asmall amoum of scale may occur in the tank. To
he d inthe be: particles and scale
from the water tank regu\any (preferably weekly) Add a small bag of citric acid
(about 10 grams) to 200 ml of water and pour into the water tank. You can also
use 150 ml of water and 50 ml of white vinegar to descale. Pour out the
resulting mixture and rinse the tank and blender cup thoroughly with clean
water several imes. Before using the machine again, fil the tank with 100-200
ml of water, without putting any food into the mixing cup, and allow the product
to steam for 10 minutes to remove some remaining odors.

08. MAINTENANCE: To keep the product in good condition, clean it
immediately after each use. Do not clean the product and accessories with
corrosive detergents. The mixing cup is dishwasher safe: cup body, Tritan
material, temperature should not exceed 135 °C, lid and handle, PP material,
temperature should not exceed 120 °C.

Store in a cool, dry place, away from children and pets. Avoid exposure to
guec\ sunlight or humid environment, otherwise it may cause color fading or

jamage.

09. PRECAUTIONS The product is not a toy and is intended for home use by
adults only. Th uitable for use by p physical,
sensory or menta capab\lmes or lack of experience and knowledge, including
children - keep out of their reach. Before use, always make sure that all parts
of the device have been properly installed. The device should be placed on a
flat and stable surface. The knife must be correctly positioned in the device to
avoid damaging it. Beware of steam released during cooking - do not open the
lid while the appliance is running. Check the temperature of your baby's food
before feeding to avoid bums. Handle hot parts with care. After each use,
emply the tank of any remaining water. Unplug the device when you are
finished using i, when cleaning it, or when touching the blade. Do not
disconnect the device by pulling the cord. Do not repair, disassemble or modify
the device yourself. Any imegularities should be consulted with a professional
service. Do not drop or hit the device to avoid malfunction.

Power: (heatlng) 300 W; (Mixing) 120 W
Voltage: 220

Water tank capacky 80ML.

Water tank material: stainless steel
Container material: Tritan
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01. SICHERHEIT: Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt benutzen,
UG? befolgen Sie die darin enthaltenen Anweisungen bei der Verwendung des
réts.

02, BESCHREIBUNG DES GERATES (SEITE 2- A):

1. Spatel / 2. Wassertankdeckel / 3. Touchpanel / 4. Gerat / Sockel /5. Dampflocher
16. Motorachse / 7. Mixerdeckel /8. Ubertaufdeckel / 9. Dampfkorb / 10. Messergriff
111. Dichtung / 12. Tritan-Mixbecher / 13. Messersfift.

03, BEDIENFELD (SEITE 2- B):

1. Zeitanzeige [ 2. Zeit verkiirzen / 3. auftauen / 4. automatisches Mischen / 5.
EIN/AUS / 6. Wassertankdecke! / 7. dfineniverschlieRlen / 8. Zeit verléngem / 9.
steriisieren /10. dampfen / 11. manuelles Mischen

04. INFORMATIONEN:

Empfohlene Dampfzeit fiir alle in Wilrfel von ca. 1,5 cm geschnittenen Zutaten:

Name des Produkis Zeit (Minuten)
Apfel, Pfirsich
Avocado, Bime, Banane
Blumenkohl, Brokkoli, Gurke,
Staudensellerie, 2 150
Spargel, Kiirbis, Erbsen

Yamswurzel, Spinat, Tomate,

Volumen (mi)

15 110

grine Bohnen, 20 190
Karotte, Kartoffel
Huhn, Pute 25 190
Fisch 20 150
05, VERWENDUNGSWEISE:
DAMPFEN (SEITE 2- C):
1. Ofinen Sie den Deckel des Behters,filen Sie 180 ml Wasser ein und schiieien
Sie den Deckel.
2 de Taste "Power’ dricken, um das Gerat einzuschalten, dann d\e Tasw
“Sterlisieren" auf dem B um den Wassertank
2u sterilisieren.

3. Nach Abschluss der Sterilisation wieder Wasser einfiillen. (Die Wassermenge
hangt von der Harte und Zartheit der zu dampfenden Lebensmitel ab).
4 Schrauben Sie den Deckel des Mixers ab. Setzen Sie den Dampfkorb in den

Gebrauch aus.

Abtauen (SEITE 2-E):
1. Offnen Sie den Deckel des Behalters, fiillen Sie 180 ml gefitertes Wasser ein.

2. Legen Sie die aufzutauenden Produkte in den Dampfkorb und stellen Sie dann
den Misbehier an} n Sockel.

en’ it betrégt 10 Minuten, um sie zu
andem driicken Sieleicht auf"+" oder " auf dem Bedienfeld.

Sterilisieren

1. Um eine Babyflasche, einen Schnuller, einen Loffel, einen Beiftring usw. mit
Dampfzu steriisieren, verwenden Sie die Funkion "Steriserer.

2. Legen Sie die zu steriisierenden Gegensténde in den Dampfkorb des
Mixbenatters, schrauben Sie den Deckel auf, stellen Sie ihn auf den Sockel und

veriegeln Sie in.
3. Driicken Sie die Taste 'S\en\lsieren" Die voreingestelle Desinfektionszeit betrdgt
30 Minuten, um sie zu &ndem, leicht auf"+" oder "'

DE

Wenn Sie fertig sind, entleeren Sbe das restiche Wasser im Tank und trocknen Sie
es mi inem trockenen Tuch ab,

06 Reinigung (SEITE 2- F):
Schalten Sie cas Gerat aus, nehmen Sie ale Te\le aus dem | Mlxbehanev und
hen Nasser en Sie den

Tuch re\mgen Te\k nach
Jedem Gebrauch ab, um das Wachstum von Bakterien zu verhindem. Sie knnen
auch sauberes Wasser bis zur maximalen Fiillhohe in den Mixbehaiter gieflen, den
Uberlaufdeckel fest verschlieBen, in auf die Basis stellen und die Funkton
"Automatischer Mixer" einschatten. Das Gerét schaltet dann i |n den amomahsmen

Hinweis: Die Kiinge ist sehr scharf, achten Sie auf Kratzer. Tauohen Sie die Basis
des Gerats niemals in Wasser ein.

07. ENTKALKE!
Wenn Sie unbehande\ies Wasser verwenden, kann sich eine geﬂnge Nlenge Ka\k
im
regelmélig (am b%‘ien wichentich) Lebensmitielreste und Ka\k aus dem
Waswnank Geben Sie einen kleinen Beuhe! Zitronensaure (ca. 10 g) in 200 ml
150 mlWasser und
50 mI we\f&en Essig zum Enlka\ken verwenden GieBen Sie das entstandene
Gebrau ab und spulen Sie den Mlxerbeha\ter und den Becher mehmmals griindiich
eraus. benutzen, filen Sie 100-200
ml Wasser in den Tank, ohne Lebensmme\ in den Mixbecher zu geben, und lassen
Sie das Gerat 10 Minuten lang dampfen, um einen Teil der restichen Geriiche zu
entfemen.

08. WARTUNG: Um das Produkt in gutem Zustand zu halten, reinigen Sie es sofort
nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie das Produkt und das Zubehor nicht mit
dtzenden Der Mixbecher ist

Behatter.
5 Schnetden Sie die Lebensmittel in kleine Wilrfel (ca. 1, d geb in
GQh\nﬂ Sie den Deckel des Mixers (di ckels solte aufdi
Mme des Griffs ausgeﬂcmet sein).
Sockel i

und
8 Driicken Sie die Taste "Dampf' auf dem Bedienfeld. Die S'andamgarzen betrégt
20 Minuten; um diese zu &ndem, driicken Sie leicht auf die Taste "+" oder"-".

9. Geben Sie das gedampfte Essen in die Schiissel und tiberpriifen Se de
Temperatur des Essens, damit sich Inr Kind nicht verbrennt.

HINWEIS: Wenn das Essen nicht gut gegart ist, wiederholen Sie den oben

Tritan-Material, Temperatur soltte 135 °C nicht berschreiten, Deckel und Griff,
PP-Material, Temperatur solte 120 °C nicht iiberschreiten.

An einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren, fem von Kindem und Haustieren.
Veeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung oder eine feuchte Umgebung, da die
Farbe sonst verblassen oder beschédigt werden kann.

09. VORSICHTSMASSNAHMEN: Das Produk ist kein Spielzeug und ist nur fir

Enwachsene besfimmt. Das Gerét ist nicht fiir Personen geeignet, denen es an

korperiichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder an Erfahrung und

Wissen mangell e\nsthhe[s\lth Kindem - halten Sie es aufsefha\h ihrer e«dwe«te
Sie sich vor

besdmebenen Vorgang, Verarbenen ie nicht eine grole, Menge

Wenn der Wassertank wahrend des Dampfens leer wird, schaltet das Gerdt den
Heizvorgang ab.

Automatisches und manuelles Mixen (SEITE 2- D):
1. Schrauben Sie den Deckel ab, geben Sie die gekochten Lebensmittel in den

Mixer und fiigen Sie nach Bedarf weitere Zutaten wie Wasser, Mich, Zucker usw.

hinzu.

2. den Deckel aufsetzen, um ein Uberaufen zu verhindem, und den Behalter
liefen.

3. die Taste fir d

immer, dass alle Tell

instaliert sind. Stelk i d stabile Fléche. Das Messer
muss nchli? im Gerét positioniert sein, um es nicht zu beschadigen. Achten Sie auf
‘den Dampf, der wahrend des Kochens austit - offnen Sie den Deckel nicht, wenn
das Gerat in Betrieb ist. Priifen Sie die Temperatur der Babynahrung vor dem
Fiittem, um Verbrihungen zu vermeiden. Behandeln Sie heie Teile mit Vorsicht.
Leeren Sie den Restwasserbehatter nach jedem Gebrauch aus. Ziehen Sie nach

dem Gebrauch, beim Reinigen oder beim Bertihven des Messers den Netzstecker.
Trennen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Kabel vom Stromnetz. Repaneren

ie das nicht auf eigene Faust. Wend

Anomalien an einen profess\o»eHen Kundendienst Lamn S»e das Gerat nicht

Taste fir den manuellen Mixer \anger gedmckt halten - diese Oplnn darf 15
Sekunden npo Mixvorgang nicht iberschreiten.
i Tasseodersd\usw\

Leistung: (Heizen) 300 W; (Mixen) 120 W.
Spannung: 220V"50Hz

und (iberpriifen ‘Sie die Temperatur vor dem Fiittem, ur
vermeiden.

Hinweis: Geben Sie keine anderen Flissigkeiten in den Wasserbehtter und
Giberfilllen Sie ihn nicht (maximal 180 mi). Es ist ratsam, sauberes Wasser zu
vewenden, da die in anderen Wasserarten enthaltenen Mineralsalze zu
Kalkablagerungen im Behalter fiihren konnen. Leeren Sie den Tank nach jedem

80ML
Material des Wassertanks: rostfreier Stahl
Material des Behélters: Tritan

01. SEGURIDAD lea este manual antes de uI\Ilzar e\ produclo y siga las
idas en el mismo

02. DESCRIPCION DEL APARATO (PAGINA 2- A):

1. espatula/ 2. tapa del tanque de agua / 3. panel tactil / 4. aparato / base / 5.
agujeros de vaporizacion / 6. eje del motor /7. tapa de la batidora / 8. tapa de
derrame / 9. cesto de vaporizacion / 10. mango de la cuchila / 11. junta / 12.
vaso mezclador Tritan / 13. pasador de la cuchilla

03. PANEL DE CONTROL (PAGINA 2- B):

1. visualizacion de la hora / 2. disminuir el tiempo / 3. descongelar / 4. mezcla
automética / 5. ON/OFF / 6. tapa del depdsito de agua / 7. abrir / bloquear / 8,
aumentar el fiempo / 9. esterilizar / 10. vaporizar / 11. mezcla manual.

04. INFORMACION:
Tiempo de coccion al vapor recomendado para todos los ingredientes
cortados en cubos de aproximadamente 1,5 cm:

Nombre del producto Tiempo (minutos) - Volumen (ml)
manzana, melocotén
) 15 110
aguacate, pera, platano
colifior, brécol, pepino, apic
(RS 2 150
espamagos, calabaza, quisantes
fiame, espinacas, tomate:
judias verdes 20 190
zanahoria, patata
polo, pavo % 190
pescado 20 150

05.MODO DE EMPLEQ: |

COCCION AL VAPOR (PAGINA 2- C):

1. Abrala tapa del depdsito, afiada 180 ml de agua, cierre la taj

2. Pulse la tecla "Power" para encender el apara\u despues pulse la tec\a
"Steriize" en el panel p: terilizar el depos

3. Una vez finalizada \a esteriizacion, vuelva a anad\r agua (El vulumen de
algua de)pende de ladureza y la temura de los alimentos que se vayan a cocer
a vapor

de la batidora. Coloque & d

on al vaporen
el recwpleme

5. Corte los alimentos en dados pequefios (aproximadamente 1,5 cm) e
introdizcalos enla cesta.

6. Ciere la ‘ap)a dea bafidora (el cieme de la tapa debe estar alineado con el
centro del

7. Cnloque ¢l vaso de la batidora en fa base y bloquéelo.

8. pulse el botén "Vapor" del panel. EI tiempo de oumon estandar esde 20
minutos, para cambiarlo, pulse suavemente el boton "+" 0"

9. Cologue la comida cocinada al vapor en el recipiente y compruebe la
temperatura de la comida para evitar que su hijo se queme.

NOTA: Sila comida no esta bien cocida, repita el proceso anterior. No procese
una gran cantidad de comida sin cortar de una sola vez, debe dividira en
varias tandas més pequefias. Si el depdsito se queda sin agua durante la
coccion al vapor, el calentador dejaré de calentar.

Mezclado automtico y manual (PAGINA 2 - D):

1. Desenrosque la tapa, ponga los alimentos cocinados en la batidora, afiada
ofros ingredientes seqlin sea necesario como agua, leche, azlicar, etc.

2. Coloque la tapa para evitar desbordamientos y cierre el recipiente.

3. Pulse suavemente el boton de batido automético del panel de control o
mantenga pulsado el botén de batido manual durante més tiempo - esta
opcion no puede superar los 15 sequndos por ciclo de batido.

4. Una vez preparada la papilla, viértala en un vaso o bol y compruebe la
temperatura antes de servirla para evitar quemaduras.

Nota: No afiada ningtin ofro liquido al recipiente de agua i lo llene en exceso
(180 ml como méximo). Es aconsejable utilizar agua limpia, ya que las sales
minerales contenidas en otros tipos de agua pueden provocar la acumulacion
de cal en el depdsito. Vacie el depdsito del agua sobrante después de cada
uso.

Descongelacmn (PAGINA2-E):

1. Abra la tapa del depdsito, vierta 180 ml de agua fitrada.
2. Coloque los productos a descongelar en el cesto vaporizador, después
coloque el vaso de la batidora en la base.
3. Pulse el boton "Descongelar”. El tiempo estandar es de 10 minutos, para
modificario pulse suavemente "+" 0 ™" en el panel.

Esterilizacion

1 Para esterilizar a vapor un biberon, chupete, cuchara, mordedor, etc.: utiice
la funcién "esterilizar".

2.Coloque los objetos a esterilizar en la cesta de vapor del vaso de la batidora,
enrosque la tapa, coldquela en la base y bloquéela.

3. Pulse el boton "Esteriizar". EI iempo de desinfeccion por defecto es de 30
minutos, para cambiarlo, pulse suavemente "+" 0" en el panel.

4. Cuando termine, vacie el agua restante en el depdsito, seque con un pafio
seco.

06. Limpieza (PAGINA 2 F):

necte la alimentacion, refire todos los componentes del vaso de la
batidora y lavelos en agua caliente con detergente. Si es necesario, puede
limpiar el cuerpo principal del aparato con un pafio seco. Limpie todos los
componentes después de cada uso para evitar la prolferacion de bacterias.
También puede verter agua limpia hasta el nivel méximo en el vaso de la
batidora, cerrar bien la tapa de rebose, colocarla sobre la base y activar la
funcion "Batidora automatica”. El aparato entrara en modo de limpieza
automatica. Repita este paso de limpieza 2-3 veces.
Nota: La cuchilla estd muy afilada, tenga cuidado con los arafiazos. No
sumerja nunca la base del aparato en agua.

07. DESCALCIFICACION:

8 uiza agua no tratada, puede haber una pequefia canfidad de cal en el
deposito. Para mantener el aparato en las mejores condiciones posibles,
elimine las particulas de comida y la cal del depdsito de agua con regularidad
preferiblemente una vez a la semana). Afiada una bolsita de é&cido citrico
(unos 10 gramos) a 200 ml de agua y viértala en el depdsito de agua. También
puedes utiizar 150 ml de agua y 50 ml de vinagre blanco para desincrustar.
Vierta el brebaje resultante, enjuague bien el deposito de la batidora y el vaso
varias veces con agua limpia. Antes de volver a utiizar la maquina, llene el
depsito con 100-200 ml de agua, sin introducir ningln alimento en el vaso de
la batidora, y deje que el producto se cocine al vapor durante 10 minutos para
eliminar parte de los olores restantes.

08. MANTENIMIENTO: Para mantener el producto en buenas condiciones,
limpielo inmediatamente después de cada uso. No limpie el producto ni los
accesorios con detergentes comosivos. El vaso mezclador es apto para
\avav%ll\as cuerpo del vaso, material Tritan, la temperatura no debe exoeder los
tapa y asa, material PP, la temperatura no debe exceder los 120 °C.
Amacenar en un lugar fresco y seco, lejos de nifios y mascotas. Bite la
exposicion a la luz solar directa 0 ambientes himedos, de lo contrario puede
causar pérdida de color o dafios.

09. PRECAUCIONES: El producto no es un juguete y esta destinado
exclusivamente al uso de adultos. El aparato no es adecuado para cualquier
persona que carezca de capacidad fisica, sensorial 0 mental o de experiencia
y conocimientos, incluidos los nifios - manténgalo fuera de su alcance.
Asegurese siempre de que todas las piezas del aparato estén correctamente
instaladas antes de utiizarlo. Coloque el aparato sobre una superficie plana y
estable. El cuchillo debe colocarse correctamente en el aparato para evitar
dariarlo. No abra la tapa mientras el aparato esté en funcionamiento.
Compruebe la temperatura de la papila antes de servia para evitar
quemaduras. Manipule con cuidado las piezas calientes. Vacie el depdsito de
agua residual después de cada uso. Desenchufe el aparato después de
usarlo, al impiarlo o al tocar la cuchilla. No desconecte el aparato tirando del
cable. No repare, desmonte ni modfique el aparato por su cuenta. Cualquier
anomalia debe ser consultada con un servicio profesional. No deje caer ni
golpee el aparato para evitar averias.

Potencia: (Calentamlenlo) 300 W; (Mezcla) 120 W.
Voltaje: 220V'50Hz

Capacidad del depdsito de agua: 180ML

Material del deposito de agua: acero inoxidable
Material del recipiente: Tritan

ES



01. SEGURANGA: ler este manual antes de utiizar o produto e sequir as
instrugdes nele contidas aquando da utiizagao do aparetho.

02. DESCRIGAO DO APARELHO (PAGINA 2- A):
1. espatula / 2. tampa do reservatorio de agua / 3. painel ttil / 4. aparelho /
base / 5. orificios de vaporizagao / . eixo do motor / 7. tampa do misturador /
8. tampa de derrame / 9. cesto de vaporizagéo / 10. cabo da lamina / 11. junta
112. copo misturador em Tritan / 13. pino da lamina.

03, PAINEL DE CONTROLO (PAGINA 2- B):

1. indicagéo da hora / 2. diminuir o tempo / 3. descongelar | 4. mistura
automatica / 5. ON/OFF /6. tampa do reservatdrio de agua / 7. abrirftravar / 8.
aumentar o tempo /9. esterilizar / 10. vaporizar / 11. mistura manual

04, INFORMAGAO:
Tempo de cozedura a vapor recomendado para todos os ingredientes
cortados em cubos de cerca de 1,5 cm:

Nome do produto Tempo (minutos)  Volume (ml)
maga, péssego
abacate, pera, banana ® o
couve-flor, brécolos, pepino, aipo
espargos, abobora, envihas 2 0
inhame, espinafres, tomate.
feijao verde, 20 190
cenoura, batata
frango, peru 2 190
peixe 20 150

05.MODO DE UTILIZAGAO:

VAPORIZAGAO (PAGINA 2- C):

1. Abrir atampa do depdsito, adicionar 180 ml de agua, fechar a tampa.

2. Premir a tecla "Power" para ligar a alimentacao, depois premir a tecla

"Sterilize" no painel para esterilizar o reservatorio de agua e o copo misturador.

3. Quando a esterilizagéo estiver concluida, adicionar novamente agua. (O
volum)e de 4gua depende da dureza e da maciez dos alimentos a cozer a
vapor)

4, lE)esaper'ara tampa do recipi
avapor no recipiente

5, C‘ona s alimentos em cubos pequenos (cerca de 1,5 cm) e coloca-0s no
cesto.

6. Feche a tampa do recipiente de mistura (o fecho da tampa deve estar
alinhado com o centro da pega).

7 Coloque o copo misturador na base e bloqueie-o.

8. Prima a tecla "Steam" no painel. O tempo de cuzedura normal é de 20
minutos; para o alterar, prima ligeiramente a tecla "+" ou

9. Coloque 0s alimentos cozinhados a vapor nataca e venf fique a temperatura
dos alimentos para evitar que a criana se queime.

NOTA: Se os alimentos nao estiverem bem cozinhados, repita o processo
acima. Nao processe uma grande quantidade de alimentos ndo cortados de
uma so vez, esta deve ser dividida em varios lotes mais pequenos. Se o
depdsito ficar sem &gua durante a cozedura a vapor, 0 aquecedor deixaré de
aquecer.

mistura. Coloque to d d

Mistura automética e manual (PAGINA 2-D):
1. Desaparafusar a tampa, colocar os alimentos cozinhados na misturadora,
adlcmnar outros ingredientes conforme necessario, como agua, leite, aglicar,

2 Co\ocara tampa para evitaro transbordo e b{oquear o reoipieme

a formacéo de incrustages no reservatério. Esvaziar o reservatorio da agua
restante apds cada utiizacao.

Descongelagdo (PAGINA 2- E):
1. abrir a tampa do reservatério, deitar 180 ml de &gua filrada.
2. Cologue os produte no cesto de vap , em seguida,
oo\oque 0 wpo misturador sobre abase.

tecla"Descongelar’. O € de 10 minutos It
pnma suavemente "+" ou " no pamel

Esterilizagdo

1 Para esterilizar a vapor um biberdo, uma chupeta, uma colher, um
mordedor, etc.: utiize a funcao "esterilizar".

2. Coloque os objectos a esterilizar no cesto de vapor do copo misturador,
enrosque a tampa, ooloque«a na base e fe

3. premir o botao "Esteriizar". O tempo de deslnfegao predeﬁn\do éde30
minutos; para o alterar, prima suavemente "+" ou " no painel

Quando terminar, esvaziar a 4gua restante no reservatcno & secar com um
pano seco.

06 Limpeza ‘PAGINA 2-F):

Desligue  alimentago, retire todos os componentes do copo misturador e
lave-0s em &gua quente com detergente. Se necessério, pode impar o corpo
principal do aparelho com um pano seco. Limpe todos 0s componentes apos
cada utilizagao para evitar a proliferagdo de bactérias. Tambem pode deitar
4gua limpa até ao nivel méximo no copo misturador, fechar bem a tampa de
transbordo, colocé-o na base e ligar a funcéo "Liquidificador automético". O
aparelho entrara no modo de limpeza automética. Repita este passo de
limpeza 2 a 3 vezes.

Nota: A lmina é muito afiada, tenha cuidado com os riscos. Nunca mergulhe
abase do aparelho em &gua.

07. DESCALCIFICAGAO:

Se utlizar 4gua ndo tratada, pode haver uma pequena quantidade de calcério
no reservatorio. Para manter o aparelho no melhor estado possivel, retire
reqularmente (de prefevencwa semanalmente) as particulas de alimentos e o
calcario do reservatorio de agua. Adicione um pequeno saco de &cido citrico
(cerca de 10 gramas) a 200 ml de &gua e deite-0 o resenvatorio de agua,
Também pode utiizar 150 ml de agua e 50 ml de vinagre branco para
descalcificar. Deite fora a mistura resultante, lave vérias vezes o depdsito do
misturador e o copo com &gua limpa. Antes de voltar a utiizar o aparelho,
encha o reservatdrio com 100-200 ml de &gua, sem colocar alimentos no copo
misturador, e deixe o produto cozer a vapor durante 10 minutos para eliminar
alguns dos odores remanescentes.

08. MANUTENCAO Para manter 0 pmduw em boas condigdes, impe-0
utiizagdo. N

detergentes corrosivos. O copo de mistura pode ser lavado na maquina de
lavar louga: corpo do copo, material Trtan, temperatura néo deve exceder 135
°C, tampa e alga, material PP, temperamra nao deve exceder 120 °C.
Amazenar em local
estimacdo. Evite a exposicdo & luz so\ar dve'a ou ambiente Umido, caso
contrario podera causar desbotamento ou danos a cor.

09. PRECAU(}OES O produto ndo é um brinquedo e destina-se a ser
utiizado apenas por adultos. O apareho néo é adequado para pessoas que
ndo tenham capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou experiéncia e
conhecimentos, incluindo criangas - mantenha-o fora do seu alcance.
Certifique-se sempre de que todas as pegas do aparelho estéo corretamente
instaladas antes de o utiizar. Colocar o aparelho numa superficie plana e
estdvel. A faca deve estar cometamente posicionada no aparelho para néo a
danificar. Cuidado com a saida de vapor durante a cozedura - ndo abra a
tampa enquanto o aparelho esfiver a funcionar. Verificar a temperatura dos
alimentos paral bebés antes de os alimentar para evitar escalddes. Manusear
as pe . Esvaziar io de agua residual apos

0. Desligar o aparetho d: da d de o utilizar, de o limpar
ou de tocar na lamina. Nao desligar o aparelho puxando pelo cabo. Nao
reparar, desmontar ou modiicar 0 apareho. por ooma propna Qualquer
. Néo deixar cair

mantenha
prem|do 0 botéo Manual Blender durante mais lempo esta opgdo ndo pode
exceder 15 segundos por ciclo de mistura.
4. Quando a comida para bebé esfiver preparada, verta-a para uma chavena
ou figela e verffique a temperatura antes de a alimentar, para evitar
queimaduras.
Nota: Néo adicione qualquer outro liquido ao reservatdrio de gua e ndo o
encha demasiado (180 ml no méxlmo) E aoonse\héve\ utiizar dgua limpa,
umavez q ipos de 4gua podem provocar

nem bater com o aparetho para evitar avarias.

Poténcia: (Aquecimento) 300 W; (Mistura) 120 W.
Tenséo: 220V'50Hz

Capacidade do depdsito de agua: 180ML
Material do tanque de dgua: ago inoxidavel
Material do recipiente: Tritan
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01. BEZPECNOST: ped pouzitim vymbku si pectéte tento navod a pfi
pouzivani spotiebice dodrzujte pokyny v ném uvedené.

02. POPIS SPOTREBICE (STRANA 2- A):

1. stérka /2. vicko nédrZe na vodu / 3. dotykovy panel /4. spolfebic / zékiadna
1'5. otvory pro vafeni v péfe | 6. osa motoru / 7. viko mixéru / 8. viko pro
vylévani /9. kos pro vafeni v pafe / 10. rukojet noze / 11. tésnéni/ 12. mixovact
néadoba Tritan / 13. éep noze.

03. OVLADAC PANEL lSTRANAZ B):

1. zobrazeni éasu/ 2. ani /4. fické

15. zapnutl/vypnuu/ 6. uzavér naere na vodu / 7. otevieni/zamknuti / 8.
2zvyseni ¢asu /9. sterilizace / 10. napafovani / 11. ruéni mixovani.

04. INFORMACE:

Doporucené doba vafeni v pafe pro vdechny prisady nakrajené na kostky o

velikost priblizné 1,5 cm:
Nézev produktu
jablko, broskev

Cas (vminutach)  Objem (mi)

15 10
avokédo, hruska, banan
kvetak, brokolice, okurka, oeler,

20 150

chest, dyné, hrasek

batét, Spendt raite
zelené fazolky 20 190

mrkev, brambory
kufeci maso, kriti maso 2 190
by 2 150
05, ZPUSOB POUZITi:

VARENIV PARE (STRANA 2- C):
1. Oteviete viko nadrzky, pridejte 180 ml vody, zaviete viko. 2. Oteviete viko
nadrzky pridejte 180 mi vody a zaviete viko.

2. Stisknutim tiacitka "Power" zapnéte napjeni, poté stisknéte tlaCitko
“Steriize" na panelu, abyste steriizovali nadrzku na vodu a mixovaci nadobu.
3. Po dokonceni steriizace znovu pfidejte vodu. (MnoZstvi vody zavisi na
turdosti a kiehkosti potravin pripravovanych v pare).
4. Odsroubuijte viko mixéru. Do nadoby viozte napafovaci kos.
5. Nakrajejte potraviny na malé kosicky (asi 1,5 cm) a viozte je do koSe.
6. Zavete viko mixéru (z&mek vika by mél byt zarovnan se stfedem rukojet))
7 Umistéte nadobu mixéru na zakladnu a zajistéte ji
8. Stisknéte tlacitko "Steam" na panelu. Standardni duba vafeni je 20 minut,
chcete-li ji zménit, jemné stisknéte tlacitko "+" nebo "
9. Viozte vafeny pokrm do misky a zkontroluite \eploiu pokrmu, abyste
zabranili popaleni ditéte.

3. Stisknéte tiacitko "Ruzmrazovanl Standardni doba je 10 minut, pro jeji
Zménu jemné stisknéte "+" nebo ™" na panelu.

Sterilizace

1 Cheete-li sterilizovat v pafe kojeneckou lahev, dudiik, IZicku, kousétko atd:
pouzifte funkei "sterilizovat".

2. Viozte predméty urcené ke sterilizaci do pamiho kose v Salku mixéru,
zaSroubujte viko, postavte na zakladnu a za]lslele

3 teriizovat fy ffekee je 30 minut, projeji
Zménu jemné stisknéte "+" nebo ™" na panelu.

Eod dkokoncem vyprézdnéte zbjvajici vodu v nadrce, osulte suchjm
adfikem

06 Cisténi (STRANA 2 - F):

Vypnéte napajen, vyjméte vSechny soucast z nadoby mixéru a umyjte je v

horké vodé se saponatem. V/ pripadé potteby miizete hlavni cast spotebice

vyGistit suchym hadfikem. Po kazdém pouit offete vSechny soucésti, abyste

zabranil ristu bakterii. Do nadoby mixéru miZete také nalit cistou vodu az po

maximélni hladinu, pevné zavfit prepadove viko, postavit jej na zakladnu a
zapnout funkci "Automaticky - mixér'.  Spotfebi¢ pfejde do  rezimu

automatického ¢isténi. Tento krok isténi zopakujte 2-3krat.

Poznamka: Cepel je velmi ostra, davefle pozor na poskrabéni. Nikdy

neponofujte zakladnu spotfebice do vody.

07. DESCALING:
Pokud pouzivate neupravenou vodu, miize se v nadrzi vyskytovat malé
mnozstvi vodniho kamene. Cheete-li udrzet spotfebic v co nejlepsim stavu,
pravidelné (nejiépe jednou tydné) odstrariuite z nadrzky na vodu Castecky
potravin a vodni kamen Pridefte maly sacek kyseliny citronové (asi 10 g) do
200 ml vody a nalite ji do nadrzky na vodu. K odstranéni vodniho kamene
mizete take pouzit 150 ml vody a 50 mi bilého octa. Vzniklou smés vylite,
nadrzku mixéru a $élek nékolikrat dikladné proplachnéte Cistou vodou. Pred
-200 mi vody, aniz
mixéru vkladali jakékoli potraviny, a nechte vyrobek 10 minut napafovat,
abyste odstranili Cast zbyvajicich pachi.

08. UDRZBA: Pro udrzeni vyrobku v dobrém stavu jej ihned po kazdém
pouziti vyCistéte. Nedistéte “vyrobek a pfislusenstvi Ziravymi  Cisticimi
prostiedky. Mixovaci nadoba je vhodné do mycky nadobi: télo $alku, material
Tritan, teplota by neméla prekrocit 135 °C, vicko a rukojet, material PP, teplota
by neméla prekroit 120 °C.

Skladujte na chladném a suchém misté, mimo dosah déti a domécich zvifat.
Nevystavuite se primému slunecnimu zafeni nebo vihkému prostfe
miize dojitk vyblednuti barev nebo poskozeni.

09. UPOZORNENI: Vjrobek neni hracka a je uréen pouze pro pouiti
dospélymi osobami. Spotiebic neni vhodny pro osoby s nedostatecnymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo zkusenostmi a
znalostmi, véetné déti - uchovavejte jej mimo jejich dosah. Pred pouzitim se
vzdy ujistéte, Ze jsou vsechny casti spotiebice spravn' namontovany.
Spotiebic umistéte na rovnj a stabilni powm Nuz musi byt ve spotfebici
p misté abynedos\nk ho posk te pozor na vystup pary

POZNAMKA: Pokud neni jdlo dobfe uvarené, opaku

Nezpraoovaveﬁe najednou velké, neporusené mnozstv d\a_me\o by byt

davek. Pokud v nadré j vareniv
pare voda, ohfivac prestane ohfivat.

Automatické a runi mixovani (STRANA 2- D):

1. Odsroubuite viko, viozte uvarené potraviny do mixéru, pridejte dalsi prisady
podle poteby, jako je voda, miéko, cukr atd.

2. Nasadte viko, abyste zabranili preteceni, a nadobu za]\ste(e

3. Jemné stisknéte tlacitko automatického mixovani na oviadacim panelu
nebo déle podrzte tlacitko ruéniho mixovani - tato moznost nesmi prekrodit 15
sekund na jeden cyklus mixovani

4. Po pripravé détské stravy ji prelfte do 3&lku nebo misky a pfed podavanim
zkontrolujte teplotu, aby nedoslo k opafent.

Pozndmka: Do nadoby na vodu nepridavejte Zadnou jinou tekutinu a
nepfepliuite ji (maximainé 180 mi). Doporucujeme pouzivat Cistou vodu,
protoze mineralni soli obsazené v jinych typech vody mohou zplsobit
usazovani vodniho kamene v nadrzce. Po kazdém pouZiti vyprazdnéte
nadrzku od zbytkl vody.

Rozmrazovani (STRANA 2 - E)

1. Oteviete viko nadrzky, nalite do ni 180 ml filrované vody.

2. Vlozte produkty urcené k rozmrazeni do napafovaciho kode, poté na
zakladnu umistéte Salek mixéru.

béhem
zkontrolujte teplotu detske stravy, aby nedosio k uparem S horkymi ¢astmi
manipulute opatmé. Po kazdém pouzit vyprézdnéte zasobnik na zbytkovou
vodu. Po pouzit, pfi EiSténi nebo pii dotyku Cepele spotebic odpoje ze sité.
Neodpojute spotfebié tahem za kabel. Spotfebic sami neopravue,
nerozebirejte ani neupravujte. Jakékoli abnomality konzultute s odbomym
servisem. Pfistroj neupoustéjte ani do néj nenardZejte, abyste predesii
porucham.

Prikon: (ohfev) 300 W; (mixovani) 120 W.
Napéti: 220V"50Hz

Objem nadrzky na vodu: 180ML

Material nadrzky na vodu: nerezova ocel
Material nadoby: Tritan

Ccz



01. BEZPECNOST: pred pouitim vyrobku si precitajte tento navod a pri
pouzivani spotrebi¢a dodrZiavajte pokyny v fiom uvedené.

02. POPIS SPOTREBICA (STRANA 2- A):

1. stierka / 2. uzéver nadrZe na vodu / 3. dotykovy panel / 4. spotrebic /
zakladiia /5. otvory na varenie v pare / 6. os motora / 7. veko mixéra / 8. veko
na vylievanie / 9. k6s na varenie v pare / 10. rukovat noza / 11. tesnenie / 12.
mixovacia nadoba z Tritanu / 13. ¢ap noza.

03, OVLADACI PANEL (STRANA 2 - B’

1. zobrazenie Gasu / 2. znizenie asu | 3. rozmrazovanie / 4. automatické
mixovanie / 5. ONIOFF /6. uzaver nédrzky na vodu/ 7. ofvorenie/zamknutie /
8. zvySenie Casu /9. sterilizacia / 10. varenie v pare / 11. ruéné mixovanie

04, INFORMACIE:
QOdporicany Cas varenia v pare pre v3etky prisady nakrajané na kocky s
velkostou priblizne 1,5 cm:

Nazov vyrobku Cas (vmindtach)  Objem (mi)
jablko, broskyria
! " 15 110
avokado, hruska, banan
karfil, brokolica, uhorka, zeler,
. e 2 150
$pargfa, tekvica, hrasok
batat, $pendt, paradajka
zélend fazulka 2 19
mrkva, zemiaky
kuracie maso, moréacie méso 25 190
by 20 150

05. SPOSOB POUZITIA:

VARENIE V PARE (STRANA 2 - C):

1. Otvorte veko nédrzky, pridajte 180 ml vody, zatvorte veko.

2. Stlacte Hacidlo "Power” (Napéjanie), aby ste zapli napéjanie, potom stiacte

tatidlo "Sterilize" (Steriizovat) na paneli, aby ste steriizovali nadrzku na vodu

amixovaciu nadobu.

3. Po dokonceni steriizacie opat pridajte vodu. (Objem vody zavisi od tvrdosti

ajemnosti potravin pripravovanych v pare).

4. Odskrutkujte veko mixéra. Do nadoby vioZte kodik na varenie v pare.

5. Nakréjajte potraviny na malé kocky (priblizne 1,5 cm) a vioZte ich do koSa.

6. Zatvorte veko mixéra (zamok veka by mal byt zarovnany so stredom

rukovate).

7. Umiestnite nadobu mixéra na zakladiu a zaisfite ju.

8. Stlacte tlacidlo "Para" na paneli. Standardny cas varenia je 20 minit, ak ho

cheete zmentt, jemne stacte tiacidio "+" alebo "

9. Vozte jedlo pripravené v pare do misky a skontrolujte teplotu jedla, aby ste

predlsh popalemu dletata
NAMKA: Ak j je dobre uvarené, zopakuite vy33i  postu

Nespramvavane velké, nespramvane mnozstvo |ed\a naraz, malo by sa

rozdelit do niekolkych 3 la pocas varenia

v pare, ohrievac prestane ohrievat.

Automatické a manuélne mieSanie (STRANA 2 - D):
1. Odskrutkujte veko, viozte uvarené jedlo do mixéra, podla potreby pridajte
dalsie prisady, ako je voda, mlieko, cukor atd.

2. nasadte veko, aby ste zabrénil preteceniu, a nédobu uzamknite.

3, Jemne stiacte tlacido automatickho mixovania na oviadacom paneli alebo
disie podrzte tlaidlo manuéineho mixovania - tato moznost nesmie
prensiahr}ul‘ 15 §ek\'fnd najeden cy‘klus Lni{qvania.

4 Poprip up i

skontrolujte teplotu, aby ste' s’a nepopali !

Poznamka: Do nadoby na vodu nepridavajte Ziadnu ind tekutinu a
neprep\najle ju (maximaine 180 ). Odpor(iéa sa pouzivat Cisti vodu, pretoze
mineraine soli obsiahnuté v injch druhoch vody mézu sposobit usadzovanie
vodného kamefia v nédrzke. Po kazdom pouZiti vyprézdnite nadrzku od
2vy3nej vody.

Rozmrazovanie (STRANA 2 - E):
1. Otvorte veko nadrzky, nalejte 180 mi filtrovanej vody.

2. Umiestnite vyrobky, kloré sa majii rozmrazt, do koSa na paru, potom
polozte $alku mixéra na zakladriu.

3. stlacte tiacidlo "Rozmrazovanie”. Standardny cas je 10 mint, ak ho cheete
zmenit, jemne stlacte "+" alebo "' na paneli.

Sterilizicia

1 Ak cheete sterilizovat detski flasu, cumiik, lyzicku, hryzatko atd. parou:
pouzite funkciu "steriizovat".

2. Viozte predmety uréené na sterilizaciu do pameha kosa v $alke mixéra,
naskrutkujte veko, polozte na zakladfiu a zaisite.

3. Stlacte tlacidlo "Sterilizovat". Predvo\eny Cas dezinfekcie je 30 mindt, ak ho
cheete zment, jemne stiacte "+" alebo ™' na paneli.

Po skonceni vyprazdnite zvy$ni vodu v nadrzke, osuste suchou handrickou.

06 Cistenie (STRANA2-F):

Vypnite napéjanie, vyberte vetky komponenty z nédoby mixéra a umyte ich v
hortice] vode so saponatom. V pripade potreby mdzete hlavné telo spotrebica
VyCisit suchou handrickou. Po kazdom pouzit utrte vSetky komponenty, aby
ste zabranili rastu baktéril. Do nadoby mixéra mozete tiez naliat Cistll vodu az
po maximalnu hladinu, pevne uzavriet prepadové veko, postavit ho na
Zzékladfu a zapnat funkeiu "Automaticky mixer". Spotrebi¢ prejde do rezimu
automatického istenia. Tento krok Cistenia zopakujte 2-3 krét.

Poznamka: Cepel je velmi ostrd, dévajte pozor na poskriabanie. Nikdy
nepondrajte zakladiiu spotrebica do vody.

07. DESCALING:
Ak pouzivate neupraven(i vodu, moZe sa v nadrzi nachédzat malé mnozstvo
vodného kameria. Aby ste spotrebic udrzali v ¢o najlepSom stave, pravidelne
(najlepsie raz tjzdenne) odstrafiujte z nadrzky na vodu cwastocky potravin a
iny kamex. Pridajte malé vrectsko kyseliny citronovej (priblizne 10 gramov)
do 200 ml vody a nalejte ju do nadrzky na vodu. Na odstranenie vodného
kamefia mozete pouZit ] 150 ml vody a 50 ml bieleho octu. Vzniknuty odvar
Vylejte, nadrzku mixéra a $alku niekolkokrat dokladne vyplachnite Cistou
vodou. Pred dal$im pouZitim pristroja naplfite nadrzku 100-200 ml vody,
pricom do 8élky mixéra nevkladaite Ziadne pmrawny, a nechate vyrobok 10
mindt napari, aby sa odstranili mektore 2vy$né pachy.

08. UDRZBA: Aby bol vyrobok v dobrom stave, odistite ho ihned po kazdom

poutiti. Negisfite vyrobok a Gistiacimi

M\xuvaa pohar Je vhodny do umyvanky nadu telo poham matena\ Tritan,
it 135 °C, materiél PP,

prekrocit 120 “C.

Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo dosahu deti a domécich
vierat. Nevystavujte sa priamemu sinecnému Ziareniu alebo vibkému
prostrediu, inak moze dojst k vyblednutiu farieb alebo poskodeniu.

09. UPOZORNENIA: Vjrobok nie je hracka a je urceny len na pouzivanie
%ojpe\ymi osobami. Spofrebic nie je vhodny pre osoby s nedostatoénymi
ickymi

znalostami, vratane deti - uchovavaﬁe ho mimo ich dosahu. Pred pouZitim sa
vzdy uistite, Ze su vetky Casti spotrebita sprévne naintalované. Spotrebit
umiestnite na rovny a stabilny povrch. N6z musi byt v spotrebici spravne
umiestneny, aby nedoslo k jeho poskodeniu. Pocas varenia davaite pozor na
vystupujiicu paru - neotvarajte veko, ked je spotrebic v prevadzke. Pred
podavanim skontrolujte teplotu detske] stravy, aby ste sa vyhii popaleniu. S
hortcimi- Castami manipulute opatme. Po_kazdom pouziti vyprézdnite
zasohmk na zvyskovu vodu. Po pouzm pn cwstem alebo pri dotyku cepele
¢ tahanim za kabel.
Spmremc svo jpomocne  neopravuite, nemzoberaﬂe ani neupravujte.
Akeékolvek abnormality konzultujte s odbomym servisom. Aby ste predisli
porucham, pristroj neup(tajte ani do neho nenarazajte.

Prikon: (ahrev) 300W (mixovanie) 120 W.
Napiiti
Objem nadrzky na vodu 180ML

Material nadrzky na vodu: nerezova ocel
Material nadoby: Tritan

SK

01. VARNOST: pred uporabo izdelka preberite ta prirocnik in pri uporabi
naprave upostevajte navodila iz njega.

02. OPIS NAPRAVE (STRAN 2- A):

1. lopatka / 2. pokrovcek rezervoarja za vodo / 3. plosta na dotik / 4. aparat /
podnozie / 5. odprtine za kuhanje v pari / 6. os motorja / 7. pokrov mesalnika /
8. pokrov za razlivanje / 9. kosara za kuhanje v pari/ 10. rocaj rezila/ 11. tesnilo
112. skodelica za mesanje Tritan / 13. zaliC rezila.

03 NADZORNA PLOSCA (STRAN 2-B):

1. priaz ¢asa | 2. skrajSanje casa / 3. odmrzovanje / 4. samodejno mesanje /
5. vKloplizkiop / . pokrovcek rezervoarja za vodo / 7. odpiranelzapiranie / 8,
podaljSanje ¢asa /9. sterilizacija / 10. kuhanje s paro / 11. rocno mesanje

04. INFORMACIJE:
Priporoceni ¢as kuhanja v pari za vse sestavine, narezane na priblizno 1,5 cm
velike kocke:

Ime izdelka Cas (vminutah)  Volumen (mi)
jabolko, breskev
15 10
avokado, hruska, banana
cvetata, brokoli, kumara, zelena,
20 150
Sparglj, buce, grah
batat, $pinaca, paradiznik
strodj fizol 20 190
korencek, krompir
piscanec, puran 25 190
ribe 20 150

05. NACIN UPORABE:

(STRAN2-C):

1. odprite pokrov posode, dodajte 180 ml vode in zaprite pokrov.

2. prtisnite tipko "Power" (Napajanje), da vklopite napajanje, nato pritisnite
tipko "Steriize" (Steriliziraj) na plosci, da steriizirate rezervoar za vodo in
mesalno skodelico.

3. Ko e sterilizacija koncana, ponovno dodajte vodo. (Kolicina vode je odvisna
od mnne in mehkobe Zivil, ki jih kuhate na pari).

4. Qdvijte pokrov mesalnika. V posodo postavite koSarico za kuhanje v pari.

5. Zivila narezite na majhne kocke (priblizno 1,5 cm) in jih polozite v ko3arico.
6. (zgp'me pokrov mesalnika (zaklep pokrova mora biti poravnan s sredino
rocaja)

7 Polstavma posodo mesalnika na osnovo in jo zaklenite na mestu.

8. Na plosi pritisnite gumb "Steam" (kuhanje na pari). Standardni cas kuhanja
je 20 minut, ce ga Zelite spremeniti, nezno pritisnite gumb "+ ali ™.

9.V posodo poloZite hrano, pripraviieno na pari, in preverite temperaturo
hrane, da sg ofrok ne opece.

OPOMBA: Ce hrana i dobro kuhana, ponovite zgorji postopek. Ne obdelujte
velke, nerazrezane kolitine hrane naenkrat, temvet jo razdelite v ve¢ manjsin
obrokov. Ce med kuhanjem v pari v rezervoarju zmamka vode, bo grelnik
prenehal segrevati.

Samodejno in roéno mesanje (STRAN 2- D):
1. Odvifte pokrov, v meSalnik vstavite kuhano hrano, po potrebi dodaite druge
sestavine, kot so voda, mleko, sladkor itd.
Z namesme pokrov, da prepredite prefivanje, in zakienite posodo.

nanadzomi plosci ali dije asa
dmte qumb za rocni mesalnik - ta moznost ne sme presegati 15 sekund na
cikel mesanja.
4. Ko je otroska hrana pripravijena, jo prelitte v skodelico ali skledo in pred
hramenjem preverite temperaturo, da se izognete opekfinam.
Opomba: V' posodo za vodo ne dodajajte nobene druge tekocine in je ne
napolnite preve¢ (najve¢ 180 mi). Priporocijivo je uporabljati Cisto vodo, saj
lahko mineralne soli, ki jih vsebujejo druge vrste vode, povzrogijo nabiranje
vognega kamna v posodi. Po vsaki uporabi izpraznite rezervoar preostale
vode.

Odmrzovan]e (STRAN2-E):
1. Odprite pokrov rezervoarja in vanj viite 180 ml filtrrane vode.
2. izdelke, ki jih Zelite odmrzniti, polozite v koSaro za paro, nato na podstavek

postavite skodelico meSalnika.

3. pritisnite gumb "Odmrzovanje". Standardni ¢as je 10 minut, ée ga Zelite
‘spremeniti, nezno pritisnite "+" ali ™" na plo3¢i.

Sterilizacija

1 Za pamo sterilizacijo ofroske steklenicke, dude, Zlicke, zobotrebca itd:
uporabite funkeijo “steriizacija".

2. Postavite predmete, ki jih Zelite sterilizirati, v koSaro za paro v skodelici
mesalnika, privite pokrov, postavite na podstavek in zaklenite.

3. pritisnite gumb "Sterilizira]". Privzet cas dezinfekcie je 30 minut, ée ga Zelte
‘spremeniti, nezno pritisnite "+" ali "-" na plos¢i.

Po koncanem postopku izpraznite preostalo vodo v rezervoarju in jo osusite s
suho krpo.

06 Ciscenje (STRAN 2-

Izklopite napajanje, odslramte vse ses1avne dele iz posode mesalnika in jih

operte v vrodi vodi trebi

s suho ko. Po vsaki uporabi obnsl\e vse sestavne dele, da preprecite rast

bak(eru V skodelico mesalnika lahko do najvije ravni na\uele tudi €isto vodo,
tesno zaprete prefivni pokrov, jo postavite na podstavek in vkopite funkcijo

"Samodqnl mesalnik". Naprava bo presla v samodejni nacin cistenja. Ta

korak ci&cenja ponovite 2-3-krat.

Opomba: Rezilo je zelo ostro, zato pazite na praske. Podstavka naprave nikoli

ne potopite v vodo.

07. DESCALING:

Ik lahko v rezervoarju pojavi
vodnega kamna. Ce Zelite ohranit aparat v ¢im boljsem stanju, iz rezervoarja
za vodo redno odsnan]ujte delce hrane in vodm kamen (najboUe tedensko). V
200

vh](e v posodo za vodo. Za odstranjevanje vodnega kamna lahko uporabite
fudi 150 mi vode in 50 ml belega kisa. Odijte nastalo meSanico, posodo za
mesalnik in skodelico pa veckrat temeliito sperite s Cisto vodo. Pred ponovno
uporabo naprave napolnite rezervoar s 100-200 mi vode, ne da bi v skodelico
mesalnika vstavili hrano, in pusfite, da izdelek 10 minut deluje v pari, da
odstranite del preostalih vonjav.

08. VZDRZEVANJE: Da bo izdelek v dobrem stanju, ga ocistite takoj po vsaki
uporabi. Izdelka in dodatkov ne Cistite z jedkimi detergent. MeSalna posoda je
primerna za pomivanje v pomivalnem stroju: telo skodelice, material Tritan,
temperatura ne sme preseci 135 °C, pokrov in rocaj, material PP, temperatura
ne sme preseci 120 °C.

Hraniti na hladnem in suhem mestu, stran od otrok in hisnih ljubljenckov.
lzogibajte se izpostaviianju neposredni soncni svefiobi ali viaznemu okofju,
sicer lahko povzroci bledenje barv ali poskodbe.

09. OPOZORILO: Izdelek ni igraca in je namenjen samo uporabi odraslin.
Naprava i primema za osebe s pomanjjvimi fiziénimi, senzoncnlmw ali
duSevnimi znanjem, vkljuéno z ot

izven njihovega dosega. Pred uporabo se vedno prepricajte, da so vsi deh
naprave praviho namesceni. Napravo postavite na ravno in stabilno povrsino.
Noz mora biti pravilho namescen v aparatu, da ga ne poskodujete. Med
kuhanjem pazite na izhajanje pare - med delovanjem aparata ne odpirajte
pokrova. Pred hranjenjem preverite temperaturo ofroske hrane, da se ne
opecete. Z vrocimi defi ravnajte previdno. Po vsaki uporabiizpraznite rezervoar
preostale vode. Po uporabi, &isCenju ali dotikanju rezia aparat izkjucte iz
elekiricnega omrezja. Naprave ne odklopite z vieGenjem za kabel. Naprave ne
popraviate, razstavijajte ali spreminjajte sami. O morebitnih nepravilnostih se
posvetujte s strokovno sluzbo. Naprave ne spuscajte in ne udarjajte z njo, da
se izognete okvaram.

Moc: (segrevanje) 300 W; (mesanje) 120 W.
Napetost: 220V'50Hz

Prostornina rezervoarja za vodo: (180ML)
Material rezervoarja za vodo: nerjavno jeklo
Material posode: Tritan

SL



01. TURVALISUS: lugege kéiesolevat kasutusjuhendit enne toote kasutamist
jajargige seadme kasutamisel selles sisalduvaid juhiseid.

02. SEADME KIRJELDUS (LK 2- A):

1. spaatel / 2. veepaagi kork / 3. puutepaneel / 4. seade / alus / 5. aurutusavad
1 6. mootori telg / 7. blenderi kaas / 8. tilgakate / 9. aurutuskorv / 10. tera
kéepide / 11. thend / 12. Tritan segukaussi/ 13. tera tihvt.

03. JUHTPANEEL (LK 2- B):

1 aJa néidk / 2. aja vahendamine / 3. sulatamine / 4. automaatne segamine /
ONIOFF /6. veepaagi kork / 7. avamine/lukustamine / 8. aja suurendamine

/ 9. steriliseerimine / 10. aurutamine / 11. késitsi segamine.

04. TEAVE:
Soovitatav aurutamisaeg kdigi umbes 1,5 cm suurusteks kuubikuteks Idigatud
koostisosade puhul

Toote nimi Aeg (minutit) Maht (ml)
6un, virsik
) 15 110
avokaado, pim, banaan

lilkapsas, brokoli kurk, seller,

spargel, korvits, hemed 2 &
jamss, spinat, tomat
rohelised oad 20 190
porgand, kartul
kana, kalkun 25 19
kala 20 150

05. KASUTUSVIIS:

AURUTAMINE (LK 2-C):

1. Avage paagi kaas, lisage 180 ml vett, sulgege kaas.

2. Vajutage "Power" Klahvi, et liitada seade sisse, seejdrel vajutage paneeli
olevat "Steriize" klahvi, et steriliseerida veepaak ja segistusklaas.

3. Kui steriliseerimine on I8ppenud, lisage uuesti vett. (Vee kogus sdltub
aurutatava toidu kovadusest ja omusest).

4. Keerake blenderi kaas lahti. Asetage aurutuskorv mahutisse.

5. Tiikeldage toit vaikesteks kuubikuteks (umbes 1,5 cm) ja pange korvi

6. suigege blenderi kaas (kaanelukk peaks olema joondatud kéepideme:
keskkohaga).

7. Asetage blenderikaussi alusele ja lukustage see.

8. Vajutage paneelil olevat nuppu "Steam”. Standardne keetmisaeg on 20
minuttt, selle muutmiseks vajutage ettevaatlikult nuppu "“+" vai "-"

9. Pange aurutatud toit kaussi ja kontrollige toidu temperatuuri, elvitida lapse
kdrvetamist.

MARKUS: Kui toit ei ole korralikultIabi keenud, korrake laltoodud protsessi.
Arge tootle korraga suurt tikeldamata toidukogust, vaid jagage see mitmeks
vaksemaks partiks. Kui aurutamise ajal saab paagist vesi ofsa, IGpetab
kiitteseade kuumutamise.

Automaatne ja késitsi segamine (PAGE 2 - D):

1. Keerake kaas lahti, pange keedetud toit blenderisse, lisage vajaduse korral

muid koostisosi, nagu vesi, piim, suhkur jne.

2. asetage kaane, et vattida tilevoolu, ja lukustage mahuti

3. Vajutage eftevaatikuit uhlpaneehl o\eval amomaase blenderi nuppu voi
pkemaltal fohi iiletada 15

sekundit ihe blenderdamistsiikii kota.

4. Kui beebitoit on valmis, valage see tassi vi kaussi ja kontrollige enne

s60tmist temperatuuri, et valtida keetmist.

Markus: Arge lisage veepaak\ muud vedelikku ja arge tiitke seda Ule

(maksimaalseft 180 mi). Soovitatav on kasutada puhast vett, kuna muudes

veelikides_sisalduvad mineraalsoolad vdivad pohjustada paagis katlakivi

tekkimist. Ttihjendage parast iga kasutamist veepaak (lejaénud veest

Sulatamine (PAGE 2- E):
1. Avage paagi kaas, valage 180 ml filtreeritud vett.

2. asetage sulatatavad tooted aurutuskorvi, seejérel asetage blenderikaussi
alusele.

3. vajutage nuppu "Sulatamine. Standardne aeg on 10 minutit, selle

muutmiseks vajutage eftevaatiikult paneelil "+ voi ™

Steriliseerimine

1 Imikupudeli, nuku, lusika, teetaldriku jne auruga steriliseerimiseks: kasutage
funkisiooni "Steriiseerimine".

2. Asetage esemed aurukorvi
kinni, asetage alusele ja Iukustage

3. vajutage nuppu "Steriiseeri”. Vaikimisi on desmﬁtseenm\saeg 30 minufit,
selle muutmiseks vajutage ettevaatiikult paneelil "+" voi

keerake kaas

Kui olete Iopetanud, tihjendage mahutisse jaanud vesw kulvatage kuiva lapiga.

06 Puhastamine (PAGE 2- F):
Lilitage seade valja, eemaldage kdik komponendid segistuskapist ja peske
neid kuumas vees koos pesuvahendiga. Vajaduse korral vGite puhastada
seadme pohikorpust kuiva lapiga. Pihkige kdlk komponendid pérast iga
kasutuskorda e, et vélltida baklerite kasvu. Viite ka valada blenderikaussi
puhast vett kuni maksimaalse tasemeni, sulgeda Glevoolukaane thedalt,
ase\ada selle alusele ja litada sisse funkisiooni "Automaatblender”. Seade
Iiitub Korrake seda i 2-3
korda.
Mrkus: tera on vaga terav, jalgige kriimustuste tekkimist. Arge kunagi kastke
seadme alust vefte.

07. KASUTAMINE:

Kui kasutate puhastamata vett, voib paagis olla véike kogus katlakivi. Seadme
parima seisundi séiltamiseks eemaldage veepaagist requlaarselt (soovitavalt
kord nédalas) toiduosakesed ja lubjakivi. Lisage 200 ml veele vaike kotike
sidrunhapet (umbes 10 grammi) ja valage see veepaaki. VGite kasutada ka
150 ml vett ja 50 ml valget aadlkat katlakivi eemaldamiseks. Vala saadud
keedusegu maha, loputa blenderi paaki ja tassi mitu korda phjalikult puhta
veega. Enne seadme uuesti kasutamist taitke paak 100-200 ml veega, ima et
paneksite blenderi tassi toitu, ja laske tootel 10 minuit aurutada, et eemaldada
osa allesjaanud Ihnadest.

08. HOOLDUS: Toote heas seisukorras hoidmiseks puhastage seda kohe
pérast iga kasutuskorda. Arge puhastage toodet ja tarvlkmd soowtavaie
on v, fassi
korpus, materjal Tritan, temperatuur ei tohi Gletada 135 °C, kaas Ja kaep\de
PP materjal, temperatuur ei tohi letada 120 °C.
Hoida jahedas, kuivas kohas, eemal lastest ja lemmikloomadest. Vattige
kokkupuudet otsese péikesevalguse vdi niiske keskkonnaga, vastase! juhul
voib see pdhjustada varvi tuhmumist vdi kahjustamist.

09. Hoiatused: Toode ei ole ménguasi ja on moeldud ainult taiskasvanutele.
Seade ei sobi kellelegi, kellel puuduvad fiiisiised, sensoorsed vi vaimsed
vdimed voi kogemused ja teadmised, sealhulgas lastele - hoidke seda nende
kéeulatuses. Enne kasutamist veenduge alati, et kik seadme osad on digesti
paigaldatud. Asetage seade tasasele ja stabilsele pinnale. Nuga peab olema
seadmes OGigesti paigutatud, et valtida selle kahjustamist. Jalgige
toiduvalmistamise ajal valja tuleva auru eest - arge avage kaane, kui seade
{66tab. Kontrolige enne sddtmist beebitoitude temperatuuri, et vafida
keemistumist. Kasitsege kuuma osa eftevaatlikult. Tihjendage mahuti
jagkveest prast iga kasutuskorda. Tommake seade pérast kasutamist,
i tera puug .

Jaht, o parandage, vl ot e sed
ise. Koigi ko korral  tuleb

teenindusega. Arge laske seadet maha ega 06ge seda, et valtida
talitushéireid.

Voimsus: (kuumutamine) 300 W; (segamine) 120 W.
Pinge: 220V'50Hz

Veepaagi mahutavus: 180ML

Veepaagi materjal: roostevabast terasest
Konteineri materjal: Tritan

EE

01. SAUGUMAS: prieS naudodami gamin| perskaitykite § vadovg ir
naudodami prietaisa laikykités jame pateikty nurodymuy.

02. PRIETAISO APRASYMAS (2 PUSLAPIS A)
1. mentelé /2 is skydelis /4. prietaisas
| pagrindas / 5 garinimo angos / 6. variklio as\s ! 7 maiSytuvo dangtelis / 8.
i8siliejimo dangtelis /9. garinimo krep3ys / 10. asmeny rankena / 11. tarpiklis /
12. Tritano maiSymo puodelis / 13. admeny kaits.

03. VALDYMO SKYDELIS (2- B PSL.):

1. laiko rodymas / 2. laiko mazinimas / 3. atitipinimas / 4. automatinis
maiSymas / 5. fjungimas / i§jungimas / 6. vandens rezervuaro dangtelis / 7.
afidarymas / uzrakias /8. laiko didinimas / 9. steriizavimas / 10. garinimas / 11

rankinis maisymas

04. INFORMACIJA:
Rekomenduojamas visy ingredienty, supjaustyty mazdaug 15 cm dydzio
kubeliais, virimo garuose laikas:

Prodk i Laikas (minutémis)  Taris (m)
obuoliai, persikai
% 15 110
avokadas, kriau$é, bananas

Zlediniai kopiistai, brokoliai, agurkai,

salierai, $paragai, molidgai, Zimiai o 0
batatai, $pinatai, pomidorai
Zaliosios pupelés 2 190
morkos, bulvés
vistiena, kalakutiena 2% 190
2wis 20 150

05.NAUDOJIMO BUDAS:

Garinimas (2 PUSL.-C):

1. Aﬂdarykwe talpyklos dangu pilkite 180 ml vandens, uzdarykite dangtj

2. paspauskite mygtuka "Power” (mafinimas), kad jungtuméte maitinima, (ada
paspauskite skydelyje esanfi mygluka "Sterilze" (steriizuot],
steriizuotuméte vandens rezervuara ir maiSymo

3. Kai steriizacia baigta, vél [pikite vandens. (Vandens kiekis priklauso nuo
garuose ruosiamo maisto kietumo ir Svelnumo)

4. Atsukite maiSytuvo dangte\ |dékite gary viimo krepselj inda.

5. Supjaustykite maista mazais kubeliais (apie 1,5 cm) ir sudéite | krepSelj.

6. Uzdarykite maiSytuvo dangtj (danggio uzrakias turi biti sulyg\umas su
rankenos viduriu).

7 Uzdékite maiSytuvo puodelj ant pagrindo ir uzfiksuokite.

8. Paspauskite skydelyje esan mygtuka "Steam" (garai). Standartiné
gaminimo trukmé: yra 20 minuciy, norédami ja pakeisti, Svelniai paspauskite
mygtuka "+" arba ™"

9. |dékite galucse pagaminta maistq | dubenél] ir patikrinkite maisto
temperatira, kad vaikas nenudegty,

PASTABA: jei maistas néra gerai ivirtas, pakartokite pirmiau nurodyta
procesa, Neperdirbkite didefio nesuvirskinto maisto kiekio vienu metu, jj rekia
padalyti | kelias maZesnes porcijas. Jei gaminant garuose bake pritriiks
vandens, sﬂdymvas nustos kattint

Automatinis ir rankinis maiSymas (2 - D psl.):

1. Atsukite dangt, sudekite paruosta maista | maisytuva, pagal poreiki pikite
kity ingredientu, pavyzdZiui, vandens, pieno, cukraus ir pan.

2. uzdékite dangtj, kad neperpildyty, ir uzrakinkite inda.

1. Alidarykite rezervuaro dangtel; ipikite 180 ml fitruoto vandens.

2. dekite atitirpinamus produktus | gary krepsel, tada ant pagrindo uzdékite
maidytuvo puodel;.

3. paspauskite myglukq "Defrost” (atitirpinti). Standartinis laikas yra 10
minuéiu, norédami i pakeisti atsargiai paspauskite skydelyje esantj "+" arba "

Sterilizavimas

1 Norédami sterilizuoti garais kidikio buteliuka, ciulptuka, Saukstel;, kramtukg.
irt. t. naudokite funkcijg "Sterilizuot”.

2. Sterilizuojamus daiktus dek\te [malsyluvo gany krepselj, uzsukite dangtelj,
uzdékite ant pagrindo ir
3. paspauskite mygtuka Stenllzuot\ Numatytasis dezinfekavimo laikas yra 30
minuéiy, norédami ji pakeisti, Svelniai paspauskite skydelyje esantj "+" arba "".
Baige istustinkite rezervuare likusj vandenj, nusausinkite sausa s\uos1e

06 Valymas (2- F psl
[§junkite mattinima, isimkite visus komponentus i maiSytuvo taurés i
nuplaukite juos karstame \mndenyJe su pluvwklm Jei relkla pagnnd\m pnetalso
korpusa galit Pok

komponentus, kad Svengtumete baklerjly dauginimosi. Ta\p pat ga\ne Lp\lt\
Svaraus vandens iki maksimalaus lygio { mai$ytuvo taure, sandariai uzdaryti
perpidymo dangtel, pastatyi ji ant pagrindo ir jungti funkciia "Automatinis
mai$ytuvas'. Prietaisas jjungs au\omalmm valymo rezima, S va\ymo veiksmg
pakartokite 2-3 kartus.

Pastaba: asmenys yra labai adtris, saugokités jbrézimy. Niekada nemerkite
prietaiso pagrindo { vandenj.

07. DESCALING:

an i bt necidefs kiekis kalki, Kad
prietaisas bty kun geresnes buklés, requlariai (geriausia kas savaite) i
vandens bako pasalinkite maisto daleles i kalkes. | 200 ml vandens jpilkite
nedidel; maiSei| cirinos ragSties (apie 10 g) ir supilkite j vandens bakell. Taip
pat game naudoti 150 ml vandens ir 50 ml baltojo acto kalkiy Salinimui. ISpilite
gauta mikstiira, kelis kartus variu vandeniu kruopsciai iSplaukite mais)
bakelf ir puodell Pries vél naudodami aparata, pripilkite { talpykla 100-200 ml
vandens nedédami | maiSytuvo puodelj jokio maisto, ir palikite gaminj 10
minuéiy garuose, kad padalintumeéte dalj likusiy kvapy.

08. PRIEZIURA: Kad gaminys biity geros biklés, iSvalykite ji iskart po
kiekvieno naudojimo. Nevalykite gaminio ir priedy ésdinanciais valikliais.
Mai§ymo puodel galima plauti indaplovéje: puodelio korpusas, medziaga
Tritan, temperatira ne aukstesné kaip 135 °C, dangfis ir rankena, PP
medziaga, temperatlira ne aukStesné kaip 120 °C.

Laikyti vésioje, sausoje vietoje, toliau nuo vaiky ir naminiy gyvinéliy. Venkite
n‘esw‘ug\mu saulés spinduliy ar drégnos aplinkos, nes gali iSblukti arba sugadinti
spalvas.

09. DEMESIO Gaminys néra Zaislas Ir skiras naudoti tik suaugusmswems
Prietai nefurintiems fiziniy, juiminiy ar

arba paumes ir Ziiy, iskaitant vaikus - lakykite jL jiems nepasiekiamoje vietoje.
Prie§ naudodami prietaisa visada isitkinkite, kad visos jo dalys yra tinkamai
sumontuotos. Pastatykite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus. Peilis turi
biti teisingai [statytas | prietaisa, kad jo nesugadintumete. Saugokités, kad
gaminant maistg neideity garai - neatidarykite dangcio, kol prietaisas veikia.
Pries maitindami kudikiy maista patkrinkite jo temperatiira, kad iSvengtuméte
nudegimo. Su karstomis dalimis elktés atsargial. Po kiekvieno naudojimo
iStustinkite vandens likuciy, fezenvuarg, I8junkite prietaisa i$ elektros tinkio po
naudojimo, valymo ar lieGiant asmenls Neafiunkite prietaiso traukdami uz
laido. prietaiso patys. Dél
bet kokiy nukrypimy_kreipkités { pro!es;onalq tamyba. Kad iSvengtuméte
gedimy, nemeskite prietaiso ir jo netrenkite.

Galingumas: (§ildymas) 300 W; (maiSymas) 120 W.

Vandens bako (alpa VANDENS TALPA: 180ML
3 neruduanus plienas

3, Svelniai paspausk\le aulomal\nlo maidytuvo myg«ukq valdymo skydelyie Vandens bako med
arbalgiau palaikykit irSyti15 i
sekundzwqperwenqma\syma cikla. o

4. Paruose kudikiy maistg, supilkite | puodel] ar dubenél i prie$ maitindami
patikrinkite temperatira, kad \svengtumele apsa imo.

Pastaba: { vandens talpykla nejpilkite jok ir

daugiau kaip 180 ml). Patarina naudoﬂ Svary vandenj, nes del km{ 1siy.
vandenyje esanciy mineraliniy drusky rezervuare gali susidaryti apnasy, Po
kiekvieno naudojimo istustinkite vandens likut; i rezervuaro.

Atsildymas (2-E psl):

LT



01. DROSIBA: pims izstradajuma lietosanas izlasiet 30 rokasgramatu un,
lietojot ierici, ievérojiet taja ietvertos noradijumus.

02 IERICES APRAKSTS (2. LPP. - A):

1. lapstina / 2. idens tvertnes vacins / 3. skarienpanelis / 4. ierice / pamatne /
5. tvaiogSanas atveres / 6. motora ass / 7. blendera vaks / 8. iziieSanas vaks /
9. tvaicésanas grozs / 10. asmens rokturis / 11. starplika / 12. Tritana
maisiSanas trauks / 13. asmens tapa.

03. VADIBAS PANELIS (2. LPP. - B):

1. laika radijums / 2. laika samazinasana / 3. atkausésana / 4. automatiska
sajauksana / 5. |es\egsana/\zslegsana ! 6 udens Avertnes vacin$ / 7.
10. vaicasana

111 manuala sajauksana

04, INFORMACIJA:
leteicamais tvaicéSanas laiks visam sastavdalam, kas sagrieztas aptuveni 1,5
cm kubinos:

Produkta nosaukums Laiks (mintes) Tilpums (mi)
abols, persiks.
avokado, bumbieris, banans ® "
ziedkaposti, brokoli, gurki, selerijas, 2 150
spargel, kirbis, zimi
batates, spinati, tomati
zaas pupinas 20 190
burkan, kartupefi
vistas gala, fitara gala 25 190
ivis 20 150

05. LIETOSANAS METODE:

TVAICESANA (2.LPP.-C):

Atveriet tvertnes vaku, pievienojiet 180 ml Gdens, aizveriet vaku.

2. Nospiediet taustinu "Power", lai ieslégtu stravu, péc tam nospiediet taustinu
"Steriize" uz panda lai steriiz&tu tdens tvertni un maisi$anas krizi

3. Kad steriizacia ir pabeigta, atkal pievienojiet iden. (Udens daudzums ir
atkarigs icejama &diena ciefibas un maiguma).

4. Atskrln b\endera vaku. levietojiet tvaicasanas grozu trauka.

5. Sagrieziet &dienu mazos kubinos (apméram 1,5 cm) un ievietojiet groza.

6. Aizveriet blendera vaku (vaka fiksatoram jabit viena fiment ar roktura

centry

7 Uzlwe)uel blendera kriizi uz pamatnes un fiksgfiet to vieta.

8. Nospiediet panela pogu "Tvaiks". Standana gatavosanas laiks ir 20 minttes,
lai to mainitu, viegli nospiediet pogu "+" vai *

9. levietojiet tvaika pagatavoto emenu uoda un parbaudiet ediena
temperatiry, laiizvairitos no béma apdegianas.

PIEZIME: Ja &diens nav labi pagatavots, atkartojiet ieprieks minéto procesu.
Neapstradajiet lielu, nesagatavotu ediena daudzumu uzreiz, tas Jasadala
vairakas mazakas partiés. Ja tvaiceSanas laika tveriné beigsies ddens,
siditajs partrauks sildisanu.

Automatiska un manuala sajauksana (2. - D PUSE):

1. Atskrivéjiet vaku, ielieciet pagatavoto &dienu blenderi, péc vajadzibas
pievienojiet citas sastavdalas, pieméram, tdeni, pienu, cukuru utt

2. Uzlieciet vaku, lai novérstu parpildisanos, un aizveriet trauku.

3. Uzmanigi nospiediet automatiska blendétaja pogu uz vadibas panela vai
ilgak turiet nospiestu manuala blendétaja pogu - §T iesp&ja nedrkst parsniegt
15 sekundes viena blendéSanas cikia.

4. Kad zidainu &diens ir pagatavots, pariejiet to glazité vai blodina un pirms
barosanas parbaudiet temperatiru, la izvairitos no applaucésands.

Piezime: 0dens trauka nepievienojiet citu Sidrumu un nepérpildiet to (ne
vairak ka 180 mi). leteicams izmantot firu deni, Jo cita veida GdenT esosie
minerélsalj var izraistt kalkakmens veidoanos verine. Péc katras fietosanas
reizes iztukSojiet tvertni no ddens atikumiem.

Atkausésana (2. - E lappuse):

1. Atveriet tvertnes vaku, ielejiet 180 ml filtréta dens.

2. levietojiet atkauséjamos produkius tvaicgSanas groza, péc tam uz
pamatnes novietojiet blendera kriizi

3. nospiediet pogu "Atkausésana". Standarta laiks ir 10 mindites, lai to mainftu,
viegli nospiediet™+" vai "' uz panela.

Sterilizésana

1 Lai steriizétu szaima pudefti, mantinu, karoffti, kocinu utt. ar tvaiku:
izmantojiet funkciju "Sterilizét".

2. levietojiet sterlizgjamos priek$metus tva\ka groza blenderT, uzskrivéjiet
Vaciu, novietojiet uz pamatnes un noblokejiet

3. nospiediet pogu "Sterilizét". Nnklusemma dezinfekcijas laiks ir 30 mindtes,
lai to mainitu, viegli nospiediet "+" vai "' uz panefa.

Péc dezinfekcijas pabeigsanas iztukSojiet tvertné atlikuso Udeni, nosusiniet ar
sausu dranu.

06 Tiri$ana (2. - F lappuse):

Izslédziet stravas padevi, iznemiet visas sastavdalas no blendera tvertnes un
nomazgajet tas karsta dent ar mazgasanas i Tidzekl. Ja nepieciedams, varat
nofirit ierices galveno korpusu ar sausu dranu. Péc katras lietoanas reizes
noslaukiet visas sastavdalas, lai novérstu baktériju vairo3anos. Blendera
kausa varat iepildt arf tiru ideni fidz maksimalajam fimenim, ciesi aizvért
parplades vaku, novietot to uz pamatnes un ieslegt funkciju "Automatiskais
blenderis". lerice ieslégs automatisko firfSanas rezimu. Atkartojiet $o tirfsanas
darbibu 2-3 reizes.

Piezime: asmens ir |ofi ass, uzmanieties, lai nerastos skrapgjumi. Nekad
neiegremdgjiet ierices pamatni dent.

07. DESCALING:

Ja izmantojat neatfiritu Gden, tvertné var bt neliels kalkakmens daudzums.
Laiuzturétu ierici pec iespéjas labaka stavok, requlari (ve\ams reizi nedg}a) no
{idens tvertnes nofiriet partikas dalinas un kaikakrnem Pievienojiet nelielu
maisinu citronskabes (apméram 10 g) 200 ml Gdens un ielejiet to Gdens
tvertné. Varat arf izmantot 150 ml Gdens un 50 ml balta etia, lai nonemiu
akmenus. Izlefiet ieguto mikstaru, vairakas reizes ropigi \zska\ et blendera

tvertniun kriziar fiu Gden. tvertni
ar 100-200 ml dens, neievietojot b\endem knm nekadus pamkas pfoduklus‘
unaujiet produktam 10 , lai nony il

08. UZTURESANA: Lai izsiradajums bitu laba stavokT, noffriet o uzreiz. pec
katras lietosanas reizes. Netme( izstradajumu un piederumus ar kodigiem
mazgasanas fidzekiem. SajaukSanas kauss ir drods trauku mazgajamaja
masina: krizes korpuss, Tritan materials, temperatira nedrikst parsniegt 135
°C, vaks un rokturis, PP materials, temperatira nedrikst parsniegt 120 °C.
Uzglabat vésa, sausa vieta, prom no bémiem un majdzivniekiem. |zvairieties
no tiesas saules gaismas vai mitras vides iedarbbas, pretéja gadijuma tas var
izraisit krasas izbaléSanu vai bojajumus.

09. PASAKUMI: Izsiradajums nav rotalieta un ir paredzéts tikai pieauguso
ligtosanai. lerice nav piemérota personam, kuram trikst fizisko, manu vai
garigo spéju vai pieredzes un zinaSanu, tostarp bémiem - turiet to arpus vinu
redzesloka. Pirms lietosanas vienmér parliecinieties, ka visas iefices dalas ir
jiet iefici uz fidzenas un stabilas virsmas. Lai
izvairitos no naza bojasanas, tam jabit pareizi novietotam iericé. Uzmanieties,
lai gatavosanas Ia\ka neizdalitos tvaiks - neatveriet vaku, kamér iefice
darbojas. Pirms baroSanas parbaudiet bému ediena temperatdru, laiizvairitos
no applaucéSands. Ar karstam dalam rikojieies uzmanigi. Pec katras
lietoSanas reizes iztukSojiet tvertni no Tdens atiikumiem. Péc lietosanas,
fifiSanas vai pieskarsanas asmeniem atvienojet ierici no ika. Neatvienojiet
erici, velkot vadu. Neat;auncﬁet neizjauciet vai nemodificéjiet ierici pasu
spekiem. Par jebkadam novirzém jakonsultéjas ar profesionalu servisu. Lai
zvaifitos no darbibas traucgjumiem, ierici nedrikst nomest vai sasist.

Jauda (slld' sana) 300 W; (sajaukSana) 120 W.

Spriegum:
Udens lvennes (Ilpums UDENS TVERTNES IETILPIBA: 180ML

Konteinera materias: Trtan

v

01. BIZTONSAG: a termék hasznélata eléit ovassa el ezt a kézkonyvet, és a
készlilék hasznalata soran kovesse az abban foglalt utasitésokat.

02. AKESZULEK LEIRASA (2. OLDAL - A):

1 la | 2. viztartdly kupak / 3. érintdpanel / 4. késziilék / alap / 5.
isok | 6. motortengely / 7. keverdfedél / 8. kionttfedél / 9.
kosar / 10. pengekar / 11. tomités / 12. Tritan keverdpohar / 13. pengeti.

90:

03. VEZERLOPANEL (2. OLDAL - B):

1.id0 Kijelz6 / 2. idd csokkentése / 3. leolvasztas / 4. automatikus keverés / 5.
ON/OFF /6. viztartaly kupak / 7. nyitéslzaras | 8.d6 novelése / 9. steriizalas /
10. gzolés / 11. kézi keverés.

04, INFORMACIOK:
Ajénlott gézolési idd a kb. 1,5 cm-es kockakra vagott 8sszes hozzavaléhoz:
Atermék neve 1d6 (perc) Térfogat (ml)
alma, barack
) 15 10
avokado, kdrte, banan
karfol, brokkoli, uborka, zeller,
i 2 150
spérga, siit6tok, borso
jamgydkér, spenct, paradicsom
Z0ldbab 20 190
sérgarépa, burgonya
csike, pulyka % 190
hal 20 150

05, HASZNALATI MOD:

GOZOLES (2. OLDAL - C):

1. Nyissa ki a tartély fedelét, adjon hozza 180 ml vizet, zarja le a fedelet.

2. Nyomja meg a "Power" gombot a késziilék bekapcsolasahoz, majd nyomja
meg a "Sterlize" gombot a panelen a viztartdly és a kevertpohar
sterlizalésahoz.

3. Ha steriizélas befejezddt, adjon hozza ismét vizet. (A viz mennyisége a
parolt étel keménységétdl és erzekenysege 161 fligg).

4. Csavarja le a turmixgép fedelét. Helyezze a parolékosarat a tartélyba.

5. Vagja az ételt kis kockakra (kb. 1,5 cm), és tegye a kosérba.

6. Csukja le a turmixgép fedelét (a fedélzamak a fogantyu kozepéve! kell egy
vonalban lennie).

7. Helyezze a tumixgép poharét az alapra, és rogzitse a helyén.

8. Nyomja meg a "G6z" gombot a panelen. A standard fzési idé 20 perc,
ennek megvaltoztatdsahoz dvatosan nyomja meg a "+ vagy "' gombot.

9. Tegye a pérolt ételt a talba, és ellendrizze az étel hémersékletét, nehogy
megégesse gyer

MEGJEGYZES: Ha az étel nem fét meg jdl, ismételje meg a fenti folyamatot.
Ne dolgozzon fel egyszerre nagy, végatlan mennyiségi ételt, azt 16bb kisebb
adagra kell osztani. Ha g6zolés kozben kifogy a tartalybl a viz, a
fiit6berendezés ledllitia a fitést.

Automatikus és kézi keverés (2. OLDAL - D):

1. Csavaria e a fedelet, tegye a {6t ételt a tumixgépbe, szikség szerint adjon
hozzé egyéb Gsszetevoket, példaul vizet, tejet, cukrot stb.

2. Helyezze fel a fedelet a tulfolyas megakada\yozasam és zérja le a tartalyt.
3. Nyomja meg ovamsan az automatkus turmixgép gombot a kezelpanelen,
vagy tartsa h lenyomva a kézi b alehetdség
nem haladhatja meg a 15 mésodpercet turmixolasi ciklusonként.

4. Miutan elkésziilt a bébiétel, ontse egy poharba vagy talba, és ellendrizze a
homérsékletet etetés el hogy elkerlie a leforrazast.

Megjegyzés: Ne adjon mas folyadékot a viztartalyba, és ne toltse til (legfeljebb
180 mi). Ajénlatos fiszta vizet hasznalni, mivel a mas tipus. vizben talélhato
asvanyi sok vizkdlerakodast okozhatnak a tartélyban. Minden hasznélat utan
iritse ki a tartalybol a maradek vizet.

Leolvasztas (2. oldal - E):

1. Nyissa fel a tartaly fedelét, onison bele 180 ml szirt vizet.

2. Helyezze a felolvasztando termékeket a gozolokosarba, majd helyezze a
turmixgép csészéjét az alapra.

3. Nyomja meg a 'Kiolvasztés' gombot. A standard id6 10 perc, ennek

megvaltoztatasahoz ovatosan nyomja meg a "+" vagy "' gombot a panelen.

Sterilizélas

1 Cumisiiveg, cumi, kanal, szopogatdgép stb. gézsterilizalasahoz: haszndlja a
“terizalés" unkcit

2. Helyezze a sterilzalando térgyakat a g8zkosérba a turmixgép csészéjébe,
csavarja fel a fedelet, helyezze az alapra és zarja le.

3. Nyomjamega "Steriizalis" gombot. Az alapenelmezelt fertotienitési ido 30
perc, e‘nnek megvaltoztatésahoz dvatosan nyomja meg a "+" vagy "' gombot
apanelen.

Ha végzett, iritse ki a tartalyban maradt vizet, szaritsa meg széraz ruhaval.

06 Tisztitas (2. oldal - F):

Kapesolia ki a készliléket, vegye ki az Osszes alkatrészt a keverGpohérbol, és
mossa el azokat forrd vizben, mosészerrel. Sziikség esetén a késziilék
fotestét szaraz ruhaval l\sz\lthana meg. Minden hasznalat utén tordlie le az
Gsszes alkatrészt, hog ) a bakiériumok

Onthet tiszta vizet is a maxwmahs szintig a turmixgép csészéjébe, szorosan
zarja le a tllfolyo fedelet, helyezze az alapra, és kapcsolja be az "Automatikus
turmixgép" funkciot. A készillék automatkus tisztitasi Gzemmodba Iép.
Ismételie meg ezt a isztitési [épést 2-3 alkalommal,

Megjegyzés: A penge nagyon éles, vigyazzon a karcoldsokra. Soha ne
meritse a késziilék alapjt vizbe.

07.KIVALASZTAS:

Ha kezeletlen vizet haszndl, a tartélyban kis mennyiségii vizkd maradhat.
Annak érdekében, hogy a késziilék a lehetd legjobb allapotban maradjon,
rendszeresen (lehetdleg he‘enlei tavolitsa el az ételmaradékokat és a
vizk6szemcséket a viztartalybl. Adjon egy kis zacskd citromsavat (kb. 10
grammot) 200 ml vizhez, és ontse a viztartalyba. Hasznélhat 150 ml vizet és
50 ml fehér ecetet is vizkdmentesitésre. Ontse le az igy kapott fézetet, oblitse
ataturmixgep tartalyat és a csészét tobbszor is alaposan tiszta vizzel. Mielétt
Ujra hasznalnd a gépet, toltse fel a tartélyt 100-200 ml vizzel, anélkll, hogy ételt
tenne a turmixgép csészéjébe, és hagyja 10 percig g6zoini a terméket, hogy a
maradék szagok egy részét eltavolitsa.

08. Karbantartas: A termék jo allapotanak megdrzése érdekében minden
hasznalat utén azonnal tisztitsa meg. Ne tisztitsa a terméket és a tartozékokat
mar6 hatds A keverdpohar moshato:
csészetest, Tritan anyag, hdmérséklete nem haladhatia meg a 135 “(‘rol fedé!
és fngantyu PP anyag, hémérséklete nem haladhatia meg a 120 °

Hivos, széraz helyen, gyermekektdl és hazillatoktol elzérva trolando.
Kertilje a kozvetlen napfénynek vagy nedves komyezetnek valo kitettséget,
kulbnben szinfakuldst vagy karosodast okozhat.

09. FIGYELMEZTETESEK: A termék nem jaték, és kizardlag felndtiek altal
hasznélatra szolgal. A készlék nem alkalmas olyan személyek szamara, akik
nem rendelkeznek fizikai, érzékszenvi vagy szellemi képességekkel, illetve

beleérive a is - tartsa tavol tolik.
Hasznélat elon mindig gy6zédjon meg armol, hogy a késziilék minden
alkatrésze helyesen van-e beszerelve. He\yezze a készliléket sik és stabil
felilletre. A kést helyesen kel elhelyezni a késziilékben, hogy elkeriije annak
sérlilését. Figyelien a f6zés kozben kidramlo gdzre - ne nyissa ki a fedelet,
amig a készllék mikdik. Ellendrizze a bébiétel homérsékletét etetés eldtt,
hogy elkerilie a lefomazast. Ovatosan kezelje a foro részeket. Minden
haszndlat utan Gritse ki a tartélybol a maradék vizet. Haszndlat utén,
tiszlitaskor vagy a penge megérintésekor hizza ki a késziléket a
konnektorbol. Ne vélassza le a készilléket a vezeték meghlzasaval. Ne
javitsa, szedje szét vagy médositsa a késziiléket sajét maga. Bammilyen
rendellenesseg esetén fordulion  szakszervizhez. A meghibasodasok
elkeriilése érdekében ne ejtse Ie s ne itdgesse a késziléket.

Teljesitmeény: (fiités) 300 W; (keverés) 120 W.
Fesziltség: 50Hz.

A viztartaly kapacitésa: 180ML

Viztartaly anyaga: rozsdamentes acél
Tartaly anyaga: A tartaly anyaga: Tritan

HU



01, SIGURANTA citif acest manual inainte de a utiiza produsul i respectafi
instructiunile connnme in el atunci cénd utiizati aparatul.

02. DESCRIEREA APARATULUI (PAGINA 2- A):

1. spatula / 2. capacul rezervorului de apa / 3. panoul tactil/ 4. aparatul / baza
15. gaurile de aburire / 6. axul motorului / 7. capacul mixerului / 8. capacul de
varsare /9. cosul de aburire / 10. manerul lamei / 11. gamitura / 12. paharul de
amestecare din Tritan / 13. st lamei.

03, PANOUL DE COMANDA (PAGINA 2- B):

1. afisarea timpului / 2. scaderea timpului / 3. dezghetare / 4. amestecare
automata / 5. ONIOFF /6. capacul rezervorului de ap / 7. deschiderefinchid-
ere/8. crestere timp / 9. sterilizare / 10. abur / 11. amestecare manualé.

04. INFORMATII:
Timpul de gétire la abur recomandat pentru toate ingredientele taiate in cuburi
de aproximativ 1,5 cm:

Denumirea produsului Timp (minute) ~ Volum (mi)
mar, piersica
” o 15 110
avocado, para, banana
‘conopida, brocooli, castraveti, teling,
20 150
sparanghel, doveac, mazare
igname, spanac, rosi
fasole verde 2 190
morcov, cartof
pui, curcan 25 190
peste 20 150

05. METODA DE UTILIZARE: SE UTILIZEAZA IN MOD NORMAL:
ABUR (PAGINA 2-C):
1. deschideti capacul rezervorului, adaugati 180 m de apa, inchidetj capacul.
2. apésati tasta "Power" penlru a pomi alimentarea, apoi apasat\ tasta
"Sterilize" de pe panou pentru a steriliza rezervorul de apa si paharul de
amestecare.
3. Dupé ce sterilizarea este completd, adaugati din nou apa. (Volumul de apa
depinde de duritatea si tandretea alimentelor care se fierb la abur).

irubafi capacuf blenderului 5. Asezalj cosul e galitfa aburi n recipient
5, Ta\an alimentele i cuburi mici (aproximativ 1,5 cm) si punefi-e in cos.
6. mch\den capacul blenderului (incuietoarea capao.llm trebule sé fie aliniaté
cu centrul manerului)
;Asaan paharul b\endem\(ul pe baza i blocati-| \ m pozme

(Aour) de pe pa dard d

de 20 de minute, pentru a schimba acest lucru, apasat\ usor butonul"+” sau ™"

9. Punefi méncarea gafita la aburi Tn bol si verificati temperatura alimentelor

pentru a evita sa va ardefi copilul.

NOTA: Dacé méncarea nu esle bine gatita, repetati procesul de mai sus. Nu
procesafi o caniitate mare de alimente netdiate odatd, aceasta trebuie

mpamta in mai multe loturi mai mici. Daca rezervorul raméne faré apa in

timpul prepararii la aburi, incélzitorul va opri incalzirea.

Amestecare automata si manuala (PAGINA 2- D):

1. desurubafi capacul, punen alimentele %al\te in blender, adaugafi alte
ingrediente dupa cum este necesar, cum ar fi apa, lapte, zahar efc.

2. punefi capacul pentru a preveni revarsarea si blocati recipientul.

3. Apasati usor butonul de blender automat de pe panoul de control sau tineti
apasat mai mult imp butonul de blender manual - aceasta optiune nu poate
depési 15 secunde pe ciclu de mixare.

4. Dupa ce mancarea pentru bebelusi a fost preparata, tumati-o inir-o ceasca
sauun bol §i verificalf emperatura ‘nainte de a o hrani pemru aevita arsurle.
Nota: Nu adzugati niciun altlichid in recipientul de apa si nu M umpleti excesiv
(maximum 180 ml). E
minrale confinute fn alte tipuri de apa pot provoca 0 acumulare de calcar in
rezervor, Goli rezervorul de apa ramasa dupa fiecare utiizare.

Dezghetarea (PAGINA 2- E):
1. Deschidetj capacul rezervorului, tumaf 180 ml de apa fitrata.

2. agezali produsele care urmeaza s fie decongelate Tn coul de aburi, apoi
asezati paharul de blender pe bazé

3 apasatj butonul ‘Defrost" (Dezghetare) Timpul standard este de 10 minute,
pentru a-/ modifica apasati usor "+ sau ™" pe panou.

Sterilizare
1 Pentru a steriiza cu abur un biberon, o tuica, o lingura, o tefiné etc. utiizat]
funcfia "Sterilizare".
2. Asezati obiectele care urmeaza sa fie steriizate in oosu\ de aburi din cupa
blenderului, insurubatj capacul, asezafi pe baza si blocal

. Apésati butonul "Sterilizare”. Tmpul |mphcn de' damfedare este de 30 de
minute, peniru & modifica, apasaf usor *+" sau " pe panou
4. Cénd af terminat, goli apa ramasa in rezervor, uscatj cu o cArpa uscatd.

06 Curatarea (PAGINA 2 - F):
Oprit alimentarea, scoateff toate componentele din cupa blenderului si
spélafile in apa calda cu detergeﬂl Dacé este necesar, putefi curéta comul
principal al aparatului cu o carpa uscatd. Stergefi toate componentele dupa
fiecare uiizare pentru a preveni dezvolarea bacterilor. Putef, de asemenea,
S tumatj apa curaté pané la nivelul maxim in cupa blenderului, sa inchidefi
bine mpacu\ de deversare, sa 0 asezati pe baza si & pomifi functia " "Blender
automat’. Aparatul va intra in modul de curétare automata. Repetah aceastd
etapa de curatare de 2-3 ori.

e ifita, aveti grija la zgérieturi. Ni

baza aparatului in apa.

07. DESCALIFICAREA:

Daca utlzalj ap netratata, este posibil sa existe o canitate mica de calcar in
rezevor. Pentru a mentine aparatul in cea mai bund stare posibilg, indepartafi
periodic 1de preienma saptamanal) pamcu\ele le alimente si calcarul din
10grame)
la 200 ml de apa s Iuma«m in rezervorul de apa. De asemenea, putefi folosi
150 ml de apa si 50 mi de ofet alb pentru decalcifiere. Tumatj amestecul
rezultat, citii bine rezervorul blenderului i paharul de mai multe o cu apa
curata. nainte de a ufiiza din nou aparam! umpleti rezervorul cu 100-200 ml
de apa, fara a pune niciun aliment in cupa blenderului, §i asaf produsul sa
abureascé timp de 10 minute pentru a elimina o parte din mirosurile rmase.

08. IMTRETINERE Pentru a menfine produsulin stare bund, curétafi- imediat
dupa ﬂecare utilizare. Nu curatai produsu\ si accesmwle cu detergenﬂ COOZii

matena\ Tritan, temperatura nu trebuie s depageasca 135 “C, capac SI
méner, material PP, temperatura nu trebuie sa depawasoa 120°C.

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, departe de copii si animale de
companie. Evitali expunerea la lumina directd a soarelui sau la mediul umed,
altfel poate cauza decolorarea sau deteriorarea culorii.

09.PRECAUTIL: Produsul nu este o Jucane i este destinat exc\usw utiizérii de
catre adulf Aparatul t orice pe
capacitati ‘fizice, senzoriale sau mentale sau de experientd si cunosnme
inclusiv pentru copii - péstraii departe de raza de acmme a acestora.
Asigurati-va Tntotdeauna cé toate piesele aparatului sunt corect instalate
nainte de utiizare. Asezali aparaiul pe o suprafatd pland si stabild. Cufitul
trebuie sé fie pﬂzmunat corect in aparat pentru a nu- deteriora. Avefi giala
aburul care iese in tmpul gatitului - nu deschideti capacul in timp ce aparatul
este in funcfiune. Verificatj temperatura alimentelor pentru copi inainte de a le
dade méancare pentru a evita arsurie. Manipulati cu grija piesele fierbinti. Go\m
rezervorul de apa reziduala dupa fiecare ufiizare. Scoatefi aparatul din priza
dupa utiizare, la curatare sau cand atingeti lama. Nu demnemaﬂ aparatul
tragand de cablu. Nu reparati, dezasamblafi sau modificai aparatul pe cont
propriu. Orice anomalie frebuie consultatd cu un service profesionist. Nu
scapati si nu loviti aparatul pentru a evita defectiunie.

Putere: (incalzire) 300 W; (Amestecare) 120 W.
Tensiune: 220V"50Hz

Capacitate rezervor de apa: 180ML

Material rezervor de apa: otel inoxidabil
Material recipient: Tritan
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01, BE30MACHOCTb: npwmawe [laHHoe: pyqucm nepea
npu

npubopa U cnepyie

aKkennyaTaLym npudopa.

02. OMMCAHME NMPUBOPA (CTP. 2- A):
1. nonatka /2. kpiluka peaepeyapa AR Bofb! / 3. ceHeopHas naens / 4. npubop
| ocHoBar#e | 5. OTBEPCTUS (1A NPUTOTOBNEHUA Ka napy | 6. ock peuratens | 7.

(CTP2-E):
, 3aneitre 180 mn d

2 owecTTe. npoqyml kmapb\e HeoDXOTMMO PasMopo3HT, B KOP3UHY ANt

B3PKIt Ha N1apy, 3aTeM YCTaHOBUTE Yaly Gnenepa Ha OCHOBaHvE.

3. HaxmuTe kHonky "Paamoposka’. Ct"aw:lapwoe Bpems coctasnser 10 MiHyT,

TR €10 M3MEHEHWS NNTABHO HAXMUTE "+" WM "' Ha naHeny.

KpbiLLKA 6nem:.epa 18. xpt 19. kopanka ang
Hanapy 10. pywwauoma/ﬁ npoknaaka / 12. vawa Tritan/13.
g Hoxa

03. MAHENb YNIPABMNEHHUSA (CTP. 2-B):
1. MHMKaUA BpemeHn | 2.

1 YroBb! npocvepmnuwm napeM uwxym GyTbinouey, kykny, noKKy,
2

B ale Gnexpepa,

[ i p:

Bpemem [ 3. 4.

| 6. ¥polwka

pesepayapanm BOMbI / 7. nngublmelsakpblme 1 8. yBenqeHue Bpemenn / 9.
10, py /1. py

04. MHOOPMALIASE:
PexoMeHyen0e BEMS MDTOTOBNEHHS Ha Napy [N BOX UHIDEMEHTOB,
Hape3arHbIX KyBukanv pasmepom okono 1.5 cu

Hassakve npopykTa Bpewms (MuyTbl) - OGbem (Mn)
6n0k0, neponk
e 15 10
aBoKago, rpyLua, Gaxar
[BeTHa kanycTa, Gpokkoni, 3
u TEREEE] o -
Cenbfiepe, CapKa, Tbikea, ropox
Garar, LunuHar, nomaop
3enéHas (haconb 20 190
MOPKOB, KapTocens:
KypuLa, iedika 25 190
peiba 2 150
05. CIOCOB UCMOMb30BAHUS:

TPUrOTOBNEHVE HA NAPY (CTP. 2-C):

3. HaxwuTe kHonky "Crepunusosars”. 10 yMonuaHio Bpems AeavHperum
cocTanser 30 MAHYT, 4T0DbI U3MEHHTb €10, Crierka Haxwie "+ unu ™' Ha
naHenm.

Mo omwaw paﬁom ChiefiTe OCTaTK/ BOfbI M3 pesepayapa v npoTpuTe ero

Cyxoi

06 Yucrka (CTP.2-F):
memme NUTaHie, WSBNEKUTE BOE KOMMOHEHT! W3 “aww Breaepa v
npomoiiTe .y

Q4UCTUTL ocuoamm Kopnyc npmﬁopa Cyxoil TkaHblo. [potvpaiiTe  BoE:
KOMNOHEHTbI MOCNe  KaXaoro MCronb30BaHus, 4ToBbl npeaoTepaTiTs  pocT
Bakrepuit. Bl Takoke MOXETe HanuTb YCTYI0 BORY A0 MaKCUMAIIBHOMO ypom ]

W BKTIOUTD \bymwc "ABTOMaTUHECKUi Gnexaep". ﬂpmﬁup nepew;er s pEWM
A

Mpumesarve: lessie oer ocrpoe ocTeperaiTecs uapanwu Huxorga He
norpyXaifTe 0CHBaHHe MpUBopa 8 BofY.

07. RECKATMHALMA:

Ecnvt Bbl ucrionb3yeTe HeouWLLIEHHYI0 BO7ly, B Pe3epByape MoXeT 06pasosaTees
HeBOILLLO KOMHECTBO HaKANV. UToGbl oAEpKVIBaTb NPHBOD B HaHNyHLLEM
COCTOSHHM, PENYTIFHO (KEMATENEHO EXEHETIENBHO) YIANSIITE YaCTHLlS! AL U
HakvMb W3 peepayapa Ans Bofbl. [loGaBbTe HEOOMBLLIOI NaKeTUK MMMOHHOV
KenoTb! (okono 10 rpammos) B 200 Mn Bob! M aanewe B pesepByap A71A BOgb!.
Taroke gna
ykeyca. Credt

W vawy HECKD"H«J’FEB 4cTol BOAOM Flepeq :'\OETQDH;\M I;(Z\OHMDEEHMEM
npuopa HanonHuTe pesepayap 100-200 Mn BobI, He Knans B vauwy Gnexepa
NpOYKTBI, 1 Aaitre NpuBopy NponapuTLCs B TeueHMe 10 MUHYT, 4Tobl yaanuTs

1. oTkpoifte KpBLKY) peaepnyapa nobasbre 180 Mn Bogbl,
2. HawuTe KHONKY "Power”, 4T0BbI BITIOYMTH MUTakue, 3aTem NE)KMWG monxy
"Steriize" Ha narenw, o6 y
CHELLBAHIS

3110 OKOH|aH#M CTepUn3aLM cHoBa foGasbTe Borly. (OGbem Bosb! 3aBHeHT OT
TBEPAOCTH W MSTKOCT NPORYKTOB, KOTObIE FOTOBATCA Ha napy).

08. YXOR: Yrob! coxpauTs U3nenve B Xopowem COCTORHMM, OuLLaiiTe ero
Cpa3y 1I0Ce KAXOTO WCTONb30BaHWA. He WCTUTE Wafenvie M akceccyapl
efmmM1 MO)OU.MMM cpeacTeamu. Hamky ANS CMELHBaHNS MOXHO MbiTb B
TIOCYIOMOUHOV MalLIVHE: KOpNyC Yaluki, Marepuan pran Temneparypa He

4. OrkpymvTe Kkpuiluky Gnegepa. MomecTute Kopauy Ans Ha
napy B KOHTelHep.
5 HapexwTe nponyktl HeGonbLummy KyBukamw (okono 1,5 cu) u nonoxuTe 8

KOpaIHY.
6. 3aKpoiiTe KpbILLKY GnieHsepa (3aMOK KpbILLKW [OIKeH GbiTb COBMELLEH C
uewpw DysK),

0CHOBaHIE U

8 HaxmuTE monxy "Map" Ha navenu. CranapTHoe Bpems npwmoanew
COCTABNSET 20 MYHYT, 4TOGbI VSMEHHTS €10, CTIETKA HAXMUTE KHOMKY "+
9.TIOMIOKUTE NPUTOTOBNIEHHYIO Ha 13Dy ALY B \alLly W NpOBEpbTE vemneparypy
MWALLY, 4TOGbI He 0BKenb pebeHia.
MPVMEYAHVE: Ecrn

135 °C, KpbILLKa 1 Py nn, He
[lomiHa npesbiluat 120 °C.
'XpaH¥Ts B MPOXTA[IHOM, CYXOM MECT, AN OT STe/ 1 [IOALLHAX XUBOTHbIX.
Waberaiire Bo3neiiCTBMA MPAMbIX COMHEUHBIX Nyueii WA BRaXHOM CPefbl, B
MDOTVBHOM CITy4ae 3TO MOKET MPMBECTI K BbILIBETAHIN0 WA TIOBPEX(IEHNO
Ugera.

09. MEPbI MPENOCTOPOXHOCTH: MpuGop He sBnsercR WIpyLKoit i
npefiHasHa“eH [NA VCoNb3oBaHAS TONbKO B3pocrbiMA. Mpubop He nomxomuT
APA Tex, KT He OBNARAET QMIMECKAMM, CEHCODHSIMMA WA YMCTBEHHBIMA
U\OCOEHDCTEMM ObITOM 11 3HAHUAMMK, BKIIOYAR /IlE'EM - XpaHuTe npwﬁop B

10X0,

npouecc. He obpaatbigaiite GONbLIOS KOMMHECTBO MMLLM 33 OFMH pa3, ee
CieflyeT pa3lenuTb Ha HecKOMbKo HeGombluvx mopuwit. Ecni Bo  Bpems
, Harpe NPEXpavTCs.

ABTOMaTUYECKOE U py4HOe CMewmBaxue (CTP.2- D):

1. OTKDYTHITE KDBILLKY, MOTIOKUTE NPATOTOBNIEHHYI0 Ny B Enexnep, AoGassTe
IPYIVE MHIDELVEHTLI 10 XENaHVA0, HANDUVED, BOLLY, MOTIOKD, Caxap U T. .

2. YCTaHOBMTE KDbILLKY, 4TOBbl MPEOTBPATUTL MEpENONHeHe, U 3aKpoiTe
KOHTeliHep.

3. U12BHO HaXNVITE KHOTKY BBTOMATIHECKOMO GrleHiepa Ha NaeI ypaaneHy
I FONbUL YIEPXUBAITE KHOMIKY PYHHOTO Bnekepa - TOT apanieTp He MoxeT
npersumam 15 ceKyH7 3a LKN CMelLIBaHUA.

yu
npuaepbve ‘TeMnepaTypy Neper] KOpMIIeHEN, ool ve oﬁweqm
Tpumedarute: He 106aBNsiiTe HAKaKYI0 ZIDYTyH0 WAKOCTb B KOHTEIHEP ANA BOIbI

AN HAX MecTe. I'\epeq venonb3oBaknen Beeraa nposepuwe
MPaBATIbHOCTL YCTRHOBKH BCEX acreit npubopa. YTaHosiTe npiGop Ha poBHoil
W YCTOMMMBOM MOBEPXHOCTY. HOX [IOMKeH GbiTb MPaBANIBHO YCTaHOBMEH B
npubope, 4ToBbl He MoBpeavTb ero. CreuTe 3a BXOAALMM NapoM BO BpEMS!
MPATOTOBNIEHHS MALLY - He OTKDbIBAIITe KDBILUKY BO BPems paboTbl npibopa.
lposepsTe TemnepaTypy AETCKOO NUTaHUA neper] nofavedt, uTobbl ubexars
oxoros. OcTopoXHO obpaLLaiiTech ¢ ropssuMu Aetansm.  Onopoxtsiite
pe3aepeyap OT OCTAaTKOB BOAbl NMOCME KAKAOM0 MCMONb3OBAHUA. OkniovaiiTe
FI[MSG[) OT CeTH NoCre 1Cnonb30BaHKA, BO BPEMS YHCTKM N "pMKDCHDBeHMR K
nesauo. He oTkniodaiie npuBop, NnoTaHys 3a WwHyp. He pemowTvpyiite, He
pasbipaiite U He MOQUULYPYATE NpUBOP CAMOCTORTENLHO. ﬂpm nmﬁmx
OT HOPMbI Crie]
waBexarme HeICPABHOCTE He POHSIATE 1 He yapsifTe npyGop.

Moturocrs: (Harpe) 300 Br; (cmewmsanue) 120 Br.
Hanpm.euue: 220V'50Hz

W He nepenonxsiTe ero (Makcmym 180 mn). F
HCTYI0 BOAY, TaK kaK THNaX BOfb,
NOTYT  Bbi3BaTb  0Bpasosaie Hann B pesepeyape. [locne  kaxgoro
CTION530BaHWS ONIOPOKHSITE Pe3epayap OT OCTATKOB BO/lb!.

Ans BopbI: 180ML
BOAbI:

Marepuan Konre«nepa

RU



01. AZOAAEIA: dioBaoTe 10 Trapov vaE\pIélO v xpmwuno\nam T
TIpoiov Kall akoAUBROTE TIg 03Nyieg Tiou Tiepiéyoval Ot QuTS Kard m xprion
Mg ouoKeurig.

02, MEPITPA®H THE ZYIKEYHE (ZEAAA 2 - A):

1. Zmémouha/ 2. Karraki doxeiou vepou / 3. Mivakag agrig /4. Tuokeur / paon
1'5. Omé arpou / 6. Aovag kivripa / 7. Kamaki pmAéviep / 8. Kamai
Siapporis / 9. Kahadi ampod /10. Aaph Aemidag / 11. Phavia / 12. KimeMo
avapeigng Tritan / 13. Kapgitoa Aemrioag.

03. MINAKAZ ENEFXOY (EEATAA 2- B):

1. éveidn xpdvou / 2. peiwan xpdvou / 3. amyug / 4. autépiam avapeidy / 5.
ON/OFF /6. kamdiki doygiou vepod / 7. dvoiypal kAeidwyia / 8. abgnan ypovou
19. amooteipwan / 10. arpog /1. xeipokivim avapeid

04. MAHPOO®OPIEE:
W XpOvog ampiod yia 6Aa Tar UNIKA Kopé KkUBoug Tepiiou 1,5
cm:
OvoaoiaTou TIpoidVIog Xpbvog (herma)  Oykog (mi)
Ao, poddkivo " 10
aBokdvro, axAGdI, pmravava
Kouvouridi, pmpdkoAo, ayyolpl, oéAvo, 2 15
omapdyyia, koAokUBa, apakag
yAukorTardra, oTTavaKI, vioudta
(pacohakia 20 190
Kapdro, Tarara
KoT6ToUMO, YahoTroUAa 2% 190
wap! 20 150
05: (EENIAA 2-)

):

1. Avoigre To kamdki g Segapevic, mpoobéate 180 ml vepd, Kheiote 1o
KOTTaKI,

2. MaroTe 1o MAAKTpo "Power" yial va evepyoTioInaeTe TV Tpogodoaa K,
om wvexs\o‘ TamaTe 10 Mnmpo "Sterilize" otov Tivaka yia va
QTIOOTEIPWGETE T BeCClpev VepoU Kal To KUTIEMO avaeigg.

3. Orav ohokhnpwBei n amooTeipworn, pooBEaTe gavd vepo. (O bykog Tou
VEPOU eGapraTal o 1) OKAPOTITC! Kal TV TPUGEPOTTTCl Tou QaynTo aTov

Eﬁlﬁwmt ToKamdiki Tou pmAévrep. TomroBemrioTe: o 0 pé

Vepo, kaBixg Ta perabhika Ghara Tiou iepiEyovial O uMuug T0T0Ug Vepol
pmiopef va Tipokakéoouv Guoowpeuon aAdtwy oTo Soxeio. ABeIdCEre To
G0y(o a6 T0 VEPO TToU EXEI ATIOUEIVE! HETE a6 KBe Ypriom,

AToyug (EENAA 2-E):

avwpaNieg 6a TpETel va oUpBoUAEUTENTE éva emayyehuamko atppig. Mnv
IYVETE f XTUTIGTE T GUOKEUA Y10 Vel GTTOQUYETE BUGAEITOUDYieG,

loylg: (Béppavan) 300 W- (avapeign) 120 W.
Taon: 50Hz.

1. Avoife To kamdki e deGapevig, pire 180 ml gvou vepoU.

2. ToTIOBETOTE TaITTpOIOVTal TTou TIpAKETal va amroyuyBodv 0To KaAG8l ol
Kal, 01N OUVEXEI, TOTIOBETAOTE T KUMIEAO Tou Aéviep o) aa.
3.t To Koupti "Arm\uutn Ok xpovog elval 10 errrar, yiava Tov
ahaggre mamfote amahd 10 "+ 10 " oTov Trivaka.

Amooteipwon

1. Mava unwrs\pwoua e anpid évar pmpepd, pia mmika, éva KOUTU/\I wa
KA m Aermoupyia "

2. ToToBeTOTE T TIPOG CTTOOTEPLIOT mmkamwu 010 KaAGOI arpou a1

KUmeMo Tou pmrAéviep, BIBOTE To Kamidki, TomoBeToTe To o™ Bdon Kar

aogaioTe.

3. Tarote 1o koupmi "Amooteipwon”. O Wpcmlkswsvug Xpovoe

avoAupuvun; efvar 30 Aerrrd, yia va Tov aMageTe, méoTe amaAdTo ™+ 1o ™"

TOV TIiVOKA.

‘Orav TeAEIWOETE, GBEIGTTE TO UTTOAOITIO VEPO TN BeGCipevi), OTEYVWOTE e éva

OTEWO TV

06 KaBapiopog (EENIAA 2 - F):

Amevepyorroijote Ty Tpogodoaia, agaipéate 6Aa Ta eaptiuata amd To
Boyelo Tou pTTAEvTEp kall TAUVTE Ta OE (£0TO VEQS e cmioppuTiavTikG. Eav
€ival amapaimyTo, UTopeiTe Va KaBapieTe To KUpIo Ola TG GUTKEUrS e
£val oTeyvO Travi. ZkouTrioTe 6ha Ta e€gipriuara peté amo ka6 xpron yid va
CMOTpEYETE TN\ iwv. Mmopeite ermiong var piger VEPO
pExpI T péyiom oTdBn aTo KiTeMo Tou pmAéviep, var KAeioee Kakd To
Kamdki utepxeikiong, vat To ToToBerfoeTe o éon Kal val evepyoTToIfaeTe m
Aeroupyia "Auréparo pmAéviep". H ouokeu) Ba eioENBer o€ qurouam
Aerroupyia kaBapiojov. EmavakdBere aurd o Biua kabapigpol 2-3 Gopé.
Znpefwon: H Aemrida eiva oAU kogTepd, TTPOTESTe yiar yparouviés, More v
BuBicere M Baion mg GUOKeUrG OE VepO.

07. ANOZYPOPQIH:

EQv XpNOIOTIOiTE p €MeCepyaopévo Vepd, miopei v UTidpyel pikpry
Toodma cAdrwy om Segapevi. Mo va SlampAcete T ouoKkeur oy
KkahUTepn Guvar) KaTAoTOOT, CTTOPOKPUVETE TaKTIKA (Kenéi Trporipnan
Bdopadiaiwg) Ta owyaTidia TPOQWV Ka Tar GAata amrd To doxeio vepou.
TpoaéaTe £var pikpd GaKOUAGKI KITpIKS o€ (Tepitiou 10 ypapydpia) o€ 200
ml vepol kai piffe 1o om Befapev vepol. Mropefte ermiong va
Xproorrorfoere 150 ml vepou kai 50 mi Aeukd §081 yia MV agaipean
ahdmwy. ABEIGOTE To TrapaoKeUaopa TTou npowm gmhovere kaAd O
Boxeio Tou PmAEVIEP Kai To KUTIEMO apKETES GopEG pe Kaeupo1v5pg 0I'lpw

5, Kowvt éo aynd ot pikpolg kiBoug (Tepitrou 1,5 cm) kai TomoBeToTe T0

6 KMIUTE T0 KamAKI Tou urmzvmp (n kAeidapid Tou Kamakio) TETEI Vet
euBuypappiZeTan e To kévipo T Adf

g TommoBemoTe To kimeAo Tou unsz‘rsp ot Bdon kai aogakioTe 1o o™
éon Tou.

8. MamoTe o koupi ‘Awog“o'rwmvuku O KavOVIKOG. xpovog uuvelpzpmog
€lval 20 Aemrid, yia va Tov aMGEeTe, iEaTe amak 1o koupmi "+

9. ToToBEmaTe T0 aynT6 aTov aTpd oTo oA ke ehéyEre T Beppiokpaoia
70U GayTo0 Yid va pny KAyere To Tiaidi oag,

ZHMEIQZH: Edv 10 gaynto Bev éxel payeipeurel kakd, emavahaere mv
Tapamivw Biadikacia. Mnv emetepyaleote pia peydhn, Gkomn Tio
QayTod Tautoypova, Ba TIpEMeI Va T XWpioETe O TOMEG HikpOTepeg
Taprideg. Eav 1o doxeio Gpeivel ammo vepo kara m SidpKeia Tou aTpou, 0
Beppavmpag Ba oTapafioel va Bepaivel

Awoumn Kl Xelpokivi avépeign (ZEAIAA 2 - D):

1. Zefidwore 1o kamdki, PANE To payeipepévo gaymd oto pmAéviep,
TIpOoBEGTE AN GUTTAIKG GTTWG CITTaITe Tat, OTIwg Vepo, yaa, {iyapn kAT
2 mvoe:m&m O KOTAKI it v amroqUyeTe T uTiepxeihion kai KAEISWOTE 10

Boyelo.

3. Mafiote amaAd To Koupri aurdparou WTTAEVTED OTov TrivaKat eAEyyoU fy
Kpamfote 1o kouyrri v au Bev
iopei val utiepBaivei 1a 15 BeunpoA:ma avakikho uvuuz\ing

4. M eroiaoere v raidikr] 1pogn, aBeidoTe v ot eva QTG ) pok
Kai eAEyGre ) o oI T0 TEIOLA yia
Znpeiwon: Mnv TpooBérere GMa uypd oo 60)(5\0 v:pou Kal unv o
umepmAnpdovete (180 ml To ToAU). ZuvigTaran va G

{avd 1o pnyévnua, yepiote m Betopevr) pe 100-200 ml
VepoU, ywpigva Kl agroTe
10 TIPOIGV Var aToTioingel VIU 10 A»:mu yia va amopaKkpuvBoly kmoleg
EVOTIOpEIVAOEG 0TS,

08. ZYNTHPHIH: Mo va Slampioete 1o mpoidv ot kahj kandoraon,
KaBapioTe T0 apow pera armo kaBe yprion. My kaBapiZere To Tpoidv kai 1
eGaprianal pe GioPpuwrika amopputraviikd. To kGmeMo avdeitng méveral
oo TAuvtfipio ATwY: owpa KuméMou, uAiko Tritan, Bepuokpaaia Sev
Tpéel va utiepBaivel Toug 135 °C, kamaki ke Aafi, ukikd PP, Beppokpaoia
Bev péme va UrepBaivel Toug 120°C.

Puhdooeran o€ 3pooepd, §1pd pEpog, pakpid amd TaidId kar KuTO\KIﬁK]
Amoglyete v EKGEUn 010 (ec0 NAIOKO Guic 1| GE uypd e
Blagopenika propei va TpokaAEae! EEBLpIaoa YpWHaTOS A {npIa.

09. MPOEIAOMOIHZEIE: To mpoiov Gev eivan Travidi ki mpoopilerar povo
Yia yprion amo eviAkes, H ouokeur Bev eival karaMnAn yia éropar Tou ev
OIGBETOUV OWHTIKES, COBTPICKES ) BIGVOTIKES IKAVOTITEG ) epeipia kel
YVWOEIG, OUNTIEPIACBAVOEVIDY TV TIGIBIGV - KQTIGTE TV JaKpI: TOUg,
BeBaveate mvra o Ohat Tt pépn g GUTKEUrG Exouv ToroBem el owata
Tpv amd m xpfion. TomoBerfiote M Guakeun e mimedn kar oTaBepr
EMIQavelct. To JXaipI TETEN Va Eivall GWOTA TOTIOBETUEVO OTN GUOKEU] Yidl
va pny 1o Kummpewm I'Ipouz&re mw :ioéo quou Kard m SidpKeia Tou
OYEIPENOTOG - LNV VOIYETE TO KA V) 1) GuoKeur} Aertoupyei. EAéyGre m
Beppokpaoi G TaIBIKG TPOGG TIpIV GO T0 TAIOYA YIC vl ATTOQUYETE T0
{epcmopa. Na XEIpiCEoTe 1ol KauTa épn pe Tposox(. ABEIGCETE To Boyeio amio
70 umidAoITo Vepo petd amd kabe yprion. Byakte m ouakeur) amd my mpita
pera m_yprion, Kard Tov kaBapiopd fj orav ayyilere m Aemida. Mnv

CQTOOWGEETE T OUOKEUY TpaBioviag 1o kakdio, Mnv: emOKEUGCET,
f  ouokeu povol oag. Fia TUyov

X BeSapeviig vepou: 180ML
YAkd Begapevig vepoU: avoseidwrog yahupag
YAiko Boxeiou: Tritan

EL



01. VEILIGHEID: lees deze gebruikershandleiding voordat u het product
gebruikt en volg de aanbevelingen daarin op bij gebruik van het apparaat.

02. BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (PAGINA 2 - A):

1. Spatel / 2. Dop watertank / 3. Touchpaneel / 4. Apparaat / basis / 5.
Stoomgaten / 6. Motoras / 7. Blenderdeksel / 8. Anti-overloopdeksel / 9.
Kookmand stomen /10 . Meshouder / 11. Pakking / 12. Tritan mengbeker/ 13.
Mespen

03. BEDIENINGSPANEEL (PAGINA 2 - B):

1. Tiidweergave / 2. Tijd verkorten / 3. Ontdooien / 4. Automatisch blenden / 5.
AANJUIT /6. Dop watertank / 7. Openenivergrendelen / 8. Tiid verlengen /9.
Sterilisatie / 10. Koken gestoomd / 11. Handmatig mengen

04. INFORMATIE:
Aanbevolen stoomtijd voor alle ingrediénten in blokjes van ongeveer 1,5 cm:

Productnaam Tid (minuten)  Capaciteit (ml)
appel, perzik,
el pe 15 10
avocado, peer, banaan
bloemkool, broccol, komkommer,
20 150
selderij, asperges, pompoen, erwten
2z0ete aardappel, spinazie, tomaat
groene bonen 20 190
wortel, aardappel
kip, kalkoen 25 190
vis 20 150

05. HOE TE GEBRUIKEN:

Stomen (PAGINA2- C):

1. Open het tankdeksel, voeg 180 ml water toe en sluit het deksel.

2. Druk op de "Power™knop om de stroom in te schakelen en druk vervolgens
opde "Stenlwze knop op het paneel om het waterreservoir en de mengbeker
te steriliseren.

3. Zodra de_steriisatie vo\lumd |s, voegl u opnieuw water toe. (De

Ontdooien (PAGINA 2 - E):

1. Open het tankdeksel en giet 180 mi gefiiterd water.

2. Plaats het te ontdooien voedsel in de stoommand en plaats vervolgens de
blenderbeker op de basis.

3. Druk op de knop "Ontdooien”. De standaardtid is 10 minuten. Om deze te
wiizigen, drukt u voorzichtig op "+" of ™" op het paneel.

Sterilisatie

1. Om een babyfles, fcpspeen lepel, bijtring etc. met stoom te steriiseren,
gebruikt u de functie "steriisat

2. Plaats de te steriliseren amke\en in het stoommandje in de blenderbeker,
schroef het deksel erop, plaats het op de basis en vergrendel het.

3. Druk op de knop “Steriisatie”. De standaard desinfectietjd is 30 minuten.
Om deze te wijzigen, drukt u voorzichtig op "+ of neel.

Wanneer u klaar bent, giet u het resterende water in de tank af en droogt u
deze af meteen droge doek.

06 Relnlglng (PAGINA 2-f):
verwider. it enwas
ze in heet water met afwasmwdde\ Indien nodig kunt u het hoofdgedeelte van
het apparaat reinigen met een droge doek. Veeg alle onderdelen na elk
gebruik schoon om bacteriegroei te voorkomen. U kunt ook schoon water tot
het maximale niveau in de blenderbeker gieten, het overloopdeksel goed
sliten, op de basis plaatsen en de functie "Automatische blender"
inschakelen. Het apparaat gaat naar de automatische reinigingsmodus.
Herhaa\ deze reinigingsstap 2-3 keel
Letop: Het mes s zeer scherp, pas cp voor krassen. Dompel de basis van het
apparaat nooit onder in water.

07. Ontkalken:

water gebruikt, kan er een Kieine h lheid kalk in de tank

ontstaan. Om het apparaat in de best mogelike staat te houden, verwidert u

regelmatig (bij voorkeur wekeliks) voedselresten en kalk uit het wateresenor.

Voeg een klein zakje citroenzuur (ongeveer 10 gram) toe aan 200 ml water en

giethetin het walerreservowr. Voor het ontkalken kuntu ook 150 ml water en 50

mi witte azijn gebruiken. Giet het resulterende mengsel uit en spoel de tank en

de blenderbeker meerdere keren grondig met schoon water. Voordat u de

gebruikt, vultu de tank met , zonder voedsel in

de mengbeker te plaatsen, en laat u het product 10 minuten stomen om
eventuele resterende geuren te verwiideren.

08. ONDERHOUD: Om het praduct in goede staat te houden‘ dient u het na

voedsel) van het gestoomde niet schoon met bitende schoonmaaklmdde\en De mengbeker is
4. Schroef h in de contai e e {emperatuur mag
5. Snl]d hel vgedse| in kleme b\ok]es (ongeveer 15 cm) en doe het in het niet hoger zijn dan 135 °C, deksel en handvat PP malenaa\ tempera\uurmag

6. Sluil het blenderdeksel (de dekselvergrendeling moet op één lijn liggen met
het midden van de handgreep)

7. Plaats de blenderbeker op de basis en vergrendel deze.

8. Druk op de knop "Stoom" op het paneel. De standaard knoktud is20
minuten. Om deze te wijzigen, drukt u voorzichtig op de knop "+" of "

9. Doe het gestoomde voedse! in een kom en controleer de temperatuur van
het voedsel om te voorkomen dat uw baby zich verbrandt.

OPMERKING: Herhaal het bovenslaande proces als het voedsel niet goed
gaaris. grot joedsel in één keer; het
moet in meerdere Kleinere batches worden verdeeld. Als er tjdens het stomen
‘geen water in de tank it stopt de verwarmer met verwarmen.

Automatisch en handmatig mengen (PAGINA 2 - d):

1. Schroef het deksel los, doe het gekookte voedsel in de blender en voeg

indien nodig andere ingrediénten toe, zoals water, melk, suiker, enz.

2. Plaats het anti-overloopdeksel en vergrendel de container.

3. Druk zachties op de automatische mengknop op het bedieningspaneel of

houd de handmatige mengknop langer ingedrukt - bij deze optie kunt u niet

langer dan 15 seconden in één mengcyclus zitten.

4. Nadat u de babyvoeding heeft bereid, giet u deze in een kopje of kom en

controleert u de temperatuur voordat u gaat voeden om verbranding te

voorkomen.

Letop: dere vioeistof toe aan het envul hetniette

vol (maximaal 180 ml). Het wordt aanbevolen om schoon water te gebruiken,

omdat de minerale zouten in andere soorten water ervoor kunnen zorgen dat

'k:\l;( Zich ophoopt in de tank. Giet na elk gebruik het resterende water uit de
k.

niethoger zjn dan 120 C.

Bewaar op een koele, droge plaats, buiten het berekk van kinderen en
huisdieren. Vermid blootsteling aan direct zonlicht of een vochtige omgeving,
omdat dit anders kleurvervaging of schade kan veroorzaken.

09. VOORZORGSMAATREGELEN: Het product is geen speelgoed en is
uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik door volwassenen. Het apparaat is niet
geschikt voor gebruik door personen met een gebrek aan fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, inclusief kinderen.
Houd het apparaat buiten hun bereik. Controleer vodr gebruik altid of alle
onderdelen van het apparaat correct zijn geinstalleerd. Het apparaat moet op
een viakke en stabiele ondergrond worden geplaatst. Het mes moet comect in
het apparaat worden geplaatst om beschadiging te voorkomen. Wees
voorzichtig met de stoom die vrijkomt fiidens het koken; open het deksel niet
terwil het apparaat in werking is. Controleer de temperatuur van het voedsel
van uw baby voordat u hem voedt, om brandwonden te voorkomen. Ga
voorzichtig om met hete onderdelen. Leeg na elk gebruik het resterende water
uit de tank. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact nadat u het
hebt gebruikt, wanneer u het schoonmaakt of wanneer u het mes aanraakt.
Koppel het apparaat niet los door aan het snoer te trekken. Repareer,
demonteer of wijzig het apparaat iet zelf. Bij eventuele onregelmatigheden
dient u contact op te nemen met een professionele dienst. Laat het apparaat
niet vallen en sla er niet tegen om defecten te voorkomen.

Vermogen: (verwarming) 300 W; (Mixen) 120 W
Spanning: 220V'50Hz

Capaciteit watertank: 180 ml

Materiaal watertank: roestvrij staal

Materiaal houder: Tritan

NL

01. SECURITE: lisez ce manuel d utlisation avant dutiser le produt et suivez
les recommandations quil contient lors de [uisation de Iappareil.

02. DESCRIPTION DE L'APPAREIL (PAGE 2- A):

1. Spatule / 2. Bouchon du réservoir d'eau / 3. Panneau tactle / 4. Appareil /
socle / 5. Trous de cuisson vapeur / 6. Axe moteur / 7. Couvercle mixeur / 8.
Couvercle anti-débordement / 9. Panier de cuisson vapeur / 10 . Support de
lame /1. Joint / 12. Godet de mélange Tritan / 13. Axe de lame.

03. PANNEAU DE COMMANDE (PAGE 2- B):

1. Affichage de Iheure / 2. Diminuer le temps / 3. Décongélation / 4. Mélange
automatique / 5. ON/OFF /6. Bouchon du réservoir d'eau / 7. OuvrirVerrouiller
/8. Augmenter le temps / 9. Stérilisation / 10. Cuisson & la vapeur / 11
Meélange manuel

04.INFORMATIONS:

Temps de cuisson vapeur recommandé pour tous les ingrédients coupés en

cubes d'environ 1,5 cm
Nom du produit
pomme, péche,

Temps (minutes)  Capacité (ml)

15 10
avocat, poire, banane
chou-fleur, brocoli, concombre, céleri
X o 20 150
‘asperges, pofiron, pefits pois
patate douce, épinards, tomate

haricots verts 2 190

carotte, pomme de terre.
poulet, dinde 2% 190
poisson 20 150

05. COMMENT UTILISER:
Cuisson a la vapeur (PAGE 2-C):

. Ouvrez le couvercle du réservoi, ajoutez 180 ml d'eau, fermez le couvercle.
2. Appuyez sur la touche « Power » pour allumer lapparedl, puis appuyez sur
la touche « Sterilize » sur le panneau pour stériliser le réservoir d'eau et le
gobelet mélangeur.
3. Une fois a stérilisation terminée, ajoutez @ nouveau de I'eau. (La capacité en
eau dépend de la dureté et de la tendreté des aliments cuits a la vapeur)
4. Dévissez le couvercle du mixeur. Insérez le panier vapeur dans le récipient
5. Coupez les aliments en pefits cubes (environ 1,5 cm) et mettez-les dans le

nier.
6. Fermez le couvercle du mixeur (le verrou du couvercle doit étre aligné avec
le centre de fa poignée).
7. Placez le bol du mixeur sur a base et verrouillez-e.
8 Appgez sur le bouton « Steam » sur le panneau. Le temps de cuisson
standard est de 20 minutes, pour le modifier, appuyez doucement sur le
bouton"+" ou™"
9. Mettez les aliments cuits & la vapeur dans un bol et vérifiez la température
des aliments pour éviter de briller votre bébé.
REMARQUE : Si les aliments ne sont pas bien cuits, répétez le processus
ci-dessus. Ne traitez pas une grande quantité d‘aliments non coupés & la fois,
ils doivent étre divisés en plusieurs lots plus petits. S n'y a pas d'eau dans le
réservoir pendant la cuisson a la vapeur, le chauffage cessera de chauffer.

Mélange automatique et manuel (PAGE 2- d):

1. Dévissez le couvercle, mettez les aliments cuits dans le mixeur, ajoutez
dautres ingrédients si nécessaire, comme de I'eau, du latt, du sucre, etc.

2. Mettez le couvercle anti-débordement et verrouillez le récipient.

3. Appuyez doucement sur le bouton de mélange automatique sur le panneau
de commande ou maintenez le bouton de mélange manuel plus longtemps -
dans cette option, vous ne pouvez pas dépasser 15 secondes dans un cycle
de mélange.

4. Aprés avoir préparé les aliments pour bébé, versez-les dans une tasse ou
un bol et vérifiez a température avant de nourrir pour éviter les briures.
Remarque : Najoutez aucun autre liquide dans le réservoir d'eau et ne le
remplissez pas rop (maximum 180 mi). I est recommandé d'utiiser de l'eau
propre car les sels mmeraux oon\enus dans dautres types deau peuvent
provoquer . Vide:

réservoir apres chaque ufilisation.

Dégivrage (PAGE 2- E):

1. Ouvrez le couvercle du réservor, versez 180 ml deau filrée.

2. Placez les aliments & décongeler dans le panier vapeur puis placez le bol
mixeur sur le socle.

3. Appuyez sur le bouton « Dégivrage ». L'heure standard est de 10 minutes,
pour la modifier appuyez doucement sur "+" ou "-" sur le pannea.

Stérilisation

1. Pour stériliser a la vapeur un biberon, une tétine, une cuillére, un anneau de
dentition, efc., utilisez la fonction « stérilisation ».

2. Placez es artices a stériiser dans le panier vapeurdu bol mixeur, vissez le
couvercle, placez-le sur le socle et verrouillez.

3. Appuyez sur le bouton « Stérilisation ». Le temps de désinfection par défaut
est de 30 minutes, pour le modifier, appuyez doucement sur "+" ou ™" sur le
panneau.

Une fois terming, videz leau restante dans le réservoir, séchez avec un chiffon
Sec.

06. NETTOYAGE (PAGE 2-F):

Coupez lalimentation, retirez tous les composants du bol du mixeur et
lavez-les & l'eau chaude avec un détergent. Si nécessaire, vous pouvez
nettoyer le corps principal de I'appareil avec un chiffon sec. Essuyez tous les
composants aprés chaque utiisation pour éviter la croissance bactérienne.
Vous pouvez également verser de [eau propre jusqu'au niveau maximum
dans le bol du mixeur, fermer hermétiquement le couvercle de trop-plein, le
placer surla base et activer la fonction « Mélangeur automatique ». L'appareil

e o 46 neft tomatique. Répétez cete étape de netioy

223 fois.
Remarque : La lame est trés tranchante, faites attention aux rayures. Ne
plongez jamais la base de 'appareil dans 'eau.

07. DETARTRAGE:

Si vous utiisez de Ieau non purifiée, une pefite quantité de tartre peut se
former dans le réservoir. Pour maintenir lappareil dans le meilleur état
possible, refirez réguliérement les particules ahmentalres et le tartre du
réservoir dleau (de préférence une fois par semaine). Ajoutez un pett sachet
dacide citrique (environ 10 grammes) & 200 ml deau et versez dans le
réservoir d'eau. Vous pouvez également utiliser 150 ml d'eau et 50 ml de
vinaigre blanc pour détartrer. Versez le mélange obtenu et rincez
soigneusement le réservoi et le bol du mixeur plusieurs fois @ leau claire.
Avant dutiiser & nouveau la machine, remplissez le réservoir avec 100 & 200
ml d'eau, sans placer d'aliments dans le bol mélangeur, et laissez le produit
cuire & a vapeur pendant 10 minutes pour éiminer certaines odeurs restantes.

08. ENTRETIEN: Pour conserver le produit en bon état, neftoyez-le
immédiatement aprés chaque utilisaion. Ne nettoyez pas le produ et les
accessoires avec des détergents corrosifs. Le gobelet mélangeur passe au
lave-vaisselle : corps du gobelet, matériau Tritan, la température ne doit pas
dépasser 135 °C, oouverc\e et poignée, matériau PP, la température ne doit
pas dépasser 120 °

Conserver dans un endrot fras et sec, loi des enfants et des animaux
domestiques. Evitez 'exposition directe au soleil ou & un environnement
humide, sinon cela pourrait entrainer une décoloration ou des dommages.

09. PRECAUTIONS: Le produit n'est pas un jouet et est desfiné & un usage
domestique uniquement par des adulles Lappareil ne convient pas & une
utiisation par iques, sensorielles
ou mentales ou manquant dexpenenoe et de connaissances, y compris les
enfants - tenir hors de leur portée. Avant utiisation, assurez-vous toujours que
toutes les piéces de Iappareil ont été comectement installées. L'appareil doit
&tre placé sur une surface plane et stable. Le couteau doit étre correctement
positionné dans Iappareil pour éviter de lendommager. Faites attenfion & la
vapeur dégagée pendant la cuisson - n'ouvrez pas le couvercle pendant que
I'appareil est en marche. Vérifiez la température des aliments de votre bébé
avantde le nourrir pour éviter les brolures. Manipulez les piéces chaudes avec
précaution. Aprés chaque | utiisation, videz le réservoir de toute eau restante.
Débranchez lappareil aprés lavoir utiisé, lors du nettoyage ou lorsque vous
touchez la lame. Ne debranchez pas lappareil en tirant sur le cordon. Ne
réparez pas, pas et ne modifie: vous-méme. Toute
imégulanté doit étre consultée avec un service professionnel. Ne laissez pas
tomber et ne frappez pas 'appareil pour éviter tout dysfonctionnement.

Puissance : (chauffage) 300 W ; (Mélange) 120 W
Tension : 220 V'50 Hz

Capacité du réservoir d'eau : 180ML

Matériau du réservoir d'eau : acier inoxydable
Matériau du conteneur : Tritan

FR



01. CVII'YPHOCT Mpeaut /Ja uanoneate MpoayKTa, npovetere Toga
Crens:

BHEro, Kuram Mannﬂasme ycmcmmacm

02. ONIMCAHME HA YCTPOWCTBOTO (CTPAHWLIA 2- A):

1. Wnatyna / 2. Kanadka Ha pe3epeoapa 3a Boaa / 3. CexaopeH nawen / 4.
YerpoiAcTeo / ocrosa / 5. OTeopv 3a 3aywiasare / 6. Ban Ha peuratens /7.
Kanak Ha bnexgepa / 8 Kanak Ha npenusuma /9. Kownmua sa mwasan% /
TpHTaH

u.\wjﬂ 32 0CTpYETO.
03. KOHTPOJTEH MAHE (CTPAHULIA 2 - B):

1. [ucnnei 3a speme / 2. Hamansigaxe Ha Bpemeto / 3. Paampassisare / 4.
Astomato cuecsatie / 5. B MSKT.

04. MHOOPMALIA:
[penopbuuTENHo BpeMe 3a BapeHe Ha Napa 3a BCUUKN CbCTaBKM, Haps3aHyt
Ha kyBuera ¢ pasvepu 1,5 cm:
05. KAK [IA U3MON3BATE:
Vive Ha npoiykta Bpeme (uHytv)  Kanaurer (ml)
6brka, npackosa,
aBOK/10, KpyLLa, BanaH

15 10

Kapdhuon, Gpokonu, kpacTaswua,

20 150
LenvHa, acnepiv, TuKea, rpax
CNab KapTod), CriakaK, fiomar
3eneH cacyn, 20 190
MOPKOB, KapTod)
TANELLKO, NyeLLKo % 190
puba 20 150

3AQYWABAHE (CTPAHULIA 2-C):
1. OtBopere Karlaka Ha pe3epsoapa, foGasete 180 ml Boga, 3aTeopere
Kanaka,

2. Harvcrere byTowa "3axpanBare”, 3a fia BKIOYMTE 3aXpaHBaHETo, U crieft
T0Ba HaTucHeTe ByTowa "CTepunuaupake” Ha naxena, 3a fja

PA3MPA3ABAHE (CTPAHULIA 2- E):
1. OTBopeTe Kanaka Ha peaepsoapa, Haneifte 180 ml dwnTpypara Bosa.

2. TocTaeTe XpaHara 3a pasMpassBare B KOWHULATA Ha YPeta 3a iapa,
gneu KOGTONOCTARETE YALATE Ha CaTOpa BBy OGHOBATa.

10 MuHyTH, 38
A 10 MpoMeHHTe, 0 HaTICHETE "+ W 1 naena

CTEPUNU3ALMA

1. 3a pa crepunmaupate Ha napa Gebelwko wwwe, 3ambranka, MHXuLa,
TpU3aNKa v fp. U3nonasaiTe (yHKLMATA "CTepuniaupare”.

2. TocraseTe apTukyNATe 3a CTEPUIM3ALIS B KOUHALATA 33 Nlapa B Yaluiara
Ha O7ieepa, 33BMITe Kanaka, N0CTaBETe BbPXY OCHOBATa U 3BKTIOYeTe.

3. Hamuciete Gyrora “Crepunusaums’. Bpemeto 3a neawud)e us no
noapasbupare e 30 MuHyTH, 3a 72 T0 POMEHUTE, NeKo HaTUCHeTe ™" nn ™"
Ha naxena. Criel Kato MDAKTIOWTe, WINpasHeTe OCTaHamara BOJA
8 e3ePB0apa 10 NO/ICYLLETE CBC CyXa Kbpra.

06. MOYUCTBAHE (CTPAHULA 2-f):

VIaKniodeTe 33XpaHBaHeTo, WIBATeTe BONM KOMNOHEHTH OT yalliara Ha
GrieHzepa U ™M M3MWiTe B ropeLya canyHexa Boja. Ako e Heobxoaumo,
MOXETe 3 MIOYCTUTE OCHOBHUR KOPNYC Ha YCTPOVICTBOTO ChC CyXa Kbpra.
VaBbpLueTe BCHHKM KOMIOHEHTH Cried Beska yrioTpeba, 3a Aa npeaoTepaTHTe
passTHeTo Ha Gaktepuu. MoxeTe Cbuo Taka fa HaneeTe YCTa BOfia 0
MaKCAMIHO H/BO B YallaTa Ka Grleiepa, f1a 3aTBOPHTE MITBTHO Kanaka
TPOTHB rpenviBaHe, A 0 NOCTABUTE BEOXY 0CHOBATA U A2 BKTIOMATE
yHKLsTa "ABTOMaTWYEH nacatop”. YCTPOJICTBOTO Lie Briese B PexviM Ha
ABTOMATV4HO No4MCTBaHe. [OBTOpETE Tadit CThIKA 3a MOYUCTBAHE 2-3 MbTU.

3abenexka: OCTPUETO € MHOTO OCTPO, BHUMABAiATe ja He ro HaJpackate,
Hukora He noTansifTe 0CHOBaTa Ha YCTPOICTBOTO BbB BOA.

07. REKANLIMPAHE:

Axo v3non3gare HeoBpaboTexa Bofa, B pe3epoapa MoXe Ja umMa Manko
KOMWYECTBO KOTMEH Kawbk. 3a fia nojabpiare ypena ¢4 B Hai-iobpo
CbCTOsHME, TpABBA PEOBHO (38 MpearouMTaHe BCsKA CeaMvua) fa
OTCTaHABaTe OCTATBLYTE OT XPaHa U KOTNEHUS KaMbK OT Pesepsoapa 3a
80713. [loGaBeTe Marnko naKeTue NMMOHEHa KiceniHa (okono 10 rpama) ke
200 ml Bofia u u3cuneTe B peepeoapa 3a Bofa. MoxeTe Cbluo Taka Aa
wanonasate 150 ml Boga u 50 ml 65N oLET 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTIIEH
KaMbK. V1acuneTe nonyuewara cmec, UannakeTe peaepaoapa v vallara Ha
6nexiepa OBUTTHO HAKOMKO MbTH € YuCTa Bofa. MMpeiy fa uanonasate ypena
OTHOBO, HambHeTe peaepaoapa cbe 100-200 ml Boa, 6e3 4a crarare xpaxa
B alliaTa 3a CMIEcBaHe, v 0CTaBeTe NpoflykTa a ce 3anapi 3a 10 MuKyTH, 3a

Pe3epBoapa 3a BOAA U YallaTa 3a cviecsake.
3. Cre Kato CTepunsautsta npuknioun, foBaseTe OTHOBO BOAA.
(BMeCTUMOCTTa Ha BOfiaTa 3aBHCH OT TBBPOCTTA It KDEXKOCTTa Ha XpaHaTa,
KOSITO C MHoTBA Ha napa)
4. Pa3guitTe kanaka Ha 6niexepa. MocTaseTe KOWHMLATA 3a Napa B KOHTefHepa
5. Hapexere xpaHata Ha Manku KyBueta (okono 15 cM) u s xebprete
B KOLLHMLATa,
6. 3ateopere Kanaka Ha 6nexaepa (3akniousaHETO Ha Kanaka Tpsea fa
€ MOPABHEHO C LEHTBPA Ha [IDbXiaTa)
7. Tlocrasee valiiara Ha 6ieHiepa BLPXy OCHOBATA 1 5 3aKTHO4ETe.
8. Hamuctete GyToHa "Steam” Ha naxena. CTaHiapTHOTO BpeMe 3a roTBeHe:
© 20 MUHYTH, 32 1 T NIPOMEHKTE, HATUCHETE BHUMATENHO ByTOHa "+ v ™"
9. TlocraseTe 3aylueHaTa XpaHa B kyna U NpoBepeTe TeMnepaTypata Ha
Xpakara, 3a a He onapuTe GebeTo cut.

3ABETEXKA: Axo xpatara He € croTBeHa oBpe, NoBTOpeTe ropHYs MPOLIEC.
He oBpaGotsaiite ronsmo, HeHapsiaHo KOMMYECTBO XPaHa HABERHDX,
pasienere 5 Ha HAKONKO NO-Manku NapTwin. AKo BORaTa B pesepsoapa
CBLPLLM 110 BPEMe Ha N1apa, HarpEBATENST LLe Cipe /1a 3arpsiea.

ABTOMATUYHO M PEYHO CMECBAHE (CTPAHMLIA 2- d):
1. PasguiiTe Kanaxa, NpeXBbPIETe CroTBeHaTa xpara B Gnexzepa, AobaseTe
[Py ChCTaBKY, aKo & HEOGXOAMO, KATO BOfIa, MNSKO, 3aXap U Ap.
%. TMocraseTe kanaka NPOTUB NPENUBAHE U 3aKIKHETE KOHTEMHEPa.
)

naxen wm 6y P TaaH OILA He
MoxeTe fia 15 Lo

4. Crep kato npuroteuTe Gedelukara XpaHa, u3cunete B sawa wm Kyna
VI npoBepeTe TemnepaTypaTa npezu XpaxeHe, 3a Aa usberHee onapaaxe.
3abenexxa: He fobaBsifTe HitkaKea Apyra TEYHOCT KbM pe3epBoapa 3a Boja
W He 1o nperbrgaiiTe (Makcumym 180 mi). MpenopbunTento e fa vanonssare
YiCTa BOf@, Thil KaTO MYHEPanHWTE CONM, ChbXaLLY Ce B APy BYIoBe
BOJa, MOTAT fa MPWUHST HATPyTIBaHE Ha KOTNeH KaMbK B Pe3epeoapa.

I BOJia OT pesepBoapa Cries Bosika ynoTpeba.

ma P

08. MOAAPBXKA: 3a fia nopbpate npoaykta o1 B A06PO ChCTORHHE,
MOWICTBAIMTE O BE[Hara Cniefl Besika ynoTpeba. He nouwcTaaifte npoaykta
W KCECOAPHTE C KOOIMBHY Npenapari. Yaliiara 3a CMECBaHe MOXe fa ce
MYe B CbOMMANHA MallMHA: TANO HA vawarta, Matepuan TpuTaH,
Temneparypa He TpABea Ja Hagguwwasa 135 °C, kanak 1 Apbika, Matepuan
PP, Temneparypa He TpsbBa fla HaagHLuasa 120°C.

ChXpaHsiBaiiTe Ha XnamHO ¥ CyxO MSCTO, faned OT fela M JOMaluH
TiobuMU. ViaBreaife usnaraHeTo Ha Npska CibHesa CeeTIVHa Wt
BIIAKHa cpena, B npt lyuali TOBA MOXe Aa npk Ha
iBeTa wnv rloBpega.

09. MPEANA3HU MEPKU: MpoaykTsT He € urpayka 1 e npedHasHaveH 3a
FlOMaluHa yrioTpe6a camo O BbIPACTHI. YperIbT He € NomxonAly 3a ua Bes
leSVI‘{ECKM CETMBHW WK YMCTBEHM BB3MOXHOCTM UMM NkNca Ha ONUT W
TI03HaH: B TasH OGNACT, BKTIOYTENHO AeLa - APBXTE Ha HEAOCTBIHO O TAK
MsCTO. BuHaru ce yBepRBaHTE, Ye BCMMKM 4acTil Ha ypeda Ca npasunHo
MOHTUPaHu npeay yrotpea. YcTpoiicTeoTo TpsbBa Aa ce nocTasy Bbpxy
pasHa W crabunia nosbpxHocT. HoxwT Tpsbea fa Gbae npasunHo
MO3MLYIOHIUPEH B YCTPOICTBOTO, 3a i Ce w3BerHar nospeaut. Brumasaiire 3a
OTAENIRHETO Ha Nlapa 110 BpeMe Ha FOTBEHE — He OTBAPAVITE Kanaka, FOKATO
ypemwT paboty. MposepsBsaiTe TemnepaTypaTa Ha GebeLukaTa xpana npeav
Xparene, 3a fia wabervete uarapskis. PaGotere BHAMATENHO C ropeuyt
yacu. Crefj BCKa yroTpeGa wanpaseaiiTe pe3epsoapa oT OCTaHarnaTa oA,
Vakniougaiire YPEIA OT KOHTAKTR, CEM K2T0 0 WAIONIEATE, HOTETO fo

Kato  [bprate xaéena He pemnmpame pasrnobsgaiite
MofmcMMpaitTe YCTpOicTBOTO camy. Besikakey HepeHocT TpsiBea fa ce
KOHCYITTUpaT ¢ npochecvoHaneH cepavia. He wanyckaifte i He ympsiite
YCTOCTBOTO, 3a fia M3berneTe nogpesa.

MouwHocr: (Harpesarenna) 300 W; (Cmecsate) 120 W
Hanpexetve: 220V'50Hz

Kanauwer Ha pesepBoapa 3a Bopa: 180 mn

Marepuan Ha pesepBoapa 3a Bofia: Hepbdaema cTomaHa
Matepuan Ha KOHTelHepa: TPUTaH

BG



L | Zasady postepowania ze sprzgtem
elektrycznym i elektronicznym:  Zuzytego
sprzetu elektrycznego i elekironicznych  oraz
baterii i akumulatorow nie mozna faczy¢ wraz z
innymi odpadami. Informuje o tym symbol
przekreslonego ~ kosza  umieszczony  na
[ ] opakowaniu produktu. Sprzet elekiryczny i
elekironiczny oraz baterie i akumulatory moga
zavierat riebezpieczne substande, mieszaniny

PL | Skrécona deklaracja zgodnosci:

Producent  na  wylaczng  wlasng

odpowiedzialnos¢ o$wiadcza, Ze urzadzenie

NutriBlend jest zgodne z dyrektywa

Parlamentu Europejskiego  Rady 2014/30JUE

zdn. 26 lutego 2014 . w sprawie harmonizacji

ustawodawstw  panstw  czlonkowskich

sig  do 8

elekiromagnetycznej, dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
2014/35/UE zdnia 26 lutego 2014 . w sprawie harmonizacji ustawodawstw

oraz czgéci skladowe szkodi dowisk \zdrowta\udzu I
nimilubich i ok
na zdrowiu Iubzanieczyszczema $rodowiska. Prawiclowe obe e sig w

pansty sigdo iania na rynku sprzetu

oraz_bateriami i akumulawraml pozytywnie przyczynia si¢ do ponownego
uzycia i odzysku, w tym recykiingu, zuzytego sprzetu. Zuzyte urzadzenia
elekiryczne i elektroniczne oraz baterie i akumulatory mozna zwrocié w
lokalnych  punktach ~ selektywnego ~ zbierania odpadow. Dystrybutor
obowiazany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzetu pochodzacego z
gospodarstw domowych w punkcie sprzedazy, o fle zuzyty sprzet jest tego
samego rodzaju i peini te same funkcje co sprzet sprzedawany. Dystrybutor,
dostarczajac nabywcy sprzet przeznaczony dla gospodarstw dom

obowiazany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzgtu pochodzacego z
gospodarstw domowych w miejscu dostawy tego sprzetu, o ile zuzyty sprzet
jest tego samego rodzaju i pelnit te same funkcie co sprzgt dostarczony.
Dystrybutor prowadzacy jednostke handlu detalicznego o powierzchni
sprzedazy w rozumieniu art. 2 pkt 19 ustawy z dnia 27 marca 2003 r. 0
planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym wynoszacej co najmniej 400
m2 poéwigconej sprzedazy sprzetu przeznaczonego dia gospodarstw
domowych, jest obowiazany do nieodptatnego przyjecia w tej jednostee lub w
jej bezposredniej bliskosci zuzytego sprzetu pochodzacego z gospodarstw
domowych, ktérego zaden z zewnetrznych wymiarow nie przekracza 25 cm,
bez koniecznosci zakupu nowego sprzetu przeznaczonego dla gospodarstw
domowych. Produkt zostat wprowadzony do obrotu po dn. 13 sierpnia 2005 .

EN | Rules for handling electrical and electronic equipment: Waste
electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators
cannot be mixed with other waste. This is indicated by the crossed-out bin
symbol on the product packaging. Electrical and electronic tas well

do stosowania w okreslonych icach
nap\ecwa oraz dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 201 1/65/UE z
dnia 8 czerwca 2011 r. w sprawie ograniczenia stosowania niektorych

P y! wraz
z dyrektywa delegowana Komisji (UE) 2015/863 z dnia 31 marca 2015 1.
zmieniajaca zatacznik Il do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2011/65/UE w odniesieniu do wykazu substancji objetych ograniczeniem.
Pelna tre$¢ deklaracji zgodnodci dostepna pod adresem intemetowym
www.momini.euldeklaracie

EN | Summary ion of ity: The declares,
under its sole responsibility, that the NutriBlend device complies with
Directive 2014/30/EU of the European Parliament and of the Council of 26
February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States
relating to_electromagnetic compatibiity, Directive 2014/35/EU of the
European Parliament and of the Council of 26 February 2014 on the
harmonization of the laws of the Member States relating to the making
available on the market of electrical equipment intended for use within
specified voltage limits and Directive 2011/65/EU of the European
Pariiament and of the Council of 8 June 2011 on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment,
together with Commission Delegated Directive (EU) 2015/863 of 31 March
2015 amending Annex Il to Directive 2011/65/EU of the European
Parliament and of the Council as regards the list of restricted substances.
The full content of the declaration of conformity is available at

as batteries and accumulators may contain hazardous substances, mixtures
and oomponents harmful to lhe enwonmenl and human health. Improper
handling or damage may resultin health d: pollution.
Proper household handiing of waste electrical and electronic equipment and
batteries and accumulators positively contributes to the reuse and recovery,
including recycling, of waste equipment. Waste electrical and electronic
equipment as well as batteries and accumulators can be refumed to local
selective waste collection points. The distributor is obliged to collect used
equipment from households free of charge at the point of sale, provided that
Ihe used equipment \s of the sare type and performed the same functions as

intended for households to the.
buyer, the distributor s obliged to collect used equipment from households free
of charge at the place of delivery of the equipment, provided that the used
equipment is of the same type and performed the same functions as the
delivered equipment. A distributor running a retail unit with a sales area within
the meaning of Art. 2 point 19 of the Act of March 27, 2003 on spatial planning
and development of at least 400 m2 devoted to the sale of equipment intended
for households, is obliged to accept waste equipment from households, free of
charge, in this unit or in its immediate vicinity. none of the exteral dimensions
exceeds 25 cm, without the need to purchase new household equipment. The
product was introduced to the market on August 13, 2005

WWW.momini.

www.momini.eu/deklaracje

Importer: Beauty Factor Sp. z0.0.

Plac Bankowy 2, 00095 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach

Model: NutriBlend

PL | Wigoej informacji o produkci jestnast

adresem

EN | More information about the product is available on the manufacturer's
website at

DE | Weitere Informationen zum Produkt finden Sie auf der Website des
Herstellers unter:

ES | Mas informacion sobre el producto esta disponible en el sitio web del
fabricante en:

PT | Mais informagdes sobre o produto estdo disponiveis no site do
fabricante em:

CZ | Vice |nformacw 0 produktu Je kd\spozwc\ na strénkéch vyroboe naadrese:
SK|

jrobeu na
adrese:

SL | Vet informacij o izdelku je na voljo na spletni strani proizvajalca:

EE | Rohkem teavet toote kohta leiate tootja veebisaidilt aadressil
LT | Daugiau informacijos apie produkta rasite gamintojo svetainéje adresu:
LV| Vairak informacijas par produktu var atrast razotéja majaslapa adresé:
HU | Atermékrdl tovabbi informacidkat a gyartd weboldalan talélhat az alabbi
cimen:

RO | Mai multe informatii despre produs sunt disponibile pe site-ul
producatorului la adresa:

RU | Boriee noapoBHas uHopmaLwst 0 npodykTe AOCTYNHA Ha caitTe
TIDOU3BOZUTENS N0 ApECy:

EL | Mepioatrepeg mAnpogopies OYeTIKG e To TIpoidv SiamiBevial aTov
10TOTOTIO TOU KATAOKEUAaT aTr) SleUBuvon):

NL | Meer informatie over het product is beschikbaar op de website van de
fabrikant:

FR] Plus dinformations sur le produit sont disponibles sur le site Web du
fabricant  l'adresse :

BG] Moseye MHopmaLts 3a NPoAYKTa MOXETe Aa HaMepuTe Ha caiiTa Ha
NIpOM3BOTTENS Ha aipec:

SCANIT
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www.momini.eu/do-pobrania

PL|EN






