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1. INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wlasnego bez-
pieczehstwa oraz prawidtowego
dziatania urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji oraz uzyt-
kowania, nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje obstu-
gi. Instrukcje obstugi nalezy za-
wsze przechowywac wraz z urzg-
dzeniem, réwniez w przypadku
sprzedazy lub przekazania go
osobom trzecim. Wazne jest, aby
wszyscy  uzytkownicy  znali
wszystkie zasady dziatania i bez-
pieczenstwa urzgdzenia. Oma-
wiane ptyty kuchenne sg wyposa-
zone w systemy indukcyjne spet-
niajgce wymogi Dyrektywy EMC i
EMF, dlatego nie powinny zakit6-
ca¢ dziatania innych urzadzen
elektronicznych. Osoby zwszcze-
pionym rozrusznikiem serca lub
innymi urzgdzeniami elektronicz-
nymi powinny skonsultowac sie z
wtasnym lekarzem lub producen-
tem wszczepionego urzadzenia,
w celu oceny czy jest ono dosta-
tecznie odporne na interferencje.

é Realizacje potgczen elektrycz-
nych nalezy zleci¢ kompetentne-

mu technikowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elektrycznego,
nalezy zapoznac sie z trescig roz-
dzialu POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzadzen wyposazonych
w kabel zasilajgcy, rozmieszczenie zaci-
skéw lub odcinka przewoddw pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciskami powin-
no byc¢ takie, aby w przypadku wypadnie-
cia przewodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad, znajdowat
sie on przed kablem uziemienia.
* Producent nie ponosi zadnej odpo-
wiedzialnosci za ewentualne szkody

powstate na skutek niewtasciwie wy-
konanej instalacji lub uzytkowania.
Skontrolowa¢, czy zasilanie sieciowe
odpowiada wartosci wskazanej na ta-
bliczce znamionowej, przymocowanej
wewnatrz produktu.

Wytgczniki sekcyjne nalezy zainstalo-
wac w instalacji stacjonarnej, zgodnie
z przepisami dotyczgcymi systeméw
okablowania.

W przypadku urzadzen klasy | nalezy
sprawdzi¢, czy domowa sie¢ zasilaja-
ca posiada odpowiednie potgczenie z
masa.

Produkt podtgczy¢ do sieci elektrycz-
nej, uzywajgc w tym celu wytgcznika
wielobiegunowego.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzo-
ny, w celu unikniecia jakiegokolwiek
ryzyka lub niebezpiecznych sytuaciji,
powinien zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub
kompetentnego technika.

OSTRZEZENIE: Przed przystg-
pieniem do instalacji urzgdzenia
usungc folie ochronna.

* Nalezy uzywac tylko srub lub innych

akcesoriow montazowych dostarczo-
nych wraz z urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak $rub lub
zainstalowanie elementéw mocu-
jacych niezgodnie ze wskazdwka-
mi podanymi w instrukcji moze
by¢ przyczyng porazenia prgdem.

» Czyszczenie i konserwacja urzgdze-

nia nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze sg one nadzo-
rowane przez osobe dorostq.

Dzieci nalezy nadzorowa¢ w celu
upewnienia sig, ze nie bawig sie urzg-
dzeniem.

Niniejsze urzgdzenie nie moze byé
uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach  psy-
chicznych, fizycznych i zmystowych
oraz bez doswiadczenia lub wiedzy na
temat jego dziatania, chyba ze zostaty
poinstruowane w kwestii bezpiecznej
obstugi i sg nieustannie nadzorowane
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przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzy-
wane przez dzieci w wieku powyzej 8
roku zycia oraz osoby o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicznych, fi-
zycznych i zmystowych lub o niedo-
statecznym doswiadczeniu i wiedzy
na temat jego dziatania, pod warun-
kiem ze bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone na temat
bezpiecznej obstugi urzgdzenia oraz
zwigzanych z tym zagrozen. Nie po-
zwalac dzieciom na zabawe urzgdze-
niem.

OSTRZEZENIE: W trakcie uzyt-
kowania urzadzenie i jego tatwo
dostepne czesci nagrzewajg sie.

Zachowaé szczegdlng ostroznosc i nie
dotykac opornikow.

Chroni¢ przed dzie¢mi w wieku ponizej 8
lat, o ile nie sg pod statym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest

peknieta, urzgdzenie nalezy wytgczy¢ w

celu unikniecia ryzyka porazenia pra-

dem.

» Urzadzenia nie nalezy dotyka¢ mokry-
mi rekoma lub cze$ciami ciata.

» Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjka-
mi parowymi.

* Na powierzchni ptyty kuchennej nie
nalezy ktas¢ przedmiotow metalo-
wych, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, poniewaz moga sie nagrze-
wac.

* Do wytgczenia ptyty kuchennej po za-
konczeniu uzytkowania nalezy uzyé¢
odpowiedniego przycisku. Nie czekac
na zadziatanie czujnikow wykrywajg-
cych obecnos¢ naczyn do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie plyty
kuchennej bez nadzoru w chwili przyrza-
dzania potraw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na mozli-
wosC zaistnienia niebezpiecznej sytuaciji
i wybuchu pozaru. NIGDY nie nalezy ga-
si¢ ognia wodg. Urzgdzenie nalezy wytg-
czy¢, a ptomienie zdusié, na przykfad po-
krywka lub kocem przeciwpozarowym.
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UWAGA: Proces gotowania nalezy nad-

zorowac. Nawet krotkotrwate gotowanie

potraw nalezy nieustannie nadzorowac.

» Urzgdzenie nie zostato zaprojektowa-
ne do wigczania przy pomocy ze-
wnetrznego timera lub osobnego sys-
temu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo
pozaru: nie ktas¢ przedmiotéw na po-
wierzchniach grzewczych.

» Urzadzenie nalezy zainstalowac w ta-
ki sposéb, by umozliwi¢ jego odtgcze-
nie od zasilania elektrycznego. Odle-
gtosé rozwarcia stykow (3 mm) powin-
na gwarantowac catkowite odtgczenie
w warunkach przepiecia kategorii lll.

* Urzgdzenie nigdy nie powinno byc¢
poddawane dziataniu czynnikéw at-
mosferycznych (takich jak deszcz, czy
stonce).

* Przechowywac¢ opakowanie w miej-
scu niedostepnym dla dzieci i zwierzat
domowych.

* Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest bez-
posrednio podifgczone do gniazdka
zasilania.

* Do podtagczenia urzadzenia nie uzy-
wacé adapterow, listw zasilajgcych lub
przedtuzaczy.

» Urzadzenia nigdy nie wolno stosowac
do celéw innych niz te, do ktérych zo-
stato zaprojektowane.

» Smazalnice muszg by¢ stale monito-
rowane podczas uzytkowania: prze-
grzany olej moze sie zapaliC.

» Urzadzenia nie nalezy witgczac przy
pomocy zewnetrznego timera Ilub
osobnego systemu zdalnego stero-
wania.

» Urzadzenia nigdy nie nalezy instalo-
wac za dekoracyjnymi drzwiczkami —
moze doj$¢ do jego przegrzania.

* Nie stawac¢ na urzgdzeniu, ze wzgledu
na ryzyko jego uszkodzenia.

* Nie stawia¢ naczyn do gotowania i pa-
telni na brzegach ptyty, poniewaz mo-
gtyby spowodowac uszkodzenie pota-
czen silikonowych.

Deklaracja Zgodnosci




Producent o$wiadcza, ze przedmiotowe
urzgdzenie wyposazone w funkcje bez-
przewodowej komunikacji radiowej jest
zgodne z Dyrektywg 2014/53/UE.

Peiny tekst deklaracji zgodnosci UE
mozna znalez¢ pod nastepujgcym adre-
sem internetowym, wyszukujgc wedtug
kodu produktu:

https://www.faberspa.com/en/product-
documentation

Kod ten znajduje sie na etykiecie
umieszczonej wewnatrz produktu.

Pasma cze-|Maksymalna przesytana
stotliwosci  |moc

2,4 GHz maks. 2 mW
2. INSTALACJA

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisow, rozpo-
rzgdzen, dyrektyw i norm (regulaminow
dotyczacych bezpieczenstwa instalacji
elektrycznych, prawidtowego recyklingu
komponentéw, itp.) obowigzujgcych w
kraju, w ktorym uzytkowane jest urza-
dzenie!

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczgcych instalacji, patrz: in-
strukcja montazu.

* Pomiedzy urzgdzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczad
uszczelniaczy na bazie silikonu.

* Upewni¢ sie, ze przestrzeh pod ptytg
kuchenng jest wystarczajgca do tego,
by zagwarantowa¢ odpowiedni prze-
ptyw powietrza. Patrz: instrukcja mon-
tazu.

» Spodnia czes¢ urzadzenia moze sie
sta¢ bardzo gorgca. Jesli urzadzenie
jestinstalowane nad szufladami, nale-
zy zamontowa¢ pod urzgdzeniem
ognioodporny panel oddzielajgcy,
uniemozliwiajgcy dostep do jego dol-
nej czesci. Patrz: instrukcja montazu.

* Wentylacja urzadzenia powinna spet-
nia¢ wymogi producenta.

* Wykonac¢ przedni otwér o wielkosci co
najmniej 28 cm? w bloku kuchennym,
w ktérym bedzie sie znajdowata plyta

kuchenna, aby umozliwi¢ wtasciwg
wentylacje produktu.

Wymagania, ktére powinny spetniaé
meble kuchenne
» Jesli urzadzenie jest instalowane na

materiatach tatwopalnych, konieczne
jest Sciste stosowanie sie do wytycz-
nych i norm dotyczgcych instalacji ni-
skiego napiecia oraz przepiséw prze-
ciwpozarowych.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (z plastiku i drewna forni-
rowanego) muszg by¢ naktadane za
pomoca klejéw odpornych na wysokg
temperature (min. 85 °C): uzycie nie-
odpowiednich materiatéw i klejéw mo-
ze powodowac odksztatcanie lub od-
rywanie komponentéw.

Dozwolony jest montaz profili z litego
drewna wokot blatu roboczego za
urzgdzeniem, pod warunkiem ze mini-
malne odlegtosci sg zgodne z wymo-
gami okreslonymi na rysunkach insta-
lacyjnych.

* W celu uzyskania dodatkowych infor-

macji dotyczacych instalaciji, patrz: in-
strukcja montazu.

Jesli pod ptytg kuchenng nie jest za-
montowany piekarnik, pod urzgdze-
niem nalezy obowigzkowo zainstalo-
wac panel oddzielajgcy, zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w instrukgji
montazu.
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3. POLACZENIE
ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potg-
czenia elektryczne powinny by¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

* Przed wykonaniem potgczen, upew-
ni¢ sie ze napiecie nominalne urza-
dzenia wskazane na tabliczce zna-
mionowej odpowiada napieciu sieci
zasilania. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty ku-
chennej.

» Patrz: schemat potgczen (usytuowa-
ny w dolnej czesci ptyty kuchennej).

* Nalezy stosowaé wytgcznie oryginal-
ne komponenty dostarczone przez
dziat czesci zamiennych.

» Urzadzenie jest wyposazone w kabel
przytgczeniowy.

» Jesli kabel przytgczeniowy jest uszko-
dzony, nalezy go zastgpi¢ nowym,
oryginalnym. Prosimy o kontakt z
Dziatem Obstugi.

Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!

Pofaczenie elektryczne

» Urzadzenie nalezy podigczy¢ w spo-

séb przedstawiony na schemacie
(zgodnie z normami odniesienia, doty-
czgcymi napiecia sieciowego, obo-
wigzujgcymi na terenie kraju).

Schemat potaczen

220V - 240V 1N
L N &

Czarny

Brazowy

Niebieski

Szary

L
L
N
N
@ Z6tto-Zielony

380V -415V 2N ~V
L1 2 L3 N &

Q

L1 Brazowy

L2 Czarny

* Realizacje pofgczen elektrycznych N Niebieski

nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu N Szary
technikowi. @  |Zotto-Zielony

* Urzadzenie posiada potgczenie typu
,Y" z kablem typu HO5V2V2-F. Min.
przekréj przewodow: 5x2,5 mm?2.

» Dostep do zaciskéw potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgateznej.

» Upewni¢ sie, ze cechy domowej insta-
lacji elektrycznej (napiecie, moc mak-
symalna i prgd) odpowiadajg warto-
§ciom urzgdzenia.
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220V - 240V 2N v

L1 12 N1 N2 &
L1 Brazowy
L2 Czarny
N Niebieski
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Zastosowac
niki prgdowe
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omiedzy zaciskami bocz-
|, jak wskazano

220V-240V 1N~

?@@@F

220V 240V e:)

380V 415V 2N ~
3 6

PE
, 220V-240V |, @
220V-240V. %

GD 220V -240V 2N~

i

220V 240V
220V- 240V

4. CZYSZCZENIEI

KONSERWACJA

Nie uzywac¢ szorstkich ggbek, stalo-
wych czyscikéw, kwasu solnego lub
innych produktéw, ktére mogtyby
uszkodzi¢ lub porysowaé powierzch-
nie.

Nie spozywac resztek potraw, ktére
spadly lub nagromadzity sie na po-
wierzchni oraz na funkcjonalnych lub
estetycznych elementach ptyty ku-
chennej.

Wytaczy¢ urzadzenie lub odtgczyc je
od zrodla zasilania elektrycznego
przed przystgpieniem do wszelkich
prac zwigzanych z czyszczeniem i
konserwacja.

W celu unikniecia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, urzgdzenie
nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Usuniecie zaschnietych lub przypalo-
nych zabrudzen jest znacznie trud-
niejsze.

Do usuwania codziennych zabrudzen
uzywac miekkiej szmatki lub ggbki z
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odpowiednim srodkiem czyszczacym.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich $Srodkow
czyszczgcych. Zalecamy uzywac
neutralnych srodkéw czyszczacych.

» Zaschniete plamy, na przyktad mleko,
ktére wykipiato podczas gotowania,
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczagcych odpowiednich skroba-
kow.

* Resztki jedzenia o duzej zawartosci
cukru, na przyktad plamy z konfitury
powstate podczas gotowania, nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do cera-
micznych powierzchni, gdy ptyta ku-
chenna jest jeszcze ciepta. Nieusu-
niete resztki mogg spowodowac
uszkodzenie ceramicznej powierzch-
ni.

* Ewentualne, stopione resztki plastiku
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Nieusuniete resztki mogg spowodo-
wac¢ uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

* Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czyscic¢
po catkowitym schtodzeniu sie piyty
kuchennej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

» Na powierzchni urzadzenia nie nalezy
cig¢, ani przygotowywac potraw. Sta-
rac sie nie dopusci¢ do tego, aby spa-
dty na nig twarde przedmioty. Po po-
wierzchni urzgdzenia nie nalezy prze-
ciggac¢ garnkow lub innych naczyn.

* Nie uzywac¢ myjek parowych.

Konserwacja i naprawy

* Upewni¢ sie, ze konserwacja kompo-
nentéw elektrycznych jest powierzana
wytgcznie producentowi lub techni-
kom serwisu technicznego.
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* Upewni¢ sig, ze uszkodzone kable sg
wymieniane wytgcznie przez produ-
centa lub technikow serwisu technicz-
nego.

W razie wystgpienia usterki, nalezy po-
stara¢ sie samodzielnie jg rozwigzac,
stosujgc sie do porad zamieszczonych
we wskazowkach dotyczgcych rozwig-
zywania problemoéw. Jesli nie mozna
rozwigzac problemu, nalezy sie skontak-
towac z Serwisem Technicznym.

Quando si contatta il Servizio Assisten-
za, si prega di fornire le seguenti infor-
magzioni:

- tipo di guasto

- modello dell’'apparecchio (Art./Cod.)

- numero di serie (S.N.)

Queste informazioni si trovano sulla tar-
ghetta dati. La targhetta dati & applicata
sul fondo dell’apparecchio.

In caso di utilizzo improprio dell’apparec-
chio o installazione non effettuata da un
installatore autorizzato, potrebbe essere
necessario pagare la visita del tecnico
del Servizio Assistenza o del rivenditore
anche durante il periodo di validita della
garanzia.

5. OPIS PRODUKTU

Uktad powierzchni gotowania

!

1 Pojedfyncza strefa grzewcza (220 x 197 mm) 2100
W, z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

2 Pojedfyncza strefa grzewcza (220 x 197 mm) 2100
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (200 mm) 2300 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

4 |Pojedyncza strefa grzewcza (160 mm) 1400 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2100 W

5 |Panel sterowania

1+2 |Kombinowana strefa grzewcza (220 x 395 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W




WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia
Kazda strefa grzewcza jest wyposazona
w system, ktéry wykrywa obecnos$é¢ na-
czynia na ptycie kuchennej.

System wykrywania jest w stanie rozpo-
znaé naczynia z magnetyzowalnym
dnem, odpowiednim dla uzywania na
ptytach indukcyjnych.

Jezeli naczynie zostanie usuniete pod-
czas funkcjonowania lub uzywa sie nie-

odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
Czu pojawi sie symbol v

Wskaznik ciepta szczatkowego

Wskaznik ciepta szczgtkowego to funk-
cja bezpieczenstwa, ktéra sygnalizuje,
ze powierzchnia strefy grzewczej znaj-
duje sie jeszcze pod temperaturg rowng
lub wyzszg niz 50 °C i dlatego moze spo-
wodowaé oparzenie w przypadku do-
tkniecia jej gotymi rekoma. Przycisk cy-
frowy odpowiadajgcy strefie grzewczej

wskazuje 1.
6. PANEL STEROWANIA
) T
T T T + + + O} O]
b - L 588 8 4
- - - (O} O]
0123456789P @O A g g

Wiaczona/Wytgczona

Wskaznik poziomu mocy

Symbol timer

Kontrola timer i wskaznik czasu gotowania

Przycisk funkcji Rozpuszczania

Przycisk funkcji Blokady

Przycisk funkcji Pauzy

Klawiatura

loNo oA~ WN =~

Przycisk funkcji Automatycznej

Strefy grzewcze mozna uaktywni¢ wci-

skajgc odpowiedni przycisk cyfrowy .
Przycisk cyfrowy podswietli sie jasniej,
potwierdzajgc czynnoscé.

Gdy garnek znajduje sie na jednej z 4
stref grzewczych, ptyta automatycznie
rozpoznaje jego obecnos¢ i podswietla

odpowiedni przycisk cyfrowy umozliwia-
jacy jej aktywacije.

Jesli na ptycie nie ma garnkow lub innych
przedmiotéw, przyciski cyfrowe sg niewi-
doczne.

Na panelu sterowania funkcje, ktére
mozna wybrac sg zawsze widoczne, ale
podswietlone z matg intensywnoscia.
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Wybra¢ funkcje dotykajgc odpowiednie-
go symbolu.

7. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektryczne;.

Jeslinie jestto konieczne, mozna bezpo-

Srednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy po-

mocy lub, zamiennie, postepujgc

zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzgc do menu.

Przed przystgpieniem do procedury za-

leca sie przeczytanie catego rozdziatu.

Podtgczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-

mowe;.

1. Wszystkie przyciski cyfrowe pod-
Swietlg sie na kilka sekund, a na-
stepnie wylgczg sie i bedzie migac
tylko L

2. Wocisngc i przytrzymaé L: przyciski
(,:Xfrowe stref grzewczych wskazujg
J.

3. Trzymajgc wecisniety przycisk L
zaczg¢ wciskaé przyciski cyfrowe
stref, postepujgc w kierunku prze-

—
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Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje L
oraz cyfre wskazujgca rodzaj menu. Le-
wy przedni przycisk cyfrowy wskazuje
cyfre, ktéra zalezy od parametrow wska-
zanych w wyborze.

Wybra¢ przycisk cyfrowy za pomocg L [
wcisngc¢ ,8” na pasku mocy.

Wybrac¢ lewy przedni przycisk cyfrowy i
wybraé wtasciwe ustawienie.
Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-
beli:

Wartoé¢ na | KW |Uwagi
pasku mocy
0 7,4 |Standardowe ustawienie poczatkowe
1 6
2 5
3 4
4 35
5 3
6 25

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy potwierdzi¢ dotykajgc i przytrzy-

ciwnym do kierunku ruchu wskazo- MUjge =
wek zegara, poczynajac od tych z
przodu po prawej stronie.
8. FUNKCJE
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Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wigczenie urzadzenia

Aby uaktywnic: jesli na ptycie grzewczej znajduje sie garnek, weisna¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekun-
dy odpowiedni przycisk cyfrowy. Jesli na ptycie nie ma garnka, wcisnac i przytrzymac przez 3 se-

kundy jeden z 4 przgciskéw cyfrowych (niewidocznych) obok kropki . po lewej stronie. Pusci¢ i
przesuna¢ palec od 0 do 9 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencje dziatania. Wszystkie

przyciski cyfrowe wskazuqu .
Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.

Aby dezak%wqwac: weisnag i przytrzymac¢ przez 3 sekundy jeden z 4 przyciskow cyfrowych strefy
grze}rwc_zej. usci¢ i przesunaC palec od 9 do 0 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencije
ziatania.

Opisane czynnosci muszg by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Blokada

Podczas uzytkowania mozna zablokowac funkcje ptyty kuchenne:rj, na przyklad w celu jej umycia.
Funkcja ta pozostaje aktywna nawet po wytaczeniu i ponownym wigczeniu ptyty kuchennej.
W przypadku braku zasilania funkcja dezaktywuje sie.

Aby uaktywnic: weisnaé ===0 i przytrzyma¢ przez 1 sekunde.

Aby dezaktywowa¢: weisngé ===0.

Funkcja podwyzszonej
mocy’

Katzda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na maksymalnie 5 mi-
nut.

Aby uaktywnié: wybraéﬁdnqz 4 stref grzewczych i wybra¢ warto$¢ ,P” na pasku mocy. Dany przy-
cisk cyfrowy wskazuje

Aby dezaktywowa¢: wybra¢ jedng z innych wartoéci na pasku mocy.

Timer stref Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.
grzewczych Strefy grzewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich posiada swoj
wiasny timer.
Aby uaktywni¢: Po wigczeniu strefy grzewczej weisngé odpowiedni symbol @, aby uzyskac dostep
do ‘odpowiadajacego jej timer.
3 przyciski cyfrowe wskazujg ,0 0 0. Weisng¢ ,+” lub ,-", aby ustawi¢ odliczanie timera.
]
5§84
Godziny - Dziesigtne - Minuty
Nie dotykac niczego przez 10 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.
Po zakonczeniu odliczania, przyciski cyfrowe zostang wyzerowane i nastapi emisja sygnatu dzwie-
kowego. Funkcje mozna przerwac, wciskajac dowolny przycisk.
Je.éli.timerljest akt)(yvny na wiecej niz jednej strefie grzewczej, 3 przyciski cyfrowe zawsze wskazujg
najblizszy ten najblizszy zakonczeniu ustawionego czasu.
Aby dezaktywowac: gdy strefa grzewcza jest wiaczona, weisna¢ odpowiedni symbol @, aby wejs¢
do polecen zarzadzania odpowiadajacym jej timer.
Ustawi€ trzy przyciski cyfrowe na 0 0 0" za pomocg ,+” lub ,-".
Timer (ogolny) Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby uaktywni¢: wiaczy¢ plyte grzewczg sprawdzajac, czy nie ma garnkow lub aktywnych stref
grzewczych.

3 przyciski cyfrowe dla polecen zarzadzania timer wskazujg ,- - -".

Wecisnag przycisk cyfrowy, aby wejs¢ do menu timera i wy$wietli¢ ,0 0 0”.

Wecisng¢ ,+" lub ,-", aby ustawi¢ odliczanie timera.

484
Godziny - Dziesigtne - Minuty

Nie dotykac niczego przez 10 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Po zakonczeniu odliczania, przyciski cyfrowe zostang wyzerowane i nastapi emisja sygnatu dzwie-
kowego. Funkcje mozna przerwaé, wciskajac dowolny przycisk.

Powtoérzy¢ opisane kroki, aby zmieni¢ warto$¢ odliczania.

Aby dezaktywowac: wigczy¢ plyte grzewcza sprawdzajac, czy nie ma garnkdw lub aktywnych stref
grzewczych.

\6\/8],3”&6 przycisk cyfrowy, aby wej$¢ do menu timera i uzy¢ ,+" i ,-", aby ustawi¢ wyswietlacz na ,0
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Funkcja Rozpuszczania

!

Aby uaktywni¢: wybra¢ jedng z 4 stref grzewczych | WCiSN3E amm.

Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

!

Aby dezaktywowaé: wcisngé —= lub weisngé ®

Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do ﬁodgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacja gotowania na wy-
branym poziomie. Okres czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)

48

144

230

312

408

120

168

216

O N |~ W N —

Niedostepne

o

Niedostepne

Aby uaktywni¢, po ustawieniu garnka na r?{ycie kuchennej i wybraniu strefy grzewczej, wcisngg i
rzytrzymac przez 3 sekundy wybrang wartos¢ (od 1 do 8) na pasku mocy. Wyswietlacz danej stre-
y grzewczej wskazuje ,A”.

Mozna zwigkszy¢ poziom gotowania, jego zmniejszenie dezaktywuje funkcje.

Mozna go réwniez dezaktywowa¢, dotykajac i przytrzymujac przez 3 sekundy przycisk danej strefy

grzewczej.

Funkcja Pauzy

Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji na ptycie kuchen-
nej, zmniejszajac moc dostepng w strefie grzewczej i resetujac wszystkie funkcje. Jesli funkcja
Pauza nie zostanie wytaczona w ciggu 10 minut, ptyta kuchenna wylgczy si¢ automatycznie.

Aby uaktywni¢: Po ustawieniu na p}yci%.garnka i wybraniu strefy grzewczej, wcisnac i przytr%lymac'
przez co najmniej 1 sekunde przycisk T funkcji Pauza. Wszystkie wyswietlacze wskazujg TH.

e
Aby dezaktywowa¢: Weisnaé i przytrzymac Ti 'J)rzez 1 seku.ndg, dopoki nie zacznie miga¢. Wei-
sna¢ dowolny inny przycisk w ciagu 10 sekund. Funkcja zostaje dezaktywowana, a ptyta kuchenna
kontynuuje dziatanie z poprzednimi ustawieniami.

Funkcja Przywracania

Ta funkcja stuzy do przywracania ustawien dziatania ptyty kuchennej na wypadek przypadkowego
wytaczenia lub nagtej awarii zasilania.

Po wyfaczeniu B!yty, jesli zostanie ona ponownie wigczona w ciggu 9. sekund poprzez dotknigcie

, przycisk TUT bedzie migat przez 6 sekund. Weisnaé przycisk T, aby odzyska¢ ustawione
wczesniej funkcje. Czynno$¢ zostaje potwierdzona emisja sygnatu dzwigkowego.

Tryb kombinowan
(funkcja ,,mostek'x

Funkcja ta pozwala na Bod}aiczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
duzq strefg gotowania. Daje to mozliwo$¢ zastosowania garnkéw o szerszym dnie.
Strefami grzewczymi, ktére mozna wybra¢ do tej funkji, sa strefy znajdujace sie po lewej stronie.

Aby uaktywni¢/dezaktywowac: jednoczesnie wciskac przyciski cyfrowej lewej strefy grzewczej w

celu wybrania 2 stref do pofaczenia, dopoki nie pojawi sig przycisk cyfrowy I I oznaczajacy, ze
funkcja zostata uaktywniona. Drugi przycisk cyfrowy jest stosowany do ustawienia poziomu mocy.

Funkcja AUTO

Funkcja ta pozwala na uaktywnienie trybu AUTOMATYCZNEGO, w ktérym Plyta i Okap dziataja w
sposdb skoordynowany. Po wigczeniu Plyty, automatycznie wigczy sie Oswieflenie. Predko$¢ oka-
ph] zostanie ustawiona automatycznie za pomoca najwyzszego poziomu mocy w strefach ptyty ku-
chennej.

Parowanie Plyta-Okap

Aby rozpoczaé procedure potaczenia skonsultowaé paragraf ,PERSONALIZACJA MENU UZYT-
KOWNIKA" kod menu ,U9" i postepowa¢ zgodnie z podanymi wskazéwkami.

9. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania tS,tosowa(: w przypadku nastepujacych produk-
ow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
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4 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
5 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
6 Dtugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone migso
7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone
potrawy, kietbasa
8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody

10. PERSONALIZACJA MENU UZYTKOWNIKA

Przed przystapieniem do procedury zaleca si¢ przeczytanie catego rozdziatu.

Weisngé \&.
Ponownie weisnag i przytrzyma¢ przez 3 sekundy @

W

Przycisk T} zacznie migac.

17}
Weisnag i przytrzymaé TWT: przyciski cyfrowe stref grzewczych wskazujg =J .
1]

Przytrzymujac T}, rozpoczaé weiskanie przyciskow cyfrowych stref grzewczych, postepujac zgodnie z kierunkiem ru-
chu wskazowek zegara, poczynajac od tych z przodu po lewej stronie.

' \

2 ‘I_’ ’_1 3
(S Hoa

Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje na przemian U i cyfre od 2 do 9 wskazujaca kod menu.
Lewy przedni przycisk cyfrowy wskazuije cyfre, ktdra zalezy od parametréw wskazanych w wyborze.

Wecisnag lewy tylny przycisk cyfrowy.

Wybra¢ numer na pasku mocy, aby uzyska¢ dostep do kodu menu.

Wecisnag przedni lewy przycisk cyfrowy.

Wybra¢ liczbe na pasku mocy, aby wybra¢ warto$¢.

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci, potwierdzi¢ dotykajac i przytrzymujac przez 2 sekundy @

Aby wyj$¢ z menu bez zapisywania, weisnaé ThT.

Jesli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, menu uzytkownika zamknie sig po 1 minucie.
Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

Kod menu |Opis Wartos¢

U2 Menu zarzadzania poziomem

] - Dzwigk wytaczony
dzwigku przyciskow. - Min.

- Maks.

U3 Menu zarzadzania poziomem

- Dzwiek wytaczon
dzwieku brzeczyka licznika minut. el yaczony

- Min.
- Maks.

snosci wyswietlacza. - Min.

us Menu zarzadzania animacjg odli-|0 - Animacja nieaktywna
czania. - Animacja aktywna

U6 Menu  funkcji  rozpoznawania |0 - Aktywne
obecnosci garnka. Nieaktywne

0
1
3
0
1
3
U4 Menu_ zarzadzania poziomej ja-|0 - Maks.
9
0
1
0
1-
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u7 Menu zarzadzania koricem odli-|0 - Ciggte miganie i wytaczenie
czania. 1 - Dziesie¢ mignie¢ i wytaczenie
2 - Jedno mignigcie i wytaczenie

U9 Menu aktywacﬂ procedury Paro-|0 - Parowanie Ptyty-Okapu wytaczone

apu. 1 - Uruchomi¢ procedure Parowania Plyty-Okapu. Na wys$wietlaczu jest
pokazana animacja.
OSTRZEZENIE: po uruchomieniu procedury nalezy zapozna¢ sie z in-
strukq[q obstugi okapu i sprawdzi¢, czy procedura Parowania K-Link zosta-
ta uaktywniona. Procedura parowania trwa 2 minuty.

wania Plyty-O

11. FUNKCJA
ZARZADZANIA MOCA
mB— N
LN

~Przedmiotowy produkt jest wyposazony
w funkcje zarzadzania moca z kontrolg
elektroniczna.

Patrz ilustracja.

Funkcja ta kontroluje dystrybucje mocy
maksymalnej rownej 3700 W miedzy
strefami grzewczymi 1i2, aby zoptymali-
zowac dystrybucje mocy i unikng¢ sytu-
acji przecigzenia systemu.

Ptyta kuchenna na maksymalnym pozio-
mie mocy - funkcja rozdziela moc miedzy
strefami grzewczymi i automatycznie
ogranicza moc jednej ze stref grzew-
czych, w razie potrzeby (najwyzszy prio-
rytet jest przypisany ostatniemu polece-
niu).

Ptyta kuchenna z ograniczeniem mocy -
funkcja rozdziela moc miedzy strefami
grzewczymi, uniemozliwiajgc ustawienie
mocy strefy grzewczej na poziom wyz-
szy od limitu (aby zwiekszy¢ moc poje-
dynczej strefy grzewczej, nalezy recznie
zmniejszy¢ poziom mocy ustawiony dla
innej strefy).

Na przyktad:

Jeslidla strefy grzewczej 1 wybrano pod-
wyzszony poziom mocy (boost) (P), stre-
fa grzewcza 2 nie bedzie mogta jedno-
czes$nie przekroczy¢ poziomu mocy 9 i
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zostanie ona automatycznie zmniejszo-
na.”

12. PRZEWODNIK NA
TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO
GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzysta¢

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

« Zzeliwo

« emaliowana stal

» stal weglowa

« stal nierdzewna (réwniez czesciowo)

 aluminium z powtokg ferromagnetycz-
ng lub dnem z ptytg ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,

skontrolcg,vaé czy jest na nim obecny

symbol 90 (zazwyczaj umieszczony na
dnie). Do dna naczynia mozna zblizy¢
magnes. Jesli jest przyciggany, oznacza
to, ze garnek moze by¢ uzywany na pty-
cie indukcyjne;.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, za-
wsze uzywac garnkéw z ptaskim dnem,
ktore rownomiernie rozprowadza ciepto.
Niewystarczajgco ptaskie dno naczynia
moze negatywnie wptywac¢ na przewo-
dzenie mocy i ciepfa.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella
per le diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire
uno o piu dei punti di riferimento indicati
sulla superficie del piano cottura e deve
essere di diametro minimo idoneo.




Usare sempre la zona di cottura che me-
glio corrisponde al diametro del fondo
della pentola.

Strefy grzewcze | Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
Tylna prawa 110 mm 200 mm
Przednia prawa 110 mm 145mm
Tylna lewa 110 mm 190 mm
Przednia lewa 110 mm 190 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo
sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con
fondo sottile sul piano cottura perché cio
non consentirebbe di controllare la tem-
peratura o spegnere automaticamente la
zona di cottura se la temperatura ¢ trop-
po elevata, con il rischio di danneggiare
la pentola o la superficie del piano cottu-

ra.
Se cid dovesse accadere, non toccare
nulla e attendere che tuttii componenti si
raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, con-
sultare la sezione “Risoluzione dei pro-
blemi”.

Consigli/suggerimenti

Rumori durante il funzionamento
Quando si attiva una zona di cottura, &
possibile udire un breve ronzio. Zjawisko
to jest typowe dla ceramicznych stref
grzewczych i nie wptywa na dziatanie lub
trwatos¢ urzgdzenia. Rodzaj hatasu za-
lezy od stosowanego naczynia do goto-
wania. W przypadku wystgpienia silnych
zaktocen, nalezy uzy¢ innego naczynia
do gotowania.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu | Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwigzanie
ERO03 Piyta kuchenna w?;lqcza Wykryto ciagta aktywacje przyciskow. |Zetrze¢ wode lub zdjgé naczynie z ce-
si¢ po 10 sekundach. Na panelu sterowania znajduje sie wo-|ramicznej powierzchni lub panelu ste-
da lub garnek. rowania.
ER21 Ptyta kuchenna wytacza|Wewnetrzna temperatura komponen-|Poczeka¢ na ostygniecie ptyty kuchen-
sié. tow elektronicznych jest zbyt wysoka. |nej.
Sprawdzi¢, czy piyta kuchenna posia-
da wystarczajaca wentylacje.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sig z Serwisem Technicznym.
E2 Odnosna strefa grzewcza| Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekac na ostygniecie ptyty kuchen-
wylgcza sie. Zbyt wysoka temperatura garnka lub|Nn€J.
powierzchni szklano-ceramiczne;j. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Zbyt wysoka tem%eratura komponen-|Nie podgrzewac pustych garnkéw.
tow elektronicznych.
E3 Odnosna strefa grzewcza| Nieodpowiedni garnek. Stosowac odpowiednie garnki.
wylgcza sie. Garnek traci swoje wiasciwosci ma-|Btad zostanie automatycznie anulowa-
gnetyczne i moze doprowadzi¢ dojny po 8 s i bedzie mozna ponownie
uszkodzenia ptyty indukcyjnej. uzyc strefy grzewczej.
W przypadku dalszych btedéw wymie-
ni¢ garnek.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
si¢ z Serwisem Technicznym.
E6 Strefa grzewcza nie wia-| Nieprawidtowe napiecie illub czgstotli-| Sprawdzi¢ napiecie i/lub czestotliwosc.
Cza sig. WS zasilania. W razie potrzeby skontaktowa¢ sig z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wytacza-| Awaria wentylatora. Wyczysci¢ wentylator i usungé ewen-
Ja sie. Wentylator zablokowany pytem lub|tuaine obce ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sig z Serwisem Technicznym.
EH Odnosna strefa grzewcza| Zablokowany czujnik temperatury stre-|Wytaczy¢ plyte i ponownie jg wiaczy¢
wylacza sie. fy grzewczej. po ostygnieciu.
Nie jest wykrywana wystarczajaca|Jesli btad sie powtarza, skontaktowa¢
ﬁmclﬁgg ntgjmpera ury po wigczeniu plyty|sie z Serwisem Technicznym.
u .
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E4
E5
E7 Odtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania.

E9 Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.

ER20
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA

sig na wyswietlaczu.

Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowa¢ sie z serwisem technicznym i poda¢ kod btedu ukazujacego

14. DANE TECHNICZNE
FCH 84 DF KL

Jednostka Wartos¢

Typ produktu Zintegrowana plyta kuchenna
Wymiary Szeroko$¢ mm 780

Glebokosé¢ mm 520

Wysoko$¢ min./maks. mm 54
Moc catkowita W 7400
Parametr Warto$é
Napiecie/czestotliwo$¢ zasilania 220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia 10,4 kg

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA PLYTY

KUCHENNEJ

Liczba stref grzewczych 4

Liczba stref grzewczych do potaczenia 1-Lewa
Technologia gotowania Indukeyjna
Wymiary strefy gotowania do potaczenia Lewa 220 x 395 mm

Wymiary strefy grzewczej Przednia lewa 220 x 197 mm
Tylna lewa 220 x 197 mm
Tylna prawa @ 200 mm
Przednia prawa @ 145 mm
Zuzycie energii na strefe grzewczg do potaczenia 192 Whikg
Zuzycie energii na strefe grzewczg Tylna prawa 185 Whlkg
Przednia prawa 181 Whikg
Zuzycie energii elekirycznej przez plyte kuchenng (dziatanie 188 Whikg - (FCH 84)
elekiryczne)
16. ASPEKTY odpadami pochodzgcymi z gospodar-
SRODOW| SKOWE stwa domowego. Produkt musi by¢ prze-

Utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol >gumieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi
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kazany do centrum specjalizujgcego sie
w recyklingu komponentow elektrycz-
nych i elektronicznych. Utylizujgc pro-
dukt w sposob witasciwy, przyczyniasz
sie do zapobiegania ewentualnym ujem-
nym wptywom na srodowisko naturalne
oraz na zdrowie ludzi, ktére mogtyby po-




wsta¢ w wyniku niewtasciwej utylizaciji.

Szczegotowe informacje na temat recy-

klingu tego produktu mozna uzyska¢ w

urzedach miasta/gminy, lokalnych insty-

tucjach zajmujgcych sie likwidacjg odpa-
dow lub w sklepie, w ktérym produkt zo-
stat zakupiony.

Utylizacja materialdbw opakowanio-

wych A

Materiaty, na ktérych widnieje symbol &0

mogg by¢ poddane recyklingowi. Mate-

rialy opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone
do recyklingu.

Oszczednos¢ energetyczna

Umozliwia codzienng oszczednosé

energii podczas gotowania, jezeli poste-

puje sie zgodnie ze wskazaniami.

* Nalezy podgrzewac¢ tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

» Jesli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

» Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewczej.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

17. ZGODNOSC

Informacje dotyczace produktu,
zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr
66/2014

Normy odniesienia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Przedmiotowe urzgdzenie zostato za-
projektowane, wyprodukowane i wpro-
wadzone do obrotu zgodnie z Dyrekty-
wami EWG.

.Dane techniczne sg wskazane na ta-

bliczce znamionowej umieszczonej na
dnie produktu.”

107




991.0742.549_01 - DO000000010350_00 - 250506

q3



	
	
	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 SAFETY INFORMATION
	2 INSTALLATION
	3 ELECTRICAL CONNECTIONS
	4 CLEANING AND MAINTENANCE
	5 PRODUCT DESCRIPTION
	6 CONTROL PANEL
	7 POWER LIMITATION
	8 FUNCTIONS
	9 COOKING TABLE
	10 USER MENU CUSTOMISATION
	11 POWER MANAGEMENT
	12 GUIDE TO PAN USE
	13 TROUBLESHOOTING
	14 TECHNICAL DATA
	15 ENERGY EFFICIENCY OF HOB
	16 ENVIRONMENTAL ASPECTS
	17 CONFORMITY

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 INFORMATIONS SUR LA SÉCURITÉ
	2 INSTALLATION
	3 BRANCHEMENT ÉLECTRIQUE
	4 NETTOYAGE ET MAINTENANCE
	5 DESCRIPTION DU PRODUIT
	6 BANDEAU DE COMMANDE
	7 LIMITATION DE PUISSANCE
	8 FONCTIONS
	9 TABLEAU DE CUISSON
	10 PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR
	11 FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE
	12 GUIDE D’UTILISATION DES CASSEROLES
	13 RÉSOLUTION DES PROBLÈMES
	14 DONNÉES TECHNIQUES
	15 EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE DE LA TABLE DE CUISSON
	16 NOTIONS ENVIRONNEMENTALES
	17 CONFORMITÉ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA
	2 INSTALLAZIONE
	3 COLLEGAMENTO ELETTRICO
	4 PULIZIA E MANUTENZIONE
	5 DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
	6 PANNELLO COMANDI
	7 LIMITAZIONE DI POTENZA
	8 FUNZIONI
	9 TABELLA DI COTTURA
	10 PERSONALIZZAZIONE DEL MENU UTENTE
	11 FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA
	12 GUIDA ALL’USO DELLE PENTOLE
	13 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
	14 DATI TECNICI
	15 EFFICIENZA ENERGETICA DEL PIANO COTTURA
	16 ASPETTI AMBIENTALI
	17 CONFORMITÀ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 INFORMACIÓN DE SEGURIDAD
	2 INSTALACIÓN
	3 CONEXIÓN ELÉCTRICA
	4 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
	5 DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	6 PANEL DE MANDOS
	7 LIMITACIÓN DE LA POTENCIA
	8 FUNCIONES
	9 TABLA DE COCCIÓN
	10 PERSONALIZACIÓN DEL MENÚ DE USUARIO
	11 FUNCIÓN DE GESTIÓN DE LA POTENCIA
	12 GUÍA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES
	13 SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	14 DATOS TÉCNICOS
	15 EFICIENCIA ENERGÉTICA DE LA PLACA DE COCCIÓN
	16 ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES
	17 CONFORMIDAD

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 SICHERHEITSINFORMATIONEN
	2 INSTALLATION
	3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
	4 REINIGUNG UND WARTUNG
	5 PRODUKTBESCHREIBUNG
	6 BEDIENFELD
	7 LEISTUNGSBEGRENZUNG
	8 FUNKTIONEN
	9 GARTABELLE
	10 PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENÜS
	11 LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION
	12 LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TÖPFE
	13 PROBLEMLÖSUNG
	14 TECHNISCHE DATEN
	15 ENERGIEEFFIZIENZ DES KOCHFELDES
	16 UMWELTASPEKTE
	17 KONFORMITÄT

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	2 УСТАНОВКА
	3 ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ЭЛЕКТРОСЕТИ
	4 ЧИСТКА И ТЕХОБСЛУЖИВАНИЕ
	5 ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ
	6 ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	7 ОГРАНИЧЕНИЕ МОЩНОСТИ
	8 ФУНКЦИИ
	9 ТАБЛИЦА ВАРКИ
	10 НАСТРОЙКА МЕНЮ ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ
	11 ФУНКЦИЯ УПРАВЛЕНИЯ МОЩНОСТЬЮ
	12 РУКОВОДСТВО ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ КАСТРЮЛЬ
	13 УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	14 ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
	15 ЭНЕРГОЭФФЕКТИВНОСТЬ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ
	16 УСЛОВИЯ ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ
	17 СООТВЕТСТВИЕ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2 INSTALACJA
	3 POŁĄCZENIE ELEKTRYCZNE
	4 CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
	5 OPIS PRODUKTU
	6 PANEL STEROWANIA
	7 OGRANICZENIE MOCY
	8 FUNKCJE
	9 TABELA GOTOWANIA
	10 PERSONALIZACJA MENU UŻYTKOWNIKA
	11 FUNKCJA ZARZĄDZANIA MOCĄ
	12 PRZEWODNIK NA TEMAT UŻYTKOWANIA NACZYŃ DO GOTOWANIA
	13 ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	14 DANE TECHNICZNE
	15 EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA PŁYTY KUCHENNEJ
	16 ASPEKTY ŚRODOWISKOWE
	17 ZGODNOŚĆ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΣΧΕΤΙΚΑ ΜΕ ΤΗΝ ΑΣΦΑΛΕΙΑ
	2 ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ
	3 ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ ΣΥΝΔΕΣΗ
	4 ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ
	5 ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΤΟΥ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	6 ΠΙΝΑΚΑΣ ΕΛΕΓΧΟΥ
	7 ΠΕΡΙΟΡΙΣΜΟΣ ΙΣΧΥΟΣ
	8 ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΕΣ
	9 ΠΙΝΑΚΑΣ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ
	10 ΕΞΑΤΟΜΙΚΕΥΣΗ ΤΟΥ ΜΕΝΟΥ ΧΡΗΣΤΗ
	11 ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΤΗΣ ΙΣΧΥΟΣ
	12 ΟΔΗΓΟΣ ΣΧΕΤΙΚΑ ΜΕ ΤΗ ΧΡΗΣΗ ΤΩΝ ΣΚΕΥΩΝ
	13 ΕΠΙΛΥΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
	14 ΤΕΧΝΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ
	15 ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΗ ΑΠΟΔΟΣΗ ΤΗΣ ΜΟΝΑΔΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
	16 ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΤΙΚΑ ΘΕΜΑΤΑ
	17 ΣΥΜΜΟΡΦΩΣΗ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 ИНФОРМАЦИЯ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	2 ИНСТАЛИРАНЕ
	3 ЕЛЕКТРИЧЕСКО СВЪРЗВАНЕ
	4 ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	5 ОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТА
	6 КОНТРОЛЕН ПАНЕЛ
	7 ОГРАНИЧЕНИЕ НА МОЩНОСТ
	8 ФУНКЦИИ
	9 ТАБЛИЦА ЗА ГОТВЕНЕ
	10 ПЕРСОНАЛИЗИРАНЕ НА МЕНЮ ПОТРЕБИТЕЛ
	11 ФУНКЦИЯ ЗА УПРАВЛЕНИЕ НА МОЩНОСТТА
	12 РЪКОВОДСТВО ЗА ИЗПОЛЗВАНЕ НА ТЕНДЖЕРИ
	13 РАЗРЕШАВАНЕ НА ПРОБЛЕМИТЕ
	14 ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ
	15 ЕНЕРГИЙНА ЕФЕКТИВНОСТ НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ
	16 ЕКОЛОГИЧНИ АСПЕКТИ
	17 СЪОТВЕТСТВИЕ

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 INFORMACIJE O VARNOSTI
	2 NAMESTITEV
	3 PRIKLOP NA ELEKTRIKO
	4 ČIŠČENJE IN VZDRŽEVANJE
	5 OPIS IZDELKA
	6 NADZORNA PLOŠČA
	7 OMEJEVANJE MOČI
	8 FUNKCIJE
	9 KAKO KUHATI
	10 PRILAGODITEV UPORABNIŠKEGA MENIJA
	11 FUNKCIJA UPRAVLJANJA MOČI
	12 NAVODILA ZA UPORABO LONCEV
	13 ODPRAVLJANJE TEŽAV
	14 TEHNIČNI PODATKI
	15 ENERGIJSKA UČINKOVITOST KUHALNE PLOŠČE
	16 OKOLJSKI VIDIKI
	17 SKLADNOST

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 SIGURNOSNE INFORMACIJE
	2 INSTALIRANJE
	3 ELEKTRIČNO POVEZIVANJE
	4 ČIŠĆENJE I ODRŽAVANJE
	5 OPIS PROIZVODA
	6 KONTROLNA PLOČA
	7 OGRANIČENJE SNAGE
	8 FUNKCIJE
	9 TABLICA KUHANJA
	10 PERSONALIZIRANJE IZBORNIKA KORISNIKA
	11 FUNKCIJA UPRAVLJANJA SNAGOM
	12 VODIČ ZA UPORABU LONACA
	13 RJEŠAVANJE PROBLEMA
	14 Tehnički podatci
	15 ENERGETSKA UČINKOVITOST PLOČE ZA KUHANJE
	16 ASPEKTI OKOLIŠA
	17 USKLAĐENOST

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 OHUTUSTEAVE
	2 PAIGALDAMINE
	3 ELEKTRIVÕRKU ÜHENDAMINE
	4 PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	5 TOOTE KIRJELDUS
	6 JUHTPANEEL
	7 VÕIMSUSE PIIRAMINE
	8 FUNKTSIOONID
	9 TOITUDE TABEL
	10 KASUTAJAMENÜÜ KOHANDAMINE
	11 VÕIMSUSE REGULEERIMINE
	12 JUHISED POTTIDE KASUTAMISEL
	13 PROBLEEMIDE LAHENDUSED
	14 TEHNILISED ANDMED
	15 PLIIDIPLAADI ENERGIATÕHUSUS
	16 KESKKONDA PUUDUTAVAD ASPEKTID
	17 VASTAVUS

	991.0742.549  -  991.0742.556
	1 BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	2 INSTALACE
	3 ELEKTRICKÉ PŘIPOJENÍ
	4 ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	5 POPIS VÝROBKU
	6 OVLÁDACÍ PANEL
	7 OMEZENÍ VÝKONU
	8 FUNKCE
	9 TABULKA VAŘENÍ
	10 PŘIZPŮSOBENÍ UŽIVATELSKÉ NABÍDKY
	11 FUNKCE ŘÍZENÍ VÝKONU
	12 PRŮVODCE POUŽITÍM HRNCŮ
	13 ŘEŠENÍ PROBLÉMŮ
	14 TECHNICKÉ ÚDAJE
	15 ENERGETICKÁ ÚČINNOST S VARNOU DESKOU
	16 OCHRANA ŽIVOTNÍHO PROSTŘEDÍ
	17 SHODA


