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Szanowny Kliencie,

od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze niz kiedykolwiek.
Urzadzenie Amica to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i
doskonatej efektywnosci.

Instrukcje, ktorq trzymasz w rekach skrdcilismy do
niezbednego minimum. Staramy sie w ten sposdb wspdlnie
dbac¢ o srodowisko naturalne i zredukowac ilos¢ papieru i
Srodkow wykorzystywanych w procesie druku. Znajdziesz
tu najwazniejsze informacje na temat prawidtowego
uzytkowania sprzetu, a po petng instrukcje zawsze mozesz
siegngc¢ na https://wsparcie.amica.pl/.

Zapewniamy, Ze sprzet, ktory opuscit fabryke zostat przed
zapakowaniem poddany szczegdtowej kontroli pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci. Przestrzeganie zawartych w
instrukcji wskazowek uchroni Cie od btedow w uzytkowaniu i
mogacych z nich wynikac nieszczesliwych wypadkdw. Zwrdé
tez uwage na wytyczne dotyczgce oszczedzania energii i
niezagrazajgcego naturze utylizacji opakowania oraz zuzytego
sprzetu. Zachowaj instrukcje i przechowuj jgq tak, by miec
ja zawsze pod rekq.

Przyjemnych doswiadczen ze sprzetem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajacych na dziatanie urzgdzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku do-
mowego.

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci staja sie
gorgce podczas uzycia. Mozliwosc dotknigcia ele-
mentow grzejnych powinno byc objete szczegolng
troskg. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzy-
mac sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy s rz%t moze by¢ uzywany przez dzieci
w wieku od 8 lat i wyzej i osoby z o?ranlczenla—
mi fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo
brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie
pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowa-
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiada-
jace za ich Bezpl_eczens’_cwo._NaIezy zZwracac uwage
na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzata-
nie i czynnosci obstugowe nie powinny byc robione
przez dzieci bez nadzoru.

Uwac};a._ Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze byc niebezpieczne i do-
prowadziC do pozaru.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wylacz
urzadzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywka
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zale-
ca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac dotyka-
nia gorgcych elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci moga stac sie gorgce podczas
qutkowanla. Zaleca sie trzymanie matych dzieci z
dala od urzadzenia.



Przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widel-
ce, tyzki i pokrywki oraz folii aluminiowej nie zale-
ca sig ktasc na powierzchni ptyty kuchennej, gdyz
mogq sie one staC gorace.

Po uzyciu wytacz element grzejny p’g/ty wytaczni-
kiem | nie polegaj na wskazaniach detektora na-
czyn.

Uwaga. Nie uzywal szorstkich Srodkéw czysz-
czacych lub ostrych metalowych przedmiotow do
czyszczenia szkta drzwi, gdyz mogg porysowac
poll/}/ierzchnie, co moze doprowadziC do popekania
szkta.

Uwaga. Aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang lampki nalezy upew-
nic sie, czy sprzet jest wytaczony.

Do czyszczenia kuchni nie wolno uzywac sprzetu
do czyszczenia para.

Aby unikng¢ przegrzania, nie nalezy instalowacd
urzadzenia za drzwiami dekoracyjnymi.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwiera-
nia drzwi piekarnika moze wydostawac sie gorg-
ca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania
nalezy ostroznie otwieraC drzwi CPiekarnika. Przy
otwieranju nie nachylac sie nad drzwiami. Nalezy
pamigtaC, ze para w zaleznosci od temperatury
moze bycC niewidoczna.

Uw,aEa. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkotrwate gotowanie musi byC nadzorowane w
Sposob ciggty.

Uwaga. Uzywac tylko oston p’rYtg zaprojektowanych
przez producenta urzadzenia lub wskazanych przez
producenta w instrukcji obstugi jako odpowiednie.
Stosowanie nieodpowiednich oston moze powodo-
wac wypadki.

Urzadzenie moze by stosowane wytacznie do ce-
low, do jakich zostato zaprojektowane. Wszelkie
inne zastosowania ( np, ogrzewanie pomieszczen)
nalezy uznac za niewtasciwe i niebezpieczne.
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Osoby z wszczepionymi urzgdzeniami wspomagaja-
cymi funkcje zyciowe (np. rozrusznik serca, pomp-
ka insulinowa lub aparat stuchowy) muszg upewnic
sie, ze praca tych urzadzen nie zostanie zaktoco-
na poprzez ptyte indukcyjng (obszar czestotliwosci
dziatania ptyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage na dzieci przebywajace w otoczeniu
kuchni. Bezposredni kontakt z pracujacq kuchnig grozi oparzeniem!

Nalezy, zwrdéci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego
wraz z przewodami nie dotykat bezposrednio do rozgrzanego piekarni-
ka lub ptyty grzejnej, gdyz izolacja tego sprzetu nie jest odporna na
dziatanie wysokich temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i
ttuszcze mogq ulec zapaleniu wskutek przegrzania lub wykipienia.

Nie nalezy dopuszcza¢ do zanieczyszczenia ptyty grzejnej i zalewania
jej przez wykipiny. W szczegdlnosci dotyczy to cukru, ktéry reaguje z
ptyta ceramiczng, mogac spowodowac jej nieodwracalne uszkodzenie.
Ewentualne zabrudzenia nalezy usuwac na biezaco.

Zabrania sie stawiania na rozgrzane pola grzejne naczyn z mokrym
dnem, gdyz mogq spowodowac nieodwracalne zmiany na ptycie (nie-
usuwalne plamy).

Nalezy uzywac naczyn okreslonych przez producenta jako przystoso-
wane do pracy z ptyta ceramiczna.

Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, wytaczy¢ prad, aby unikngé
mozliwosci porazenia pragdem elektrycznym.

Nie nalezy witaczac ptyty grzejnej bez uprzedniego ustawienia na niej
naczynia.

Zabrania sie stosowania naczyn posiadajacych ostre krawedzie, moga-
ce spowodowac uszkodzenie ptyty ceramicznej.

Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie
przekraczajacej 15 kg, a na ptycie grzejnej - 25 kg.

Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych
przedmiotdw do czyszczenia szkta drzwi, gdyz mogg porysowacé po-
wierzchnie, co moze doprowadzi¢ do popekania szkia.

Zabrania sie uzytkowania kuchni niesprawnej technicznie. Wszelkie
usterki mogq bycC usuwane wytacznie przez osobe posiadajacq stosow-
ne uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczng, nalezy bezwzgled-
nie odtaczyc¢ zasilanie elektryczne kuchni i zgtosic¢ usterke do naprawy.

Nalezy bezwzglednie przestrzega¢ zasad i postanowien zawartych w
niniejszej instrukcji. Do obstugi nie nalezy takze dopuszczaC osob nie
zaznajomionych z tresciq instrukcji.



Jak oszczedzac energie

Kto korzysta z energii w spo-
s6b odpowiedzialny, chroni
nie tylko domowy budzet, lecz
dziata $wiadomie na rzecz $ro-
dowiska naturalnego. Dlatego
pomodzmy, oszczedzajmy energie elek-
tryczng! A czyni sie to w nastepujacy

sposob:
e Stosowanie prawidtowych naczyn do
gotowania.

e Garnki z ptaskim i grubym dnem po-
zwalajg zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej. Nalezy pamietac¢ o po-
krywce, w przeciwnym razie zuzycie
energii elektrycznej wzrasta cztero-
krotnie!

e Dobranie naczyn do gotowania do
powierzchni pola grzejnego.

e Naczynie do gotowania nie powinno
by¢ nigdy mniejsze od ptytki grzej-
nej.

e Dbanie o czystos¢ pdél grzejnych i
den garnkéw.

e Zabrudzenia zaktdcajq przekazywa-
nie ciepta — silnie przypalone zabru-
dzenia da sie czesto usunac juz tylko
$srodkami silnie obcigzajacymi $ro-
dowisko naturalne.

e Unikanie niepotrzebnego ,zaglada-
nia do garnkéw”.

e Nie otwiera¢ tez niepotrzebnie cze-
sto drzwi piekarnika.

e Wytaczanie w pore i wykorzystywa-
nie ciepta szczatkowego.

e W przypadku dtugich czaséw goto-
wania wytaczac pola grzejne na 5-10
minut przed koncem gotowania.
Oszczedza sie przez to do 20% ener-
gii elektrycznej.

e Uzywanie piekarnika tylko w przy-
padku wiekszych ilosci potraw.

e Mieso o wadze do 1 kg daje sie przy-
rzadzi¢ oszczedniej w garnku na pty-
cie kuchennej.

e Wykorzystanie ciepta
piekarnika.

e W przypadku czaséw przyrzadzania
dtuzszych niz 40 minut bezwzgled-

resztkowego

nie wytaczac piekarnik na 10 minut
przed koncem przyrzadzania.

e Opiekanie z termoobiegiem i
mknietymi drzwiami piekarnika.

e Staranne zamykanie drzwi piekarni-
ka. Ciepto ulatuje poprzez znajduja-
ce sie na uszczelkach drzwiczek za-
brudzenia. Najlepiej jest usuwac je
od razu.

e Niewbudowywanie kuchni w bezpo-
$redniej bliskosci chtodziarek/za-
mrazarek. Zuzycie energii elektrycz-
nej przez nie niepotrzebnie wzrasta.

e Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowied-
nio krotsze czasy przyrzadzania po-
traw.

Za-

Rozpakowanie

@ Urzadzenie na czas transportu
zostato zabezpieczone przed
% uszkodzeniem. Po rozpakowa-
niu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw
opakowania w sposéb niezagrazajacy
srodowisku.
Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sg nieszkodliwe dla $rodo-
wiska naturalnego, w 100% nadajq sie
do odzysku i oznakowano je odpowied-
nim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(wo-
reczki polietylenowe, kawatki styropianu
itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

-7-



Usuwanie zuzytych urzadzen

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE oraz polska Ustawqg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie
moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w tym lokal-
ne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalne-
go konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.

Montaz blokady zabezpieczajacej
przed przewréceniem kuchni

UWAGA. Aby zapobiec
przewrdceniu sie urzadze-
nia, nalezy zainstalowac
blokade stabilizujgca.

Blokada montowana jest, aby zapo-
biec przewréceniu sie kuchni. Dzieki
blokadzie chronigcej przed przewro-
ceniem kuchni, dziecko nie powinno
by¢ w stanie np. wspigé sie na drzwi
piekarnika i tym samym doprowa-
dzi¢ do przewrdcenia sie kuchni.

Kuchnia wys. 850 mm
A=60 mm, B=103 mm

Kuchnia wys. 900 mm
A=104 mm, B=147 mm

-8-



TWOJE URZADZENIE

LAMPKA KONTROLNA
ON/OFF PIEKARNIKA

Y.

A
POKRETLO WYBORU
FUNKCJI PIEKARNIKA

PROGRAMATOR <
ELEKTRONICZNY

PANEL STEROWANIA
PLYTY INDUKCYJNEJ
A

PLYTA GRZEJNA
INDUKCYJNA
R

" LAMPKA KONTROLNA

TERMOREGULATORA
.y

N
POKRETLO REGULATORA
TEMPERATURY

..‘
UCHWYT DRZWI
PIEKARNIKA

a
SZUFLADA



INFORMACIJE NA START

Przed pierwszym uruchomieniem

e Usun wszystkie elementy opakowa-
nia, szczegdlnie elementy zabezpie-
czajace wnetrze komory piekarnika
na czas transportu.

e Wyciagnij z wnetrza piekarnika
wszystkie akcesoria i umyj je do-
ktadnie w cieptej wodzie z delikat-
nym ptynem do mycia naczyn.

. Sciqgnij folie ochronng z powierzchni
prowadnic teleskopowych.

e Do mycia wnetrz komory uzyj cieptej
wody z dodatkiem delikatnego deter-
gentu. Nie uzywaj twardych szczo-
tek czy gabek. Moga one uszkodzi¢
powioke, ktorg pokryte jest wnetrze
komory.

Wygrzewanie komory piekarnika

e Wigcz wentylacje w pomieszczeniu,
lub otworz okno.

e Wybierz funkcje konwencjonalng O
lub termoobieg (doktadny opis
tych funkcji znajduje sie w dalszej
czesci instrukcji).

Pokretto regulatora temperatury ustaw
na temperature 250°C. Piekarnik powi-
nien pracowac przez minimum 30 minut,
w trakcie pracy piekarnik bedzie wydzie-
lat zapach, ktéry wystepuje tylko na po-
czatku, z czasem uzywania urzadzenia
zapach zniknie. Jest to zjawisko normal-
ne, nazywa sie ono wygrzewaniem ko-
mory piekarnika.

Podtaczenie do zasilania

Po podtaczeniu do zasilania (lub powrocie
zasilania po jego wczesniejszym zaniku)
na wys$wietlaczu programatora zamiast
aktualnego czasu pojawi sie migajacy
komunikat 0¢00. Aby korzystac¢ z petnej
funkcjonalnosci urzadzenia, ustaw aktual-
ny czas, w przeciwnym razie korzystanie
z urzadzenia bedzie niemozliwe.

Ustawienie aktualnego czasu

e Dotknij i przytrzymaj sensor MENU
do momentu pojawienia sie sy-
gnatu dzwiekowego, dodatkowo na
wyswietlaczu pojawi sie symbol @.
Kropka pod symbolem zacznie mi-
gac.

e W ciggu 7 sekund ustaw aktualny
czas przy pomocy sensoréw < oraz

e Po uptywie okoto 7 sekund ustawiony
czas zostanie zapamietany, a kropka
pod symbolem & przestanie migac.

-10-



OBSLUGA PIEKARNIKA

SYMBOL GOTOWOSCI

SYMBOL MINUTNIKA DO PRAACY
\Q

- Jezeli chcesz zmie-
ni¢ ustawiony czas,

dotknij i przytrzymaj
oba sensory < i > do

. SYMBOL CZASU

6558

momentu pojawienia

 TRWANIA PRACY <7 sie sygnatu dzwie-
: kowego. Dodatkowo
: kropka pod symbo-
< | MENU | > - lem @ zacznie migac,
: - 'w  tym momencie
' mozesz wprowadzic¢
: zmiany ustawionego
> v 4 czasu.
SENSOR PLUS SENSOR WYBORU SENSOR MINUS
TRYBU PRACY
,,,,,,,,,,,, v
LAMPKA KONTROLNA LAMPKA KONTROLNA
ON/OFF PIEKARNIKA TERMOREGULATORA
e e \d

\_N’rqczenie pigkarnika T o Zgaéniecie
jest  sygnalizowane ‘ ‘ lampki kontrol-
Ic?“w%kl% kontrolng nej jest sygna-
/ : = < . 2 tem uzyskania
przez piekarnik
nastawionej

temperatury.

VVVVVVVVV ‘ *
Pozycja Pozycja
wyltaczenia wytaczenia

Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy
pomocy grzatki dolnej, grzatki goérnej,
grzatki termoobiegu lub opiekacza. Od-
powiednig funkcje wybierzesz przy po-
mocy pokretta funkcyjnego.

Temperature mozesz ustawi¢ przy po-
mocy pokretta regulacji temperatury.
Wartosci temperatur znajdujq sie na po-
kretle.
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Funkcje piekarnika

Pozycja
na
pokretle

Funkcja piekarnika

Opis, zastosowanie

0

Piekarnik wytaczony

~
~
~

Szybki rozgrzew

Wigczony termoobieg i opiekacz. Zastosowanie do
wstepnego nagrzewu piekarnika.

- I
oo
o>

Rozmrazanie

Wiaczony tylko wentylator bez uzycia grzejnikow.

s

Wentylator,
opiekacz i grzatka
goérna

Wykorzystanie tej funkcji w praktyce pozwala na
przyspieszenie procesu opiekania i podniesienie
walorow smakowych potraw.

il

Wzmocniony
opiekacz
(Supergrill)

Wigczenie funkcji ,wzmocnionego opiekacza” po-
zwala na prowadzenie opiekania przy jednoczesnie
wiaczonej grzatce gornej. Funkcja ta pozwala na
uzyskanie podwyzszonej temperatury w goérnej
czesci piekarnika, co powoduje mocniejsze przyru-
mienienie potrawy, pozwalajac takze na opiekanie
wiekszych porcji.

[}

Opiekacz

»Grillowanie” powierzchniowe, stosuje sie do opie-
kania matych porcji miesa: steki, sznycle, ryby,
tosty, kietbaski, zapiekanki (grubos¢ opiekanej po-
trawy nie powinna by¢ wieksza niz 2-3 cm w trak-
cie pieczenia nalezy odwrdci¢ jg na drugq strone).

Grzatka dolna

Przy tej pozycji pokretta piekarnik realizuje ogrze-
wanie wytacznie przy uzyciu grzejnika dolnego.
Dopiekanie ciast od spodu (np. ciasta wilgotne i
nadziewane owocami).

Grzatka gorna
i dolna (tryb
konwencjonalny)

Ustawienie pokretta w tej pozycji pozwala na re-
alizacje nagrzewania piekarnika sposobem kon-
wencjonalnym. Doskonale nadaje sie do pieczenia
ciast, miesa, ryb, lub chleba (konieczne wstepne
rozgrzanie piekarnika oraz stosowanie ciemnej
blachy). Pieczenie odbywa sie na jednym pozio-
mie.

Termoobieg

Ustawienie pokretta w tej pozycji pozwala na reali-
zacje ogrzewania piekarnika w sposéb wymuszony
przy pomocy termowentylatora, umieszczonego w
centralnym miejscu tylnej $ciany komory piekarni-
ka. W stosunku do piekarnika konwencjonalnego
stosuje sie nizsze temperatury pieczenia. Korzy-
stanie z tego sposobu ogrzewania pozwala na row-
nomierny obieg ciepta wokdt potrawy umieszczo-
nej w piekarniku.
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Wentylator, grzatka
dolna i grzatka
gorna

Funkcja podobna do trybu konwencjonalnego, lecz
rozktad ciepta jest rownomierny w catej komorze.

©®

Termoobieg i
grzatka dolna

Przy tej pozycji pokretta piekarnik realizuje funk-
cje termoobiegu i witaczonego grzejnika dolnego
co powoduje podwyzszenie temperatury od spodu
wypieku. Duza ilo$¢ ciepta dostarczana od spodu
wypieku, ciasta makre, pizza.

Funkcja Pizza - dla uzyskania najlepszych
efektéw temperature nalezy nastawi¢ na 300°C
(patrz PORADY PRAKTYCZNE).

1o
Dl
~~

Oswietlenie
piekarnika

Ustawienie tej funkcji powoduje witaczenie sie
o$wietlenia wewnatrz komory.

ECO

Termoobieg eco

Przy uzyciu tej funkcji uruchamia sie zoptymalizo-
wany sposOb grzania majacy na celu oszczedzanie
energii podczas przygotowywania potraw. Przy tej
pozycji pokretta o$wietlenie piekarnika jest wylta-

czone.

Aby wiaczy¢ opiekacz nalezy ustawic po-
kretto funkcyjne na pozycje [“Jlub [ lub
().

Wygrzej piekarnik przez okoto 5 minut
(drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete)
Umies¢ w piekarniku blache z potrawg na
wiasciwym poziomie. W przypadku opie-
kania potrawy na ruszcie, umies¢ po-
ziom nizej blache na $ciekajacy ttuszcz.

Dla funkcji opiekanie i wzmocnione opie-
kanie temperature nalezy ustawi¢ mak-
symalnie na 220°C, a dla funkcji opie-
kanie z wentylatorem maksymalnie na
190°C.

Uwaga: Podczas pracy piekarnika do-
stepne czesci (przyktadowo drzwi pie-
karnika) stajq sie gorace. Praca piekar-
nika powinna by¢ stale nadzorowana,
nie wolno pozwalaé¢ dzieciom, by prze-
bywaty blisko pracujacego urzadzenia,
gdyz moga sie poparzyc.

Rozen pozwala na obrotowe opiekanie
potraw w piekarniku. Stuzy gtdwnie do
opiekania drobiu, szasztykdéw, kietba-
sek itp. potraw. Wiaczenie i wytaczenie

napedu rozna nastepuje jednoczesnie z
wiaczeniem i wytaczeniem funkcji opie-
kacza.

Przy korzystaniu z tych funkcji w trak-
cie opiekania mogg wystepowac chwilo-
we zatrzymania silnika rozna lub zmiana
kierunku obracania. Powyzsze nie wpty-
wa na funkcjonalnosc i jakos$¢ opiekania.
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OBSLUGA PLYTY INDUKCYJINEJ]

Wiaczenie ptyty

e Wiaczyc pole grzejne przy pomocy sensora . Ptyta grzejna jest aktywna, gdy
na wyswietlaczu $wieci sie cyfra O.

e Umies¢ naczynie na wybranym polu grzejnym. Naczynie zostaje automatycznie
wykryte a wyswietlacz odpowiedzialny za wybrane pole zacznie migaé¢ wskazu-
jac 0.

e Przesun palcem po sensorze - « ¢ zaczynajac od lewej, aby wybrac¢ odpowiednig

moc grzejna.

Pozadang moc grzejng mozna ustawi¢ w zakresie (1-9).

Ustawiona moc grzejna pokazuje sie réwniez na wyswietlaczu ptyty grzejnej.

POLE GRZEINE

2

@ 160 mm POLE GRZEINE
1200W/1400W > @ 180 mm

ﬁ,.« 1600W/2500W

POLE GRZEINE POLE GRZEINE

@ 210 mm — @ 180 mm
2000W/3000W 1600W/2500W
e H OO

Wyswietlacze ga-
: I sng po 10 sekun-
\/ H dach od wylgcze-
A nia wszystkich pol
: : grzejnych.
WYSWIETLACZ
ZEGARA
(-)._" —=’ e o @ ._o e o 00
v 5 \ : 4
SENSOR KLUCZ SENSOR SENSOR : SENSOR
BLOKADA ZMIANY MOCY BOOSTER .~ : ON/OFF
RODZICIELSKA GRZEJNEJ 5 g PLYTY
SENSOR SENSOR
FUNKCJI FUNKCJI PAUZA
PODGRZEWANIA
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Maksymalng moc pola mozesz ustawié
dzieki funkcji Booster. Aby zataczyc¢
funkcje Booster nalezy wybrac pole

grzejne i nacisng¢ sensor co jest sy-
gnalizowane pojawieniem sie litery B na
wyswietlaczu pola.

Wytaczenie funkcji Booster nastepuje po
zmniejszeniu mocy pola grzejnego do 0
przesuwajac palcem po sensorze - « e.

Czas pracy funkcji Booster jest ograni-
czony do 10 minut. Po tym czasie moc
pola zostanie ustawiona na moc nomi-
nalng (przyktadowo, jezeli zakres re-
gulacji mocy w ptycie ma zakres 0-9 to
moc nominalna wynosi 9, jezeli ptyta ma
zakres regulacji mocy 0-12, moc nomi-
nalna wynosi 12 itd.)

Funkcja ta moze réwniez sie przetaczy¢
do mocy nominalnej, jezeli elementy
grzejne lub uktady elektroniczne osiagng
temperature graniczna.

Funkcji Booster bedziesz mégt uzy¢ po-
nownie, gdy temperatura elementéw
grzejnych spadnie do bezpiecznej. Funk-
cja ta nie zostanie automatycznie uru-
chomiona.

Gdy odtozysz garnek z pola grzejnego
przy aktywnej funkcji Booster, odliczanie
czasu 10 minut nie zostanie przerwane.

Funkcje Booster mozesz uruchomi¢ jedy-
nie na dwodch polach jednoczesnie tj. na
dwéch polach poziomych, lub na dwdch
polach pionowych. Funkcja nie moze zo-
sta¢ aktywowana na polach w przeciwle-
gtych naroznikach (,na krzyz").

Dopdki na wyswietlaczu wyswietla sie
symbol H lub h resztke ciepta mozna
spozytkowa¢ do podgrzewania naczynia
lub stopienia ttuszczu. Gdy wskaznik ten
zgasnie, mozna dotkna¢ pole grzejne
majac swiadomosé, ze nie wystygto ono
jeszcze do wartosci temperatury otocze-
nia.

Uwaga!

Przy braku napiecia wskaznik nagrzania
szczatkowego nie Swieci sie.

Naczynia do gotowania

Do gotowania indukcyjnego nalezy uzy-

wac¢ wytacznie naczyn ferromagnetycz-

nych, z materiatow takich jak:

e Stal emaliowana

e Zeliwo

e Specjalne naczynia ze stali nierdzew-
nej do gotowania indukcyjnego.

Rozmiar najmniejszego uzytecznego na-
czynia dla pola grzejnego wynosi:

Srednica pola Minimalna $rednica
grzejnego dna naczynia ze
stali emaliowanej
(mm) (mm)
160 - 180 110
210 - 220 125

Minimalne $rednice dla naczyn wykona-
nych z innych materiatéw niz stal ema-
liowana moga sie réznic.

Dzwieki

Podczas gotowania mozesz ustyszec rézne
dzwieki, ktére sg catkowicie normalne i
zalezg od materiatu z jakiego jest wyko-
nany garnek. Szum oznacza, ze wenty-
lator schtadza ptyte.

Blokada ptyty

Przy uzyciu tej funkcji uchronisz dzieci
przed przypadkowym uruchomieniem

ptyty.

Wiaczenie i wytgczenie funkcji blokady
ptyty wykonuje sie za pomocg sensora
0— przytrzymujac sensor przez 5 sekund.
Wigczenie funkcji blokady jest sygnalizo-
wane zapaleniem diody sygnalizacyjnej
nad symbolem o—.

Ptyta zostaje zablokowana az do jej od-
blokowania, nawet jesli panel ptyty jest
wiaczany i wytaczany. Odtaczenie ptyty
od sieci zasilajacej spowoduje wytaczenie
blokady ptyty.
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Ograniczenie czasu pracy

W celu zwiekszenia niezawodnosci pracy
ptyta grzejna wyposazona jest w ogra-
nicznik czasu pracy dla kazdego z pdl
grzejnych. Maksymalny czas pracy usta-
la sie stosownie do ostatnio wybranego
stopnia mocy grzejnej.

Jezeli nie zmieniamy stopnia mocy grzej-
nej przez diuzszy czas (patrz tabela)
wowczas przynalezne pole grzejne zostaje
automatycznie wytgczone i uaktywniony
zostaje wskaznik nagrzania szczatko-
wego. Mozemy jednak w kazdej chwili
wigczac i obstugiwac poszczegdlne pola
grzejne zgodnie z instrukcjg uzytkowania.

Stopien mocy
grzejnej

Maksymalny czas
pracy (min.)

480

480
480
300
300
300
90
90
90
90
10

W O 0| N O U | A |WN| -

Wiaczenie zegara

Zegar programujgcy utatwia proces go-

towania dzieki mozliwosci zaprogramo-

wania czasu dziatania pdl grzejnych.

Moze rowniez stuzy¢ jako minutnik.

Aby ustawic czas zegara nalezy:

e Umies¢ naczynie na interesujacym
Cie polu grzejnym.

e Po automatycznym wykryciu naczy-
nia nastaw moc grzania.

e Wybierz pole na ktérym ma by¢
ustawiona funkcja zegara.

e Aktywacja zegara nastepuje po naci-
$nieciu i przytrzymaniu £&. do chwili

ustyszenia sygnatu dzwiekowego. Na
wyswietlaczu pokazg sie cyfry 00.

W pierwszej kolejnosci nastgpi ustawie-
nie drugiej cyfry (jednosci), a nastepnie
ustawienie pierwszej cyfry (dziesigtek).

e Po aktywacji zegara, przesun palcem
po sensorze - « o, dzieki temu usta-
wisz cyfre jednosci.

e Ponownie naci$nij sensor zegara aby
przej$¢ do ustawiania pierwszej cy-
fry dziesigtek.

e Przesun palcem po sensorze
dzieki temu ustawisz cyfre dziesig-
tek.

e Jezeli nie ustawisz zadnej wartosci
dla pierwszej cyfry, po 10 sekundach
zegar przyjmie wartos¢ ,,0” (przykta-
dowo ,06"” co oznacza zegar usta-
wiony na 6 minut).

oo,

Zegar zacznie dziataé, gdy dioda sygna-
lizujgca zataczenie odpowiedniego pola
grzejnego zacznie migac.

Wiaczenie minutnika

Aby ustawi¢ niezalezny minutnik, wyko-
naj wszystkie kroki z opisu ustawienia
funkcji zegara z tg roznica, ze nie wybie-
rasz zadnego z pél tj. od razu po wigcze-
niu ptyty dotknij wskaznika zegara &8
i ustaw czas. Dziatanie minutnika zosta-
nie zasygnalizowane migajacq dioda nad
wskaznikiem &5, Wytaczenie minutnika
odbywa sie w taki sam sposob jak wylta-
czenie funkcji zegara przy zaprogramo-
wanym polu.
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CZYSZCZENIE I

Dbatos¢ o biezace utrzymanie w czy-
stoséci kuchni oraz witasciwa jej konser-
wacja, wywieraja znaczacy wptyw na
wydtuzenie okresu bezawaryjnej pracy
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub in-
nych prac konserwacyjnych nalezy za-
wsze za pomocg gtdwnego wytacznika
lub wyjmujac wtyczke kabla zasilajace-
go z gniazdka, odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania. Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczyna¢ dopiero po wystygnieciu
kuchni.

Piekarnik

e Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym
uzytkowaniu, nie dopuszczajac do
przypalenia zabrudzen.

e W przypadku ich dtugiego oddziaty-
wania catkowite usuniecie moze by¢
niemozliwe lub bedzie sie wigzato z
duzym nakfadem pracy.

e Komore piekarnika nalezy my¢ przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem de-
tergentu lub octu (3 tyzki stotowe na
250 ml wody). Nalezy pamieta¢, aby
po zakonczonym procesie czyszcze-
nia wytrze¢ powierzchnie do sucha.

e W piekarniku nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn lub Scierek. Wil-
go¢ uwieziona w komorze moze by¢
zrédtem korozji.

e Zabrudzenia sokami owocowymi
lub ciastem najtatwiej usuwa sie z
jeszcze cieptej lecz nie goracej po-
wierzchni komory piekarnika.

Srodki czyszczace

e Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych srodkéw do
szorowania, materiatéw Sciernych.

e Nie nalezy stosowaé zracych $rod-
kéw zawierajacych sode, amoniak,
lub chlor.

KONSERWACJA

e Nie stosowac substancji o silnym od-
czynie alkalicznym.

e Niewskazane jest stosowanie pty-
noéw zawierajacych kwasy organicz-
ne (np. kwasek cytrynowy), moga-
cych spowodowac trwate plamy lub
zmatowienie emalii ceramicznej.

Inne istotne wskazdéwki

e Do pieczenia potraw zawierajqcych
owoce, np. ciast uzywaé gtebokich
blach - sok moze spowodowac prze-
barwienie lub zmatowienie emalii.

e Przebarwienie emalii nie wptywa na
dziatanie piekarnika, nie jest podsta-
wg do reklamaciji.

e Do pieczenia mies uzywaé odpo-
wiednich naczyn, np. brytfanny lub
stosowac folie aluminiowg oraz spe-
cjalne worki do pieczenia, aby unik-
na¢ zabrudzenia wnetrza komory
ttuszczem.

Uwaga: Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywaé zadnych $rodkéw do szo-
rowania, ostrych $rodkéw czyszczacych
ani przedmiotow szorujacych.

Uwaga: Do czyszczenia frontu i obudo-
wy uzywac tylko cieptej wody z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn lub szyb. Nie stosowaé mleczka
do czyszczenia.

Czyszczenie

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszcze-
nia nalezy piekarnik wytaczy¢, zwraca-
jac uwage na to, by wszystkie pokretta
ustawione byty w pozycji ,0” / " (wy-
taczone). Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczyna¢ dopiero po wystygnieciu
piekarnika.

e Wiacz oswietlenie wewnatrz piekar-
nika, pozwala to na uzyskanie lep-
szej widocznosci wnetrza komory.
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e Usun mechanicznie najwieksze za-
brudzenia (zaleca sie zastosowanie
drewnianej lub plastikowej szpatutki
kuchennej). Srodki o wtasciwosciach
$ciernych mogg zmatowic lub uszko-
dzi¢ powtoke emalii. Nalezy zacho-
wac szczegodlng ostroznos$c¢ podczas
ich stosowania.

e W przypadku przypalonych zabru-
dzen, trudnych do usuniecia - za-
stosuj szmatke namoczong wodg z
ptynem do mycia naczyn lub octem
(potdéz jq na zanieczyszczong po-
wierzchnie na okoto godzine).

Czyszczenie parowe Steam Clean

e Na blache ustawiong w piekarniku
na pierwszym poziomie od dotu wlej
0,25 | wody (1 szklanka). Zamknij
drzwi piekarnika.

e Temperature ustaw na pozycje 50°C,
a funkcje na pozycje grzejnik dol-
ny , ogrzewaj komore piekarnika
przez ok. 30 minut.

e Po zakonczeniu procesu czyszczenia
otworz drzwi piekarnika, wnetrze
komory wytrzyj gabka lub Scierka a
nastepnie umyj cieptag wodg z pty-
nem do mycia naczyn.

Prowadnice druciane

Piekarnik zostat wyposazony w fatwo de-
montowalne prowadnice druciane (dra-
binki) piekarnika. Aby je wyja¢ do my-
cia pociagnij za zaczep znajdujacy sie z
przodu, nastepnie odchyl prowadnice i
wyjmij z tylnych zaczepow.

Plyta grzejna

e Plyte nalezy czyscic¢ regularnie po kaz-
dorazowym uzyciu. W miare mozliwosci,
zaleca sie mycie kuchni w stanie cie-
ptym(po zgasnieciu wskaznika nagrzewu
pola). Nie nalezy dopuszcza¢ do silnego
zabrudzenia ptyty grzejnej, a w szcze-
golnosci do przypalen pochodzacych z
wykipin.

e Nie nalezy uzywac srodkéw do czyszcze-
nia o silnym dziataniu $ciernym jak np.
proszki do szorowania zawierajace $cier-
niwo, pasty scierne, kamienie Scierne,
pumeksy, wigzki druciane itp. Moga one
rysowacé powierzchnie ptyty, powodujac
nieodwracalne uszkodzenia.

e Duze zabrudzenia przylegajace mocno
do ptyty mozna zeskrobac specjalnym
skrobakiem, nalezy zwrdci¢ uwage, aby
nie uszkodzi¢ ramy ptyty ceramicznej.

e Zaleca sie uzywanie srodkéw czysz-
czacych lub zmywajacych o dziataniu
delikatnym, zawierajacych stosowne
zalecenia jak np. wszelkiego rodzaju
ptyny badz emulsje usuwajace ttuszcze.

e W przypadku braku dostepu do zaleca-
nych srodkdw, radzimy stosowac roztwo-
ry cieptej wody z dodatkiem ptyndéw do
mycia naczyn lub srodkéw do czyszcze-
nia zlewozmywakdéw nierdzewnych.

e Do mycia i czyszczenia powierzchni
uzywac miekkiej i delikatnej sciereczki,
dobrze pochtaniajgcej wilgo¢.Ptyte cera-
miczng po umyciu nalezy kazdorazowo
wytrze¢ do sucha.

e Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage, azeby
nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyty cera-
micznej, powstania gtebokich zarysowan
i odpryskéw, spowodowanych uderze-
niami metalowych pokryw naczyn lub
innych przedmiotéw posiadajacych ostre
krawedzie.

Wazne! Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych $rodkéw do szoro-
wania, ostrych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotdw szorujacych.

Do czyszczenia frontu obudowy uzywac
tylko cieptej wody z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn lub szyb. Nie
stosowac¢ mleczka do czyszczenia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

e Wytaczy¢ zespoty robocze kuchni.

e QOdtaczy¢ zasilanie elektryczne.

e Niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujac sie wskazow-
kami podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi
klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

Problem

Przyczyna Postepowanie

1. Urzadzenie nie dziata

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, prze-
palony wymienic

przerwa w doptywie pra-
du

2. Nie dziata o$wietlenie
piekarnika

wymienic¢ przepalong
zaréwke (patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwa-
cja)

obluzowana lub uszko-
dzona zarowka

3. Wyswietlacz zegara
wskazuje godzine cyklicz-
nie ,,0.00”

ustawic aktualny czas
(patrz Obstuga zegara)

urzadzenie byto oditgczo-
ne od sieci lub wystapit
chwilowy zanik napiecia

4. Czerwona lampka kon-
trolna nie Swieci

lampka kontrolna wytgcza sie automatycznie gdy
piekarnik osiggnie nastawiong temperature, patrz
Lampki kontrolne

5. Ptyta indukcyjna wy-
daje chrapliwe dzwieki

Jest to zjawisko normalne. Pracuje wentylator chto-
dzacy uktady elektroniczne

6. Ptyta indukcyjna wydaje
dzwieki, kojarzace sie z
gwizdem

Jest to zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscig
pracy cewek podczas uzywania kilku stref grzewczych,
przy maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki gwizd

7.Pekniecie w ptycie grzej-
nej

Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtaczy¢ kuchnie
od sieci (bezpiecznik). Zwrdécic sie do najblizszego
serwisu.

8. Jedno pole grzejne
wyltacza sie, na wyswie-
tlaczu Swieci sie litera
”HII.

ponownie wiaczy¢ pole
grzejne

ograniczenie czasu pracy

9. Ptyta nie reaguje i
wydaje krotki sygnat
akustyczny

wytaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi (blokada)

wiaczone jest zabez-
pieczenie przed dzie¢mi
(blokada)

10. Ptyta nie reaguje i
wydaje dtugi sygnat aku-
styczny

ponownie uruchomic
ptyte

nieprawidtowa obstuga
(nacisnieto niewtasciwe
sensory lub zbyt szybko)
sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)
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11. Plyta wytacza sie

po wiaczeniu nie wpro-
wadzono zadnych warto-
$ci przez czas dtuzszy niz
10 s

sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

ponownie uruchomié
ptyte

odkry¢ lub oczysci¢ sen-
sory

12. Nie $wieci wskaznik
ciepta szczatkowego,
mimo ze pola grzejne sq
jeszcze gorace

przerwa w doptywie pra-
du,urzadzenie zostato
odfaqczone od sieci

wskaznik ciepta szczatko-
wego zadziata ponownie
dopiero po najblizszym
wiaczeniu i wytgczeniu
panelu sterowania

13. Ptyta nie dziata, pola
grzejne nie dajg sie wia-
czy¢ i nie funkcjonujg

przyczyna zaktécenia
w sieci zasilajacej

zresetowac ptyte, na 60
sekund odtaczyc¢ ptyte od
sieci (wyja¢ bezpiecznik
instalacji)

14. Wystapienie symbolu
EE na wyswietlaczu pola
grzejnego

zaburzenia pomiaru w
obwodzie czujnika tem-
peratury.

wytgaczyc¢ i ponownie wia-
czy¢ ptyte sensorem (D).

15. Na wyswietlaczu
pojawia sie symbol E*
wraz z liczbg

moze sugerowac to uster-
ke ptyty grzejnej

nalezy  wytaczy¢é pty-
te, odczeka¢ minute, po
czym uruchomic¢ ponow-
nie. Jesli to dziatanie nie
spowoduje poprawy na-
lezy wyciggnaé wtyczke z
sieci odczekac¢ minute, po
czym sprawdzi¢ czy ptyta
dziata poprawnie. Jezeli
pomimo tych dziatan pty-
ta wcigz wyswietla btad
nalezy skontaktowac sie z
serwisem.

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne i zgtosié
usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy mogg by¢ wykonywa-
ne wyfacznie przez wykwalifikowanych technikéw serwisu.

Petna instrukcja na
www.amica.pl/i/58635

Zeskanuj kod
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DANE TECHNICZNE

61221E3.380eEHTsPiDpHbXx

Typ/model 61231E3.380HTsDpHb(Xx)PI
Napiecie znamionowe 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
Moc znamionowa kuchni 11000 W
Ptyta grzejna 7400 W
Piekarnik 3600 W
Wymiary kuchni (W x S x G) 850 x 600 x 600 mm
Pobdor mocy w trybie czuwania [W] 0,8

Pobor mocy w trybie wytaczenia [W] -

Pobdér mocy w trybie czuwania przy
podiaczeniu do sieci [W]

Czas automatycznego przetaczenia w
tryb czuwania/wytaczenia [min]

Wyréb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujacych w Unii
Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie
z normg EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym
obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gérnego i dolnego i wspomagania na-
grzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od dostepnej
funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzejnik termoobiegu + wentylator) @

ECO
Wymuszony obieg powietrza ECO (grzejnik dolny + gérny + opiekacz
+ wentylator) ECO

Tryb konwencjonalny ECO (grzejnik dolny + gdrny) =

Podczas wyznaczania zuzycie energii nalezy zdemontowac prowadnice teleskopowe
(jesli s na wyposazeniu wyrobu).
Oswiadczenie producenta:
Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wy-
mienionych ponizej dyrektyw europejskich:

° dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,

° dyrektywy kompatybilnoéci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

. dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrdb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklara-
cja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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INSTALACIA

Ustawienie kuchni

Pomieszczenie kuchenne powinno
by¢ suche i przewiewne oraz posia-
dac sprawng wentylacje, a ustawie-
nie kuchni powinno gwarantowac
swobodny dostep do wszystkich ele-
mentdéw sterowania.

Kuchnia moze by¢ jednostronnie
zabudowana wysokim meblem lub
$ciang. Meble do zabudowy mu-
szq miec¢ oktadzine oraz kleje do
jej przyklejenia odporne na tempe-
rature 100°C. Nie spefnienie tego
warunku moze spowodowac zdefor-
mowanie powierzchni lub odklejenie
oktadziny. Jezeli nie mamy pewnosci
co do odpornosci termicznej mebli,
kuchnie nalezy zabudowa¢ meblami
zachowujac odstep ok. 20 mm (rys.
B).

Kuchnia w standardowym wykona-
niu ma wysokos$c¢ (do ptyty grzejnej)
85 cm. Jesli wysokos¢ blatu meblo-
wego jest powyzej tej wysokosci, np.
90 cm, kuchnie mozna wyposazyc
w cokot podwyzszajacy. Wysokosc
kuchni z zamontowanym cokotem
wynosi 90 cm +/- 5 mm. Zakupu
cokotu wraz z ustugg montazu doko-
na¢ mozna u naszych dystrybutorow
czesci zamiennych. Montaz moze
wykonac¢ tylko uprawniony monter
(autoryzowany serwis), ktory po-
twierdza zamontowanie cokotu wpi-
sem do karty gwarancyjnej. Szcze-
gotowe informacje pod nr infolinii
oraz na stronach www.amica.pl.
Kuchnie nalezy ustawiac na twardej,
rownej podtodze (nie ustawia¢ na
podstawie).

Okapy nalezy montowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w dotaczo-
nych do nich instrukcjach obstugi.
Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy kuchnie wypoziomowa¢, co
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Rys. A

ma szczegodlne znaczenie dla réw-
nomiernego rozptywania sie ttuszczu
na patelni. Do tego celu stuzg noz-
ki regulacyjne, dostepne po wyjeciu
szuflady. Zakres regulacji +/- 5mm.

Ptyta grzejna wystaje ponad blat ku-
chenny (rys. A i B).

NIEPRAWIDLOWO

PRAWIDLOWO

Rys. B



Uwaga! Chociaz dotozono wszelkich staran, aby w tym urzadzeniu wyeliminowaé
zadziory i ostre krawedzie, nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas obstugi.
Zalecamy uzywanie rekawic ochronnych podczas instalaciji.

Przylaczenie kuchni do instalacji elektrycznej

Uwaga! Przytaczenia do instalacji moze dokonac tylko wykwalifikowany instalator
posiadajacy stosowne uprawnienia. Zabrania sie samowolnego dokonywania prze-
rébek lub zmian w instalacji elektrycznej.

Wskazéwki dla instalatora

e Kuchnia przystosowana jest fabrycznie do zasilania pradem przemiennym troéj-
fazowym (400V 3N~50Hz). Napiecie znamionowe elementéw grzejnych kuchni
wynosi 230V. Przystosowanie kuchni do zasilania pradem dwufazowym (400V
2N~50Hz) jest mozliwe poprzez odpowiednie zmostkowanie na listwie przyta-
czeniowej zaciskow wg schematu potaczen. Schemat potgczen jest zamieszczony
réwniez w poblizu przytacza kuchni. Dostep do listwy jest mozliwy po odchyleniu
pokrywki przytacza poprzez odblokowanie zaczepdw wkretakiem ptaskim. Nale-
zy pamietac o wiasciwym doborze przewodu przytaczeniowego, uwzgledniajac
rodzaj podtgczenia i moc znamionowg kuchni.

Przewdd przytgczeniowy nalezy zamocowac w odcigzce przytacza kuchni.
Uwaga! Nalezy pamieta¢ o koniecznosci podtgczenia obwodu ochronnego do
zacisku przylacza kuchni, oznaczonego znakiem @) .Instalacja elektryczna za-
silajgca kuchnie, powinna posiadaé¢ wytacznik bezpieczenstwa umozliwiajgcy
odciecie doptywu pradu w sytuacji awaryjnej. Odlegto$¢ miedzy stykami robo-
czymi wytgcznika bezpieczenstwa musi wynosi¢ min. 3 mm.

e Przed dokonaniem przytaczenia kuchni do instalacji elektrycznej, nalezy zapo-
znac sie z informacjami znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej i schemacie
podiaczenia.

e Uwagal! Instalator jest zobowigzany wydac uzytkownikowi ,$wiadectwo przyta-
czenia kuchni do instalacji elektrycznej” (znajduje sie w karcie gwarancyjnej).

e Inny sposob podtaczenia kuchni niz pokazano na schemacie moze spowodowacd
jej zniszczenie.

Schemat mozliwych potaczen Zalecany rodzaj
Uwaga! Napiecie elementow grzejnych 230V. W przypadku kazdego z przewodu
potaczen przewdd ochronny musi by¢ potaczony z zaciskiem PE. przytaczeniowego
Przy sieci 400V 2N~50Hz podtgczenie 3& *
dwufazowe z przewodem neutralnym, 2 5 3
1 | mostki tgczg zaciski 2-3 oraz 4-5, przewody | 2N~ L\ H%i\gvnfr?g“
fazowe podigczone do 1 i 2-3, przewo 1Q\ ®Q\
neutralny do 4-5, przewdéd ochronny do ERA
Przy sieci 400V 3N~50Hz podiaczenie R
tréjfazowe z przewodem neutralnym, 2 5 3
2 | mostek faczy zaciski 4-5, przewody fazowe 3N~ O\Lz N H%i\qVSFri?n}S
podtgczone do 1, 2i 3, przewdd neutralny 1Q\ @Q\ ’
do 4-5, przewdd ochronny do é—) L\

L1, L2, L3 - przewody fazowe; N - przewod neutralny; PE - przewdd ochronny
Strzatkami na powyzszych schematach oznaczono miejsca podtgczenia przewodow.
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za ja-
kiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne byty wy-
konywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany producenta. Napraw
powinna dokonywac jedynie osoba posiadajaca stosowne kwalifikacje.
Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Dane
adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwaran-

cyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac numer seryjny urzadzenia, znajduje
sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
T

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000

Ce hid
WL TR
RERDRNERERN
w

00000000
Serial No.

Tabliczka znamionowa znajduje sie z tytu urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w
karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:

Amica S.A.

ul. Mickiewicza 52
64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100
www.amica.pl



