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Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem usung¢ wszystkie materialy opakowaniowe, umy¢ naczynie
wodgq z dodatkiem detergentu, zagotowaé niewielkg ilo$¢ wody, wysuszy¢ i nasmarowac
je olejem lub fuszczem jadalnym. Do gotowania w naczyniach z nieprzywierajgcego
aluminium nie jest konieczne stosowanie olejéw anitffuszczéw; nie uzywad olejéw w sprayu,
poniewaz mogq one tworzy¢ pozostatosci naruszajgce nieprzywierajgce wiasciwosci;
uzywacé zréda ciepfa w rozmiarze odpowiednim do dna naczynia; wysrodkowaé naczynie
na zrédle ciepta w obecnosci umiarkowanego pfomienia. Nigdy nie doprowadzaé
do zweglenia tustych potraw. Nie uzywaé ostrych metalowych przyboréw i nie kroi¢
zywnosci wewnglrz naczynia, aby unikng¢ nieodwracalnego uszkodzenia warstwy
nieprzywierajqcej. Uzywac przyboréw kuchennych z drewna, tworzywa sztucznego lub
silikonu; ostroznie przechowywa¢ naczynie, aby nie naruszy¢ powtoki nieprzywierajqce.
Upewnic¢ sig, ze uchwyt jest zamocowany przed uzyciem i sprawdza¢ go okresowo, gdyz
moze sig on poluzowaé w frakcie uzytkowania.

Pokrywka

Podnosi¢ jg tak, aby nie by¢ narazonym na ulatniajgeq sie pare lub rozpryski oleju. Zwrocié
uwage na umiejscowienie otworu wylotowego pary, aby unikng¢ poparzen. Zaleca
sie umieszczenie otworu po sfronie przeciwnej w stosunku do strony roboczej. Szkto w
przypadku uderzern moze doznaé uszkodzen, kitére zazwyczaj vjawniajg sie w formie
peknie¢ podczas gotowania. Podczas uzytkowania i przechowywania nalezy zachowac
szczegolng ostrozno$¢. Unika¢ wymuszonego chtodzenia zimng wodg. Nie uzywag,
jesli pokrywka ma rysy lub pekniecia: moze pekng¢ samoistie podczas jej uzytkowanio.
Ze wzgledu na obecnos¢ metalowego uchwytu obowigzkowe jest stosowanie rekawic
ochronnych. Produkty i pokrywki mogg by¢ uzywane w piekarniku do 250°C/480F°.
Ze wzgledu na obecnoéé stalowych uchwytéw i pokretef, stosowanie rekawic lub
zabezpieczen jest zawsze obowigzkowe.

Czyszczenie

Zaleca sie mycie reczne z uzyciem plynnych detergentéw i ggbki (nie éciernej/metalicznei),
nie uzywac¢ produkiow w proszku ani srodkéw do czyszczenia piekarnikow; w przypadku
mycia w zmywarce zaleca sie stosowanie nieagresywnych defergentéw i oszczednych
cykli niskotemperaturowych; uzywanie zmywarki nie wptywa na wiasciwosci naczynia,
lecz moze zmieni¢ jego pierwotny kolor;, uzywanie zmywarki ze zmiekczong wodq
moze przyspieszy¢ proces korozji/erozji niepowlekanych elementéw aluminiowych w
przypadku elementéw niepowlekanych zewnetrznie. Stosowanie olejéw lub tuszczéw
w pofgczeniv z dziataniem wysokich temperatur moze powodowaé pojawienie sie
widocznych plam, szczegolnie na jasnych powtokach. W przypadku pozstkniecia
elementéw stalowych z uptywem czasu lub gdy sq one narazone na dziafanie wysokich
tfemperatur, np. w piekarniku, zaleca sie stosowanie kreméw do czyszczenia stali. Dla
bezpiecznego i optymalnego rezultatu zaleca sie stosowanie kremu polerujgcego Smeg
CREMA INOX. Aby dowiedzie¢ sie o dostepnosci na danym rynku, nalezy skontaktowaé
sie z autoryzowanym cenfrum serwisowym.

Uwaga
Nigdy nie nagrzewac¢ narzedzia na pusto, a jesli tak sie stanie, nalezy usung¢ naczynie i



wywietrzy¢ pomieszczenie. Nigdy nie pozostawia¢ gotowanych potraw bez nadzoru, nie
dopuszczaé do odparowania plynéw z zywnosci. Trzymaé gorgce naczynie w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Przed przystgpieniem do mycia naczynia nalezy poczekaé na
jego ostygniecie. W przypadku uzywania garmkéw na plytach szklano-ceramicznych
(indukcyjnych, elekirycznych oporowych lub halogenowych) nalezy upewni¢ sie, ze
podstawa naczynia i plyta sq czyste, poniewaz pozostatosci brudu mogq pozostawiac
zarysowania na powierzchni plyt. Nigdy nie przesuwa¢ naczynia po plycie, lecz
podnie$¢ je, aby unikng¢ zarysowania ptyty. W przypadku uzywania naczynia do
smazenia, przed napefnieniem go olejem upewnic sie, ze jest ono zimne, ze znajduje sie
z dala od zrédet wody oraz ze jest suche. Napetni¢ olejem, pozostawiajgc co najmniej
5 cm/2 cale od gémej krawedzi patelni, aby zapewnié¢ wystarczajgcq przestrzen po
zanurzeniu zywnosci. Nie uzywac plastikowych przyboréw: niektére tworzywa sztuczne
mogq fatwo rozpuszczaé sie w gorgeym oleju. Nie dopuszcza¢ do kontakiu wody z
gorgeym olejem, nie uzywaé wody do chfodzenia naczynia dopiero co uzywanego do
smazenia, nie czysci¢ urzqdzenia podczas smazenia potraw. W przypadku pozaru olejy,
nigdy nie uzywaé wody do gaszenia ognia. Uzycie wody moze spowodowa¢ dalsze
rozprzestrzenianie sie pfongcego oleju. Uzycie gasnicy lub przykrycie naczynia pokrywq
metalowq fo najlepsze mefody gaszenia ewentualnego pozaru. Niekidre naczynia
(zwlaszcza te z podstawq o niewielkich rozmiarach), mogg by¢ niestabilne, jesli bedg
uzywane na kratkach kuchenek gazowych. Nalezy zawsze pamietac o ustawieniu ich na
wspornikach w odpowiedni sposob.

W przypadku uzycia na plytach indukcyjnych

Nigdy nie nagrzewaé pustego naczynia, poniewaz nagrzewanie moze by¢ bardzo
szybkie i spowodowa¢ uszkodzenie powloki nieprzywierajqcej. Za kazdym razem, gdy
naczynie do gotowania jest uzywane po umyciu, upewni¢ sie, ze dno zewnefrzne jest
suche. Szczegdlna forma dna powoduje, ze wyrdb moze zatrzymywad kropelki wody,
ktére sq uwalniane w postaci pary podczas fazy podgrzewania. Zjawisko to nie stanowi
jednakze niebezpieczenstwa dotyczgcego uzytkowania naczynia.

Gwarancja

Produktjestobjety gwarancignawady produkeyjne. Gwarancjana produktiestograniczona
do 5 lat od daty zakupu. Gwarancja jest wazna tylko wiedy, gdy produkt jest uzywany do
uzytku domowego i zgodnie z insftrukcjq uzytkowania i konserwacji. Gwarancja nie dotyczy
stosowania niezgodnego z przeznaczeniem, w przypadku szkéd spowodowanych
nieprzestrzeganiem instrukcji uzytkowania bgdz uderzenia lub upuszczenia produkiu.
Usterki spowodowane zaniedbaniem, niewlasciwym uzytkowaniem i profesjonalnym
uzytkowaniem nie bedq uznowane za wady konserwacyjne lub materiatowe. Powodu
reklamacii nie stanowi pojawienie sie plam, zmatowienia, brgzowienia ani zarysowania
na powloce wewnetrznej lub zewnetrznej. Obecno$¢ zarysowan nie wplywa na uzycie
artykutu, w szczegolnosci pod wzgledem bezpieczenstwa uzytkowania. Gwarancja
obowigzuje poczqwszy od daty zakupu, potwierdzonej na podstawie zatgczonego
paragonu lub dowodu zakupu.
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