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PL - INSTRUKCJA OBSLUGI

Przeczytaj uwaznie te instrukcje przed uzyciem urzadzenia i zachowaj ja do wykarzystania w przysztosci.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku w takich zastosowaniach jak: kuchnie dla pracownikéw w:
sklepach, biurach i innych $rodowiskach pracy, gospodarstwach agroturystycznych, przez klientéw w
hotelach, motelach i innych $rodowiskach mieszkalnych, $rodowiskach typu bed and breakfast.

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych $rodkéw
ostroznosci, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni.

3. Aby chroni¢ sie przed porazeniem pradem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani podstawy w wodzie lub
innym ptynie.

4, OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne zawiera funkcje grzania. Powierzchnie, rowniez inne niz
powierzchnie funkcjonalne, moga wytwarza¢ wysokie temperatury. Poniewaz temperatury sg rdznie
odbierane przez rézne osoby, tego sprzetu nalezy uzywaé z 0STROZNOSCIA. Sprzetu nalezy dotykac tylko
za przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie chwytne oraz stosowac ochrone przed cieptem, taka jak
rekawice lub podobne. Powierzchnie inne niz te przeznaczone do chwytania musza mie¢ wystarczajaco
duzo czasu na ostygniecie przed dotknieciem.

5. Odtacz frytwkonice z gniazdka, gdy nie jest uzywana i przed czyszczeniem. Pozostaw do ostygniecia
przed zatozeniem lub zdemontowaniem czesci.

6. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub podabnie wykwalifikowana osabe, aby unikna¢ zagrozenia.

7. Stosowanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac obrazenia.

8. Nie uzywac na zewnatrz.

9. Nie pozwal, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu, ani dotykat goracych powierzchni.

10. Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego, ani w
rozgrzanym piekarniku.

11. Nalezy zachowat szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej
lub inne gorace ptyny.

12. Zawsze najpierw podtaczaj wtyczke do urzadzenia, a nastepnie podtacz przewdd do gniazdka
$ciennego. Aby odtaczyc, ustaw dowalny element sterujacy w pozycji ,wytaczone', a nastepnie wyjmij
wtyczke z gniazdka $ciennego.
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13. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

14. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensarycznych, umystowych lub nieposiadajace do$wiadczenia i wiedzy, jesli s
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwiazane
z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze maja ponad 8 lat i sg nadzorowane.

15. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

16. Urzadzenia nie sa przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

WSTEP

Frytkownica na gorace powietrze zapewnia tatwy i zdrowy sposb przygotowywania ulubionych potraw.
Dzieki zastosowaniu goracej i szybkiej cyrkulacji powietrza oraz gérnego grilla, jest w stanie przygotowac
wiele potraw. Najlepsze jest to, Ze frytkownica na gorace powietrze podgrzewa jedzenie we wszystkich
kierunkach, a wiekszos¢ sktadnikow nie wymaga oleju.

0GOLNY OPIS DANE TECHNICZNE:

1- Panel sterowania Napiecie: 220-240 V~50 Hz/60 Hz
2 - Uchwyt Moc: 1700 W

3 - Misa Pojemnos¢ misy: 5,5 + 5,5 litra

4 - Wylot powietrza Regulowana temperatura: 50°-200°
5 -Obudowa gtéwna Timer (0-60 min)

6 - Przewod elektryczny
7-Misa
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NIEBEZPIECZENSTWO

- Z tego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensarycznych, umystowych lub nieposiadajace do$wiadczenia i wiedzy, jesli s
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwiazane
z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze maja ponad 8 lat i sg nadzorowane.

- Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy elektryczne i elementy grzejne, w wodzie ani nie
ptucz jej pod biezaca woda.

- Nie dopus¢, aby do urzadzenia dostata sie woda lub inna ciecz, aby zapobiec porazeniu pradem.

- Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia w koszyku misy, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami
grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotu powietrza i zewnetrznych otworéw powietrza, gdy urzadzenie jest wtaczone.

- Nie napetniaj misy olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest wtaczone. Temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka podczas pracy urzadzenia.

OSTRZEZENIE

- Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w lokalnej sieci.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci s uszkodzone.

- Nie zwracaj sie do 0sb nieupowaznionych o wymiane lub naprawe uszkodzonego przewodu sieciowego.
- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od goracych powierzchni.

- Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie stawiaj urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.

- Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

- Nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozostawiaj urzadzenia waczonego bez nadzoru.

- Podczas smazenia na goracym powietrzu goraca para wydostaje sie przez otwory wylotowe powietrza.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otwordw wylotowych powietrza. Uwazaj réwniez
na goraca pare i powietrze podczas wyjmowania garnka z urzadzenia.

-Wszystkie dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania (Rys. 2)

- Natychmiast odtacz urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze wydobywa sie z niego ciemny dym.
Paczekaj, az dym ustanie, zanim wyjmiesz mise z urzadzenia.
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0STROZNOSC

- Upewnj sie, ze urzadzenie jest umieszczone na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Moze nie nadawat sie do
bezpiecznego uzytku w takich miejscach, jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne
$rodowiska niemieszkalne. Nie jest rwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach,
pensjonatach i innych $rodowiskach mieszkalnych.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych lub
nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci waznos¢, a firma
moze odmawic jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za powstate szkody.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.

- Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby ostygnag, aby mozna byto bezpiecznie je obstugiwa¢ lub
czyscic.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszystkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie wyczy$¢ mise goracg woda, odrobing ptynu do mycia naczyn i niescierng gabka.

4. Przetrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktdra dziata na gorace powietrze. Nie napetniaj garnka bezposrednio
olejem ani ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Gdy frytkownica jest podgrzewana pa raz pierwszy, moze wydzielac lekki dym lub zapach. Jest to
normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo Twojego
urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni. Nie umieszczaj urzadzenia na
powierzchni nieadpornej na ciepto.

2. Umie$¢ misy w urzadzeniu.

Nie napetniaj misy olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie ktadz niczego na urzadzeniu, przeptyw powietrza zostanie zaktocony i wptynie na efekt smazenia
goracym powietrzem.

Korzystanie z urzadzenia
W wersji bezolejowej mozna przygotowac szeroka game sktadnikow.
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SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1. Podtacz wtyczke sieciowa do uziemionego gniazdka $ciennego.

2. Ostroznie wyciagnj mise z frytkownicy.

3. Wt6z sktadniki do misy.

4. Wsun mise z powrotem do frytkownicy.

Pamietaj, aby doktadnie wyréwnac z prowadnicami w korpusie frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj misy bez talerza Fried w $rodku.

Uwaga: Nie dotykaj misy podczas i po uzyciu, gdyz staje sie bardzo goraca. Trzymaj mise tylko za uchwyt
5. Okre$l wymagany czas przygotowania sktadnikow (patrz sekcja ,Ustawienia” w tym rozdziale).

6. Niektore sktadniki wymagaja wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz sekcja ,Ustawienia”
w tym rozdziale). Aby wstrzasnac sktadnikami, wyciagnj mise z urzadzenia za uchwyt i potrzasnj nia.
Nastepnie wsun mise z powratem do frytkownicy.

7. Gdy ustyszysz sygnat dzwiekowy timera, ustawiony czas przygotowania uptynat. Wyciagnj mise z
urzadzenia

8. Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.

Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, po prostu wsun mise z powrotem do urzadzenia i ustaw timer na
kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyciagnj mise z frytkownicy na gorace powietrze i umiesc ja na ramie
prabnej. Nie odwracaj misy do gory nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktary zebrat sie na dnie, wycieknie
na sktadniki.

Misa i sktadniki s gorace. W zaleznosci od rodzaju sktadnikow, para moze wydostawac sie z misy.

10. Wylej zawartos¢ kaszyka misy do miski lub na talerz.

11. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej
partii.

PRZECHOWYWANIE
1 0dtacz urzadzenie od zasilania i pozwél mu ostygnac.
2 Upewnj sie, ze wszystkie czesci s czyste i suche.

SRODOWISKO
Nie wyrzucaj urzadzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi, gdy sie zuzyje, ale oddaj je do
oficjalnego punktu zbiérki w celu recyklingu. W ten sposéb pomagasz chroni¢ $rodowisko
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INSTRUKCJA PANELU STEROWANIA

1. Po wiaczeniu urzadzenia wszystkie wskazniki i lampy cyfrowe
sq wiaczone przez 1 sekunde, a nastepnie gasna. Jednoczesnie
rozlega sie dzwiek i zapala sie lampka zasilania ©;

2. Naciénj przycisk @) na 0,5 sekundy, aby wiaczy¢ urzadzenie.
Po wtaczeniu urzadzenia przyciski wyboru misy zaswieca sie, a
obie lampy cyfrowe wy$wietlg ,——";

3. W tym momencie kansument mee 7 potrzeba wybiera mise

Iub mise @ po wyborze. i pierwsze menu

migaja w tym samym czasie, podczas gdy cyfrowa rurka naprzemiennie wyswietla biezacy czas i
temperature;

4. Przycisk [E8] pozwala wybrac¢ kolejne programy, a cyfrowa rurka w tym samym czasie wy$wielta
temperature i czas, przyplsane do aktualnego programu. Przycisk [§] pozwala na ustawienie temperatury
i czasu, nacisnj | Iub E aby dostosowat parametry. Po regulacp naci$nj przcisk Il a urzadzenie
zacznie pracowac w misie 1. Przycisk odpowidajacy za wybor menu jest wtaczony, a pozostate przyciski
pozostaja wytaczone; frytkownica wchodzi w tryb pracy. Ekran wy$wietla naprzemiennie temperature i
pozostaty czas;

5. Po wybraniu misy@ powtorz kroki 3 i 4;

6. Po wybraniu menu misy praca nie jest rozpoczynana, mozesz wybrac mise [@3} na ekranie misy [@)
przez 3 sekundy bedzie wyswietlana temperatura, a nastepnie przejdzie ona w tryb naprzemiennego
migania. Podabnie, wybierz mise 2 zgodnie z procesem kroku 3 i kroku 4, a nastepnie nacisnj przycisk start
pause »j; po zakoriczeniu wyboru. Jedli misa 2 jest dobrze wybrana i chcesz wyregulowaé mise 1,
najpierw naciénj przycisk[@] i wejdz w tryb requlacii misy 1, aby rozpoczac regulacie. Po regulacji nacisnj
przycisk »Il’, a oble misy jednoczesnie przejda w tryb roboczy.

j) urzadzenie wehodzi w tryb synchronizacji dwdch mis, a sam przycisk miga, w tym
momencie . @) nie moga by¢ wybrane. Ponownie naci$niecie przyciskuf@8) moze anulowat tryb
podwajnej misy. Nacisnij (& BJaby wybra¢ z menu odpowiedni tryb, dwie cyfrowe lampki pokazujg ten sam
czas i temperature, dwie cyfrowe lampki zmieniaja sie synchronicznie. Podczas przerwania pracy jednej z
mis, odpowiedni ekran wyswietla ,OPEN", druga misa jest zawieszona, 0dt6z wyjeta mise w ciggu 2 minut
i kontynuuj prace, w przeciwnym razie wyjdz z trybu, a niewyodrebniona misa kontynUUJe prace.

8. Nacisnj przycisk [ i wybierz jednaczesnie tryb podwajnej misy i tryb SYNC, [ zacznie migac, po
rozpoczeciu pracy urzadzenia najpierw zacznie dziata¢ pieczenie w misie z d+uzszym czasem, a ekran
wyswietlacza po stronie misy z krotkim czasem wyswietli ,HOLD". Gdy czas w obu misach bedzie taki
sam, misa z wybranym krétszym czasem zataczy sie i bedzie dziata¢ réwnoczesnie. Lampka
kontrolna bedzie Swieci¢ podczas catego procesu.
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W trybie pracy:

a. jedli czas wyswietlacza strony ,HOLD" jest ustawiony na wiekszy niz czas drugiej misy lub czas strony
roboczej jest ustawiony na mniejszy niz czas strony ,HOLD", tryb wyjdzie i zakonczy sie w tym samym
czasie, a kontrolka B zgasnie;

b. wyciagnj strone robocza, wyswietlacz odpowiadjacy tej misie wy$wietli ,OPEN', nastapi przerwa
czasowa, rura grzewcza i silnik przestang dziata¢, druga strona ekranu nadal bedzie wyswietla¢ HOLD,
podtacz mise z powrotem, kontynuuj prace; Jesli misa robocza nie zostanie wtozona z powrotem do
urzadzenia po 2 minutach, misa z wy$wietlaczem ,HOLD" bedzie nadal dziatata.

c. wyciagn; strone ,HOLD", nie wptywajac na druga strone pracy, wtoz mise z powratem, kontynuuj prace;
Jesli pozostaty czas po stronie roboczej jest taki sam jak czas po stronie HOLD, a misa po stronie ,HOLD"
nie zostanie wtozona z powratem do maszyny, misa po stronie roboczej przestanie dziatac, rura grzewcza
natychmiast przestanie dziata¢, a wentylator przestanie dziata¢ po 10 sekundach; Jesli strona ,HOLD"
zostanie wtozona z powrotem do maszyny w ciggu dwdch minut, dwie misy beda pracowac w tym samym
czasie; Jesli strona ,HOLD" nie zostanie wtozona z powrotem do maszyny po dwach minutach, lampka
kontrolnaf§ZJ zgasnie, a poprzednio pracujaca misa bedzie nadal pracowa; Wyjdz z trybu jednaczesnego
zakonczenia. Jesli misa ,HOLD" zostanie wtozona z powrotem dwie minuty pézniej, dwie misy beda
kontynuowa¢ prace zgodnie z ich odpowiednim ustawionym czasem.

d. podczas pracy, wstrzymaj strone robocza, wyjdz z trybu kericowego w tym samym czasie;

e. podczas pracy, wstrzymaj strone HOLD, wyjdZ z trybu koricowego w tym samym czasie;

f. w tym samym czasie, gdy czas po obu stronach jest taki sam, wyciagnj jedna z mis, odpowiedni ekran
wyswietli ,OPEN", druga misa zawiesi prace, odt6z mise z powrotem w ciggu 2 minut, kontynuuj prace, w
przeciwnym razie wyjdz z trybu 83 niewyciagnieta misa bedzie kontynuowata prace.

9. funkcja przypomnienia o przewrdceniu/wstrzasnieciu sktadnikami: po ustawieniu menu lewej i prawej
misy, dotknj przycisku raz, a nastepnie funkcja przypomnienia o przewréceniu zostanie aktywowana,
lampka kontrolnai lampka kontrolna [@] lub [} jednoczesnie migaja, na koniec dotknj przycisku 1V,
aby waczy¢ frytkownice, a lampka kontrolna[@] zacznie $wiecic $wiattem ciagtym; Podczas pracy nad
ustawieniem czasu uruchamia sie funkcja przypomnienia o przewréceniu, a wzoér przechylania
odpowiadajacy [@) lub [B}] miga, podczas gdy brzeczyk emituje sygnat dzwiekowy Jesli nie wstrzasniesz
misa, kontynuuje prace. Jesli pieczenie wymaga ustawienia czasu obracania sktadnikow, wybierz [@) lub
[8) a nastepnie naciénj przycisk naciénj ponownie przycisk [&R lub [B aby dostosowat czas
ustawienia obracania. Po ustawieniu lampka kontrolna [€] zaswieci sie. Zakres czasu ustawiania wynosi
1-20 min, jesli czas ustawiania jest dtuzszy niz pozostaty czas pracy biezacego menu, ustawienie jest
ieprawidtowe.
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10. Funkcja o$wietlenia: nacisnj przycisk wtaczania €)na 05 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie, wszystkie
lampki panelu zapala sie po wtaczeniu frytkownicy, a obie lampy cyfrowe wyswietl ,——". Jeli pozniej
bedziesz musiat zapali¢ zaréwke, nacisnj przycislg obok przycisku[@), [@) zacznie migotac, a zaréwka
1 misy zaéwieci sie. Nacisnj ponownie przycisk [&)] a zaréwka zgasnie, a &) bedzie $wieci¢ $wiattem
ciagtym i nie bedzie migotac. Zaréwka drugiej misy dziata w ten sam sposéb, a lampa automatycznie
gasnie w ciagu 60 sekund bez uzycia.

11. Podczas pracy naciénj przycisk start-pauza »1i, $wiatto »1l miga, maszyna jest zawieszona, dwie misy
jeszcze chwile pracujg, a nastepnie jednocze$nie sig zatrzymuja; Jesli chcesz wstrzymac mise (84 musisz
najpierw wybrat przycisk [@), a nastepnie nacisnat przycisk »Il, misa zatrzyma sie, odpowiedni ekran
naprzemiennie wy$wietla temperature programu i pozostaty czas; To samo dotyczy pauzy w drugiej misie;
Jesli nacisniesz pauze w tym samym czasie podczas pracy w podwdjnej misie, po 15 minutach
bezczynnosci frytkownica wyjdzie z trybu pauzy, maszyna przejdzie w tryb czuwania; tryb czuwania
pokazuje tylko [@)[@) © - trzy przyciski, a moc czuwania jest mniejsza niz 0,5 W,

12. lkona [&Y oznacza tryb rozmrazania. Domys$ina temperatura/czas to 50°/13min. Zakres temperatur
wynosi od 50° do 90°, a zakres czasu wynosi od 1 do 60min. Jesli wybrana jest funkcja rozmrazania,
wskaznik B miga.

13. Nacisnigcie przycisku ) przez 2 sekundy, powoduje: dtugi dzwiek, jednoczesne zatrzymanie pracy,
ekran pokazuje OFF, opéznienie wentylatora po 10 sekundach, aby zatrzymat prace. Swiatto przetacznika
(@)]est whaczone, inne $wiatta s wytaczone;

14. Jesli chcesz wyregulowa¢ temperature, musisz wybrac [@) lub @ wybra¢ przycisk przetaczania
temperatury lub czasu 88 a nastepnie nacisna¢ klawisz Iub = aby wyregulowac. Po 5 sekundach
bezczynnosci ekran przetacza sie na tryb wy$wietlania czasu.

15. Sygnat dzwiekowy: standardowa obstuga klawiszy, krdtkie naciniecie - krotki dzwonek, dtugie
nacisniecie - dtugi dzwonek; Po zakoriczeniu programu brzeczyk wydaje 5 dzwigkow, odpowiedni ekran
wyswietla komunikat OFF, a odpowiedni wskaznik gasnie, koriczac tryb pracy;

16. Wybierz tryb menu. Po wybraniu misy [@] lub [B] naciénj i przytrzymaj odpowiedni przycisk, aby
anulowac.

17. Gdy dwie misy pracuja jednoczesnie, kontrolka przycisku (@) i kontrolka menu odpowiadajaca misie (D
migaja raz na 6 sekund jednoczesnie, czas gaszenia wynosi < 0,5 sekundy, a po 3 sekundach kontrolka
przycisku [8) i kontrolka menu odpowiadajaca misie (2) migaj raz na 6 sekund jednoczesnie, czas
gaszenia wynosi < 0,5 sekundy, lewy i prawy przycisk migaja naprzemiennie, odstep miedzy lewym i
prawym przyciskiem wynosi 3 sekundy;

18. Pamie¢ wytaczania zasilania: gdy urzadzenie jest uzywane i zasilanie zostanie przypadkowo odciet
to jesli zasilanie zostanie ponownie wtaczone w ciggu 1godziny, urzadzenie powrdci do stanu
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roboczego sprzed wytaczenia zasilania.
19. Tryb czuwania: pro ram konczy sie lub urzadzenie nie dziata, 5 minut po przejsciu w tryb czuwania
wyswietla tylko | ©)trzy przyciski, a pobér mocy w trybie czuwania jest mnigjszy niz 0,5 W.

USTAWIENIA

Ta tabela ponizej pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw.

Uwaga: Pamietaj, ze te ustawienia s wskazéwkami. Poniewaz sktadniki roznig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem, a takze marka, nie mozemy zagwarantowa¢ najlepszego ustawienia dla Twoich
sktadnikow.

Technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia.

Wyciagniecie na chwile misy z urzadzenia, podczas smazenia, prawie nie zaktoca procesu.

M(i:;max Pojemnos¢ Czas (min) Temperatura (‘C)
Mrozone frytki 100-400 23 200
Ryba 100-400 18 200
Krewetki 100-400 20 180
Stek 100-400 20 180
Pizza 100-400 15 170
Ciasto 100-400 30 160
N6zki z kurczaka 100-400 20 200
Kurczak 1000-2000 40 200
Warzywa 100-400 18 160
Suszenie 100-400 360 60
Rozmrazanie 100-400 13 50
Orzeszki 100-400 10 180
Podsuszanie 100-400 15 80
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WSKAZOWKI

- Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja nieco krétszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.

- Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mnigjsza ilos¢
sktadnikéw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

- Wstrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt koncowy i
moze pomac zapobiec nieréwnomiernemu usmazeniu sktadnikow.

- Dodaj troche oleju do $wiezych ziemniakéw, aby uzyskac chrupiacy efekt. Smaz sktadniki we frytkownicy
na gorace powietrze w ciagu kilku minut od dodania oleju.

- Nie przygotowuj bardzo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski, we frytkownicy na gorace powietrze.
- Przekaski, ktdre mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy.

- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 400 graméw.

- UZyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przekaski z nadzieniem. Gotowe ciasto wymaga
réwniez krotszego czasu przygatowania niz ciasto domowe.

- Umie$¢ blache do pieczenia lub naczynie zaroodporne w misie frytkownicy, jesli chcesz upiec ciasto lub
quiche lub jesli chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane sktadniki.

- Mozesz réwniez uzy¢ frytkownicy, aby podgrza¢ sktadniki. Aby podgrzac sktadniki, ustaw temperature
na 150° na maksymalnie 10 minut.

Uwaga: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica na gorace powietrze jest jeszcze zimna, wydtuz
czas przygotowania o 3 minuty. Jeéli obie kmary pracuja jednoczesnie, wydtuz czas pracy o 5 minut.

CZYSZCZENIE

Wyczy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu
Misa z powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych
$rodkéw czyszczacych do ich czyszczenia, poniewaz moze to uszkodzic powtoke zapobiegajaca
przywieraniu.

1 Wyjmj wtyczke sieciowa z gniazdka $ciennego i pozwol urzadzeniu ostygnag.

Uwaga: Wyjmj mise, aby frytkownica na gorace powietrze ostygta szybciej.

2 Wytrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka.

3 Wyczy$¢ misy goraca woda, odrobing ptynu do mycia naczyn i niescierng gabka.

Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajacego, aby usunac¢ wszelkie pozostatosci brudu.

Wskazowka: Jesli brud przykleit sie do dna misy, napetnj mise goraca woda z odrobing ptynu do mycia
naczyn. Pozostaw mise do namaczenia na okoto 10 minut.

4 Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i niescierng gabka.

5 Wyczy$¢ element grzewczy szczotka czyszczaca, aby usunaé wszelkie resztki jedzenia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
problem Mozliwa przycyzna Rozwigzanie
Frytkownica nie Urzadzenie nie jest Podtacz wtyczke sieciowag do uziemionego
dziata podigczone do pradu. gniazdka $ciennego.

Nie ustawite$ timera.

Aby wigczy¢ urzadzenie, ustaw wytgcznik czasowy
na zadany czas przygotowania.

Sktadniki smazone
we frytkownicy nie
sg gotowe.

llos¢ sktadnikow w
misie jest zbyt duza.

Umies$¢ mniejsze partie sktadnikow w misie.
Mniejsze partie s3 smazone bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

Ustaw pokretto temperatury na zadane ustawienie
temperatury (patrz sekcja ,ustawienia” w rozdziale
,Korzystanie z urzadzenia”).

Czas przygotowania
jest zbyt krotki.

Ustaw timer na wymagany czas przygotowania
(patrz sekcja ,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie

z urzadzenia”).

Sktadniki smazone
sg
nieréwnomiernie.

Niektére rodzaje
sktadnikéw nalezy
wstrzgsng¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki lezace na sobie (np. frytki) nalezy
wstrzgsngé w pofowie czasu przygotowania.
Zobacz sekcje ,Ustawienia” w rozdziale
.Korzystanie z urzgdzenia”.

Smazone
przekaski nie sg
chrupigce po

Uzyte$ przekgsek
przeznaczonych do
przygotowania w

Aby uzyska¢ bardziej chrupigcg konsystencje,
mozesz upiec przekaski w piekarniku lub lekko
posmarowac je olejem.

biaty dym.

wyjeciu z tradycyjnym gtebokim
frytkownicy. ttuszczu.
Nie moge W misie jest za duzo Nie napetniaj koszyka misy ponad oznaczenie
prawidtowo sktadnikéw. MAX.
wsung¢ misy do
urzadzenia.
Misa nie zostata Wsun mise do urzadzenia, az ustyszysz klikniecie.
prawidiowo
umieszczona.
Z urzadzenia Przygotowujesz tluste | Kiedy smazysz ttuste sktadniki we frytkownicy duza
wydobywa sie sktadniki. ilo$¢ oleju wycieka do misy. Olej wytwarza biaty

dym, a misa moze si¢ bardziej nagrzac niz zwykle.
Nie ma to wptywu na urzadzenie ani na efekt
koncowy.

Misa nadal zawiera
resztki ttuszczu z
poprzedniego
uzytkowania.

Biaty dym powstaje w wyniku nagrzewania sie
tluszczu w misie. Nalezy pamigta¢ o doktadnym
umyciu misy po kazdym uzyciu.

Frytki smazone sg
nieréwnomiernie w
urzadzeniu Air
Fryer.

Nie uzyte$ wiasciwego
rodzaju ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij sig, ze
pozostang jedrne podczas smazenia.

Nie optukates$ doktadnie
ziemniakéw przed

Doktadnie optucz frytki, aby usungé¢ skrobig z ich
zewnetrznej czesci.

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami domowymi w catej

UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska lub zdrowia ludzkiego spowodowanym niekontrolowana

utylizacja odpadéw, naley je poddac recyklingowi w sposéb odp aby promowac zréwnowazone

ponowne wykorzystanie zasobdw materialnych. Aby zwrdcic zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systeméw

zwrotu i odbioru lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktrego produkt zostat zakupiony. Mogq oni oddac ten
I rodukt do bezpiecznego dla Srodowiska recyklingu.
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Please read this manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is not intended to be used in household and similar applications such as staff kitchen areas
in shops, offices and other working environments, farm houses, by clients in hotels, motels and other
residential type environments, bed and breakfast type environments

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the
following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the
functional surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by
different persons, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touch only at
intended handles and gripping surfaces, and use heat protection like gloves or similar. Surfaces other
than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool down before getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or

taking off parts.

6. Type Y:If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persans in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may

cause injuries.

8. Do not use outdoors

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do nat place on or near a hat gas or electric burner, or in a heated oven.

1. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot

liquids.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To disconnect, turn any control
to "off" then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensary or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
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1Children shall nat play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are old than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

INTRODUCTION

This all now Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favorite ingredients. By
using hot rapid air circulation and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is that the
Hot-air fryer heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

' =
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DESCRIPTION TECHNICAL DATA:
1- Control panel Voltage:220-240V~50Hz/60Hz
2 - Basket handle Wattage:1700 Watts
3 - Container Capacity of basket:5.5+5.5Litre
4 - Air outlet Adjustable temperature:50X-200X
5 - Big Shell Timer (0-60min)

6 - Main Cord
7 - Container
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DANGER

-This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

-Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

-Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

-Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

-Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

-Do nat cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

-Do nat fill the pot with ail as this may cause a fire hazard.

-Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating

WARNING
- Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other parts.
- Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.
- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands..
- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10cm free space on
the back and sides and 10cm free space above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.
- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
- Do not let the appliance operate unattended.
- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and face at
a safe distance from the steam and from the air outlet openings.
Alsa be careful of hat steam and air when you remove the pot from the appliance.
-Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)
- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remave the pot from the appliance.




N'OVEEN XAINE

EN

CAUTION

- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be safely used in environments
such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential environments. Nor is it intended to be
used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or it is not used
according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse any
liability for damage caused.

-Always unplug the appliance while nat using.

-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or cleaning safely.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance .

3. thoroughly clean the fried plate and pot with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

4Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, Do not fill the pot with il or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is normal with
many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

PREPARING FOR USE

1Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

2 Place the fried plate in the pot (Fig.4).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hat air frying
result.

USING THE APPLIANCE
The oil-free can prepare a large range of ingredients.
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HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pot out of the Hot-air fryer (Fig.3)

3. Put the ingredients in the po. (Fig.4)

4, Slide the pot back into the Hot-air fryer (Fig 5)

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pot without the Fried plate in it.

Caution: Do not touch the pot during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the pot by the
handle.

5.Determine the required preparation time for the ingredient ( see section ‘Settings' in this chapter).
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the pot out of the appliance by the handle and shake it. Then slide
the pot back into the air fryer

7. When you hear the timer buzzer, the set preparation time has elapsed. Pull the pot out of the appliance
8. Check if the ingredients are ready.

I the ingredients are not ready yet, simply slide the pot back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pat out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, Do
not turn the Fried plate upside down with the pot still attached to it, as any excess oil that has collected
on the bottom of the pot will leak onto the ingredients.

the pot and the ingredients are hat. Depending on the type of the ingredients in the air fryer, steam may
escape from the pot.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

STORAGE
1Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry.

ENVIRONMENT
Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is exhausted, but hand it in at
an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment
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CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

1. After the machine is powered on, all the indicators and digital
tubes are on for 1 second and then extinguished. At the same
time, the buzzer rings and the power light is on; )

2. Press the switch button @) for 0.5 seconds to turn on the
device. After the device is turned on, all the panel lights will light
up, and both digital tubes will display "——";

3. at this time the consumer according to the need to choose the

pot@ or pot [B] key, after the selection @ [ [&) and the

first menu [ at the same time flashing, while the digital tube alternately flashing the current menu time
and temperature

4, The button menu in sequence, digital tube corresponding to the alternate menu time and
temperature, select the menu is also flashing display, the ke can be switched between temperature
and time, press + or - button can adjust the temperature or time value, after adjustment, press the start
pause button »I1 , the light »1 is on, pot 1starts cooking, select the menu light is on, other menu lights are
off, the machine enters the working mode. The screen displays alternately the temperature and the
remaining time;

5. When selecting the pot@, repeat steps 3 and 4;

6. When the pot [@] menu is selected, the work is not started, and the pot [@)] is selected, the pot [@)]
screen will display the menu temperature for 3 seconds and enter the alternating flashing display.
Similarly, select the pot 2 according to the process of step 3 and Step 4, and press the start pause button
»1i after the selection is completed. If pot 2 is selected well and you want to adjust pot 1, press the button
first and enter the adjustment mode of pot 1to start the adjustment. After adjustment, press the OPEN
key »II and the two POTS will enter the working mode at the same time.

7. When selected [&8] , enter the two-pot synchronization mode, [&5 flashing display, at this time [@) and
can not be selected, again the button [& can cancel the double pot mode, double pot mode, the key
(&l to select the menu in turn, the two digital tubes show the same menu time and temperature, at this
time to adjust the temperature and time, the two digital tubes synchronous change, in the work out one of
the POTS, the corresponding screen displays "OPEN', The other pot is suspended, put back the extracted
pot within 2 minutes and continue to work, otherwise exit the (&} mode and the unextracted pot continues
to work.

8. When pressing the button 84, select the double pot end mode at the same time, 84 flashing display,
after the machine starts to work, the menu side with a long time will work first, and the display
screen on the side with a short time will display "HOLD", and the side with a long time will work
when the time is the same as that on the side with a short time, the side with a short time will
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start to work, and the &8 indicator light will keep on during this process; In {8 mode work:
a, if the time of the display side of the "HOLD" is adjusted to be greater than the time of the other pot, or
the time of the work side is adjusted to be less than the time of the “HOLD" side, the mode will exit and end
at the same time, and the i indicator light will be extinguished;

b, pull out the working side, the pot corresponding to the display display “OPEN’, time pause, the heating
tube and motor stop working, the other side of the screen still shows HOLD, plug the pot back, continue to
waork; If the working pot is not put back into the machine after 2 minutes, the pot with the "HOLD" display
continues to work.

¢, pull out the "HOLD" side, do not affect the other side of the work, insert the pot back, continue to work;
If the remaining time on the working side is the same as the time on the HOLD side and the pot on the
"HOLD" side is not put back into the machine, the pot on the working side will stop working, the heating
tube will stop working immediately, and the fan will stop working after a delay of 10 seconds; If the "HOLD"
side is put back into the machine within two minutes, the two POTS work at the same time; If the "HOLD"
side is not put back into the machine after two minutes, the §§ indicator light is extinguished, and the
previously working pat continues to work; Exit the simultaneous end mode. If the "HOLD" pot is inserted
back two minutes later, the two POTS will continue to work according to their respective set time.

d, while working, suspend the work side, exit the end mode at the same time;

e, while working, suspend the HOLD side, exit the end mode at the same time;

f, at the same time, when the time on bath sides is the same, pull out one of the POTS, the corresponding
screen displays "OPEN', the ather pot to suspend wark, put back the drawn pot within 2 minutes, continue
to work, otherwise exit the 8 mode, the undrawn pot continue to work.

9. flip reminder function: after setting the left and right pot menu, tap the button once, then the flip
reminder function is activated, the k& indicator light and the @ or {8] indicator light that needs to be
reminded to flip simultaneously flashes, and finally tap the »it button to turn on the machine, and the
indicator light becomes steady on; When working to set the tipping time, the flip reminder function starts,
and the pan tipping pattern k1 around the screen corresponding to or [@)] flashes, while the buzzer
emits" beep..." Prompt tone 5, if you do not turn the pan then continue to work. If the work needs to set the
pan turning time, select@ or[@) respectively, and then press [E button, press[&g) orﬁ button again
to adjust the pan turning setting time, after setting the K&l indicator light will turn on. Pan setting time
range 1-20min, if the pan setting time is longer than the remaining working time of the current menu, the
setting is invalid.

10. Lighting function: press the on key @) for 0.5 seconds to turn on the machine, all the panel lights will
light up after the machine is turned on, and bath digital tubes will display "——". If you need to light the bulb
later, press the (€] key next to the key once, the [€9] pattern will flicker, and the 1pot bulb
will light up. Press the[§8 button again, the bulb is off, and the[€J) is steady on and does
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not flicker.The right pan bulb works the same way. The operation of the lamp in the machine is also the
same, and the lamp is automatically extinguished within 60 seconds without operation.

11. at wark, press the start pause button »it, the light » i flashes, the machine is suspended, the two POTS
are working, then pause at the same time; If you want to pause the pot . you need to select the pot
key first, then press the pause key » Il , the pot pause, pause, the corresponding screen alternately display
the program temperature and remaining time; The same goes for pan pauses; If you press pause at the
same time while working in the double pat, after 15 minutes no operation, exit the pause mode, the
machine will enter the standby mode, the standby mode only shows @ [@. © three buttons, and the
standby power is less than 0.5W.

12. B The key is set to Thaw mode. The default temperature/time is 50° /13min. The temperature range
is 50° to 90°, and the time range is 1to 60min.If the thawing function is selected, the indicator [§] blinks.
13. the machine work, long press the key ) for 2 seconds, the machine long sound, stop working at the
same time, the screen shows OFF, the fan delay after 10 seconds to stop working, the switch©llight is on,
other lights are off;

14. the working state of the machine, if you need to adjust the temperature, you need to select [@] or [@),
and then select the time temperature switch key [§, and then press the 0r= key to adjust, 5
seconds after no operation, screen switch time display mode;

15. buzzer sound prompt, regular key operation, short press short ring, long press long ring; When the
program ends, the buzzer has 5 sounds, the corresponding screen displays OFF, and the corresponding
indicator lights out, ending the working mode;

16. Select Menu mode, After selecting the pot or [@ pot, long press the corresponding button to
cancel.

17. When the two POTS waork at the same time, the @ key indicator light and the (D pot corresponding
menu indicator light blink once /6 seconds at the same time, the extinguishing time is < 0.5 seconds, and
after 3 seconds, the [ key indicator light and the @ pot corresponding menu indicator light blink once
/6 seconds at the same time, the extinguishing time is < 0.5 seconds, the left and right blink alternately,
the left and right interval is 3 seconds;

18. power off memory: when the machine is in use, if the power is accidentally cut off, as long as the power
is re-energized within 1 hour, the machine will return to the working state before the power off.

19. standby mode: the program ends or the machine does not operate, 5 minutes after entering the
standby mode, standby mode only shows @ [@ , O three buttons, and standby power is less than
0.5W.
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SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly

Pull the pot briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Min—max Amount (g) Time (min) Temperature (°C)

Frozen french fries | 100-400 23 200
Fish 100-400 18 200
Shrimp 100-400 20 180
steak 100-400 20 180
Pizza 100-400 15 170
Cake 100-400 30 160
drumsticks 100-400 20 200
chicken 1000-2000 40 200
Vegetables 100-400 18 160
DEHYDRATE 100-400 360 60

DEFROST 100-400 13 50

peanut 100-400 10 180
dehydration 100-400 15 80

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still cold,When
both pans work at the same time, please extend the working time by 5 minutes.
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TIPS

- Smaller ingredients usually require a slightly sharter preparation time than larger ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer .

- Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Hot-air fryer

- The optimal amount for preparing crispy fries is 400 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

- Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients

- You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150° for up to 10 minutes.

CLEANING

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating basket. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

2 Wipe the outside of the appliance with a maist cloth.

3 Clean the pot and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pot, fill the pot with hot water with some washing-up
liquid. Put the basket in the pot and let the pot and the basket soak for approximately 10 minutes.

4 Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues
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TROUBLESHOOTING

problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer
does not work

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the
timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients
fried with the air
fryer are not done.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in
chapter ‘Using the appliance’).

The preparation time is
too short.

Set the timer to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients
are fried unevenly
in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Fried snacks are

not crispy when

they come out of
the air fryer.

You used a type of
snacks meant to be
prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
shacks for a crispier result.

| cannot slide the
pan into the
appliance properly.

There are too much
ingredients in the
basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pot correctly.

Push the basket down into the pot until you hear a
click.

White smoke
comes out of the
appliance.

You are preparing
greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pot. The oil
produces white smoke and the pot may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The pot still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan . make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the
fries depends on the
amount of oil and water
in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the

EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your
used device, pleaseuse the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

EN
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WARRANTY CARD / KARTA GWARANCYJNA

IMPORTER / GWARANT :

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
Wola Debirska 572, 32-852 Debno

TEL: +48 14 68 49 418 , FAX: +48 14 68 49 419,

www.comtegroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl

NAZWA | MODEL

NUMER FABRYCZNY

DATA SPRZEDAZY

PODPIS

| PIECZATKA SPRZEDAWCY

DATA PRZYJECIA
DO NAPRAWY

OPIS NAPRAWY

PIECZATKA/PODPIS
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WARUNKI GWARANCJI

1.Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia
sp.k. z siedzibg Wola Debiriska 572, 32-852 Debno, Tel: 14 68 49 418 nazywana w dalszej czesci gwarancji Gwarantem/
Autoryzowanym Serwisem.

2Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie produktéw pod markg N'OVEEN zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej.

3.Aby skorzystac z gwarancji nalezy przekaza¢ kompletne urzadzenie wraz z kartg gwarancyjna

i dowodem zakupu w miejscu zakupu lub do importera - gwaranta.

4. Okres gwarancji wynosi 30 miesiecy od daty zakupu sprzetu w przypadku zakupu na osobe fizyczna.

Zakup produktu w ramach firmy objety jest 12 miesieczng gwarancja

5W przypadku wad uniemozliwiajacych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas

od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

6.6warancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktdre
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.

7Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierac:

- dowad zakupu towaru, (oryginat lub kopia)

- nazwe, model towaru, jezeli sg to nr fabryczne urzadzenia,

- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

- podpis i pieczatke sprzedawcy.

8.6warant w terminie 14 dni roboczych od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sig do zgtoszonej reklamacii.

Jesli do dokonania naprawy wystapi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych

z zagranicy termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednych elementéw, lecz
maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9.Reklamujacy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie transportu
10.6warancja nie obejmuje:

- uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji,

- uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta,

a w szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcja Obstugi,

- usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu,

- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian
konstrukcyjnych.

-uzywania urzadzen w celach komercyjnych,

-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane odlegtoscig od nadajnika lub zle wykonang instalacj antenowa,
-uszkodzenie sprzetu, ktdry nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i bezpiecznym opakowaniu,
-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduje utrate gwarancji

-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek, przewoddw, wtyczki, uszkodzenia powtok lakierniczych

i nadrukow, $cierajacych sie pod wptywem eksploatacii, nalepki itp.
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T1.Niedopuszczalne jest uzywanie ogrzewacza w pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje to bardzo duze
zagrozenie pozarowe oraz zniszczenie urzadzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem kurzu

i pytow na urzadzeniu nie podlega gwarancji.

12.Ninigjsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytacza uprawnien kupujacego w stosunku do sprzedawcy,
wynikajacych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.

13.Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu na inny, posiadajacy te same zblizone parametry techniczne w
przypadku:

-jezeli w okresie gwarancji Serwis Autoryzowany dokona 3 napraw tej samej usterki, a sprzet nadal bedzie nadal
wykazywat wady uniemozliwiajace uzywanie go,

-jezeli Autoryzowany Serwis uzna, ze usuniecie wady nie jest mozliwe.

14\ przypadku, gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujacemu przystuguje prawo do
zwrotu zaptaconej kwoty.

15.Kazdy reklamowany sprzet serwis comtel sprawdza pod wzgledem poprawnosci dziatania.

Jezeli sie okaze, ze sprzet jest sprawny, Autoryzowany Serwis moze obcigzy¢ reklamujacego kosztami zwigzanymi ze
sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytka z powrotem do Klienta.

IMPORTER / GWARANT:

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnocia sp.k.

Wola Debiriska 572, 32-852 Debno,

TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419.

www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl
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Zobacz wszystkie produkty na
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TO FIND OUT MORE
VISIT OUR WEBSITE



