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Wprowadzenie do akcesoriow
1.Naczynie do smazenia: o maksymalne] pojemnosci 4 | (rys. 1).

Uwaga:
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| |

a |
. [_'I___H’I
rys. 1

@) Podczas montazu docisnij naczynie do dna i dopasuj je do korpusu.
(% Naczynie do smazenia jest wykonane ze szkia, dlatego nalezy upewnic sig, ze podczas

przenoszenia nie dojdzie do kolizji, aby uniknaé uszkodzen.
@ Podczas podgrzewania temperatura powierzchni naczynia jest wysoka. Nie nalezy go
bezposrednio dotykad, gdyz moze to spowodowad oparzenia.
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(@ Nie wkiadaj goracego naczynia po gotowaniu do wody lub loddwki, aby uniknaé uszkodzenia
szkia.

2 Plyta: Plyta jest zainstalowana wewngtrz naczynia do smazenia (z czterema nozkami
skierowanymi w dot) 1 mozna jg wyjac w celu wyczyszczenia. Jej glowna funkcja jest unoszenie
skiadnikow do gory, aby zapewnic lepszg cyrkulacje goracego powietrza i pomoc w ich
rownomiemym podgrzaniu(rys. 2).

rys. 2

Uwaga:
(T Z wyjatkiem specjalnych wymagan, podczas smazenia nalezy uzywac plyty, w przeciwnym
razie moze fo wphynac na efekt koncowy.

@ Umiesc sktadniki w jednej warstwie na plycie, nie uktadaj ich jedna na drugiej, w przeciwnym
razie moze to wptynac na efekt koncowy.

FPatelnia grillowa: patelnia grillowa stuzy gidwnie do smazenia lub grillowania zywnosci (rys. 3).

F

rys. 3
Uwaga:
(i) Podczas montazu patelni grillowej nalezy upewnic sie, Ze jest ona stabilnie umieszczona na
korpusie.
(Z) Podczas nagrzewania temperatura powierzchni patelni jest wysoka. Nie nalezy dotykac jej
bezposrednio, gdyz mozZe to spowodowac oparzenia.
@ Patelnia grillowa stuzy wylacznie do smazenia i grillowania. Nie nalezy jej uzywac do
podgrzewania ptynow.

4 Pokrywa patelni grillowej: Pokrywa patelni grillowej jest uzywana razem z patelnig grillowa,
aby poprawic wydajnosé ogrzewania | zapobiec rozpryskiwaniu (rys. 4).

rys. 4
Uwaga:
Pokrywa patelni grillowej jest wykonana ze szkta, dlatego nalezy upewnic sie, Ze podczas
przenoszenia nie dojdzie do zderzenia, aby uniknac jej uszkodzenia.
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Uzycie produktu

Przed pierwszym uzyciem nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujgce kwestie:
1.Przeczyta] uwaznie niniejszg instrukcje obstugi.

2. Produkt nalezy umiescic na stabilnym i pfaskim blacie. Nie nalezy umieszczac go na
powlerzchni podatnej na nagrzewanie.

3.Przed podigczeniem do gniazda zasilania nalezy upewnif sie, zZe zasilanie wynosi
220V-240V~ | ze jest uziemione.

4 Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ naczynie do smazenia, uchwyt, patelnie grillowa i
pokrywe patelni grillowej ciepta woda z detergentem i niescierng gabka.

5 Podczas pierwszego uzycia normalne jest wydzielanie niewielkie] ilosci dymu. Po
WYCZysZcZeniu, zapach mozna usunac poprzez podgrzanie w temperaturze 200 C przez 20
minut w trybie smazenia.

6 Nie nalezy zanurzac korpusu w wodzie ani ptukac go pod woda z kranu, poniewaz znajdujg
sie w nim elementy elekironiczne i grzewcze.

T.Nie zakrywaj wlotu 1 wylotu powietrza produktu podczas pracy.

8.Podczas pracy produktu temperatura powierzchni wylotu powietrza, naczynia do smazenia,
patelni gnllowej | pokrywy pateini grillowej jest wysoka. Mie nalezy ich dotykac, aby unikngc
poparzen.

Function Description

Obszar wyswietlania Przyciski funkcji szybkiego
czasu uruchamiania
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Obszar wyswietlania czasu

1.Gdy swieci sie symbol® (Pha ekranie wyswietlany jest pozostaly czas.

2 Gdy swieci sie symbol* °€ na ekranie wyswietlana jest ustawiona temperatura.

3.Gdy komunikat "Flip” zaswieci sie po 3 sygnatach dzwiekowych, nalezy wyjgc naczynie do
smazenia, obrocic sktadniki potrawy, a nastepnie ponownie umiescic naczynie do smazenia w
urzadzeniu, co spowoduje automatyczne wznowienie pracy.

4.* B¢gokaze odpowiednig temperature i czas.

Przyciski funkcji szybkiego uruchamiania

Frodukt jest wyposazony w 7 funkcji szybkiego startu, w tym: frytki, pieczenie, skrzydetka,
odparowanie, ryby, krewetki, mieso i tryb DIY. Mozesz bezposrednio wybrac funkcje szybkiego
startu lub dostosowacd gotowanie.

16



Uwaga:
1.W trybie smazenia mozna korzystac ze wszystkich funkcji szybkiego uruchamiania.
2 W trybie gnllowania mozna uzywac tylko funkcji przygotowania ryb, krewetek, miesa i1 DIY.

Przyciski regulacji parametrow

1.1 Przycisk:  “ 2| Sluzy do wyswietlania temperatury i czasu..

2 Przyciski: < ® * "+ W trybie wyswietlania czasu; Nacisnij przycisk
ub * ¥ aby dostosowac czas gotowania. Zakres regulacji wynosi od 1 do 45 minut.
Przytrzymanie przycisku umozliwia szybka regulacje czasu. W trybie wyswietlania temperatury:

el

Nacisnij ~ - ub ¥ aby dostosowac temperature gotowania. Zakres regulacji w
trybie smazenia wynosi od 50°C do 200°C , a zakres regulacji w trybie grillowania wynosi od

150°C -220°C . Przytrzymanie przycisku umozliwia szybka regulacje temperatury.

ey G

Przycisk Start/Cancel

1. Przycisk:  “.2%  Po ustawieniu funkcji i parametrow: Nacisnij przycisk:
gotowanie.

2. Podczas ustawiania parametrow lub gotowania nacisnij przycisk I przytrzymaj
przez dwie sekundy, aby powrocic do stanu czuwania, a na wyswietlaczu pojawi sig "—".

e
-

W aby zaczac

Przetaczanie funkcji

To urzadzenie ma dwie funkcje: smazenie | grillowanie. Postepu) zgodnie z ponizszymi krokami,
aby przetaczac miedzy tymi dwiema funkcjami.

1. Zmiana trybu smazenia na tryb grillowania:

Najpierw nalezy wyjac naczynie (rys. 5), nacisnac i przytrzymac przycisk obracania, treymajac
jednoczesnie uchwyt (rys. 8), obrdcié gorng czesé urzadzenia w kierunku wskazanym strzatkg
na rysunku (rys. 7). Gdy rozlegnie sie dzwiek "klikniecia"”, oznacza to, Ze naczynie zostato
ustawione na swoim miejscu. Umiesc patelnie grillowa na korpusie urzadzenia (rys. 8).

Uchwyt Przycisk obracania
=
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L A e \ e

" B = I l'f [T':
F—-— —— I Il t‘t\" | !

\ T 7l | | T— I ""'['E:—_-""-"'TI \

I | | =1 e | e Al ]

Up = —— s I e V%

rys.5rys. 6rys. /rys. 8

2. Zmiana trybu grillowania na tryb smaZenia:

MNajpierw zdejmij patelnie gnllowa (rys. 9), nacisnij | przytrzymaj przycisk obracania, trzymajac
jednoczesnie uchwyt (rys. 10), a nastepnie obrdc gémg czest urzadzenia w Kierunku
wskazanym strzatka (rys. 11). Gdy rozlegnie sie dzwiek "klikniecia”, oznacza to, 7e urzadzenie
zostato ustawione na swoim miejscu. Umiesc naczynie do smaZenia w urzadzeniu (rys. 12).
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Uchwyt Przycisk obracania
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Uwaga:
1. Urzadzenie mozna obrocic tylko w kierunku wskazanym na rysunku, nie mozna go obrocic w
przeciwnym Kierunku.
2. Podczas procesu odwracania nie nalezy uzywac nadmiemnej sity. Jesh okaze sig, ze
obrocenie nie jest mozliwe, nalezy sprawdzic, czy przycisk obracania jest wcisniety 1 czy
kierunek obracania jest prawidiowy.
3. Jesli urzadzenie wiasnie zakonczylo prace, podczas obracania nalezy uwazac, aby nie
dotkngc przewodu grzejnego i1 pobliskich czesci metalowych, aby unikngc oparzen.

Etapy dziatania
1.Przyktad trybu smazenia

(1 Ustaw urzadzenie na tryb smazenia (rys. 13)

(@) Upewnij sie, ze guma silikonowa znajduje sie na wsporniku pojemnika na 2Zywnosc 1 umiesé
piyte prawidlowo w naczyniu do smazenia (czterema nozkami skierowanymi w dot) (rys. 14).
@ Poloz zamarynowane skrzydetka kurczaka ptasko na uchwycie plyty (rys. 14).

@ W6z naczynie do smazenia do korpusu i weisnij je na miejsce (rys. 15-16).

() Nacignij przycisk °| ¥ | w obszarze funkcji szybkiego uruchamiania, na wyswietlaczu pojawi
sie 200°C. 20min.

(® Naciénij przycisk “ 2% aby rozpoczad gotowanie, ekran wyswietlacza zacznie pokazywac
pozostaty czas.

T Gdy czas gotowania przekroczy polowe, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiskowy, a wskaznik
w obszarze wyswietlacza bedzie migac. Wyciagni) patelnie, a urzadzenie wstrzyma gotowanie.
Fo odwroceniu skrzydetek kurczaka | zamontowaniu patelni z powrotem, urzadzenie bedzie
kontynuowac gotowanie.

(@ Gdy urzadzenie wyemituje piec sygnatow dZzwiekowych, gotowanie zostanie zakonczone, a
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "End" (Koniec). Ostroznie wyjmij naczynie do smazenia |
wyjmij skladniki.

ys. 13 rys. 14 rys. 15 rys. 16
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Uwaga:

1. Urzadzenie nie jest wyposazone w przycisk pauzy. Aby wstrzymac prace, nalezy wyciagnad

naczynie, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "OPEN". Urzadzenie wznawia prace po
ponownym wtoZeniu naczynia.

2 Podczas montazu naczynia do smazenia nalezy pamieta¢ o docisnigeciu go do dna i
dopasowaniu do korpusu.

2. Przykiad trybu griliowania
HRYba“

@ Ustaw urzadzenie na tryb grillowania i wtoz patelnie grillowa (Rys. 17).

@ Naciénij przycisk " %W obszarze funkcji szybkiego uruchamiania, ekran wyswietlacza
pokaze 200°Cs 20min.

@ Wlej olgj na patelnie grillowa, nacisnij przycisk *  "“aby rozpoczac podgrzewanie, ekran
wyswietlacza zacznie pokazywac pozosiaty czas.

@ Po 3 minutach przetoz rybe na patelnie do grillowania (rys. 18), odwréé rybe w odpowiednim
czasie.

& Gdy produkt wyemituje pie¢ sygnatow dzwiekowych, gotowanie zostanie zakornczone, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat "End" (Koniec). Ostroznie wyjmij patelnie grillowa 1 skladniki.

rys. 17 rys. 18

Uwaga:

1. Podczas wkiadania patelni grillowe] nalezy upswnic sie, Ze jest ona umieszczona plasko.

2. Podczas korzystania z trybu grillowania nalezy zwrocic uwage na etykiete ostrzegajaca przed
poparzeniem.

3. Pokrywa patelni moZe poprawi¢ wydajnosc grzania | zmniejszy¢ parowanie wody. Mozna
wybrac, czy pokrywka ma byc uzywana w zaleznosci od potrzeb.
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Tabela parametrow dla przepisow

Fonizsza tabela pomoze Ci wybrac podstawowe ustawienia dia skiadnikow, ktore chcesz
ugotowac, a ustawienia te stuza wyltacznie jako odniesienie. Ze wzgledu na rozne zrodia,

rozmiary, ksztatty i marki sktadnikow moga wystepowac niewielkie roznice. W zaleznosci od
posiadanych sktadnikow mozna dostosowac ustawienia do wiasnych potrzeb.

Parametry dla przepisdow na smazone dania

. : " . Flip at
| Proponowana Domyslina Regulacja | Domysiny Ad]u.stahle half
Mo Rodzaj obietost temperatura| temperatury cZas Time AR
I (°C) (°C) (min) (min)
not
1 Frytki 300g 185 50-200 20 1~-45 Tak
2 Fieczenie / 150/50-200 22 1~4b Nie
3 | Skrzydetka 300g 200 50-200 20 1-45 Tak
4 Odparowanie / 70/50~80 3h 3~8h Nie
5 Ryba 220qg 200 50-200 20 1-45 Tak
6 Krewetki 200g 200 50-200 8 1~-45 Nie
i Mieso 130q 200 50-200 10 1-45 Tak
a DIy / 200 50-200 20 1-~45 /
Parametry dla przepiséw na grillowane dania
Domysina Regulacja |Domysiny| Adjustable Fhpat
.| Proponowana : half
No| Rodza) obietosé temperatura | temperatury €Zas Time time or
e (C) Q) (min | (min)
not
1 Ryba 60g 220 150-220 20 1~45 f
2 | Krewetki 200g 220 150-220 10 1~45 f
3 Mieso 130g 220 150-220 3 1~45 /
4 Dy / 220 150-220 30 1~-45 /
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Czyszczenie i konserwacja

1. Przed przystapieniem do czyszczenia | konserwacji nalezy wyjac wiyczke zasilania z
gniazdka i zaczekac, az korpus urzadzenia ostygnie, w przeciwnym razie moze dojsc do

porazenia pradem elektrycznym, poZaru lub poparzenia.

2. Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac, az naczynie ostygnie, a nastepnie wyczyscic
plamy oleju pozostate w naczyniu.

3. Nie zanurzaj korpusu w wodzie ani nie ptucz go pod biezaca woda. Zamiast tego nalezy
przetrze¢ powierzchnie mokra szmatka.

4. Zaleca sie uzywanie ciepte] wody, detergentu i niesciernej gabki do czyszczenia naczynia do
smazenia, patelni grillowe], uchwytu lub pokrywy patelni grillowej.

5. Nie uzywaj naczynia w zmywarce.

6. Nie nalezy wkiadac gorgcego naczynia do smazenia, patelni grillowe] lub pokrywy patelni
grillowej, ktore wiasnie zakonczyly gotowanie, do wody lub lodowki, aby zapobiec uszkodzeniom
spowodowanym przez szok termiczny.

Wazne uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Frzed rozpoczeciem korzystania z tego produkiu nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje,
aby zapobiec nieprawidtowemu dziataniu lub jakimkolwiek zagroZzeniom. Podczas korzystania z
tego produktu nalezy przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

Urzgadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat. To urzgdzenie moze
byC uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze pod stalym nadzorem. Urzadzenie moze
byt uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub

umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia | wiedzy, jesli sa one nadzorowane lub
zostaly poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia | rozumiejg zwiazane

Z tym zagrozenia. Urzadzenie | jego przewod nalezy przechowywad w miejscu niedostepnym
dla dzieci w wieku ponizej 8 lat. Czyszczenie | konserwacja nie mogg by wykonywane przez
dzieci.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic na specjalny przewod lub zestaw
dostepny u dystrybutora lub jego przedstawiciela serwisowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego wylacznika czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Nie wolno zanurzac urzadzenia w jakichkolwiek ptynach.

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowamiach, takich jak:

- kuchnie pracownicze, biura i inne Srodowiska pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach, motelach 1 innych srodowiskach mieszkalnych;
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Srodki ostroznosci:

1. Moga wystepowac niewielkie réznice miedzy obrazkiem w instrukcji obstugi a rzeczywistym
produktem. W celu uzyskania doktadnych informacji nalezy zapoznac sie z rzeczywistym

produktem.

2. Jesh w poblizu znajdujg sie dzieci, nalezy uzywac tego produktu ze szczegolng ostroznoscig i
nie pozwalac dzieciom na samodzielne korzystanie z niego.

3. Gdy produkt jest wlaczony lub chiodzony, produkt | jego przewdd zasilajgcy powinny
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci poniZze] 8 roku zycia.

4. Produkt musi by¢ uzywany pod opieka osoby dorostej.

5. Przewod zasilajgcy nie moze dotykac gorgcych powierzchni.

6. Jesh podczas uzytkowania wystgpia jJakiekolwiek usterki lub nieprawidtowosci, nalezy

natychmiast zaprzestac uzytkowania. Wszelkie naprawy muszg byc¢ wykonywane przez
profesjonainy serwis.

f. Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy przewod zasilajacy, wiyczka | inne elementy nie s3
uszkodzone. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nalezy zaprzestac korzystania
z produktu.

8. Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy napiecie wejsciowe jest zgodne z etykieta znamionowsg
produktiu oraz czy gniazdo zasilania jest uziemione. Nalezy uzy¢ oddzielnego gniazda zasilania.
9. Podczas wyjmowania produkiu z opakowania nalezy wyjmowac urzgdzenie | akcesoria
osobno, aby uniknac upadku urzadzenia i1 jego uszkodzenia.

10. Produkt musi by¢ umieszczony na stabilnym blacie.

11. Nie uzywaj produktu na przechylonym lub niestabilnym blacie i trzymaj go z dala od Zrodet
ciepta, aby uniknac uszkodzenia plastikowych elementéow. Nie zblizaj ani nie umieszczaj
urzgdzenia na urzadzeniach elektrycznych.

12. Produkt nie powinien by¢ uzywany w poblizu lub pod zastonamiiinnymi materiatami
tatwopalnymi.

13. Nie nalezy umieszczac produktu przy scianie lub innych produktach. Nalezy pozostawic
co najmnig] 10 cm wolneg] przestrzeni z tylu, po obu stronach | nad produktem. Nie umieszczaj
innych przedmiotow na produkcie.

14. Urzadzenie posiada powierzchnie grzewcza. W przypadku korzystania z urzadzenia przez
osoby, kiore nie sg wrazliwe na cieplo (takie jak pacjenci z cukrzycg), nalezy zwrocic uwage na
korzystanie z niego z pomocg zdrowych osob.

15. Podczas pracy urzadzenia nie nalezy zakrywad wlotu i wylotu powietrza.

16.W trakcie lub po zakohczeniu pracy urzadzenia, jesli naczynie lub patelnia gnllowa nie
ostygty. nie nalezy dotykac ich bezposrednio rekami, aby uniknac poparzenia.

17.Podczas pracy urzadzenia z wylotu powietrza uwalniana jest para o wysokie] temperaturze,
a rece | twarz nalezy trzymac w bezpieczne] odlegtosci od wylotu powietrza, aby zapobiec
poparzeniu.

18. Podczas wyjmowania rozgrzanego naczynia z urzgdzenia nalezy uwazac na pare o wysokiegj
temperaturze | gorace powietrze, aby zapobiec poparzeniom.

19. Powierzchnia produktu moze sie nagrzewac podczas pracy. Nalezy zwrocic szczegolng
uwage, aby uniknac poparzen. “A\

20 Nie nalezy przenosic urzgdzenia podczas jego pracy.

21.Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy trzymac naczynie 1 patelnie grnillowa, aby zapobiec
ich upadkowi, obrazeniom ciata lub uszkodzeniu.
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22 Nie uzywaj akcesoriow lub komponentow wyprodukowanych przez innych producentow bez
rekomendac) JIMMY, w przeciwnym razie gwarancja straci waznosc.

23 Ten produkt nie moze byc¢ obstugiwany za pomocg zewnetrznego timera lub niezaleznego
systemu zdalnego sterowania.

24. Nie wkiadaj gorgcego naczynia po gotowaniu bezposrednio do zimnej wody lub lodowki, aby
zapobiec jego uszkodzeniu.

25. Do obracania glowicy urzadzenia nie nalezy uzywac duzej sity. Jesli okaze sie, ze nie mozna
jej obrocic, nalezy sprawdzic, czy przycisk zwalniajacy jest weisniety 1 czy kierunek obrotu jest
prawidtowy .

26 Po skorzystaniu z funkcy smazenia nie nalezy od razu odwracac korpusu rekami, aby nie

dotknac elementu grzejnego i nie spowodowac obrazen.
27.Gdy produkt dziata w trybie grillowania, nie nalezy umieszczac naczynia do smazenia

bezposrednio na elemencie grzejnym w celu jego podgrzania, aby zapobiec peknieciu naczynia
do smazenia | spowodowaniu obrazen.

Rozwigzywanie problemow

Przed wystaniem produktu do naprawy nalezy najpierw sprawdzic¢ ponizsze
informacje:

Problemy MozZliwe przyczyny Rozwigzanie

Mie podiaczono do gniazda . g —
Wioz wityczke do gniazda zasilania.

zasilania.
Nie nacisnieto przycisku Start/ MNacisnij przycisk Start/Cancel, aby
Urzadzenie nie Cancel. rozpoczat prace.

moze sie wiaczyc | Naczynie do smazenia nie jest

i Whoz naczynie na miejsce.
zamontowane na migjscu.

Skontaktuj sie z serwisem w celu
naprawy.

Uszkodzenie plytki drukowane].

Zbyt wiele skfadnikow. Umies¢ mniej skladnikow.

Zbyt krotki czas gotowania. Zwjeksz czas gotowania.

Zbyt niska temperatura

i _ Zwieksz ustawienia temperatury.
gotowania

Naczynie do smazenia nie jest
zainstalowane na swoim migjscu, |Sprawdz, czy naczynie jest zamontowane

wyciek powietrza powoduje zbyt na miejscu.
niska temperature.

Skiadniki nie sg w
petni ugotowane

Fatelnia grillowa nie jest
zamontowana na miejscu i
Zznajduje sie zbyt daleko od

grzatki, co powoduje zbyt niska
temperature patelni grillowej.

Sprawdz, czy patelnia jest zamontowana
na miejscu.
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Problemy Moztx\re przyvczyny Rozwiazanie

Podczas gotowania sktadnikéw bogatych
w olej, bedzie wytwarzat on bialy dym,

Produkt jest bogaty w olej. a frytownica moze by¢ goretsza miz
Bialy dym zwykle, co me wplynie na koficowy efekt
wydobywa sie z gotowanta.
produktu Na uchwycie lub naczynm do ) o
Po kazdym uz nales
smazenia nadal znajduja sie {_’ az ],en_a uz_vcru_ d:.z} UP_EWI_'HC S1e:
pozostaloici oleju z ostatniego aplytas it 4
= prawidlowo wyczyszczone.
uzycia.
.E. . Skontaktu) sie z serwisem w celu
wyswietlacza Otwarty obwéd lub zwarcie NTC
. nAPrawy.
pokazuje E1

Note: If there 15 other failure, since special tools is needed, please send to appointed repairing

center for repainng or contact local JIMMY distnibutor for consultant.

Specy’kacja produktu

Parametry techniczne

Nazwa produktu Frytkownira bezthuiszezowa

Model AF3

Napiecie znamionowe 220V-240V~

Crestotliwosc
. 50-60H=z
ZNamionowa
Moc znamionowa 1100W
Pojemnoic znamionowa 4L




Circuit Diagram Pytka

drukowana
zasilania Silnik
_ _ W
Mikroprzetacznik T &
// Bezpiecznik Grzatka
Lo = 2 Bezpiecznik |
220V-240V~50-60Hz |
NTC L

e T

; Piytka
NCF / -1 I drukowana
Mikroprzetacznik '_ HNA

Informacje o producencie

Producent I{ingcleaL Electric Co., Ltd

No.1 Xiangyang Road, Suzhou New District, Jiangsu Province 215009,

Adres Chifia

C€

Prawidtowa utylizacja

Urzadzenie, akcesona 1 opakowanie powinny by¢ poddane segregacji w celu przyjaznego dla
srodowiska recyklingu.

B

MNie wolno wyrzucac urzadzenia razem z odpadami domowymi.

Zastrzega sie mozliwosé wprowadzania zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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