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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Beko produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog kvalitet
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, Ias noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsékningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till dodsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

om produkten Overlats till en
annan person for personligt
bruk eller
andrahandsandamal, ska
bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa dverlatas.

Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.
Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utféra
installations- och
reparationsarbetet.

Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

« Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den &r inte lamplig for
kommersiellt bruk.

 Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljéer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakdk i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

+ Denna produkt ska inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hangande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.

A1 .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

* Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
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underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de overvakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

* Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns nagon som
overvakar dem.

* Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under évervakning eller
far nodvandiga instruktioner.

* Barn bor dvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

* Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommaiini
produkten.

* Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.

* VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

* Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall fér barn. Det finns risk
for person- och kvavning.

* Nar dorren ar 6ppen, inte satta
nagra tunga foremal pa den
eller lata barnen sitta pa den.
Du kan leda till att ugnen
valter eller skadar dorr
gangjarnen.

 For barnens sakerhet, koppla
bort stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

/\1.3 Elsikerhet

* Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats
(dar den inte kommer att
paverkas av héllens laga). Om
detta inte ar mgjligt bor det
finnas en mekanism (sakring,
brytare, nyckelbrytare etc.) pa
den elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
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enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.
Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.
Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer”.
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Natsladdar far
inte vidrora den bakre ytan,
anslutningar kan skadas.

Dra inte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem Gver
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

* Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

* VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran
sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

* Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka ut fran disken).

* Ror aldrig kontakten med vata
hander! Koppla inte ur
kontakten genom attdra i
stromkabeln, dra alltid direkt i
kontakten.

« Se till att produkt kontakten ar
ordentligt ansluten till uttaget
for att undvika ljusbagar.

A1 .4 Transportsakerhet

 Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.
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* Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

* Anvand inte dorren och/eller

handtaget for att transportera

eller flytta produkten.

« Lagg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

* Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den

tatt. Fast produkten ordentligt

med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

+ Kontrollera produktens
allmanna utseende for

eventuella skador som kan ha

uppstatt under transporten.

1.5
A Installationssakerhet

+ Kontrollera om det finns nagra

skador pa produkten innan
produkten installeras. Om
produkten ar skadad ska den
inte installeras.

* Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

+ Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

« For att forhindra 6verhettning

bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sakringen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-/
gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt.

« Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdémesformaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

* Brandfarliga foremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.
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« Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.

* Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
stangs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Produktens
atkomliga ytor blir heta under
anvandning. Undvik att beréra
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar ska inte foras i narheten av
produkten utan en vuxen.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom
kanterna blir varma nar de ar i
drift.

* Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
oppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

* Produkten blir het under
anvandning. Undvik att berora
produkten, insidan av ugnen
och varmeelementen.

 Anvand alltid varmeresistanta
ugnsvantar nar mat placeras i
den heta ugnen, nar mat tas ut
ur ugnen osv.

A.I .8 Anvandning av
tillbehor

« Det ar viktigt att tradgrillen
och facket placeras ordentligt
pa tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor"..

* Tillbehor kan skada luckglaset
nar du stanger produktdorren.
Tryck alltid tillbehoren till
anden av tillagning omradet.

1.9
A Matlagningssakerhet

* Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hdga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den antands vid
kontakt med varma ytor.

« Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan fatta
eld. Innan tillagning, ta bort
sadan grov smuts.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.
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« Varm inte stangda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

* Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella
fettsakra papper som hanger
fran tillbehoret eller behallaren
for att undvika risk for att
vidrora ugnens varmeelement.
Anvand aldrig fettsakert
papper vid en ugnstemperatur
som ar hogre an den
maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsdkra papper
du anvander. Placera aldrig
fettsakert papper pa
ugnsbasen.

* Placera inte bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

* Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
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lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

1.10 Underhall och
rengoring

* Vanta tills produkten svalnat

innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det
forekommer risk for elchock!
Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengora ugnen ytterddrren
glas / (om sadan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som repas
och bryts.

Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.



2 Miljoinstruktioners

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-
diektiv (2012/19/EU). Den hér produkten
har klassifikationssymbolerna fér elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats
av hogklassiga delar och
material, som kan
ateranvandas och atervinnas.
Kassera darfor inte produkten
B . 0rmal hushallsavfall
efter dess drifttid. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk
utrustning. Mer information om dessa
atervinningsstationer far du av de lokala
myndigheterna. Lamplig kassering av
produkter hjalper till att forhindra negativa
konsekvenser for miljon och halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterfdljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om
energieffektivitet i produktkvittot.
Foljande forslag hjalper dig att anvanda
din produkt pa ett ekologiskt och
energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ lugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som overfor varme battre.

+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med
hjalp av eftervarme.

+ FOrsok att laga mer an en matratt i taget
i ugnen. Du kan laga mat samtidigt
genom att placera tva kokbehallare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din
mat en efter en, kommer det att spara
energi eftersom ugnen inte kommer att
forlora sin varme.
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3 Din produkt
3.1 Produkt introduktion

_ 1
10 « 5]
o)
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
& & -
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Kontrollpanel 2 Lampa
3 Tradhyllor 4 Flaktmotor (bakom stalplatta)
5 Dorren 6 Hantera
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Hyllpositioner
9 Ovre varmare 10 Ventilationshal
* Varierar beroende pa modell. Produkten kanske 3.2 Introduktion och anvandning av

inte har nagon lampa eller s& kan lampans typ
och placering skilja sig fran bilden.

*+ Varierar beroende pa modell. Produkten &r | det har avsnittet hittar du dversikten och
kanske inte utrustad.med galler. I bilden &r de grundléggande anvéndningsomrédena
produkt med galler visad som exempel. for produktens kontrollpanel. Det kan

finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av
produkt.

produkt kontrollpanelen
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3.2.1 Kontrollpanel

1 Funktion valsratt
3 Termostatlampa

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nér de trycks
in (gdmda vred). For installningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du
har gjort justeringen trycker du in den igen
och byter vred.

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Vred for funktionsval

Du kan valja ugnsdriftsfunktioner med
funktionsvaljarratten. Vrid vanster/hdger
fran sténgt (ovre) lage for att valja.
Temperaturratt

Du kan vélja den temperatur du vill laga
med temperaturvredet. Vrid medurs fran
det stdngda (Gversta) laget for att valja.

W —

2 Temperaturvalsratt

Ugnens inre temperaturindikator

Du kan forsta ugnens innertemperatur fran
temperaturlampan. Termostatlampan
finns pa kontrollpanelen. Termostatlampan
tands nar produkten borjar fungera och
termostatlampan slacks nar den nar den
instéllda temperaturen. Nar temperaturen
inuti ugnen sjunker under den installda
temperaturen tands termostatlampan igen.

3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hogsta och
lagsta temperatur som kan stallas in for
dessa funktioner. Har visade driftsldagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.

Funktion . A Temperaturo A w .
ssymbol Funktionsbeskrivning mrade (°C) Beskrivning och anvédndning
Maten varms uppifran och nerifran samtidigt. Passar for
Upp- och bottenvarme * kakor, bakelser eller kakor och stuvningar i bakform.
— Tillagning sker med en plat.
| S
— Endast undre varme ar pa. Passar mar som behover brynas i
e Bottenvarme * botten. Denna funktion maste anvandas ocksa for latt
+ \"'/ angrengoring.
| S
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Den varma luften fran 6vre och nedre varmaren delas jamnt
och snabbt genom hela ugnen med flakten. Tillagning sker
med en plat.

Flaktassisterad
botten-/toppvéarme

]

Den stora grillen i ugnens tak anvands. Den passar till

Full grill * grillning av st6érre méangder.

Den varma luften fran den sma grillen delas jamnt och snabbt
* genom hela ugnen med flakten. Den passar till grillning av
mindre mangder.

Flakt assisterad lag
grill

R¢

/\ Alla ugnens varmare fungerar. Denna funktion anvands for att
/\ Booster - snabbt bringa ugnen till 6nskad temperatur (férvarmning).
Anvand den inte till matlagning.
* Din produkt fungerar inom det Modeller med tradhyllor :
temperaturomrade som anges pa
temperaturvredet.

3.4 Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehdr i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medfdljande tillbehoret. Alla
tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
@ deformeras av varmeeffekten.
Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.

Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel 3.5 Anvandning av produkttillbehor
och stekning stora bitar.

Modeller utan tradhyllor :

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.
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Modeller med tradhyllor :

Placera tradgallret pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det ar viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. Nar du
placerar tradgallret pa onskad hylla maste
den Oppna sektionen vara pa framsidan.
For battre tillagning maste tradgallret
sakras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera over proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.

Modeller utan tradhyllor :

Det ar viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla maste
den 6ppna sektionen vara pa framsidan.

~ 44
=L
%
=
~L
~—L
=
75
~

Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna
pa trdden sidan hyllorna ordentligt. Nar du
placerar facket pa onskad hylla maste den
sida som &r konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera dver
proppen for att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Modeller utan tradhyllor :

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna
pa sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nar
du placerar facket pa onskad hylla maste
den sida som ar konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.
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tar bort platen och dra det mot dig sjalv
tills den nar framsidan. Du maste passera
over stopp-punkten for att ta bort den helt.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att forhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sakert ta
ut din mat. Nar du tar bort tradgallret kan
du dra den framét tills den nar proppen. Du  Korrekt placering av tradgallret och
maste passera 6ver denna punkt for att ta brickan pa teleskopskenorna-Modeller
bort den helt. med tradhyllor och teleskopskenor
Modeller med tradhyllor : Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bor man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram-
och baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
férhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen nar du
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (h&jd/bredd/djup) (mm) 595 /594 /567

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spéanning / frekvens 220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvands/lampar sig for

. L min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
anvandning i produkten

Totala stromforbrukning (kW) 2,4

Typ av ugn Flaktassisterad ugn

Grundfraser: Information om elugnarnas energiméarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC
60350-1. Vardena ar bestamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillganglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme
funktionerna med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med f6ljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning, 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande avsnitt.

4.1 Forsta rengoring

1. Tabort allt forpackningsmaterial.

2. Tabort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. Pa sa satt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten valjer du
den hdgsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner [» 12]".
Du kan lara dig hur du anvander ugnen i
féljande avsnitt.

5 Att anvanda ugnen

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehdren du tar bort fran ugnen
med tvattmedelsvatten och en mjuk
rengdringssvamp.

OBS! Vissa rengoringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa foremal
under rengoring.

OBS! Under forsta anvandning kan rok och
lukt uppsta under flera timmar. Detta ar
normalt och endast god ventilation maste
ombesdrjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflidkt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut 6ver ugnsluckan. Tack inte Gver
ventilationsdppningarna med nagonting.
Annars kan ugnen dverhettas. Kylflakten
fortsatter att fungera under ugnsdrift eller
efter att ugnen har stangts av (ca 20-30
minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstimern, stangs
kylflakten i slutet av tillagningstiden av
med alla funktioner. Kylflaktens drifttid kan
inte bestammas av anvandaren. Den slas
pa och av automatiskt. Detta ar inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan ténds nar ugnen borjar
tillaga. | vissa modeller ar lampa tand
under tillagningen, medan den i vissa
modeller stangs av efter en viss tid.

5.2 Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Starta ugnen

Nar du valjer en funktion som du vill laga
mat med, med hjélp av funktionsvalsvredet
och staller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, startar ugnen.

Stdng av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avstangningslaget (uppat).

Val av temperatur och ugnsfunktion.

Du kan laga mat med manuell styrning
(under din egen kontroll) genom att valja
temperatur och funktion som &r specifik
for din mat.
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1. Valj kombi-funktion som du vill
anvanda med funktionsvalsvredet.

2. Stall in den temperatur du vill anvdnda
med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med den
valda funktionen och temperaturen,
och temperaturlampan lyser. Nar

6 Allman information om matlagning

temperaturen i ugnen natt den
installda temperaturen slacks
temperaturlampan. Ugnen stangs inte
av automatiskt efter att matlagningen
avslutas. Du maste sjélv kontrollera
tillagningstiden och stanga av ugnen.
Nar matlagningen &ar klar stanger du av
ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till
avstangningslaget (uppat).

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

« Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het &nga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon. Hall dig borta nar du
oppnar ugnsluckan.

* Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av moblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta &r
en normal och fysisk handelse.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

* Ta alltid ut oanvanda tillbeh&r ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehor som
finns kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas till ratt hall.
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For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som
anges i matlagning tabeller.

Med hjalp av de medféljande tillbehdren
sakerstaller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

Klipp fettsdkert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i [ampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsakra papper som
svammar over fran behallaren kan skapa
risk fér brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

6.1.1 Bakverk och ugnsmat

Allman information

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehdren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska



anvanda en extern koksredskap, foredra
mork, icke-fastnar och varmebestandiga
karl.

+ Om férvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta
maten i ugnen efter férvarmning.

+ Om du ska laga mat med kdksredskap
pa tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i narheten av bakvaggen.

« Allt material som anvands for att gora
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

+ Matens tillagningsstatus kan variera
beroende p4 méngden mat och
koksredskapens storlek.

+ Metall-, keramik- och glasformer 6kar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

+ Om bakplatspapper anvands, kan
matens botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden okas med ca. 10
minuter.

+ De varden som anges i koktabellen
bestams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se
ugnens bottenhylla som hylla 1.

+ Tillaga i tillagningstabellen
rekommenderade réatter i ett kérl.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat

Rad for bakning kakor
+ Om kakan ar for torr, 6ka temperaturen

med 10 ° for att forkorta bakningstiden.
Om kakan ar fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.

Om toppen av kakan branns, lagg den pa
den nedre hyllan, séank temperaturen och
Oka bakningstiden.

Om kakans insida har tillagats val, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forlang
tillagningstiden.

Tips for bakelser
+ Om bakelsen &r for torr, 6ka

temperaturen med 10 ° for att férkorta
tillagningstiden. Bl6t degen ark med en
sas bestaende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har forberett
inte svammar Over facket.

Om degen ar brynt pa ytan men botten
inte ar kokt, se till att mangden sas du
kommer att anvanda for degen ar inte for
mycket l1angst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sdsen jamnt
mellan deglakan och degen.

Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar lamplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla for nasta matlagning.

Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Kaka pa plat Standardfack Epp- och 180 30..40
ottenvarme
Kaka i form Kakform pa trad - |Upp- och 180 30... 40
grill ** bottenvarme
Sma kakor Standardfack * tlpp- och 160 25..35
ottenvarme
Flaktassisterad
Sma kakor Standardfack * botten-/ 150 20..30
toppvarme
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter |Upp- och 160 30..40
med klamma pa |bottenvdarme
tradgrill **
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Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
?;nid dli(:rt]f:t;'?’ 26 Flaktassisterad
Sockerkaka . . |botten-/ 2 160 20..30
med klamma pa toppVArme
tradgrill + pP
Kaka Konditori varor |Upp- och 3 170 25..35
bricka * bottenvarme
Flaktassisterad
Bakelser Standardfack * botten-/ 2 200 35..45
toppvarme
Bulle Standardfack+ |UPP- o¢h 2 200 20...30
bottenvarme
Hela brad Standardfack »  |JPP~9¢h 3 200 3040
bottenvarme
Glas / metall
rektangular Upp- och
Lasagne behallare pa trad |bottenvarme |2 &1er 3 200 30...40
grill =
Rund svart
. . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50...70
tradgrill **
Pizza Standardfack » | 2P~ O 2 200... 220 10..20
ottenvarme

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehdr far inte medféljas med din produkt.

++Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

6.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att dka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kott &n filé genom stekning.

+ Du bor berakna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.

+ Nar tillagningstiden &r over, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. K&tt saften
fordelas battre till stekt kott och kommer
inte ut nar kottet skars.

+ Fisk bor placeras pa en medelhdg eller
lag hyllniva i en varmebesténdig platta.

+ Tillaga i tillagningstabellen
rekommenderade ratter i ett karl.
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Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

Mat Tillbeh6r som Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
. Flaktassisterad .
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack *  |botten-/ 3 15 min. 250/max, 60 .80
kg) s efter 180 ... 190
toppvarme
Flaktassisterad :
Lamm skaft Standardfack +  |botten-/ 3 Lomin. 250/maX. |110...120
(1,5-2 kg) s efter 170
toppvarme
. . Trad grill « Flaktassisterad .
Friterad kyckling .. - |botten-/ 2 15 min. 250/max, 60 _ 80
(1,8-2 kg) Placera en plat pa . efter 190
en lagre hylla. toppvarme
Flaktassisterad .
. i} 25 min. 250/max,
Kalkon (5,5 kg) Standardfack botter}_ / 1 efter 180 .. 190 150... 210
toppvarme
Trad grill « Flaktassisterad
Fisk Placera en plat pa botter_\_—/ 3 200 20..30
en lagre hylla. toppvarme

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

«*Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

6.1.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer
snabbt att bli brun nar den grillas, fa en
vacker skorpa och torkar inte ut. Filékott,
spettkott, korv samt saftiga gronsaker
(tomater, 16k, etc.) ar sarskilt lampliga for
grillning.
Allménna varningar .
+ Mat som inte ar lamplig for grilining

medfor brandrisk. Grilla endast mat som

ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte .

heller maten f6r langt pa baksidan av

grillen. Detta ar det hetaste omradet och

fet mat kan fatta eld.
+ Stang ugnsluckan under grillning.

Grilla aldrig med ugnsluckan 6ppen.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

De viktigaste punkterna i grillen

Forbered livsmedel med liknande
tjocklek och vikt s& mycket som majligt
for grillen.

Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att férdela dem utan att 6verskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tacka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfdljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengoring.

Grillbord

Mat Tillbehor som ska  |Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvindas (ca.)

Fisk Trad grill 250 20..25

Kyckling bitar Trad grill - 250 25..35

Kattbulle (kalvicdt) - |0 o 4 250 20..30

12 mangd
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Mat Tillbeh6r som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvindas (ca.)

Lammkotlett Trad grill 4-5 250 20..25

Stek - (kottbitar) Trad grill 4-5 250 25..30

Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30

Vegetabiliskt gratang |Trad grill 4-5 220 20..30

Rostat brod Trad grill 4 250 1..4

Det rekommenderas att forvdarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Flékt assisterad lag grill

Mat Tillbeh6r som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid

ska anvandas (min) (ca.)

Fisk Trad grill Flékt assisterad |, 200 30..35
lag grill

Kyckling bitar  |Trad gril Flkt assisterad |, 250 25..35
lag grill

Kottbulle " .

(kalvkdtt) - 12 |Trad grill Flékt assisterad |, 250 30.... 40

.. lag grill
mangd
. Trad grill - " . .
Biff (hel) / Stek (1 | 5| cera en plat pa Flakt assisterad |, 15 min. 250, efter | o0 11
kg) ~ lag grill 180 .. 190
en lagre hylla.

Forvarm inte mat, som rekommenderats i denna grilltabell.

6.1.4 Testa livsmedel

+ Livsmedel i denna koktabell bereds
enligt EN 60350-1-standarden for att
underlatta testning av produkten for
kontrollinstitut.

Matlagningstabell for testmat

+ Tillaga i tillagningstabellen
rekommenderade ratter i ett karl.

Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Kortbrod (s5t | giangardfack«  |UPP- O°h 3 140 20...30
kaka) bottenvarme
Sma kakor Standardfack »  |JPP~9¢h 3 160 25..35
bottenvarme
Flaktassisterad
Sma kakor Standardfack * botten-/ 3 150 20..30
toppvarme
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Mat Tillbehor som Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Rund kakform, 26

Sockerkaka cmidiameter - \Upp-och 160 30.... 40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
(F:rl:]niddli(:g:tr:' 26 Flaktassisterad

Sockerkaka .. . |botten-/ 160 20..30
med klamma pa t s
tradgrill + oppvarme
Rund svart

. . metallform, 20 cm [Upp- och

Appelpaj i diameter pa bottenvarme 180 50...70
tradgrill **

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

++Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Grill

Mat Tillbeh6r som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kottbulle (kalvkdtt) - |44 grii 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1.4

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar
produkten anvands igen senare. Saledes
forlangs produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvand inte &ngrengdring produkter for
rengoring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengdringsmedel innehallande
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ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengdringskramer,
slippulver, slipkréam, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengorings material
behdvs nar rengdringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengdring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.




Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengdringsmedel for att rengora rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor Iamplig flytande (icke-repor)
rengdringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengdringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengdéras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som [amnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

Rengdr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt
gora angrengoring for latt icke-
permanent smuts. )Se Enkel
angrengoring [» 25]).

For ihardiga flackar, kan man anvanda
rengdringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan for produkten tillsammans
med en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand
inte ett externt ugnsrengoringsmedel.
Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengoring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Katalytiska ytor

Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och poros yta. Ugnens katalytiska
vaggar bor inte rengéras.
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Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin porosa struktur och borjar lysa nar
ytan ar mattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengdr produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor lamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengoring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rengdringsmedlet kan skada
glasytan nasta gang.

De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som &ttika eller
citronsaft.

Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengdringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.
Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan skada
ytorna.



+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengdringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa skarvar
rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om
detta inte angetts i bruksanvisning.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

« Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en
nyckellas funktion staller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta pa tangenterna.

7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengdringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar” for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,

ta bort tradhyllorna innan du rengor
sidovaggarna. Slutfér sedan rengdringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovagg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort
den helt.

3. For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengéring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Ta bort alla tillbehér i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och
placera den pa ugnens andra hylla.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengdringslage

och kori 100 °C i 15 minuter.
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Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Angan frigdrs nar luckan 6ppnas.
Detta kan skapa en risk for brannskada.
Var forsiktig nar du 6ppnar dorren.

For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet férdngas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

(Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte &r tillgédnglig pa din
produkt.) Efter att kondensvatten bildats i
ugnen, kan polar eller fukt mildas i
poolkanalen under ugnen. Rengor
poolkanalen efter anvandning med en
fuktig trasa och torka den sedan.

o .

7.6 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengdra dem. Hur man tar bort
doérrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan” och "Ta bort de inre
glasen pa luckan". Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengor dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Anvand inte harda slipande
rengdringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med

blekmedel for att rengora
ugnsluckan och glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i frimre
gangjarnsuttaget till hdger och vanster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Féljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna dppnas.

4. (A) typen finns i normala lucktyper.

8%

5. (B) typen finns i lucktyper med mjuk
stangning.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
Oppning/stangning.

7. Satt ugnsluckan till halvoppen position.
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8. Dra den borttagna luckan uppat for att 3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
frigéra den fran hoger och vénster innersta glaset (1) mot "A" och ta
gangjarn och ta bort den. sedan bort det genom att dra mot "B".

For att satta tillbaka dorren maste
@ de forfaranden som tillampas nar

den togs bort upprepas fran slutet

till borjan. Nar du monterar dorren,

se till att stdnga klammorna pa
gangjarnsuttaget.

7.7 Tabort det inre glaset pa

ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for 1 Innersta glas 2+ Innerglas (Den

ren 'dring kanske inte ar
? ’ tillganglig pa din

1. Oppna ugnsluckan. produkt)

2. Dra plastkomponenten, fast pa 4. Om produkten har ett innerglas (2)
frontluckans ovre del, mot dig sjalv upprepar du samma process for att ta
genom att samtidigt trycka pa bort det (2).
tryckpunkterna pa bada sidor av 5. Det forsta steget for att omgruppera

komponenten och ta bort den.

dorren ar att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset fér att mota
den avfasade kanten av plastfacket.
(Om produkten har ett innerglas).
Innerglas (2) maste fastas pa
plastfacket narmast det innersta glaset
M.

6. Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam p4 att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra
innerglaset. Det ar viktigt att placera de
nedre hérnen av alla innerglas for att
mota de nedre plastéppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen
tills ett "klick"-ljud hors.
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7.8 Rengoring av ugnslampan

I hdndelse av att glasdorren till
ugnslampan i kokomradet blir smutsig;
rengor med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka med en
torr trasa. Vid fel pa ugnslampan kan du
byta ut ugnslampan genom att f6lja de
sektioner som foljer.

Byte av ugnslampa
Allméanna varningar

For att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran elnatet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Denna ugn ar utrustad med en under 40
W glédlampa, som &r under 60 mm hég
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhallas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

Lampan som anvands i denna produkt ar
inte lamplig for anvandning i belysning
av rum hemma. Syftet med denna lampa
ar att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska férhallanden
sasom temperaturer dver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1.

Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort glaslocket genom att vrida det

medurs.
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. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i

figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
ny. Om det ar typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

4. Satt tillbaka glaslocket.
Om ugnen har en fyrkantig lampa

. Koppla bort produkten fran elen.
2. Tabort tradhyllorna enligt

beskrivningen.

. Lyft lampans skyddande glasskydd
med en skruvmejsel. Ta bort skruven
forst, om det finns en skruv pa den
fyrkantiga lampan i din produkt.



4. Om ugnslampan ar typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det ar typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

8 Felsokning

5. Satt tillbaka glaslocket och
tradhyllorna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig
reparera produkten sjalv.

Anga bildas nir ugnen anvinds.

+ Det ar normalt att se &nga under
anvandningen. >>> Detta &r inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

+ Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och
kan bilda vattendroppar. >>> Detta &r
inte ett fel.

Metalliska ljud hors nar produkten varms

och kallnar.

* Metalldelarna kan expandera och ljud
héras under uppvarmningen. >>> Detta
ar inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

+ Séakringen kan ha brunnit. >>>
Kontrollera sakringen i sdkringsdosan.
Byt dem vid behov.

* Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

* (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Ugnslampan tands inte.

+ Ugnslampan &r kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

* Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stallts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

* Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybér urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie przeczy-
taé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktére moga wy-
stgpié.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb
uzytkowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogq wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

* To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytgcz-

nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,

smazenia i grillowania potraw.

* Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.
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1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
$ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywacé
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawia¢
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotéw, do ktérych mo-
gq dosiegngc¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

* Gdy drzwi s3 otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotow ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocic
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

+ Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzgdzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzgdzenia.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

+ Urzadzenie podtgczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowia-
dajgcym pragdowi wskazane-
mu na tabliczce znamionowe;.
Instalacje uziemienia nalezy
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zleci¢ wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac pro-
duktu bez uziemienia zgodnie
z lokalnymi/krajowymi przepi-
sami.

Wtyczka lub ztgcze elektrycz-
ne urzgdzenia powinny znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalac;ji
elektryczne), do ktorej urzg-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

* Urzadzenia nie wolno podtg-
czac do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transpor-
tu.

* Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktére spetnia warto-
sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowej.

+ Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel zasilajacy,
uzywaj wytgcznie kabla zasi-
lajgcego opisanego w rozdzia-
le ,Specyfikacje techniczne".

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzagdze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
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przedmiotéw na kablu zasila-
jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz mogqg zostac uszkodzo-
ne.

Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich
nad gorgcymi powierzchniami.
W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.

+ Uzywac tylko oryginalnego ka-

bla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli lub kabli posrednich.

* W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

« OSTRZEZENIE: Przed wymia-

ng zarowki piekarnika nalezy
odtaczyc produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie
lub wytacz bezpiecznik.



Jesli urzagdzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest ze-
psute, brudne, oleiste, istnieje
ryzyko kontaktu z wodg (na
przyktad woda, ktéra moze
Sciekac z blatu).

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nigdy nie
odtgczaj urzgdzenia, ciggnac
za przewod, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknqé wytadowania tukowe-

Al .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzgdzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktasc na urzadze-
niu innych przedmiotow ani
przenosi¢ go w pozycji piono-
wej.

+ Jesli urzadzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owing¢ je
folig bgbelkowg lub grubym

kartonem i szczelnie zaklei¢
tasma. Urzgdzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
mocg tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych
lub ruchomych czesci urzg-
dzenia oraz samego urzadze-
nia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogolny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

A1 .5 Bezpieczenstwo

montazu

* Przed zamontowaniem urzga-
dzenia nalezy sprawdzic czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzadzenia w po-
blizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyj-
ne urzgdzenia powinny by¢
otwarte.

* Aby zapobiec przegrzaniuy,
urzadzenia nie nalezy monto-
wac za dekoracyjnymi drzwia-

Al .6 Bezpieczenstwo
uzytkowania
« Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
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« Jesli nie bedziesz uzywacé
urzgdzenia przez dtuzszy
czas, odtgcz go lub wytgcz
bezpiecznik ze skrzynki bez-
piecznikow.

* Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczyc je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegng¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg za-
burzone przez spozycie alko-
holu i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie piecze-
nia moggq sie zapali¢. Nigdy
wolno przechowywac przed-
miotow tatwopalnych w strefie
pieczenia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i mogg
sie zacigc. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania dostepne czesci
urzadzenia bedg gorace. Nale-
zy zachowac¢ ostroznos¢ i uni-
kac dotykania urzgdzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie po-
winny zbliza¢ sie do urzadze-
nia bez nadzoru osoby doro-
stej.

* Nie wolno umieszczac tatwo-
palnych/wybuchowych mate-
riatow w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie wy-
dostawac podczas pieczenia,
nalezy uwazac podczas otwie-
rania drzwiczek piekarnika.
Para moze poparzy¢ dton,
twarz i/ lub oczy.

* Podczas pracy urzadzenie
moze sie nagrzewac. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac gora-
cych czesci, wnetrza piekarni-
ka i elementow grzejnych.
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* Podczas wktadania jedzenia
do goracego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-
cego piekarnika, itp. nalezy
zawsze uzywac rekawic od-
pornych na wysokg tempera-
ture.

A1 .8 Uzywanie akceso-

riow

+ Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe infor-
macje znajdujg sie w rozdziale
»Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria mogg uszkodzié¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesung¢
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

Bezpieczenstwo pie-

1.9
A czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

* Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujace sie w strefie pie-
czenia moga sie zapalic.
Przed pieczeniem usuna¢ za-
nieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

« Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umies$¢ potra-
we | wiéz do rozgrzanego pie-
karnika. Usung¢ zbedne ka-
watki papieru ttuszczoodpor-
nego wystajgce z akcesorium
lub pojemnika, aby unikng¢ ry-
zyka dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru ttuszczo-
odpornego w temperaturze
piekarnika wyzszej niz maksy-
malna temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie wol-
no ktas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
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piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy rowniez umieszczac je-
dzenia za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moggq sie zapalic.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.

Gorace powierzchnie mogg
powodowac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

* Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczgcych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gornych drzwi piekarnika.
Srodki te mogg powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien
by¢ zawsze czysty i suchy.
Wilgotna i brudna powierzch-
nia moze powodowac proble-
my w dziataniu funkcji.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodu-
kowane z wysokiej jakosci
czesci i materiatow, ktére mo-
gq by¢ ponownie uzyte i nada-
jg sie do recyklingu. Dlatego
LIS nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakonczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzgdzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbidrki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
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Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiega¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z

materiatéw nadajgcych sie do recyklingu

zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalezé na

paragonie produktu dotgczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazdéwki pomoga uzywac pro-
duktu w sposob ekologiczny i energoosz-
czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-
towaniem.

« W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-
tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
koncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzi¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zalezno$ci od modelu. Twoje urzg- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie byé wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze réznic sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie byé wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Oswietlenie termostatu

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujgce, w niektérych modelach po-
kretta te moga wysuwac sie po nacisnigciu
(pokretta zakopane). Aby dokonaé usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej),
aby wybrac.

Pokretto temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obréé zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
brac.

| |
2 3

2 Pokretto wyboru temperatury

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna
odczytac z lampki temperatury. Lampka
termostatu znajduje sie na panelu stero-
wania. Lampka termostatu wtacza sie, gdy
produkt zaczyna dziata¢, a lampka termo-
statu wytgcza sie, gdy osiggnie ustawiong
temperature. Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika spadnie ponizej ustawionej
temperatury, lampka termostatu ponownie
sie zaswieci.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sg funkcje ob-
stugi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekar-
niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
tura, jakg mozna ustawi¢ dla tych funkcji.
Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybow pra-
cy moze rézni¢ sie od kolejnosci w urzg-
dzeniu.

Symbol . . Zakres tempe- e
funkcji Opis funkcji ratury (°C) Opis i uzycie
Gérme i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu.
nie 9 * Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do

— pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.

| —

— Wigczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktore

o Dolne ogrzewanie * wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy row-

+ \‘"/ niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.

| S
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Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane

Dolne/gdrne ogrzewa- e . ; !
. przez gorne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane row-
nie wspomagane wen- * AT ; ) - 8
nomiernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej bla-
— tylatorem
sze.
Duzy gril R Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa

nia wiekszych kawatkéw.

Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
* przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
daje sie do grillowania mniejszych kawatkow.

Wentylator wspomaga-
ny matym grillem

XK

Wszystkie grzatki piekarnika dziatajg. Ta funkcja stuzy do
/\ Booster - szybkiego doprowadzenia piekarnika do zadanej temperatury
(nagrzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

* Twdj produkt dziata w zakresie tempera- W modelach z pétkami drucianymi :
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

W modelach bez pétek drucianych :

Standardowa taca
Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomoéw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.
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W modelach z pétkami drucianymi :

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, cze$¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi by¢
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzi¢ przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes$é
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
raczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskacé lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac¢ do gniazda zatrzymujgcego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez
gniazdo zatrzymujace, aby stykac¢ sie z tyl-
ng $ciang piekarnika.

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
ragczka musi znajdowac sie z przodu.
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Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy

zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjgc.

Prawidiowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowa, nalezy uwazagé, aby
kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wym|ary' %ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokosc/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wy’rr’nary momatz’owe piekarnika (wysoko$¢ / szero- 590-600 /560 /min. 550

kos¢ / gteboko$¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm2

dzenia ’ !

Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Rodzaj piekarnika Piekarnik z wentylatorem wspomagajacym

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i srodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotagczonej do nich dokumentacji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usuni wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposdb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozosta¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktdrg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka [» 41]". W dalszej czesci dowiesz sie,
jak obstugiwacé piekarnik.

5 Korzystanie z piekarnika

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.
UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja.
Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktére sie tworza.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworéow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrza¢. Wenty-
lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-

wié czasu pracy wentylatora chtodzacego.
Wigcza sie i wytgcza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach o$wietlenie jest witgczone podczas
pieczenia, w niektorych wytacza sie po
pewnym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomocg
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokre-
tta temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.

Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytaczy¢ piekarnik, przekrecajgc
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
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Wybor temperatury i funkcji pracy piekar-
nika.

Mozesz piec, wykonujgc sterowanie reczne
(pod wtasna kontrolg), wybierajgc tempe-
rature i funkcje pracy wtasciwa dla twojej
potrawy.

P / C

[e]
~

1. Wybierz funkcje za pomocga pokretta.

2. Ustaw zadang temperature za pomocg

pokretta temperatury.

= Twdj piekarnik zacznie natychmiast
pracowa¢ w wybranej funkcji i tempe-
raturze, a lampka termostatu zapali
sie. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie zgdang temperature,
lampka termostatu wytaczy sie. Pie-
karnik nie wytagczy sie sam po zakon-
czeniu pieczenia. Pieczenie trzeba
kontrolowa¢ i wytagcza¢ samodzielnie.
Po zakonczeniu pieczenia wytgcz pie-
karnik, obracajgc pokretto wyboru
funkcji i pokretto temperatury do pozy-
cji wytgczenia (w gore).

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki doty-
czgce przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektore pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakonczeniu piecze-
nia moze pojawi¢ sie gorgca para. Para
moze poparzyc¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

« Ze wzgledu na roznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na goérnych cze-
sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudnié¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére beda pieczo-

ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow

zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

Wycigc¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktoéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny, kto-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-
zyko poparzenia i wptywac na jakos¢
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.

Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescié potrawy na zalecanej, wia-
Sciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ poto-
Zenia potki podczas pieczenia.
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6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-
taczonych do urzadzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wtasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajace i od-
porne na ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej $ciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ Swieze i w tempera-
turze pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

« Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyroboéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg usta-
lane w wyniku testéw przeprowadzonych
w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie wartosci mogag sie rézni¢ od
podanych.

+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na potka piekarnika to pétka numer 1.

* Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10°C i skro¢ czas piecze-
nia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skroé¢ czas piecze-
nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzi¢
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.
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Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

cax*

ogrzewanie

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze |Standardowa ta- |Géme i dolne 3 180 30..40
cax ogrzewanie
Forma do ciasta Gérme i dolne
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- ; 2 180 30...40
ogrzewanie
nym *k
Ciasteczka Standardowa ta- [Gornei do_lne 3 160 25 35
ca* ogrzewanie
Dolne/gorne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 . 30
ca* wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Goérne i do_lne 2 160 30 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgia ff)rma_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- clasta o sredn|cy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we . . |wspomagane
skiem na ruszcie
druci wentylatorem
rucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gome i dqlne 3 170 25..35
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa ta- |ogrzewanie 2 200 3545
cax wspomagane
wentylatorem
Butka Standardowa ta- [Gérnei do_lne 2 200 20 . 30
cax ogrzewanie
Chleb w calosci | Standardowata- |Gorne idolne |, 200 30... 40
cax ogrzewanie
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na f 2lub3 200 30..40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #*
Pizza Standardowa ta- |Gérne i dolne 2 200 . 220 1020

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

*+Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. S to akcesoria dostepne w handlu.
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6.1.2 Mieso, ryby i drob
Przyciski grillowania

Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkow miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-
sa.

Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z miesa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

Rybe nalezy umiescic¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gorne
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max,
. 60 ... 80
czen (1 kg) cax wspomagane po 180 .. 190
wentylatorem
Dolne/gérne
Podudzie jagnie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max,
110..120
ce (1,5-2 kg) cax wspomagane po 170
wentylatorem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak | ymies¢ jedna ta- |0grzewanie 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét-  |Wspomagane po 190
ce. wentylatorem
Dolne/gérne
Standardowa ta- |ogrzewanie 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) cax* wspomagane po 180 .. 190 150..210
wentylatorem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Ryby Umiesé jedng ta- |09rzewanie 200 20..30
ce na dolnej pot- |WSpomagane
ce. wentylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++xAkcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowieja,
majg piekng skorke i nie wysychajg. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.
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Ostrzezenia ogolne
« Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania

niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tyl-
ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy rowniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.




+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!l

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci
i wadze.

+ Umiesc elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jac je bez przekraczania wymiaréw rusz-
tu.

Tabela grillowania

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie r6z-
nic.

Wsun ruszt lub tacke do zgdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢
tace na dolnej pétce, aby zebra¢ ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-
mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzgdze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywnosé Akcesoria Pozycja pétki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35
Klopsik (cielecina) - |5\ 4o grilla 4 250 20..30
12ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Stek - (mieso w kost- | o\t do grilla 4-5 250 25 .30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Wentylator wspomagany matym grillem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Wentylator wspo-
Ryby Ruszt do grilla magany matym |4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-
Kawatki kurczaka |Ruszt do grilla magany matym |4 250 25..35
grillem
S . Wentylator wspo-
Klopsik (.c'e,lgm Ruszt do grilla magany matym |4 250 30..40
na) - 12 ilos¢ :
grillem
Ruszt do grilla - Wentylator wspo-
Stek (caty)/Pie-  |Umies¢ jedna ta- Y p 15 min. 250, po
) L magany matym (3 90..110
czen (1kg) ce na dolnej pot- grillem 180 .. 190
ce.

Nie nalezy podgrzewac potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.
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6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

na ruszcie drucia-
nym #x

ogrzewanie

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche ciastecz- Standardowa ta- [Gérne i dqlne 3 140 20 .30
ka (herbatnik) cax ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- |Gérnei do_lne 3 160 25 35
ca* ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 .30
cax wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .
Ciasta biszkopto- 26 om 7 zaci- Gorneii do_lne 2 160 30 . 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgla fprma_do Dolne/gorne
Ciasta biszkopto- ciasta o Srednicy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we ; . |wspomagane
skiem na ruszcie
. wentylatorem
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm 2 180 50..70

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

*+Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - g\t 4o grilla 4 250 20..30

12ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

Przed czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorgce po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!
Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
goragce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usungé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdéZniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposéb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujgcych problemow.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac $rod-
koéw do czyszczenia parg wodna.
Niektore detergenty lub srodki czyszczg-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawiera-
jgce amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, srodki do
usuwania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak $cierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczgce
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne Zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic pty-
nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka Sciereczka lub gabka i osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-

zostaty ptyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnej czesci urzgdzenia w

Zmywarce.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze
z czasem zmieni¢ kolor. Jest to normal-
ne. Po kazdej pracy wyczys¢ je deter-
gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w
jednym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie czekajac.
Plamy mogg rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

+ Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usunac. Pozostawione na powierzchni
$cierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
Latwe czyszczenie para [» 55]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujgce;j
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego srodka do czyszczenia pie-
karnikow.

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czysz-
czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.
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Powierzchnie katalityczne

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi $cianami. Zalezy od modelu.
Katalityczne $ciany majg lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wieci¢, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

Wyczys$¢ urzadzenie uzywajac detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i $cie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je sucha sciereczkg z mikrofibry.

Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg sciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

W zadnym wypadku zaschnietej pozo-
statosci na powierzchni szkta nie nalezy
czysci¢ zabkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.
Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanies na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.
Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkéw czyszczg-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, Ze potaczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potgczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac¢
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta moga
ulec uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac¢ srodkow
czyszczacych inox wokot pokretet.
Wskazniki wokét pokretta moga zostaé
wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0godlne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

Sciana katalityczna, nalezy zapoznac sig z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne" .

Jesli twoje urzgdzenie to model z druciang

po6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-

koncz czyszczenie zgodnie z opisem w

rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace

czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni $cianek bocznych.

Aby wyjaé¢ boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przod pétki drucianej, ciggnac
jg na bocznej scianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociaggnij druciang potke do siebie, aby
jg catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowac potki, na-
lezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale
od konca do poczatku.

7.5 Latwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktory jest zmiek-
czany przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarni-
ka.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

AN

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czysz-
czenia parg i temperature 100°C na 15
minut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wne-

trze piekarnika wilgotng ggbka lub Scie-

reczka. Para zostanie uwolniona po otwar-
ciu drzwi. Moze to stwarzac ryzyko popa-
rzenia. Nalezy zachowac¢ ostroznos$é pod-
czas otwierania drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen

urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do my-

cia naczyn, cieptg woda i miekka Scierecz-
ka lub gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia pa-

@ rg oczekuje sie, ze dodana woda
odparuje i skropli sie po wewnetrz-
nej stronie piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmiekczy¢ lekkie
zabrudzenia powstate w piekarni-
ku. Skropliny powstajgce na
drzwiach piekarnika moga skapy-
wacé po otwarciu drzwiczek piekar-
nika. Po otwarciu drzwiczek pie-
karnika, wytrzyj skropliny.
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(Rozni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekar-
nika w kanale basenu pod piekarnikiem
moze pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po
uzyciu wytrzyj kanat basenu wilgotng
szmatka i wysusz.

.- .

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscic. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczysé je za
pomocg ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. W przypadku osa-
dow wapiennych, ktére moga tworzy¢ sie
na szkle piekarnika, przetrzyj szkto octem i
sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkow
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkow wybielajg-

cych do czyszczenia drzwi piekar-
nika i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dét, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak
otworzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w nor-
malnych typach drzwi.

A
/

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pét-
otwartej.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.
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Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtérzy¢ kroki

wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania

drzwi pamietaj o zamknieciu za-
trzaskow w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi pro-
duktu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciska-
jac punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij ja, pociggajgc w
kierunku ,,B”.

1  Szyba wewnetrzna 2% Szyba wewnetrzna

(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ Scietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg
krawedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzgdzenie ma szybe wewnetrzna).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢ przy-
mocowana do prowadnicy jak najblizej
wewnetrznej szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiescic¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
Jklikniecie".

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc¢ jg za pomo-
cg ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ jg, postepujgc zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogodlne
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+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenial!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso-
kosci mniejszej niz 60 mm i Srednicy
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-
nowa z gniazdami G9 o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze réznic¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma
pomadc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obréé lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tlowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane pétki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zarowki za po-
mocg $rubokreta. Najpierw wykre¢ $ru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.
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5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

strukcji podanych w tym rozdziale, skon-

taktuj sie ze sprzedawcg lub autoryzowa-

nym serwisem. Nigdy nie prébuj samo-

dzielnie naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

* To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest bfad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawa¢ dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wigczona,
wytacz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.
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