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Instrukcja obstugi



Specyfikacja ptyty ceramicznej Vitro
Model: LI15-01

Wymiar produktu : 900x520 mm.

Rozmiar do zabudowy: 870x490 mm.
Napiecie:220 - 240V , 50/60 Hz.

Moc (catkowita) : 8600W
Waga netto : 13.5 kg



PRZED UZYCIEM

WAZNE: Pola grzejne nie wtgczg sie, jesli garnki nie majg odpowiedniego rozmiaru. Nalezy
uzywac wytgcznie garnkéw oznaczonych symbolem ,INDUCTION SYSTEM” (rysunek
ponizej) lub garnkéw emaliowanych. Umiesé garnek na odpowiedniej wybranej czesci ptyty
przed jej wigczeniem.

POSIADANE GARNKI | PATELNIE

Uzyj magnesu, aby sprawdzi¢, czy garnek nadaje sie do ptyty indukcyjnej: garnki i patelnie sa
nieodpowiednie, jesli nie sg wykrywalne magnetycznie.

-Upewnij sie, ze garnki maja gtadkie dno, w przeciwnym razie moga porysowac ptyte grzejna.
-Nigdy nie stawiaj goracych garnkéw lub patelni na powierzchni panelu sterowania ptyty. Moze to
spowodowac uszkodzenie

+ Srednica dna garnkéw lub patelni powinna wynosié co najmniej 10 cm.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

BEZPIECZENSTWO TWOJE | INNYCH JEST BARDZO WAZNE
Niniejsza instrukcja oraz samo urzgdzenie zawierajg wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa, z
ktormi nalezy sie zapoznac i ktérych nalezy zawsze przestrzegac.

Jest to symbol ostrzezenia/ostrzezenia dotyczgcego bezpieczenstwa, ostrzegajgcy o
potencjainych zagrozeniach dla uzytkownikéw i innych oséb.
Wszystkie informacje zwigzane z bezpieczenstwem okreslajg potencjalne ryzyko, do ktérego sie odnoszg i
wskazuja, jak zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uszkodzen i porazenia prgdem w wyniku nieprawidtowego
uzytkowania urzgdzenia. Nalezy przestrzega¢ ponizszych zalecen:
-Urzadzenie musi by¢ odigczone od zasilania przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
instalacyjnych.
-Instalacja i konserwacja muszg by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanego technika, zgodnie z
instrukcjami producenta i obowigzujgcymi lokalnymi przepisami bezpieczenstwa. Nie nalezy naprawia¢ ani
wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia, chyba ze zostato to wyraznie okreslone w instrukcji obstugi.
-Urzadzenie musi by¢ uziemione.
- Kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajaco ditugi, aby umozliwi¢ podtgczenie urzgdzenia zamontowanego w
szafce do zrodta zasilania.
- Aby instalacja byta zgodna z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, wymagany jest przetagcznik
wielobiegunowy z minimalng przerwag miedzy stykami wynoszgcg 3 mm.
- Nie uzywaj gniazdek wielokrotnych ani przedtuzaczy.
- Nie ciggna¢ za kabel zasilajgcy urzadzenia.
- Czesci elektryczne nie mogg byé dostepne dla uzytkownika po instalaciji.
- Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego do gotowania zywnosci. Niedozwolone
jest jakiekolwiek inne uzytkowanie (np. ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za niewtasciwe uzytkowanie lub nieprawidtowe ustawienie elementéw sterujacych.
- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala
od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.
- Dostepne czes$ci mogg sie bardzo nagrzewaé podczas uzytkowania. Dzieci nalezy trzymac¢ z dala od
urzadzenia i pilnowag, aby sig nim nie bawity.
- Nie wolno dotyka¢ elementéw grzejnych urzadzenia podczas i po zakonczeniu uzytkowania. Nie nalezy
dopuszcza¢ do kontaktu urzgdzenia z tkaninami lub innymi materiatami tatwopalnymi, dopoki wszystkie
elementy nie ostygna.
- Nie umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu.
- Przegrzane oleje i tluszcze tatwo sie zapalajg. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas gotowania
produktéw spozywczych bogatych w ttuszcze i oleje.
-To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposéb
i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
-W komorze pod urzadzeniem nalezy zainstalowa¢ wytgcznik powietrzny lub wytgcznik automatyczny (brak
w zestawie).
- Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ porazenia pradem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
- OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze byé
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, lecz wytacz urzadzenie, a
nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywa¢ zadnych przedmiotéw na
powierzchni kuchenki.
- Nie uzywaj myjek parowych.




- Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na

powierzchni ptyty, poniewaz moga sie rozgrzacé.

- Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca elementu sterujgcego i nie korzysta¢ z czujnika patelni.
“UWAGA! Powierzchnia pozostaje gorgca po uzyciu! Nie dotykaj gérnej ptyty zaraz po zdjeciu

garnka lub patelni, poniewaz goérna plyta bedzie nadal bardzo goraca.

INSTALACJA

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony podczas transportu. W razie
probleméw nalezy skontaktowaé sie ze sprzedawcg lub serwisem posprzedaznym.
Wymiary urzgdzenia i instrukcje montazu znajdujg sie na ponizszych rysunkach

¢ Odlegto$¢ miedzy spodem urzgdzenia a panelem separatora musi by¢ zgodna z wymiarami
podanymi na rysunku (min. 50 mm).

*  Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie produktu, nie nalezy blokowa¢ minimalnej wymaganej wolnej
przestrzeni (min. 20 mm) na blacie roboczym w celu odprowadzania powietrza.

* Jesli zainstalowano piekarnik podblatowy, nalezy upewnic¢ sig, ze jest on wyposazony w system
chtodzenia.

* Nie nalezy instalowac¢ ptyty nad zmywarka lub pralkg, aby obwody elektroniczne nie miaty kontaktu
z parg lub wilgocia, ktére mogtyby je uszkodzic.



POLACZENIE ELEKTRYCZNE

& -Odtacz urzadzenie od zrédia zasilania.

-Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowany personel znajgcy obowigzujgce
przepisy bezpieczenstwa i instalac;ji.
-Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia oséb lub zwierzat oraz za
szkody materialne wynikajgce z nieprzestrzegania przepiséw zawartych w niniejszym rozdziale.
-Przewdd zasilajgcy musi by¢ wystarczajgco dtugi, aby umozliwi¢ zdjecie ptyty z blatu
kuchennego.
-Nalezy upewni€ sig, ze napiecie podane na etykiecie znamionowej znajdujgcej sie na spodzie
urzgdzenia jest takie samo jak napiecie w domu.
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Czarny przewdd Fire Wire: zasilanie gornej i doinej ptyty po lewej stronie.
Brazowy przewdd Fire Wire: zasilanie srodkowej ptyty.
Biaty (lub szary) przewdd zasilania: zasilanie gornej i doinej ptyty po prawe;j stronie.

Ptyta sterowania: Zasilanie 5 V z prawej dolnej ptyty zasilania.

Jesli chodzi o problem z okablowaniem (sprawdz, ktory z ponizszych probleméw dotyczy ptyty
grzejnej):

a.Gorna i dolna ptyta po lewej stronie zgtaszajg ,E8” lub nie dziatajg jednoczesnie. Sprawdz, czy czarny
przewdd przeciwpozarowy nie ma stabego styku. Jesli okablowanie jest luzne, podtgcz je ponownie. Jesli
okablowanie jest prawidtowe, skontaktuj sie z nami, aby przesta¢ zdjecia lokalizacji okablowania i film z
awarii ptyty grzejne;j.

b.Plyta srodkowa zgtasza ,E8” lub nie dziata, sprawdz, czy brazowy przewdd przeciwpozarowy jest w ztym
kontakcie. Jesli okablowanie jest luzne, nalezy je ponownie podtgczy¢. Jesli nie ma stabego kontaktu, ptyta
zasilania moze by¢ uszkodzona. Jesli okablowanie jest prawidtowe, skontaktuj sie z nami, aby przesta¢
zdjecia lokalizacji okablowania i film przedstawiajgcy awarie ptyty.



c.Plyta sterowania nie jest wigczona i nie Swieci sie. Sprawdz biaty (lub szary) przewdd przeciwpozarowy
pod katem ztego kontaktu, jesli przewdd jest luzny, podtgcz go ponownie. Jesli okablowanie jest
prawidtowe, skontaktuj sie z nami, aby przesta¢ zdjecia lokalizacji okablowania i film z awarii ptyty.
d.Gérna i dolna ptyta po lewej stronie oraz jeden z gérnych i dolnych palnikéw po prawej stronie zgtaszajg
,E8”. Plyta zasilajgca moze by¢ uszkodzona i przepalona. Prosimy o kontakt w celu przestania zdjeé¢
lokalizacji okablowania i filmu z awarii ptyty.

e.Inne sytuacje: prosimy o kontakt w celu przestania zdje¢ lokalizacji okablowania i filmu z awarii ptyty.

Inne powiazane usterki ptyty indukcyjnej

Btad E1: Przerwany obwdd szpuli przewodu. (Problem z ptytg gtéwng).

E2 Btad: Nastapito przerwanie obwodu lub zwarcie NTC sondy powierzchniowej pieca na szpuli drutu.
(Problem z ptytg gtéwna, uktad NTC sondy powierzchni pieca nie jest wtozony do czarnej sekgc;ji lub uktad
NTC sondy powierzchni pieca jest uszkodzony).

Btad E3: awaria wysokiego napiecia. (Najpierw upewnij sie, ze napiecie w obwodzie domowym wynosi
220V-240V. Jesli napiecie jest prawidtowe, problem moze dotyczy¢ ptyty gtdwnej).

E4 Btad: awaria niskiego napiecia. (Najpierw upewnij sie, ze napiecie w obwodzie domowym wynosi
220V-240V. Jesli napiecie jest prawidtowe, problem moze dotyczy¢ ptyty gtdwnej).

E8 Btad: btad komunikaciji. (Ptyta gtéwna jest uszkodzona).

ZASADY OBSLUGI

Aby unikng¢ trwatego uszkodzenia szklano-ceramicznego blatu, nie nalezy
uzywac:

* Garnkow z dnem, ktdre nie jest idealnie ptaskie.

* Garnkoéw metalowych z emaliowanym dnem.



UKLAD PANELU STEROWANIA

@ Wiaczanie/wytaczanie plyty

Aby wigczy¢ ptyte, nacisnij przycisk @ a wskazniki pola grzejnego zaswiecs sie.

Jesli chcesz wytagczy¢ ptyte naciskaj ten sam przycisk do momentu wytgczenia wyswietlaczy. Wszystkie
pola grzejne zostang wytaczone. Jesli ptyta byta uzywana, wskaznik ciepta resztkowego ,H” $wieci sie
do momentu ostygnigcia pdl grzejnych.

Jesli w ciggu 120 sekund od wtgczenia nie zostanie wybrana Zzadna strefa grzejna, ptyta wytgczy sie
automatycznie.

Wigczanie i regulacja stref gotowania
@ Po wigczeniu ptyty grzewczej i umieszczeniu naczynia na wybranym polu grzejnym nalezy

wybrac¢ pole grzejne za pomoca odpowiedniego przycisku: na wyswietlaczu pojawi sie
poziom 0.

Kazda strefa gotowania ma rézne poziomy mocy, regulowane poprzez przyciski
m od ,1”: poziom minimalny, do ,9”: poziom maksymaliny.

Wylaczanie stref gotowania
Wybierz pole grzejne, ktére chcesz wytgczy¢. Nacisnij odpowiedni przycisk.

Nacisnij przycisk E , aby ustawi¢ poziom na ,0”. Pole grzejne wytgczy sie i zaswieci sie¢ wskaznik ciepta
resztkowego ,H”".

Blokada rodzicielska
Ta funkcja blokuje elementy sterujgce, aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu ptyty. Aby
aktywowac funkcje blokady rodzicielskiej, wigcz ptyte grzejng i przytrzymaj przycisk
przez trzy sekundy; zegar wyswietli Lo. Aby wylgczy¢ blokade panelu sterowania, nalezy
powtorzy¢ procedure aktywacji. Wskaznik Lo zgas$nie i ptyta bedzie ponownie aktywna.

Timer

Timera mozna uzy¢ do ustawienia czasu gotowania na maksymalnie 99 minut (1 godzina i 39
@] minut) dla wszystkich stref gotowania.

Wybler refe grzejna, ktéra ma by¢ uzywana z minutnikiem, nacisnij przycisk z symbolem

zegaraﬁ, a nastepnie ustaw zgdany czas gotowania za pomocg przyciskéw

funkcji minutnika (patrz rysunek). Po kilku sekundach timer rozpocznie odliczanie. Po uptywie

ustawionego czasu rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy i ptyta wytgczy sie automatycznie.

Aby wytgczy¢ minutnik, nalezy nacisng¢ przycisk i@l aby na wyswietlaczu pojawito si¢ ,00” lub

przytrzymac przycisk z symbolem zegara przez co najmniej 4 sekundy.



Przycisk wzmocnienia

Po nacisnieciu tego przycisku ptyta grzewcza zatrzyma sie na maksymalnej mocy po
pieciu minutach. Ponowne nacisniecie przycisku spowoduje powrét ptyty grzewczej do
ostatniego ustawienia.

& Nie stawiaj gorgcych garnkéw lub patelni na panelu sterowania! Moze to spowodowaé uszkodzenie.

Automatyczne wylgczanie

Ptyta wylgczy sie automatycznie, jesli nie ustawiono czasu gotowania, zapomniano wytgczy¢ ptyte lub

w ogdle jej nie uzywano. Zalezno$¢ migdzy poziomem mocy a domysinym czasem wytgczenia pokazano
w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Ptyta automatycznie wytgcza sie po
1-3 8 godzinach
4-6 4 godzinach
7-9 2 godzinach

OSTRZEZENIA PANELU STEROWANIA

|_| Wskaznik ciepta resztkowego

l Ptyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdej strefy gotowania. Wskazniki te
ostrzegajg uzytkownika, gdy pola grzejne sg nadal gorgce.

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie H , pole grzejne jest nadal gorgce. Jesli wskaznik ciepta resztkowego

danego pola grzejnego $wieci sie, pole to moze by¢ uzywane na przyktad do utrzymywania potrawy w

cieple lub roztapiania masta.

Gdy pole grzejne ostygnie, wyswietlacz zgasnie.

Nieprawidtowy wskaznik garnka lub jego brak - kod btedu ,,E0”

Jesli uzywasz garnka, ktory nie jest odpowiedni, nieprawidtowo umieszczony lub nie ma prawidtowych
wymiaréw dla ptyty indukcyjnej, na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,EQ” oznaczajacy ,brak garnka” (patrz
rysunek z boku). Jesli w ciaggu 180 sekund nie zostanie wykryty Zzaden garnek, ptyta wylaczy sie.

TABELA POZIOMOW TEMPERATURY

Poziom temperatury | Rodzaj obrébki |Poziom zastosowania
cieplnej (wskazujgcy doswiadczenie i nawyki zwigzane z gotowaniem)
Poziom maks| 9 Smazenie - gotowanie Idealny do przyrumieniania, rozpoczecia gotowania, smazenia
gteboko mrozonych produktéw, szybkiego gotowania.
7.8 Smazenie - ] ] ] o ]
podsmazanie - Idealny do smazenia, utrzymywania wrzenia, gotowania i grillowania.
Wysoki gotowanie - grillowanie
poziom Smazenie - . . ) . )
6-7 o nie - Idealny do smazenia, utrzymywania lekkiego wrzenia, gotowania
duszenie - smasenie - i grillowania, podgrzewania sktadnikow.
grillowanie
4.5 Gotowanie- | |gealny do duszenia, utrzymywania delikatnego wrzenia,
duszenie - smazenie - | gotowania (przez diugi czas). Rozdrabnianie makaronu
grilowanie
. 3-4 . Idealny do ditugiego gotowania (ryzu, soséw, pieczeni, ryb) z ptynami
P,OZLO'T‘ g?)?owt: aunE ::;Iena (np. woda, winem, bulionem, mlekiem), kremowego gotowania
sredni makaronu.
wolnym ogniu -
zageszczanie - Idealny do przepiséw na diugie gotowanie (mniej niz litr objetosci: ryz,
2-3 kremowanie ;OIZKieprfczenie, ryby) z ptynami, np. wodg, winem, bulionem,




Idealny do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady,

12 Roztap.iani_e B rozmrazania matych produktéw i utrzymywania w cieple dopiero co
Poziom rozmrazanieé - | ygotowanych potraw (np. soséw, zup, minestrone).
niski 1 utrzyr_nywanle w Idealny do utrzymywania w cieple swiezo ugotowanych potraw, do
cieple - ) kremowego risotto i do utrzymywania w cieple serwowanych dan (z
kremowanie dodatkiem przystosowanym do indukcji).
Zasilanie 0/H Podtrzymanie Plyta w trybie gotowosci lub wytgczenia (mozliwe ciepto resztkowe po
wylaczone zakonczeniu gotowania, oznaczone literg ,H”)

Uwaga: Dane w tabeli majg charakter wylgcznie orientacyjny. Zalezno$¢ miedzy
ustawieniem grzania a poborem mocy w strefie gotowania nie jest liniowa. Zwigkszenie
ustawienia grzania nie jest proporcjonalne do zwiekszenia poboru mocy w strefie gotowania.

Moc stref gotowania moze by¢ rézna w niektérych matych zakresach. Zmienia sie ona w zaleznosci
od materiatu i wymiaréw naczynia.

DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220 - 240 V 50/60 Hz

Maks. moc: 8600 W

Gorny lewy: 1800W BOOSTER:2000W

Prawy gérny: 1200W BOOSTER:1500W

Srodek:2000W BOOSTER:2200W

Dot po lewej: 1200W BOOSTER:1500W

Dot po prawej: 1800W BOOSTER:2000W

Tylko jedna strefa moze korzysta¢ z funkcji ,Boost” w tym samym czasie po lewej lub prawej stronie.

CZYSZCZENIE

& ¢ Nie uzywaj myjek parowych.
e Przed czyszczeniem nalezy upewni¢ sie, ze pola grzejne sg wytgczone, a wskaznik
ciepta resztkowego (,H”) nie jest wyswietlany.

WAZNE: Nie uzywaj $ciernych gabek ani zmywakoéw. Ich uzycie moze ostatecznie zniszczyé szklo.

- Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usung¢ wszelkie osady i plamy
spowodowane resztkami jedzenia.

- Cukier lub zywno$¢ o wysokiej zawartosci cukru uszkadzaja ptyte i nalezy je natychmiast usuwad.
- Sdl, cukier i piasek mogg porysowac szklang powierzchnie.

- Nalezy uzywaé miekkiej $ciereczki, chtonnego papieru kuchennego lub specjalnego $rodka do
czyszczenia plyt grzewczych (zgodnie z instrukcjami producenta).



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

- Przeczytaj i postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale ,Instrukcja obstugi”.

- Sprawdzié, czy zasilanie elektryczne nie zostato odciete.

- Po wyczyszczeniu ptyty nalezy jg doktadnie wysuszyc.

- Jesli po wigczeniu plyty na wyswietlaczu pojawig sie kody alfanumeryczne, nalezy zapoznac sie
Z ponizsza tabelg.

- Jesli ptyty nie mozna wytaczy¢ po jej uzyciu, nalezy oditgczy¢ jg od zrédia zasilania.

Kod Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
EOQ Brak naczynia lub nie wykryto naczynia Umies¢ naczynie

E2 Zwarcie lub przerwanie NTC Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym i
P podaj kod btedu

E3 Wysokie napiecie Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym i
podaj kod btedu

E4 Niskie napigcie Skontaktuj sig z serwisem posprzedazowym i
podaj kod btedu

E5-E8 Wiele mozliwosci, ptyta musi zosta¢ Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym i
wystana do naprawy podaj kod btedu

e - C/C-C-C-C Btad: automatyczne odcigcie bezpieczenstwa w przypadku przelania cieczy

e  Oznacza to, ze panel dotykowy zostat zalany ptynem.

ODGLOSY WYDAWANE PRZEZ PLYTE GRZEWCZA

Ptyty indukcyjne mogg wydawac dzwieki gwizdania lub trzaskania podczas normalnej pracy, ktére w
rzeczywistosci pochodzg z garnkoéw i patelni w wyniku charakterystyki dna (na przyktad dna wykonanego
z kilku warstw materiatu lub nieréwnego dna). Odgtosy te réznig sie w zaleznosci od uzywanych garnkéw
i patelni oraz ilosci przechowywanej w nich zywnosci i nie wskazujg na jakakolwiek wade.

Ponadto ptyta indukcyjna jest wyposazona w wewnetrzny system chtodzenia do kontrolowania
temperatury czesci elektronicznych; w rezultacie podczas pracy i przez kilka minut po wytgczeniu piyty
bedzie styszalny hatas wentylatora chtodzgcego. Jest to catkowicie normalne i wrecz niezbedne do
prawidtowego funkcjonowania urzadzenia.

Oszczedzanie energii
Aby uzyskac¢ optymalne wyniki, zaleca sie:

- Nalezy uzywa¢ garnkow i patelni o szerokosci dna rownej szerokosci strefy gotowania.
- Nalezy uzywa¢ wytgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

- Jesli to mozliwe, podczas gotowania nalezy trzymaé pokrywki na garnkach.

- Uzywaj szybkowaru, aby zaoszczedzi¢ jeszcze wigcej energii i czasu.

- Umies¢ garnek na srodku pola grzewczego oznaczonego na plycie.
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
$rodowiska dotyczacymi usuwania odpaddw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukgcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wilasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Producent:Hong Kong Saijing E-commerce Co., Limited
Adres:FLAT/RM 185 G/F HANG WAI IND CENTRE NO.6 KIN TAI ST TUEN MUN

Importer: {ININF = :E

INNPRO Robert Btedowski sp. z 0.0.
ul. Rudzka 65c

44-200 Rybnik, Polska

tel. +48 533 234 303
hurt@innpro.pl

www.innpro.pl
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