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Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogolne zasady
bezpieczenstwa
- Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposoéb
bezpieczny i rozumiejg
Zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaé czyszczenia ani
konserwacji.
- Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
dzieci) niepetnosprawne
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fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia
lub wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia
wytagcznie pod nadzorem lub
po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowag, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

- W razie przekazania

produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

- Nie wolno ustawia¢ tego

urzadzenia na podtodze
pokrytej wyktadzing
dywanowa. W przeciwnym
razie brak przeptywu
powietrza pod urzgdzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze
to spowodowac problemy.



- Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewazni¢
gwarancje. Przed instalacja
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

- Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

- Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z

gazem

- Wszelkie prace na
urzadzeniach i instalacjach
gazowych mogze prowadzi¢
wytgcznie autoryzowany i
kwalifikowany personel.

- Przed instalacjg nalezy
upewnic¢ sie, ze warunki w
miejscowej sieci
rozdzielczej (rodzaj i
ci$nienia gazu) s3
kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia.

- Urzadzenie to nie jest
przytgczone do systemu
usuwania produktéw

spalania. Nalezy je
zainstalowacé i przytagczyé
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami instalacyjnymi.
Szczegdblng uwage nalezy
zwrocié¢ na odnosne wymogi

dotyczace wentylacji; Patrz
Przed zainstalowaniem, strona 16

- UWAGA: Skutkiem

uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgo¢
oraz produkty spalania w
pomieszczeniu, w ktérym ja
zainstalowano. Nalezy
zapewnic¢ dobre
przewietrzanie kuchni,
zwtaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki:
utrzymywac naturalne
otwory drozne lub
zainstalowaé wentylator
mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Ditugotrwate intensywne
uzytkowanie tego
urzagdzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, np.
poprzez zwiekszenie
poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie
jest obecna.

- Prawidtowosc¢ dziatania

urzadzen i uktadow
gazowych musi by¢
regularnie sprawdzana.
Regulator, przewadd gietki i
jego zacisk muszg by¢
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regularnie sprawdzane i
wymieniane w okresach
zalecanych przez
producenta lub w razie
potrzeby.

- Regularnie czys¢ palniki
gazowe. Ptomienie powinny
byc¢ btekitne i powinny pali¢
sie rowno.

- Ten produkt moze byé
wykorzystywany wytgcznie
w pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio
wyregulowany i dziatajacy
czujnik tlenku wegla. Nalezy
sie upewnic, ze czujnik
tlenku wegla dziata
prawidtowo i jest czesto
serwisowany. Czujnik tlenku
wegla nalezy zainstalowac
maksymalnie 2 metry od
produktu.

- W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania.
W razie niecatkowietego
spalania moze powstawac
tlenek wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach
Smiertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.

- Popros miejscowego
dostawce gazu o informacje
o telefonach alarmowych
stuzb gazowych i Srodkach
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bezpieczenstwa na wypadek
ulatniania sie gazu.

- Warunki i wartosci regulacji

gazu tego produktu sg
podane na etykiecie
znamionowej/typu.

Co robi¢, gdy poczuje sie za-
pach gazu

- Nie uzywaj otwartego ognla i
nie pal tytoniu. Nie uzywaj
zadnych przetgcznikéw
elektrycznych (np.
wytgcznika sSwiatta, czy
dzwonka u drzwi itd.). Nie
uzywaj telefonu
stacjonarnego ani
komorkowego. Zagrozenie
wybuchem i zatruciem!

- Zamknij wszystkie zawory

na urzgdzeniu gazowym i
gazomierzach.

- Otworz drzwi i okna.
- Sprawdz szczelnosé

wszystkich rur i potaczen.
Jesli nadal czué gaz, wyjdz z
mieszkania.

- Ostrzez sgsiadow.
- Wezwij straz pozarna. Uzyj

telefonu poza domem.

- Nie wracajcie na teren

nieruchomosci, dopdki nie
zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elektryczne
- Wrazie awarii tego

urzadzenia nie nalezy go



uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

- To urzadzenie mozna
podtaczyc tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wyhikajgce z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

- Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtonmi. Nie wolno
wyciggac¢ wtyczki ciggnac za
przewdd, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

- Urzadzenie to trzeba
odtgczy¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
czyszczenia i napraw.

- Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia

przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba
o podobnych kwalifikacjach.

- Urzadzenie nalezy tak

zainstalowacé, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyé
od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

- Tylna powierzchnia

urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie
dotyka tej tylnej powierzchni;
W przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

- Przewdd zasilajgcy nie moze

sie zakleszczy¢ miedzy
drzwiczkami i rama
piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez
gorgce powierzchnie. W
przeciwnym wypadku
izolacja przewodéw moze
sie topicC i w rezultacie moze
nastgpic¢ zwarcie.

- Wszelkie prace na uktadach

i urzagdzeniach elektrycznych
wykonywaé moze tylko
7/PL



upowazniony i
wykwalifikowany personel.

- W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odigcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

- Upewnij sieg, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem oséb dorostych.
- Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zaktécenia oceny sytuaciji
lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkéw
odmieniajgcych
Swiadomosc.

- Zachowaj ostroznosg, jesliw
potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokiej temperaturze
alkohol paruje i moze sie
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zapali¢ po zetknieciu z
goragcymi powierzchniami.

- Nie umieszczaj zadnych

materiatéw tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

- W trakcie uzytkowania

piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac
ostroznosc¢ i nie dotykac
elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.

- Nalezy dbag, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

- Nie podgrzewaj w piekarniku

zamknietych puszek ani
szklanych stoikdéw. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

- Nie umieszczaj foremek do

pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio
na dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczyé dno
piekarnika.

- 'Do czyszczenia szyby w

drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczagcych ani
ostrych skrobakéw
metalowych, poniewaz
moga one zarysowaé



powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

- Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pragdem.

- (R6znig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
Wtasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wtasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun
ruszt lub tacke na ociekajgcy
ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na
nim potrawe upewnij sie, ze
jest wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja

wyjeta lub popekang szybg

w przednich drzwiczkach.

- Do wktadania i wyjmowania

potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj
odporne na wysokie
temperatury rekawice.

- Wyt6z naczynie do pieczenia,

lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, wt6z
do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium,
aby zapobiec ryzyku
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nie
wolno uzywacé papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wiekszej niz
wskazana dla tego papieru.
Nie wyktadaj papierem
bezposrednio dna piekarnika.

. OSTRZEZENIE: Przed

wymiang lampy nalezy sie
upewnié, ze wyjeto przewdd
zasilajacy z gniazdka lub
wytgczono bezpiecznik, tak
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aby unikng¢ potencjalnego
porazenia prgdem
elektrycznym.

- Aby unikna¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczaé
za dekoracyjnymi drzwiami.

- Urzadzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze.
Nie moze ono stac¢ na
podstawie ani cokole.

- OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasic¢ ognia wodg, ale
wytagcz kuchenke, a

nastepnie sttum ptomien, np.

pokrywka lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krétkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

Aby unikng¢ zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

- Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.
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- Nie nalezy uzywac

uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajgcego.

- Upewnij sig, ze gniazdko, do

ktorego wtgczona jest
kuchenka jest suche.

- Upewnij sig, ze przytacze

gazu zainstalowany jest tak,
Ze nie powoduje wycieku
gazu.

Zamierzone przeznaczenie
- Wyréb ten przeznaczony jest

do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

- UWAGA: Urzadzenie to stuzy

wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

- Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, scierek do
naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celéw suszenia lub
ogrzewania.

- Producent nie odpowiada za

szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.



- Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania
potraw.

Bezpieczeristwo dzieci

- OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

+ Materiaty opakowaniowe
moga by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymaé materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
Z normami ochrony
srodowiska.

* Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

* Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotéw, po
ktére mogtyby siegac dzieci.

- Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzaé ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwalac dzieciom siadac
na nich. Piekarnik moze sie
przewrécic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwa-
nie odpadéw:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten oznaczony jest
symbolem klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzagdzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtérne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowa¢
sie z wladzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanc;ji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materialy opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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B Informacje ogélne

Opis urzadzenia

10 11
6
9
5
8
4 1
” 3
1 Drzwiczki przednie 7 Ptytagrzejnika
2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora (za ptyta stalowgq)
3 Czes¢ dolna 9 Lampka
4 Tacka 10 Element grzejny grilla
5 Pétka druciana 11 Pozycje potki
6 Panel sterowania

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Pokretto wyboru funkcji 5 Palnik pomocniczy Przedni prawy
2 Palnik normalny Tylny lewy 6 Palnik normalny Tylny prawy
3 Palnik szybki Przedni lewy 7 Lampka termostatu
4 Czasomierz cyfrowy 8 Pokretto termostatu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu. Niektére
z akcesoriéw opisanych w instrukcji
obstugi moga nie by¢ dostarczane
razem z tym modelem produktu.
1. Instrukcja uzytkowania
2. Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porciji pieczeni.

3.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do zapiekanek
na wybranej poice.

4. Wtasciwe umieszczanie pétki drucianej i

foremki na stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zakfadanie i zdejmowanie foremek oraz
rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢ do
nich dosuniete kotki znajdujace sie z tytu
stelaza teleskopowego, przy krawedziach
rusztu i foremki.
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Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

850 mm/500 mm/600 mm

Napigcie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el.

2.1 kW

Typ/ przekroj przewodu

min.HO5VV-FG 3 x T mm

Kategoria wyrobu gazowego

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2ELS3B/P

Rodzaj zainstalowanego gazu / ci$nienie
produktu

G20, 20 mbar

taczne zuzycie gazu 7.9 kW
Konwersja na typ/cisnienie gazu® G30, 30 mbar
- opcjonalna G30,37 mbar

G2.350,13 mbar

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny
Moc 2 kW

Przedni lewy Palnik szybki

Moc 29W

Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1 kW

Tylny prawy Palnik normalny
Moc 2 kW

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Oswietlenie wewnetrzne

15-25W

1.6 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elektrycznych
podaje sie zgodnie z norma PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Warto$ci te okresla si¢ przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania
nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja, zaleznie
od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z
wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna

wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa

schematyczne i moga sie nieco réznié

od danego wyrobu.

Tabela wtryskiwacza

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odnognymi
normami. Wartosci te moga sie rézni¢
zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.

G20, 20 mbar 103 115 72 103
G30, 30 mbar 72 87 50 72
G30, 37 mbar 66 80 47 66
G2.350, 13mbar | 131 165 95 131

Dysze, ktdre nie zostaty dostarczone wraz z produktem, mozna zakupi¢ w autoryzowanym
serwisie.
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Krajowe kategorie/rodzaje/ci$nienie gazu
W ponizszej tabeli mozna znaleZ¢ rodzaj gazu, cisnienie i kategorie gazu, ktére moga by¢
uzywane w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

FR catll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r(T)],§§r3O G31,37 mbar
BE catll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r(T)],§§r3O G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
cz Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - G25.3,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
Cat I 45.3 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat ll 2L3B/P G25,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
GB Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
cYy Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat I 2H3+ 620,20 mbar | G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
PL Cat I 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar 30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 30,50 mbar
SE Cat I 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
LT Cat I 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
FI Cat I 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
HR Cat I 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MT Cat| 3B/P 630,30 mbar
IS Cat| 2H 620,20 mbar
LV Cat| 2H 620,20 mbar
LU Cat| 2E 620,20 mbar
Cat | 2H 620,20 mbar
BG Cat| 3B/P 630,30 mbar
Cat | 2H 620,25 mbar
HU Cat| 3B/P 630,30 mbar
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El Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowana osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
razie gwarancja zostanie uniewazniona.
Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i

dostepu do sieci elektrycznej i gazowej

to obowiagzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowaé
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. Instalacji gazowych i
elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyréb nie ma widocznych defektéw.
Jesli ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewnié¢ zachowanie odpowiedniego
odstepu na przeptyw powietrza pod tym
wyrobem zalecamy zamontowanie go na
solidnej podstawie, ktérej nozki nie
zagtebiaja sie w dywan lub wyktadzine
dywanowa.

Podtoga kuchni musi unie$é mase
urzadzenia plus dodatkowy ciezar naczyn i
Zywnosci.

f g

€
il D p T -
= : = []
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& i b ~ :
§ 65 mm min - 65 mm min

§ x

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 1
zgodnie z norma EN 30-1-1, tzn. mozna je
ustawié tytem i jednym bokiem do $cian
kuchni, mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub sprzety
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kuchenne po drugiej stronie nie moga by¢
wieksze.

+ Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny
odstep 400 mm ponad poziomem ptyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 65 mm
pomiedzy tym urzadzeniem a $ciang,
$cianka dziatowa lub wysoka szafka
kuchenna.

+ Mozna go takze uzywaé w pozyciji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchenne;j.

+ (*) Jesli nad kuchenka ma byé
zainstalowany wyciag, sprawdz wysokos$¢
instalacji w instrukcji wytworcy wyciagu.
Jesli nie okreslono zadnego rozmiaru w
instrukcji okapu, wysokos$¢ ta powinna
wynosié co najmniej 650 mm.

+ Sasiadujace z urzadzeniem meble
kuchenne musza by¢ odporne na wysoka
temperature (co najmniej do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Jesli urzadzenie ma 2 tafncuchy

zabezpieczajace;

Urzadzenie to nalezy zabezpieczy¢ przed

przewréceniem mocujac je dwoma

tancuchami bezpieczenstwa dostarczonymi
wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajac odpowiedniego

kotka wbitego w $ciane kuchni (6) i

bezpiecznie zaczep tancuch bezpieczenstwa

(3; o hak, wykorzystujgc mechanizm blokady

(2

Hak stabilizujgcy
Mechanizm blokady

tancuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz tancuch do tytu
piekarnika.

Tyt piekarnika

Sciana kuchni

AWN =

[e) W4, ]



Jesli urzadzenie ma 1 tafncuch
zabezpieczajacy;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed
przewrdceniem poprzez zamocowanie
piekarnika dostarczonym faficuchem
zabezpieczajgcym.

W celu zabezpieczenia urzadzenia
fancuchem nalezy wykona¢ czynnosci
rzedstawione na ponizszej ilustracji.

tancuch stabilizujgcy musi by¢ jak
najkrotszy, aby uniemozliwié
przechylanie sie piekarnika w przod.
Przechytom bocznym zapobiega
fancuch poprzeczny.

tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu
na zaczep uchwytu.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
wyposazone w okno, ktére mozna otwiera¢
(lub podobne rozwigzanie). W przypadku
niektérych pomieszczen konieczny moze
byé réwniez staty otwor wentylacyjny.
Powietrze do spalania jest pobierane

z pomieszczenia, a produkty spalania
ulatniajg sie bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest
niezwykle wazna dla bezpiecznego
uzytkowania produktu.

Pomieszczenia z drzwiami i/lub oknami
otwieranymi bezposrednio na zewnatrz
budynku

Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio na
zewnatrz budynku muszg tworzy¢ otwor
wentylacyjny o tgcznych wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli stworzonej
na podstawie catkowitej mocy gazowej
urzadzenia (catkowite zuzycie mocy
gazowej urzadzenia przedstawiono w tabeli
specyfikacji technicznych w niniejszej

instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna nie
zapewniajg tgcznego otworu
wentylacyjnego odpowiadajgcego
catkowitemu zuzyciu gazu przez urzadzenie
zgodnie z ponizsza tabelg, wéwczas nalezy
stworzy¢ dodatkowy staty otwor
wentylacyjny w pomieszczeniu, aby
zapewni¢ osiggniecie minimalnych
wymagan dotyczgcych tgcznej wentylacji
dla catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staly otwdr wentylacyjny moze
obejmowac wymiary otwordw istniejgcych
pustakéw, otworu kanatu wyciggowego

kapu it

120

175

300

400

8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien
otwieranych bezposrednio na zewnatrz
budynku

Jesli pomieszczenie, w ktérym urzadzenie
jest instalowane, nie jest wyposazone

w drzwi i/lub okna otwierajgce sig
bezposrednio na zewnatrz budynku, nalezy
znalez¢ inne produkty zapewniajgce staty,
nieregulowany i niezamykany otwor
wentylacyjny zgodny z tgcznymi
minimalnymi wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla catkowitego
zuzycia gazu przez urzgdzenie wskazanymi
w powyzszej tabeli. Nalezy réwniez
przestrzegaé odpowiednich przepiséw
budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub
przestrzen wewnegtrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzadzenie gazowe, nalezy
zapewni¢ dodatkowa przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w
powyzszej tabeli. Wielko$é dodatkowego
obszaru wentylacyjnego powinna
odpowiada¢ regulacjom dotyczacym
pozostatych urzadzen gazowych.
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Przeswit pod dolng krawedzig drzwi
prowadzgcych z pomieszczenia, w ktérym
zainstalowano urzgdzenie do innych
pomieszczen wewnatrz budynku powinien
wynosi¢ co najmniej 10 mm. Nalezy sie
upewnic, ze elementy takie jak dywany,
wyktadziny podtogowe itp. nie majg wptywu
na ten przeswit, gdy drzwi sg zamkniete.
Kuchenke mozna umiescié¢ w kuchni,
jadalni lub w pokoju dziennym petnigcym
réwniez funkcje sypialni, ale nie
W pomieszczeniu wyposazonym w wanne
lub prysznic. Kuchenki nie wolno
instalowa¢ w pokoju dziennym petnigcym
réwniez funkcje syg)ialni o kubaturze
mniejszej niz 20 m®.
Urzadzenia nie wolno instalowac¢
w pomieszczeniach znajdujgcych sie
ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg one
otwarte na poziomie gruntu co najmniej
z jednej strony.
Instalacja i przytaczenie
Urzadzenie to mozna instalowac i
przytgczac wytgcznie zgodnie z
obowigzujgcymi zasadmai instalowania.
Nie instaluj tego urzadzeniaw
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika ciepto
moze zwiekszyé zuzycie energii
przez urzadzenia chtodzace.
+ Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej
dwie osoby.
+ Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio
na podfodze. Nie moze sta¢ na
podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki
ani za klamke. Drzwiczki, uchwyt lub
zawiasy moga sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyréb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytacznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne”. Zlecié¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z
uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.
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Wyréb ten musi byt przytgczony do
sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyréb obowigzuje
dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskag, ani
stykac¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub pozarem
z powodu niefachowej instalaciji!

Parametry zasilania muszg odpowiadaé
danym podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczke znamionowa albo
widaé przy otwartych drzwiczkach dolnej
pokrywy, albo umieszczona jest na tylnej
scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
odpowiadaé parametrom podanym w tabeli
"Dane techniczne".

Wtyczka przewodu zasilajgca musi
byt fatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Podczas podigczania kabli nalezy

ﬂ przestrzegac
krajowych/miejscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z
wiasciwego dla urzadzenia gniazda
zasilajgcego / obwodu oraz wtyczki.
Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalaciji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtgcz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!



W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do

gniazdka.

Ztacze gazowe
Wyréb ten musi byt przytgczony do
sieci gazowej przez osobe
uprawniona i wykwalifikowana.
Zagrozenie wybuchem lub zatruciem
na skutek niefachowej naprawy.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikite z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej, nalezy
odcig¢ zasilanie gazem.

Istnieje grozba wybuchu!

+ Warunki i wartosci zasilania w gaz
podane sa na etykietach (lub tabliczce
zZnamionowe;).

Produkt jest przeznaczony do gazu
ziemnego (GZ).

+ Przez zainstalowaniem tego wyrobu
nalezy odpowiednio przygotowac¢
instalacje gazu ziemnego do montazu.

+ Podfaczenie tego wyrobu do gazu
wykona autoryzowany serwis.

+ Wylot z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi stanowi¢
gietka rura, a jej koicowka musi by¢
zamknieta korkiem. Korek zostanie
wyjety podczas podtgczania, a wyréb
zostanie podtaczony przy uzyciu
urzadzenia tgczacego (tulei dtawiace;j).

+ Upewnij sie, ze masz tatwy dostep do
Zaworu gazu ziemnego.

+ Aby p6zniej uzy¢ wyrobu z gazem innego
typu, musisz skonsultowag sie z
autoryzowanym serwisem w sprawie
odnosnej procedury konwersiji.

Jesli wyréb ma tylko jeden wlot gazu;

+ Przed podigczeniem przewodu gazu
upewnij sie, ze wlot przewodu gazu z tytu
wyrobu znajduje sie po tej samej stronie
wyrobu co zawdr gazu ziemnego.

Jesli wlot przewodu gazu i zawor gazu
ziemnego nie znajduja sie po tej samej
stronie, upewnij sig, ze przewdd po
podtgczaniu nie przechodzi przez goracy
obszar.

Jesli twoj produkt ma dwa wyloty gazu:

1

Jeden z wylotéw jest zakryty zaslepka.
Koniec drugiego wylotu jest otwarty.

Wilot przewodu gazu
2 Korek



(Wylot z zaslepka, moze sie rozni¢ w
zaleznosci od modelu produktu.)

+ Przed poditgczeniem gazu upewnij sie, ze
zawor gazu ziemnego i wylot weza do
gazu produktu, ktéry ma by¢ podtaczony
do gazu, znajdujg sie po tej samej stronie.

+ Jesli zawor gazu ziemnego i otwarty
koniec wylotu weza do gazu sg zakryte
wtyczka z tworzywa sztucznego po tej
same;j stronie, podtacz gaz, jak pokazano
na ponizszym rysunku.

« Jesli zawor gazu ziemnego i wylot weza
do gazu sa zakryte zaslepka po tej samej
stronie, usun zaslepke z wylotu weza do
gazu za pomocg dwdch kluczy. Zamknij
wylot weza do gazu zaslepka w miejscu,
w ktérym nie bedzie mozliwe podtaczenie
gazu za pomocg nowej (nieuzywanej)
uszczelki.

+ Podfacz gaz, jak pokazano na ponizszym
rysunku, na wylocie weza do gazuw
oblizu zaworu gazu ziemnego.

Zagrozenie pozarowe:
Niewykonanie podtgczenia w sposéb
zgodny z ponizszymi instrukcjami grozi
nieszczelnoscig i wyciekiem gazu oraz
pozarem. Nasza firma nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci za wynikte z tego
szkody.
+ Podfaczenie gazu moze wykonac jedynie
przedstawiciel autoryzowanego serwisu.
+ Gaz nalezy bezwzglednie podigczy¢ do
wylotu weza gazu w poblizu zaworu gazu
ziemnego.
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+ Wylot weza do gazu, ktéry nie bedzie
uzywany, nalezy zakry¢ zaslepka.

+ Podczas zamykania nieuzywanego wlotu
przewodu gazu korkiem nalezy
bezwzglednie uzyé nowej, nieuzywanej
uszczelki.

Po zmianie kierunku podtgczenia
zaslepki, kontrole wycieku gazu
powinien wykonaé autoryzowany
serwis.

Elastyczny przewdd gazu musi
zosta¢ podtaczony w taki sposdb,
aby nie stykat sie z ruchomymi
czesciami wokot niego ani nie
uwigzl, gdy przemieszczg sie
ruchome czesci

(np. szuflady). Nie wolo go réwniez
umieszczac¢ w miejscach, w ktorych
moze zostac Scisniety.

Przewodu gazu nie mozna
klamrowag, zgina¢ i przyciskag, ani
stykac¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Istnieje grozba wybuchu z powodu
uszkodzenia przewodu.

Sprawdzanie szczelnosci w punkcie

potaczenia

+ Upewnij sig, ze wszystkie pokretta
wyrobu sg zakrecone. Upewnij sig, ze
doprowadzenie gazu jest otwarte.
Przygotuj piane mydlang i nakfadaj ja w
miejscu podigczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sie nie ulatnia.

+ Jesli gaz sie ulatnia, w miejscu natozenia
piany beda sie tworzy¢ banki mydlane. W
takim przypadku raz jeszcze sprawdz
ztgcze gazowe.

+ Jesli wyréb ma dwa wloty przewodow
gazu, nieuzywany wlot gazu zatkaj
korkiem. Przygotuj piane z mydta i
naktadaj jg w miejscu potgczenia z
korkiem, aby sprawdzi¢, czy gaz sie nie
ulatnia. Jesli gaz sie ulatnia, w miejscu
natozenia piany beda sie tworzy¢ banki
mydlane. W takim przypadku raz jeszcze
sprawdz ztgcze korka.

+ Zamiast mydta mozna uzyé dostepnych
w handlu sprayéw do sprawdzania
wyciekéw gazu.

Nie wolno sprawdza¢ ulatniania sie

ﬂ gazu zapatka ani zapalniczka.

+ Przysun wyréb do $ciany kuchni.



+ Ustawianie nézek piekarnika
Drgania w trakcie pracy moga
powodowac przesuwanie si¢ naczyn. Yej
niebezpiecznej sytuacji mozna unikngé
poziomujac i rbwnowazac wyrob.
Dla wiasnego bezpieczenstwa upewnij
sig, ze wyrob stoi prosto nastawiajac
cztery nézki na spodzie obracajgc jew
lewo lub prawo i wyréwnaj poziom z
blatem kuchennym.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym
(Moze on nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy chtodzi
zaréwno szafke do zabudowy, jak i przéd
urzadzenia.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje
przez 20 - 30 minut nawet po
wylaczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawdz funkcje elektryczne.

2.0twoérz zasilanie gazem.

3.Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnos$é instalacji gazowych.

4. Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomienia.

Ogien musi by¢ niebieski i mie¢
ksztatt regularny. Jesli ptomienie
z6iciejg, sprawdz, czy kotpak palnika
pewnie siedzi albo oczys¢ palnik.

Zmiana rodzaju gazu

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej, nalezy
odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!
Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to
urzadzenie wymienia sie wszystkie wtryski i
reguluje ptomien na wszystkich zaworach
przy ograniczonym przeptywie gazu.
Wymiana wtryskow do palnikéw
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.
2.0dkre¢ wiryski przekrecajagc je w lewo.
3.Zat6z nowe wtryski.
4. Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnosé wszystkich potaczen.

Pozycje nowych wtryskéw sg
zaznaczone na ich opakowaniu lub
w odpowiedniej tabeli, Tabela
wtryskiwacza, strona 14 do ktérej
nalezy zawsze siegaé.

((R&znig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))

W niektérych palnikach na ptycie
kuchennej wtrysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W przypadku
wymiany wtrysku te pokrywe nalezy
zdjac.

Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od
modelu)

Swieca zaptonowa

Witrysk

Palnik

_

AWN

O ile nie zachodzg warunki
nienormalne,nie staraj sie wyja¢
kurkéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymieni¢ te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany serwis.
Ustawienie kurkow ptyty na
ograniczony strumien gazu
1. Zapal palnik, ktéry ma byé ustawiany i
obré¢ pokretto do pozyciji niskiego
ptomienia.

21/PL



2.Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Do ustawiania sruby regulacji przeptywu
nalezy uzywac srubokreta o
odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy

raz obrocié te srube w prawo. Dla gazu

ziemnego nalezy raz obréci¢ te Srube w

lewo.

» Normalna dtugos¢ wyprostowanego

ptomienia w stanie ograniczenia wynosi 6-7

mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obré¢ srube zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara. Jesli jest zbyt maty,
obré¢ ja w lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na zredukowany
i sprawdz, czy ptomien utrzymuje sie.

Pozycja sruby regulacyjnej moze sie réznic,

zaleznie od typu kurka gazowego

zastosowanego w danym urzadzeniu.

1  Sruba regulacji przeptywu

Jesli zmieniono rodzaj gazu
zasilajgcego urzadzenie, wowczas
trzeba takze zmienic¢ tabliczke
znamionowgy, gdzie rodzaj gazu jest
podany.

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w
produkcie upewnij sig, ze wszystkie
pokretta sterujgce sg wytgczone. Po
prawidtowej konwersji wtryskiwaczy, dla
kazdego wtryskiwacza nalezy sprawdzic¢
szczelnosé gazu.

1. Upewnij sig, ze doptyw gazu do produktu
jest wigczony, nadal utrzymujac
wszystkie pokretta sterowania w pozycji
wylaczonej.

2.Kazdy otwor wiryskiwacza jest
blokowany palcem przyktadajgcym
odpowiednig site, aby zatrzymac wyciek
gazu, gdy odpowiednie pokretto sterujgce
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jest wigczone i przytrzymywane w
potozeniu wcisnietym, aby umozliwi¢
gazowi dotarcie do wtryskiwacza.

3.Umies¢ przygotowang wode z mydtem na
ztgczy wiryskiwacza za pomocag matej
szczotki, jesli dojdzie do wycieku gazu na
ztgczu wtryskiwacza, woda z mydtem
zacznie sie pienié. W takim przypadku
dokreé wtryskiwacz z odpowiednig sitg i
powtdrz krok 3 ponownie.

4. Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytaczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwac¢ autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajacego licencje. Nie uzywaj
produktu, dopdki autoryzowany serwisant

__nie zajmie sie produktem.




Przyszty transport Nie stawiaj na nim zadnych

+ Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na przedmiotéw i przemieszczaj go w
urzadzenie i transportuj go w nim. pozycji pionowe;j.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie . _—
masz oryginalnego pudta, zapakuj Sprawdzaj, czy urzgdzenie nie ulegto
urzadzenie w folie babelkowa lub gruba w transporcie widocznym
tekture i zabezpiecz tasma klejaca. uszkodzeniom.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzadzeniea w6z do jego srodka pasek
tektury, réwno z pozycja tacek. Drzwiczki
urzadzeniea zabezpiecz tasma klejgcag do
$cian bocznych.

+ Zabezpiecz tasma klejaca kotpaki i
podstawki od garnki.

+ Nie podnos urzadzeniea za drzwiczki ani
za klamke.
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Bl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujgce wskazéwki pomoga
uzytkowaé urzadzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

+ Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw
ciepta.

+ Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jaw

instrukcji obstugi lub przepisie gotowania.

+ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

+ O ile to mozliwe staraj sie gotowa¢ w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na

raz. Mozna gotowa¢ w dwdch naczyniach

obok siebie na ruszcie.

+ Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie
juz goracy.

+ Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc
piekarnik na kilka minut przed uptywem
czasu gotowania. Nie otwieraj drzwiczek
piekarnika.

+ Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

+ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwigekszyé pobor
pradu.

+ Gotuj na palniku o srednicy

odpowiadajgcej srednicy garnka. Zawsze
wybieraj garnki o rozmiarze odpowiednim

do potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

+ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dofaczonej do produktu.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migaé bedag odnosne
symbole.
Naciskaj przyciski ¥/==, abynastawié
godzing, o ktdrej piekarnik zostanie
zatgczony po raz pierwszy.
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W przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknijiz, a
nastepnie za pomoca 4 / ™ ustaw
godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu
(21 poczekaj 4 sekundy, nie dotykajac
zadnych klawiszy, aby potwierdzi¢.

1 23 4 5 6

»
A

12 11 10 9 8 7

Klawisz regulacji

Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gto$nosci alarmu *
Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania*

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

*  (ROznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)

o NOoOYO b WN =

Jesli nie ustawiono godziny
poczatkowej, zegar zacznie dziata¢

poczynajac od godziny 12:00i
wyswietli sie symbol (. Symbol ten
zniknie po ustawieniu godziny.

W przypadku zaniku zasilania
ustawienia biezacej godziny zostajg
skasowane. Trzeba je ustawi¢ na
nowo.



Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotna
$ciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a

potem je wylgcz. Przed pierwszym uzyciem

nalezy wypali¢ wszelkie pozostatosci po
produkcji i warstwy ochronne.
Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaj goracych
palnikéw, wewnetrznych sekcji
piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sie dzieci!
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2.Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwaé piekarnik elektryczny,
strona 28.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30
minut.

6. Wyltacz piekarnik; patrz Jak obstugiwa¢
piekarnik elektryczny, strona 28

Piekarnik z grillem
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill, strona 34.
4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 15
minut.
5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwacé grill,
strona 34
W trakcie pierwszego uruchomienia
przez pare godzin moga sie
wydziela¢ dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sie
dymu i zapachu. Nie wdychaé
bezposrednio powstajacego dymu i
zapachu.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogolne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla

& olejem powyzej jednej-trzeciej jego

pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie wolno
pozostawia¢ ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie.
Nigdy nie wolno gasi¢ ognia woda!
Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykryé go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz
pozarna.

+ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktfadnie jg osusz, a potem delikatnie jg
potdz na goragcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

+ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

+ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co zapobiegnie
ich nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na
ptycie naczyni niewywazonych i takich,
ktére tatwo moge sie przechylic.

+ Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw
na zatgczonych strefach gotowania.
Moga sie uszkodzié.

+ Zalaczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzié ten wyréb. Po zakonczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

+ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze byé goraca, nie stawiaj na niegj
naczyn plastikowych ani aluminiowych.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

+ Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

+ Do garnkéw i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani patelni
na strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ garnek do innej
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strefy gotowania, podnies$ go i postaw w
tej strefie zamiast go przesuwac.

Gotowanie na gazie

+ Rozmiar naczynia musi odpowiadaé
wielkosci ptomienia. Nastaw ptomien
gazu tak, aby nie wystawat poza dno
naczynia i ustaw naczynie w sroku
podstawki pod nie.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

Palnik normalny 18-20 cm
Palnik szybki 22-24 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkéw do uzytku na
odnosnych palnikach.

A ON =

Zabrania sie stosowania naczyn,
ktérych wymiary przekraczajg
wymiary podane powyzej.
Stosowanie wigkszych naczyn moze
skutkowa¢ zatruciem tlenkiem
wegla, przegrzaniem sasiadujacych
powierzchni i pokretet sterujgcych.
Stosowanie mniejszych naczyn
moze skutkowa¢ poparzeniem.

Czesci lub komponenty produktu
moga ulec uszkodzeniu z powodu
wysokiej temperatury podczas
gotowania z podobnymi akcesoriami
uzywanymi do wytwarzania zaru, a
nie zalecanymi w instrukcji. Za
szkody spowodowane takim
uzytkowaniem odpowiada
uzytkownik.

Symbol duzego ptomienia oznacza
najwiekszg moc gotowania, symbol matego
ptomienia zas$ oznacza moc najmniejszg. W




pozycji wytaczonej (gornej) gaz nie doptywa  System bezpiecznego odcinania

do palnikéw. doptywu gazu (w modelach z elemen-
Zapalanie palnikéw gazowych tem termicznym)
1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto palnika. ] Jako srodek

2.0bré¢ je w lewo, do symbolu duzego

plomienia zapobiegania

wybuchowi skutkiem
» Gaz zapala sie od wywotanej iskry. zalania palnikéw

3. Nastaw wymagang moc gotowania. przelewajacym sie
Wytaczanie palnikéw gazowych ptynem, mechanizm

A . 1. Bezpieczne i ;
Qbroc pokreﬂo. strefy utrzymyvxllanla w odciecie doplywu gilsoe;zteycczzag?ecy
cieple w pozycje wytaczong (gérna). gazu. Zmniejsza doplyw gazu

W przypadku przypadkowego i odcina go.
zgasniecia ptomieni palnika nalezy

. Ab li¢ gaz, weidnii pokretto i obréé
wylaczy¢ sterowanie palnika i nie y 2apalic gaz, Weisny pokretio t obroc

je w lewo.

podejmowac prob ponownego + Aby uruchomi¢ to zabezpieczenie, po
zapalenia palnika przez co najmniej zapaleniu gazu przytrzymaj pokretio
T min. wcisnigte przez kolejne 3-5 sekund.

+ Jesli gaz nie zapalit sie po wcisnieciu i
zwolnieniu tego pokretta, powtdrz te
same czynnosci utrzymujac pokretto
wcisniete przez 15 sekund.

Jesli w ciggu 15 sekund nie dojdzie
do zaptonu gazu, zwolnij przycisk.
Odczekaj co najmniej 1 minute,
zanim ponowisz prébe. Istnieje
grozba akumulacji gazu i wybuchu!
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu
ciast i mies oraz o grillowaniu.

Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaj goracych
palnikéw, wewnetrznych sekcji
piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos$¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dilonie, twarz i oczy.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

+ Uzywaj stosownych naczyn metalowych
z powtokami nieprzylegajacymi,
pojemnikéw aluminiowych, lub
zaroodpornych form silikonowych.

+ Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.

+ Foremke do pieczenia stawiaj w srodku
potki.

+ Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wiasciwa pozycje potki. Nie
zmieniaj pozycji pétki, gdy kuchenka jest
goraca.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

+ Przyprawienie catych kurczat, indykéw i
duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnos¢.

+ Pieczenia miesa z koscig trwa ok. 15-30
minut dituzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

+ Na upieczenie jednego centymetra

grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

« Po zakonczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodzg sie po catej
pieczeni i nie wyciekaja przy jej krojeniu.
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+ Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumieniag sie, gdy

sie je grilluje, zachowuja mitg kruchos¢ i nie

wysychaja. Do grillowania szczegdlnie
nadajg sie ptaskie kawatki, nadziane na
szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze
warzywa o znacznej zawartosci wody, takie
jak pomidory i cebule.

+ Roztéz kawatki miesa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposaéb, aby pokryta nimi powierzchnia
nie wystawata poza grzatke.

« Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom
w piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun foremke
do pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby
fatwiej oczysci¢ to naczynie z tluszczu
wlej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje
sie do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i
ttusta zywnos$¢ moze sie zapalié.

Jak obstugiwaé piekarnik
elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 2

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.

2.Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej

temperatury i utrzymuje jg. W trakcie



nagrzewania lampka temperatury pozostaje
zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekre¢ pokretta funkcji i temperatury w
gorne pozycje ,off" ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem
drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszcza¢
ruszt druciany na pétce drucianej. Ruszt
druciany trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki
druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng
$ciane piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé
grillowania, przesun ruszt druciany do
przedniej sekcji stelazu i ustal go przy
pomocy drzwiczek.

(R6znig sie zaleznie od modelu piekarnika.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy moze

rézni¢ sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna dziataja.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od géry i od dotu.
Na przyktad, nadaje sie do
ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej tylko
blasze.

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do
rumienienie potrawy od spodu
po upieczeniu.

Funkcja tej trzeba takze uzywaé
do tatwego czyszczenia para.

Dziatajg grzatki gérna i dolna
plus wentylator (w $cianie
tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozprowadza
gorace powietrze po catym
piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w
$cianie tylnej). Nadaje sie od
powolnego odtajania mrozonek
ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.Czas potrzebny do
rozmrozenia catego kawatka
miesa jest dtuzszy nizw
przypadku zywnosci
zawierajacej ziarna.

Gorace powietrze nagrzane
grzatka tylng jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez
wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach
pétek i w wiekszosci
przypadkéw nie potrzeba
wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach na raz.

Funkcja tej trzeba takze uzywaé
do tatwego czyszczenia para.
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Dziatajg grzatki gérnai dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem
(w $cianie tylnej). Potrawy pieka
sie rownomiernie i szybko
rumienia. Piecz w jednej tylko
blasze.

Dziata duzy grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania duzych ilosci miesa.

+ Do grillowania potéz duze
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
poéice pod grzatka grilla.

+ Obréé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Efekt grillowania nie jest tak

mocny, jak przy Full Grill.

+ Do grillowania potéz mate
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
poéice pod grzatka grilla.

+ Obréé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika
1 2 3 4 5 6

© <) eco

P o @

12 1"

Klawisz regulacji

Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gto$nosci alarmu *
Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

Symbol alarmu

10 9 8 7

O 00 No g b WN =
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10 Symbol korica gotowania*

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

*  (ROznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu gotowania,
to 5 godziny, 59 minut.

W razie przerwy w zasilaniu program
kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
wyswietlaczu migaé bedag odnosne
symbole. Trzeba odczekaé chwile, az
ustawienia zaczng dziatac.

Jesli nie nastawi sie zadnych
ustawien pieczenia, nie mozna
ustawi¢ godziny.

Jesli na poczatku pieczenia
ustawiono czas jego trwania,
wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:
Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania
pieczenia mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby
wylaczyt sie po jego uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (¥, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol =, aby ustawi¢ czas pieczenia.

3.Czas trwania pieczenia nastawia sie
przyciskami 4= / ==

» » Po nastawieniu czasu trwania pieczenia

na wyswietlaczu na state pojawi sie symbol

[Pl oraz wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na

wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z jego

rozpoczeciem i zapalajg sie wszystkie
czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne



czesci, a po uptywie czasu kazdej czesci jej
symbol gasnie. Mozna wiec tatwo $ledzié
uptyw czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakonczenie pieczenia na

pézniejsza godzine: (Ta funkcja jest

dostepna opcjonalnie. Moze ona nie

wchodzi¢ w zakres wyposazenia

zakupionego produktu).

Po ustawieniu na czasomierzu czasu

trwania pieczenia mozna ustawi¢

pozniejszg godzine zakonczenia pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (%), az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol =, aby ustawi¢ czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia
przyciskami = / ==

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sie symbol =,

4. Dotykaj (), az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol = oznaczajacy koniec czasu
pieczenia.

5.Ustaw godzine zakonczenia pieczenia
przyciskami == / ==

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia

pieczenia na wyswietlaczu na state pojawia

sie symbole |')roraz ) a takze wycinek
czasu. Gdy zacznie sie pieczenie, zniknie
symbol ')(

6. Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzine

rozpoczecia pieczenia odejmujac czas

trwania pieczenia od nastawionej godziny
jego zakonczenia. Wybrany tryb pracy
uruchamia sie gdy nadejdzie godzina
rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa
sie do nastawionej temperatury. Utrzymuje
te temperature przez caly czas pieczenia.

» Odliczenie czasu pieczenia na

wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z jego

rozpoczeciem i zapalajg sie wszystkie
czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne
czesci, a po uptywie czasu kazdej czesci jej
symbol gasnie. Mozna wiec tatwo $ledzié

uptyw czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.
7.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sig "End", a
czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.
8.Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty.
Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé
dowolny przycisk. Alarm ucichnie i
wyswietli sie biezgca godzina.
Po nacisnieciu dowolnego przycisku
na konicu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie
sie zalgczy. Obro¢ pokretto
temperatury i pokretto funkcji w
pozycje "0" (wyt.), aby wytgczyc
piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw,

mozna zapobiec zmianom w ustawieniach

piekarnika.

1. Dotykaj :=, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (2.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF" [WYL].

2.Nacisnij ¥, aby aktywowaé blokade
przyciskow.

» Po wigczeniu blokady przyciskéw na

wys$wietlaczu pojawi sie ,On” [Zat], a

symbol & bedzie sie nadal $wiecit.

Po zataczeniu blokady przyciskow
przyciski piekarnika nie dziatajg. W
razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wylaczenia blokady dotknij

przycisku

1. Dotykaj :=, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (3.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,0n" [Zat.].

2. Wytacz blokade przyciskéw, naciskajgc
klawisz ==

» Po wylaczeniu blokady wyswietli sie

"OFF" [WYL].
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Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara w
piekarniku mozna uzyé do nastawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika. Uzywa sie go tylko do
ostrzegania. Na przyktad przydaje sie, gdy
chce sie obréci¢ potrawe w piekarniku o
okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy.
1. Dotykaj (9, az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol 4.
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
2.Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy ¥ /
—
Przyciski funkcyjne dZzwieku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza
i temperatury powinny by¢
ustawione na 0 (OFF) (WYL.).
» Symbol ) bedzie sie nadal $wiecit, a gdy
ustawi sie godzine alarmu, pojawi sie na
wyswietlaczu.
3.Po uptywie czasu alarmu symbol £
zaczyna migaé i odzywa sie sygnat
alarmowy.
Wytaczanie alarmu

1.Dzwiek alarmu rozlega sig przez 2 minuty.

Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé
dowolny przycisk.
» Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytaczy¢ alarm, dotykaj (9, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol 4.
2.Nacisnij i przytrzymaj klawisz ™=, az
wyswietli sie ,,00:00".
Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krétszy z nich.

Zmiana dzwieku alarmu
1. Dotykaj %, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol ).

2.Ustaw gtos$no$é aalarmu przyciskami = /
—
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3.Za kroétka chwile odezwie sie dzwiek
alarmu o nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwieki alarmy wyswietlg sie na

ekranie jako b-01, b-02 |ub b-03.

Zmiana biezgcej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Dotykaj i, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (5.

2.Godzine nastawia sie przyciskami == /==

3.Za krotka chwile wyswietli sie
nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé

energie przy pieczeniu przez czas

ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie konczy sie przy

utrzymaniu temperatury wewnatrz

piekarnika przez wytgczenie grzatek przed

koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu &, az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF" [WYL].

2.Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc
przycisku #.

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na

wyswietlaczu pojawi sie "On", a symbol eco

pali sie nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu & az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,0n" [Zat.].

2.Tryb ekonomiczny wytacza sie
dotknigciem przycisku ™=

» Po wytaczeniu blokady przyciskéw

wyswietli sie "Off" [Wyt.].

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1. Dotykaj i& az na wyswietlaczu pojawi sie
d-01, d-02 lub d-03 jako miara jasnosci
wyswietlacza.

2.Nastaw jasnosc przyciskami == /==.

» Po krétkiej chwili wyswietli sie

nastawiona godzina.



Tabela czasow pieczenia
Podane w tabeli czasy sa tylko

Pieczenie ciast i mies
Pierwsza pétka w piekarniku to pétka

orientacyjne. Moga sie réznic, dolna.
zaleznie od rodzaju zywnosci,

grubosci, rodzaju i preferencji

kulinarnych.

Ciastow Jedna blacha = 3 175 30...45
foremce* 2
Ciastow Jedna blacha 2 175 30...50
foremce*
Ciastaw Jedna blacha - 3 160...170 20...30
papierze*
Ciasto Jedna blacha 5 3 180 ... 200 10...20
biszkoptowe*
Ciasteczka* Jedna blacha - 3 160...170 20...30
Ciasto* Jedna blacha - 3 200 20...30
Ciasto zdobne* | Jedna blacha g 3 190 20...35
Ciasto na Jedna blacha = 3 190 20...40
zaczynie*
Lazania* Jedna blacha ) 2 180 25...45
Pizza* Jedna blacha 1 200 10... 20
Stek wotowy/ Jedna blacha 2 25 min. 220, 80...100
pieczen wotowa nastepnie 180 ...
190
Udziec jagniecy | Jedna blacha 2 25 min. 220, 70...90
(zapiekanka) nastepnie 190
Pieczone Jedna blacha 2 15 min. 55...65
kurczeta &) 250/max,
nastepnie 190
Jedna blacha 2 15 min. 220, 50... 65
nastepnie 180 ...
190
Indyk (w Jedna blacha 3 25 min. 220, 70...120
plastrach) = nastepnie 190
Jedna blacha 2 25 min. 220, 60 ... 100
nastepnie 180 ...
190
Ryby Jedna blacha S 3 200 20...30
Jedna blacha (%] 3 200 20...25
rzy pieczeniu réwnoczesnie w dwoch blachach, gtebsza blache stawia sie na pdtce gornej, a blache
P i iuré Snie w dwdch blachach, gtebsza blach ia si Ok 6rnej, a blach
ptytsza na dolnej.
* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

(**)W przypadku przygotowywania potraw

wymagajacych wstepnego nagrzewania

nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik do

wyznaczonej temperatury.

Wskazowki do pieczenia ciasta

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skro¢ czas
pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu
lub obniz temperature o 10°C.

+ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z géry,
umiesc¢ je na dolnej péice, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

+ Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz,
ale klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu,
obniz temperature i przedtuz czas
pieczenia.

Wskazoéwki przy pieczeniu ciasta

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skro¢ czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta sosem
ztozonym z mleka, oleju, jajka i jogurtu.

+ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubos$¢ przygotowanego
ciasta nie przekracza gtebokosci blachy.

+ Jesli gora ciasta brazowieje, ale dolna
czes¢ nie jest upieczona, sprawdz, czy na
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dnie ciasta nie ma zbyt wiele uzytego
dom pieczenia sosu. Aby ciasto
brazowiato rownomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy
warstwami i gora ciasta. grillowania.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i 3.W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok.
temperaturg podanymi w tabeli 5 minut.

gotowania. Jesli dét nadal nie dosé » Zapali sie lampka temperatury.

sie zabrgzowit, nastepnym razem Wytaczania grilla

umies$é ciasto na dolnej péice. 1.0préé pokretiou Furulc}ion ["Funkcja] do

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn gornej pozycji "Off" ("wyt.").

+ Jesli potrawa warzywna puszcza soki i Zywnos¢ nie nadajgca sie do.
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z grll.lowanlagtwa.rlzla zagrozenie
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete poTaéchm:.z &ggégiwl?trg?aunzgcﬁaje
naczynia zatrzymujg sok z potrawy. m; 30 przyr}zlqdzanié W wysokicjh

+ Jesli potrawa warzywna nie udusita sie, temperaturach.
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
jpei éaklgﬁl?lz;awe z puszki i wsadz do gteboko. Tam jest najgorece; i

. L. ttusta zywnos$¢ moze sie zapalié.
Jak obstugiwaé grill

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.
Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!
Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grill i illu elekt

Zalaczanie grilla

1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja]
wybranego do symbolu grilla.

2.Nastepnie nastaw wybrang temperature

Sznycle z Ruszt druciany 250/max

kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4..5 250/max 20...25 min.
Pieczen wotowa Ruszt druciany 4..5 250/max 25...30 min. ”
Kotlety cielece Ruszt druciany 4..5 250/max 25...30 min. ”
Opiekanie Ruszt druciany 4 250/max 1...3 min.

chleba *
* zaleznie od grubosci

*Nagrzewac przez 5 minut

**Jesli nie mozna ustawié temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg utatwi¢ instytucjom kontrolnym
rzygotowane wedtug EN 60350-1, ab: sprawdzanie produktu

Pieczywo Ruszt druciany 4 250/max 1...3 min.
tostowe

Klopsiki Ruszt druciany 4 250/max 25...35min.
(wotowina) - 12

kawatki

Obracic¢ potrawe po uplywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy
sig, a problemy stang sie rzadsze, jesli
wyréb ten czysci sie w regularnych
odstepach czasu.
Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odtagcz urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!

+ Po kazdym uzyciu dokfadnie oczys¢ ten
wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwaé
pozostatosci gotowania, unikajgc tym
samym ich zapalenia sie na nastepnym
uzyciem urzadzenia.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyréb ten czysci sie
miekka Sciereczka lub gabka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

+ Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wycieraé wszystko, co sie
rozleje.

+ Do czyszczenia powierzchni i klamki ze
stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczgcych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczka z detergentem w
ptynie (nie w proszku), najlepiej ruchami
w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

Czyszczenie ptyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci
palnika i oczys¢ je tylko recznie gabka,
jakims detergentem i cieptg woda.

3. Niewyjmowane czesci palnika oczys¢
mokra Sciereczka.

4.Swiece i element grzejny (w modelach z
zaptonem i elementem grzejnym) czysci
sie lekko wilgotna Sciereczkg Nastepnie
wyciera sie do sucha czystg Sciereczka.
Upewnij sie, ze otwory na ptomienie i
$wieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie

pojawi sie iskra.

5. Przy zaktadaniu gérnych grilli zwré¢
uwage na takie umieszczenie podstawek,
aby palniki byty w ich srodku.

Montaz czesci palnika

Po oczyszczeniu palnika ztozy¢ jego czesci

w sposdb pokazany ponizej.

Nasadka palnika

Gtowica palnika

Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z

zapalnikiem)

1.Umiesci¢ gtowice palnika, upewniajac sig,
ze przechodzi przez Swiece zaptonowa
palnika (4). Przekreci¢ gtowice palnika w
prawo i w lewo, aby sie upewnic, ze jest
osadzona w komorze palnika.

2.Umiesci¢ nasadke palnika na gtowicy

palnika.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie
wilgotna Sciereczka i wyciera do sucha.

A WON =
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Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia panelu
sterowania.

Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczyscic¢ $ciane boczna(Ro6znia

sie zaleznie od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do
$ciany bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do

siebie

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne $ciany boczne (A) i/lub $ciana
tylna (B) urzadzenia moga by¢ pokryte
emalig katalityczna. Sciany katalityczne
maja jasny, matowy kolor i porowatg
powierzchnig. Nie nalezy ich czysci¢. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie
katalityczne wchtaniajg smar, a po
napetnieniu powierzchni smarem zaczynaja
Swieci¢. W takim przypadku zaleca sie
wymiane czesci
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Ltatwe czyszczenie parg

Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz

brud (ktory nie czekat zbyt dtugo) mieknie

pod wptywem wytwarzanej wewnatrz

piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2.WIlaé 300 ml do tacy piekarnika i
umiescic¢ tace na drugim ruszcie
piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe
czyszczenie parg.

4. 0tworz drzwiczki i wilgotng gabka lub
$ciereczka wytrzyj wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czysci sie z uporczywego
zabrudzenia miekka Sciereczka lub ggbka
i cieptag wodg z mydtem w plynie, i
wyciera suchg Sciereczka.

W trybie tatwego czyszczenia
parowego woda znajdujaca sie na
tacy w celu zwilzenia powstatych
lekkich zabrudzen lub resztek
odparowuje i ulega skraplaniu w
komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku
z tym gdy drzwi piekarnika zostang
otwarte, moze z nich kapa¢ woda.
Po otwarciu drzwi piekarnika nalezy
natychmiast wytrze¢ skroplong
wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka
Sciereczka lub gabka i cieptg woda z
mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

Przetrzyj szybe octem, a nastepnie optucz,
aby usung¢ pozostatosci wapna, ktére
moga osadzaé sie na szybie piekarnika.



Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie uzywaj zadnych szorstkich
srodkéw czyszczacych ani
skrobaczek metalowych. Moga
porysowaé powierzchnig i zniszczyé
szybe.

Szyba w drzwiczkach przednich
powleczona jest fatwym do
czyszczenia materiatem. Nie uzywaj
ostrych iszorstkich srodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy
wybielaczy do czyszczenia szyby w
drzwiczkach przednich, poniewaz
moga porysowac jej powierzchnie.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
$ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakoéw lub srodkéw
wybielajacych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.

Wewnetrzna szyba drzwiczek
piekarnika pokryta jest fatwym do
czyszczenia materiatem. Nie nalezy
uzywac szorstkich srodkéw
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakéw ani srodkéw
wybielajacych, takich jak wybielacz.

Mozesz zdjgé drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczysé je za
pomoca ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. Przetrzyj szybe
octem, a nastepnie optucz, aby usungé¢
pozostatosci wapna, ktére mogg osadzaé
sie na szybie piekarnika.
Przenoszenie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki przednie (1).
2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek

przednich przyciskajac je ku dotowi, jak

1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)
3 Piekarnik

4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku
godrze aby uwolni¢ je z prawych i lewych
zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w odwrotnej
kolejnosci przy ich zaktadaniu. Przy
zaktadaniu drzwi z powrotem nie
zapomnij zamkna¢ zacisk w
obudowie zawiasu.
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Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

47 drzwiczki

12 3 1

1 Zaczep
2 Rama
3 Profil

Przycisnij zaczepy (1) i jednoczesnie
pociagnij profil (3) do siebie, tak jak
pokazano na powyzszych ilustracjach.

W ten sposéb wyciggniesz profil
zamocowany do gérnej krawedzi przednich
drzwiczek.
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Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna*

Szyba zewnetrzna

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Podnies lekko szybe wewnetrzna (1)

w kierunku A i pociggnij ja w kierunku B, tak
jak pokazano na ilustraciji.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng:

pociagnij ztgcza uchwytu szyby posrodkuy,
aby je wyciggnaé, tak jak pokazano na

* W N =

4 Ztacze uchwytu szyby*
*  (Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Powtorz te czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2). Pierwszy krok do
przegrupowania drzwiczek to ponowne
zatozenie szyby wewnetrznej (2).
Umies¢ szybe w plastikowej szczelinie, tak
jak pokazano na ilustraciji.
W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibraciji.



Zaktadajac szybe wewnetrzna (1), upewnij
sig, ze strona z nadrukiem zwrdcona jest ku
szybie drugie;.

Dolne narozniki szyby wewnetrznej musza
byé osadzone w plastikowych szczelinach.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibraciji.

Pamiegtaj o umieszczeniu ztgczy uchwytu
szyby w odpowiednich szczelinach.
Na koniec przyciénij zaczepy profilu, aby
ponownie osadzi¢ je w szczelinach.
Wymiana lampki w piekarniku
Aby unikngé zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz
lampke upewnij sie, ze piekarnik jest
odtgczony od sieci zasilajgcej i ze
ostygt.
Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!

W tym piekarniku stosuje sie
zaréwke o mocy mniejszej niz 40 W,
wysokos$é mniejsza niz 60 mm,
srednice mniejszg niz 30 mm lub
lampe halogenowag z gniazdem typu
G9, 0 mocy mniejszej niz 60 W.
Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C.
Lampy piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw
serwisowych lub technika z
licencja.Ten produkt zawiera lampe
o klasie energetycznej G.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu
nie jest odpowiednia do oswietlania
pomieszczen domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zaréwka ta stuzy do
oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu
muszg wytrzymac ekstremalne
warunki fizyczne, jak temperatury
powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.

2.0dkrec¢ szklang pokrywe, przekrecajac ja
w lewo, aby jg zdjaé.

3.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym rysunku,
nalezy jg wykreci¢ zgodnie z
oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymienié¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagna¢ i wyja¢ w sposéb pokazany
na rysunku, a nastepnie wymienic.

(8]

4.Zat6z szklang pokrywe.

39/PL



E Rozwiagzywanie problemow

ormalnym zjawiskiem. >>

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia slychaé¢ metaliczne odglos
. Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac d

0 hie jest awaria.

eki. >>> To nie jest

Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
Urzadzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt
tyczki.
Nie swieci lampka w piekarniku.
Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz' bezpiecznik w skrzynce
bezp/eczn/kowej Wrazie potrzeby wymien je lub zatacz.
Piekarnik nie grzeje.
Urzadzenie moze nie byé ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>>
Ustawi¢ urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw
zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko
piekarnikiem mikrofalowym.)
Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz' bezpiecznik w skrzynce
_bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
Nie zapala sie iskra zaplonowa.
Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Nie nastawiono czasu. >>> Nastaw czasomierz.

Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek doplywu gazu.
Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidtowo zamontuj przewdd
doprowadzania gazu

Palniki sg brudne. >>> Oczysc elementy palnikéw.

Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikow.

Kotpak palnika nie trzyma sie¢ mocno. >>> Prawidfowo zatéz elementy palnika.
Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek doplywu gazu.
Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymieri butle z
gazem.

Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wyfacz urzadzeniek i ponownie
zatacz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem pozostaje,
skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca
urzadzenia. Nie prébuj samemu naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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