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Product Features and Technical Specifications

Product Name: Air Fryer

Model Number: AF30

Rated Voltage: 220-240V~50-60Hz

Rated Power: 2300W

Control Method: Touch

Basket Structure: Metal

Chamber Structure: Metal

Outer Body Material: PP Outer body
Adjustable Temperature Range: 50-200 °C
Adjustable Time Range: 1-60min
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«~ IMPORTANT SAFEGUARDS

Read all instructions before using your Air Fryer.
When using electrical appliance, basic safety precautions should always be
followed,including the following:

A WARNINGS

1 This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

2 Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be

made by children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the air fryer and its cord out of reach of children.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a

separate remote-control system.

5 If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent, or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

6 Not for commercial use. For household and indoor use only. Do not use the air fryer for
any purpose other than its intended use. Do not use in moving vehicles or boats. Do
not use outdoors. Do not use this appliance for deep-frying. Misuse may cause injury.

7 Do not touch hot surfaces. Appliance surfaces become hot during and after operation.
To prevent burns or personal injury, always use protective hot pads or insulated oven
mitts, and use available handles.

8 Use caution when turning the basket over after cooking, as the hot crisper plate may
fall out and create a safety hazard.

9 To protect against electrical shock, do not immerse cord, plugs, or main unit housing in
water or other liquid.

10 Close supervision is necessary when the air fryer is used by or near children.

11 Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off parts.

12 Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair, or adjustment.

13 The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

14 Do not use outdoors.

15 Do not let the cord hang over the edge of a table or counter, or touch hot surfaces.

H
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16 Do not place the air fryer or any of its parts on a stove, near gas or electric burners, or
in a heated oven.

17 Extreme caution must be used when moving the air fryer ( removing the basket)
containing hot oil or other hot liquids.

18 Always attach plug to the appliance first, then plug cord into the wall outlet. To discon-
nect, turn any control to "off", then remove the plug from wall outlet.

19 Always place the crisper plate on a heat-resistant surface after removing it from the
basket.

20 Do not clean with metal scouring pads. Metal fragments can break off the pad and
touch electrical parts, creating a risk of electric shock.

21 Use on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or liquids. Do not
place the appliance near the edge of a worktop during operation.

22 An air fryer works with hot air only. Never fill the basket with oil or fat.

23 CAUTION: To avoid risk of electric shock, cook only in the removable basket.

24 Oversized foods or metal utensils must not be inserted in an air fryer as they may
create a fire or risk of electric shock.

25 A fire may occur if the air fryer is covered or touching flammable material, including
curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not store any item on top
of the appliance when in operation.

26 Never put baking or parchment paper into the air fryer without food on top. Air
circulation can cause paper to lift and touch heating coils.

27 Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other than
metal or glass. Always use heat-safe containers.

28 Do not store any materials, other than manufacturer's recommended accessories, in
this air fryer when not in use.

29 To turn the air fryer off, long press the power button, the air f ryer will beep and other
buttons will turn off.

30 Do not block any ventilation openings. Hot steam is released through openings. Keep
your hands and face clear of openings.

31 Do not place any of the following materials in the air fryer: paper, cardboard,
non-heat-resistant plastic, or similar materials.

32 Immediately turn off and unplug your air fryer if you see dark smoke coming out. White
smoke is normal caused by heating fat or foods splashing, but dark smoke means that
food is burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before pulling the
basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer Support.

33 Do not leave your air fryer unattended while in use. If lining the basket with foil, make
sure it does not contact the heating elements as can cause over heating and risk of fire.

34 Turn off the air fryer before removing the plug from the outlet.

35 Never use an outlet below the counter when plugging in your air fryer.
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36 A short power-supply cord (or detachable power-supply cord) is provided to reduce

the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord.

37 Longer detachable power-supply cords or extension cords are available and may be o PrOd UCt Com ponents a nd Names
used if care is exercised in their use.

38If a longer detachable power-supply cord or extension cord is used:
1) The marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at least as
great as the electrical rating of the appliance;
2) The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop
where it can be pulled on by children or accidentally tripped over;

/\ Note

1 Caution, hot surface. ltems marked with the following symbol may reach high tempera-
tures and should be handled carefully.

2 This marking indicates that this product should not be disposed of with other house-
hold wastes. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this
product for environmentally safe recycling.

ﬁ @ Top Cover @ Top Panel (Control Panel)
— ® Water Tank @ Crisper Plate ® Side Panel
(® Base (@ Lower Housing ® Single Basket Assembly

Save these Instructions.
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«~ Product Function & Key Description

Function Description
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STEAMFRY GRILL BAKE
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SALMON FRIES
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&

VEGGIE

Placing Food: Carefully pull out the drawer of the air fryer, correctly place the fry
basket inside, then place the marinated food into the basket. Push the drawer back

n.

Note: Do not pour oil or any liquids into the fryer. Place the product on a stable
surface. Do not place it on surfaces that are not heat-resistant.
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Icon Description

o | e | o

Indicator Icons

1 Temp Icon Indicates temperature
2 Time Icon m Displays duration
3 Water Shortage Icon Alerts when water tank is empty
Indicator Icons
| Press and hold for 3 seconds
! Power Key to power on/off
2 Start/Pause Key m Start/pause cooking mode
3 Temp +/- Key @ @ . . .
Adjust/check temp/time setting
(10s timeout)
4 Time +/- Key C\; G:
5 Oven Light Key @ Turns oven light on/off
6 Spray Key Activates spray function
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1 Airfry

Indicator Icons

Use high-speed hot air circulation to heat food,

creating a crispy texture similar to deep frying.
Best for French fries, chicken wings, and
cheese sticks.

2 Steamfry

B

Combine steam and air frying to prevent food
from drying out, keeping it crispy outside and
tender inside. Suitable for chicken breasts, fish
fillets, and other dishes that need to retain
moisture.

3 Grill

)

Simulate outdoor grilling. Best for steak,
grilled wings, sausages, and other foods that
require high temp to cook.

4 Bake

(559)

Provide a stable and even heating environ-
ment. Ideal for cakes, bread, cookies, and
other desserts.

5 Toast

N

Specially designed for bakery products,
ensure quick and even heating to achieve
surface browning and crispiness.

6 Reheat

®

Quickly reheat leftover food

7 Chicken

@]

|deal for cooking chicken wings, drumsticks,
breasts, and other cut-up chicken pieces

8 Steak

@

Suitable for steak, pork chops, lamb
chops, and other large cuts of meat

9 Salmon

@)

Designed for fish fillets and other
seafood

10 Fries

a8

Great for fries and all kinds of frozen
fried snacks
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Indicator Icons

" Veggie For roasting fresh or frozen vegetables
For low-temp drying of fruits like apples.
12 Apple Also supports meat dehydration

Note:

1 Menu order is subject to confirmation;

2 Temp/time switching and check function means that during cooking, the digital display
defaults to a countdown timer. When the temp +/- key is pressed, the display switches to
the current temperature setting. The user can then adjust the temperature. If there is no
action within 10 seconds, the display reverts to countdown mode.

~ First Use

Remove all packaging materials.

2 Clean the fry basket and fryer with hot water, liquid detergent, and a non-abrasive sponge.

3 Wipe the product interior and exterior with a clean cloth. This product cooks food using
hot air and does not require oil.

4 For the first use, do not place any food in the fryer. Run the Air Fry function for 15
minutes. A slight smell or smoke may appear—this is normal and not a fault.

5 Make sure the product is used in a well-ventilated environment.

—
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«~ Product Instructions

Basic Operation Instructions Function Description

1 Power-0On Display: Upon connection, the display and keys light up for 1 second .
ptay: Up ptay ys lig P M Temp (°C) Time (min) Steam Assist

with a beep, then enter standby mode. Setting Range Setting Steps Setting Range Setting Steps

2 Function Selection: While in standby mode, press the power button[ Ito 1 Airfry 150-200 +5 1-60 +1/45 Press tender button
activate it. It will enter idle state with all keys lit (except for the spray button, to activate spray
which only lights up for functions that support manual activation). If no opera-
tion is detected within 10 minutes, the appliance will return to standby mode 2 Steamfry 150-200 5 1-60 £1/£5 Yes
automatically.

3 Temp/Time Settings: After selecting a function, press the time adjustment key 5 Grill 180-200 *5 120 *l

[ @ @ ] (or temp adjustment key([ 1) The corresponding value flashes. . i i Press tender button
Press the key to adjust. Press Start to confirm or press the other adjustment key to 4 Bake 120-180 5 160 /x5 to activate spray

switch and confirm the previous setting.

. . . 5 Toast / / 5-10 +1
4 Start/Pause: After setting, press the Start/Pause keyl[ m Ito begin. Press again to
pause. During pause, you may reselect functions. Temperature and time can be Press tender button
adjusted during operation. Other function keys are disabled while a function is 6 Reheat 150-200 5 1-60 £1/£5 to activate spray
running.
5 End/Power Off: When cooking is finished, the unit automatically returns to 7 Chicken / / 15-60 /%5 Yes
standby.
8 Steak 180-200 5 5-15 ]
9 Salmon 180-200 +5 8-15 +] Yes
10 Fries 180-200 5 15-25 +]
1 Veggie 160-200 +5 5-10 +] Yes
12 Apple 50-65 5 30-480 +15
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« Cleaning and Maintenance

Clean the product after each use to maintain hygiene.

Parts/ . Dishwasher

Wipe the main unit and control panel with a damp cloth.

Main Unit Note: Do not immerse the main unit in water or any liquid. No
Do not clean the main unit in a dishwasher.
Dishwasher safe or hand wash with water;
Bake Tray If hand washing, dry all parts thoroughly with a Yes

towel or air dry.

Dishwasher safe or hand wash with water;
Fryer Basket If hand washing, dry all parts thoroughly with a towel or air dry; Yes
To extend product lifespan, hand washing is recommended.

Note:

1 Before cleaning, unplug the device and allow it to cool. Wipe the product exterior and
interior walls with a damp cloth.

2 Use detergent with a non-abrasive sponge or hot water to clean the basket and baking
tray to remove residual grease.
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« Troubleshooting

If a malfunction occurs, refer to the table below.

Tap the power button.
Fryer drawer not fully inserted,
Push the drawer fully into the unit.

Power plug not connected.
Connect the power plug to the outlet,
Product is in standby mode.

Product not
operating

Cut large pieces smaller or thinner.
Increase the temperature via the
control panel. Increase the cooking
time.

Food pieces are too thick or too large.
Temperature is set too low in Bake mode.
Cooking time is too short.

Food not fully
cooked

Flip top-side or overlapping items

Food uneven Certain foods require flipping
during cooking.

fried during cooking.

(® When cooking greasy foods, a large
amount of oil may drip into the chamber.
) ) ) Under high temperatures, the oil will
@ You are cooking greasy ingredients. produce white smoke, and the chamber

@ Residual grease from previous use  temperature may rise. This does not affect

N the final result.
remains in the chamber. ) ) )
@ The white smoke is caused by residual

grease in the chamber. Make sure to clean
thoroughly after each use.

White smoke
from chamber

E1 Temp sensor open circuit
E2 Temp sensor short circuit
Contact:
E3 Chamber temp sensor exceeds 230 °C dreamesupport@dreame.tech

When temperature is set below 90 °C,
and chamber remains below 35 °C
after 5 min of operation

E4
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«~ WAZNE KWESTIE BEZPIECZENSTWA

Zanim zaczniesz korzystacé z frytkownicy bezttuszczowej, uwaznie przeczytaj
wszystkie instrukcje.

Gdy korzystasz z urzadzenia elektrycznego, zawsze dbaj o podstawowe
kwestie bezpieczenstwa, w tym ponizsze:

A OSTRZEZENIA

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby z
ograniczeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub bez doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub przeszty odpowiednie przeszkolenie w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

2 Nie wolno zezwalac, by dzieci uzywaty urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwac-
ja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg
nadzorowane.

3 Frytkownice bezttuszczowg i przewdd zasilajgcy przechowuj poza zasiegiem dzieci.

4 Urzadzenie nie obstuguje minutnikow zewnetrznych ani oddzielnych systemoéw
zdalnego sterowania.

5 W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany musi dokonac produ-
cent, autoryzowany serwis lub wykwalifikowana osoba, aby unikng¢ zagrozenia.

6 Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Uzywaj urzadzenia wytgcznie w
domu w pomieszczeniach zamknietych. Nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowej
niezgodnie z przeznaczeniem. Nie uzywaj urzadzenia w poruszajgcych sie pojazdach
ani na todziach. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. Urzadzenie nie nadaje sie do
smazenia w gtebokim ttuszczu. Nieprawidtowa obstuga grozi urazem.

7 Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia w trakcie pracy i po
obrébce cieplnej sg gorace. Aby unikng¢ oparzen czy urazéw, zawsze korzystaj z
ochronnych podktadek zaroodpornych lub izolowanych rekawic kuchennych oraz
uzywaj dostepnych uchwytéw.

8 Pamietaj, ze w wyniku odwracania kosza gorgca tacka moze wypas¢, co moze byc
niebezpieczne.

9 Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie zanurzaj kabli, wtyczek ani obudowy jednostki
gtéwnej w wodzie oraz w zadnej innej cieczy.

10 Dzieci korzystajace z frytkownicy bezttuszczowej lub przebywajgce w poblizu pracujacej
frytkownicy bezttuszczowej muszg by¢ pod Scistym nadzorem.

11 Jesli nie uzywasz urzadzenia lub chcesz je wyczyscic, wyjmij wtyczke z gniazdka. Zanim
zaczniesz wktadac lub wyjmowac czesci, poczekaj, az urzagdzenie wystygnie.

12 Nie uzywaj urzgdzenia w razie awarii ani w razie uszkodzenia przewodu, wtyczki czy
dowolnej innej czesci urzgdzenia. Dostarcz urzadzenie do najblizszego autoryzowanego
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serwisu do sprawdzenia, naprawy lub regulaciji.

13 Korzystanie z akcesoridw czy przystawek innych niz zalecane przez producenta
urzadzenia moze skutkowac urazami.

14 Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

15 Nie pozwél na to, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat gorgcych
powierzchni.

16 Nie stawiaj frytkownicy bezttuszczowej ani zadnej czesci urzagdzenia na piecu, nie ktadz
jej w poblizu palnika gazowego czy elektrycznego ani nie wktadaj do nagrzanego
piekarnika.

17 Podczas przenoszenia frytkownicy bezttuszczowej zachowaj szczegdlng ostroznosé,
gdyz kosz moze zawiera¢ goracy olej lub inne gorgce ciecze, ktére moga sie wylac.

18 Przewdd zasilajacy podtaczaj zawsze najpierw do urzadzenia, a potem do gniazdka. Aby
odtgczy¢ urzadzenie, najpierw wytacz je, korzystajac z interfejsu uzytkownika, a nastep-
nie wyjmij wtyczke z gniazdka.

19 Po wyjeciu tacki z kosza odtdz jg na zaroodporng powierzchnie.

20 Nie czys¢ urzgdzenia metalowymi druciakami do szorowania. Metalowe fragmenty
mogg odtamac sie od druciaka i dotkng¢ czesci pod napieciem, przez co moze dojs¢ do
porazenia pradem.

21 Urzadzenie stawiaj na ptaskiej, stabilnej, odpornej na ciepto powierzchni, z dala od
Zrodet ciepta i cieczy. Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia przy krawedzi blatu.

22 Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje do obrébki cieplnej wytgcznie gorace
powietrze. Nigdy nie napetniaj kosza olejem ani ttuszczem.

23 PRZESTROGA: Aby unikng¢ porazenia pradem, gotuj wytgcznie w koszu.

24 Nie wktadaj do frytkownicy bezttuszczowej zbyt duzych kawatkdw zywnosci ani meta-
lowych akcesoridw, aby unikngé pozaru lub porazenia pradem.

25 Do pozaru moze dojs¢, gdy dziatajgca frytkownica bezttuszczowa jest przykryta lub
dotyka tatwopalnego materiatu, np. zaston, firanek, $cian i podobnych obiektéw. Nie
pozostawiaj zadnych przedmiotéw na pracujgcym urzadzeniu.

26 Nigdy nie wktadaj do frytkownicy bezttuszczowej papieru do pieczenia ani pergamino-
wego bez wytozonej na nim zywnosci. Obieg powietrza moze unies¢ papier, a w
rezultacie doprowadzi¢ do kontaktu z cewkami grzewczymi.

27 Jesli korzystasz z pojemnikéw innych niz metalowe czy szklane, zachowaj szczegdlng
ostroznos¢. Uzywaj wytgcznie zaroodpornych pojemnikow.

28 Nie przechowuj w wytgczonej frytkownicy bezttuszczowej zadnych materiatow poza
akcesoriami zalecanymi przez producenta.

29 Aby wytgczyc frytkownice bezttuszczowa, nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania,
frytkownica bezttuszczowa wyda sygnat dzwiekowy i pozostate przyciski zgasna.

30 Nie zakrywaj otwordw wentylacyjnych. Przez te otwory wylatuje gorgca para. Nie zblizaj
rak ani twarzy do otworow.
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31 Na frytkownicy bezttuszczowej nie ktadZ papieru, kartonu, niezaroodpornego plastiku
ani podobnych materiatow.

32 Jedli z frytkownicy zacznie wydostawac sie czarny dym, natychmiast jg wytacz i odtgcz. o’ Komponenty prOdUKtu
Biaty dym powstaje podczas obrobki cieplnej ttuszczu oraz innej zywnosci i nie powin-
ien wzbudzac¢ niepokoju, z kolei czarny $wiadczy o przypaleniu zywnosci lub
problemach z obwodem elektrycznym. Zanim wyjmiesz kosz, poczekaj, az dym sie
ulotni. Jesli przyczyng nie jest spalona zywnos¢, skontaktuj sie z biurem obstugi klienta.

33 Nie pozostawiaj dziatajacej frytkownicy bezttuszczowej bez nadzoru. Jesli wytozysz kosz
folig, upewnij sie, ze nie bedzie stykata sie z elementami grzewczymi, aby nie doszto do
przegrzania i pozaru.

34 Zanim wyjmiesz wtyczke z gniazdka, wytgcz frytkownice bezttuszczowa.

35 Nigdy nie podtaczaj frytkownicy bezttuszczowe]j do gniazdka pod blatem.

36 Zapewniamy krétki przewdd zasilajgey (lub wymienny przewdd zasilajgey), aby
ograniczy¢ ryzyko zwigzane z zaplataniem sie lub potknieciem wystepujace w przypad-
ku dtuzszych przewoddw zasilajgcych.

37 Dostepne sg dtuzsze wymienne przewody zasilajgce i przedtuzacze, ktére mozna
stosowac pod warunkiem zachowania szczegoélnej ostroznosci.

38 Jedli korzystasz z dtuzszego wymiennego przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza:

1) Oznaczone parametry elektryczne przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza muszg
by¢ co najmniej réwne parametrom elektrycznym urzgdzenia.

2) Przewdd poprowadz tak, aby nie zwisat z blatu lub stotu, aby urzadzenie nie zostato
Sciggniete przez dziecko ani nie spadto przypadkowo.

/N\ Uwaga

1 Uwaga, gorgca powierzchnia. Elementy oznaczone ponizszym symbolem mogg osiggac
wysokie temperatury, dlatego zachowaj ostroznosé w ich przypadku.

A\

2 To oznaczenie informuje o zakazie utylizacji produktu z innymi odpadami z gospodarst- , ) )
wa domowego. Aby nie szkodzi¢ érodowisku lub ludzkiemu zdrowiu na skutek niekon- (® Ostona gérna @ Panel gérmy (panel sterowania)
trolowanej utylizacji odpaddw, postap odpowiedzialnie: poddaj produkt recyklingowi, a ) )
zasoby naturalne zostang wykorzystane ponownie. Zuzyte urzadzenie dostarcz do ® Zbiornik wody @ Tacka ® Panel boczny (® Podstawa

punktu zbiodrki lub do punktu sprzedazy, w ktérym produkt zostat nabyty. Pracujgce tam B .
osoby poddadza produkt ekologicznemu recyklingowi. @ Obudowa dolna Zespot pojedynczego kosza

X

Zachowaj instrukcje do wgladu.
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«~ Opisy funkcji produktu i przyciskow
Opisy funkcji Opisy ikon

STEAMFRY

lkony wskaznikéw
— oC .
@ S 1 lkona temperatury Wskazuje temperature
CHICKEN S;E-;K
2 lkona czasu m Wskazuje czas
Ostrzega o pustym
3 lkona braku wody Zbiorniku wody
lkony wskaznikéw
1 ‘ o Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sek.,
Przycisk zasilania aby wigczyc¢/wytgczy¢
- Uruchamia/wstrzymuje
) Przycisk startu/pauzy m iryb gotowania
3 Przyciski temperatury +/- @ @ Dzieki nim dostosujesz/

sprawdzisz ustawienia

Rozmieszczanie zywnosci: ostroznie wyciggnij szuflade z frytkownicy temperatury i czasu

bezttuszczowej, wtdz kosz w odpowiednim miejscu, a nastepnie wtdéz marynowang 4 Przyciski czasu +/- (limit czasu 10 sek.)
Zywno$¢ do kosza. Wsun szuflade z powrotem.
5 Przycisk oswietlenia @ Wigcza/wytacza oswietlenie
wewnetrznego wewnetrzne
Uwaga: nie wlewaj oleju ani innych cieczy do frytkownicy bezttuszczowej. Postaw 6 Przycisk rozpylania Aktywuje funkcje rozpylania
produkt na stabilnej powierzchni. Produkt stawiaj wytgcznie na powierzchniach

zaroodpornych.
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1 Frytkownica
bezttuszczowa

Ikony wskaznikow

Uzywaj cyrkulacji goracego powietrza o duzej
predkosci do obrobki cieplnej zywnosci, a Twoje
potrawy beda miaty chrupigca teksture podobng do
tych smazonych na gtebokim ttuszczu.
Technologia najlepiej sprawdzi sie do frytek,
skrzydetek z kurczaka oraz paluchdw serowych.

2 Obrobka z parg

Skorzystaj z funkgcji pary frytkownicy bezttuszczowej,
aby zywnos¢ nie wysychata, ale pozostawata
chrupigca na zewnatrz i miekka w srodku. Funkcja
nadaje sie do piersi z kurczaka, filetéw z ryby i innych
potraw, ktérych nie powinno sie przesuszac.

3 Grill

Funkcja symuluje grillowanie pod gotym niebem.
|dealnie nadaje sie do stekdw, grillowanych
skrzydetek, kietbasek i innych potraw wymagajacych
obrébki w wysokiej temperaturze.

4 Pieczenie

(559)

Funkcja oferuje stabilng i réwng obrébke cieplna.
|dealnie nadaje sie do ciast, chleba, ciasteczek i
innych deserdw.

5 Tost

N

Funkcja zostata opracowana z mysla o wypiekach.
Oferuje szybka i rowng obrébke cieplng, dzieki ktorej
powierzchnia zewnetrzna staje sie ztocista i chrupka.

6 Podgrzewanie

®

Dzieki tej funkcji szybko podgrzejesz
wezedniej ugotowane potrawy.

7 Kurczak

Q]

Idealnie nadaje si¢ do gotowania skrzydetek,
podudzi, piersi i innych kawatkéw kurczaka.

8 Stek

@

Sprawdzi sie do stekéw, kotletow
wieprzowych i jagniecych oraz
innych wigkszych kawatkéw miesa.

9 tosos$

(@)

Powstata z mysla o filetach rybnych iinnych
owocach morza.

10 Frytki

8

Idealnie nadaje sie do frytek oraz przekasek
mrozonych wszelkiego rodzaju.
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Ikony wskaznikow
Do pieczenia warzyw
1 Warzywa Swiezych i mrozonych.
Do suszenia w niskiej temperaturze
owocow, np. jabtek.
12 Jabtka Funkcja nadaje sie takze
do suszenia miesa
Uwaga:

1

Kolejno$¢ w menu moze ulec zmianie.

2 Podczas pracy na wyswietlaczu widnieje odliczanie. Aby sprawdzi¢ temperature/czas,

nacisnij jeden z przyciskéw temperatury/czasu. Po nacisnieciu przycisku +/- wyswietlacz
przechodzi do biezgcego ustawienia temperatury. Dzieki temu mozesz dostosowac
temperature. Po 10 sekundach bezczynnosci nastgpi powrdt do ekranu odliczania.

~ Pierwsze uzycie

—

Wyjmij wszystkie materiaty opakowaniowe.

Wyczysc¢ kosz i frytkownice bezttuszczowg gorgcg wodg, detergentem w ptynie i
miekka gabka.

Whytrzyj wnetrze i zewnetrze produktu czystg Sciereczka. Produkt stuzy do obrébki
termicznej zywnosci przy uzyciu gorgcego powietrza i nie wymaga oleju.

Pierwszy raz uruchom frytkownice bezttuszczowg bez zywnosci. Pozostaw
pracujgcy frytkownice bezttuszczowg na 15 min. Z urzagdzenia moze dochodzi¢ lekki
zapach lub dym. To normalne zjawiska, ktére nie $wiadczg o awarii.

Uzywaj produktu w dobrze wentylowanym srodowisku.
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«~ Instrukcja do produktu
Podstawowa obstuga

1 Wyswietlacz elektroniczny: Po podtgczeniu na 1 sek. aktywowane zostanie
podswietlenie wyswietlacza i klawiszy, zostanie odtworzony sygnat dzwiekowy
oraz nastgpi przejscie do trybu czuwania.

2 Wyboér funkcji:W trybie czuwania naciénij przycisk zasilania [] w celu
aktywacji. Urzadzenie przejdzie do trybu czuwania z podswietlonymi wszystkimi
przyciskami (poza przyciskiem rozpylania podéwietlanym wytgcznie w przypadku
funkcji obstugujacych aktywacje reczng). Po 10 min bezczynnosci urzadzenie
wréci automatycznie do trybu czuwania.

3 Ustawienia temperatury/czasu: Po wyborze funkcji naciénij przycisk regulacji

czasu [E @] (lub przycisk regulacji temperatury [ ]). Zostanie

podswietlona odpowiednia warto$¢. Nacisnij przycisk, aby dostosowac ustawie-
nie. Naciénij przycisk Start, aby potwierdzi¢ wybor, lub inny przycisk regulacji,
aby przetaczyc¢ i potwierdzi¢ poprzednie ustawienie.

4 Start/pauza: Po konfiguracji nacisnij przycisk startu/pauzy [ m , aby zaczac
gotowac. Naciénij ponownie, aby wstrzymac prace. Po wstrzymaniu mozesz
ponownie wybrac¢ funkcje. Temperature i czas mozesz dostosowac podczas
pracy. Dopoki funkcja dziata, pozostate przyciski funkcji sg wytgczone.

5 Koniec/wytaczenie: Na koniec gotowania urzgdzenie automatycznie wréci do
trybu czuwania.
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Opisy funkcji

Nazwa
[\

Frytkownica

Temp (°C)

Zakres Przyrost
ustawienia ustawienia

Czas (min) Wspomaganie
Zakres Przyrost
ustawienia ustawienia el

Nacisnij przycisk

150-200 *5 1-60 /%5 miekkosci, aby
beztiuszczowa aktywowaé rozpylanie
2 Obrobkaz 450900 +5 160 +1/45 Tak
parg
3 Grill 180-200 +5 1-20 +]
Naciénij przycisk
4 Pieczenie 120-180 5 1-60 +1/45 miekkosci, aby
aktywowac rozpylanie
5 Tost / / 5-10 +1
Naciénij przycisk
6 Podgrzewanie 150-200 5 1-60 +1/%5 miekkosci, aby
aktywowac rozpylanie
7 Kurczak / / 15-60 +1/£5 Tak
8 Stek 180-200 5 5-15 £
9 toso$ 180-200 5 8-15 *1 Tak
10 Frytki 180-200 +5 15-25 +
n Warzywa 160-200 +5 5-10 £ Tak
12 Jabtka 50-65 15 30-480 +15
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«~ Czyszczenie i konserwacja «~ Rozwigzywanie problemow

Czys¢ produkt po kazdym uzyciu, aby utrzymac W razie awarii zapoznaj sie z ponizsza tabela.
higiene.

s Mozna
e Metoda czyszczenia zZmywaé w Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzania
akcesoria Zmywarce

Wtyczka zostata wyjeta z gniazdka. Dotknij przycisku zasilania.

Wiytrzyj jednostke gtéwng i panel sterowania wilgotng $ciereczka. Produkt nie Wit6z wtyczke do gniazdka. Szuflada wystajez
Jednostka ) g o o ] Ni : o P frytkownicy bezttuszczowe;j.
, Uwaga: Nie zanurzaj jednostki gtdwnej w wodzie ani w zadnym ptynie. e dziata Produkt powinien zacza¢ dziatac Dopchnij szuflade do
gtéwna Nie myj jednostki gtownej w zmywarce. w trybie czuwania. korica wneki szuflady.
) o Kawatki zywnosci sg zbyt grube lub zbyt Potnij zywno$¢ na mniejsze lub
' , ‘ Zywnos¢ jest duze. Temperatura w trybie pieczenia ciensze kawatki. Zwieksz
Mozna zmywac¢ w zmywarce lub recznie woda. niedogotowana  jest zbyt niska. Obroébka cieplna trwata  temperature na panelu sterowania.
W razie mycia recznego wytrzyj doktadnie recznikiem lub zbyt krotko. Zwigksz czas obrobki cieplne;.
Tacka wysusz wszystkie czesci. Tak " o oo —
RS casse ywnoser g i o
przewrdcenia podczas gotowania. 9q strone a
ugotowana na siebie artykuty.
. . ) @ Podczas gotowania ttustej
Mozna zmywac w zmywarce lub recznie woda. zywnosci znaczna ilos¢ oleju moze
W razie mycia recznego wytrzyj doktadnie recznikiem lub $ciekac do komory.
Kosz wysusz wszystkie czgsci. Tak 7 komory @ Gotujesz ttuste skiadniki. ranodczas gotowania W wysoiden
Aby produkt postuzyt jak najdtuzej, najlepiej zmywaj wydostaje @ W komorze pozostat ttuszcz z emrtJeAra bl'!rfc p Z rolzgr,zaAnetgo oleju
o ) Wyg poprzedniego gotowania. powstaje biaty dym i rosnie tempera
czesci recznie. sie biaty dym tura w komorze. Nie wptywa
to na jakosc¢ potraw.
@ Biaty dym powstaje z ttuszczu
pozostatego w komorze. Doktadnie
czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Rozwarty obwdd czujnika
El temperatury
Uwaga: 9 Zwarcie czujnika
. . : : o 4 4 temperatury
1 Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Kontakt:
Wytrzyj $cianki zewnetrzne i wewnetrzne produktu wilgotng $ciereczka. E3 Temperatura w komorze dreamesupport@dreame.tech
; S . . 2 . przekracza 230 °C
2 Korzystajac z detergentu i miekkiej gabki lub gorgcej wody wyczy$¢ kosz i tacke z
ttuszczu.

Gdy ustawisz temperature nizszg
E4 niz 90 °C, a komora nie osiggnie
temperatury 35 °C po 5 min pracy
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«~ DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pfed pouzitim horkovzdus$né fritézy si pre¢téte vSechny pokyny.
Pfi pouZivani elektrickych spotfebi¢lii je tfeba vidy dodrZovat zakladni
bezpe¢nostni opatfeni, véetné nasledujicich:

A VAROVANI

1 Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotfebice a
rozumi moznym rizik&im.

2 Spottebi¢ nesmf byt pouzivan détmi ke hre. Citéni a uzivatelskou Udrzbu nesmi

provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

Udrzujte horkovzdusnou fritézu a jeji napajeci kabel mimo dosah déti.

Toto zarizeni nenf ur¢eno k ovladani pomoci externiho ¢asovace ani samostatného

dalkového ovladani.

5 Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi byt vymeénén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo jinou osobou s odpovidajici kvalifikaci, aby se predeslo nebezpedi.

6 Vyrobek neni urcen pro komercni pouziti. Pouze pro doméci pouziti a pouziti v interiéru.
NepouZivejte horkovzdusnou fritézu k jinym ucelim, nez pro které je urcena.
Nepouzivejte pristroj v pohybujicich se vozidlech nebo na lodich. NepouZivejte pfistroj
venku. Nepouzivejte tento pristroj k hlubokému smazeni. Nespravné pouziti mize
zpUsobit zranént.

7 Nedotykejte se horkych povrchl. Povrchy zafizeni se b&éhem provozu i po ném zahfivaji.
Abyste predesli popalenindm nebo zranéni, vzdy pouzivejte ochranné zZaruvzdorné
podlozky nebo tepelné izolované chiiapky a sahejte pouze na rukojeti.

8 Budte opatrni pfi otaceni koSe po dokonceni pripravy jidla, protoze horka pecici deska
muzZe vypadnout a predstavovat bezpecnostni riziko.

9 Aby se zabranilo zésahu elektrickym proudem, neponofujte kabel, zastrcky ani hlavni
jednotku do vody nebo jiné tekutiny.

10 P¥i pouzivani horkovzdusné fritézy détmi nebo v jejich blizkosti je nutny peclivy dohled.

11 Vytahnete zastrcku ze zasuvky, pokud pristroj nepouzivate nebo pred jeho cisténim.
Pred nasazenim nebo sejmutim dilli nechte pfistroj vychladnout.

12 Nepouzivejte spotfebic s poskozenym kabelem nebo zastrckou, ani po poruse nebo
jakémkoli poskozeni spotrebice. Vratte pristroj do nejblizsiho autorizovaného servisniho
strediska k prohlidce, oprave nebo sefizeni.

13 Pouzivani prislusenstvi, které vyrobce spotfebice nedoporucuje, mize zplsobit zranéni.

14 NepouZivejte pristroj venku.

H
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15 Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo pracovni desky ani se dotykat horkych
povrcha.

16 Nepokladejte horkovzdusnou fritézu ani zadnou jeji ¢ast na sporak, do blizkosti
plynovych nebo elektrickych horakd ani do vyhraté trouby.

17 Pfi manipulaci s horkovzdusnou fritézou (vyjimani kose), ktera obsahuje horky olej nebo
jiné horké tekutiny, je nutna maximalni opatrnost.

18 Vzdy nejprve zapojte zastrcku do spotrebice a poté pripojte kabel do zasuvky. Pro
odpojeni pfistroje nejprve nastavte véechny ovlddaci prvky do polohy ,vypnuto” a poté
vyjméte zastrcku ze zasuvky.

19 Pecici desku po vyjmuti z koSe vzdy pokladejte na tepelné odolny povrch.

20 Necistete pristroj pomoci kovovych dratének. Kovové Ulomky se mohou oddélit a dostat
se k elektrickym castem, coz predstavuje riziko zasahu elektrickym proudem.

21 Pouzivejte pristroj na rovném, stabilnim a tepelné odolném povrchu, mimo dosah zdrojl
tepla nebo tekutin. Nepokladejte spotrebic pfi provozu blizko okraje pracovni desky.

22 Horkovzdusna fritéza funguje pouze s horkym vzduchem. Nikdy neplite koS olejem
nebo tukem.

23 UPOZORNENI: Abyste predesli riziku zsahu elektrickym proudem, pecte pouze v
odnimatelném kosi.

24 Prilis velké potraviny nebo kovové nacini nesmi byt do horkovzdusné fritézy vkladany,
protoZe mohou zpUsobit pozar nebo riziko zasahu elektrickym proudem.

25 Pokud je horkovzdusna fritéza pfi provozu zakrytd nebo se dotyka hoflavych materiald,
jako jsou zaclony, zavesy, steny a podobné, mdze dojit ke vzniku pozaru. Na spotfebic
behem provozu nepokladejte zadné predmety.

26 Nikdy nevkladejte do horkovzdusné fritézy pecici nebo pergamenovy papir bez potravin
navrchu. Proudéni vzduchu miize papir nadzvednout a privést jej do kontaktu s topnymi
spiralami.

27 P¥i pouzivani nadob jinych nez kovovych nebo sklenénych je nutna zvySena opatrnost.
Vzdy pouzivejte nddoby odolné vaci vysokym teplotadm.

28 Neprechovavejte v horkovzdusné fritéze jiné materidly nez prislusenstvi doporucené
vyrobcem, pokud ji zrovna nepouzivate.

29 Pro vypnuti horkovzdusné fritézy dlouze stisknéte tlacitko napajeni. Horkovzdusna
fritéza vyda zvukovy signél a ostatni tlacitka se vypnou.

30 Nezakryvejte ventilacni otvory. Otvory je uvolfovana horka para. Drzte ruce a oblicej
mimo dosah otvord.

31 Nevkladejte do horkovzdusné fritézy nasledujici materialy: papir, karton, plast, ktery neni
odolny vU¢&i teplu, nebo podobné materialy.

32 Pokud uvidite, Ze z horkovzdusné fritézy vychazi tmavy kour, okamzité ji vypnéte a
odpojte ze zasuvky. Bily kour je normalni a vznika ohfevem tuku nebo prskanim jidla,
avSak tmavy koufr znamena, ze se jidlo pali nebo doslo k poruse obvodu. Nez z fritézy
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vytédhnete ko$, pockejte, az se kour rozptyli. Pokud pricinou nebylo pripalené jidlo, . ee ’
obratte se na zakaznickou podporu.

33 Nenechavejte horkovzdusnou fritézu bez dozoru béhem provozu. Pokud vykladate ko D Komponenty prOdUKtu a Jej ICh nazvy
alobalem, ujistéte se, Ze se alobal nedotyka topnych prvkd, protoze to mdze zpUsobit
prehrati a riziko pozaru.

34 Pred vytaZzenim zastreky ze zasuvky vzdy nejprve horkovzdusnou fritézu vypnéte.

35 Nikdy nezapojujte horkovzdusnou fritézu do zasuvky umisténé pod pracovni deskou.

36 Pro snizeni rizika zamotani nebo zakopnuti o delsi kabel je dodéavan kratky napajeci
kabel (nebo odpojitelny napaject kabel).

37 Delsi odpojitelné napajeci kabely nebo prodluzovaci kabely jsou k dispozici a Ize je
pouzit, pokud je s nimi zachazeno s opatrnosti.

38 Pokud je pouzit delsi odpojitelny napéjeci kabel nebo prodluzovaci kabel:

1) Uvedené elektrické parametry kabelu nebo prodluzovacino kabelu musf byt alespon
stejné jako elektrické parametry spotrebice.

2) Kabel musi byt veden tak, aby nevisel pres pracovni plochu nebo stdl, kde by za ngj
mohly zatdhnout déti nebo by o néj mohlo dojit k ndhodnému zakopnuti.

/\ Poznamka

1 Pozor, horky povrch. Predmeéty oznacené nasledujicim symbolem mohou dosahovat
vysokych teplot a je nutné s nimi zachazet opatrné.

A\

2 Toto oznaceni znamena, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim
domacim odpadem. Aby se zabranilo moZznému poskozeni Zivotniho prostredi nebo
lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte pfristroj
zodpovedné a podporte tak udrzitelné opétovné vyuzivani materialovych zdrojd. Pro
vraceni pouzitého zarizeni prosim vyuzijte systémy zpétného odbéru a sbéru, nebo

kontaktujte prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Ten mUze tento vyrobek prevzit k . . 4 .
ekologicky bezp6tné recyklaci, ® Horni kryt @ Horni Panel (Oviaddaci panel)
E (® Nadrzka na vodu @ Pecici deska ® Boéni panel
® Z&kladna @ Spodni kryt (® Sestava koge

Uschovejte si tyto pokyny.
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«~ Popis funkci vyrobku a tlacitek

Popis funkci Ikona Popis

R

Indikacni ikony

@ @ W @ 1 lkona teploty Indikuje teplotu

CHICKEN SALMON FRIES VEGGIE

AIRFRY STEAMFRY GRILL BAKE

2 lkona ¢asu m Zobrazuje dobu trvani
( I ) =1 1 _ 3 kona nedostatku vody Upozorfiuje, kdyz je nadrzka na vodu
1 1 prazdna

lIndikacni ikony

. o | Stisknutim a podrzenim po dobu
1 Tlacitko napéjent 3 sekund zapnete/vypnete zarizeni

2 Tlacitko Start/Pauza m Spusti/pozastavi rezim pripravy jidla

3 Tlacitko teploty +/- @ @ , ; B
Uprava nastaveni/kontrola teploty/Casu

(automatické vypnuti po 10 s)
4 Tadtko Casu +/-

Vkladani potravin: Opatrné vysurite zasuvku horkovzdudné fritézy, spravné viozte Tladitk stien ‘
ko$ dovnitf a poté vlozte marinované potraviny do koSe. Zasuvku zasurite zpét. 5 Tlacitko osvétlenitrouby @

Zapina/vypina osvétleni trouby

6 Tlacitko rozstrikovani Aktivuje funkci rozstrikovani

Poznamka: Do fritézy nelijte olej ani jiné tekutiny. Produkt umistéte na stabilni
povrch. Nepokladejte pristroj na povrchy, které nejsou odolné vici teplu.
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Indikacni ikony

Vyuziva vysokorychlostni cirkulaci horkého vzduchu

1 Horkovzduéné k ohrevu potrvavir,w a vyltva’ﬁ’ kfupavpu te>,<tu/ru
fritovani podobnou smazeni ve fritovaci panvi. Idealni pro
hranolky, kureci kridylka a syrové tycinky.
Kombinuje paru a horkovzdusné fritovani,
., . o aby se jidlo nevysusilo a zUstalo kiupavé
2 Smazeni v pafe il zvenku a vI&¢né uvnitt. Vhodné pro kurect
prsa, rybi filé a dalsi pokrmy, u kterych je
potreba zachovat Stavnatost.
) Simuluje grilovani na venkovnim grilu. Idealni
3 Gril (&) pro steaky, grilovana kFidylka, klobasy a dali
pokrmy, které vyzaduji vysokou teplotu.
L Zajistuje stabilni a rovnomeérné prohrati.
4 Pecen (85¢) Idedlni pro dorty, chléb, sugenky a dalsf
dezerty.
Specialné navrzeno pro pekarské vyrobky,
5 Toast zajistuje rychlé a rovnomérné prohfatf pro
dosazeni zlatavé a kfupavé kdrky na povrchu.
v N . v o . o s
6 Ohrev ) Rychlé ohfivani zbytkd jidla.
|dealni pro pripravu kurecich kridylek,
7 Kure stehynek, prsou a dal$ich naporcovanych
— &stf kurete.
Steak S Vhodné pro steaky, veprové kotlety,
8 tea = jehnéci kotlety a dalsi velké kusy masa.
9 LoSOS Urceno pro rybi filé a jiné moiské plody.
10 Hranolky Skvélé pro hranolky a véechny druhy

mrazenych smazenych pochoutek.
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Indikacni ikony
M Zelenina Pro peceni Cerstvé nebo mrazené
zeleniny.
Pro suSeni ovoce pfi nizké teploté, napr.
12 Jablko jablek. Podporuje také dehydrataci masa.

Poznamka:

1 Poradi poloZek v nabidce podléha potvrzeni.

2 Funkce prepinani a kontroly teploty/Casu znamena, ze béhem pfipravy jidla se na
digitalnim displeji automaticky zobrazuje odpocitavani casu. Po stisknuti tlacitka
teploty +/- se displej pfepne na aktualni nastaveni teploty. UZivatel pak muze teplotu
upravit. Pokud nedojde k zadné akci do 10 sekund, displej se vrati do rezimu
odpocitavani.

V4

~ Prvni pouziti

Odstranite veskery obalovy material.

2 \\istéte fritovaci koS a fritézu horkou vodou, tekutym cisticim prostfedkem a neabrazivni
houbickou.

3 Vnitfek a vnéjSek produktu otfete Cistym hadrikem. Tento produkt pfipravuje jidlo
pomoci horkého vzduchu a nevyZaduje olej.

4 Pri prvnim pouziti nevkladejte do fritézy zadné jidlo. Spustte funkci Air Fry na 15 minut.
MUZe se objevit mirny zapach nebo kour - to je normalni a nejedna se o poruchu.

5 Zajistéte, aby byl produkt pouzivan v dobre vétraném prostredi.

—
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«~ Pokyny k produktu
Zakladni pokyny k obsluze

1 Displej pfi zapnuti: Po pripojeni se displej a tlacitka rozsviti na 1 sekundu a ozve
se pipnuti, poté se zafizeni pfepne do pohotovostniho rezimu.

2 Vybér funkce: V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko napajeni [], aby se
pfistroj aktivoval. PFistroj se pfepne do klidového stavu a rozsviti se vSechna
tlac¢itka (kromé tlacitka rozstrikovace, které se rozsviti pouze u funkci, které
podporuji ruéni aktivaci). Pokud b&hem 10 minut nedojde k zadné operaci,
zarizenf se automaticky vrati do pohotovostniho rezimu.

3 Nastaveni teploty/Casu: Po vybéru funkce stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asu

[@ @ 1 (nebo tlagitko pro nastaveni teploty [ ]). Odpovidajici hodnota
blika. Stisknéte tlacitko pro nastaveni. Stisknéte tlacitko Start pro potvrzeni nebo
stisknéte druhé tlacitko pro nastaveni, abyste prepnuli a potvrdili pfedchozi
nastaveni.

Start/Pauza: Po nastaveni stisknéte tlacitko Start/Pauza[m], aby se spustila
priprava jidla. Dalsim stisknut/m tlacitka pfistroj pozastavite. Béhem pozastaveni
muzete znovu vybrat funkce. Teplotu a Cas lze nastavit béhem provozu. Ostatni
funkeni tlacitka jsou béhem provozu funkce deaktivovana.

Konec/Vypnuti: Po dokonc¢eni pfipravy jidla se pfistroj automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.
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Popis funkci

Nazev Teplota (°C) Doba (min) Parni asistence

(of »
Rezim Rozsah nastaveni Kroky nastaveni Rozsah nastaven Kroky nastaveni
L Stisknéte tlacitko
Horkovzdusné 454 5 +5 1-60 +1/45 Tender"pro aktivaci
fritovani rozprasovani.
2 Smazeniv 150-200 5 1-60 +]/5 Ano
pare
3 Gril 180-200 +5 1-20 +]
Stisknéte tlacitko
4 Peceni 120-180 +5 1-60 +1/+5 Tender” pro aktivaci
rozprasovani.
5 Toast / / 5-10 +]
Stisknéte tlacitko
6 Ohrev 150-200 +5 1-60 *1/+5 Tender" pro aktivaci
rozprasovani.
7 Kure / / 15-60 +1/£5 Ano
8 Steak 180-200 +5 5-15 +]
9 Losos 180-200 +5 8-15 +] Ano
10 Hranolky 180-200 +5 15-25 +]
il Zelenina 160-200 +5 5-10 +] Ano
12 Jablko 50-65 5 30-480 15

https://global.dreametech.com @



b4

« Cisténi a udrzba «~ Reseni problém

Po kazdém pouziti produkt vycistéte, aby byla zachovana hygiena. V pfipadé poruchy se podivejte do niZe uvedené tabulky.
Dily/ G T, Vhodné do mycky, 2 A T
Zpusob ¢isténi Problém Mozné priciny
B Hlavni jednotku a oviddaci panel ottete vihkym hadrikem. Produkt N?ﬂf zapoj.en napajeci kabel. Stiskn.éte tlacitko napajent.
Hlavni jednotka Poznamka: Neponofuite hlavn jednotku do vody nebo tekutiny, Ne nefunguje Zapojte napéjeci kabel do zasuvky. Zasuvka fritézy nenf zcela zasunuta.
Hlavni jednotku nemyjte v mycce nadobi. Produkt je v pohotovostnim rezimu. Zasunte zasuvku zcela do pristroje.
) } o . Kousky jidla jsou pFl’li§ silné nebo prilis Rozkréjejte velké kousky na mens
i I:ze myt ! my?ctve nadobvl hepocrucne:/odog. Jidlo nenf Uplné V rezimu peéenij\éerl\l;ztavena prilis nizka nebo tenci.
Plech na peceni Pri tucmm mytf vSechny ¢asti dikladné osuste Ano propecené teplota Zvyste teplotu pomoci ovlddaciho
utérkou nebo nechte uschnout na vzduchu. o e s y o .
Doba pripravy je prilis kratka. panelu. Prodluzte dobu pfipravy jidla.
Lze myt v mycce nadobi nebo ru¢né vodou. B&h » ) o
Kos fritezy P TUENIm myti viechny ¢asti dikladné osuste utérkou nebo Ano Nerovnomeérné Nektere potraviny je cehem pripravy varaVUJte pozict J,Ide.l,'
/ nechte uschnout na vzduchu. usmazené jidlo treba béhem pfpravy obracet. ktera lezi na sobé nebo se prekryvaji.
Pro prodlouzeni Zivotnosti produktu doporucujeme ruéni myti.
@ P¥i pfipravé mastnych pokrm( mdze
do prostoru pfistroje kapat velké
o mnozstvi oleje.
Poznamka: BilY kouf Pripravujete mastné suroviny. PFi vysokych teplotach olej vytvari bily
y kour z prostoru M A g
s W s - y Lot Fistroie @ V prostoru pristroje zistaly zbytky ~ KOUT a teplota prostoru pristroje maze
1 Pred cisténim odpojte zafizeni od elektricke sité a nechte jej vychladnout. Otfete vnéjsi a P ) ; ) -~ stoupat. To nemé vliv na konecny
itFnf stény produktu vihkym hadtikem tuku z predchoziho pouzitt vysledek.
an.v .. Y P Y . v e e . o . @ Bily kour je zplsoben zbytky tuku v
2 K cisténi koSe a plechu na peceni pouzijte Cistici prostfedek s neabrazivni houbickou prostoru pfistroje. Po kazdeém pouzit
nebo horkou vodu, abyste odstranili zbytky tuku. pristroj dikladné vyCistéte.
E1 Otevreny obvod teplotniho cidla
E2 Zkrat teplotniho cidla
Kontakt:
E3 Teplota v prostoru pfistroje presahuje 230 °C dreamesupport@dreame.tech
4 Kdyz je teplota nastavena pod 90 °C

a teplota v prostoru pristroje zlstava po 5
minutach provozu pod 35 °C
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