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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazowkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przed rozpoczgciem uzytkowania sprzgtu radzimy szczegdtowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztos¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dlugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
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ciata lub $mierci

A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
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ROZDZIAL 1. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytaé¢ wszystkie
instrukcje i zachowac je na przyszlosé.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych $rodkow ostroznosci, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i/ lub obrazen ciala, w tym nastepujacych:

1.

10.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg
one nadzorowane i poinstruowane w zakresie korzystania z urzagdzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawily si¢ urzadzeniem.
Nie dotyka¢ goracej powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub rekawic
kuchennych badz uchwytoéw do garnkow.

Abyunikng¢ ryzyka porazenia pradem, nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia,
przewodu ani wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

Nieuzywane urzadzenie nalezy odigczy¢é od zasilania przed
czyszczeniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czeéci oraz przed
czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekad, az ostygnie.

Nie uzywaj zadnego urzadzenia zuszkodzonym przewodem lub
wtyczka lub gdy urzadzenie dziata nieprawidtowo, zostato upuszczone
lub uszkodzone w jakikolwiek sposdb. Wymiana przewodu zasilaja-
cego inaprawy muszg by¢ wykonywane przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osobyw
celuunikniecia zagrozenia. Jesli produktjest objety gwarancja, wszelkie
usterki nalezy zglosi¢ do autoryzowanego serwisu gwaranta, ktory
przeprowadzi niezb¢dne dziatania naprawcze zgodnie z warunkami
gwarancji.

Nie uzywac na zewnatrz ani na mokrej powierzchni.

Korzystanie z akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub sprzedawane przez
producenta urzadzenia, moze spowodowaé pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub obrazenia ciata.

Nie pozwdl, aby przewod zwisat z krawedzi stotu lub blatu lub dotykat
goracej powierzchni.

Nie umieszcza¢ na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub
elektrycznego ani w rozgrzanym piekarniku.



11.

12.
13.

> Bl

17.

Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne
plyny nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosc.

Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Aby odlaczy¢ urzadzenie, przekrg¢ pokretho timera i pokretto temperatury
w potozenie 0. Nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajacego.

Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia przy $cianie lub bezposrednio obok
innych urzadzen. Podczas korzystania z urzadzenia nalezy pozostawic
wokot niego co najmniej 35 cm wolnej przestrzeni.

Nie zakrywa¢ wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.
UWAGA: GORACA POWIERZCHNIA!

Powierzchnie moga nagrzewac si¢ podczas uzytkowania.

UWAGA:

Frytkownica beztluszczowa nie bedzie dzialaé, jesli szuflada nie
zostanie calkowicie zamknig¢ta.

UWAGA:

Po smazeniu goracym powietrzem szuflada, blacha do pieczenia
i gotowane potrawy sg gorace. Podczas obchodzenia si¢ z goraca
szuflada/ blacha do pieczenia nalezy zachowaé szczegoélna
ostroznos¢.

Uwaga: Aby zapewni¢ ciagla ochrong przed niebezpieczenstwem
porazenia pradem elektrycznym, urzadzenie nalezy podiacza¢ do
gniazdka tylko wtedy, gdy dtugos¢ przewodu dostarczonego przez
urzadzenie jest mniejsza niz 1,4 m. Przewdd zasilajacy gniazda jest
3-zylowy, skutecznie uziemiony i spetnia nastepujace wymagania:
1) Kroétkie przewody zasilajace powinny by¢ uzywane w celu zmniejszenia
zagrozen stwarzanych przez dhuzsze przewody zasilajace, takich jak
zaplatanie si¢ lub potkniecie;

2) W przypadku korzystania z dluzszych przedtuzaczy nalezy zachowac
szczego6lng ostroznose;

3) Jesli uzywany jest dluzszy przedtuzacz:

a. Parametry elektryczne przedtuzacza powinny by¢ zgodne z parametrami
elektrycznymi urzadzenia.

b. Przewo6d powinien by¢ utozony w taki sposdb, aby nie zwisat nad
blatem lub stotem, aby unikna¢ pociagniecia lub przypadkowego
potkniecia si¢ przez dzieci;

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO



ROZDZIAL 2. PRZEGLAD PRODUKTU

Wyswietlacz kontrolny

Przewdd zasilajacy i wtyczka

Wylot powietrza

Szuflada

Blacha do pieczenia

Uchwyt

J v 2 = s

a

Gotowe programy menu

©%

Przycisk zasilania/
uruchamiania/wstrzymywania

Przycisk opdznionego startu

Podswietlenie szuflady

Ulubione menu

Przycisk regulacji czasu

Przycisk regulacji temperatury




ROZDZIAL 3. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

DN —

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety.

Wyczys$¢ blache do pieczenia iszuflad¢ goraca woda, niewielka iloscia ptynu do mycia
naczyn i niescierna gabka. Nie uzywaj Sciernych srodkdéw czyszczacych, poniewaz moga one
uszkodzi¢ urzadzenie.

UWAGA:
Czesci te mozna rowniez czysci¢ w zmywarce.

NIE ZANURZAC FRYTOWNICY W WODZIE.
Wytrze¢ urzadzenie wewnatrz ina zewnatrz migkka, wilgotna $ciereczka i doktadnie
wysuszyc¢.

UWAGA:
Nie ma potrzeby napeliania szuflady olejem lub tluszczem do smazenia, poniewaz
urzadzenie dziala na zasadzie goracego powietrza.

Wit6z uchwyt do szuflady w kierunku pokazanym na rysunku 1, az ustyszysz kliknigcie
wskazujace, ze uchwyt jest przymocowany do szuflady. Obro¢ uchwyt w gore i w dot,
potrzasnij szuflada jak pokazano na rysunku 2, aby potwierdzi¢ jego prawidtowe zamocowanie.

\

Rysunek 1

Rysunek 2




ROZDZIAL 4. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Frytkownic¢ nalezy umiesci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni. Nie nalezy umieszczaé
urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na wysoka temperaturg.

Umie$¢ blache do pieczenia w szufladzie, a nastgpnie wtdz szufladg do frytownicy.

Upewnij si¢, ze przewod zasilajacy ma wystarczajaca dlugos¢ do gniazda zasilania, a wokot
produktu zapewniona jest dobra cyrkulacja powietrza.

Rozgrzej frytownic¢ przez 3 minuty do maksymalnej temperatury przed umieszczeniem
sktadnikow na blasze do pieczenia.

OSTRZEZENIE

NIE UMIESZCZAC NA POWIERZCHNI NIEODPORNEJ NA CIEPLO. UPEWNIJ SIE, ZE
WOKOL FRYTOWNICY JEST CO NAJMNIEJ 35 CM WOLNEJ PRZESTRZENIL.

NIE NAPEENIAC SZUFLADY OLEJEM ANI ZADNYM INNYM PLYNEM.

NIE KEASC ZADNYCH PRZEDMIOTOW NA URZADZENIU.

FRYTOWNICA BEDZIE DZIALAC NIEPRAWIDLOWO, JESLI WLOT POWIETRZA
BEDZIE ZAKRYTY.

ROZDZIAL 5. JAK UZYWAC

—

w

Ostroznie wyciagnij szuflade z frytownicy za pomocg uchwytu.
Umie$¢ jedzenie na blasze do pieczenia.

UWAGA:
Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazan.

Wsun szufladg z powrotem do frytownicy.
Jesli taca do smazenia ma by¢ uzywana na drugiej warstwie, strzatki na tacy do smazenia
musza odpowiadac¢ strzatkom na szufladzie.

\

v

UWAGA: NIE NALEZY DOTYKAC SZUFLADY w TRAKCIE i PRZEZ PEWIEN CZAS
PO UZYCIU, PONIEWAZ BARDZO SIE NAGRZEWA. SZUFLADE NALEZY TRZYMAC
WYLACZNIE ZA UCHWYT.

UWAGA: URZADZENIE NIE MOZE DZIALAC, DOPOKI SZUFLADA NIE ZOSTANIE
CALKOWICIE ZAMKNIETA.



11.

12.

13.

Podtacz urzadzenie do gniazda zasilania, a przycisk zasilania O/Ml zaswieci si¢ na biato. Po
naciénigciu tego przycisku wy§wietlacz sterowania, przycisk zasilania/uruchamiania i
przycisk menu zaswieca si¢ na biato. Wyswietlacz pokaze 15 minut i 200°C jako ustawienie
domyslne. Naci$nij przycisk A v aby ustawi¢ czas lub temperaturg w zaleznosci od
sktadnikéw. (Patrz ,,Ustawienia”, aby okresli¢ prawidtowa temperaturg i czas gotowania).
Naciénij przycisk uruchamiania (/p|l aby uruchomi¢ urzadzenie. Podczas procesu pracy, gdy
wys$wietlana jest dioda LED [ £ ur n ] 1iwlacza si¢ alarm dzwigkowy, mozna potrzasaé
i obracaé potrawa, aby zapewni¢ bardziej rownomierne podgrzewanie.

Dotknij przycisku $wiatta [ “9- | podéwietlenie wiaczy sig, domy$lny czas pracy to 2 minuty,
dotknij ponownie przycisk [ ‘¢- ] aby wylaczy¢ pod§wietlenie. Pod$wietlenie wiaczy sig
automatycznie po przypomnieniu o odwrdceniu potrawy, pod$wietlenie wylaczy si¢
automatycznie po zakonczeniu przypomnienia.

Funkcja op6znienia: Po ustawieniu wymaganej temperatury i czasu nalezy nacisna¢ przycisk
opoznienia [ DELAY ], aby przej§¢ do ustawien op6znienia. Nacisna¢ przycisk plusa lub
minusa czasu, aby ustawi¢ czas opdznienia, i nacisna¢ przycisk Start [ ()/pl ], aby
potwierdzié. Po uplywie czasu opdznienia urzadzenie uruchomi si¢ automatycznie.
UWAGA:

Zakres regulacji czasu op6znienia wynosi 0,5-12 godzin, interwat kazdego pliku wynosi 0,5
godziny w zakresie 0,5-10 godzin, a interwat kazdego pliku wynosi 0,5 godzing w zakresie
10-12 godzin.

Po wiaczeniu zasilania produktu, je$li szuflada nie zostanie wlozona, na wy$wietlaczu
cyfrowym pojawi si¢ komunikat OPEN, a po wlozeniu szuflady wy$wietlacz przejdzie do
domyslnego interfejsu i bgdzie mozna normalnie korzysta¢ z urzadzenia.

Gdy produkt ma zosta¢ wylaczony, naci$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk &/l
UWAGA:

Jesli urzadzenie nie zostanie uruchomione w ciggu 5 minut, urzadzenie przejdzie w tryb
czuwania, nacis$nij przycisk zasilania O, aby ponownie podswietli¢ wyswietlacz.

Timer zacznie odlicza¢ czas, gdy urzadzenie osiggnie ustawiong temperatur¢. Symbol ,,MIN”
za minutnikiem zgas$nie, gdy pozostanie tylko jedna minuta, a czas gotowania b¢dzie odliczany
od 60 sekund do 0. Po zakonczeniu gotowania symbol ,,MIN” zaswieci si¢ ponownie, a na
wy$wietlaczu pojawi sig czas 0.

Podczas gotowania mozna nacisngé przycisk pauzy )/l aby zatrzymaé urzadzenie, timer
zatrzyma si¢ i pokaze pozostaly czas. Naciénij ten przycisk ponownie, aby kontynuowaé
gotowanie.

Aby zapewni¢ wygodng obstuge, mozna wybra¢ zaprogramowany program menu, a odpowiedni
symbol menu na ekranie wys$wietlacza bgdzie migaé, wskazujac zaprogramowany czas
i temperatur¢ odpowiadajace zaprogramowanemu menu. Po ustawieniu odpowiedniego czasu
i temperatury nalezy nacisna¢ przycisk start (yp

@ Frytki: 200°C 25 min é Hamburger: 185°C 20 min
ﬁ) Krewetki: 160°C 12 min v Pizza: 180°C 8 min

. ) & . )
) Palki z kurczaka: 185°C 40 min ! *  Ciasto: 160°C 30 Min
»& Stek: 180°C 17 min ” Warzywo: 160°C 20 Min




Wartosci te mozna zmienic, naciskajac przyciski regulacji czasu i temperatury.

Potwierdz program, naciskajac przycisk uruchamiania .

Skfadniki moga wymaga¢ wstrzasnigcia w potowie czasu gotowania (patrz ,,Ustawienia”
w celu uzyskania informacji). W tym celu dostgpne sa dwie opcje:

a) Wyciagnij szuflade zurzadzenia bezposrednio za uchwyt, urzadzenie natychmiast przestanie
dziata¢. Wstrzasnij skfadnikami, a nastepnie wsun szuflade z powrotem do frytkownicy, a urzadzenie
automatycznie wznowi prace.

b) Nacisnij przycisk pauzy, aby najpierw zatrzymac urzadzenie, wyciagnij szufladg z urzadzenia,
wstrzasnij sktadnikami, a nastgpnie wsun szuflade z powrotem do frytkownicy, naci$nij ponownie
przycisk pauzy, aby kontynuowac¢ gotowanie.

Podczas procesu gotowania rozlegnie si¢ dzwigk brzeczyka, a na wyswietlaczu LED pojawi
sie £ u r n zachecajac uzytkownika do potrzasnigcia lub obrocenia potrawy.

Po zakonczeniu gotowania brzgczyk rozlegnie si¢ 3 razy, a na wyswietlaczu LED pojawi si¢
komunikat OFF, po czym szuflad¢ nalezy wyjac i umiesci¢ na blacie odpornym na wysokie
temperatury.

UWAGA:
Jesli w ciggu 2 minut po zakonczeniu gotowania urzadzenie nie wykona zadnej czynnosci, na
wys$wietlaczu pojawi si¢ ustawienie domyslne.

Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli nie sa jeszcze gotowe, wsun szuflad¢ z powrotem
do frytkownicy i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut przy tym samym ustawieniu
temperatury.

Aby wyja¢ mate sktadniki, takie jak frytki, nalezy wysuna¢ szuflade i oprozni¢ ja do miski
lub na talerz.

Aby wyja¢ duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec, aby wyja¢ sktadniki z szuflady
i umiesci¢ je w misce lub na talerzu.

ROZDZIAL 6. WSKAZOWKI

Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja nieco krotszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.
Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty smazenia mniejszych potraw, takich jak frytki, krazki cebulowe
i nuggetsy z kurczaka, potrzasnij, aby wymiesza¢ jedzenie w potowie czasu gotowania. Pomoze to
zapobiec nierownomiernemu usmazeniu sktadnikow.

Dodaj troch¢ oleju do $wiezych ziemniakow, aby uzyska¢ chrupiacy efekt. Usmaz sktadniki
we frytkownicy w ciggu kilku minut od dodania oleju.

Nie nalezy przygotowywa¢ we frytkownicy bardzo tlustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.
Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we frytkownicy.
W przypadku frytek nalezy uzy¢ 500 gramow na raz, aby uzyskac najlepsze rezultaty.



| ROZDZIAL 7. USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla danego rodzaju zywnosci.

UWAGA:
A Ustawienia te sa jedynie wskazowkami, poniewaz konieczne bedzie dostosowanie czasu w zalezno$ci
od rozmiaru i ksztaltu gotowanych potraw.

s Min. do Max. Czas Temperatura J—
Skladniki Tl0$é (gram) (min) ©0) Wskazowki
Cienkie .
mrozone frytki 250-500 20-30 200 Wstrzasnaé
Grube .
mrozone frytki 250-500 20-30 200 Wstrzasnaé
Mrozone
nuggetsy 150-400 8-15 180 Wstrzasnaé
z kurczaka
Mrozony stek 140-300 15-18 200
Skizydetka 200-400 14-18 200 Odwrécic
z kurczaka
Kotlet z kurczaka 150-300 12-16 160
Piers z kurczaka 200-500 30-35 180
Stek 100-400 25-30 180
Kotlet 100-400 13-18 180
schabowy
Bekon 100-300 8-10 180 ‘Wstrzasnaé
Croissant 150-300 14-18 180

(Uwaga: Jesli blacha do smazenia jest umieszczona na drugiej warstwie, czas pieczenia nalezy odpo-
wiednio skrécic).



ROZDZIAL 8. CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu i przed przechowywaniem.

Szuflada i blacha do pieczenia sa pokryte powloka nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia nie nalezy
uzywaé metalowych przyborow, ani $ciernych materialow czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej. Szuflada i blacha do pieczenia nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

1. Odfaez frytownicg od gniazdka elektrycznego ipozwodl urzadzeniu catkowicie ostygnac.
Mozna rowniez wyjaé szuflad¢ z urzadzenia, aby szybko ja schtodzic.

2. Przetrze¢ obudowe urzadzenia wilgotng szmatka. Nie zanurza¢ obudowy urzadzenia w wodzie
ani w zadnym innym plynie i nie ptuka¢ pod biezaca woda.

3. Wyczys¢ szuflade iblache do pieczenia za pomoca goracej wody, ptynu do mycia naczyn

i niesciernej gabki.

Wskazoéwki: Jesli do blachy do pieczenia lub dna szuflady przylgnie brud, napehij szuflade goraca
woda z dodatkiem plynu do mycia naczyn.
Umies¢ blache do pieczenia w szufladzie i pozostaw szuflade i blache do pieczenia na okolo 10 minut.

4. Wyczy$¢ wngtrze urzadzenia goraca woda i niescierng gabka.

5. Wyczys¢ element grzejny wilgotng szmatka lub szczoteczka do czyszczenia, aby usunaé
wszelkie pozostatosci zywnosci.

6.  Przed przechowywaniem upewnij si¢, ze wszystkie cze¢sci sa czyste i doktadnie wysuszone.

Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.

7. Frytkownicg¢ nalezy przechowywaé w opakowaniu lub w czystym i suchym miejscu.

ROZDZIAL 9. UTYLIZACJA I RECYKLING

Zuzytych produktow elektrycznych nie nalezy wyrzucaé razem z odpadami domowymi.
Nalezy poddawac¢ je recyklingowi tam, gdzie jest to mozliwe. Informacje na temat
recyklingu mozna uzyska¢ od wtadz lokalnych lub sprzedawcy.

.
ROZDZIAL 10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Kod bledu Przyczyna Jak to zrobi¢
Obwod otwarty NTC: produkt 1. Sprawdz, czy instalacja czujnika
El jest zabezpieczony przed temperatury jest stabilna i skuteczna;
wysoka temperaturg 2. Sprawdz, czy silnik pracuje normalnie
E2 Zwarcie NTC Wymien czujnik temperatury
Odtaczenie NTC: potaczenie . .
sondy czuinika temperatury iest 1. Ponownie zamocowac zacisk
E3 Y ezu) P 1y potaczenia NTC
odtaczone lub sonda czujnika 2 Wymienié czuinik temperatu
temperatury jest uszkodzona. -y ! P Y

Jesli wystapi problem z urzadzeniem, prosimy o kontakt z dzialem obstugi klienta.

12



ROZDZIAL 11. INFORMACJE TECHNICZNE

Napigcie i czestotliwosé 220-240 V~, 50/60 Hz
Moc 1700W
Zakres temperatur 40 - 200 °C (Interwat 5 °C)
Zakres czasu 1 - 60 MIN (Interwat 1 minuta)
Pojemnos¢ naczynia zewngtrzneg 6.5L

ROZDZIAL 12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiorce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzgt moze mie¢ szkodliwy wplyw na §rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czg¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystgpuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i srodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzgcie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktore wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac¢ ostroznos$¢, by nie zanieczysci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

X X

Li-FeS2

Rys. A Rys. B



KERNAU

BASIC —

AIR FRYER
INSTRUCTION MANUAL
BKSAF 617 EB




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
A Warning Risk of serious injury or death
& Risk of electric shock Dangerous voltage
ii . Risk of fire / flammable
Fire .
materials
iﬁ Note Risk of injury or material
damage
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CHAPTER 1. IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read all the instructions before using this appliance and keep safe
for future reference.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and / or injury to
persons, including the following:

1.

10.
11.

12.
13.

This appliance is not intended for use by persons ( including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
and instruction concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Do not touch hot surface. Use handles or grips. Use oven mitts or
potholders.

To protect against risk of electrical shock, do not immerse appliance,
cord or plug in water or other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking parts, and before cleaning the appliance.
Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions or has been dropped or damaged in any
manner. Supply cord replacement and repairs must be conducted by
the manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard. If the product is covered by a warranty, any
defects should be reported to the authorized service provider of the
guarantor, who will carry out the necessary repairs in accordance
with the warranty terms.

Do not use outdoors or wet surface.

The use of accessory attachments not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surface.
Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hot oil or other liquids.

Do not use appliance for other than intended purpose.

To disconnect, turn both the timer dial and temperature dial to 0.
Then remove the plug from wall outlet.

17



14.

15.
16.

A\

A\
A\

17.

Do not place the appliance against a wall or directly next to other
appliances. Leave at least 35cm of free space around the appliance
when in use.

Do not cover the air inlet or the outlet when the appliance is operating.
CAUTION: HOT SURFCAE !

The surfaces are liable to get hot during use.

NOTE: The air fryer will not operate unless the outer pot is fully
closed.

CAUTION: After hot air frying, the outer pot, the Baking tray
and the cooked foods are hot. Extreme caution must be used
when handling the hot outer pot / baking tray.

Note: To ensure continuous protection from the danger of electric
shock, connect to the socket only when the length of the cord provided
by the device is less than 1.4m. The power cord of the socket is
3-wire, effectively grounded, and meets the following requirements:

1) Short power cords should be used to reduce the dangers posed by
longer power cords, such as entanglement or tripping;

2) Extra care should be taken if using longer extension cords;

3) If using a longer extension cord:

a. The electrical rating of the extension cable shall be consistent with
the electrical rating of the equipment.

b. The wire should be arranged so that it will not hang over the counter
or table top, so as to avoid children pulling or accidentally tripping;

FOR HOUSEHOLD USE ONLY



CHAPTER 2. PRODUCT OVERVIEW

@ Control display @ Power cord and plug
@ Air outlet @ Outer pot
@ Baking tray @ Handle

8 J v 2=

%

Menu button

©%

Power/Start/Pause button

( L"' Delay
JV— Backlight

Favorite menu

Time adjustable button

Temperature adjustable button




CHAPTER 3. BEFORE FIRST USE

N

W

Remove all the packing materials, stickers and labels.
Clean the Baking tray and outer pot with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge. Do not use any abrasive cleaning materials as this will damage the appliance.

NOTE:
You can also clean these parts in the dishwasher.

DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER.
Wipe the appliance inside and outside with a soft damp cloth and dry thoroughly. .

NOTE:
You do not need to fill the outer pot with oil or frying fat as this appliance works on hot air.

Put the handle into the pot assembly in the direction shown in Figure 1 until you hear a click
indicating that the handle is fixed to the pot assembly . Turn the handle up and down and shake
the pot shown in Figure 2 to confirm whether it is fixed.

\

Figure 1

Figure 2

20



CHAPTER 4. PREPARE FOR USE

Place the air fryer on a stable horizontal surface. Do not place the the appliance on non-heat-
resistance surfaces.

Place the Baking tray in the outer pot, then insert the outer pot into the air fryer.

Make sure the power cord has enough length to the power socket and there is enough good air
circulation around the product.

Preheat the air fryer for 3 minutes under maximum temperature before placing the ingredients
on the Baking tray.

WARNING

DO NOT PLACE ON NON HEAT RESISTANT SURFACE.

MAKER SURE THERE IS AT LEAST 35CM OF FREE SPACEALLAROUND THE AIR FRYER.
DO NOT FILL THE OUTER POT WITH OIL OR ANY OTHER LIQUID.

DO NOT PUT ANYTHING ON TOP OF THE APPLIANCE.

THE AIR FRYER WILL MALFUNCTION IF THE AIR INLET IS COVERED.

CHAPTER 5. HOW TO USE

D —

Carefully pull the outer pot out from the air fryer with the handle.
Place your food on the baking tray.

NOTE:
Do not exceed the Max. indication level.

3. Slide the outer pot back into the air fryer.
4. If the frying tray need to be used on the second layer, the arrows on the frying tray need to
correspond to the arrows on the pot

CAUTION:
DO NOT TOUCH THE OUTER POT DURING AND SOME TIME AFTER USE, AS IT GETS
VERY HOT. ONLY HOLD THE OUTER POT BY THE HANDLE.

NOTE:
THE APPLIANCE CAN NOT WORK UNTIL THE OUTER POT IS FULLY CLOSED.
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5. Plug the appliance to the power socket and the power button ¢/»l will light up in white color.
Press this button , the control display, power/start button, and menu button will light up in
white color. The display shows 15 minutes and 200°C as the default setting. Adjust the Time
or Temp. press the button A and ¥ to set the time or temperature according to the
ingredients.(Refer to the “Setting” to determine the correct temperature and cooking time)

6. Press the start button ®/PIl to start the appliance. During the working process, when the LED
[ £ ur n]appears and the alarm is sounded, you can shake and turn the food to make the
heating more evenly.

7. Tap the light button [-§-] to switch on the backlight, the default working time is 2min. Tap
the light button again[-¢-] to turn off the backlight. The backlight will automatically turn on
when told to turn over the pot. The backlight will turn off automatically after the reminder is
over.

8. Delay function Operation Guide: After setting the required temperature and time, press the
delay button [ DELAY ] to enter the delay setting, press the time plus or minus button to set the
delay time, and press the Start button [()/»ll ] to confirm. When the delay time is complete,
the product will start automatically.

A NOTE:

The time adjustment range is 0.5-12H, the interval of each file is 0.5H in the range of 0.5-10H,
and the interval of each file is 0.5H in the range of 1012H.

9.  After the product is powered on, if the pot is not inserted, the digital tube will show OPEN,
and after inserting the pot, the display will come to default interface, and the product can be
used normally.

10. When the product needs to be shut down, long press the />l button for 3 seconds.

A NOTE:

If the appliance is not started in 5 minutes, the appliance will enter into standby mode, press

the power button O/ to light up the display again.

11. The timer will begin to count down when the appliance reaches the set temperature. The
“MIN” symbol behind the timer will extinguish when there is only one minute left and the
cooking time will count down from 60 seconds to 0. When cooking is complete, the “MIN”
symbol will light up again and the time show 0 on the display.

12. During the cooking operation, you can press the pause button &/»l to stop the appliance,
the timer will stop and shows the remaining time. Press this button again to continue the
cooking operation.

13.  For convenient operation, you can select the preset menu program, and the corresponding
menu symbol on the display screen will flash the preset time and temperature corresponding to
the preset menu. After adjusting to the appropriate time and temperature, press the start button (»l

@ French Fries: 200°C 25 Min

g Hamburger: 185°C 20 Min

%) Shrimp: 160°C 12 Min

V Pizza: 180°C 8 Min

D Drumsticks: 185°C 40 Min

&
{ E Cake: 160°C 30 Min
\M

Q Steak: 180°C 17 Min

* Vegetable: 160°C 20 Min

Those values can be changed by pressing the Time and Temp. adjustable buttons. Confirm the program by

pressing the start button @/l
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Your ingredients may require shaking halfway through the cooking time (refer to the “Setting”
for information). To do this, you have two options:

Pull the outer pot out from the appliance by the handle directly, the appliance will stop working
immediately. Shake the ingredients and then slide the outer pot back into the airfryer, the
appliance will start working again automatically.

Press the pause button to stop the appliance firstly, pull the outer pot out from the appliance,
shake the ingredients and then slide the outer pot back to the airfryer, press the pause button
again to continue the cooking operation.

During the cooking process, the buzzer will sound and the LED digital tube shows £ ur n
prompting the user to shake or turn the food.

After the end of cooking, the buzzer will sound 3 times and the LED display show OFF and the
pot will be extracted and placed on the anti-hot countertop.

NOTE:
If there is no operation within 2 minutes after cooking complete, the appliance will show the
default setting on the display.

Check if the ingredients are ready. If they are not ready yet, slide the outer pot back into the air
fryer and set the timer for a few extra minutes under same temperature setting.

To remove small ingredients such as french fries, push out the outer pot and empty the outer
pot into a bowl or onto a plate.

To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift the ingredients out of the outer
pot and place into a bowl or onto a plate.

CHAPTER 6. TIPS

Smaller ingredients usually require a slight shorter preparation time than larger ingredients.

For best results of smaller foods such as fries, onion rings and chicken nuggets, shake to mix
the food in the Baking halfway through cooking time. This can help to prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few
minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

For French fries, use 500 grams ( 17 ounces ) at a time for best results.
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| CHAPTER 7. SETTINGS

The table below will help you select the basic settings for your food types.

NOTE:
A These settings are indications only, as time adjustments will be required depending on the size
and shape of the foods you are cooking.

Ineredients Min. to Max. Time Temp Tins
g Amount (gram) (mins) (°C) P
Thin frozen fries 250-500 20-30 200 Shake
Thick frozen fries 250-500 20-30 200 Shake
Frozen
chicken 150-400 8-15 180 Shake
nuggets
Frozen steak 140-300 15-18 200
Chicken wings 200-400 14-18 200 Turn over
Chicken Chop 150-300 12-16 160
Chicken breast 200-500 30-35 180
Steak 100-400 25-30 180
Pork Chop 100-400 13-18 180
Bacon 100-300 8-10 180 Shake
Croissant 150-300 14-18 180

(Note: When the frying tray is placed on the second layer, the baking time needs to be appropriately
shortened)
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CHAPTER 8. CLEANING AND STORAGE

Clean the appliance after every use and before storage.

There is non-stick coating on the outer pot and baking tray. Do not use metal utensils or abrasive cleaning
material to clean them, as this may damage the non-stick coating.

The outer pot and baking tray are dishwasher safe, you can also use the dishwasher to clean them.

1. Unplug the air fryer from the power socket and allow the appliance cool fully. You can also
remove the outer pot from the appliance to make the appliance cool down quickly.

2. Wipe the outside of the unit housing with a damp cloth. Do not immerse unit housing in water
or any other liquid and do not rinse under running water.

3. Clean the outer pot and baking tray with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

Tips: If dirt is stuck to the baking tray, or the bottom of the outer pot, fill the outer pot with hot
water with some washing-up liquid. Put the baking tray in the outer pot and let the outer pot and the
baking soak for approximately 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a damp cloth or a cleaning brush to remove any food residues.
6.  Make sure all the parts are clean and dry thoroughly before storage.

Never store the air fryer when it is hot or wet.

7. Store the air fryer in its box or in a clean and dry place.

CHAPTER 9. DISPOSAL AND RECYCLING

Wast electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle
where facilities exist. Check with your local authority or retailer for recycling advice.

I
CHAPTER 10. TROUBLESHOOTING
Error code Cause How to do
1. Check whether the temperature sensor
El NTC open circuit: the product installation is firm and effective;
appears high temperature protection 2. Check whether the motor is running
normally
E2 NTC short circuit Replace the temperature sensor
NTC disconnect: the connection of
the t.e mp crature sensing 1. Re-fix the NTC connection terminal
E3 probe is disconnected or the
. . 2. Replace the temperature sensor
temperature sensing probe is
damaged.

If any error occured, please contact Customer Support.
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CHAPTER 11. TECHNICAL INFORMATION

Voltage and frequency 220-240 V~, 50/60 Hz
Heating power 1700W
Temperature range 40 - 200 °C (Interval 5 °C)
Time range 1 - 60 MIN (Interval 1 minute)
Outer pot capacity 6.5L

CHAPTER 12. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and

freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful _ Li-FeS2
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B
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Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pfed pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

Titulek

Popis

VAROVANT{

Nebezpeci vazného zranéni nebo
smrti

NEBEZPECI URAZU

Nebezpecné napéti

ELEKTRICKYM PROUDEM
POZAR Riziko pozaru./, }10rlavych
materialti
POZOR Nebezpeci drazu nebo hmotné
skody
DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu

systému

Viz navod k pouziti

SIS

Horky povrch
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KAPITOLA 1. DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim tohoto spotiebice si pirectéte vSechny pokyny a uschovejte
je pro budouci pouZziti.

Pfi pouzivani elektrickych spotiebicu je tieba vidy dodrzovat zakladni
bezpecénostni opatieni, aby se sniZilo riziko pozaru, urazu elektrickym
proudem a/nebo zranéni osob, véetné nasledujicich:

1.

10.

11.

Tento spotiebi¢ neni uréen pro osoby ( vcetné déti ) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim osoba odpovédna za jejich bezpecnost
neposkytla dohled a pokyny tykajici se pouzivani spotiebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotiebicem nehraly.
Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky.
Pouzivejte chiiapky nebo chnapky.

Z divodu ochrany pied nebezpeCim turazu elektrickym proudem
neponofujte spotiebi¢, kabel ani zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.
Pokud pfistroj nepouzivate a pied Cisténim jej odpojte ze zasuvky.
Pfed nasazenim nebo sejmutim dila a pied ¢isténim spotiebice nechte
vychladnout.

Nepouzivejte Zadny spotiebic¢ s poskozenym kabelem nebo zastr¢kou
nebo po poruse spotiebi¢e nebo po jeho padu ¢i jakémkoli poskozeni.
Vyménu piivodni $niiry a opravy musi provadét vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se piedeslo nebezpeci.
Pokud je vyrobek kryty zarukou, je nutné jakékoli zavady nahlasit
autorizovanému servisnimu poskytovateli garanta, ktery provede
nezbytné opravy v souladu s podminkami zaruky. NepouZzivejte ve
venkovnim prostfedi nebo na mokrém povrchu.

Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno nebo prodavano vyrobcem
spotiebice, mlize zplsobit pozar, tiraz elektrickym proudem nebo zranéni.
Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se
horkého povrchu.

Nepokladejte je na horké plynové nebo elektrické hoiaky, do jejich
blizkosti ani do vyhtivané trouby.

Pfi prenaSeni spotiebi¢e s horkym olejem nebo jinymi kapalinami je
tieba dbat zvysené opatrnosti.

Nepouzivejte spotiebi€ k jinému nez urcenému ucelu.
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12.

/A
A

15.

Pro odpojeni otocte voli¢ ¢asovace i voli¢ teploty do polohy 0. Poté
vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky.

. Spotiebi¢ nestavte ke sténé nebo pfimo vedle jinych spotrebict. Pii

pouzivani ponechte kolem spotiebice alespon 35 cm volného prostoru.

. Pti provozu spotiebice nezakryvejte ptivod ani odvod vzduchu.

(POZOR: HORKE POVRCHY !)
Povrchy se mohou béhem pouzivani zahrat.

POZNAMKA:
Fritéza nebude fungovat, pokud nebude vnéjSi nadoba zcela
uzaviena.

UPOZORNENI:

Po horkovzdu$ném smaZeni jsou vnéjSi nadoba, plech na peceni a
pripravované potraviny horké. PFi manipulaci s horkym vnéj$im
hrncem / plechem na peceni je tif‘eba dbat zvySené opatrnosti.

Poznamka: Aby byla zajisténa trvala ochrana pted nebezpecim trazu
elektrickym proudem, pfipojujte se do zasuvky pouze tehdy, pokud
je délka kabelu dodavaného pfistrojem mensi nez 1,4 m. Napdjeci
kabel zasuvky je tfivodi¢ovy, G€inn€ uzemnény a splituje nasledujici
pozadavky:

1) Mély by se pouzivat kratké napajeci kabely, aby se snizilo
nebezpeci, které predstavuji delsi napajeci kabely, naptiklad zamotéani
nebo zakopnuti;

2) Pii pouzivani delsich prodluzovacich kabeltl je tfeba dbat zvysené
opatrnosti;

3) Pokud pouzivate delsi prodluzovaci kabel:

a. Elektrickd jmenovitd hodnota prodluzovaciho kabelu musi odpovidat
elektrické jmenovité hodnoté zatizeni.

b. Drat by mél byt umistén tak, aby nevisel pies pult nebo desku
stolu, aby se zabranilo tahani déti nebo nahodnému zakopnuti;

POUZE PRO POUZITI V DOMACNOSTI
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KAPITOLA 2. PREHLED PRODUKTU

Ovladaci displej

Napéjeci kabel a zastrék

Vystup vzduchu

Vnéjsi nadoba

Plech na peceni

Rukojet’

S v 2=

%

a

Tlacitko Menu

©%

Tlacitko Power/Start/Pause

Sjednejte si ¢as schiizky

Ovladatelna lampa pece

Oblibené menu

Tlacitko pro nastaveni casu

Tlacitko pro nastaveni teploty
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KAPITOLA 3. PRED PRVNIM POUZITIM

DN —

W

Odstraiite vSechny obalové materialy, nalepky a stitky.

Plech na peceni a vnéjsi nadobu vycistéte horkou vodou s trochou myciho prostredku a
neabrazivni houbickou. Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostfedky, protoze by doslo k
poskozeni spotiebice.

POZNAMKA:
Tyto dily miiZete myt také v my¢ce nadobi.

NEPONORUJTE TELO FRITEZY DO VODY.
Otfete spotiebi¢ zvenku i zevniti mékkym vlhkym hadfikem a dukladné jej osuste.

POZNAMKA:
Vnéjsi nadobu nemusite plnit olejem nebo tukem na smaZeni, protoZe tento spotiebic funguje
na principu horkého vzduchu.

Vlozte rukojet’ do sestavy hrnce ve sméru znazornéném na obrazku 1, dokud neuslysite
cvaknuti, které znamena, Ze je rukojet’ pfipevnéna k sestavé hrnce. Otacejte rukojeti nahoru a
doli a zatfeste hrncem znazornénym na obrazku 2, abyste se ujistili, zda je upevnéna.

\

Obrazek 1

Obrazek 2
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KAPITOLA 4. PRIPRAVA NA POUZITI

Umistéte fritézu na stabilni vodorovny povrch. Spotfebi¢ nestavte na povrchy, které nejsou
odolné vu¢i teplu.

Vlozte plech na peceni do vnéjsi nadoby a poté vlozte vnéjsi nadobu do fritézy.

Ujistéte se, ze napajeci kabel ma dostate¢nou délku do zasuvky a Ze kolem vyrobku dostate¢né
cirkuluje vzduch.

Pfed vlozenim ingredienci na plech piedehiejte fritézu na 3 minuty na maximalni teplotu.

VAROVANI

NEPOKLADEIJTE NA POVRCH, KTERY NENI TEPELNE ODOLNY.

UJISTETE SE, ZE JE KOLEM FRITEZY ALESPON 35 CM VOLNEHO PROSTORU.
NENAPLNUIJTE VNEJSI NADOBU OLEJEM NEBO JINOU TEKUTINOU.

NA SPOTREBIC NIC NEPOKLADEJTE.

POKUD JE PRIVOD VZDUCHU ZAKRYTY, FRITEZA NEFUNGUJE SPRAVNE.

KAPITOLA 5. JAK POUZIVAT

Opatrné vytahnéte vnéjsi nadobu z fritézy pomoci rukojeti.
Polozte potraviny na plech.

POZNAMKA:
Neptekracujte maximalni Groven indikace.

Zasuite vnéjsi nadobu zpét do fritézy.
Pokud je tieba pouzit fritovaci hrnec ve druhé vrstve, musi $ipky na fritovacim hrnci odpovidat
$ipkam na hrnci.

\

v

UPOZORNENI: BEHEM POUZIVANI A NEJAKOU DOBU PO NEM SE NEDOTYKEITE
VNEJSIHO HRNCE, PROTOZE JE VELMI HORKY. VNEJSI HRNEC DRZTE POUZE ZA
RUKOJET.

POZNAMKA: SPOTREBIC NEMUZE FUNGOVAT, DOKUD NENI VNEJSI NADOBA
ZCELA UZAVRENA.
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11.

12.

13.

Zapojte spotiebi€ do elektrické zasuvky a tlagitko napajeni (h/pll se rozsviti bilou barvou.
Stisknéte toto tlacitko , ovladaci displej, tlac¢itko napajeni/spus téni a tla¢itko nabidky se rozsviti
bilou barvou. Na displeji se zobrazi 15 minut a 200°C jako vychozi nastaveni. Nastaveni
¢asu nebo teploty A v Stisknutim tladitka nastavte ¢as nebo teplotu podle ingredienci. ( Viz
,,Nastaveni” pro ureni spravné teploty a doby vateni ).

Stisknutim tlacitka Start ¢yl spotfebi¢ spustite. B€hem pracovniho procesu, kdy se zobrazi
kontrolka [E u r n ] a zazni zvukovy signal, miiZete jidlo protfepat a oto&it, aby se ohtivalo
rovnomeérné;ji.

Klepnéte na tlagitko svétla[ “¢- ]JKamenna lampa funguje, vychozi pracovni doba je 2 minuty,
znovu klepnéte na tlagitko svétla[ “¢- ]Vypnéte lampu. Svétlo spordku se automaticky zapne,
kdyZ dostanete pokyn k oto¢eni hrnce. Svétlo sporaku se po skon¢eni pfipomenuti automaticky
vypne.

Funkce zpozdéni Navod k obsluze: Po nastaveni poZzadované teploty a ¢asu stisknéte tlacitko
zpozdéni [ DELAY ] pro vstup do nastaveni rezervace, stisknutim tlacitka ¢asu plus nebo
minus nastavte dobu rezervace a stisknutim tla¢itka Start [()/»Il| vyrobek automaticky spusti.

Poznamka:
Rozsah nastaveni ¢asu je 0,5-12H, interval kazdého souboru je 0,5H v rozsahu 0,5-10H a
interval kazdého souboru je 0,5H v rozsahu 10-12H.

Po zapnuti vyrobku, pokud neni vloZen hrnec, se na digitalni trubici zobrazi OPEn a po vloZeni
hmce se na displeji zobrazi vychozi rozhrani a vyrobek 1ze normalné pouzivat.
Kdyz je tfeba vyrobek vypnout, dlouze stisknéte tlaitko na 3 sekundy [ ¢ypi .

POZNAMKA:
Pokud spotfebi¢ nespustite do 5 minut, pfejde do pohotovostn iho rezimu, stisknéte tlacitko
napéjeni, O/Pll aby se displej znovu rozsvitil.

Casovat zagne odpogitavat, jakmile spotiebié dosahne nastavené teploty. Symbol ,,MIN” za
Casovacé zhasne, kdyz zbyva posledni minuta, a doba vaf eni se bude odpogitavat od 60 sekund
do 0. Po dokongeni vafeni se symbol ,,MIN” opét rozsviti a na displeji se zobrazi ¢as 0.
Béhem vafeni miZete stisknutim tlagitka pauzy ()Ml spotfebi zastavit, asoval se zastavi
a zobrazi zbyvajici ¢as. Opétovnym stisknutim tohoto tla¢itka budete pokracovat ve vafeni.
Pro pohodlnou obsluhu muiZete zvolit program pfednastavené nabidky a na displeji bude
blikat pfislu$ny symbol nabidky, ktery odpovida nastavenému ¢asu a teploté. Po nastaveni
odpovidajiciho €asu a teploty stisknéte tlagitko Start (ty/pll

W Hranolky: 200°C 25 min g Hamburger: 185°C 20 min
«.:;,) Krevety: 160°C 12 min v Pizza: 180°C 8 min
p &
’ Palicky na bici: 185°C 40 min | *|  Piskotovy dort: 160°C 30 Min
|
»\,‘ Steak: 180°C 17 min ” Zelenina: 160°C 20 Min
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Tyto hodnoty lze ménit stisknutim nastavitelnych tladitek Cas a Teplota. Program potvrd'te
stisknutim tlac¢itka Start (')/ M

Vase ingredience mohou vyzadovat protfepani v polovin¢é doby varfeni (informace naleznete v
Casti ,,Nastaveni”). K tomu mate dvé moznosti:

Vnéjsi nadobu vytahnéte ze spotiebice ptimo za rukojet, spotiebi¢ okamz ité piestane pracovat.
Prisady protiepejte a poté zasufite vn€js$i nadobu zpé t do fritézy bez oleje, spotiebi¢ zacne opét
automaticky pracovat.

Stisknutim tlacitka pauzy nejprve spotiebi¢ zastavte, vytahnéte vnéjsi na dobu ze spotiebice,
protiepejte ptisady a poté vnéjsi nadobu zasuiite zpét do fritézy bez oleje, opétovnym stisknutim
tlacitka pauzy pokracujte v piiprav ¢ pokrmd.

Béhem procesu vafeni se ozve zvukovy signal a na digitalni LED trubiéce se zobrazi & u r n
coz uzivatele vyzve, aby jidlo protiepal nebo otocil.

Po skonceni vafeni zazni tiikrat zvukovy signal, na displeji LED se zobrazi OFF a hrnec se
vynda a polozi na protihorkou desku.

POZNAMKA:
Pokud do 2 minut po dokonc¢eni vaieni nedojde k zadné operaci, spotiebi¢ na displeji zobrazi
vychozi nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou ingredience piipraveny. Pokud jesté nejsou hotové, vratte vnéjsi nadobu
zpét do fritézy bez oleje a nastavte ¢asova¢ na nékolik minut navic pfi stejném nastaveni
teploty.

Chcete-li vyjmout malé piisady, jako jsou hranolky, vysuiite vnéjsi nadobu a vyprazdnéte ji do
misy nebo na talif.

Chcete-li vyjmout velké nebo kiehké piisady, zvednéte je klestémi z vnéjsiho hrnce a pfendejte
je do misy nebo na talif.

KAPITOLA 6. TIPY

Mensi ingredience obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu piipravy nez vétsi ingredience.

Abyste dosahli nejlepsich vysledki u mensich potravin, jako jsou hranolky, cibulové krouzky
a kufeci nugetky, v poloviné doby peceni jidlo v pecicim prostoru protiepejte. To muze pomoci
zabranit nerovhomérnému propeceni ingredienci.

Do Cerstvych brambor piidejte trochu oleje, aby byly kiupavé. Suroviny smazte ve fritéze béhem
nékolika minut po pridani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, napiiklad klobasy.

Obcerstveni, které lze pfipravit v troubé, lze piipravit i ve fritéze.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkt pouzijte najednou 500 gramt ( 17 unci ) hranolki.
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| KAPITOLA 7. NASTAVENI

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro vase typy potravin.

POZNAMKA:
Tato nastaveni jsou pouze orientacni, protoze v zavislosti na velikosti a tvaru vafenych potravin
je tieba Cas upravit.

SloZeni erl/[(:;s :‘IIZ; ggl::r'n) (Sl?;) Teplota (°C) Tipy
Te“}ﬁifoliiiené 250-500 20.30 200 Shake
Sﬂ;‘fagffyené 250-500 20.30 200 Shake
kuftga:s;:tky 150-400 8-15 180 Shake
Mrazeny steak 140-300 15-18 200
Kufec kidélka 200-400 14-18 200 Otoéte se
Kufeci kotleta 150-300 12-16 160

Kufteci prsa 200-500 30-35 180
Steak 100-400 25-30 180
Y{‘Zﬁ;g;a 100-400 13-18 180
Slanina 100-300 8-10 180 Shake
Croissant 150-300 14-18 180

(Poznamka: Pokud je plech umistén na druhé vrstvé, je tieba dobu peceni primérené zkratit.)
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KAPITOLA 8. CISTENI A SKLADOVANI

Spottebi¢ Cistéte po kazdém pouziti a pred uskladnénim.

Vnéjsi nadoba a plech na peceni jsou opatieny nepfilnavym povrchem. K jejich ¢isténi nepouzivejte kovové
nacini ani abrazivni ¢istici material, protoze by mohlo dojit k poskozeni neptilnavého povlaku.

Vnéjsi nadobu a plech na peeni lze myt v my¢ce na nadobi.

1. Odpojte fritézu ze zasuvky a nechte spotiebi¢ zcela vychladnout. Muzete tak ¢ ze spotiebice
vyjmout vnéj§i nadobu, aby spotiebi¢ rychleji vychladl.

2. Vng&jsi stranu krytu jednotky otiete vihkym hadiikem. Neponofujte kryt jednotky do vody nebo
jiné tekutiny a neoplachujte jej pod tekouci vodou.

3. Vydistéte vnéjsi nadobu a plech na peceni horkou vodou, trochou prosti edku na myti nadobi
a neabrazivni houbou.

Tipy: Pokud se na plech na peceni nebo na dno vnéjsiho hrnce nalepi necistoty, napliite vnéjsi hrnec
horkou vodou s trochou prostiedku na myti nadobi. VleZte plech na peceni do vnéjsiho hrnce a
nechte vnéjsi hrnec a plech na peceni priblizné 10 minut namocené.

4. Vnitiek spotebice vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

5. Topné téleso ocistéte vlhkym hadiikem nebo Eisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné
zbytky jidla.

6.  Pied uskladnénim se ujistéte, Ze jsou vSechny dily Cisté a dukladné vysu Sené.

Fritézu nikdy neskladujte horkou nebo mokrou.

7. Fritézu skladujte v krabici nebo na ¢istém a suchém misté.

KAPITOLA 9. LIKVIDACE A RECYKLACE

Elektroodpad by nemél byt likvidovan spole¢né s domovnim odpadem. Recyklujte je tam,
kde jsou k dispozici zafizeni.
Informace o recyklaci ziskate na mistnim ufadé nebo u prodejce.

.
KAPITOLA 10. RESENi PROBLEMU
Kéd chyby Pricina Jak na to
NTC s otevienym obvodem: 1. Zkontrolujte, zda je instalace teplotniho
El vyrobek je chranén proti ¢idla pevna a ucinna;
vysokym teplotam 2. Zkontrolujte, zda motor bézi normalné
E2 Zkrat NTC Vyméitte teplotni ¢idlo

Odpojeni NTC: piipojeni
E3 teplotni sondy je odpojeno nebo
je teplotni sonda poskozena.

1. Opétovna oprava ptipojovaci svorky NTC
2. Vyméite teplotni ¢idlo

Pokud dojde k né&jaké chybé, kontaktujte prosim zédkaznickou podporu.
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KAPITOLA 11. TECHNICKE INFORMACE

Napéti a frekvence 220-240 V~, 50/60 Hz
Topny vykon 1700W
Teplotni rozsah 40 - 200 °C (Interwat 5 °C)
Casovy rozsah 1 - 60 MIN (Interwat 1 minuta)
Kapacita vnéjsiho hrnce 6.5L

KAPITOLA 12. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, Ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny rozttidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, Ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domécnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotfebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadi, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributoti (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvoii pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotiebovaného zafizeni a baterii (v pfipadé pouziti) zabrani $kodlivému puisobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je €isté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétsich uzivatelt drobného zafizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zadmek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti v§ech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré lednicky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednic¢ku likvidovat.

7

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

BASIC =—

ITHCTPYKIISA 3 EKCIIJIYATALIT
®PUTIOPHULI
BKSAF 617 EB




Jsaxyemo Bam 3a BuOip HbOro MPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpPHUCTYBaya MiCTHTBCS BaXIIHBA iH(pOpPMALS 00 TEXHIKK O3MeKU Ta IHCTPYKLil
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro oGciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepin Hi>K KOPHCTYBaTHCS CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTATH 1ieil [10CiOHMK KopruCTyBada Ta 30epert L0 KHUTY ISl TIOJalIbIIOro

BUKOpPUCTAHHS.

[PaBWIBHOI pOOOTH CHCTEMH

Ipouwuraiite iHCTPYKILi.

T"apsya noBepxHs

3o00pakeHHs Mignuc nix inocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzux CepiHO3HHX TpaBM abo
cMepTi
PU3UK YPAXXEHHS HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM cheslietna Hatipyra
& BOI'OHb Pu3UK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusux TpaBMyBaHHs a00
VYBATA ; ..
3aBJIaHHS MaTepiabHOT IIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA ldopvauiz crocosto
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PO3A1JI 1. BA’)KJINBA IH®OPMALIA ITPO BE3IMEKY

Byab Jacka, npounTaiiTe BCi iHCTPYKIIil mepea BUKOPUCTAHHSAM I[bOTO
npuJanay i 30epiraiite ix 1J1s1 MOAAJBIIIOT0 BUKOPUCTAHHSI.

Ilix yac BUKOPUCTAHHS €JIEKTPONPUJIATIB 3aBKAU CJIiI JOTPUMYBATHCS
OCHOBHHX 3aX0[iB 0€e3MeKH, 1100 3MEHIIIUTH PU3NK BUHUKHEHHS MOKEXKi,
YpakeHHs eJ1eKTPHUYHUM CTPYMOM Ta/a60 TpaBMYBaHHsI JII0/Ieii, 30KkpeMa
TAKHX, IK HABEJAEHI HUKYe:

10.

et mprma T He IPU3HAYESHUIA 17151 BAKOPUCTAHHS 0CO0aMH (BKITFOUAI0TH
niteit) 3 oOMEekeHMMH (DI3MIHUMH, CEHCOPHUMH ab0 pPO3yMOBHMH
3M10HOCTSAMHU, a TAKOK 0COOaMH 3 HEOCTATHIM JOCBIIOM 1 3HAHHSIMU,
SKIIO TUTPKKM BOHW HE TepeOyBaroTh I HAIVIAIOM i HE OTpHUMAIH
THCTPYKTaXX IOA0 BUKOPUCTAHHS TTPHUJIATY BiJl OCOOH, BiIIIOBINAITBHOL
3a IXHIO OE3IIeKy.

Jlitr moBMHHI OYTH i HAITISIOM, IIIO0 HE TPATHCS 3 TIPHIIAIOM.

He Topkaiitecs rapsdoi moBepxHi. Kopuctyiitecs pydkamu abo
perymnstopamMy. BUkoprcTOBYHTE KyXOHHI PyKaBHIT 200 TIPUXBATKH.
JUI 3axuCTy Bim ypaKeHHS €JICKTPUIHAM CTPYMOM HE 3aHYpPIOWTE
TIpHJIaI, IITHYP a00 BUIIKY y BOIY a00 1HIITY PiHHY.

BuiiMaiiTe BUJIKY 3 PO3ETKH, KOJTM HE BUKOPHUCTOBYETE TIPHIIAL 1 TIeper]
gnieHasM. JlaiiTe mpuimamy OXOJOHYTH, TIepIl HiK Hazgsratd abo
3HIMATH JIETaJ, @ TAKOXK TIePE]] YUIICHHSIM.

He BukopucTOByiiTE Npriam 3 MOMIKOMKSHIM IITHYPOM a00 BHIIKOIO,
a TakoK TICISA TOTO, SK TPHJIAN BHMINIOB 3 Jiamy, BmaB abo OyB
TIOITKOKEHUH Y Oyb-s1kuii crioci6. 1100 yHUKHYTH HeOe3IeKH, 3aMiHa
Ta PEMOHT IITHypa KUBJIEHHS TOBUHHI BHKOHYBATHCSI BAPOOHUKOM, HOTO
CEPBICHMM areHToM a0 0co0amu, sIKi MArOTh BiIITOBITHY KBaTi(iKartiro.
SIKITIO IPOTYKT Ma€ TapaHTiro, BC1 HECIIPABHOCTI HEOOX1THO TTOBIIOMHUTH
B aBTOPHM30BAHY CEPBICHY CITy)KOy rapaHTta, ska BHKOHA€ HEOOXiITHI
PEMOHTHI poOOTH BiITIOBITHO JIO YMOB TapaHTii.

He BuKopHCTOBYHTE Ha BIIKPUTOMY TOBITpi 200 BOJIOTIH ITOBEPXHi.
Buxopucranss akcecyapis, sIKi He peKOMEHI0BaHi a00 HE TPOJAFOTHCS
BUPOOHWMKOM TIpWIIAy, MOXKE IIPHU3BECTH OO0 TOXKEXKi, ypaKeHHS
EIICKTPUIHIM CTPYMOM a00 TPaBMH.

He momyckaiite, 06 IHYp 3BHUCaB HaJ KPAEM CTOIy a00 MpHIIaBKa 91
TOPKABCS TapsI0i IIOBEPXHI.

He xmaniTe Ha rapsdy ra3oBy a0o elneKTpudHy KOHGOPKY abo Topyd 3

HEI0, a TAKOXK Y PO3IIPITY TyXOBKY.
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11.

12.
13.

> B R,

16.

[lix gac mepemimieHHs MpHUIay, MO MICTUTH rapsdy oo abo iHImi
PiIuHY, CITiT JOTPUMYBATHCS OCOOIMBOI 00EPEKHOCTI.

He BuxopucToByiiTe npuiaj He 3a NPU3HAYECHHSIM.

106 BUMKHYTH TpHIIaJ, MOBEPHITH PETYISATOP TaiiMepa i peryisrop
temrieparypu Ha 0. [ToTiM BUIIMIT BUIIKY 3 PO3ETKH.

He cragre nprmaz 6irst cTiam abo 6e3no0cepeTHpOo OIS IHIMX MPUITA/IIB.
[1ix gac BUKOpPHCTaHHS 3aNMINIANTE HABKOJIO MPUIIATY IIOHAMeHIe 35
CM BIUJIBHOT'O TIPOCTODY.

He 3akpusaiite BXifHi Ta BUXiJJHI OTBOPH IIiJl Yac pOOOTH TIPHITAY.
(YBATA: TAPAYA ITOBEPXHA!)

IHoBepxHi MOKYTH HarpiBaTucst i 4ac BUKOPUCTAHHS.

INPUMITKA: ®puTiopHuLs He NPALIOBATUME, SIKIIO 30BHiLLIHS
KACTPYJisi He OyJe MOBHICTIO 3aKpHUTA.

YBATA: ITicsisi cMaseHHs1 Ha rapsiuoMy IOBITPi 30BHIlLIHS KACTPYJIsl,
Jaexo i mpuroroBani mpoaykru rapsidi. Ilin yac moBogxxeHHs 3
rapsiyol0 30BHIIIHbOK KaCTPYJel/IeK0 CJil J0TPUMYBATHCH
0c00IMBO1 00€epPeKHOCTI.

[TpumiTka: J{7st 3a6e3medeHHs 6e3repepBHOTO 3aXUCTY Bl HEOE3MEeKH
YPKEHHS €JIEKTPUYHUM CTPYMOM MiAKIIOYalTe JO PO3ETKU TIIbKU
TOZi, KOJIU JOBKMHA ILIHYpa, L0 BXOOUTH O KOMIUIEKTY ITOCTAaBKU
PUCTPOIO, He niepeBUILYE 1,4 M. [IIHYp AKUBIECHHS PO3ETKU 3-3KUIbHUMA,
e(heKTHBHO 3a3eMJICHHUH 1 BiMOBiJa€ HACTYITHIM BUMOTaM:

1) Crig BUKOPHCTOBYBATH KOPOTKi IIHYPH YKUBJIEHHS, 00 3MEHIIIUTH
HeOe3IeKy, OB’ 13aHy 3 IOBIMMH IIHYPaMH, HAITPUKIIAJ, 3aILTy TyBaHHS
a00 CIIOTHKAHHT;

2) Ilpn BUKOpPHUCTaHHI JOBTUX MOAOBXKYBadiB CIifl JOTPUMYBATUCS
0co0IMBOi 00EpEKHOCTI;

3) SIK1Io0 BUKOPUCTOBYETHCS TOBIIMNA MOJOBKYBaY:

a. EnexTpryHiii HOMiHaJ TOJIOB)XYBada [IOBHHEH BiJOBIIATH EIEKTPUIHOMY
HOMiHaJy oOJaTHaAHHS

b. n/lpitT moBuHEH OyTH PO3TAIIOBaHUH TaK, 100 BiH HE 3BHCAB HaJ|
CTLTBHUIIEI0 200 TTOBEPXHEIO CTONY, MIO0 MiTH HE CMHUKAIIN 32 HHOTO
1 He MOTJIM BUTIAIKOBO CITITKHYTHCS;

TIIBKHA JJIAA JOMAIITHBOI'O BUKOPUCTAHHA
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PO3A1JI 2. OIUIAA MPOAYKTY

Jucruieit ynpasii HHS

IInyp >xuBNEHH 5 Ta BUIKa

Buxin mositps

30BHIIIHIH TOp MUK

Jlexo 1y1st BUIIKaH Hs

Pyuka

S v 2=

%

a

Knormnka MeHto

©%

KHomka »)uBIeHH st/cTapT/
naysa

IMpu3Hadre gac 3ycTpidi

KepoBana miuna maMma

Vio6neHe MeHIO

Knomnka perymoBaHHs 9acy

KHormka peryiaroBaHHs TeM
neparypu
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PO311J1 3. IEPEJ NEPIINM BUKOPUCTAHHAM

—_

Bupanits yci makyBajibHi MaTepialii, HaK/JI €HKU Ta ETHKETKH.

OUYHCTITH JEKO 1 30BHIIIHIO EMHICTh Tapsdo [0 BOXOI0, MHIOYMM 3aC000M i HeaOpa3HBHOIO
ry6koro. He BUKOpHCTOBY#iTe aOpa3uBHi 4 UCTSYi 3aCO0H, OCKITBKH BOHH MOXKYTh IIOLI KOJXUTH
HpUiIaz.

N

Mpumirka:
Bu Takox MOXETe MUTH 11i YaCTH HH B IIOCYJOMHUIHIN MaIlMHi.

w

HE 3AHYPIOMTE KOPITYC ®PUTIOPHUIII ¥V BOJY.
IIpoTpith npHIaa 3cepenuHu i 30BHI M’SKOIO BOJIOTOI0 TaHYiPKOIO i pETeIbHO BUCYILIT.

>

MPUMITKA:
Bam He noTpiOHO HAIOBHIOBATH 3 OBHIIIHIO KAaCTPYJIIO ONI€I0 a0 KHPOM ISl CM aXKSHHS,
OCKIIBKH IIeil PHJIaj MPALIoe Ha T apsuoMy HOBITPI.

5. BcraBre pyuky B GJIOK KacTpyii B HAlpsIMKY, TOKa3aHOMY Ha MAJIOHKY 1, JOKH He modyere
KJIal[aHHs, sIKe BKa3ye Ha Te, IO pydka 3adikcoBaHa B Onoui kactpyii. [IoBepHITH pydxy
Bropy i BHHU3 i IIOTPSICITH KAacCTPYJIIO, SIK TOKA3aHO HA MAJIIOHKY 2, 100 IIEPEKOHATHC, IO BOHA
3agikcoBaHa.

Pucynox 1 Pucynoxk 2
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PO3A1JI 4. IIITOTOBKA 1O BUKOPUCTAHHSI

BcTanoBiTh (DPUTIOPHUIIO HA CTilKy TOpH 30HTaIbHY HoBepxHIo. He craBre mpmmax Ha
HETePMOCTIHKi ITOBEPXH.

TIoMicCTiTh IEKO Y 30BHILITHIO KACTPYIIIO, a I OTIM BCTABTE 30BHIIIHIO KACTPYITIO Y (PPHUTEO PHULIO.
IepexonaiiTecs, o MIHYP KUBICHHS Ma€ [ OCTATHIO OBXKUHY IO PO3ETKH, a HABKOJIO BUPOOY
3a0e31edeHa JOCTATHS IUPKYIIAL is TTOBITPSL.

Pogzirpiiite $ppUTIOpHUIIO MPOTIroM 3 XBIJI HH Ha MaKCHMAalbHIH TeMIepaTypi, IepI Hi x
BUKJIAJIATH IHIPEIIEHTH Ha JICKO.

IHOIEPEI’KEHHSA

HE CTABUATH HA HETEPMOCTIVKY ITOBEPXHIO. TEPEKOHAMTECS], 1110 HABKOJIO
®PUTIOPHULI € IIIOHAWMEHIIIE 35 CM BUILHOT'O ITPOCTOPY. HE HATIOBHIOWTE
30BHIILHIN FOPIIMK OJIIEIO ABO BYJIBSKOIO THIIIOIO PIAMHOO. HE KJIAJIThH
HIYOT'O HA IIPUJIIAJ 3BEPXY.OPUTIOPHUI[S HE ITPAIIIOBATHUME, SKIIO
TTOBITPO3ABIPHUK BYE 3AKPHUTHUIA.

PO3A1J 5. IK KOPUCTYBATUCA

D —

O0epe)XHO BUTATHITH 30BHILIHIO KACTPYJIIO 3 () PUTIOPHHUILL 32 PYUKY.
Bukiagith IPOXYKTH Ha JEKO.

NPUMITKA:
He nepeBuiyiite MakCMMallbHUI PiBEHb 1HAMKALIT.

3. Bcrapre 30BHIIIHIO KaCTPYIIIO Ha3ad y Gp UTIOPHUIIO.
4. Skmwo s Apyroro mapy mnotrpiOHO BHKOPHUCTOBYBATH JIEKO, CTPUIKM HAa HbOMY ITOBHHHI
BIJIIOBIaTH CTPiIKaM Ha KacTpyi

YBATA: HE TOPKAWTECS 30BHILIHBOI KACTPY JII ITIJT YAC I JESKUIA YAC
IICJISI BAKOPUCTAH HSl, OCKIIBKU BOHA CHUJIbHO HATPIBAETHCS. T PUMAMTE
30BHIIIHIO KACTPYJIIO TUIBKH 3A PY UKY.

MNPUMITKA: ITPUJIAJL HE MOXE ITPALITOBATH, JOK M 30BHIIIHA KACTPVIIA HE
BYJIE IIOBHICTIO 3 AKPUTA.
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10.

11.

12.

ITigxrouiTe Ipuian 10 eneKTpoMepexi, (/b i K HOMKA BBIMKHEHHS 3aTOPUTHCSA GLHM Ko
150poM. HaTHCHITH 11f0 KHOIIKY, JUCILIEH yII paBIIiHHS, KHOIIKA KMBICHH/3aIyCKY A V Ta K
HOIIKa MEHIO 3aCBITATHCS 617IMM KOIbOPOM. 32 3aMOBUYBAaHHSAM Ha JHUCILIE] BiJoOpaXkae Thes

15 xBunuH i 200°c . HanamryBaHHS yacy ab0 TeMrepaTrypH. HATUCHITH IO KHOIIKY, 1] 00
BCTaHOBUTH 4ac ab0 TeMIeparypy Bill TOBiIHO 10 iHrpeaieHTiB. (3BEpHITHCA X0 PO 3111y
,,HanamrysanHs”, o6 BU3HAYUTH IIpa BUIIbHY TEMIIEPATYPy Ta Yac MPUTOTyBaH Hs)
Harwucrits kHOTKY ycky (/I , mo6 3amyctaTy nprman. ITix gac po6oTH, KoMK CBITHTECS
cimmonion[ £ u r n]inyHae 3ByKkoBHIi CHTHAIL, BH MOXETE CTPYIIIyBaTH i IIpEBEPTATH 1KY,
106 HarpiBaHHS Oy70 OiIbII PiBHOMIPHUM.

HarucHite KHONKY cBiTia [ -@- ]PoGoTa Jlammy IUIATH, Yac poBGOTH 32 3aMOBYYBAHHIM
CTAQHOBHMTH 2 XBWIIMHM, HaTHCHITh KHOIKY CBiTia me pa3 [ ‘¢~ |BumkHiTs mammy. Jlamma
ILTHTH aBTOMATHYHO YBIMKHETBCS, KON Gy/Ie CKa3aHo IIePeBEPHYTH KaCTpyimio, JlaMma IwinTwH
aBTOMATHYHO BUMKHETBCS ITiCIIA 3aKiHICHHS HaraJyBaHHS.

Oynkuis 3arpuMkH [Toci6HUK 3 excrnyaranii: ITiciis BcTaHOBIIEHHS HE0OXiTHOI TeMIIepaTypu
Ta 9acy HaTHCHITh KHONKY 3aTpuMKH [ DELAY ], mo6 yBiliTH B HanamrTyBaHHS pe3epByBaHHS,
HATHCHITh KHOIKY ,,Jurfoc” abo ,,MiHyc”, o0 BCTaHOBHUTH 4ac pe3cpBYBAaHHS, i HATHUCHITH
KHOMKY ,,[Tyck” [(W/pIl | mns minreepmxenns. [licns sakiH4eHHs 9acy pe3epBYBaHHS NMPHIIAL
aBTOMATHYHO BBIMKHETBCH.

IIPUMITKA:
JlianazoH perymoBaHHs gacy - 0,5-12H, inTepBai koxHoro ¢aiiny - 0,5H B gianasoni 0,5-10H,
iHTepBa KOXHOTro daiiny - 0,5 H B miamazoni 1012H.

ITics yBiMKHEHHS BUPOOY, IKIII0 6a90K HE BCTaBIICHO, Ha U (pOBiii TpyO11i BinoOpakaTuMeThest
OPEN, a miciis1 BcTaHOBIIGHHS 06a4ka JUCIUIeH TIOBEPHETHCS 10 iHTepdeiicy 3a 3aMOBIyBaHHIM,
1 BHpoOOM MOXHa Gyzie KOpHCTyBaTHCS y 3BUYaHOMY PEXHMi.

Koun BHpi6 noTpibHO BUMKHYTH, HATHCHI Th i yTPpHMYiiTe KHONKY NPOTATOM 3 CEKYH I

[opn 1

IIPUMITKA:
SIxmo mpunaj He Gyze 3amymeHo npotsrom 5 xBuH, VPl BiH mepeiine B pexuM 09iKyBaHHS,
HATUCHITh KHOIIKY XHBJICHHS, {00 3HOBY 3aCBITUTH JUCILICH.

TajiMep Ho4yHe 3BOPOTHHH BiMTIK, KON II PHJIax JOCATHE BCTAHOBIICHOI TEMIEPAaTy pH.
Cumson ,,MIN” 3a TaiiMepa 3racHe, KONHM 3QIMIINTECS OHA XBIJIMHA, a YacC IPUTOT YBaHHS
6yne BinpaxoByBatucs Bix 60 cexy Hx 1o 0. ITicis 3aBepuIeHHS IPUTOTyBaHHS CUMBOII ,,MIN”
3HOBY 3aCBITHTHCS, @ Ha JUCII Jiei 3’aBUThCA ac 0.

Ilix gac npurotyBanHs B Moxere (/P HaTd CHYTH KHONKY Iay3H, 00 3yIMHHTH HPHII
ajl, TakMep 3yIMHHUTBCSA i MOKaXke Jac, M0 3aTHMHUBCA. HaTHCHITh L0 KHONKY e pas, I 00
HPOIOBXXHTH IIPOIIEC IPUTOTYBAHHS.

Kaproms ¢pi: 200°C 25 xB T'am6yprep: 185°C 20 xB

Kpeserku: 160°C 12 xB ITina: 180°C 8 xB

@

v

Kypstai rominku. 185°C 40 Topt: 160°C 30 xB

Creiik: 180°C 17 xB Osouesuii: 160°C 20 xB

B3|\
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Jlist 3pydHOCTI po0OTH MOXHA BHOpaTH HPOrpamy IONEPEAHBO BCTAHOBJICHOTO MEHIO,
MpY LBOMY Ha €KpaHi Juciuiess Oyne OaMMard BiANOBIAHMN CHMBOJ MEHIO, a TaKOX 4ac i
TeMIIepaTypa, 10 BiAMOBIAAIOTh MONEPEIHBO BCTAHOBICHOMY MeHIO. ITiciist HaamTyBaHHs
Ha BIJIOBITHUI Yac 1 TEMIEpaTypy HATUCHITh KHOIKY MycKy Lli 3Ha4YeHHS MOXXHa 3MiHUTH
3a JIonoMoroo kuonox “Yac” i “Temneparypa”. ()l IlinTeepaiTs HporpaMy, HaTHCHYBLIM
KHOIIKY 3aITyCKY .

[HrpeieHTn MOXKYTh HOTPEOYBATH CTPYII YBAaHHS B CEPEIHHI Yacy IIPUTOTyBaHHS (I HB. PO3ALI
,HanamryBanns” uis oTpuManHs iHdop manii). s 1uporo y Bac € 1Ba BapiaHTu: BUTATHITE
30BHIIIHIO KacTPYIIO 3 MpPHIaLy OE3MOCepefHbO 3a PydKy, NMPHIAJ HEraiH O MPUIHHHUTH
po6Goty. CTpyciTh iIHTPEi€HT H, a MOTIM BCTABTE 30BHILIIHIO KACTPYIIIO HA 331 y (GPUTIOPHULIIO
6e3 onil, IPHJIaj aBTOM aTHYHO [OYHE MPAIFOBATH.

HaTucHITH KHONKY Hay3W, 00 3yNMHHUTH 11 PUIaj, BUTATHITH 30BHINIHIO KaCTPYIIO 3 IIp
WIajy, CTPYCITh iHTPENi€HTH, a MOTIM BCTa BTE 30BHILIIHIO KaCTPYJIIO Ha3al y (ppUTIOPH HIIO
6e3 0J1i1, 3HOBY HAaTHCHITH KHOIKY Iay 3H, 1100 MPOIOBKHUTH MPUTOTYBaHHS.

Ilix yac nporecy MPUroTyBaHHS JIyHA€ 3ByKOBUil CUTHAJI, a HA CBITJIOAIOAHII M(ppOBii TPyOILIi
BimoOpaxaeTbCs £ yr A IO CIOHYKAa€e KOPHCTyBada CTPYIIyBaTH abo IepeBepTaTH 1Ky.
ITiciist 3aKiHYCHHS IPUTOTYBAHHS 3BYKOBHII CHTHAJI IPOJIYHAE 3 pa3y, CBITIOAIOHHI AUCTIICH
BUMKHETBCSI, @ KaCTPYJIst Oy/ie BUTATHYTA 1 [OCTABICHA HA aHTHIPUTAPHY CTUIBHHULIIO.

INPUMITKA:
SIKIIo HpOTSATOM 2 XBUIIMH IICIS 3 aBEPLICHHS HNPHTOTYBAaHHS He Oyle BUKOHAHO JKOITHOI
omepariii, Ha auciulei Npunaxy B i100pa3AThCS HANAITYBAHHS 32 3aMOBUY BaHHSM.

TepeBipTe, 4n rOTOBI iIHTpeAi€HTH. SIKIIO B OHM IIIE HE TOTOBI, IOCYHBTE 30BHIIIHIO KaC TPYITIO
Hazal y GpUTIOpHUILIO O3 oIii i BcTa HOBITh TaliMep Ha KijibKa JOJaTKOBHUX XBH JIMH MPU Til
camiii Temmeparypi.

{06 BuitHATH APiOHI iIHTPENIEHTH, TaKi K KapTOIUIs (pi, BUIITOBXHITH 30BHILIHIO KACTPYITIO
1 CIIOPOXKHITB 11 B MUCKY 200 Ha TapiiiKy.

{06 BuitHATH BeNMKi a00 KPUXKI IHIPETiEHT U, BUKOPHCTOBYHTE MU, 11100 BUTATHYTH iX 13
30BHILIHBOTO TOPIIHKA 1 MOKJIACTH B M MCKY a00 Ha TapiiKy.

PO3ILJI 6. IOPAIH

J1piOHi iHrpe/ieHTH 3a3BUYali BUMAraloTh TPOXY MEHIIIE Yacy Ha IPUTOTYBAHHS, HiK BEJHKI.

Jlns Halikpamoro pesynbTaTy IPUTOTYBaHHS APIOHMX HPOMYKTIB, TaKuX SIK KapTomit ¢pi,
UOYIBHI KiUTBIS Ta KypsTdi HATETCHU, CTPYCiTh, 00 HepeMillIaTH MIPOIYKTH B PEKHUMI ,,Bumivka”
Ha TIOJIOBHHI Yacy HPHTOTyBaHHS. Lle momomoxe 3amo0irté HepiBHOMIPHOMY 00CMaXKyBaHHIO
IHTpEJIiEHTIB.

Jonaiite Tpoxu omii 10 CBDKOI KapTOIUN, IOO OTPHMATH XPYCTKy CKOpHHKY. OOGcMaxte
IHIpeieHTH Y (PPUTIOPHHUIII IPOTATOM JIEKLUIBKOX XBHIIHH ITiCIIS 10OaBaHHs OJIii.

He rotyiite y GpHTIOpHUIT Ty>Ke )KUPHI IHIPEi€HTH, TaKi SIK COCHCKH.

3aKycky, sSIKi MOXKHA IIPUTOTYBATU B TyXOBIIi, MOXKHA TAKOXK IIPHTOTYBAaTU y (PHTIOPHHUIII.

Jns xapromm ¢pi BukopuctoByiite 500 rpami (17 yHmilf) 3a omuH pa3 U JOCATHEHHS
HalfKpaIiX pe3yibTaTiB.
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PO311J1 7. HAJTALITYBAHHSA

HaBenena ark4e TabnuUIs JOMOMOXKE BaM B HOpaTi 0a30Bi HATAIITYBAHHSI TS BAILHX TUITIB IIPOLYKTIB.

MPUMITKA:
Lli HamamrTyBaHHs € JIMIIE OPI€HTO BHHUMH, OCKIIBKH 3aJI©KHO Bif po3Mipy Ta ¢ opmu
MPOAYKTIB, sIKi BU FOTy€ETE, MOTPIOHO Oy/ie 3MIHIOBATH Yac.

Bix minimymy 10

Inrpenientu MaKCHMYMY. g;; TeMn(igz;Typa IMopagu
KinbkicTb(rpam)
Tonka
3aMOpOJKEHA 250-500 200 TlorucH u pyky.
. 20-30
Kaprormst ¢pi
Toscra
3aMOpOXKEHA 250-500 200 IMoTuch n pyky.
. 20-30
KapTorust (pi
3amoponceni 150-400 8-15 180 TloTHCH 1 PyKY.
Kypsiui HareTcu
Savopoweri 140-300 15-18 200
CTeiK
Kypsai 200-400 14-18 200 Tepese pHUCE.
KPUJIbLIS
Kypsiua
. 150-300 12-16 160
BigOMBHA
Kypsiua rpynka 200-500 30-35 180
Creiik 100-400 25-30 180
CeuHsya
. 100-400 13-18 180
BigOMBHA
bexon 100-300 8-10 180 IorucH u pyky.
Kpyacan 150-300 14-18 180

(ITpuMiTKa: KOJIM HA J€KO CTABUTHCS APYIHii HIap, 4ac BUNIIKAHHS MOTPiGHO BiANOBIIHO CKOPOTUTH)
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PO3A1J1 8. OYUILNEHHSA TA 3BEPITAHHSA

Ounniajite TpuIa mcis KOYKHOTO BUKOPHC TAHHS Ta mepe 30epiraHHsiM.

30BHILIHS KACTPYJIs TA IEKO MAIOTh AaHTHII pUrapHe MOKPUTTs. He BUKOpHCTOBYIiTE M eTaneBuii mocys abo
abpa3uBHi 3aCO0H [ JIs1 YUILEHHS, OCKUIBKH 11€ MOXKE ITOMIKOANTH aHTHIPUTapHE TTOKPHTTSL.

30BHILIHI TOPLIUK i IEKO MOXKHA MHUTH B TI0C YIOMUHIH MAIIHHi, aJle BU TAKOXK MOYKETE B HKOPHCTOBYBATH
HOCY/JOMHITHY MAILIMHY JUT 5 IX OUMILCHHS.

1.  BUMKHITH GPHUTIOPHHULIO 3 PO3ETKH 1 AaiiTe NPHIaay MOBHICTIO OXOIOHYTH. Bu Takox M oxxere
3HSITH 30BHIIIHIO KAaCTPYIIIO 3 IPUIIA JLy, 00 HPUIIBU/IIINTH HOr0 OXOIO/KEHHS.

2. IIpoTpiTh KOpITyC MPUCTPOIO 30BHI BOJIOT 010 raHyipkoio. He 3aHyproiiTe KOpIyc MpUc Tporo y
Bofy 260 Oymb-sKy iHIIY PiAMHY 1 HEe IPOMHUBAiiTe HOTrO MMiJ MPOTOYHOIO BOIOKO.

3. OuHCTITH 30BHIIIHIN TOPIIKK i IEKO rapsd 00 BOIOK, MHIOYHM 3ac000M i Heabpa3HBHO 10 TYOKOIO.

Mopanu: SIkmo Ha gexy a0 Ha JHi 30BHIlIH bOI KACTPyJi NpuJIMN OpyA, HANIOBHITH 30B HiLIHIO
KACTPYJIIO rapsiy0l0 BO/IOIO 3 101aBa HHAM PiquHu 111 MHTTA nocyay. [lomicTiTh Aexo y 30BHinIHIO
€MHICTB i 3aJM1ITE 30BHIl HIO EMHICTD | BUIYKY npu6au3Ho Ha 10 XBHJI HH.

4. OUYHCTITh BHYTPIIIHIO YACTHHY NPHJIAAY T apsuoi0 BOAOKO Ta Heabpa3UBHOIO I'YOKOIO.

5. OUYHCTITh HArpiBalbHUI EIEMEHT BOJIOrO 0 TaHYIPKOIO ab0 IITKOIO ISl YMIICHHS, 00
BUIAJIUTH 3AIHAIIKA 1Ki.

6.  Ilepen 30epiraHHsM mepeKOHAUTECS], IO BCi AETaNI YHCTi Ta PETEIHFHO BHCYILICHI.

HixoJsin He 30epiraiiTe GpUTIOPHULIO raps Y010 260 BOJIOT0I0

7. 306epiraiire HPUTIOPHHULIO B KOPOOI 200 B YHCTOMY 1 CyXOMY MICIIi.

PO311J1 9. YTUJII3ALISA TA IEPEPOBKA

BianpaiiboBaHi eneKTpOTEXHIUHI BUp 00U HE MOKHA BUKHJIATH PAa30OM i3 10 OyTOBHMHU
Biaxonamu. bynp nacka, e pepo0isiiTe ix Tam, e € BiIOBIIHI MO JKJIMBOCTI. 3BEPHITHCS
IO MicCTIeBOi B a1t b0 MPOABIIA 32 MOPAIOI0 MO0

[
PO3A1J1 10. YCYHEHHSA HECHPABHOCTEM
Kon nomuiaku Tomy o SIk ne 3poduTH
O6pus nanrora NTC: Bupi6d 1. TlepeBipTe, un HagilHO Ta eheKTUBHO
El BitoOpaxkae 3aXHCT BCTAHOBJICHO JIATYNK TEMIIEPaTypH;
BiJl BUCOKOI TeMIIepaTypH 2. IepeBipTe, 4i HOPMAIBHO MPALIOE JBUTYH
E2 Kopotke 3amukanus NTC 3aMiHITh JaTYHK TEMIIEePaTypu

Bin’eqnanns NTC: Bin’eqnano ..
s 1. IToBTOpHO 3aKpiliTh KJIeMy
3’€IHaHHA JJaTYNKa

E3 migkiarodeHas NTC

TeMIeparypu abo 1aT4nuK -
2. 3aMiHITbh JaTYUK TEMIIEPATypH
TEMIIEpPaTyPH TOIIKOMKCHO.

Skuro cranacst Oy/ib-sika MOMHJIKA, 3BEPHITHCS JI0 CIY)KOU MiATPUMKH KIII€HTIB.
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PO311J 11. ITEXHIYHA IHOOPMANIA

Harpyra Ta yacrora 220-240 B~, 50/60 I'u
TlotyxHICT HarpiBy 1700W
TemmneparypHuii Jianasoxn 40 - 200 °C (Iatepan 5 °C).
YacoBwuii niana3zoH 1 - 60 XBUJIUH (Iutepsa n 1 xBuiuHa)
30BHIIIHIN 00’ €M KacTpyii 6.5L

PO3LI 12. YTHJIBALISA BAKOPUCTAHUX IPUCTPOIB

Lleit mpucTpii po3poOICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHHX MaTepiaiB i KOMIIOHEHTIB, sIKi MOXKYTb OyTH
TIOBTOPHO BHKOPHCTaH.

CuMBOJI IepeKpecIeHoro KoHTelftHepa JUIs BiXo/iB, po3minieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hadae, 1110
TPOJYKT MiUIATae COPTYBAHHIO BIAMOBIAHO 10 nonoxeHb JnpexktuBu €pponeiicbkoro ITapmamenTy Ta
Pamu 2012/19/€C. Slkmo Ha MPUCTPOi PO3MIIIEHO CHMBOJ IIEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa I BiJXOMiB
(Man. B) - 11e 03Hauae, 0 MPOAYKT MiCTHTh aKyMYJISTOP, KUl iIArae COPTYBaHHIO CMITTs, BiNOBIIHO
1o nonoxkeHsb npexrusu €pponeiicekoro ITapmamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iHdOpMYE,
IO eJIEKTPOHHE Ta eNIEKTPUYHE 00IaIHaHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIO HAsBHI) MiCIIst IEPiojly BUKOPHCTaHHS
HE MOXXHA BUKHJIATU Pa30M 3 iHIIMMH KOMyHaJIbHUM Bigxomamu. Kopuctysau 3000B’s13aHMil BiggaTn
BUKOPHCTaHUI! IPUCTPiif Ta aKyMyJISTOp (AKIIO HASBHUIA) y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO €JIEKTPOHHOTO Ta
€JIEKTPUYHOTO 00JTaTHAHHS Ta aKyMYJIATOPIB (KO HasiBHI). 30Mpadi TAKMX BiJIXOAIB, y TOMY 4HCIIi 30mMpadi
BUKOPHCTAHHX MPHCTPOIB, MiANPUEMCTBA 3 TIEPepOOKH, IUCTPHO FOTOPH (Mara3uHm), IyHKTH PO3IiIBLHOTO
300py KOMYHAJIbHHX BiIXOAIB (MyHIL[MITQJIbHI OJMHULI) Ta iHINI cy0’ €KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BiJINIOBIJIHY CHCTEMY, SIKa J03BOJISE IIOBEPHYTH TaKe 00JI1aHAHHS.

ITpaBuiibHA yTHITI3aIlisE BAKOPUCTAHOTO OONAJHAHHA Ta aKyMyJISTOPIB (AKIIO HAasBHI) MPU3BOAUTH JI0
YHUKHEHHS IIKIJUTMBUX JUIS 3[J0POB’S Ta CEpENOBHINA HACHTIJKIB, [0 BUHUKAIOTH 3 MOXKIIMBOI HasBHOCTI
B MPUCTPOSX Ta aKyMYJISATOpax HeOE3MEeUHNX CKIIAJHMKIB Ta HEBIIOBIHOrO 30epiraHHs Ta IepepooKkn
TaKMX TPUCTPOIB Ta aKyMmyssTopiB. JloMamlIHi ToOCofgapcTBa BUKOHYIOTh BayKIIMBY POJb y CIPHSHHI
TIOBTOPHOTO BHKOPHCTaHHS Ta BiJHOBJICHHs BKIIIOYAIOUH TIE€PEPOOKY BKHBAHOTO OOJIaJHAHHS, Ha IbOMY
erarti GpopMyeThCs TOBEIIHKA, SIKA BIUTMBAE HAa 30€pEXEHHS CITIIBHOTO O1ara, SKMM € YMCTE HaBKOJIHUIIHE
cepenoBuie. JloMalIHi rocroapcTsa € TaKoX OAHUM 3 HAHOIIBIINX KOPUCTYBaviB ApiOHOTO 001aHAHHS i
palioHabHE YIPaBITiHHS HUM Ha IIbOMY €Talli BIUIUBA€ HA BiJHOBJICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HeBinnoBinHa yTuiti3amis 1bOro MpOXyKTy MOXE TATHYTH 3a COOOIO

BIJITTOBIIATbHICTB 3Ti/{HO 3 YAUHHUM HaI[iOHAILHIM 3aKOHOJaBCTBOM.

SIkmro mpucTpiif Mae 3aMOK, HOTO CITiJ IEMOHTYBATH JUlsl Oe3MeKH ycixX

oci0, sIKi B TTOATBIIOMY MOXYTh MaTH KOHTAKT 3 TIPUCTPOEM.

Jlesiki XONOAMIBHUKY Ta MOPO3HITBHUKH MICTATB I30JALIHHAN MaTepianTa  p Li-FeS2
CFCoxonomkyrody pinuny. ToMy Oynsre 00epesxHi, o0 He 3a0pyIHUTH Man. A

HABKOJIMIIHE CEPEIOBHUIIE, KON YTUIII3y€eTE CTAPUH XOJNOJHIBHHK. ' Man. B
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