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FernoGreen

Zapobiegajaca przywieraniu powtoka FernoGreen
stanowi owoc nieustajacych wysitkow firmy BergHOFF
na rzecz tworzenia najlepszych naczyn do gotowania.
FernoGreen to wielowarstwowa i wolna od kwasu PFOA
powtoka nowej generacji. Jej kolejne warstwy zostaty
wzmocnione poprzez dodanie wyjatkowo twardych
substancji, za$ znakomite wiasciwosci w zakresie
zapobiegania  przywieraniu  potraw to zastuga
nowoczesnych rozwigzan inzynieryjnych.

Warto podkresli¢, ze FernoGreen nie tylko gwarantuje
gotowanie bez przywierania, lecz takze pozytywnie
wptywa na nasze zdrowie i stan Srodowiska naturalnego.
Nowa powioka firmy BergHOFF nie zawiera bowiem
kwasu PFOA, otowiu ani kadmu. A poniewaz potrawy
nie przywierajg do powierzchni naczyn z tq powtoka,
mozemy ograniczy¢ uzycie thuszczu lub catkiem z niego
zrezygnowa¢ podczas smazenia. Dodatkowy atut
FernoGreen to wysoka odporno$¢ na zadrapania i
otarcia.

Naczynia firmy BergHOFF z nowa powiloka odcigzaja
$rodowisko naturalne w jeszcze jeden sposob: jej
wzmocniona, wielowarstwowa struktura wydtuza okres
uzytkowania naczyn. Dzieki temu patelni i garnkow nie
trzeba wymieniac tak czesto jak dotychczas. Naczynia z
FernoGreen sa rowniez tatwe w czyszczeniu, nie ma
zatem potrzeby stosowania silnych detergentéw i duzej
ilosci wody.
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FlowerBase

Dno FlowerBase firmy BergHOFF (postepowanie
patentowe w toku) zapewnia staty i réwnomierny
kontakt dna garnka lub patelni ze strefg gotowania
ptyty grzewczej. Jego unikalna konstrukcja wyklucza
mozliwo$¢ odksztatcenia. W ten sposob ciepto
btyskawicznie i rownomiernie rozprowadzane jest na
catej powierzchni naczynia.

Dno FlowerBase zostato zastosowane w naczyniach z
odlewu aluminium (ktdre gwarantujg czterokrotnie
szybsza dystrybucje ciepta niz stal nierdzewna).
Poniewaz jego  struktura  obejmuje  materiat
ferromagnetyczny, FlowerBase umozliwia gotowanie na
ptytach indukcyjnych. Od powszechnie uzywanych
rozwigzan FlowerBase odrdznia ponadto lepsze
zespolenie dna z korpusem naczynia, co zwieksza
wytrzymato$¢ i energooszczednos¢ produktu. Oprdcz
ptyt indukcyjnych dno FernoBase moze by¢ rzecz jasna
zastosowane na wszelkich innych typach pdl grzewczych.

Inteligentne rozwigzania dzieki
unikalnemu potaczeniu

taczac powtoke FernoGreen z haczyniami wyposazonymi
w dno FlowerBase, BergHOFF oferuje Panstwu serie
naczyn do gotowania, ktdre w inteligentny sposob tacza
zdrowe gotowanie, dtugowieczno$¢ oraz tatwosc
obstugi.
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“Szukam patelni,
do ktorej nic sie
nie przyklei”

,Chce gotowac
W naczyniach,
ktore pozwolg
mi zy¢ zdrowo
i w zgodzie z
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 Oto rozwigzanie Twoich dylematow:

Wybierz ,,zdrowq” patelnie, do ktdrej nic sie nie przyklei
Gotuj w naczyniach z powlokg zapobiegajaca
przywieraniu, ktére dbajg o Twoje zdrowie oraz
$rodowisko naturalne

Naczynia marki BergHOFF z powtoka FernoGreen:
wieksza wytrzymatosS¢ i zero przywierania | bez PFOA | bez otowiu | bez kadmu |
smazenie z niewielkg iloscig lub bez dodatku ttuszczu | wielowarstwowa, mocna

struktura: wyjatkowa odpornos$¢ na otarcia i zuzycie | tatwe w czyszczeniu
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Po wypakowaniu naczynia nalezy umy¢ miekka
gabka w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.
Nastepnie dobrze optuka¢ i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.

Przed pierwszym gotowaniem: rozgrza¢ naczynie
na polu grzewczym ustawionym na niska moc,
natrze¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu olejem
roslinnym i odstawi¢ do ostygniecia. Nastepnie przy
pomocy recznika kuchennego zebra¢ pozostaty na
powierzchni olej. Zabieg ten pozwoli zahartowac
powtoke oraz polepszy jej wiasciwosci. Opisang
procedure warto od czasu do czasu powtarzac,
zwlaszcza za kazdym razem, gdy naczynie nie
bedzie uzytkowane przez diuzszy czas.

Przed przystgpieniem do gotowania nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy naczynie jest czyste.

Sktadniki nalezy wyja¢ z lodéwki co najmniej 10
minut przed rozpoczeciem gotowania, tak aby
osiggnety temperature pokojowa.

Jesli z uwagi na smak lub fakture potraw zdecyduja
sie Panstwo uzyC oleju, przed umieszczeniem
produktdw w naczyniu olej nalezy rozgrzewac przez
1-2 minuty przy niskim lub $rednim ustawieniu pola
grzewczego. Warto troche poeksperymentowac,
aby znalez¢ optymalne ustawienie.

Nie wolno nagrzewac pustych naczyn (np. po
wyparowaniu cieczy). Naczyn nie wolno tez
nagrzewac zbyt dtugo.

Nalezy zawsze gotowac przy niskim lub $rednim
ustawieniu zrédta ciepta. Ustawienie maksymalne
jest dopuszczalne wowczas, gdy naczynie zostato
napetnione ptynem w celu ugotowania sktadnikow
(np. makaronu).

Powtoka FernoGreen wykazuje duzg odporno$¢ na
zadrapania metalowymi przyborami. Aby wydtuzy¢
okres uzytkowania naczyn, zalecamy jednak
stosowanie akcesoriow z bambusa, silikonu, nylonu
lub drewna.

Garnki i patelnie (bez raczek z tworzyw sztucznych)
moga by¢ umieszczane w piekarnikach rozgrzanych
do temperatury 260 °C/500 F. Aby unikng¢ oparzen,
podczas wyjmowania nalezy uzywac specjalnych
nakfadek na uchwyty lub rekawic ochronnych.
Niektore modele naczyn BergHOFF (np. patelnie
Scala) posiadajg odkrecane raczki, ktére przed
wiozeniem naczynia do piekarnika nalezy koniecznie

Kilka porad dotyczacych zachowania i udoskonalenia wiasciwosci
naczyn do gotowania firmy BergHOFF z powtoka zapobiegajacq
przywieraniu FernoGreen

zdjaé. Do piekarnika nie wolno wktada¢ naczyn
wyposazonych w przytwierdzone na state uchwyty z
materiatow syntetycznych.

Nalezy gotowac na polu grzewczym/palniku, ktore-
go srednica jest porownywalna ze $rednicg dna
wybranego naczynia.

Podczas gotowania na gazie ptomien powinien by¢
ustawiony tak, by nie wykraczat poza obreb dna i
nie obejmowat $cianek naczynia.

Przed zanurzeniem w wodzie naczynie powinno w
sposob naturalny ostygnacd.

Poniewaz powtoka FernoGreen jest niezwykle tatwa
W czyszczeniu, zalecamy mycie reczne.

Naczynia my¢ recznie po kazdym uzyciu za pomocg
detergentu przeznaczonego wytacznie do mycia
recznego. Nie wolno stosowac silnych produktow
czyszczacych opartych na kwasach cytrusowych lub
z dodatkiem chlorowych wybielaczy. Ciepta woda z
detergentem oraz miekka gabka lub Sciereczka
wystarczg. Unika¢ przybordw do czyszczenia z
wetny stalowej lub nylonu, Srodkéw do czyszczenia
piekarnikdw oraz wszelkich substancji powodujacych
Scieranie, z dodatkiem chlorowych wybielaczy lub
na bazie cytrusow. Optuka¢ ciepta woda i
bezposrednio po umyciu wytrze¢ do sucha miekkg
tkaning. Gruntowne czyszczenie naczyn jest
niezwykle istotne, poniewaz przy nastepnym uzyciu
nieusuniete resztki jedzenia spowoduja przywieranie
potraw.

Jezeli po gotowaniu pozostatosci jedzenia przywrag
do powierzchni naczynia, mozna sie ich tatwo
pozby¢é w nastepujacy sposob: naczynie napeic
wodg (tak, aby zakrywata dno), a nastepnie
odstawi¢ do odmokniecia na polu grzewczym
ustawionym na niskg moc (woda nie powinna sie
gotowac). W zadnym wypadku do czyszczenia nie
wolno stosowac narzedzi metalowych.

Jezeli naczynia przechowywane sg jedno na drugim,
pomiedzy kolejne elementy nalezy wiozy¢ np.
recznik kuchenny, tak aby dno naczynia na gdrze
nie zarysowato powierzchni naczynia na dole.



Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z
wszystkimi informacjami dotyczacymi bezpieczenstwa!

e Podczas gotowania dzieciom nie wolno przebywac¢ w poblizu
kuchenki.

oAby unikna¢ oparzen, gorace naczynia przenosi¢/przesuwac
Zawsze zZ najwyzszg ostroznoscia.

o Ze wzgledow bezpieczenstwa w trakcie uzytkowania naczyn
nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru. Ponadto uchwyty nie
powinny wystawac poza obreb kuchenki.

e Uchwyty nie powinny by¢ ustawione nad goracym palnikiem z
uwagi na mozliwo$¢ nagrzania.

e Uchwyty naczyn skonstruowane sg tak, by zminimalizowac
transfer ciepta. Pomimo to w wyniku dtugotrwatego gotowania
pokrywy i uchwyty moga sie nagrzewac.

e Podczas zdejmowania pokrywy oraz ujmowania uchwytow
zachowac najwyzszg ostroznos$¢. Aby sprawdzic, czy uchwyty
sie nie nagrzaty, nalezy najpierw lekko ich dotknaé. W razie
potrzeby skorzystac z rekawic lub Sciereczek.

e Wyjmujac naczynia z goracego piekarnika nalezy zawsze
korzystac z rekawic.
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Naczynia z FernoGreen
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Czyszczeniu
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