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1.

WARUNKI 24 MIESIECZNEJ GWARANCIJI

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady fizyczne przedmiotu w okresie 24 miesigcy od daty sprzedazy.
Gwarancja dotyczy wyrobow zakupionych w Polsce i jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.
Ujawnione w tym okresie wady bgda usuwane bezptatnie przez wymienione w karcie gwarancyjnej zakta-
dy serwisowe w terminach nie dtuzszych niz 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do zaktadu serwisowego
(na podstawie prawidlowo wypelnionej przez punkt sprzedazy niniejszej karty gwarancyjnej). W wyjatko-
wych przypadkach termin ten moze by¢ wydtuzony do 21 dni - jezeli naprawa wymaga sprowadzenia czgsci
od producenta.

. Reklamujacy powinien dostarczy¢ sprzet do punktu przyjec najlepiej w orginalnym opakowaniu fabrycznym

lub innym odpowiednim do zabezpieczenia przed uszkodzeniami. Dotyczy to rowniez wysylki sprzgtu. Jezeli
w poblizu miejsca zamieszkania nie ma punktu przyje¢, reklamujacy moze wystaé poczta sprzet do naprawy
w centralnym punkcie serwisowym w Minsku Mazowieckim, na koszt gwaranta.

3. Zgloszenie wady lub uszkodzenia sprzgtu przyjmowane sa przez punkty serwisowe.

4. Nabywcy przystuguje prawo wymiany sprz¢tu na nowy lub zwrot gotowki tylko w przypadku gdy:

10.

* w serwisie stwierdzono wadg fabryczna niemozliwa do usunigcia
» w okresie gwarancji wystapi konieczno$¢ dokonania 3 napraw, a sprzet nadal wykazuje wady uniemozliwia-
jace eksploatacje zgodna z przeznaczeniem.

. W przypadku wymiany sprzetu, okres gwarancji dla sprzetu liczy si¢ od daty jego wymiany.
. Pojecie “naprawa” nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi (np. biezaca konserwacja,

odkamienianie), do wykonania ktorych zobowiazany jest Uzytkownik we wiasnym zakresie.

. Gwarancja nie sg objete:

a) elementy szkalne (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe do sieci, wtyki, gniazda, zaréwki, noze,
elementy eksploatacyjne (np. filtry, worki, misy, blendery, noze, tarki, wirdwki, pokrywy, uchwyty noza),
b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz zanie-
chaniem dziatania przez Uzytkownika albo dziataniem sity zewng¢trznej (przepigcia w sieci, wytadowania
atmosferyczne, przedmioty obce, ktore dostaty si¢ do wnetrza sprzetu, korozja, pyl, etc.),
¢) uszkodzenia wynikte wskutek:
* samodzielnych napraw
* przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez uzytkownika lub osoby trzecie
« okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytworca ani sprzedawca, a w szczegoélnosci na skutek niewtas-
ciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania, braku dbatosci o sprzet albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika lub osob trzecich
d) celowe uszkodzenia sprzetu,
e) czynno$ci konserwacyjne, wymiana czesci posiadajacych okreslona zywotnos¢ (bezpieczniki, zarowki,
etc.),
f) czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowiazany jest Uzytkownik we

wlasnym zakresie i na wlasny koszt np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, etc.

. Samowolne zmiany wpisow w karcie gwarancyjnej powoduja utrate gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpi-

sanej nazwy urzadzenia, typu, nr fabrycznego, dotaczonego dowodu zakupu, wpisania daty sprzedazy oraz
czytelnej pieczatki sklepu jest niewazna.

. Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego, w przypadku innego uzytkowania traci gwaran-

cje.
Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupuja-
cego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.



NAPRAWA 1 .. ... ... . ... ...
Kartagw.nr ................
Sprzet ... ...
TYyp o
Data sprzedazy ..............
Pieczatka sklepu

Rodzaj naprawy .............

16z eyeq [dq

Am ereq

NAPRAWA 2 ... ... .. ... .....
Kartagw.nr ................
Sprzet ... ...
TYP o
Data sprzedazy ..............
Pieczatka sklepu

Rodzaj naprawy . ............

NAPRAWA 3 .. ... ... .. .....
Kartagw.nr ................
Sprzet .. ...
TYyp o
Data sprzedazy ..............
Pieczatka sklepu

Rodzaj naprawy .............

135925 SUOIUBIWAM ZeI0 1S0UUAZD YdAuemAuoxAm sidQ

NAPRAWA 4 ... ... .. ... .....
Kartagw.nr ................
Sprzet ... ...
TYP o
Data sprzedazy ..............
Pieczatka sklepu

Rodzaj naprawy .............

elaluow O3simzeN

npepiez exiezoalg

meadeu nbaiqgazid o abejoupy



npepjez exiezoald

eloluoWw O}SIMZeN

195922 UOIUSIWAM ZeJ10 1250UUAZD ydsAuemAuoyAim sidQ

Am ereq

16z e1eQg

.QJ_

meadeu nbaiqgazid o abejoupy







Robot kuchenny RK-1260
INSTRUKCJA OBSLUGI

1 Waine
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac
niniejsza instrukcje i zachowac ja do wgladu.

1.1 Niebezpieczenstwo
Nie wolno zanurza¢ napedu w wodzie lub innej cieczy ani

sptukiwaé go biezaca woda.

1.2 Ostrzezenie

Unika¢ dotykania ostrza, zwlaszcza po przymocowaniu
koncowki blendera do napgdu, poniewaz jest ono bardzo
ostre.

W przypadku blokady ostrza odtaczy¢ koncowke blendera
od napedu, a nastgpnie oczysci¢ ostrze z resztek blokujacej
20 zZywnosci.

Nie zbliza¢ do ruchomych czg$ci urzadzenia palcow, wlosow,
ubrania i sztuécow.

Nie wilaczaé urzadzenia podczas mocowania lub odlaczania
akcesoriow.

Nie wolno uzywa¢ uszkodzonego blendera recznego.
W przypadku awarii odda¢ urzadzenie do lokalnego punktu
serwisowego w celu kontroli lub naprawy.

Nie wolno uzywaé akcesoridow niezatwierdzonych przez
producenta. W przypadku uzycia takich cz¢$ci gwarancja
traci waznosc.

To urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i wyzej (i starsze) / od 8 lat wzwyz
i osoby z zredukowanymi / ograniczonymi fizycznymi,
sensorycznymi albo umyslowymi zdolno$ciami albo
brakiem doswiadczenia i wiedzy jesli dostali nadzér
albo instrukcj¢ dotyczaca wykorzystania urzadzenia
w bezpieczny sposéb i rozumieja, jakie istnieja
zagrozenia. Dzieci nie beda bawié si¢ urzadzeniami.
Czyszczenie i konserwacja nie bedzie wykonywane przez

dzieci bez nadzoru.

Nie dopuszczaé, aby przewod zasilajacy stykal sig¢
z goracymi powierzchniami lub zwisat w miejscu, gdzie

mogtoby chwyci¢ go dziecko.

Nie wolno uzywa¢ blendera do mieszania goracego oleju lub
thuszczu.

W przypadku matego obcigzenia (akcesoria trzepaczki)
wybra¢ tryb I, a w przypadku duzego obciazenia (blender
rgezny, akcesoria do rozdrabniania/siekania, ewentualnie
akcesoria do ubijania) wybra¢ tryb II.

Jesli uszkodzony zostal przewdd zasilajacy, powinien
go wymieni¢ producent, pracownik serwisu lub inna
wykwalifikowana osoba, aby unikna¢ jakiegokolwiek

niebezpieczenstwa.

Postgpowa¢ z ostrzem ostroznie, zwlaszcza podczas

wyjmowania go z miski, oprézniania miski oraz czyszczenia.

Wylaczy¢ urzadzenie przed przystapieniem do zmiany
akcesoriow lub zblizania si¢ do czesci ruchomych.

L

Ostrzezenie: Przed odlaczeniem blendera od podstawy

sprawdzi¢, czy zostal wylaczony.

Odtaczy¢ blender od zasilania zawsze wtedy, gdy bedzie
on pozostawiony bez nadzoru oraz przed montazem,

demontazem lub czyszczeniem urzadzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na korzystanie z urzadzenia bez
nadzoru.

Nie wolno zanurza¢ napedu w jakiejkolwiek cieczy.
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

1.3 Uwaga

Nie wolno uzywac blendera recznego do mieszania gestej
zywnosci przez dtuzej niz 30 s na kazde 3 minuty.
W przeciwnym razie nastapi jego przegrzanie.

Urzadzenie przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

2 Opis robota kuchennego

A- Regulacja szybkosci (I/11)

B- Naped

C- Koncowka blendera

D- 5-stopniowa regulacja predkosci pracy
E- Pokrywa E1- Popychacz E2- Podajnik
E3- Modut do podfaczenia napedu

F1- Ostrze

F2- Tarcza o grubych otworach do krojenia w plastry i sickania
OWOCOW 1 warzyw

F3- Tarcza do ucierania ziemniakéw

F4- Nosnik tarcz

G- Miska

H- Element faczacy trzepaczki

I- Trzepaczka

3 Obstuga robota kuchennego
Uwaga
* Odczeka¢, az

goragce sktadniki ostygna

rozdrobnieniem/posiekaniem lub przelaniem do dzbanka

przed ich

(maksymalna temperatura 30°C).
» Pokroi¢ duze sktadniki na 2-centymetrowe kawatki przed ich

przetworzeniem.

3.1 Mieszanie
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokladnie oczysci¢
czgsci majace kontakt z zywnoscia (patrz: ,,Czyszczenie™).

Blender reczny jest przeznaczony do:

* mieszania cieczy np. produktéw mlecznych, soséw, sokow
owocowych, zup, drinkéw i koktajli

+ mieszania migkkich sktadnikow, np. ciasta nale$nikowego
lub majonezu

* przecierania gotowanej zywnosci, np. pokarmu dla dzieci.



Wazne

Gotowane potrawy zdja¢ z ognia i odczekaé, az przestygna.
W przeciwnym razie moze nastapi¢ przegrzanie blendera
recznego.

Przymocowac¢ naped (B) do koncodwki blendera (C) (styszalne

kliknigcie).

Podlaczy¢ przewdd zasilajacy. Zanurzy¢ ostrze w mieszanej
zywnosci przed wlaczeniem urzadzenia, aby uniknaé
rozpryskiwania.

Nie dopuszcza¢ do kontaktu cieczy z potaczeniem migdzy
napg¢dem a koficowka blendera.

Podczas mieszania zywnosci przesuwac¢ koncowke blendera
w pionie i poziomie.
W przypadku blokady blendera odtaczy¢ przewdd zasilajacy

przed przystapieniem do czyszczenia.

Po uzyciu odlaczy¢é przewod zasilajacy 1 koncowke

urzadzenia.

3.2 Trzepaczka

Trzepaczka stuzy do ubijania §mietany, biatek, deserow itp.

1. Podlaczyc¢ trzepaczke (I) do elementu taczacego (H).

2. Nastepnie podiaczy¢ element taczacy trzepaczki do napedu
(styszalne kliknigcie).

3. Umiesci¢ sktadniki w duzej, glgbokiej misce.
Catkowicie zanurzy¢ trzepaczke w sktadnikach.

3.3 Robot kuchenny

Uwaga

Przed uruchomieniem robota kuchennego nalezy przeczytaé
niniejsza instrukcje.

Ostrze jest bardzo ostre.

Przed uruchomieniem robota kuchennego zatrzasna¢ blokade
miski i ustawi¢ popychacz (E1) w odpowiedniej pozycji.

Podczas przetwarzania do podajnika (E2) nie wkladac
zadnych elementéw poza popychaczem (E1).

Przed zdjgciem pokrywy (E) zawsze wylaczy¢ urzadzenie.

Pokrywe (E) mozna czysci¢ pod biezaca woda, ale nie wolno
jej zanurza¢ ani my¢ w zmywarce.
Miska (G) nie jest przeznaczona do uzytku w kuchenkach

mikrofalowych.

Obsluga robota kuchennego

Rozdrabnianie/siekanie (patrz tabela 1 ponizej)

Tabela 1 dotyczy rozdrabniania/siekania migsa, serow, cebuli,
ziol, czosnku, marchwi, orzechow wioskich i laskowych,
migdatéw itd. Do rozdrabniania/sickania bardziej twardych
sktadnikow uzywac wyzszego trybu szybkosci.

Nie rozdrabnia¢/sieka¢ bardzo twardych sktadnikow, takich jak
gatka muszkatotowa, ziarna kawy lub ziarna zboz.

Przygotowanie do rozdrabniania/siekania

- pokroi¢ wstepnie migso, sery, cebule, czosnek, marchew lub
papryczki chili (na 1-centymetrowe kawatki)

- usunac¢ todygi ziot i tupiny orzechow

- usuna¢ kosci, Sciggna i chrzastki z migsa.

Aby osiagnac najlepszy efekt, nalezy zapoznaé sig¢ z tabela,

w ktorej podano zalecane tryby szybkosci.

a) Ustawi¢ ostrze na srodkowej wypustce miski (G) i obroci¢
tak, aby znalazlo si¢ na wlasciwym miejscu. Ostrzezenie:
ostrze jest bardzo ostre! Do jego trzymania uzywac
wylacznie gornej, plastikowej czgsci.

b

c

Umiesci¢ sktadniki w misce.

=

Zamontowa¢ pokrywe (E) na misce, a blokade miski

-

ustawi¢ obok uchwytu. W celu zablokowania pokrywy
przesuna¢ blokad¢ miski i docisna¢ pokrywe tak, aby
nastapito zatrzasnigcie blokady w odpowiednim miejscu
nad uchwytem.

d

=

W celu podiaczenia napedu zamontowaé go (A) w module

do podtaczenia napgdu (styszalne kliknigcie).

e) Aby uruchomi¢ urzadzenie, nacisna¢ i przytrzymac
wylacznik umieszczony na napedzie, przytrzymujac miske
druga reka.

f) Po uzyciu wylaczy¢ naped. Przed rozpoczgciem demontazu
odczekaé, az wszystkie ruchome czgsci si¢ zatrzymaja.
Odtaczy¢ naped, naciskajac przyciski zwalniajace 1
wyjmujac go z modutu do podiaczenia napedu (E3). Wyjac
popychacz z podajnika.

g) W celu zdjgcia pokrywy przesunaé¢ blokad¢ miski i ja
podniesc¢.

h) Przed wyjeciem przetworzonej zywnosci z miski odlaczy¢

ostrze, obracajac je i pociagajac do gory.

Skladnik Maksymalna Maksymalny Zalecany
waga czas tryb
przetwarzania szybko$ci
(w sekundach)
Migso 600 g 15-30 Szybszy
Sery 400 g 30 Szybszy
Cebula 400 g 10 Wolniejszy
Ziota 30g 20 Szybszy
Czosnek 30g 20 Wolniejszy
Marchew 400 g 15 Szybszy
Orzechy 400 g 25 Szybszy
wloskie
Orzechy 400 g 30 Szybszy
laskowe
Migdaty 400 g 20 Wolniejszy
Bulka tarta 200 g 50 Szybszy
Czekolada 350¢g 50 Szybszy

Krojenie/szatkowanie (patrz tabela 2 ponizej)

Przy uzyciu tarczy do krojenia (F2) mozna pokroi¢ np.
ogorki, cebulg, grzyby, jabtka, marchew, rzodkiewki, surowe
ziemniaki, cukini¢ lub kapuste.

Przy uzyciu tarczy do szatkowania (F3) mozna poszatkowac/
zetrze¢ np. jabtka, marchew, rzodkiewki, surowe ziemniaki,
buraki, kapustg lub ser (migkki lub srednio twardy).



a) Umiescic tarczg (F2 lub F3) na no$niku tarcz (F4). Ustawi¢
nosnik tarcz na $rodkowej wypustce miski i obroci¢ tak,
aby znalazt si¢ na wlasciwym miejscu.

b) Zamontowaé¢ pokrywe (E) na misce, a blokade miski
ustawi¢ obok uchwytu. W celu zablokowania pokrywy
przesung¢ blokade miski i docisna¢ pokrywe tak, aby
nastapito zatrzasnigcie blokady w odpowiednim miejscu
nad uchwytem.

¢) W celu podiaczenia napgdu zamontowac go (A) w module
do podtaczenia napedu (styszalne kliknigcie).

d) Umiesci¢ przetwarzane sktadniki w podajniku (E2). Nie
wolno wktada¢ rak do podajnika, gdy urzadzenie jest
wiaczone. Do popychania sktadnikow uzywac wylacznie
popychacza (E1).

e) Nacisna¢ i przytrzymac¢ wylacznik tak dtugo, jak ma by¢
przetwarzana Zywnosc.

f)  Pouzyciuwylaczy¢ naped. Przed rozpoczgciem demontazu
odczekaé, az wszystkie ruchome czgsci si¢ zatrzymaja.
Odlaczy¢ naped, naciskajac  przyciski zwalniajace
i wyjmujac go z modutu do podtaczenia napgdu (E3).

g) W celu zdjgeia pokrywy przesuna¢ blokade miski i ja
podniesc.

h) Przed wyjeciem przetworzonej zywnosci odlaczy¢ nosnik
tarcz. W celu odlaczenia tarczy popchnaé ja do gory,
uzywajac wypustki w dolnej cze$ci nosnika tarcz.

Skladnik Zalecany tryb szybkosci
Ogorki Wolniejszy
Cukinia Wolniejszy
Cebula Wolniejszy
Grzyby Wolniejszy
Jabtka Szybszy
Marchew Szybszy
Rzodkiewki Wolniejszy
Surowe ziemniaki Szybszy
Sery Szybszy
4  Czyszczenie

Zawsze wylacza¢ urzadzenie i odlaczaé przewod zasilajacy
przed przystapieniem do czyszczenia.

Nie wolno dotyka¢ ostrza (jest bardzo ostre).

Zachowac szczegodlng ostrozno$¢ podcezas przygotowywania
pokarmu dla dzieci oraz osob starszych i niedoteznych.
Zawsze doktadnie sterylizowa¢ koncowke blendera. Uzywac
ptynu sterylizujacego zgodnie z zaleceniami producenta.
Niektore sktadniki, np. jajka lub marchew, moga powodowaé
przebarwienie plastiku. Wytarcie szmatka nawilzong olejem
ro$linnym pomaga usuna¢ przebarwienia.

SPECYFIKACJA:
Zasilanie: 220-240 V~/50 Hz
Moc: 700 W

Poziom hatasu: 80 dB

Ekologia — Ochrona Srodowiska
Symbol ,przekreslonego pojemnika na $mieci”
umieszczony na  sprzgcie elektrycznym  lub
opakowaniu wskazuje na to, ze urzadzenie nie moze | S-—
by¢ traktowane jako ogdlny odpad domowy i nie powinno by¢
wyrzucane do przeznaczonych do tego celu pojemnikow.
Niepotrzebne lub zuzyte urzadzenie elektryczne powinno by¢
dostarczone do specjalnie wyznaczonych do tego celu punktow
zbiorczych, zorganizowanych przez lokalng administracje
publiczna, przewidzianych do zdawania elektrycznego sprzgtu
podlegajacego utylizacji.
W ten sposob kazde gospodarstwo domowe przyczynia
si¢ do zmniejszenia ewentualnych negatywnych skutkow
wplywajacych na srodowisko naturalne oraz pozwala odzyskaé¢
materialy z ktorych sktada si¢ produkt.

Waga: 2 kg ©



INSTRUCTION MANUAL

1 Important
Read this user manual carefully before you use the appliance
and save it for future reference.

1.1 Danger
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor

rinse it under the tap.

1.2 Warning

Avoid touching the blades, especially when the blender bar
is attached to the motor unit. The blades are very sharp.

If the blade get stuck, remove the blender bar from the motor
unit before you remove the ingredients that block the blade.

Keep fingers, hair, clothing, and utensils away from the
moving parts.

Do not switch on the appliance when you attach or detach
accessories.

Never use a damaged hand blender. Get it checked or
repaired in your local place.

Never use an unauthorized attachment. If you use such
accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliances. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

Never let the cord to touch hot surfaces or hang down where
a child could grab it.

Never blend hot oil or fat.

Switch T for light load (Whisk accessories); switch IT for
heave load (hand-held blender, chopper accessories, also can

be used with whisk accessories).

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

Care is needed when handling cutting blades, especially
when removing the blade from the bowl, emptying the bowl
and during cleaning.

Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts, which move in use.

Caution: Ensure that the blender is switched off before
removing it from the stand.

Always disconnect the blender from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning;

Do not allow children to use the blender without

supervision.

Don’t immerse motor part.
HOUSEHOLD USE ONLY

MULTI-FUNCTIONAL HAND BLENDER RK-1260 i :

1.3 Caution

» Do not use your hand blender with heavy mixtures for longer
than 30 seconds in any 3 minutes period, it will overheat.

* This appliance is intended for household use only.

2 Know your food processor

A - Speed buttons (I/1I)

B - Motor unit

C - Blender bar

D - 5 speed settings for optimal performance

E-Lid EI - Pusher E2 - Filling tube

E3 - Coupling for motor unit

F1 - Blade

F2 - Full Stainless Steel, double side Disc for Multifunction:
chopping/mixing/slicing /shredding

F3 - Full Stainless Steel Disc for shredding potatoes

F4 - Tool holder

G - Bowl

H - Whisk coupling unit

I - Whisk

3 Using your food processor

Caution

* Must let hot ingredients cool down before you chop them or
pour them into the beaker (max. temperature 30°C)

» Cut large ingredients into pieces of 2cm before you process
them.

3.1 Blending

Thoroughly clean the parts that come into contact with food
before you use the appliance for the first time (see chapter
‘Cleaning’)

The hand blender is intended for:

* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices,
soups, mixed drinks and shakes.

» Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

» Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Important

» Take the saucepan off the heat and let it cool slightly.
Otherwise, your hand blender could overheat.

Fit the motor unit (B) inside the blender bar (C). (‘click”)
Plug in the power cable. To avoid splashing, place the blade

in the food before switching on.

Do not let liquid get above the join between the motor unit
and blender bar.

Move the blade through the food and use a stabbing action.

If your hand blender gets blocked, unplug the power cable
before cleaning.

After use, unplug the power cable and dismantle.



3.2 Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg
whites, desserts etc.

1. Fasten the whisk ‘I” into the coupling unit ‘H’.

2. Then fasten the coupling unit onto motor unit (‘click’).

3. Put the ingredients in a large and deep bowl.

4. Immerse the whisk completely in the ingredients.

3.3 Food processor

Caution

Please read the instruction manual carefully before using your
food processor.

The blade is very sharp.

Before operating the food preparation attachment, make
sure that the bowl interlock properly clicked in and that the
pusher (E1) is in place.

Do not insert other tools than the pusher (E1) into the filling
tube (E2) during processing.

Always switch off the appliance before removing the lid
(E).

The lid (E) can be cleaned under running water, nut do not

immerse it in water, nor clean it in a dishwasher.

The bowl (G) is not microwave-proof.

Using your food preparation

Chopping (see the following table 1)

The table 1 is perfectly suited for chopping meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts, hazelnuts, almonds etc.
For chopping hard goods, use the faster speed setting.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee
beans and grains.

Before Chopping

- pre-cut (inlem) meat, cheese, onions, garlic, carrots, chilies
- remove stalks from herbs, un-shell nuts

- remove bones, tendons and gristle from meat

For best results, please refer to the speed setting recommended
in processing table.

a) Place the blade on the centre pin of the bowl (G) and give it
a turn to lock into place. Caution: the blade is very shape!
Always hold it by the upper plastic part.

b) Place the food in the bowl.

¢) Attach the lid (E) onto the bowl with the interlock positioned
next to the bowl handle. To lock the lid, slide the interlock
and press down the lid, so that the interlock engages with a
“click” above the handle.

d) To attach the motor unit, fasten the motor unit (A) put into
the coupling for motor unit “click”.\

¢) To operate, press and hold the switch on the motor unit and
take hold of the bowl with your other hand.

f) After use, switch off the motor unit and wait all the parts
stopped before disassembling. To move the motor unit, press
the release buttons and take off from coupling fro motor unit
(E3). Remove the pusher.

g) Slide the interlock and lift it up to remove the lid.
h) Carefully take out the blade by turning and pulling it, before
removing the processed bowl.

Food Max. capacity Max. Recommended

duration on speed
seconds
Meat 600 g 15-30 Faster
Cheese 400 g 30 Faster
Onions 400 g 10 Lower
Herbs 30g 20 Faster
Garlic 30g 20 Lower
Carrots 400 g 15 Faster
Walnuts 400 g 25 Faster
Hazelnuts 400 g 30 Faster
Almonds 400 g 20 Lower
Bread 200 g 50 Faster
crumbs

Chocolate 350 g 50 Faster

Slicing/shredding (see the following table 2)

Using the slicing tool (F2), you can slice e.g. cucumbers,

onions, mushrooms, apples, carrots, radishes, raw potatoes,

courgettes, cabbage.

Using the shredding tool (F3), you can shred e.g. apples,

carrots, radishes, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese (soft

to medium).

a) Place a tool (F2 or F3) into the tool holder (F4). Place the
tool holder on the centre pin of the bowl and give a turn to
lock into place.

b) Attach the lid (E) onto the bowl with the interlock positioned
next to the bowl handle. To lock the lid, slide the interlock
and press down the lid, so that the interlock engages with a
“click” above the handle.

¢) To attach the motor unit, fasten the motor unit (A) put into
the coupling for motor unit “click”.

d) Fill the food to be processed into the filling tube (E2). Never
reach into the filling tube when the appliance is switched on.
Always use the pusher (E1) to feed in food.

¢) Press and hold the switch as long as you operate your food
processor attachment.

f) After use, switch off the motor unit and wait all the parts
stopped before disassembling. To move the motor unit, press
the release buttons and take off from coupling fro motor unit
(E3).

g) Slide the interlock and lift it up to remove the lid.

h) Take out the tool holder before removing the processed food.
To remove the tool, push it up at the end that protrudes at the
bottom of the tool holder.



Food Recommended speed
Cucumbers lower
Courgettes lower
Onions lower
Mushrooms lower
Apples Faster
Carrots Faster
Radishes lower
Raw potatoes Faster
Cheese Faster
4 Cleaning

Always switch off and unplug the power cable before
cleaning.

Do not touch the sharp blades.

Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm people. Always ensure that the blender
bar is thoroughly sterilized. Use a sterilizing solution in
accordance with the sterilizing manufactures instruction.

Some foods, such as eggs or carrot, may discolor the plastic.
Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps remove
discoloration.

SPECIFICATION:

Power supply: 220-240V~/50Hz
Power consumption: 700W
Level of noise: 80dB

Ecology — Environmental Protection

The “crossed-out trash bin” symbol on electrical
equipment or packaging indicates that the device E
cannot be treated as general household waste and | -
should not be disposed of into containers for such waste.
Obsolete or broken-down electrical device should be
delivered to special designated collection points, organized by
local public administration, whose purpose is to collect recy-
clable electrical equipment.
This way, each household helps reduce possible negative
effects influencing natural environment and allows the
reclaiming of materials which the product is made of.

Weight: 2.0kg €



Stabmixer-Set RK-1260
BEDIENUNGSANLEITUNG

1 Wichtiger Hinweis:

Lesen Sie die vorliegende Bedienungsanleitung vor der ersten
Inbetriebnahme des Gerites sorgfiltig durch und bewahren Sie
sie fiir spdteres Nachschlagen auf.

1.1 Gefahren

Der Motorblock darf nie ins Wasser oder in eine andere
Flussigkeit getaucht oder unter laufendem Wasser gespiilt
werden.

1.2 Vorsicht

e Das Messer nie beriihren, insbesondere nachdem der
jeweilige Aufsatz des Stabmixers auf den Motorblock
aufgesetzt worden ist — es ist sehr scharf.

Ist das Messer blockiert, so ist der jeweilige Stabmixer-
Aufsatz vom Motorblock zu trennen und dann das Messer von
Essensresten zu befreien, die fiir die Blockade verantwortlich
sind.

Finger, Haare, Kleidungsstiicke und Besteck fern von
beweglichen Teilen des Gerites halten.

Das Gerit nie beim Anschlieen bzw. Trennen von Zubehor

einschalten.

Den Stabmixer nicht im beschidigten Zustand benutzen.
Bei Storungen ist das Gerit an eine lokale Servicestelle zur
Priifung oder Reparatur zu bringen.

Nur vom Hersteller zugelassenes Zubehor verwenden.
Verwendung von nicht zugelassenen Zubehdérteilen schliefit
die Garantie aus.

Dieses Geriit kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrinkten physischen, sensorischen
oder geistigen Fihigkeiten oder mangels Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie durch eine fiir ihre
Sicherheit zustindige Person beaufsichtigt werden oder
erhalten von der dafiir zustindigen Person Anweisungen,
wie das Gerit sicher zu benutzen ist. Kinder diirfen mit
dem gerit nicht spielen. Kinder diirfen keine Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten am Geriit ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchfiihren.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

Sicherstellen, dass das Kabel keine heiflen Oberflichen
beriihrt und nicht tiber eine Tischkante 0.A. hingt, damit

Kinder nicht daran ziehen konnen

Nie heiBes Ol oder anderes Fett mit dem Stabmixer mixen.

* Bei (Schneebesen)  die
Geschwindigkeitsstufe 1, bei  hoheren

niedrigeren  Belastungen
Belastungen
(Stabmixer, Zubehér zum Hacken und Zerkleinern, event.

zum Schlagen) — die Geschwindigkeitsstufe 1T wéhlen.

Ist das Netzkabel beschddigt, so muss es vom Hersteller,
einem Servicemitarbeiter oder einer anderen qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

D

Beim Umgang mit dem Messer ist hochste Vorsicht geboten,

insbesondere beim Herausnehmen dessen aus der Schiissel,
Entleeren der Schiissel und bei der Reinigung.

Das Gerit ist stets auszuschalten, bevor Zubehor ausgetauscht
werden kann bzw. man sich an bewegliche Teile nihert.

Vorsicht: Es
ausgeschaltet wurde, bevor er vom Gestell getrennt wird.

ist sicherzustellen, dass der Stabmixer

Der Stabmixer ist stets vom Netz zu trennen, wenn er
unbeaufsichtigt bleiben bzw. montiert, demontiert oder
gereinigt werden soll.

Kinder diirfen das Gerit nie ohne Aufsicht benutzen.

Den Motorblock nie in Fliissigkeiten tauchen.
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH.

1.3 Wichtiger Hinweis

* Beim Mixen von dichten Lebensmitteln darf der Stabmixer
nicht lédnger als 30 Sekunden pro jede 3 Minuten
ununterbrochen arbeiten. Sonst besteht Uberhitzungsgefahr.

* Das Gerit
bestimmt.

ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch

2 Beschreibung der Kiichenmaschine

A - Geschwindigkeitsregler (I /1)

B - Motorblock

C - Stabmixer-Aufsatz

D - 5 Geschwindigkeitsstufen

E - Deckel El- Stopfer E2 - Einfiillschacht

E3 - Anschlussmodul fiir den Motorblock

F1 - Messer

F2 - Volle Schneidwendescheibe mit dicken Schneidoffnungen
zum Scheiden und Hacken von Friichten und
Gemiise

F3 - Volle Reibscheibe zum Kartoffelnreiben

F4 - Scheibentriger

G - Schiissel

H - Schneebesenhalter

I - Schneebesen

3 Bedienung der Kiichenmaschine

Wichtiger Hinweis

¢ Heille Lebensmittelabkiihlenlassen, bevormansie zerkleinert/
hackt bzw. in den Behilter giefit (Maximaltemperatur 30°C).

* GroBe Produkte in 2 cm kleine Stiicke schneiden, bevor man
sie mit der Kiichenmaschine weiter verarbeitet.

3.1 Mixen

Reinigen Sie genau alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, bevor Sie das Gerit zum ersten Mal in
Betrieb setzen (siche unter “Reinigung”).



Der Hand-Stabmixer eignet sich fiir:

Mixen von Flissigkeiten, z.B. Milchprodukten, Saucen,
Fruchtsiften, Suppen, Drinks und Cocktails

Mixen von weichen Lebensmitteln, z.B. fiir Pfannkuchenteig
oder Mayonnaise

Zerkleinern von gekochten Lebensmitteln, z.B. Nahrung fiir
Kinder.

Wichtiger Hinweis:

Gekochte Speisen von der Flamme nehmen und abwarten,
bis sie abgekiihlt sind. Sonst besteht Gefahr, dass sich der
Stabmixer tiberhitzt.
Den Stabmixeraufsatz (C) auf den Motorblock (B) aufsetzten
(horbares Einrasten).

Das Netzkabel in die Steckdose stecken. Das Messer ist in
die zu verarbeitenden Lebensmittel vor dem Einschalten des

Gerites zu stecken, um Spritzer zu vermeiden.

Nicht zulassen, dass Fliissigkeit in die Verbindung zwischen
dem Motorblock und dem Stabmixeraufsatz gerit.

Beim Mixen ist der Stabmixeraufsatz senk- und waagrecht
zu bewegen.

Bei Blockade des Stabmixers ist das Netzkabel aus der
Steckdose zu ziehen, bevor mit der Reinigung begonnen

werden kann.

Nach Gebrauch ist das Gerdt vom Strom und der Aufsatz
vom Motorblock zu trennen.

3.2 Schneebesen

Der Schneebesen dient zum Schlagen von Sahne, Eiweil3,

Desserts etc.

1. Den Schneebesen (I) an den Schneebesenhalter (H)
anschlieen.

2. Danach den Schneebesenhalter an den Motorblock
anschlielen (horbares Einrasten).

3. Lebensmittel in eine grofe, tiefe Schiissel geben.
Den Schneebesen vollstindig in die Zutaten tauchen.

3.3 Kiichenmaschine
Wichtiger Hinweis

Die
Inbetriebnahme der Kiichenmaschine durchlesen.

vorliegende Bedienungsanleitung vor der ersten

* Das Messer ist sehr scharf.

Vor dem Einschalten der Kiichenmaschine die Schiissel-
verriegelung einrasten lassen und den Stopfer (E1) in die
entsprechende Position bringen.

Wihrend der Verarbeitung der Lebensmittel keine anderen
Gegenstinde auBer dem Stopfer (E1) in den Einfiillschacht
(E2) stecken.

Das Gerit ist stets auszuschalten, bevor der Deckel (E)

abgenommen wird.

Der Deckel (E) kann unter laufendem Wasser gereinigt
werden; er darf nicht in eine Fliissigkeit getaucht oder in

einer Spiilmaschine gewaschen werden.

Die Schiissel (G) ist nicht mikrowellengeeignet.

Bedienung der Kiichenmaschine

Zerkleinern/Hacken (siche die Tabelle 1 unten)

Die Tabelle Nr. 1 bezieht sich auf das Zerkleinern/Hacken von
Fleisch, Kise, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Mohren, Wal-
und Haselntissen, Mandeln etc. Fiir das Zerkleinern/Hacken von
hirteren Lebensmitteln ist die hohere Geschwindigkeitsstufe
einzusetzen.

Keine sehr harten Lebensmittel wie Muskatnuss, Kaffeebohnen
oder Getreidekorner zerkleinern/hacken.

Vorbereitung der Lebensmittel fiir das Zerkleinern/

Hacken

- Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Moéhren und Chilis
(in 1 cm groBe Stiicke) schneiden

- Stiangel von Kréutern und Schalen von Niissen entfernen

- Knochen, Sehnen und Knorpel von Fleisch entfernen.

Fiir ein besseres Ergebnis sind die Angaben zur empfohlenen

Geschwindigkeitsstufe in der Tabelle unten zu beachten.

a) Das Messer auf den Schaft in der Mitte der Schiissel (G)
setzen und drehen, bis dieses einrastet. Vorsicht: Das
Messer ist sehr scharfl Das Messer ausschlieBlich an
seinem oberen Kunststoffteil halten.

b) Lebensmittel in die Schiissel geben.

¢) Den Deckel (E) auf die Schiissel wieder aufsetzen, die
Schiisselverriegelung neben dem Griff entsprechend
einstellen. Zur Blockierung des Deckels die Schiissel-
verriegelung verschieben und den Deckel driicken, bis
die Blockade an der entsprechenden Stelle tiber dem Griff
einrastet.

d) Den Motorblock (A) an das Anschlussmodul anschlieen
(horbares Einrasten).

e) Fir das Einschalten des Gerites den Ein-/Ausschalter
driicken und gedriickt halten, wihrend man die Schiissel
mit der anderen Hand hélt.

f) Nach Gebrauch den Motorblock ausschalten. Vor der
Demontage des Gerites abwarten, bis alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen sind. Den Motorblock
von dem Anschlussmodul (E3) trennen, indem man die
Freigabetasten driickt und den Motorblock aus dem Modul
zieht. Den Stopfer aus dem Einfiillschacht herausnehmen.

g) Fir das Abnehmen des Deckels die Schiisselverrieglung
schieben und den Deckel abzichen.

h) Bevor man die verarbeiteten Lebensmittel aus der Schiissel
entfernen kann, ist das Messer zu demontieren, indem man
es dreht und zugleich nach oben zicht.
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Fleisch 600 g 15-30 schneller
Kise 400 g 30 schneller
Zwiebeln 400 g 10 langsamer




Kréuter 30g 20 schneller Pilze Langsamer
Knoblauch 30¢ 20 langsamer Apfel Schneller
Méhren 400 g 15 schneller Mohren Schneller
Walniisse 400 g 25 schneller Radieschen Langsamer
Haselniisse 400 g 30 schneller Rohe Kartoffeln Schneller
Mandeln 400 g 20 langsamer Kise Schneller
Paniermehl 200 g 50 schneller
Schokolade 350g 50 schneller 4 Reinigung

Schneiden/Reiben (siche die Tabelle 2 unten)
Die Schneidescheibe (F2) eignet sich zum Schneiden von z.B.

Gurken, Zwiebeln, Pilzen, Apfeln, Mohren, Radieschen, rohen
Kartoffeln, Zucchini oder Kohl.
Die Reibscheibe (F3) eignet sich zum Reiben/Raspeln von z.B.

Apfeln, Mohren, Radieschen, rohen Kartoffeln, roten Riiben,
Kohl und Kése (weich und mittelhart).

a)

b)

<)

d)

€)

)

h)

Die Scheibe (F2 oder F3) in den Scheibentriger (F4). Den
Scheibentriger auf den Schaft in der Mitte der Schiissel
setzen und drehen, bis dieser einrastet.

Den Deckel (E) auf die Schiissel wieder aufsetzen, die
Schiisselverriegelung neben dem Griff entsprechend
einstellen. Zur Blockierung des Deckels die Schiissel-
verriegelung verschieben und den Deckel driicken, bis
die Blockade an der entsprechenden Stelle iber dem Griff
einrastet.

Den Motorblock (A) an das Anschlussmodul anschliefen
(horbares Einrasten).

Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den Einfiillschacht
(E2) stecken. Die Hénde nie in den Einfiillschaft stecken,
wenn das Gerit eingeschaltet ist. Zum Stopfen der Zutaten
ist ausschlieBlich der Stopfer (E1) zu verwenden.

Den Ein-/Aus-Schalter driicken und so lange gedriickt
halten, bis die Lebensmittel verarbeitet worden sind.

Nach Gebrauch den Motorblock ausschalten. Vor der
Demontage des Gerites abwarten, bis alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen sind. Den Motorblock
von dem Anschlussmodul (E3) trennen, indem man die
Freigabetasten driickt und den Motorblock aus dem Modul
zieht.

Fiir das Abnehmen des Deckels die Schiisselverrieglung
schieben und den Deckel abzichen.

Bevor man die verarbeiteten Lebensmittel aus der
Schiissel entfernt, ist der Scheibentréiger zu demontieren.
Zum Trennen der Scheibe vom Scheibentriger ist sie am
Schaft auf der Unterseite des Scheibentrégers nach oben
zu driicken.

Lebensmittel

Empfohlene
Geschwindigkeitsstufe

Gurken

Langsamer

Zucchini

Langsamer

Zwiebeln

Langsamer

Vor Reinigung ist das Gerit stets auszuschalten und vom
Netz zu trennen.

Das Messer nicht beriihren (es ist sehr scharf).

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten fiir Kinder, dltere
bzw. kranke Personen ist besondere Vorsicht geboten. Der
Stabmixeraufsatz ist stets sorgfiltig zu sterilisieren. Ein
Sterilisierungsmittel gemil Herstellervorgaben verwenden.

Manche Lebensmittel, wie z.B. Eier oder Moéhren, kénnen
Kunststoffe verfarben. Die Verfiarbungen konnen leichter
entfernt werden, wenn man die betroffene Oberfliche mit
einem in Pflanzendl getrankten Tuch abwischt.

SPEZIFIKATION:
Speisung: 220-240 V~/50 Hz
Leistung: 700 W
Gerauschpegel: 80 dB

Okologie - Umweltschutz

Das auf einem Elektrogerdt oder seiner Ver-
packung angebrachte Symbol eines gestrichenen

)4

Miillcontainers weist darauf hin, dass das Gerit | -

nicht als Hausmiill gehandhabt und in Hausmiillcontainer

hineingeschmissen werden darf.

Nicht mehr bendtigte oder verbrauchte Elektrogeriite

sind speziellen Sammelstellen zuzufiihren, die von den ortli-

chen Behorden eingerichtet und zur Entgegennahme recycel-

barer Elektrogerite bestimmt werden.

Auf diese Weise trigt ein jeder Haushalt der Herabsetzung

eventueller negativer Einflisse auf die Umwelt bei und

ermoglicht es, Werkstoffe, aus welchen das jeweilige Produkt

hergestellt wurde, wieder zu erhalten.

Gewicht: 2 kg ©
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Mnuozogynxkyuonanvhuiii pyunoii onendep RK-1260
HHCTPYKIIHA I10 OBC1YKHBAHHIO

CHEHU®UKALIUA:
Onexrponuranue: 220-240 B ~/50 T'u.
Momnocts: 700 Bt

Yposens myma: 85 1b

1 Baxuoe

Tlepen TeM Kak BBECTH YCTPOWCTBO B JICHCTBHE, CIICIyeT
BHUMATEJIIbHO npoYuTaTh HaCTOALLY O UHCTPYKIHIO H
COXPaHHUThb €€ I }:[aJ'[BHCﬁLHCFO 0O3HAKOMJICHHS.

1.1 OnacHoctb

* Henp3s norpyxarb 31€KTPONPHBOJ B BOAY WU B JIpyTHe
JKUJIKOCTH, HU CIIOJIACKMBATh €r0 MOJ BOJONPOBOAHBIMH
KpaHaMH.

1.2 Tlpenocrepesxenue

* Heobxoaumo mu30eraTb NPUKOCHOBEHHS K JIE3BHUIO HOXa,
0COOEHHO TIOCIe TPHKPENNICHNs HAKOHEUHHMKa OneHzaepa
K 9JIGKTPOIIPUBO]LY, IIOCKOJIBKY JIC3BHE HOMKA SABJIACTCS OUCHb
OCTPBIM.

B clryqae GHOKaIlBI JIE3BUSL HOXKA, CICAYCT OTCOCAMHHTH
HAKOHCYHMK ONCHIepa OT SIEKTPONPHUBOAA, a 3aTeM
OYMCTUTH JIE3BUE HOKA OT OCTaTKOB OJIOKMpYIOLIEH ero
THUIIA.

* He npubmmkarh K HOJABHXHBIM YacTsAM YCTPOICTBA NaJIbIIbl,
BOJIOCBI, OJIC)K/Iy U CTOJIOBbIE TPUOOPEL.

¢ He Bxiouath yCTpOﬁCTBa BO BpeMms
OTCOC/IMHEHHS €TI0 IIPHHAICKHOCTEH.

e Henp3s ynorpeOmsaTh HOBPEXKICHHBIH pydHOH OieHaep.
B Cllyqac BO3HMKHOBCHHSA aBaphH, CICAYyET OTAATh
YCTPOMCTBO Ha MECTHBII ITyHKT CEPBUCHOTO OOCITYKHBaHHS
C L0 IIPOBEACHUSA KOHTPOJIA UIA PEMOHTA.

° 3anpemaeTcx TIPUMEHATL NPHUHAUIC)KHOCTH, KOTOPBIC HE
YTBEP:KJICHBI NIPOM3BOAMTENEM. B ciyyae mcrnosnb3oBanus
TaKMX YacTeil, rapaHTUs CTAHOBUTCS HEACHCTBUTEILHOM.

* Jlauuplii npubop MoxkeT ObITH MCIOJb30BAH AETBMH
crapmie 8-MM JleT W JIMIAMH C OTPAHHYEHHBIMH
(uznyecKUMH, CEHCOPHBIMH  MJHM  YMCTBEHHBIMH
BO3MOKHOCTAMHU WA c HEeA0CTATOYHBIM OIBITOM
W 3HAHUSIMM, TOJILKO I0[ TPHUCMOTPOM WM Tocie
HMHCTPYKTa’ka, Kacaloulerocss 0e30macHoro cmocoda
HCNO/IL30BAHUS NPUOOPA M OCO3HAHMS BO3MOKHOW
yrposel. JlerssM Heab3si urparb mnpudopom. Jlersim
HeJIb3sl 3AaHUMATBCS YMCTKOM HJIM YX0[0M 32 NpUGopoM
0e3 mpucmoTpa.

* He nomyckars, NPOBOJ  HJICKTPOIUTAHMS
COompuKacajacs ¢ ropA4ydMHu MOBEPXHOCTAMHU WM CBUCAIT
B MECTE, T11C OBI 32 HETO MOT CXBATHTHCS pe6CHOK.

* 3anpemaercs NPUMEHATh Onenjaep Juls  pasMeliMBaHus
TOPAYEro MOACOJHEYHOI'0 MAacila WK APYTOro Kupa.

* B cirygae HeO60MbIIOH HATPY3KH (IPUHALIEKHOCTH BEHUNKA)
clie/lyeT BIOpaTh pexuM I, a B ciydae GobIIoi HAarpy3ku
(py4HOit Onenzep, NMPHHAUISKHOCTH IS TEPKU/HAPE3KH
WM TIPUHAIISKHOCTH JUIs B30MBaHMS) - BBIOpath pesxnM I1.

* B ciywyae ecam NOBpEekJEH MPOBOJ IHTaHMS, TO,
yTOOBl M30€KaTh KAKOH-IMOO ONACHOCTH, €ro JOJLKEH
3aMCHHUTBL TIPOMU3BOJUTEIID, paGOTHHK ITyHKTa CEPBHCHOTO
00CITy)KHBaHHS WU JIPYroe KBaTN(HIIMPOBAHHOE JIHIIO.

cOOpkH N

4TOObI

* OO6paniarhes ¢ JIE3BUEM HOXKA CIIEYET OCTOPOXKHO, 0COOCHHO
BO BpEMsS BbIHUMAHUA €TI0 W3 MHUCKH, ONOpPaXHUBAHUSA
MHCKH, & TaK)KE€ BO BpEMS YHCTKH.

* Tlepenrtem, KaKIPUCTYIIHThKU3MEHCHUIO IPUHAIUICKHOCTEHH,
WK nepeax HPHGHH)KCHHBM K NOABUKHBIM 4YaCTsAM, CIEAYyET
BBIKJTFOYUTH yCTpOﬁCTBO.

* TIpenocrepexkenne: Iepest TeM, Kak OTCOCIMHHUTE OeHIED
OT OCHOBAHHUS, CIIEYeT IPOBEPUTh, BHIKIIOUEH I OJIeHeD.

M CHCHyCT BCEraga OTKJIKO4YaTh 6J'ICHI[CP OT MUTaHus, Korga OH
Oyzer ocraBieH 0e3 Han30pa, a TAKKe Iepe]l MOHTAXKOM,
JIEMOHTA)KeM HJIN YMCTKOH yCTPOHCTBA.

* He mno3BONATH JETAM MOJB30BAaThCS YCTPOHCTBOM 0Oe3
Ha30pa.

* Henp3s morpyxarb 9IeKTPONPHBOA B KaKyro-1u00
JKUJIKOCTb.

* WCKJIIOYMTEJIBHO JJI1 JOMAIIHEIO YIIOTPEB-
JIEHUSL.

1.3 Ilpumeuanue

* Henb3s ynorpebusats pyuHoit GiaeHzep A pa3MelnBaHus
T'yCTOil MNHUIA JTOJBIIC, YEeM 30 cek. B TedyeHue KaXXIbIX
3 MuHYT. B HpOTHMBHOM cCiydyae MOXET HACTYIHTh €ro
neperpes.

M YCTpoﬁCTBO TIpEeIHa3HA4YCHO UCKITFOYUTECIIBHO JUIA JIOMAIlH-
€ro ynorpedieHus.

2 OnucaHue KyXOHHOIo Kombaiina

A - Perymsitop ckopoctu (I/11)

B - IIpuson

C - HakoHeuHuk Onenaepa

D - 5-kparHas peryimpoBKa CKOpOCTH

E - Kpsiika E2 - TlonaBarens
E3 - Moayib [uisl HOAKITIOYEHHS SIIEKTPOIPHBO/IA

F1 - Jle3ue noxa

El - Tonkarens

F2 - JIBycTOpOHHMI LEeNbHOMETAIIMYECKUI IUCK I PE3KH 1
IIMHKOBKH OBOILEH U ()PyKTOB

F3 - [lenbHOMETAJUTMYECKHI JIUCK JUIS TEPKHM KAPTOLIKH (1t
JIPAaHUKOB)

F4 — Hocurenb JUCKOB

G - Mucka

H- Dnement, coeuHsIOMINN BEHUNKNA

I - Berunk

3  O6cay:xuBaHHe KyXOHHOr0 KoMOaiiHa

Ipumeuanne

* TlonmoxaTh, IOKAa rOpsYME KOMIIOHEHTBI ITHIIH OCTBIHYT
nepes UX TePKOW/HApe3KOH WM Mepes UX MepenBaHueM B
KyBIIMH (MakcHMaibHast Temieparypa 30°C).

ITope3ars GonbIIME KOMIOHEGHTHI Ha 2-CAaHTHMETPOBBIC
KyCOYKH IIepejl UX rnepepaboTKoil.

3.1 CmemmuBaHue
Iepen
CTapaTeIbHO MOYUCTUTDH BJIEMCHTRI, KOTOPBIC UMCIOT KOHTAaKT
¢ nuuieit (emorpute: ,Yucrka”).

HEPBBIM ~ MCIOJIb30BAHUEM  YCTPOHCTBA  ClEIyeT



PyuHoii 6J1eHaep npeHa3HAYEH IS

* CMEIIMBAHUS XKUAKOCTEH, HATPUMEP, MOJIOYHBIX IIPOIYKTOB,
COYCOB, ()pYKTOBBIX COKOB, CYIIOB, APUHKOB M KOKTEHIIEH;
CMCIIMBAHWS MATKUX KOMIIOHEHTOB, HallpUMEp, TeCTa JUIA

OJIMHYMKOB MJIM MaliOHEe3a,

MIpOTUPKa HpHFOTElBHHBaCMOﬁ AW, HAIPUMEDP, AN IS
JieTeii.

Baxuoe
anFOTOBHCHHLIe 6]1}()].1& CHSITb M3 OrHsA M BBDK/1aTh, IMOKa

OHU OCTBIHYT. B HpOTUBHOM cilyyae MOXKET IHpPOU30HTH
TeperpeB pyuHoro OieHaepa.
Tpukpermts npuBox (B) k nHakoneunuky Onenzpepa (C)

(Oyaer CIIbIIIEH LIeNTYO0K).
HpI/ICOC}II/IHI/ITB MIpOBOA DJICKTPOIIUTAHHUS. Hepe,:[ TEM,
KaK  BKJIFOYHUTH yCTpOﬁCTBO, HCOﬁXO}IMMO TIOTPY3UTh

JIe3BME HOXKA B pa3MeLIMBaeMOW nuile, 4ToObl M30ekaTh
Pa3OpBI3THBAHMSL.
He noryckarhb K KOHTAKTY )KHAKOCTH C COCTMHEHHEM MEXLy

MPUBOJIOM M HAKOHEYHHKOM OneHzepa.

Bo Bpemsi pa3MernBaHus MHINH HEOOXOANMO MepeMelarh
HAKOHEYHHK OJICH/Iepa 110 BEPTUKAJIN M TOPH3OHTAIIN.

B Cllydae

Ilepen Tem,
6)'[0](21]1])1 GHCHI[Cpa HCOﬁXOL[PlMO OTCOCAUHUTL TIPOBOI

KaKk IIpUCTYIIUTbL K YHCTKE,

DIIEKTPOITUTAHHUS.

TTocne okoH4aHMS SKCIUTyaTallMi HEOOXOANMO OTCOSIMHUTD
TIPOBOJ DIEKTPONUTAHUS U HAKOHEYHUK YCTPOICTBA.

3.2 Benuuk

Benunk CITYJKHUT 11 B36I/IBaHI/Iﬂ CMETaHBI, 6CJ'IKOB, JACCEPTHBIX

GO ¥ T.II.

1. Honcoenunuts Benuuk (I) k coenunstomemy siementy (H).

2. 3aTeM TIOACOCANHUTD DJIEMECHT, HpHCOS}]I/IHﬂ}O].L[I/[ﬁ BCHYHKH
K 3JIEKTPONPHBOJLY (Oy/IeT CIBIIICH MIETIOK).

3. [TomecTUTh KOMIIOHEHTbI B OOJIBIIOM, [ITyOOKOIH MHUCKE.

4. TTomHOCTBIO TIOTPY3UTH BEHUYUKH B KOMIIOHCHTEI.

3.3 KyxoHHblii kom6aiin

IIpumeyanue

Tlepen Tem, Kak BBECTH B JICHCTBHE KyXOHHBIH KOMOaiiH,
clieJlyeT BHUMATEIbHO POYUTATh HACTOSLLY0 HHCTPYKIHIO.

Jle3Bue HOXkA OUEHB OCTPOE.
Tlepen  3amyckoM — KyXOHHOTO crenyer
3aIIENIKHYTh OJIOKa/ly MUCKH U yCTaHOBUTH Toukatens (E1)

KomOaitHa

B COOTBETCTBYIOIIYIO TIO3HIIHIO.
Bo Bpems mepepaboTKM He  Ciemyer
B mnopasarens (E2) HuKakuxX 51I€MEHTOB BHE TOJIKAaTels
(E1).

Tlepen custuem kpbiuky (E) Beerma cieyeT BBIKIIOUHTH

BKJIaJIbIBaTh

YCTPOHCTBO.
Kpeimky (E) MOXKHO MBITH  HOZ
KpaHaMH, HO HEJb3sl €¢ HU MOTPYXkKaTh B BOAY, HH MBITh B

BOIOIIPOBOAHBIMHU

MOCY/IOMOCUHON MallluHe.
Muncka (G) He mnpenHasHaueHa Ui ymoTpeOneHHs B

MHKPOBOJIHOBBIX TI€4ax.

O6ciry:KHBaHHE KYXOHHOTO KoMOaiina

Tepka/Hape3ka (CMOTPHUTE HIDKCIIPHBEACHHYO Tabumity 1)
Tabmuua 1 kacaercst Tepku/Hape3Ku Msca, ChIPOB, JIyKa, TPaB,
YECHOKA, MOPKOBH, I'PELKHX H JIECHBIX OPEXOB, MHHIATA H

T. 1. [l Tepkn/Hapesku 6osee TBEpbIX KOMIIOHEHTOB CIIEyeT
UCTIONE30BaTh PEXKUM OOIbIIEH CKOPOCTH.

He crnemyer Teperh/Hape3aTh OYCHb TBEPAbIC KOMIIOHCHTBI,
TaKHe KaK MYCKaTHBIN OpeX, 3epHO Koe MM 3ePHO XICOHBIX
371aKOB.

IoaroroBka K TepKe/Hape3Ke

- MpeIBAPHUTENBHO IOpE3arTh MsCO, JIyK, YECHOK,
MOPKOBb HIIH IIepell YHIH (Ha 1-CaHTUMETPOBBIC KyCOUKH);

- YOAIUTb CTEOIN TPAB U CKOPITYILy OPEXOB;

CBIPBI,

- YAQINUTH KOCTH, CYXOXXWJINA U XPSIIH U3 MsACa.

Jlns Toro 4TOOBI TOOMTHCSA Hamydniero 3¢ddekra, cuemyer
O3HAKOMMTBCA C Talmuueil, B KOTOpOH IIpecCTaBICHBI
PEKOMEHI0BAHHBIC PEKUMBI CKOPOCTH.

1) YeraHOBUTH JIe3BME HOXKA HAa CPEAHEM KaHTE€ MHCKH
(G) 1 moBepHYTb TakUM 0Opa3oM, 4YTOOBI OKa3aJoCh Ha
cooTBercTBytomeM Mecre. Ilpemocrepesenne: se3Bue
HOXa o4eHb octpoe! Jlis Toro 4yToObl €ro AepKaTh, CIeayeT
MOJIb30BATBCS  UCKIIFOUMTENBHO BEPXHEH I1acTMAacCOBOM
4acThlo.

2)ITomecTuTh KOMIIOHEHTBI IPHIOTABIMBACMON IHIIH B
MHCKY.

3) YeranoButh Kpbimiky (E) Ha Mucke, a Oiokagy MHCKH
YCTaHOBHTD BO3J1e pydKkH. C 11eIbI0 OOKMPOBAHHS KPBILIKH,
clefyeT MepeJBUHYTh OJNIOKaxy MHCKH U INIPIKAMATh
KpBILIKY TakuM o0pa3oM, 4YToObl HPOHM3OLLIO 3aKPBITHE
GJI0KazIbl B COOTBETCTBYIOIIEM MECTE HaJl PYUKOWL.

4) C uembro MOIKIIOUESHHUS IEKTPOIPHBOJIA, CIICAYET yCTaHO-
BUTH €ro (A) B MOJyJIE JUIsl TIOAKIIFOUEHHS JICKTPOIPHBOIA
(OyaeT CIIBIIIEH MIETYOK).

5) st Toro 4to6bl yCTPOIMCTBO BBECTH B ACHCTBHE, CIEIyeT
HaKaTh U IPHAEPIKATh BBIKIIOUATEIIb, PACIONOKEHHBIH Ha
9IIEKTPOIPUBOJE, TIPUICPKHBAS MHCKY JPYTOH PYKO.

6)ITocie mnpuMeHEHHsT KyXOHHOro KomOaiiHa —cieayer
BBIKJIIOUMTDH 3jekTponpuBoa. Ilepen nauazom aemMoHTaka
CllelyeT BbIKAATh, IOKA BCE MOIBHKHBIC YaCTH YCTPOHCTBA

OTCOCANMHNUTD  AIMEKTPOIPHBO,

KHOIIKH JUISl YMCHBLICHHs CKOPOCTH M BBIHMMAas €ro M3

MozyIist Juist mopikimodeHus anekrponpusona (E3). BoinyTth

OCTaHOBSATCA. HaXxumast

TOJNKATeNb U3 TI0/[aBaTeNs.

7)C 1enbio CHATHS KPBIMIKK CJIELYeT MepeMecTUTh OoKamy
MHUCKHU U ITIOAHATDH €€.

8) l'[epej:l BbIHUMAaHUEM HSpepa60TaHHLIX TIMIICBBIX ITPOYKTOB
U3 MUCKH, CIIe/lyeT OTCOSUHHUTS JIe3BUE HOXKA, TI0BOPAYHBast
€0 U TAHY4YHU BBEPX.
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Msico 600 r 15-30 Bonee ObicTpblit
ChIpsl 400 r 30 Bosee GbicTpblit
Jlyx 400 r 10 Bonee meuteHHbII
Tpasbl 30r 20 Bonee ObicTpblit
YecHok 30r 20 bonee meuieHHbII




MopkoBb 400 r 15 Bonee ObicTpbiit Penuicka Boiee MeIeHHBINR
I'penkne opexu 4001 25 Bonee GpicTphIit Cripoit kapToens Boree GbicTpiii
Jlecusie opexu 400 r 30 Bornee GbicTpsrit ChIpst Bonee GbicTpbiit
MuHjaib 400 r 20 Bosee MeIeHHBIIN
4  UYmcrka
Tomnuénnpie 200 50 Bonee GricTphIit eI 6
cyxapn epel TeM, KaKk IPUCTYNUTb K 4YHCTKE, HEOOXOAMMO
BCEIJ]a OTKJIFOYATh YCTPOWCTBO M OTCOEJMHSTH IIPOBOL
Illokonan 350 50 Bornee GbicTpsrit ICKTPOIUTAHHS.
* 3ampemaercs IpUKacaThesl K JIE3BHIO HOXKA (JIe3BHE OYCHBb
Tepka/Hape3ka (CMOTPUTE HIKEIPUBECHHYIO TabHILy 2) ocTpoe)

Ipu ucnonb3oBanuu aucka ms tepku (F2), MoxkHO mopesars,
HarpuMep, OrypIibl, JIyK, IPUObI, sIGIOKH, MOPKOBb, PEIHCKY,
ChIPOii KapTodelib, IyKHHHU HIIH KaIlyCTy.

Ipu ucnons3oBanuM aucKa mst Hapesku [mmukoBanus] (F3),

MOYKHO TTOKPOIINTB/TIEPETEPETh, HAITPUMED, SIOJTOKH, MOPKOBb,

PEIMCKY, ChIPOit KapTodelib, CBEKITY, KallyCTy HIIM ChIp (MATKHI

WIIH CPEIHEH TBEPIOCTH).

1) YeranoButs auck (F2 wimn F3) wa nocurene auckos (F4).
YeTaHOBHTb HOCHUTENb JIMCKOB HA CPEIHEM KAHTE MHCKH
U TOBEPHYTb TaKUM 00pa3oM, 4TOOBI OH OKa3aacs Ha
COOTBETCTBYIOIIEM MECTE.

2) YeranoButs kpeiiiky (E) Ha mucke, a Onokagy MHCKH
YCTaHOBHTB BO31Ie pydKH. C 1eTbI0 OIOKNPOBAHHS KPBILIKH,
ClielyeT TEpeBUHYTh ONOKaxy MHCKH U IIPIKAMATh
KPBILIKY TakuM 00pa3oM, 4TOObI IPOM3OLLIO 3aKpPbITHE
6JI0KaIbI B COOTBETCTBYIOIIEM MECTE HaJ| PYUKOH.

3)C  uemblo  TOAKIIOYEHHS crenyer
ycTaHOBUTH ero (A) B Momylne Juisi IOAKIIOUEHHUs
9IEKTPONPHBO/A (OyeT CIIBIIICH METYOK).

4) YeraHOBUTH nepepabaThiBacMbIC MMHIICBBIC KOMITOHCHTHI B

9JIEKTPOIPUBOAA,

noznasaresie (E2). Henb3st BKi1a/ibIBaTh PyKH B [10/1aBATElb,
KOTJa  YCTpPOHCTBO JIns  moATanKuBaHUS
KOMITOHCHTOB clenyer yl'lOTpeGJIﬂTB HCKJIFOYUTECIBHO

BKITFOYE€HO.

Tosnkarenb (E1).

5) Haxarte u NPUACPIKATH BBIKIIOYATEIb TaK JO0JII0, CKOJIBKO
3TO HCOGXOI[HMO Tt nepepa&)ﬂm TTUIIEBBIX MPOXYKTOB.
6)Ilocine mnpuMEHEHHs KyXOHHOIO creyer
BBIKITFOUUTH DJICKTPOIIPUBOI. Hepe]:[ HavajJoM JIEMOHTaXxKa
CJICYET BBIKIATh, ITOKA BCC NMOJABHIKHBIC YaCTH yCTpOﬁCTBa

KkombaitHa

ocTraHoBsTCS. OTCOCHAMHUTH OICKTPOLPUBOJ, HAKUMAS
KHOTIKH JUISl YMEHBLICHHs CKOPOCTH M BBIHHMAsl €ro H3
MOJTYJIS1 JUTs IOJIKITIoueHuMst anekrpornpusoza (E3).

8) C Lenblo CHATUS KPBILIKH CIEyeT HepeMeCTUTh Onokasy
MHCKH U HOJHATD €€.

9) ITepen BBIHUMaHHEM
MPONYKTOB, CJIEAYeT OTCOCAUHUTh HOCUTENIb JIHCKOB.
C 1enblo OTKIIOUEHHUS AUCKA, CIIEAyeT TOIKHYTh €ro BBEPX,

yn()TpeGnsm KaHTBI B HUKHEH 9aCTH HOCHTEJIS JIUCKOB.

nepepaboTaHHBIX — MHIIEBBIX

KoMmmonent PexoMeH10BaHHbII peskuM
CKOPOCTH

Orypust Boree MeIeHHBINR
Iyxuan Bosee MeieHHBII
Jlyx Bonee memieHHbINH
Tpuds Boee MeieHHBINR
Sl6nokn Bornee GbicTphIit

MopxkoBb Bonee GsicTpbrit

Heobxoaumo cobmonarh 0COOCHHYIO OCTOPOKHOCTH BO
BpEMs TIPUTOTOBJICHUS MHIIA IS Z[CTeﬁ, a TaKXke It
cTapumx ¥ OecrnoOMOIIHBIX JIMIL. Bcerma HeoOXoanMo
THIATEIIBHO CTEPUIIN30BaTh HAKOHCYHHUK 6nel-mepa.
HpI/IMCHﬂTB CTEPUIN3YIOLIYIO JKUIKOCTE CIEAYET COITIaCHO

PEKOMEHAAIUAM TIPOU3BOAUTECIIS.

HexoTtopble KOMIOHEHTbI, Hanpumep, sila HId MOPKOBb,
MOTYT IPUBOJAUTH K U3MEHCHHUIO 1BETA IIJIACTHUKA. npOTI/IpKa
TpﬂHO‘{KOﬁ, yBJ'Ia)KHCHHOﬁ PaCTUTCIIBHBIM MacJjioM,

TIOMOTaeT yAaJIUuTh USMECHEHHUS B LIBETE.

DK0JIOTHsI — 3aLIMTA OKPY:Kaloleii cpebl

CHMBOI ,,IEPEYEPKHYTOH €MKOCTH sl Mycopa”,
YKa3aHHBIH Ha  DJIEKTPOOOOPYAOBAHHU
YIIaKOBKE ITOKa3bIBA€T TO, 4YTO 060pyHOBaHHC HEC

Ui

|}
MOXKET CYHUTATBLCA 06111MM JIOMAIOHUM OTXOJOM M HEIb3s

€ro BBIOpAchIBATH B IIPEIHA3HAYEHHBIC IS OTOH Ieau
KOHTEHHEPHI.

Heny:xHoe WM M3HOILIEHHOE HIIEKTPO00OPYI0BAHHE HEOOXOIMMO
Coath B CHIEHOHAJIBHO BBIACICHHBIE C 3TOM LEIBI0 ITYHKTBI
cOopa OTXOJ0B, OPraHM3UPOBAHHBIC MECTHOH ITyOIMIHOM
aJIMHUHHUCTPALIMEH, IIPELyCMOTPEHHbIE IS C/Ia4u IeKTPo00o-
PpyAoBaHHs, IOABEPTAOLICTOCA YTUIN3ALIUN.

TakuM cr1oco6oM JIF000e TOMaITHee X035HCTBO COCOOCTBYET
YMEHBUICHUIO BO3MOXHBIX OTPULIATEIbHBIX HOCHeﬂCTBHﬁ,
BIMAIONINX Ha OKPYXAOIIYIO Cpeay W NOpeaoCTaBIseT
BO3MOXHOCTh  pEKyIcpalnu KOTOPBIX
M3rOTOBJICH JAQHHBIH IPOYKT.

MarepuajioBs, U3

Bec: 2 xr @



Viceucelovy rucéni mixér RK-1260
NAVOD K OBSLUZE

1 Dilezité
Pied prvnim pouzitim pfistroje si dikladné prectéte tento
navod a uschovejte jej pro dalsi pouziti.

1.1 Pozor, nebezpeci
Neponotujte pohonnou jednotku do vody ani do jiné kapaliny
a neoplachujte ji tekouci vodou.

1.2 Vystraha

» Nesahejte na niz, zejména po piipevnéni nastavce mixéru
k pohonné jednotce, protoze jeho ¢epel je velmi ostra.

» V piipadé zablokovani noze odpojte nistavec mixéru od
pohonné jednotky a pak ocistéte Cepele noze od zbytki
potravin, které jej blokuji.

» Nedavejte do blizkosti pohyblivych soucasti pfistroje prsty,
vlasy, odév a ptibory.

» Nezapinejte spotiebi¢ béhem pfipevitovani nebo odpojovani
piislusenstvi.

* Nepouzivejte poskozeny ruéni mixér. V piipadé poruchy
odneste spotiebi¢ do mistni servisni opravny, kde jej
odbornici zkontroluji, pfip. opravi.

» Nepouzivejte piislusenstvi neschvalené vyrobcem. V piipadé
pouzivani takovych soucastek zaruka ztraci platnost.

» Déti starSi 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo psychickymi schopnostmi, nebo
s nedostatkem zkuS$enosti a znalosti prace se zafizenim
mohou zafizeni pouZivat pouze pod dohledem nebo po
vySkoleni v rozsahu bezpe¢né obsluhy a rizik. Nedovolte
détem, aby pouZivaly zafizeni jako hracku. Déti nesmi
provadét ¢iSténi nebo udrzbu zatizeni bez dohledu
dospélé osoby.

* Déti musi byt neustale pod dozorem, aby nepouzivaly
spotiebi¢ jako hracku.

» Nedovolte, aby se napajeci kabel dotykal horkych povrcht
nebo aby visel v misté, kde za n¢j mize zatahnout dité.

* Nepouzivejte mixér k michani horkého oleje nebo tuku.

» Pro malé zatizeni (pfisluSenstvi Slehaci metly) zvolte rezim
I, pro velké zatizeni (ruéni mixér, piislusenstvi pro drobeni/
sekani, ptipadné pfislusenstvi pro §lehani) zvolte rezim II.

* Pokud doslo k poskozeni piivodniho kabelu, vyménu
musi provést vyrobce, zaméstnanec servisu nebo jina
kvalifikovana osoba, aby nemohlo dojit k ohrozeni.

* S nozem zachazejte opatrné, zejména pii jeho vytahovani
z misky, vyprazdiovani misky a ¢isténi.

* Vypinejte pfistroj vzdy pfed vyménou piislusenstvi nebo
pokud davate ruce do blizkosti pohyblivych soucasti.

* Vystraha: Pfed odpojenim mixéru od podstavce zkontrolujte,
zda je vypnuty.

* Odpojte mixér od napajeni pokazdé, kdyz jej nechavate
stat bez dozoru, pred montazi, demontazi nebo Cisténim
zafizeni.

e

» Nedovolte détem, aby pouzivaly piistroj bez dozoru.
* Pohonnou jednotku neponoiujte do jiné kapaliny.
+ POUZE PRO DOMACI POUZITI.

1.3 Pozor

* Nepouzivejte ru¢ni mixér k michani hustych potravin déle
nez 30 s béhem 3 minut. V opacném piipadé dojde k jeho
piehiati.

* Pristroj je urCen vyhradné pro domaci pouziti.

2 Popis kuchyiiského robota
A - Regulace rychlosti (I/1I)
B - Pohonnd jednotka

C - Nastavec mixéru

D - 5-ti stupfiova regulace otacek

E - Viko E1 - Péchovadlo E2- Podavac
E3 - Modul k pfipojeni pohonné jednotky
F1 - Nuz

F2 - Plny oboustranny kotou¢ s velkymi otvory pro krajeni na
platky a na sekani ovoce a zeleniny

F3 - Plny kotou¢ na strouhani brambor

F4 - Nosi¢ kotouct

G - Miska

H - Spojovaci soucast §lehacich metel

I - Slehaci metly

3 Obsluha kuchyiiského robota

Upozornéni

 Pied rozdrobenim/rozkrajenim horkych potravin nebo jejich
pielitim do nadoby pockejte, az vychladnou (maximalni
teplota 30°C).

+ Velké
2-centimetrové kousky.

potraviny nakrajejte pfed zpracovanim na

3.1 Michani
Pied prvnim pouzitim pfistroje dikladné vycistéte soucastky,
které maji kontakt s potravinami (viz: ,,Cisténi”).

Ruéni mixér je urcen k:

» michani tekutin, napf. mlé¢nych vyrobki, omacek, ovocnych
st'av, polévek, michanych napoju a koktejli

» michani mékkych potravin, napf. tésta na palacinky nebo
majonézy

* mixovani vafenych potravin, napt. détskych vyziv.

Diilezité

* Vafena jidla je tieba sundat ze sporaku a pockat, az
vychladnou. V opa¢ném piipadé muize dojit k piehiati
ru¢niho mixéru.

+ Pfipevnit pohonnou jednotku (B) k nastavci mixéru (C)
(slysitelné cvaknuti).

» Pfipojit napajeci kabel. Ponofit niz do michané potraviny
pied zapnutim spotiebice, aby nedoslo k rozstiiknuti.
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* Nedovolte, aby se tekutina dostala do styku se spojenim
mezi pohonnou jednotkou a nastavcem mixéru.

» Béhem michani potravin pohybovat nastavecem mixéru ve
svislém a vodorovném sméru.

* V piipadé zablokovani mixéru pied vycisténim odpojte
napajeci kabel.

» Po pouziti odpojte napéjeci kabel a nastavec spotiebice.

3.2 Slehaci metly

Slehaci metly slouzi k §lehani smetany, bilki, zakuskd apod.

1. Piipojte §lehaci metly (I) do spojovaci soucasti (H).

2. Pak pfipojte spojovaci soucast §lehacich metel k pohonné
jednotce (slysitelné cvaknuti).

3. Potraviny vlozte do velké, hluboké misky.

4. Ponofte §lehaci metly celé do potravin.

3.3 Kuchyiisky robot

Upozornéni

Pied uvedenim kuchytiského robota do provozu si piectéte

tento navod.

« Cepele nozii jsou velmi ostré.

* Pfed zapnutim kuchyiiského robota zaklapnéte blokadu
misky a umistéte péchovadlo (E1) do spravné polohy.

Béhem zpracovavani potravin nevkladejte do podavace (E2)
zadné predméty kromé péchovadla (E1).

Pied sundanim vika (E) pfistroj vzdy vypnéte.

Viko (E) muzete Cistit pod tekouci vodou, ale nenamacejte
je do vody ani je nemyjte v my¢ce na nadobi.

Miska (G) neni ur¢ena k pouziti v mikrovinnych troubach.

Obsluha kuchyiiského robota

Drobeni/sekani (viz tabulka 1 nize)

Tabulka 1 se tyka drobeni/sekani masa, syri, cibule, bylinek,
Cesneku, mrkve, vlasskych a liskovych ofechd, mandli atd.
K drobeni/sekani tvrdsich slozek pouzijte vyssi rychlost.
Nedrobte/nesekejte velmi tvrdé potraviny, jako je muskatovy
ofisek, kavova nebo obilna zrna.

Piiprava na drobeni/sekani

- nakrajejte maso, syry, cibuli, ¢esnek, mrkev nebo papriku
chilli (na 1-centimetrové kousky),

- odstraiite stonky bylinek a skofapky ofech,

- odstrafite z masa kosti, $lachy a chrupavky.

Pro dosazeni nejlepsiho vysledku se seznamte s tabulkou, ve

které byly uvedeny doporucené rychlosti.

a) Umistéte nliz na stiedovy kolik misky (G) a otocte jim tak,
aby se dostal do spravné polohy. Vystraha: ¢epel noze je
velmi ostra! Ntz drzte pouze za jeho horni, plastovou ¢ast.

b) Vlozte potraviny do misky.

¢) Pripevnéte viko (E) k misce a blokadu misky postavte vedle
drzaku. Pro zablokovani vika posuiite jezdec blokady misky
a piitlacte viko tak, aby blokada zaklapla na spravném misté
nad drzakem.

d) Pohonnou jednotku pripevnéte (A) k modulu pro piipojeni
pohonné jednotky (slysitelné cvaknuti).

¢) Piistroj zapnete tak, Ze stisknete a podrzite vypina¢ umistény
na pohonné jednotce, a druhou rukou pridrzujete misku.

f) Po pouziti vypnéte pohonnou jednotku. Pifed zahajenim
demontaze pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé

tlagitek

pohonnou jednotku a vyjméte ji z modulu pro pfipojeni

soucasti.  Stisknutim  povolovacich odpojte
pohonné jednotky (E3). Vyjméte péchovadlo z podavace.

g) Pro sundani vika posuiite blokadu misky a zvednéte viko.

h) Pred vyjmutim zpracovanych potravin z misky odpojte ntiz
pootocenim a vytazenim smérem nahoru.

Slozka Maximalni Maximalni Doporucena
hmotnost doba rychlost
zpracovani
(ve vteFinach)

Maso 600 g 15-30 Rychlejsi

Syry 400 g 30 Rychlejsi

Cibule 400 g 10 Pomalejsi

Bylinky 30g 20 Rychlejsi

Cesnek 30g 20 Pomalejsi

Mrkev 400 g 15 Rychlejsi

Vlasské 400 g 25 Rychlejsi
ofechy

Liskové 400 g 30 Rychlejsi
ofechy

Mandle 400 g 20 Pomalejsi

Strouhanka 200 g 50 Rychlejsi

Cokolada 350¢g 50 Rychlejsi

Krajeni/krouhani (viz tabulka 2 nize)

Krajecim kotouc¢em (F2) Ize krajet napf. okurky, cibuli, houby,

jablka, mrkev, fedkvicky, syrové brambory, cukety nebo zeli.

Krouhacim kotou¢em (F3) lze nastrouhat napf. jablka, mrkev,

fedkvicky, syrové brambory, Cervenou fepu, zeli nebo syr

(mékky nebo stiedné tvrdy).

a) Umistéte kotou¢ (F2 nebo F3) na nosi¢i kotoucu (F4).
Umistéte nosi¢ kotoucti na stiedovy kolik misky otocte jim
tak, aby se dostal do spravné polohy.

b) Pripevnéte viko (E) k misce a blokadu misky postavte vedle
drzaku. Pro zablokovani vika posuiite jezdec blokady misky
a pritlacte viko tak, aby blokada zaklapla na spravném misté
nad drzakem.

¢) Pohonnou jednotku pfipevnéte (A) k modulu pro pfipojeni
pohonné jednotky (slysitelné cvaknuti).

d) Vlozte (E2).
Je-li spotfebi¢ zapnuty, nevkladejte do podavace ruce.

zpracovavané potraviny do podavace

k posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo (E1).
e) Stisknéte a podrzte vypina¢ na dobu, po kterou budete
zpracovavat potraviny.
f) Po pouziti vypnéte pohonnou jednotku. Pied zahdjenim
demontaze pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé
tlacitek  odpojte
pohonnou jednotku a vyjméte ji z modulu pro pfipojeni

soucasti. ~ Stisknutim  povolovacich

pohonné jednotky (E3).



g) Pro sundani vika posuiite blokadu misky a zvednéte viko.

h) Pfed vyjmutim zpracovanych potravin odpojte nosi¢
kotou¢i. Kotou¢ odpojite tak, ze ji zatlacite smérem nahoru
pomoci koliku v dolni ¢asti nosice kotouc.

Slozka Doporuéeni rychlost
Okurky Pomalejsi
Cuketa Pomalejsi
Cibule Pomale;jsi
Houby Pomalejsi
Jablka Rychlejsi
Mrkev Rychlejsi
Redkvicky Pomalejsi
Syrové brambory Rychlejsi
Syry Rychlejsi

4 Cisténi

» Pred zahajenim ¢isténi vzdy spotiebi¢ vypnéte a odpojte
napéjeci kabel.

* Nesahejte na ¢epel noze (je velmi ostrd).

» Zachovejte zvlastni opatrnost béhem piipravy jidla pro
deti, star$i a nemotorné osoby. Vzdy dikladné sterilizujte
nastavec mixéru. Pouzivejte sterilizaéni tekuty prostiedek
v souladu s pokyny vyrobce.

» Nekteré potraviny, napf. vejce nebo mrkev, mohou zptsobit
zménu zbarveni plastovych soucastek. Pfipadné zmény
zbarveni vy¢istite hadfikem navlh¢enym v rostlinném oleji.

SPECIFIKACE:

Napajeni: 220-240 V~/50 Hz
Vykon: 700 W

Hluénost: 80 dB

Ekologie — Ochrana Zivotniho prostiedi
Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na ele-
ktrickych spotiebic¢ich nebo na jejich obalech ﬁi
poukazuje na to, ze zafizeni nelze povazovat za [ =
bézny odpad z domacnosti a nesmi se vyhazovat do nadob
urcenych pro tento ucel.
Nepoti‘ebné nebo opotiebované elektrospotiebice je tieba
dopravit na zvlast urené sbérné misto, zfizené mistni
vefejnou spravou, které je ur¢eno k odbéru elektrickych
zafizeni za ucelem jejich likvidace.
Takto kazda domacnost pfispiva k omezeni ptipadnych
negativnich dopadi na Zivotni prostfedi a umoziuje ziskat
druhotné suroviny, ze kterych se vyrobek sklada.

Hmotnost: 2 kg @
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1 Délezité
Pred zapnutim spotrebica si pozorne precitajte tento navod
a odlozte si ho pre pripad pouzitia v buducnosti.

1.1 Nebezpecenstvo
Hnaciu jednotku neponarajte do vody ani inej kvapaliny ani

neoplachujte pod te¢ticou vodou.

1.2 Upozornenie

Nedotykajte sa ostria, najmé po pripevneni koncovky mixéra
k hnacej jednotke, je totiz vel'mi ostré.

V pripade zablokovania ostria koncovku mixéra odpojte od
hnacej jednotky a ocistite ho od zvyskov potravin, ktoré ho
blokuji.

Nepriblizujte k pohyblivym dielom spotrebica prsty, vlasy,
odev ani riad.

Spotrebi¢ nezapinajte poCas upeviiovania alebo skladania
doplnkov.

Poskodeny ruény ponorny mixér nepouzivajte. V pripade
poruchy spotrebi¢ odovzdajte do miestneho servisu za
ucelom kontroly alebo opravy.

Nepouzivajte diely neschvalené vyrobcom. V pripade
pouzitia takychto dielov zaruka straca platnost’.
Zariadenie mdZu pouZivat’ deti starSie ako 8 rokov a osoby

so zniZzenymi fyzickymi a zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatoénymi skusenost’ami
a vedomost’ami ak st pod dozorom alebo boli poucené
0 bezpeénom pouzivani a porozumeli moZnym rizikam.
Nedovol'te detom hrat sa so zariadenim. Cistenie
a udrzbu zariadenia nesmi vykonavat’ deti bez dozoru
dospelej osoby.

Deti by mali byt pod dohl'adom, aby sa zaistilo, Ze sa so
spotrebi¢om nehraju.

Sietovy vodi¢ nesmie prichadzat’ do styku s horucimi
povrchmi ani previsat’ na mieste, kde by ho mohlo chytit’
dieta.

Ponorny mixér nepouzivajte na mieSanie horticeho oleja

alebo tuku.

V pripade nizkeho zat'azenia (metlicky na $lahanie) zvol'te
rezim I a v pripade vysokého zatazenia (ruény ponorny
mixér, nastavee na rozdrobovanie/sekanie, pripadne metlicky
na §lahanie) zvol'te rezim II.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca,

zamestnanec servisu alebo ina kvalifikovana osoba, aby
nedoslo k akémukol'vek riziku.

S ostrim zaobchadzajte opatrne, najmd pocas jeho

vytahovania z misky, vyprazdiiovania misky a Cistenia.

Pred vymenou prisluSenstva alebo priblizenim ruky k
pohyblivym ¢astiam spotrebi¢ vypnite.

Upozornenie: Pred zloZzenim ponorného mixéra zo zakladne
skontrolujte, ¢i je naozaj vypnuty.

Viacfunkény ponorny mixér RK-1260
NAVOD NA OBSLUHU

<>

* Mixér odpojte od napdjania zakazdym, ak ho planujete
ponechat’ bez dozoru a pred montazou, demontazou alebo
¢istenim spotrebica.

* Nedovol'te detom pouzivat spotrebi¢ bez dozoru.

* Hnaciu jednotku neponarajte do Ziadnej kvapaliny.

+ LEN NA DOMACE POUZITIE.

1.3 Upozornenie

* Ruény ponorny mixér nepouzivajte na mixovanie hustého
jedla dlhsie ako 30 sekund s prestavkami medzi mixovanim
kazdé 3 minuty. Mohlo by dojst’ k jeho prehriatiu.

* Spotrebi¢ urceny len na domace pouzitie.

2 Popis kuchynského robota
A - Nastavovanie rychlosti (I /IT)
B - Hnacia jednotka

C - Nastavec ponorného mixéra
D - 5-stupiiova regulacia otacok

E - Poklop E1 - Posunovac E2 - Podavac
E3 - Modul na pripojenie pohonu
F1 - Ostrie

F2 - Dvojstranny kotu¢ s hrubymi otvormi pre krajanie na platky
a sekanie ovocia a zeleniny

F3 - Kotu¢ na trenie zemiakov

F4 - Nosny kotuc

G - Miska

H - Nadstavec na pripojenie metliciek

I - Metlicka

3 Obsluha kuchynského robota

Upozornenie

* Pockajte, az hortice ingrediencie pred ich rozdrobenim/
posekanim alebo preliatim do dzbanka vychladnu
(maximalna teplota 30°C).

* Velké

dvojcentimetrové kusky.

ingrediencie pred spracovanim pokrajajte na

3.1 Miesanie

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dokladne ocistite konstrukéné
prvky, ktoré prichddzaji do kontaktu s potravinami (pozri:
,Cistenie®).

Ruény ponorny mixér je uréeny na:
* mixovanie tekutin ako mlie¢ne vyrobky, omacky, ovocné
St'avy, polievky, drinky a kokteily;

mieSanie mékkych zloZiek ako cesto na palacinky alebo
majonéza;

mixovanie hotovej stravy, napriklad v podobe detskych
VyZiv.



Dolezité

Varené jedla zlozte z ohna a pockajte az vychladni.

V opacnom pripade by mohlo dojst’ k prehriatiu ru¢ného
mixéra.

Pohon (B) upevnite ku koncovke ponorného mixéra (C)
(zacujete zacvaknutie).

Pripojte sietovy kabel. Ostrie ponorte pred zapnutim

spotrebi¢a do mieSanej potraviny, ¢im sa vyhnete

rozprskavaniu.

Zabrante kontaktu tekutiny so spojom medzi hnacou
jednotkou a koncovkou ponorného mixéra.

Pocas mieSania potraviny posuvajte koncovkou ponorného
mixéra hore a dole.

V pripade zablokovania ponorného mixéra vytiahnite pred
Cistenim siet'ovy kabel z elektrickej zasuvky.

Po pouziti sietovy kabel a koncovku spotrebica odpojte.

3.2 Srahacia metlitka
Metlicka

a podobne.
1. Metlicku (I) pripojte do nadstavca (H).

2. Nadstavec na pripojenie metlic¢iek nasledne pripojte k hnacej

sluzi na Slahanie smotany, bielka, dezertov

jednotke (zaCujete zacvaknutie).
3. Ingrediencie vlozte do velkej hlbokej nadoby.
4. Metlicku tplne ponorte do ingrediencii.

3.3 Kuchynsky robot
Upozornenie
Pred spustenim kuchynského robota si preéitajte tento navod.

Ostrie je vel'mi ostré.

Pred spustenim kuchynského robota zaistite poistku misky a
posunova¢ (E1) nastavte do pozadovanej polohy.

Pocas spracovavania do podavaca (E2) nevkladajte Ziadne
komponenty okrem posunovaca (E1).

Pred zlozenim poklopu (E) vzdy spotrebi¢ vypnite.

Poklop (E) mozete Cistit’ pod te¢ucou vodou, ale neponarajte
ho ani neumyvajte v umyvacke riadu.

Miska (G) nie je urCena na pouzivanie v mikrovinnych
rarach.

Obsluha kuchynského robota

Rozdrobovanie/sekanie (pozri tabul’ka 1 nizsie)

Tabul’ka 1 sa tyka rozdrobovania/sekania mésa, syrov, cibule,
byliniek, cesnaku, mrkvy, vlasskych a lieskovych orechov,
mandli a podobne. Na rozdrobovanie/sekanie tvrdSich potravin
pouzivajte vyssie otacky.

Nerozdrobujte/nesekajte vel'mi tvrdé potraviny ako muskatové
orechy, kdvové zrna alebo obilninové zrna.

Priprava na rozdrobovanie/sekanie

pokrajajte miso, syry, cibulu, cesnak, mrkvu alebo chilli
papricky (na jednocentimetrové kusky),

- odstranite stopky zeleniny a $krupiny orechov,

- z mdsa odstrante kosti, $lachy a chrupavky.

Ak cheete dosiahnut’ ¢o najlepsi vysledok, prestudujte si
tabul’ku, v ktorej st uvedené odporacané rezimy rychlosti.

a) Ostrie umiestnite na vyustenie v strede misky (G) a otocte
tak, aby sa nachadzalo na spravnom mieste.

Upozornenie: Ostrie je velmi ostré! Na drzanie ostria
pouzivajte len hornt plastovu Cast’.

b)Ingrediencie vlozte do misky.

c¢)Zalozte poklop (E) na misku a poistku misky nastavte
vedla rukovite. Za tucelom zaistenia poklopu presuite
poistku misky a dotlacte poklop tak, aby poistka zapadla v
prislusnom mieste nad rukovitou.

d)Za tucelom pripojenia hnacej jednotky (A) ju namontujte
v module na pripojenic hnacej jednotky (zaCujete
zacvaknutie).

e) Ak chcete spustit’ spotrebi¢, stlaéte a podrzte vypinac
umiestneny na hnacej jednotke a druhou rukou pridrziavajte
misku.

f) Po ukonceni pouzivania hnaciu jednotku vypnite. Pred
zaCatim demontaze pockajte, az sa vSetky pohyblivé diely
zastavia. Stlatenim uvolTiovacich tlacidiel odpojte hnaciu
jednotku a vytiahnite ju z modulu na pripajanie hnacej
jednotky (E3). Vytiahnite posunovaé z podavaca.

g)Za ucelom zlozenia poklopu presuite poistku misky a
nadvihnite ju.

h)Pred vybranim spracovanej potraviny z misky odpojte ostrie
jeho pootocenim a potiahnutim smerom hore.

Ingrediencia | Maximalna | Maximalny ¢as Odporicany
hmotnost’ spracovavania | reZim rychlosti
(v sekundach)
Miso 600 g 15-30 Rychlejsi
Syry 400 g 30 Rychlejsi
Cibul'a 400 g 10 Pomalsi
Zelenina 30g 20 Rychlejsi
Cesnak 30g 20 Pomalsi
Mrkva 400 g 15 Rychlejsi
Vlasské 400 g 25 Rychlejsi
orechy
Lieskové 400 g 30 Rychlejsi
orechy
Mandle 400 g 20 Pomalsi
Struhanka 200 g 50 Rychlejsi
Cokolada 350 g 50 Rychlejsi

Krajanie/strihanie (pozri tabul’ka 2 nizsie)

Nastavcom na krajanie (F2) mozete krajat’ napriklad uhorky,

cibulu, huby, jablka, mrkvu, red’kovku, surové zemiaky,

cukinu alebo kapustu.

Nastavcom na strithanie (F3) mézete strihat’ napriklad jablka,

mrkvu, red’kovku, surové zemiaky, cviklu, kapustu alebo syr

(mikky alebo stredne tvrdy).

a) Nastavec (F2 alebo F3) umiestnite na nosnom kotaci
(F4). Nosny kotu¢ umiestnite na vyustenie v strede misky
a otocte tak, aby sa nachadzal na spravnom mieste.

b) Zalozte poklop (E) na misku a poistku misky nastavte
vedla rukovite. Za ucelom zaistenia poklopu presuiite
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C

d

€

poistku misky a dotlacte poklop tak, aby poistka zapadla
v prislusnom mieste nad rukovétou.

-

Za ucelom pripojenia hnacej jednotky (A) ju namontujte
v module na pripojenie hnacej jednotky (zacCujete
zacvaknutie).

=

Spracovavané potraviny umiestnite v podavaci (E2).
Do podavaca nevkladajte ruky pokial’ je spotrebi¢ zapnuty.
Na postivanie ingrediencii pouzivajte vyluéne podava¢ (E1).

-

Stlaéte a podrzte vypina¢ tak dlho, ako planujete
spracovavat’ potraviny.

f) Po ukonéeni pouzivania hnaciu jednotku vypnite. Pred

g

h

zaCatim demontaze pockajte, az sa vSetky pohyblivé diely
zastavia. Stlacenim uvolfovacich tlacidiel odpojte hnaciu
jednotku a vytiahnite ju z modulu na pripajanie hnacej
jednotky (E3).

) Za ucelom zlozenia poklopu presuiite poistku misky
a nadvihnite ju.

) Pred vybranim spracovaného pokrmu odpojte nosny kotuc.
Za ucelom odpojenia nastavca ho posuiite hore, pricom
pouzite vyustenie v dolnej Casti nosného kotuca.

Ingrediencia Odporucany rezim rychlosti
Uhorky Pomalsi
Cukina Pomalsi
Cibula Pomalsi
Huby Pomalsi
Jablka Rychlejsi
Mrkva Rychlejsi
Red’kovky Pomalsi
Surové zemiaky Rychlejsi
Syry Rychlejsi
4 Cistenie

$

Pred ¢istenim spotrebi¢a ho vzdy vypnite a odpojte sietovy
kabel z elektrickej zasuvky.

Nedotykajte sa ostria (je vel'mi ostré).

Pocas pripravy pokrmu pre deti, starSie a fyzicky menej
zdatné osoby postupujte mimoriadne opatrne. Koncovku
ponorného mixéra vzdy dokladne sterilizujte. Pouzivajte
sterilizaénu tekutinu v sulade s pokynmi vyrobcu.

Niektoré ingrediencie ako vajcia alebo mrkva mozu sposobit’
prefarbenie plastu. Utieranie handrickou navlhéenou
rastlinnym olejom pomaha odstrafiovat’ prefarbenie.

PECIFIKACIA:

Napéjanie: 220-240 V~/50 Hz
Vykon: 700 W
Hlucnost: 80 dB

Ekolégia — ochrana Zivotného prostredia

S
n

p

ymbol ,,prec¢iarknutého smetného kosa“ umiest-
eny na elektrickom zariadeni alebo na jeho baleni

Bl

oukazuje na skuto¢nost’, ze so zariadenim nemoze

byt nakladané tak ako s beznym odpadom z domdacnosti
a malo by byt vyhodené do $pecidlne pre takéto zariadenia
vytvorenych odpadovych kosov.
Nepotrebné alebo pouzité elektrické zariadenie by malo
byt odovzdané v §pecialnych zbernych bodoch, vytvorenych
$pecialne pre ucely zberu elektrickych zariadeni ur¢enych na
utilizaciu lokalnou administrativou verejnej spravy. Tymto
spésobom sa kazda domécnost’ podiel'a na minimalizovani
eventualneho negativneho vplyvu na zivotné prostredie
a taktiez umoziuje recyklovat’ materialy z ktorych je produkt
zhotoveny.

Hmotnost: 2 kg @



Mnuozogynkyuonanen pvuen nacamop RK-1260
HHCTPYKI[HA 34 EKCIVIOATALIHA

1 BaxHo

Ipenu na mycuere ypena, TpsiOBa BHHMATEIHO Jla IPOYETETe
HACTOSIINTE MHCTPYKIMU U TU 3alla3uTe 3a Ja MOXKE NaK Ja
TH ITOJI3BATE.

1.1  Onacho
He GHBa Jla TIoTanATe 3aIBMIKBAIINS BaJl BbB BOJAA WIIM JIpyTa

TEYHOCT, HUTO J[a TO U3ILIAKBATE T1071 Teyallla BOJa.

1.2 Tlpenynpexnenue

* U3Gsareaiite ga JIOKOCBaTte OCTPHETO, OCOOEHO Clie] KaTo
MPUKPENUTe HaKpaiiHuka Ha OleHzepa KbM 3a/IBHKBAILMS
MEXaHH3bM, TOHEKE TO € MHOTO OCTpO.

* B ciyuaii, korato ocTpueTo ce 0J10KHMpa, HAKPAHHUKBT HA
OsieHzepa ce M3BaX/1a OT 3aBHIKBAIIMS MEXaHU3bM, a CIIe]l
TOBA OCTPHETO CE MOYHUCTBA OT OCTATBIM OT XpaHa, KOUTO TO
Gnokupar.

* He nobGnwkapaiitTe npbecTUTE, KOcaTa, ApexuTe U npudopu
J0 TIOABMKHUTE YaCTH Ha ypeaa.

* He ypena,
JIEMOHTHPATE aKCECOAPHTE.

BKJIIOUBANTE KOraTo IPHUKpPENnBare WM

» He 6uBa na nomn3pare noBpeaeHus pbueH Onenaep. B coydait
Ha IMOBpPEAa BbPHETE ypela 0 JIOKAJIEH CEPBU3EH ITyHKT
C 1LIeJT IIPOBEPKa MJIM MOTpPaBKa.

» He 6uBa a mon3Bare akcecoapy, KOMTO He ca 000pEeHH OT
TIPOU3BOAUTEIIA. AKO TIOJI3BaTe TAKUBA 4acTu, rapaHuusATa €
HeBaJIMIHA.

* YpeabT Moxke J1a ce ynorpedsiBa oT Jena Hajx 8 roauHu
U OT JINLIATA ¢ OrPaAaHUYEHHU q)um-lecxu, CeTUBHHU WJIH
YMCTBEHH Bb3MOKHOCTH MJIM € HeI0CTaThb4eH ONHUT
¥ 3HAHUSA eIHHCTBEHO MO/ HAZI30P HJIH CJIeI HHCTPYKTAaX
B 00/12CTTa HA 0€30NACHA eKCIIOATAIMS U OIACHOCTH.
Jlenara He OMBa 1a cu UrpasT ¢ ypena. Jlenara ve 6usa
JAa M3BbPUIBAT NMOYHCTBAHE MWJIH MOAAPBKKA HA ypeaa
0e3 HA/30p HA Bb3PACTHO JIMLE.

+ Tpsabsa na HaGmonaBate Jenara, ja He CH UIPasT ¢ ypena.

* He nomyckaiite, 3axpaHBanusT Kabes 1a JOMHpPa 0 TOPEIn
TIOBbPXHOCTH WJIM Ja YBUCBA HA MSICTO, KBJIETO I€TETO MOXKE
J1a ro THITHE.

» He 6uBa y1a monsBare OnmeHzepa 3a pa30bpKBaHe Ha TOPEIIO
0JIMO WJIM MAa3HHHA.

B ciyuaii Ha MasKko HaToBapBaHe (akcecoapy Ha ObpKaskara)
n3bepere I pexum, a B cilydail Ha rolsMO HaTOBapBaHE
(ppuen OneHzep, akcecoapu 3a pasnpodsBaHe/KbILAHE,
M B Cily4yall Ha HY)XJa akcecoapH 3a pasOuBane) uzdepere
IT pesxum.

* Ako 3axpaHBamusT kKabea e moBpeneH, Toil TpsOBa xa ce
3aMEHH OT IIPOM3BOIUTENS, PAOOTHUK OT CEPBU3a UIIM JIPYTO
KBaNM(UIMPAHO JINIIE, 3 a ce M30erHe KakBaTo ¥ 1a 0o
OIACHOCT.

» PaGorere BHMMATEIHO C OCTPHETO, TIPEIM BCHYKO KOTaTo ro
H3BAXJATE OT KyIaTa, [IOYNCTBATE WJIN U3IIpa3BaTe KyIara.

* /3kmodyere ypena Tpead Ja 3amodHETe Ja  CMEHsTe
aKcecoapuTe WK ce JoOMIKaBare 10 MOABMKHUTE YacTH.

« Ilpenynpexaenue: Ilpenu na wu3Bagure OneHaepa ot
OCHOBATa, POBEPETE, NAIH € H3KIIOUCH.

+ Mzkmodere OneHzgepa OT 3aXPaHBAHETO BUHATH KOTaTo
ro ocrapire 0e3 HaA30p, KAKTO U HPEIM Ja MOHTHpaTe,
JACMOHTHPATE UIIH IMMOYUCTBATE ypeaa.

» He paspeaBaiite Ha Jena ja nonssar ypezna 6e3 Haaz3op.

* He 6uBa 1a norarsre 3aBHXBAIl{s MCXaHHU3bM B KaKBAaTO
M J1a GUIIO TEUHOCT.

CAMO 3A JIOMAIIIHA VIIOTPEBA.

1.3 Buumanue

» He OuBa na nonssare ppuHus OneHaep 3a pa3ObpKBaHe HA
I'bCTA XpaHa 3a NO-AbJro oT 30 cek. Ha BCEKU 3 MUHYTH. B
MIPOTUBEH CITyyall ypeabT L€ Nperpee.

* VYpeasbT e mpepHa3HAYCH CaMo 3a JOMAIIHA ynoTpeda.

Onncanne Ha KyXHeHCHsi poGoT
- Perynarop Ha cxopocrra (I /1)
- 3a/BHKBAlI Bajl

(@R~ g

- Hakpaiinuk Ha Onenznepa
D - IlercrenenHa perynanus Ha CKOpOCT Ha paboTara
E - Kanak

E3 - MOL[yJ'[ 3a BKJIFOYBAHE Ha 3aIBHKBAIINUA MEXaHU3BM

El-bByrano  E2 - dyHus 3a nocraBsHe Ha XpaHa

F1 - Octpue

F2 -IIbnien jaBycTpaHeH AMCK C €IpH OTBOPH 3a ps3aHe
Ha Tmiapue€Tta W HapsA3BaHE Ha CHTHO Ha IUIOAOBE H
3EJIEHYY1]

F3 - ITbJieH auck 3a TpueHe Ha KapTodu

F4 - Hocau 3a auckoBete

G - Kyna

H - CBbp3Bali eleMeHT Ha ObpKasikaTa

I - bepkanka

3 ITos13BaHe HA KYXHEHCKHS pPo6OT

Buumanue!

e M3zuakaiiTe 1a U3CTHHAT TOpELIUTE CBCTABKU IpPeAn
Ja TH pasapobere/ HAKbILATe WIM W3CHIICTE B KaHATa
(MaKCHMallHaTa TeMIepaTypa He MOXKe Ja HaJBHIIaBa
30°C).

* Ilpenu na 3anoysere ga 06pabOTBATE ChCTABKUTE, HAPEKETE
TOJIEMHTE TapyeTa Ha KyOueTa He T0-TOJIeMH OT 2 CM.

3.1 Pa3ébpkBane

Ipern mwpBa ymoTpeba Ha ypeaa MOYMCTETE BHUMATETHO
BCHYKHUTE EJIEMEHTH, KOWTO HMAaT JONUp C XpaHa (BHXK:
,Jlouncreaune”).
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PounusT OJeniep e npeHasHayeH 3a:

* pa3ObpKBaHe HA TEYHOCTH, HANp. MIEYHH IIPOIYKTH,
COCOBE, ILIOJIOBM COKOBE, CYIH, O€3aIKOXOIHU 1 aIKOXOIHH
KOKTEHIIH;

* pa30bpKBaHE Ha MEKU ChCTABKHM, HAMp. TECTO 32 MATAYNHKH
WM MalioHe3a;

* CMaykaHe Ha BApCHM XPaHM, Hamp. MPUIOTBSIHE HA MIOpETa

3a aena.

BaixHo

+ CaaseTe BapeHaTa XpaHa OT OI'bHS U H34aKaiiTe 1a H3CTHHE.
B npotusen cityyait ppuHuST OIeHIEp MOXKE J1a perpee.

* TIpukperiere 3a/(BIKBaNMs MeXaHH3bM (B) KbM HaKpaiiHUKa
Ha 6nengepa (C) (TpsOBa ma ce uye mpakane).

* Brutodere 3axpaHBaiius kabels1 B KOHTaKTa. 3a 1a n3deruere
pa3NpbCKBAHETO Ha XpaHara, NPeJH Jia BKIIOYHTE ypera,
MOTOIETEe OCTPUETO B 00paboTBaHATa XpaHa.

* He nomyckaiite npoHHKBaHE Ha TEYHOCTTAa B CIOMKara,
KOSITO CBBP3Ba 3ajBIDKBAIMS Bal W HakpailHWKa Ha
Onenaepa.

+ [lo Bpeme Ha pa30bpKBaHe Ha XpaHATa JIBMUKETE HAKPAHHUKA
Ha GJIeH/Iepa XOPH30HTAIHO U BEPTUKAITHO.

* B ciyuwaii ga ce BKIIOYM MEXaHH3BM 3a ONOKHpaHe Ha
Onenziepa, M3KIOYETE 3axpaHBalius Kabea OT KOHTAKTa,
MPEN J1a IPEMUHETE KbM TTOYHCTBAHETO.

* Crmex karo mpHKIIounTe paboTa ¢ ypema, H3KIIOUETe
HakpallHMKa Ha OneHzepa W 3axpaHBamius kabenm ot

KOHTAaKTa.

3.2 bbpraika

Bbpkankara ciy)ku 3a pa3OMBaHE Ha CMeTaHa, OCJITBIM,

MIPUTOTBSIHE HA ACCEPTH H T. H.

1. INpukpenere Obprankara (I) koM cBbp3Baius enemeHt (H).

2. Cney ToBa IPUKpEIeTe CBbP3BAILHS CICMCHT Ha ObpKajkaTa
KBM 3a/IBIKBALMs Banl (TPsiOBa J1a ce uye IIpakaHe).

3. Cumnere CbCTaBKHUTE B rojsiMara, Ibi0oka Kyma.

4. M3usmo notonere ObpKajkaTa B ChCTaBKHTE.

3.3 KyxneHcku podor

Buumanue

HpCI[I/I Jla MyCHETE KyXHEHCKHUS p060T, MpOYETETE BHUMATEITHO

HACTOSIINTE HHCTPYKLUHU 3a yroTpeda.

» OcTpHETO € MHOTO OCTPO.

* Ilpenm na mycHeTe KyXHEHCKHs poOOT, 3aTBoOpeTe
MexaHu3Ma 3a OjokupaHe Ha Kymara M (uKcHpaiire
6yranoro (E1).

« Tlo BpEME Ha 06p360TBaHC Ha XpaHaTa HE cllaraiite BbB
¢dynusita (E2) HUKAKBU JPYrH €EMEHTH OCBEH OyTaioTo
(E1).

* IIpenn npemaxBaneTo Ha kamaka (E), BUHaru nskiiouBaiite
ypena.

* Kanaksr (E) Moxe sa ce Mue 1moj Teyamia Boja, HO He
TO TIOTamnsIiTe BBB BOoOara ¥ HE ro MHIATE B CBAOMUSITHA
MalidHa.

* Kymara (G) He ¢ mpenHa3sHaueHa 3a IOJ3BaHEe B

MHUKPOBBJIHOBA TI€YKaA.

IMoa3BaHe HA KyXHEHECKHsI PO0OT

Pa3npodsiBane/kbinane (BIK Mo-HagoTy Tabmuma 1)
Tabnuua 1 ce oTHacs KbM pasipoOsBaHe/KbJaHE HA MEco,
CHpeHa, JIyK, OWIIKH, 4eChH, MOPKOB, OPEXH, JICIITHUIIA, 6aieMH
u momoOHO. 3a pa3apoOsSBaHETO/KBIAHETO HA MO-TBBPIH
CBCTABKH CE T10JI3Ba I10-BUCOKA CKOPOCT.

Jla He ce pa3apoOsBaT ¢ ypena MHOTO TBBPAM ChCTABKHU, KaTo

Hamp. HHANKHCKO Opexye, 3bpHa Kad)e MIH JKUTHU 3bPHA.

Ilpurorssine KbM pa3ipodsiBane/Kb/laHe
- HapexkeTe MeCO, CHPEHa, JIYK, YeChH HJIN JIFOTH YYIIKU (Ha

1-cenTumeTpoBH KyOuera);

OTCTpAaHETe CTPBHKOBETE OT OHIKHTE M YEpPYNKHTE OT

Opexure;

- OTCTpaHeTe KOCTHTE, XPYUINTE M CYXOXKHIMATA OT
MECoTo.

3a Jga mocTHrHeTe Haif-XyOaBus edexT, 3amos3HaiiTe ce ¢

Tabauuara, B KOSITO ¢e 0CoYBaT NPENOPbYNTETHH CKOPOCTH.

a) MoHTupaiiTe OCTpHETO Ha HaMmupalia ce o cpejara Ha
xynara (G) nocraBka u ro ¢uxcupaiire. [Ipexynpexnenue:
ocTpHeTo € MHOro octpo! Xpamaiite ro camo 3a ropHara,
MIACTMACOBA YaCT.

b) [NocTaBeTe cbCTaBKHUTE B KymnaTa.

¢) Montupaiite kanaka (E) nHa kymara. MexaHu3bMbT
3a ONOKMpaHEe Ha Karaka Ja ce Hamupa B OJNHM30CT 110
pbKOXBaTKaTa. 3a jma Onokupare Kamaka OyTHETe JIEKO
MexaHu3Ma 3a OJIOKMpaHe B IIOCOKa KbM PBKOXBATKaTa, 3a
JIa ce 3aTBOPH HaJl PHKOXBaTKaTa

d) MonTtupaiite 3agBmkBamus Ban (A) B MOmyda 3a
3a/IBIOKBALLIS MEXaHU3bM (TpsiOBa J1a ce uye LIpaKaHe).

) 3a 1a mycHeTe ypesia, HaTHCHETE M 3aJpBXKTEe OyTOHA BBPXY
3aaBIKBamys Bal. C Jpyrara pbka ApBKTE KymaTa.

ypena,

3ajBIOKBalMs Bas. IIpeu 1a 3amodHeTe 1a JIGMOHTHpATe

ypena,

paboTat. M3kitouere 3a1BHKBALMS BaJl C HATHCKAaHE Ha

f) Koraro mpukiounre pabora ¢ M3KIIIOYeTe

Hn3yaKaiTe TIOABMIXKHUTE 4YacTH [da cropar Jnaa

ocBoOOKIaBalTe OyToHH. M3BajieTe 3aABHKBAILHS BAJI OT
MOIyla 3a BKJIKOYBAHE HA 3aJBUIKBAINS MEXaHU3BM (E3)
M3zBanere Oyranoro ot dyHusTa.

2) 3a 1a ocTpaHeTe Kanaka, 0TBOpeTe MeXaHH3Ma 3a OJIOKHpaHe
Ha KyIliaTa ¥ JUTrHETE Karlaka Harope.

h) [lpean na wusBagure oOpaboTeHara XpaHa OT Kyrara,
HeMOHTHpaﬁTC OCTPHETO, KaTo Io O6’BPHCTC " JPBIIHETE

Harope.
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Meco 600 r 15-30 TTo-Bucoka
Cupena 400 r 30 ITo-Bucoka
Jlyx 400 r 10 Tlo-nucka
Bunkun 30r 20 TTo-Bucoka
Yecnn 30r 20 ITo-uucka




Mopxos 400 r 15 TTo-Bucoxa
Opexn 400 25 TTo-BHcOKa
Jlemnum 400 r 30 TTo-Bucoka
bagemn 400 T 20 ITo-Hucka
Tanera 200 50 ITo-Bucoka
Ilokonan 350r 50 TTo-Bucoka

Psazane/nacTbpraane (Bik 1o-Hagoy Tabnuna 2)

JluckbT 3a pazane (F2) Mmoxe 1a ce osi3Ba 3a psizaHe IpuMepHo

Ha: KpacTaBUIIN, JIyK, 'bOH, IOBJIKH, MOPKOB, PEITUYKH, CYPOBH

KapTo(u, THKBUYKH WIH 3¢TIC.

JluckbT 3a HacThpreane (F3) moske 1a ce os3sa 3a HaCThpreaHe

MPUMEPHO Ha: SOBJIKH, MOPKOB, PENMYKH, CYpPOBH KapTodu,

L[BEKJIO, 3€JIC WM CHPCHA (MEKHU HIIH CPEIHO TBBP/M).

a) [Tocrasere aucka (F2 uin F3) BbpXy HOcaya 3a auckoBere
(F4). Tocrasere Hocaua 3a JAMCKOBETE HA HaMMpalara ce
10 CpeJiaTa Ha KyIara [OCTaBKa U IO 3aBbPTETe.

b) Montupaiite kamaka (E) Ha kymara. MexaHu3bMbT
3a ONOKMpaHE Ha Kalaka Jia ce Hamupa B OJNHM30CT J10
pBKOXBaTKaTa. 3a 1a OloKupare Kamaka, OyTHETe JIeKOo
MeXaHH3Ma 3a GIOKMpaHe B IOCOKA KbM PBHKOXBATKAaTa, 3a
J1a ce 3aTBOPH HaJl PHKOXBATKara.

c) MouTtupaiite 3axBmkBaums Bad (A) B Momyna 3a
3aJIBIKBALLUS MEXaHU3bM (TpsI0Ba J1a ce 4ye LIpaKaHe).

d) TocraBere cheraBkuTe BbB (QyHmATa (E2). He crmaraiite
pble BbB (yHUsITA, KOraTo ypeasT padoru. ChCTaBKUTE ce
nozasar camo ¢ oyranoro (E1).

e) HarucHere mn 3ampexre OyToHa 3a BKIIOYBaHE H
M3KJII0YBAHE, JOKATO XPaHaTa He € J0CTaTb4HO 00paboTeHa.

f) Koraro mpukimounte pabora ¢ ypeaa, H3KIIOYETE
3aJIBIDKBANMA Ba. IIpenu ja 3amouneTe Ja JIEMOHTUpATe
ypena, u34aKaiiTe MOABWKHHTC dYacTH [a CIpar Ja
paborat. M3kimouere 3aiBIKBAIMs Bal C HATHCKaHe Ha
ocBoOOKIaBalTe OyToHH. 3BajieTe 3a1BHIKBAILHS BAJ OT
MOZyIIa 32 BKIIIOUBAHE Ha 3aIBIDKBAINs MexaHu3bM (E3).

g) 3a 1a ocTpaHeTe Kanaka OTBOPETe MeXaHu3Ma 3a OJIOKupaHe
Ha KyIaTa U JIUTHeTe Kallaka Harope.

h) Ilpean na wusBaaure oOpaboTeHara XpaHa OT Kyrara,
JIEMOHTHpalTe HOcaya 3a JUCKOBeTe. 3a Ja IEMOHTHpaTe
HOCaua 3a JINCKOBETE, APBIHETE IO HAarope ¢ IIOMOIITa Ha

HaMupalys c€ B J0JIHATa 4acT Ha HOCa4ya IPUIAThK.

CberaBka IIpenopbunTesina ckopoct
Kpacrasuum Tlo-nucka
TuxBHUKH IMo-Hucka
Jlyx Io-nucka
I's6u TTo-Hucka
S1obaKH IMo-Bucoka
Mopxkos Ilo-Bucoka
Penmuku Tlo-nucka
Cyposu KapTodu ITo-Bucoka
Cupena Ilo-Bucoka

4 IMouucTBane

* Bunaru uskimouBaiite ypeaa oT KOIIETO 1 OT 3aXPaHBAHETO,
MPEJIU 1 3aM0YHETE J1a ro IO0YHCTBATE.

o He 6uBa j1a 1oK0CBaTe OCTPHETO (TO € MHOTO OCTPO).

« Bbaere ocobeHo BHMMATEIHH MO BPeMe Ha NPUTOTBSHE HA
XpaHa 3a Jela, KaKTo M 3a I10-Bb3PAaCTHH M HECIOCOOHM
xopa. BuHarm crepuimsmpaiite J100pe HakpaiiHHKa Ha
Onennepa. ITon3BaiiTe CTEpUIM3HpAIIA TEIHOCT CHITACHO
MPENOPBKUTE HA IPOM3BOIUTEIS.

o Hsxom cwcraBKkM, Hamp. siiilia WIX MOPKOBH, MoOraT ja
OLBETAT IuIacTMaca. M3Tpuiite s ¢ KbpIUUKa, HABIAXKHEHA
¢ pacruresnHo onuo. ToBa mojrnomara 3a OTCTpaHsBaHe Ha

OIBCTsIBAHUATA.

Cnenuduxanus:

BaxpanBane: 220-240 B~/50 I'y
Momur: 700 Bara

Hugo na mym: 80 1b

Exouorus — Onasane Ha Oxosinata Cpena

CHUMBOIIBT ,,3a4EPKHAT Pe3epBOAp 32 CMET”’ [IOMECTEH
Ha CICKTPUYCCKHAA ypexn i OITaKoBKarTa E
TI0Ka3Ba, 4€ YpeaAsT HEC MOXKE Ha 61)]16 TpeTupan —
Karo OOMKHOBEH JOMalleH OTNaAbK M He TpsOBa ga Obae
M3XBBPIISH B IPEIHA3HAUYCHUTE 32 Ta3H IIEJ Pe3ePBOAPH.
Hen0Tpe6Hmrr HJIK U3KOHCYMHPAH CJICKTPUYECKU Ypen,
TpsiOBa 1a Ob/1€ JOCTABSH /10 CIICLIUAIHO ONPEJICNICHH 3a Ta3u
ICJI IMYHKTOBE 3a c%ﬁnpaHe Ha OTTHaAbIH, OpraHu3upaHu
OT JOKaJxHaTa O6].L[CCTBEHB. aIMUHHUCTpanus, MpeaABUACHU
3a BpbBIIAHE HA EJEKTPUYECKH YpEAu TOMJIeKAlY Ha
npepaborka. Ilo TO3M HaYMH BCSIKO CEMEHCTBO ce
NIPUCHEANHABA KBM HaMaJIABAaHETO Ha CBCHTYAJIHUTC
HEraTUBHU IIOCJIECAMIMA BIIMACHIA BBPXY OKOJHATa cpeaa
¥ TI03BOJIsIBA 1a C€ BB3BBPHAT MATCPHUAIIUTE, OT KOUTO € oun
CBCTABCH IIPOAYKTA.

Terno: 2 kr @

Expo-service ...

00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22
tel. (+48 25) 759 18 81

fax (+48 25) 759 18 85

AGD@expo-service.com.pl c € @
www.optimum.hoho.pl

Buocuren; Merpo Kemr ena Kepu buarapusi EOOJL
EMK: BG 121644736

Codus 1784, 6ya. Lapurpajcko moce 7-11km
Temn. 02/ 9762 333
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GCOTHUMPOB H con

rAPAHLMOHHA KAPTA
ENneKTpoypeav 3aKyneny oT Bepura Marasuim

METRO

TAPAHUUOHEH CPOK 24 MECELIA

OoT AaTaTa Ha npop,am aTa

Buod u moden Ha ypeda

@PabpuyqeH Homep

Pakmypa Homep

Kynysay

Adpec

— =
HN3ebpwun MmoHmaxa

CTokarta e npeAaseHa v NosnyyeHa B NbJIHA USNMDABHOCT U MbJIHA OKOMIJIEKTOBKA.

lpodasay Kynysay

rAPAHUHLIMOHHM YCHOBMA

1. MapaHuusiTa e BanuaHa, ako no Bpeme Ha rapaHLMOHHVS NepUOf, N3OENNETO Nokaxe AedekT nopaau
HekayeCTBEHU MaTepuany U HekavecTBeHa uspabortka. Beuuku fAedekTu npes To3u nepros ce
OTCTpaHsiBaT 6e3nnaTHo oT U3GPOEHNTE MO-Z01Y YMbIHOMOLLEHU CEPBU3N.

2. MapaHuusiTa ce npusHaBsa Npu NpPeAcTaBsiHe Ha HacTosILaTa rapaHUMOHHaTa kapTa npaBunHo
nonbnHeHa n nognevartaHa ¢ nedat METPO ygocToBepsiBaly aatata Ha nokynkarta u (unum) ¢

npeacTaBeHa opuriHasnHa akrypa.
3. Beuuku peknamauum ce ypexaar Ha 6asa aericTealumTe 3aKOHOBM pasnopentu

TAPAHUIMOHHMTE SAODLIKEHUA OTNAOAT NPU CAEOQHUTE CNVYUAMU
1. MoBpepnarta ce AbIKU Ha NOL TPAHCTMOPT OT TbProBCkUst 0BEKT [0 KNMEHTa, NpupoaHW 6eacTBus
VN HEOTroBapsLLM Ha 0BsIBeHUTE B MHCTPYKUMKUTE 3a ynoTpeba napameTpu Ha en. mpexara.

2. He ca cna3eHw ycroBusiTa 3a MOHTaX, CbXpaHEHWe 1 eKcnioaTtaLus, NOCOYeHN B MHCTPYKUMSTA

3a ynotpeba

3. KoraTo e npaBeH onuT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha NOBpeAaTa OT HEYMbIHOMOLLEHV NnLa.

4. \3penveTo unv oTAEnHY HeroBy Bb3Nu ca pasniomMbupany Npean N3TnyaHe Ha rapaHLUMOHHUS CPOK.
5. batepwn 1 enemeHTU, KOUTO NOANEXaT Ha U3HOCBaHe NMpu yrnoTpeba, ce cuuTaT 3a KOHCYyMaTUBY

1 He ce NMoKpWBaT OT rapaHuusiTa.

6. Mpu NoBUKBaHE, HECBLP3AHO C TEXHUYECKV AeDEKT Unv Npu NoBpeAa NPUYMHEHa Mo BUHA Ha
KNvieHTa,nocnegHUsT 3annatla pa3xoauTe no Tpyaa, PE3EpPBHU YacTy U TpaHCMopTa.

LLEHTPAJIEH CEPBM3 3A CTPAHATA

“COTUPOB H” OOD, Codpus, yn. Kosnoagyi 113
Ten.: (02) 833 41 70, 931 50 62, Ten./chakc: (02) 931 11 77




[AATA HA NPHEMAHE
3A PEMOHT

[IATA HR
OTPEMOHTHPAHE

MEYAT H NOANKHC
HR CEPBH3A

CEPBMM3HM BA3M B CTPAHATA

Fpan

Agppec-cepBu3

Kon

Ten.-cn.

®dakc

®dupma

BnaroeBrpaa-
XNagunHuum

yn."Tpetn mapt" 40 naptep

073

887306,
882895

882895

ET "Napo-45"

BnaroeBrpaa-6e3
XnagunHiuum

yn. "Oumutsp Mocudos™ 1

073

880302

c-3 "EnekTpuk"

Byprac

k-c"UsrpeB", 3ag 6n. 68

056

860838

ET"PemTex-75"

BapHa

yn. "O-p BacaHoBuy" 22
yn."Monk. Ceewapos" 4

052

334848
634813

334848

ET"CoHuio"

BapHa

k-c"Yanka" 6n. 68 - CepBu3 6utosa
TeXHUKa

052

303659

303659

C-3 BuTtoBa TexHuka

Mnosgue

yn. "Mapux [puHos” 25

032

620298

620298

ET"MeTbp YomakoB™

Mnoeause

yn. "3anyap” 4

941757

941757

ET"CkanguHaBus"-BaHko
3nHoBMeB

Pyce

kB. "3ppaBeuy-N3tok”, yn. "Mpara™1,

6n. "KanosH", naptep

841068

ET"Enaom komepc-fibuesap
Koues"

Pyce

yn."Cbb6opHa" 5

823730

ET "BeHuucnaB TaHkoB-
Ansicka"

Codwms

yn."Kosnogyn" 113

8334170,
8334195

9311177

"Cotupos H" 00[

Cr. 3aropa

yn."llap CumeoHn Benuku" 135, Bx.B

605080
867010

ET"Unun6on"

Cr. 3aropa

yn."Cs. Knss Bopuc" 61

601001

601001

ET "Hukona Kones- BEK"
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Bazamogyuxyionansnuii pyunuit 6nendep RK-1260
IHCTPYKLIA 3 ObC/IYTOBYBAHHA

1 Bakiause

Ilepur, HiK BBeCTH HPUCTPIH B JiI0, HAICKUTH YBAKHO
IPOYHMTATH OIf0 iHCTPYKIIif0 Ta 36eperty ii JUIs MoaIbIIoro
03HAMOMIICHHS.

1.1  Hebe3nexa

He MOXHa 3aHYpIOBaTH €IEKTPONPUBOJ y BOy abo B iHII
piAMHHM, aHi CHONICKYBaTM HOro IMiJ BOJOIPOBIJHUMHU
KpaHaMH.

1.2 3acrepexeHHs

* HeoOXiHO yHHKATH JOTHKY JI0 Jie3a HOXka, 0COOINBO micis
MPUKPIIICHHS HAKOHEYHNKA OJIeH Iepa 110 eIeKTPOIPUBOLLY,
OCKIJIBKH JI€30 HOXKA JIy’Ke TOCTpe.

* V pasi Onokamu Je3a HOXKa, HAJICKHTh B €IHATH
HAKOHEYHHK ONeHAepa BiJ eNeKTPONPHBOAY, a MOTIM
OUMCTUTH JIE30 HOXa BiJ 3alMIIKiB DKi, sKi Horo
OIOKYIOTb.

* He mabmmkatn 10 PyXOMHX YacTHH IIPHCTPOIO MAlblli,
BOJIOCCSI, OZIAT 1 CTOJIOBI MPUITAIH.

* He BritoyaT#t npucTporo Tix yac 36ipku abo Bix’€JHAHHS
#oro npuIagis.

* He MoOXHa 3aCTOCOBYBATH IOIIKO/DKCHNH pydHHIl OleHaep.
V pasi BUHUKHEHHs aBapii, HAJIEKUTb BIANATH MPUCTPIi
Ha MiCIIeBHIl IlyHKT CEpPBICHOTO OOCITYTOBYBaHHS 3 METOIO
MPOBEICHHS KOHTPOIIIO 260 PEMOHTY.

* 3a0OpOHS€ThCS  3aCTOCOBYBAaTH — NPHIAULL, sKE He
3aTBEP/UKCHE BUPOOHMKOM. Y pa3i BUKOPUCTAHHS TaKUX
YaCTHH, FAPAHTIsl CTa€ HEAIHCHOIO.

* Ileii mnpmiax moxke OyTH BHKOPHCTAHMI AiTbMH
crapmiumMu 8-Mu pokiB ado H 3
dizuunuMu, ceHcOpHUMH 200 PO3YMOBUMH MOKJIMBO-
cTAMM 200 3 HENOCTATHIMHM J0CBiAoM a00 3HAHHSIMH,
TUILKH IijJ HATIA0M 260 HicJsi IHCTPYKTAKY BiTHOCHO
0e3meyHoro cmocody BHKOPHUCTAHHA NpHIATy Ta
yCBiIOMIeHHsI MOMJIMBHUX 3arpo3. JlitTaM He MoXkKHa
rpatucs 3 mpuaagoM. JliTAM He MoKHA YHCTHTH Ta
00CJIyroBYBaTH NpHJIaj 6e3 HAIIsiY.

* He nomyckary, mo6H MpoBiJl eNeKTPOXKUBICHHS TOTUKABCS
JI0 Taps4uX MOBEpPXOHb ab0 3BHCAB B Miclli, e O 3a HHOTO
MOTJIa CXOIUTHCS TUTHHA.

* 3a00pOHSETHCS 3aCTOCOBYBATH OJICH/ED /ISl PO3MILIYBAHHS
0J1i0 a00 IHIIOTO XKUPY.

* V pasi HEBEIMKOTO HABAHTAXKCHHS (IPHIAAAsS BIHUMKA)
HaleXuTh BHOpaTH pexuM I, a y pasi  BeIHKOro
HaBaHTaKEHHs (py4HHH OneHnep, mpuiagas Uil Tepku/
Hapi3ku abo mpuiIayIst 1T 30MBaHHSA) - BHOPATH PEXKUM
11

* 'V BHIAJKY SKIIO NONIKO/DKCHHIA IIPOBIJI €1€KTPOKUBICHHS,
TO, 100U YHUKHYTH SIKOi-HeOy/1b HeOe3nekn, 0ro MOBUHEH
3aMiHATH BUPOOHHK, TPALiBHHK ITyHKTY CEpPBIiCHOTO
oOcmyroByBaHHs a0 iHma kBaidikoBaHa ocoba.

* Hanexnth 06epeXHO OBOIUTHCS 3 JI€30M HOXKA, 0COOIHBO
M 9ac BUHMaHHS HOTO 3 MHCKH, CIIOPOKHIOBAHHS MUCKH,
a TAKOX ITiJ{ 9ac YHIICHHS.

+ Ilepen TuM, SIK MPUCTYIIUTHU [0 3MIHU NPHIaAs, abo nepen
HAOIMKEHHAM JI0 PYXOMHX YacTHH, HAJIGKHTh BUMKHYTH
TPUCTPIiL.

HMH

* 3acrepexennsi: Ilepen THM, K Bix’eqHaTH OIEHIEp BiX
MiJCTaBKH, HAJICKUTh NEPEBIPUTH, Y1 BUMKHEHUI OneHzaep.

* Hamexunts  3amkmu  Bigkmouatd  OmeHzep  BiX
€JIEKTPOXKUBIICHHS, KOJIU BiH Oy/ie 3anumeHuit 6e3 Harmsy,
a TAaKOX Iepe]l MOHTaXeM, IEMOHTaXKeM abo YHICHHAM
MPUCTPOIO.

* He J103BONATH [iTAM KOPHCTYBAaTHCSl HPHCTPOEM Oe3
HarIsaay.

* He MoxHa 3aHYpIOBaTH eNEKTPONPHBOI B SKy-HeOyIb
pinuny.

BUKJIIOYHO JJIs1 JOMAITHBOI'O 3BACTOCYBAHHA.

1.3  Ilpumitka

* He 3aCTOCOBYBAaTM  py4HHH OneHzmep s
po3minryBaHHs TycToi ki poBmre, HDK 30 cek. MPOTAroM
KOXKHMX 3 XBWIMH. [HaKkmie MoOKe HAcCTymuTd ioro
neperpis.

e Ilpuctpiii npuU3HAYCHHH BHUKIIOYHO IS JOMAIIHBOTO
3aCTOCYBAHHSI.

MOXKXHaA

2 Onuc KyXOHHOro KoMOaiHy

A - Peryasrop mBuakocri (I/11)

B - IIpusox

C - Hakoneunuk Ornenaepa

D - 5-kparHe peryioBaHHs MIBHAKOCTI

E - Kpuka E2 - IlopaBau

E3 - Moayib Uit i AKITIOYEHHS €JICKTPOIIPUBOJLY

F1 - Jle3o noxa

F2 - JIBOCTOpOHHIil CyI[iIbHOMETANCBHI ANUCK U Pi3aHHs i
LIATKyBaHHs OBOUIB 1 ppyKTiB

F3 - CyninsHoMeTaneBuil MUCK Ul TEPKU KapTomut (Juis
JIePYHOB)

F4 — Hociit nuckis

G - Mucka

H - EneMenr, 1110 3’€Hy€ BIHIUKH

I - Binunk

E1 - IllToBxanpHUK

3 O0cJIyroByBaHHsSI KYXOHHOI'0 KOMOaiiHy

Ipumitka

» [loyekarH, HOKH rapsidi KOMIIOHEHTH 1XKi OCTUTHYTH Hepen
X TepKoro/Hapi3Koro abo Mepes iX nepenBaHHAM B 130aHOK
(MakcumanbHa Temneparypa 30°C).

e Tlopi3aTm BemHMKi KOMIIOHEHTH Ha
LIMAaTOYKH Tepe] iX nepepoOKoro.

2-CaHTUMETpPOBI

3.1 3mimyBanHs
Ilepen mepmMM BHKOPHCTAHHSAM TPHCTPOIO  HAJEKHTh
CTApaHHO TOYHCTUTH €JIEMEHTH, SIKi MalOTh KOHTAaKT 3 DKEI0
(nuBiThes: ,ducrka”).

Pyunnii 6;1en1ep npu3HadeHu i 1ist:

* 3MilllyBaHHS PIAWH, HANPUKIA[, MOJOYHUX IPOAYKTIB,
coyciB, PPYKTOBHX COKiB, CyIiB, IPUHKIB i KOKTEIiB;

* 3MillyBaHHS M SIKMX KOMIIOHEHTIB, HANPHUKIAM, TicTa s
MIIMHYHKIB 200 MaiioHesy;

* MPOTHPAHHS TXKi, IO TOTY€EThCS, HAIPUKIAL, TKI 171 JiTeit.



Baxiuse

* TIpuroroBaHi Giroja 3HATH 3 BOTHIO Ta OYEKATH, TIOKH BOHU
OCTUIHYTb. |HaKIne MOXeE HACTYIMTH MEPEerpiB Py4HOro
GieHzaepa.

» Ilpukpinutu npusox (B) mo naxkoneunuka Guenupepa (C)
(Gyne uyTHE KianaHHs:).

e Ilpuennatu mpoBia enekrpoxusieHHs. [lepex Tum, sk
BKJIFOUATH TPHUCTPil, HEOOXiHO 3aHYPHTH J€30 HOXa
B pO3MillyBaHiil Tki, 100K YHUKHYTH PO30pU3KyBaHHSI.

* He nomyckartd 10 KOHTAaKTY PiMHH 3i 3’€JHAHHIM MK
TIPUBOJIOM 1 HAKOHEYHUKOM OJIeH/epa.

e Ilix dwac po3mimyBaHHsS DKi HeoOXiIHO mepemimarn
HAKOHEYHHK OJICHEpa M0 BEPTUKAI | TOPU30HTAI.

e Tlepen THM, SK TIPUCTYIIMTH JO YHINCHHS, Yy pasi
Onokaau  OneHzepa  HEOOXIAHO — BiL'€IHATH  TPOBIJ
CJICKTPOXKHUBIICHHS.

» Ilicns 3akiHdeHHs eKcIuTyaranii HeoOXigHO Bix’eaHaTn
TIPOBIJI EJIEKTPOKHMBIICHHS | HAKOHEYHHK MPUCTPOIO.

3.2 Binuuk

BiHuuk ciyuTh Juis 30MBaHHS cMeTaHH, OLIKIB, JeCepTHHX

Gumron i T.I.

1. IMix’ennarn Binuuk (I) 1o 3’equyBanbHOrO enementy (H).

2. TloTiM mix’€JHATH EJEMEHT, IO MNPUENHYE BIHOYKH JIO
esexTponpuBoy (Oyae uyTHE KIalaHHs).

3. TToMiCTHTH KOMIIOHEHTH y BEJHMKil, IMMOOKii MuCIT.

4. TIOBHICTIO 3aHYPUTH BIHOYKM B KOMIIOHEHTH.

3.3  KyxonHuii kombaiin

Mpumirka

Ilepen Tum, sIK BBECTH B JiI0 KYXOHHHH KOMOaiiH, HAJICKUTH

YBaKHO MPOYUTATH OO iHCTPYKIIIFO.

» Jle3o HOXa JIy’kKe TOCTpE.

* Ilepen 3amycKoM KyXOHHOTO KOMOaiHy HAJICKUTh 3aMKHY TH
Onokaay Mucku Ta ycraHoButd mToBxansHuK (El) y
BIJINIOBIIHY MO3MILiO.

 [lixg yac nepepoOKK HE HAJNEKUTH BKIaaTH B ogasay (E2)
JKOJIHUX CJIGMEHTIB 1103a mroBxanbHukoM (E1).

* Ilepen 3usrrsiv kpuuiku (E) 3aBkau HaIeKUTh BUMKHYTH

TPHUCTPiit.
* Kpuuiky (E) MoxkHa MUTH Ti BOZOIPOBITHUMH KpaHAMH,
ajle He MOXHAa il aHi 3aHYpIOBaTH y BOJY, aHi MHUTH

B IOCY/IOMHUIHIIT MaIlIuHI.
* Mucka (G) He npu3HaueHa JUIs 3aCTOCYBaHHA B
MiKPOXBH/IBOBUX TEYaX.

O0CIyroByBaHHsSI KYXOHHOI0 KOMOaiiHy

Tepka/Hapizka (JIUBIThCS HUKYE PHBEACHY TaOMIHIIO 1)
Tabmuus 1 crocyeTbes TepKH/HAPi3KM M’sca, cupiB, uUOyIi,
TpaB, YACHHUKY, MOPKBH, BOJIOCHKHX i JIICOBHX rOPiXiB, MUTAJIIO
i 1. J{yis TepKu/HApi3Ky TBEPILINX KOMIIOHEHTIB HAJICKHUTH
BHKOPHCTOBYBAaTH PEXKHM OiIbIIOl IIBUKOCTI.

He Hanexxuth TepTH/HapizaTi 1yXe TBEp/i KOMIOHEHTH, TaKi
SK MyCKaTHHI ropix, 3epHO KaBH a00 3epHO XJIIOHNX 3J1aKiB.

IliaroroBka 10 Tepku/HapisKu

- 3a3janerigp mopisaTé M’SCO, CHUPH, LU0y, YaCHUK,
MOpKBY a00 mepenb il (Ha 1-CaHTHMETPOBi IIIMATOYKH);

- yCyHyTH cTebIa TpaB i LIKapasyIy ropixis;

- BHJQIMTHU KiCTKH, CyXOXKHIUIS 1 XpsIIii 3 M sica.

Jlns Toro, mo6 no6MTHCS HAHKPAIIOro edexTy, HAJIeKHTh
o3HallomuTHCs 3 TabnmMue, |y sAKii  npencTaBiieHi
PEKOMEH/I0BaHI PEXKUMH HIBUIKOCTI.

1) YeraHoBUTH J1€30 HOXKA Ha cepeHboMy KaHTi Mucku (G) Ta
MOBEPHYTH TAKMM YHHOM, 1100 04y THIIOCS Ha BiANOBITHOMY
Micui. 3acTepexeHHs: J1e30 HoKa ayxke rocrpe! Jlns toro,
o6 HOro TpUMAaTH, HaJEKHTh KOPUCTYBATHCS BHKIIOYHO
BEPXHBOIO [TACTMACOBOIO YACTHHOIO.

2) TToMiCTHTH KOMITOHCHTH XK, I1I0 TOTY€ETBCS, Y MUCKY.

3) YeranoButu kpumky (E) Ha mwucui, a Onokagy MHCKH
YCTaHOBHTH Oilsl PydKkH. 3 METOI OJOKYBAHHS KPHIIKH,
HAJIOKUTH [EPECyHyTH OOKaTy MHCKH Ta MPUTHCKYBATH
KPHIIKY TaKUM YHHOM, 100 BinOynocs 3aKpUTTs GIOKaIH
Y BIANOBITHOMY MiCIli HaJT Py4KOIO.

4)3 MeTol0 MiJKIIOYECHHS EJICKTPONPHUBOJY, HAJICKHTh
yYCTaHOBUTH #oro (A) y MOaymi Juii HiJKIFOYEHHS
esieKTponprBoLy (Oyie YyTHE KIlalaHHs:).

5) s Ttoro, mob® HPUCTPIH BBECTH B il0, HAICKHUTH
HATUCHYTH 1 TNPUTPUMATH BHUMHKad, PO3TALIOBAHMI Ha
€JIEKTPOINPUBO/IL, TPUTPUMYIOUYN MHCKY 1HILIOK PYKOIO.

6) ITicast  3acTOCYBaHHS KyXOHHOTO KOMOAilHY HaJeKHTh
BHMKHYTH €JICKTPONpPHBOA. Ilepes Mo4aTkoM AEMOHTaKy
HAJICKHUTh MOYCKATH, TIOKH BCi PYXOMi YaCTHHH MPHCTPOIO
3yNUHSATBCS. Bin’efHaTn eIeKTPONPUBOJ, HATHCKYIOUH
KHOIIKH JUISl 3MCHIICHHS IIBUIKOCTI Ta BHHMAIOYM #Oro 3
MOyIIst JuIst miikimoueHHs enekrponpusony (E3). Buitnsatu
LITOBXAJIBHUK 3 110/1aBava.

7) 3 METOI0 3HATTS KPHIIKU HAJCKUTh HEPEMICTUTH OJ0KaIy
MHCKH 1 TITHSTH Ti.

8) Ilepen BuiMaHHAM IMEPEPOOICHNUX XapUOBHX MPOIYKTIB
3 MHCKH, HAJCXKHUTh BiJl’'€JHATH JI€30 HOXA, NOBEPTAIOUH
#Oro i TSHy4H Bropy.
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M’sco 600 T 15-30 IIBrumit
Cupu 400 r 30 1By ammii
TuGyns 400 r 10 TloBibHimMi
Tpasu 30r 20 IBuaumii
Yacuuk 30r 20 ToBinbHimmii
Mopksa 400 r 15 By it

Bonockki 400 25 IIBrumit
TOpiXH
Jlicosi 400 r 30 1By ammii
ropixu

Muraans 400 r 20 TloBinbHinmit
TosueHi 200 50 IIBrumit
cyxapi

Iloxonan 350 50 1Byt

Tepka/napizka (JIUBITbCS HIKYE MPHBEACHY TaOIULIO 2).
Ipu Bukopucranni qucka s tepku (F2), moxna mopisaru,
HANpPUKIIaZ, OTipKH, OO0, rpuOH, 0TyKa, MOPKBY, PEHCKY,
CHpY KapTOILIIO, IyKiHi abo Karycry.
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IIpu BukopucranHi aucky s Hapisku [muHkKyBanus] (F3),

MOJKHA TOKPHILIHTH /TIEPETEPTH, HATIPUKIAJ, s0IyKa, MOPKBY,

PeIMCKY, CUpy KapToIuio, Oypsik, KamycTy abo cup (M sKuit

200 cepetHbOT TBEPIOCTI).

1) YeranoButu auck (F2 abo F3) na Hociesi muckiB (F4).
YCTaHOBUTH HOCIil JIMCKIB HAa CEpPEIHbOMY KaHTI MHCKH
Ta TIOBEPHYTH TaKMM YHHOM, W00 BiH BHABUBCS Ha
BIIMIOBIZHOMY MiCILi.

2) Yeranosutu kpuiiky (E) Ha mwucui, a Onokagy MHCKH
YCTaHOBHTH Oilsl PyYKH. 3 METOI0 OJOKYBAHHS KpPHIIKH,
HAJIKHUTh MEPEeCyHyTH OJIOKAJy MHCKM Ta MPHTHCKYBATH
KPHIIKY TaKUM YHHOM, 100 BinOynocs 3aKpuTTs G10Kagu
Y BIIIOBITHOMY MiCIIi HaJT Py4YKOO.

3)3 MeTOI MiJKIFOYEHHS EIEKTPONPHBOTY, HAJICKHUThH
YCTAaHOBUTH #oro (A) y Momym /Ui HiJKIOYCHHS
eJeKTponprBoLy (Oyie UyTHE KITalaHHs:).

4) YcTaHOBUTH Xap4oBi KOMIIOHEHTH, 110 HEepepoOsIoThes, B
nonaBauy (E2). He MokHa BKJIajaTH PyKH B 10j1aBad, KOJIN
npucTpiit BriItodeHuit. JUist mimToBXyBaHHS KOMIIOHEHTIB
HAJICKHUTh 3aCTOCOBYBATH BUKIIIOUHO mToBXanbHUK (E1).

5) HatucuyTtH i npuTpuMaTii BUMHKA4 TaK JOBIO, CKUIbKU 1€
TOTPiOHO IS HEPepOOKN XapuOBHX TPOIYKTIB.

6) [licis  3acTocyBaHHS KyXOHHOTO KOMOAiHY HAJICKHUTH
BUMKHYTH EJICKTPONPUBOA. Ilepes; moyaTkoM JIEMOHTaKy
HAJISKUTH TTOYEKATH, MOKH BCI PyXOMI YaCTHHHU MIPUCTPOIO
3yNHUHATBCS. Bil’€HATH  eJICKTPONPHBOJ, HATHCKYIOYH
KHOTIKH JUISl 3MEHLICHHS IIBUIKOCTI Ta BUHMAIOUM #HOro 3
MOJTYIIs JUTS TiIKIIOYeHHs enekTponpusomy (E3).

7) 3 METOI0 3HATTS KPHUIIKU HAJEKUTh HEPEMICTUTH OI0KamLy
MHCKH 1 TTTHSTH Ti.

8) Ilepen BuitMaHHAM NepepoOICHUX XapUOBHX IMPOAYKTIB,
HAJICKUTH BijI’€IHATH HOCIH JMCKIB. 3 METOIO BiJKIFOYEHHS
JIMCKA, HAJCKHUTh LITOBXHYTH IOr0 Bropy, 3aCTOCOBYIOYH
KaHTH y HIKHIN YaCTHHI HOCIsl JIUCKIB.

Kommnonent PexomenioBanuii pesxum
BHAKOCTI
Oripku ToinpHimmit
Lyxini ToBinbHimmit
Tubyns TloBinbHinmMit
Tpubn ToBinpHimmit
Slomyxa 1 Buammii
Mopxksa Iy mmit
Pentncka TToBinbHimmit
Cupa kaprormst IBnmmii
Cupu Iy ammit
4 Yucrka

* Tlepen THM, SIK TpPHCTYIHTH [0 YMILICHHS, HEOOXiIHO
3aBKIM BIAKIIOYATH NPHUCTPil Ta BiJX €IHYBaTH MPOBIL
CJICKTPOKUBIICHHS.

* 3a00pOHSETHCS JAOTOPKATHCS 10 Jje3a Hoka (JIe30 ayxe
rocTpe).

* HeoOxinHo xorpuMyBaTHcsi 0COOIMBOI 0OEPEKHOCTI Iij|
Yac TIPUroTyBaHHS TKI T LliTef;I, a TaKOX JUId CTaplinx
i Oesmopagnux oci6. 3aBkauM HEOOXIJHO peTeabHO
CTEpUITi3yBaTH HAKOHEUHMK OjeHjepa. 3acTOCOBYBaTH
CTEPHIII3YIOUY PiIMHY HAJIEKUTh 3riJHO PEKOMEHIALSIM
BUPOOHUKA.

* Jlesiki KOMIIOHEHTH, HAIIPUKIA, SIS a00 MOPKBA, MOXKYTh
MPUBOIUTH 10 3MiHM KOJNbOPY ILIACTHKA. IIpoTHpaHH:
TaH4iPOYKOI0, 3BOJIOKEHOIO POCIIMHHOIO OJIIEI0, I0NIOMArae
YCYHYTH 3MiHH Y KOJIBOPI.

CHEIU®IKALIS:
Enexrpoxusnenns: 220-240 B ~/50 '
TMorysxnicts: 700 Bt

Pisens mymy: 80 1b

Exkoutorisi — 0X0poHa HABKOJIMINHBOTO CEPeI0OBUIIA
CHUMBOJI ,,TIEPEKPECIICHOT €MHOCTI A CMITTS”
PO3MilIIeHHI Ha eIeKTpoobnaHaHHI ab0 yrnaKyBaHHI E
BKa3ye Ha Te, 1110 00J1aJTHAaHHS He MOKE BBa)KaTHCs | -
3araJibHUM JIOMAIIHIM BiZIXOZ0M i HOro He MO’KHA BUKUAATH
Y IIpU3HAYCH] 3 IIi€F0 METOK0 €MHOCTI.

Henorpione abo BianpaunboBaHe enekTpooOIaaHAHHSA
Tpeba 31aTH B CHCILIalbHO NPH3HAYCHHH 3 II€I0 METOIO
30ipHUII TMyHKT, OpraHi30BaHUII MICLEBOK MyOIIYHOIO
anMiHicTparieto, nepeabadeHuii s 30epiraHHs eJIeKTpo-
o0aqHaHHS, IO MiUISIrae yTHii3armii.

IuM crnocoboM KOXKHE JOMAlIHE TOCHOJapCTBO CIIPHUSE
3MEHIICHHIO MOMKJIHUBUX HACHIIKIB, 10
BIUIMBAIOTh HAa HABKOJIMIIHE CEPEJOBHINE Ta JO3BOISE

Bi/IHOBUTH MaTepiaiy, 3 IKUX BUTOTOBJEHHH JaHNil IPOLYKT.
Bara: 2 xr ©

HETraTUBHUX

Expo-service s o

00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22
tel. (+48 25) 759 18 81

fax (+48 25) 759 18 85
AGD@expo-service.com.pl
www.optimum.hoho.pl
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Blender Manual Multifunctional RK-1260
INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

1 Important

fnainte de a pune aparatul in functiune, cititi cu atentie
instructiunile de folosire, pe care va recomandam sa le pastrati
pentru consultare ulterioara.

1.1  Situatii periculoase
Nu cufundati blocul motor in apa sau alte lichide si nu clatiti
aparatul sub jet de apa.

1.2 Atentionare

« Evitati atingerea cutitelor, in special atunci cand montati
capul blenderului pe corpul motor: cutitele sunt foarte
ascutite.

« In cazul in care cutitul se blocheazi, demontati capul de
pe motor si curdtati cutitul de resturile de alimente care il
blocheaza.

* Nu apropiati degetele, parul, elemente de imbracaminte sau
tacamuri de elementele aparatului aflate in miscare.

e Nu porniti aparatul in timp ce montati sau demontati
accesoriile pe blocul motor.

« Nu folositi blenderul de mana daca prezinta deteriordri. In
caz de defectare, aparatul va trebui dus la un service local
pentru efectuarea unei verificari sau a unor reparatii.

« Nu folositi accesorii ne-recomandate de producitor. In
cazul folosirii unor astfel de elemente, se pierde garantia
produsului.

¢ Copii peste 8 ani, persoanele infirme, cu capacititi
senzoriale si mentale reduse sau care nu dispun de

experientd necesard pot utiliza aparatul numai daca

persoana responsabild le asiguri supravegherea,
respectiv le-a ficut inteleasa utilizarea aparatului in
conditii de siguranti si sursele de pericol. Nu permiteti
copiilor si se joace cu aparatul. Nu permiteti copiilor
si efectueze operatiuni de curitare sau intretinere, fara
supravegherea unui adult.

» Supravegheati copiii pentru a va asigura ca nu folosesc
aparatul pe post de jucarie.

* Nu lasati cablul de alimentare sa intre in contact cu suprafete
fierbinti sau sa atarne in locuri unde ar putea fi apucat de copii.

* Nu folositi blenderul pentru a amesteca ulei sau unturd
fierbinte.

« In cazul unei solicitari mai mici (cand este montat telul de
batut), setati modul de lucru I, iar in cazul unei solicitari
mai mari (cand functioneaza ca blender de mana, avand
montate accesoriile pentru tocat/maruntit sau, eventual, cu
accesoriul de batut spuma), setati modul de lucru II.

« In cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta va trebui
inlocuit cu unul nou chiar de catre producitor, service-ul
acestuia sau o altd persoana, calificata corespunzator, pentru
evitarea oricarui pericol.

« Fiti deosebit de atenti cand manipulati cutitele, indeosebi
atunci cand le scoateti din bol, cand goliti sau curatati
bolul.

>

* Opriti aparatul inainte de a trece la inlocuirea accesoriilor
sau de a va apropia méana de elementele mobile ale
acestuia.

+ Atentionare: Inainte de a demonta capul de pe corpul
motor, verificati daca aparatul a fost oprit.

* Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu
curent electric de fiecare datd cand stifi cad va raméne
nesupravegheat cat si inaintea oricaror activitati de montare,
demontare sa curatare a aparatului.

» Nu lasati copiii sa foloseasca aparatul nesupravegheati.

¢ Nu cufundati cablul de alimentare in lichid.

APARAT DESTINAT EXCLUSIV UZULUI CASNIC.

1.3  Atentie

* Nu folositi blenderul de mana pentru a amesteca alimente
cu consistentd mare mai mult de 30 s la fiecare 3 minute. in
caz contrar, aparatul se va supraincalzi.

» Aparat destinat exclusiv uzului casnic.

2 Elemente componente ale robotului de bucitarie
A - Buton de reglare a vitezei

B - Motor

C - Capul blenderului

D - Butoane de deblocare

E - Capac EIl - Presor E2 - Gura de alimentare

E3 - Modul de montare a motorului

F1 - Suport razatoare F2 - Cutite

F3 - Lamela razatoare F4 - Lameld pentru feliat

G - Bol Gl - Element de fixare a bolului
H-Cana HI - Capacul canii

I - Element de fixare a telului

J-Tel

3 Utilizarea robotului de bucatirie
Atentie

» Lasati alimentele sa se raceascd bine inainte de a incepe
sa le tocati/feliati sau de a le pune in cana blenderului
(temperatura maxima 30°C).

« fnainte de prelucrare, alimentele vor trebui taiate in bucati
de cca. 2 centimetri.

3.1 Amestecarea

Tnainte de a folosi aparatul pentru prima dati, curitati foarte
bine elementele acestuia care intrd in contact cu alimentele
(vezi capitolul: ,,Curatarea”).

Blenderul manual este destinat pentru:

» amestecarea produselor lichide, de exemplu lactate, sosuri,
sucuri de fructe, supe, coctail-uri

« amestecarea ingredientelor moi precum aluatul pentru
clatite sau maioneza,

» zdrobirea alimentelor fierte, de exemplu alimentele pentru
copii mici 3



Important

» Alimentele firete vor fi lasate sa se raceasca dupa ce au fost
luate de pe foc. In caz contrar, este posibil ca blenderul de
mana sa se supraincalzeasca.

*  Montati corpul motor (B) si capul blenderului (C) (infiletati
pana veti auzi un click).

 Introduceti cablul de alimentare in priza. Cutitele blenderului
vor trebui introduse in masa de produs ce urmeaza sa fie
amestecatd inainte de a porni blenderul, pentru a evita
improscarea.

* Nu lasati lichidul sa ajunga pana la nivelul zonei de contat
dintre corpul motor si capul blenderului.

« In timpul amestecarii, deplasati capul blenderului in masa
de produs, atat in plan orizontal cat i vertical.

« In cazul blocarii blenderului, scoateti aparatul din priza
inainte de a incepe sa curdtati capul de amestecare.

e Dupa utilizare, demontati cablul de alimentare si capul
blenderului.

3.2 Telul

Telul este folosit la baterea smantanii, albusurilor, spumelor

desert, etc.

1. Montati telul (I) pe elementul de fixare (H).

2. Montati apoi elementul de fixare cu telul montat pe corpul
motor ( infiletati pana veti auzi un click).

3. Puneti ingredientele in bolul mare, adanc.

4. Cufundati telul complet in masa de ingrediente ce urmeaza

sa fie batute.

3.3 Robotul de bucitirie

Atentie

Inainte de a pune in functiune robotul de bucitirie pentru prima

data, cititi aceste instructiuni de folosire.

» Cutitele sunt foarte ascutite.

« TInainte de a porni robotul de bucatarie, fixati elementul de
blocare a bolului si asezati presorul (E1) in pozitie corecta.

+ In timpul introducerii alimentelor, prin gura de alimentare
(E2) nu se vor introduce alte obiecte, cu exceptia presorului
(El).

« Inainte de a scoate capacul (E), opriti intotdeauna aparatul.

* Capacul (E) poate fi curatat sub jet de apa, insa nu poate fi
cufundat in apa si nici spalat in masina de spalat vase.

* Bolul (G) nu este destinat utilizarii in cuptorul cu
microunde.

Folosirea robotului de bucatirie

Mairuntire/tocare (vezi tabelul 1 de mai jos)

Tabelul 1 cuprinde date referitoare la maruntirea/tocarea carnii,
branzeturilor, cepei, verdeturilor, usturoiului, morcovului,
nucilor, alunelor, migdalelor, etc. Pentru a marunti/toca produse
mai tari, folositi o viteza mai mare.

Nu maruntiti/tocati produse foarte tari precum nucsoara, boabe
de cafea sau de cereale.

Pregitirea pentru miruntire/tocare

- taiafi anterior carnea, branza, ceapa, usturoiul, morcovul
sau ardeii in bucati mai mici (de cca. 1 centimetru)

- inlaturati tulpinile verdeturilor si cojile nucilor sau alunelor

- Iinlaturati oasele, ligamentele si zgarciurile din carne.

Pentru obtinerea unui rezultat cat mai bun, consultati tabelul in

care sunt indicate vitezele de lucru recomandate.

a) Asezati cutitul in locasul special din centrul bolului (G) si
rotiti-1 astfel incat sa ajunga in pozitia potrivita.
Atentionare: cutitul este foarte ascutit! Atunci cand il
manipulati, {ineti numai de partea de sus, din plastic.

b

c

=

Introduceti ingredientele in bol.

N

Montati capacul (E) pe bol si fixati elementul de blocare
langa maner. Pentru blocarea capacului, deplasati elementul
de blocare si apasati capacul pana cand veti auzi ca
elementul de blocare se fixeaza cu un click in locul potrivit
de deasupra manerului.

d) Pentru a conecta blocul motor (A), montati-1 in modulul de

montare a motorului (se va auzi un click).

e

-

Pentru a porni aparatul, apasati §i {ineti apasat comutatorul
aflat pe corpul motor, in timp ce, cu cealalta mana, tineti
bolul.

f) Dupa utilizare, opriti motorul. inainte de a incepe sa
demontati aparatul, asteptati pand la oprirea completa a
tuturor elementelor mobile. Demontati corpul motor prin
apasarea butoanelor de deblocare si scoatere din modulul
de montare a motorului (E3). Scoateti presorul din gura de
alimentare.

g) Pentru a scoate capacul, deplasati elementul de blocare a
bolului i ridicati capacul.

h) Inainte de a scoate alimentele tocate din bol, demontati

cutitul prin rotire si tragere in sus.
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Carne 600 g 15-30 Rapid

Bréanzeturi 400 g 30 incet

Ceapa 400 g 10 Incet

Verdeturi 30g 20 Rapid

Usturoi 30g 20 fncet

Morcov 400 g 15 Rapid

Nuci 400 g 25 Rapid

Alune de 400 g 30 Rapid
padure

Migdale 400 g 20 fncet

Pesmet 200 g 50 Rapid

Ciocolata 350g 50 Rapid




Feliere/tocare (vezi tabelul 2 de mai jos)

Folosind lamela de feliat (F2) se pot felia alimente precum:
castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcov, ridichi, cartofi cruzi,
dovlecei sau varza.

Folosind lamela razatoare (F3) se pot toca/rade produse
precum: mere, morcovi, ridichi, cartofi cruzi, sfecld rosie,
varza sau cagcaval si branza (moale sau semi-tare).

a) Asezati lamela corespunzatoare (F2 sau F3) pe suportul

pentru lamele (F4) si fixati-o prin apasare in pozitia
corespunzatoare. Asezati suportul pentru lamele in orificiul
corespunzator din centrul bolului si rotiti astfel incat sa
ajunga in pozitia corecta.

b) Montati capacul (E) pe bol si fixati elementul de blocare

C

-

langa maner. Pentru blocarea capacului, deplasati elementul
de blocare si apasati capacul pana cand veti auzi ca
elementul de blocare se fixeaza cu un click in locul potrivit
de deasupra manerului.

Pentru a conecta blocul motor, montati-1 (A) in modulul de
montare a motorului (se va auzi un click).

d) Introduceti ingredientele in gura de alimentare (E2).

€

-

Nu introduceti méana in gura de alimentare atunci cand
aparatul este pornit. Pentru presarea ingredientelor se va
folosi numai presorul (E1).

Apasati si tineti apasat intrerupatorul pe timpul cat doriti sa
prelucrati ingredientele.

f) Dupa utilizare, opriti motorul. inainte de a incepe sa

demontati aparatul, asteptati pana la oprirea completa a
tuturor elementelor mobile. Demontati corpul motor prin
apasarea butoanelor de deblocare si scoatere din modulul
de montare a motorului (E3). Scoateti presorul din gura de
alimentare.

g) Pentru a scoate capacul, deplasati elementul de blocare

a bolului si ridicati capacul.

h) Inainte de a scoate alimentele tocate din bol, demontati

suportul pentru lamele impingandu-1 in sus, folosind profilul
din partea inferioara a suportului pentru lamele.

Fiti deosebit de atenti in timp ce preparati alimente pentru
copii mici sau pentru persoane in varsta, neputincioase.
Capul blenderului va trebui de fiecare data sterilizat.
Folositi lichidul de sterilizare respectand recomandarile
producatorului.

Unele produse, precum merele sau morcovul, pot provoca
0 usoara colorare a plasticului. Aceste urme pot fi inlaturate

folosind o carpa inmuiata in ulei vegetal.

SPECIFICATIE:

Alimentare: 220-240 V~/50 Hz
Putere: 700 W

Nivel de zgomot: 80 dB

Ecologia — Protectia mediului

Daca pe carcasa unui aparat electric sau pe amba-
lajul acestuia se afla simbolul unui ,,cos de gunoi
taiat”, acesta semnifica faptul ca respectivul aparat
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nu intrd in categoria gunoiului menajer si, in consecinta, nu

poate fi aruncat la cosul de gunoi.

Aparatele electrice care nu mai sunt folosite sau sunt de-

fecte vor trebui predate in punctele de colectare destinate

special acestui scop, amenajate de catre administratia locala,

si care au ca scop colectarea aparaturii pentru refolosire.

Astfel fiecare gospodarie va putea participa la minimaliza-

rea efectelor ce influenteaza negativ mediul inconjurator si,

deasemenea, va ajuta la refolosirea materialelor ce intrd in

componenta produsului respectiv.

Masa: 2 kg €

Produs Nivelul de viteza recomandat

Castraveti incet

Dovlecel incet

Ceapa incet

Ciuperci incet

Mere Rapid

. J

Morcov Rapid Expo-service ...

Ridichi Incet 00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22, Poland

Cartofi cruzi Rapid tel. (+48 25) 759 18 81
fax (+48 25) 759 18 85

Bréanza sau cascaval Rapid AGD@expo-service.com.pl
www.optimum.hoho.pl

4 Curitarea IMPORTATOR:

Opriti intotdeauna aparatul si deconectati cablul de
alimentare de la prizad inainte de a incepe sa curatati
aparatul.

Nu atingeti cutitele (sunt foarte ascutite).

* METRO Cash&Carry Romania S.R.L.
Bd Theodor Pallady 51N, Building C6, Frame A,

OP 72-19, cod 032258 Sector 3 Bucuresti (Romania)

* Rombiz Impex Srl Bucuresti (Romania)

Tara de provenientd: China




