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1 Ostrzezenia

1.

1 Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

L[]

Urzgdzenie i jego dosfepne elementy
stajq sie bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.

Podczas uzytkowania chroni¢ dionie
za pomocq rekawic termicznych.
Nie nalezy nigdy probowaé gasi¢
pfomienia Yub pozaru wodg:
wytgczy¢ urzqdzenie i nakry¢
pfomien pokrywg lub ognioodpomng
narzutq.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg osob
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki osoby
doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponize| 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgeego urzadzenia.

Czynnoéci zwigzane z czyszczeniem
i konserwacjq nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.
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Ostrzezenia

Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewaiq sie bardzo szybko. Nie
podgrzewac¢ pustych garnkow:
niebezpieczenstwo przegrzania.

W przypadku podgrzania ftuszcz i
olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub fluszczu zaleca sie
pozostanie w kuchni. Jezeli fluszez lub
olej zapalgq sie nie gasi¢ ognia woda.
Przykry¢ garnek pokrywka i wylgczy¢
sirefe grzewczq.

Nie uzywaé funkcji Booster do
podgrzewania zywnosci ttuste] lub
olejow — ryzyko pozaru.

Nalezy stale nadzorowa¢ proces
gotowania. Proces krétkiego
pieczenia nalezy stale nadzorowac.

Podczas uzytkowania nie kias¢
metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuéee, na powierzchni
grzewczej poniewaz mogtyby sie
nagrzac.

Nie nalezy wkiadaé ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotdw (sztuéee lub przyrzady)
do szczelin.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio na
bardzo gorgce blachy.

Nie stosowac lub przechowywaé
fatwopalnych materiatéw w poblizu
urzgdzenia lub bezposrednio pod
ptytg kuchenng.



Ostrzezenia

W POBLIZU FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

Po zakoriczeniu uzytkowania
wytgczy¢ urzqdzenie.

NIE DOKONYWAC ZMIAN NA
URZADZENIU.

Przed jakgkolwiek inferwencig na
urzadzeniu (monfaz, konserwacja,
ustawienie lub przesunigcie) zawsze
wyposazyc sie w odpowiednie srodki
ochrony indywidualne;.

Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odigezy¢ glowne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny byé
wykonywane przez wykwalifikowany
personel, zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami.

Nigdy nie probowaé naprawiad
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
technika.

Jesliprzewdd zasilania elekirycznego
jest uszkodzony, nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, kiéry dokona jego
wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stosowac $ciernych ani
agresywnych defergentéw (np.
produkidw w proszku, odplamiaczy |
mefalowych gabek) na czesciach
szklanych.

* Ewentualnie uzywa¢ drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

A

Nie siada¢ na urzqgdzeniv.
Nie stosowa¢ jako blatu.

Nie zatyka¢ otworéw, szczelin
wentylacyinych i odprowadzajgeych
ciepfo.

Nie stosowac sfrumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru podczas przyrzqdzania
potraw, kiére mogq wydziela¢ fuszcz
lub olej. Podgrzany tluszez i olej
mogq sie zapali¢. Zachowac
maksymalng ostrozno$é.
Niebezpieczenstwo pozaru: nie
zostawia¢ przedmiotdéw na
powierzchniach gotowania.

W ZADNYM RAZIE NIE UZYWAC
URZADZENIA DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Gamki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;.

Dno wszystkich garnkow musi by¢
plaskie i gfadkie.

W przypadku przelania lub wylania
usuna¢ ptyn z plyty kuchenne;.

Nie wylewad na plyte kwasnych
substancii takich jok sok z cytryny lub
ocet.

Nie wysypywa¢ cukru lub stodkich
mieszanek na plyfe podczas je|
uzytkowania.

-
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Podczas gotowania nie kias¢ na
plycie materiatéw lub substancii, kiore
mogtyby sie rozpusci¢ lub zapali¢
(papier, plastik lub folia aluminiowal.
Kfa$¢ naczynia bezposrednio na
powierzchni witroceramicznej.

Nie kias¢ pustych garnkéw i patelni
na wigczonych sirefach grzewczych.
Nie stosowac materiafow
chropowatzch, $ciernych ani ostrych
metalowych skrobakow.

Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqeych zawierajgeych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg metalowg
(np. anodowane, niklowane,
chromowane).

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA NIE
MOZNA MONTOWAC NA
tODZIACH I W PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

Sprawdzi¢, czy materiaf z
ktdrego Wykonont jest mebel jest
odporny na wysokq temperature.

Sprawdzi¢, czy mebel posiada
wymagane ofwory.

Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Podiqczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.
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Ostrzezenia

* Nalezy obowigzkowo wykona¢

uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacji elekirycznych.

Uzywac przewoddw odpormych
na temperature co najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenia $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,2-1,5Nm.

Instalacja i ewentualna wymiana
kabla elekirycznego moze by¢
wykonana wylqcznie przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Jezeli pojawig sie rysy, pekniecia lub

powierzchnia plyly witroceramiczne;
catkowicie peknie, nalezy
natychmiast wylgczy¢ urzadzenie.
Odfqczy¢ zasilanie elekiryczne |
skontaktowaé sie z Serwisem
Technicznym.

Uwazag, aby twarde i ciezkie
przedmioty nie upadty na
powierzchnie piyty kuchennei.

Nie uzywa¢ plyty kuchennej, jezeli w
zamontowanym pod nig piekarniku
frwa proces pirolizy.

Nie dotykad i nie czysci¢ powierzchni
piyty kuchennej podczas
funkcjonowania lub, gdy sq wigczone
lampki sygnalizujgce ciepfo
szczgtkowe.



Ostrzezenia

W przypadku obecnosci dzieci lub
zwierzagt domowych, kiére dostajg do
piyty kuchennej uaktywni¢ blokade
przyciskow.

Po uzyciu, wylqczyé strefy grzewcze,
ktore pozostajq jeszcze bardzo
gorqce nawet, jezeli sq wylqczone.
Nie dotyka¢ powierzchni plyty
kuchennej.

Po uzyciu wytqczy¢ ptyty. Nigdy
nie nalezy polega¢ wytgeznie no
czujniku obecnosci gamnka.

Zwréci¢ maksymalng uwage na
bezpieczenstwo dzieci,
poniewaz mogq nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciu, przez
jakis czas strefy grzewcze
pozostajq jeszcze bardzo gorgcee
nawet, jezeli sqg wylgczone.
Uwazag, aby dzieci ich nie
dotykaty.

* Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenia. Nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchnie grzewczg,
poniewaz jezeli sq ostre mogtyby
spowodowac jej pekniecie.

* Nie wolno stosowad

witroceramicznej powierzchni

grzewczej jako blatu.

* Jezeli obecny, przed otwarciem
usung¢ z pokrywy ewentualny plyn,
kiory sie wylat,

* Przed zamknieciem pokrywy,

poczeka¢ na catkowite ostudzenie
piyty kuchenne;.

¢ Osoby posiadajgce rozrusznik serca
lub inne podobne urzgdzenia

owinny sie upewnié, czy ich

unkcjonowanie nie zostanie
zakiéeone przez pole indukeyijne,
ktérego czestotliwoéé zawiera sie w

przedziale od 20 do 50 kHz.

* Zgodnie z przepisami dotyczgeymi
kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, plyta
indukcyina nalezy do grupy 2 i klasy
B (EN 5501 1)

1.2 Przeznaczenie urzqdzenia

¢ Urzqdzenie jest przeznaczone do
pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

* Urzgdzenie nie zosfalo
zaprojekiowane do dziotania z
zewngtrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami zdalnego
sterowania.

1.3 Odpowiedzialnosé
producenta

* Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate w
wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem;

* nieprzesirzegania zalecen zawartych
w insfrukcji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.



1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowac
tabliczki znamionowe;j.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi

integralng czes$¢ urzqgdzenia i musi

by¢ przechowywana w catosci oraz

w zasiegu reki uzytkownika przez

caty okres eisploo’roc]i.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszqg
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja
E: Niniejsze urzqdzenie jest
£, | zgodne z dyrekiywg
europejskq WEEyE (2012/
19/UE), dlatego po zakorczeniu
iego eksploatacii nie nalezy go
wyrzucaé wraz z innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substanciji w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.
Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia
nalezy:
* Odtgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usung¢ go razem
z wiyczka.

* Powierzy¢ urzadzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiorki odpaddw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato
wykonane z materiatéw, kidre nie
zanieczyszczajq srodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktéw selektywnej zbiorki
odpadow.




1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukcji zastosowano
nastepujgce symbole utatwiajgce
czytanie:

Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqgce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce przyrzqdzania potraw.
Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidlowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenia.

Montaz

Informacije dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukeji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

70 cm
Strefy Wymiary (wys. x dt.)  Srednica minimalna ~ Maks. pobr(:no moc Pol?.rqno moc w X
(mm) garnka (mm) (W) funkcji Booster (W)
1 150x 150 90 1200 1600
2 210x 210 130 1500 2000

* 7 ‘e . . . . e . ;. .
warfoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub
wybranych ustawien.



Opis

2.2 Panel sterowania

1 Obszar ustawiania stref grzewczych
2 Przycisk zwigkszania wartosci
3 Przycisk zmniejszania wartosci

4 Przycisk funkcji blokowania elementéw
sterowania

5 Przycisk wi./wyt.

Zalety gotowania na plycie indukcyjnej

o | Plyta jest wyposazona w

1 oddzielng cewke indukeyjng do
kazdej strefy grzewcze|. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchnig witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
ktére wytwarza ciepfo na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukeying strefe
grzewczq, ale dzieki prgdom
wirowym wytwarza sie

bezposrednio wewngirz naczynia.

Oszczednoéd energii wigksza niz w
fradycyinych plytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garnka (mozna stosowad
wylgcznie specjalne naczynia z
materiatéw przyciqgajgcych magnes.
Wigksze bezpieczerstwo dzieki
przekazaniu energii wytqcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.
Duza wydajnoé¢ przesytania energii ze
strefy indukeyjnej do dna garnka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenig,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem gamko;

ewentualnie rozlana zywnos¢ nie

przykleja sie do plyty.



=3

3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia
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Uzytkowanie =2

3.2 Czynnosci wstepne

Aby usung¢ ewentualng wilgo¢
nagromadzong podczas produkgii, dla
zapewnienia prawidiowego
funkcjonowania obwodéw elekirycznych i
klawiatury sterownicze;:

1. Usunq¢ folie ochronng z zewnetrznych
powierzchni urzqdzenia oraz z
akcesoriow.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi).

3. Umiesci¢ gamnek napetniony wodg na
wszystkich przednich strefach
grzewczych i wigczy¢ je z maksymalng
mocg na przynajmniej 30 minut.

4. Po uptywie 30 minut, wylqczy¢ przednie
strefy grzewcze i powtérzy¢ czynnose
na tylnych i ewentualnej srodkowe;.

5. Jezeli, po wykonaniu takich czynnoéci
elementy sterownicze nie bedg
prawidtowo funkcjonowaé, moze sie
okaza¢ konieczne ich wydtuzenie, az
do catkowitego odparowania wilgoci.

3.3 Pierwsze uruchamianie

Podczas pierwszego podigczania do sieci
elekirycznej lub po przerwie w dostawie
energii elekirycznej wykonywana jest
automatyczna kontrola, kiéra powoduje
zaswiecenie na kilka sekund niekiorych
lampek sygnalizacyjnych; nastepnie
automatycznie uaktywni sie funkcja
blokowania elementéw sterowania.

Aby méc wigezye plyte, nalezy nacisngé
na co najmniej 2 sekundy przycisk =

3.4 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzadzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Piyta indukeyjna jest uzywana za
pomocq przyciskébw sensorowych Touch-
Control. Delikatnie dotkng¢ symbolu na
powierzchni witroceramiczne;.

Kazde poprawne dotkniecie jest
potwierdzane sygnafem dzwiekowym.

@ Przycisk wt./wyt.: wigcza lub wylqceza
plyte kuchenng.

= Przycisk z kluczem: wigcza lub

wylgcza funkcije blokowania
elementéw sterowania.

Przycisk zwigkszania: zwieksza

poziom mocy lub czas gotowania.

= Przycisk zmniejszanio: zmniejsza
poziom mocy lub czas gotowania.

Przednia lewa strefa
Tylna lewa strefa
Tylna prawa strefa
Przednia prawa strefa

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

PL

Naczynia stosowane do gotowania

indukcyjnego muszg by¢ metalowe,

posiadac¢ wiasciwosci magnetyczne i dno

o odpowiedniej érednicy.

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynio z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetyczne;
nierdzewnej i aluminium o specjalnym
dnie.
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Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkfa ogniofrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.

Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany gamnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to
znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie
posiada sie magnesu, mozna wla¢ do
naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢
go na strefie grzewczej i wigczyé plyte.
Jezeli zostanie wyswietlony symbol E fo
oznacza fo, ze garnek jest nieodpowiedni.

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas frwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
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Gdy uaktywni sie urzqdzenie ograniczajgce
czas pracy, strefa grzewcza wylgezy sie,
nastgpi emisja krotkiego sygnatu i, jezeli
strefa bedzie gorgcea, na ekranie wyswietli

sie symbol m

1-8 10
Q 3

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaiac plyty kuchennej z pefng mocq
przez dlugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej femperatury otoczenia moggq sie
pojawi¢ trudnosci w chfodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikng¢ zbyt wysokiej temperatury w
systemie elektronicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.

Porady dotyczqce oszczednosci energii

* Srednica dna gamka musi odpowiadad
érednicy strefy grzewcze.

—

v

* Podczas zakupu garnka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kidre
wymagaija diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas i energie sfosujqc
garnek ci$nieniowy, kiéry pozwala
zachowad wigkszg ilodci witamin i
mineratow w przyrzadzanym positku.
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* Upewni¢ sie, ze gamek ci$nieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé plyny,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
jego braku mogtoby uszkodzi¢ zarowno
gamek jak i strefe grzewcza.

Na poziomie mocy O przycisk = ustawia
strefe grzewczg na poziomie 9.
Wylqgczenie strefy grzewczej

1. Wybra¢ strefe grzewczq, kiérg
zamierza sie wylgczy¢, za pomocg
przyciskow wyboru strefy.

* Jezeli mozliwezawsze przykry¢ gamek
odpowiednig dla niego pokrywka.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do iloci
przyrzgdzanego produktu. Duzyina pét 2. Za pomocq przycisku = przywrdcic
pusty garnek wigze sie z niepotrzebng

) do O (zero) warto$¢ mocy.
utratq energii.

Wigczenie/ wylqgczenie plyty
Aby wigczy¢ plyte, nalezy przytrzymaé
przynajmniej przez 1 sekunde przycisk

wih./wyt. @; aby ja wylgezye,
przytrzymad ten przycisk @ przez Ciepto szczqtkowe
przynajmniej 2 sekundy.

Wiqczanie strefy grzewczej
Po wigczeniu plyty:

1. Wybra¢ strefe grzewczq, kidrg
zamierza sie wigczy¢, zo pomocg

przyciskdw wyboru strefy ( np. tylnej

lewej strefy grzewczej).

Za pomocq przyciskdw i wybra¢  Po wylgczeniu strefy grzewczej, jezeli jest

poziomy mocy w zakresie od 1 do 9 lub ona jeszcze gorgea, na wyswietlaczu
wigczyé funkcje Booster, patrz , Funkcja pojawi sie symbol m Gdy temperatura
Booster”.

zejdzie ponizej 55 °C symbol zniknie.
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Poziomy mocy Funkcja Booster

Na strefie grzewczej mozna ustawié¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczqce réznych rodzajéw
przyrzqdzania positkdw.

1. Nacisng¢ przycisk , aby wigczy¢

0 Pozycija WYL poziom mocy 9.
19 Gotowania niewielkich iloéci (moc 2. Nacisng¢ k0|einy raz prZyCISk , na

) minimalna) L .

wyswietlaczu pojawi sie symbol E
3-4 Gotowania Aby wytgczy¢ funkcje Booster, nalezy
Gotowania duzychilosci, pieczenia  nacisnqé przycisk @
5-6 . .
duzych kawatkow

7-8 Pieczenia, podsmazania z makg

Q Pieczenia
p Pieczenia / Podsmazania,

gotowania [moc maksymalnal)

* ; Gotowanie na czas
patrz funkcja Booster

1. Wybra¢ dowolng strefe grzewczq za
pomocq specjalnych przyciskdw.

2. Wybra¢ poziom mocy (od 1 do 9).

3. Nacisng¢ ponownie na przycisk wyboru
stref grzewczych; dziafanie zostanie
potwierdzone sygnatem akustycznym.
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* Na wyswietlaczu wybranej strefy

grzewczej pojawi sie symbol fyull. o na

wyséwietlaczach sgsiednich stref bedq

widoczne

IN

Uzye przyciskévv i = aby wybrac¢
minuty (naciéniecie i przytrzymanie
powoduije szybkie zmienianie warfosci).

@]

. Nacisng¢ dowolny przycisk wyboru stref
grzewczych lub poczeka¢ 10 sekund,
aby uruchomi¢ minumnik.

* Na wyéwietlaczu strefy z wigczonym
minutnikiem widoczny jest ustawiony
wczeséniej poziom mocy z kropkg u dofu

po prawej sfronie (np. .)

Zmiana lub dezaktywacja gotowania na
czas

1. Wybra¢ strefe lub strefy z wigczonym
minutnikiem.

2. Nacisnqé¢ ponownie przycisk strefy z
wigczonym minutnikiem, aby wyswietli¢
pozostaly czas.

. Uzy¢ przyciskow lub = aby

zmieni¢ lub wyzerowac odliczanie.

w

Blokada sterowania

1. Nacisng¢ przycisk m na co najmnie;
dwie sekundly.

=3

Po zaswieceniu sie diody nad
przyciskiem = elementy sterowania sq
zablokowane (z wyjgtkiem przycisku =)

Aby odblokowa¢ elementy sterowania,
nalezy:

1. Nacisng¢ przycisk = i sprawdzi¢, czy
odnosna dioda jest wylgczona.

Zarzgdzanie mocg

Plyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocq, kiéry optymalizuje/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczg maksymalny
dozwolony limit, sterownik automatycznie
ograniczy moc generowanq przez pola.
Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Znikniecie

z wyswietlacza symbolu . oznacza, ze

nie ma juz mozliwosci zwiekszenia
poziomu mocy danej strefy grzewczej.
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Tabela gotowania

W ponizszej tabeli przedstawiono mozliwe
do ustawienia wartoéci mocy oraz
odpowiadajgey im rodzaj potrawy do
przygotowania. Wartodci mogq sie
zmienia¢ w zaleznosci od ilosci produktu
oraz indywidualnego smaku.

odgrzewanie posifkow,
podirzymywanie wrzenia
niewielkich ilosci wody, sosy
na bazie zottka lub masta.
Gotowanie ptynow i statych
pokarméw, podirzymywanie
wrzenia wody, rozmrazanie
mrozonek, jajecznica z 2-3
iajek, potrawy z owocow i
warzyw, inne potrawy.
Przyrzgdzanie miesa, ryb i
warzyw w sosie, potrawy z
wodg lub z malq iloscig
wody, przygotowywanie
dzeméw ifp.

Pieczenie z migsa i ryb, steki,
8-9 watrébka, podsmazanie
miesa i ryb, jajka itp.
Smazenie na glebokim oleju
P frytek itp., szybkie
zagotowanie wody.

3.4
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Ustawianie wartoéci mocy urzqdzenia

Ponizsza procedura pozwala na

ustawienie maksymalnej mocy w zakresie

od 7,2 do 2,8 kW (warunki pracy przy

wysokiej mocy):

1. Przed rozpoczeciem nalezy wytgczyc¢
wszystkie pola.

2. Odiqczy¢ urzqdzenie od sieci
elekirycznej.

3. Podigczy¢ ponownie urzgdzenie.

W ciggu 30 sekund od ponownego

podtgczenia urzgdzenia wykonaé

nastepujgce czynnosci:

4. Nacisng¢ i przytrzymad przycisk =,
aby odblokowa¢ elementy sterowania.

5. Jednoczesnie nacisng¢ przyciski [ .

* Zosfanie wyemitowany sygnat
akustyczny i na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna warto$¢ mocy.

6. Uzy¢ przyciskéw i =, aby zmieni¢

wartoscé.



Uzytkowanie

* Aby zapisa¢ nowg warto$é mocy,
nalezy nacisng¢ jednoczesnie

przyciski i ; urzqdzenie
wylaczy sie i konieczne bedzie
uruchomienie go ponownie, aby
uzywac go z nowym ograniczeniem
mocy.

* Aby nie zapisywa¢ zmian, wysfarczy
nie uzywad wyswietlacza przez co
najmniej 60 sekund.

Ponizsza procedura pozwala na

ustawienie maksymalnej mocy w zakresie

od 2,8 do 1,0 kW (warunki pracy przy
niskie] mocy):

1. Wykonywa¢ jednakowe czynnosci, jak
opisano wczesniej, az do punkiu 4.

2. Jednoczesnie nacisngé przyciski [ ‘

* Zostanie wyemitowany sygnat
akustyczny i na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna warto$¢ mocy.

3. Uzy¢ przyciskéw i =, aby zmieni¢
wartosé.

* Aby zapisa¢ nowg warto$¢ mocy,
nalezy nacisng¢ jednoczesnie

przyciski i ; urzqdzenie
wylqczy sie i konieczne bedzie
uruchomienie go ponownie, aby
uzywac go z nowym ograniczeniem
mocy.

* Aby nie zapisywa¢ zmian, wysfarczy
nie uzywad wyswietlacza przez co
najmniej 60 sekund.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni
Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularie je czyscié.

4.3 Cotygodniowe czyszczenie plyty
Raz w tygodniu wyczysci¢ ptyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
szklanych powierzchni. Zawsze
przestrzega¢ zalecen producenta. Sylikon
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zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozosfajg na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usungé. Nastepnie wytrze¢
powierzchnie czystq szmatkg. Uwazag,
aby na pfycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatac i
niekorzystie wplyng¢ na jej strukture.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usung¢ nasgczong octem szmatka.

Jezeli po zakonczeniv gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usuna¢, umy¢ wodgq i wytrzed
czystq szmatka.

Ziarnka piasku, kidre wysypaty sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniakdw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania gamkow.

Nalezy je wiec natychmiast usungé z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wpfywajq na
skutecznos¢ i stabilnos¢ szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu plyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczaijnie nieusuniete
pozostatosci, kidre ulegly przypaleniuv.
Mogaq sie pojawi¢ blyszczqgce strefy
spowodowane tarciem dna garnkéw,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
defergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produkiéw czyszczqeych.
Moze sie okaza¢ konieczne kilkakrote
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentéw lub tarcie dnem
gamkéw moze z czasem zetrzed
dekoracje plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.



Czyszczenie i konserwacja

4.5 Co robi¢, jezeli...

Plyta nie dziata:

* Sprawdzi¢, czy ptyta kuchenna jest
podtgczona oraz, czy wytgcznik
gféwny jest wigczony.

* Sprawdzi¢, czy nie zaistiafa przerwa w
dostawie pradu.

* Sprawdzi¢, czy nie zostat wybity
bezpiecznik. W takim przypadku
wymieni¢ bezpiecznik.

* Sprawdzi¢, czy nie wyzwolit sie
wyltacznik instalacyjny domowej
instalacii elekirycznej. W takim
przypadku uaktywni¢ wytgcznik.

Gotowanie nie jest zadowalajgce:

* Sprawdzi¢, czy temperafura gotowania
nie jest zbyt niska lub zbyt wysoka.

Z ptyty wydziela sie dym:

* Po zakonczeniu gotowania poczekad
na ostygniecie plyly i wyczyscic jq.

* Sprawdzi¢, czy zywno$¢ nie wydostata
sie na plyte i ewentualnie uzy¢
wigkszego garnka.

Bezpieczniki lub wytgcznik instalacyjny

domowej insfalacii ciggle sie wybijajq:

¢ Skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym lub elekirykiem.

Na plycie kuchennej pojowity sie rysy lub

pekniecia:

* Natychmiast wyfqczyé urzqdzenie,
odtqczy¢ zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym.
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym
miejscu. Nie wolno zdejmowad tabliczki
znamionowej. Uziemienie powinno by¢
wykonane za pomocq przewodu diuzszego
niz pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Urzqdzenie moze funkcjonowad:

220-240V 1N~
12 3 45 Q fréjzylowy
[ofotolelelo]  3xamm
b N =
380-415V 3N~
12 3 4 5@ pieciozytowy
Lelolololofe]  5x25mm
ulelely =

Ponizszy schemat przedstawia widok listwy
zaciskowej od dotu, bez podtgczonych

kabli.
2
Y
Gd)

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowac na linii
zasilajgcej wytgcznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowa¢ sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtqgczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu. Unika¢ uzywania
przejsciowek, przediuzaczy i bocznikow,
poniewaz mogq powodowaé
nagrzewanie lub przepalenie.



Préba techniczna

Po dokonaniu montazu przeprowadzi¢
krétkg probe techniczng. W przypadku
niefunkcjonowania, po upewnieniu sie o
prawidfowym wykonaniu instrukcjj,
odtgczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej i
skonsultowad sie z Serwisem Technicznym.

5.2 Instrukcje dla montazysty

* Nie zginad i nie przyciska¢ kabla
podigczeniowego do sieci elekiryczne;.

* Urzadzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami monfazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidiowo,
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidlowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidfowego
sposobu funkcjonowania.

5.3 Wskazéwki dotyczqce
bezpieczeristwa

Okleiny, spoiwa lub powtoki z tworzyw
sztucznych znajdujqce sie na meblach
przylegajgeych do urzgdzenia powinny by¢
odporne na wysokq femperature (>90 °C),
w przeciwnym wypadku z czasem mogq
ulec deformadiji.

Minimalna odlegtos¢, jakg nalezy
zachowad miedzy okapem wyciggowym a
powierzchnig ptyty musi by¢ réwna co
najmniej wartosci wskazanej w instrukcji
montazu okapu. Nalezy rowniez
zachowad minimalne odlegfosci wycie¢
blatu na tylnej stronie, jok wskazano na
rysunkach monftazowych.

-
[~
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5.4 Wycigcie blatu

Wykona¢ otwér w blacie mebla o
wskazanych wymiarach.

L

Wymiary zabudowy (model zabudowy
na réwni z blatem)

W przypadku takiego rodzaju zabudowy
konieczne jest wykonanie frezowania na
krawedziach otworu mebla, jezeli
zamierza sie zainstalowad urzgdzenie na
réwni z blatem.
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Po umieszczeniu na szklanej powierzchni
uszczelnienia samoprzylepnego (A] i
ustawieniu oraz przymocowaniu plyty
wypefni¢ brzegi silikonem (B), a nastepnie
usung¢ jego nadmiar.

Jezeli okaze sie konieczne wyijecie plyty
kuchennej, przed podniesieniem przecig¢
sylikon nozykiem (C).

B

5__1:




Montaz

Wymiary zabudowy (model zabudowy z

A\

wpuszczeniem czesciowym)

A B C D E
min. min. min. . min.
500 460 750 3050 50

L X Y
600 - 700 560 482

5.5 Zabudowa

Na wnece zabudowy piekarnika

Odlegtos¢ miedzy ptytg a meblami
kuchennymi lub innymi zabudowanymi
urzqdzeniami musi gwarantowad
wystarczajgcg wentylacje i
odprowadzanie powietrza. Gdy plyta jest
monfowana nad piekarnikiem, nalezy
pozostawi¢ wolne miejsce miedzy jej dnem
a gorng pfaszczyznq urzqdzenia
znajdujgcego sie pod spodem.

I T
RN

z otwarciem pod spodem

z otwarciem pod spodem i z tytu

/ Jezeli plyta jest montowana nad
£ piekarnikiem, musi on posiadac
wentylator.

Na neutralnej wnece lub szufladzie

Jezeli pod plytq kuchenng znajdujq sie inne
meble (boczne $cianki, szuflady itp.),
zmywarka lub lodéwkq, aby uniknge
przypadkowego konfaktu, nalezy
zamontowaé podwdine drewniane dno w
minimalnej odlegtosci 20 mm od dolnej
powierzchni pfyty. Podwéine dno moze
by¢ zdjete tylko przy uzyciu odpowiednich
narzedzi.
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N
-—'—.-—
min 30
max 50mm

i %m
»

ZzzrZIIIIT
min
z

z otwarciem pod spodem

£
e
N 2 #
£
£

z otwarciem z tylu

max. 50 mm.

Uszczelnienie plyty kuchennej

Aby unikng¢ przedostania sie ptyndw

Wentylacja miedzy rame plyty kuchennej a blat, przed
zamontowaniem, zafozyé na catym
obwodzie plyty uszczelke znajdujgeq sie w
wyposazeniu.

Ponizej przedstawiono dwa rodzaje
montazu zapewniajgce prawidiowg
wentylacje oraz nieprawidfowy montaz,
kidrego nalezy unikac.
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Montaz

5.6 Elementy mocujqce

Mozliwe sq dwie opcje mocowania, w
zaleznosci od konfiguracji mebla, w kiérym
urzqdzenie zostanie zabudowane:

1 Za pomocg otworéw bocznych.

2 Za pomocq otwordw przednich i tylnych.

Aby umocowad plyte, nalezy:

1. Odkreci¢ $ruby w otworach
wyszczegdlnionych na ponizszych
rysunkach, w zaleznosci od wybrane;
opcji mocowania.

-

W A1) 3 |
, o) |
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2. Przykreci¢ elementy mocujgce (A] w
wyszczegdlnionych otworach za
pomocq odkreconych wczesniej $rub,
aby umocowa¢ prawidfowo plyte
kuchenng do konstrukgj.

< A

/ Zbyt mocne dokrecenie mogtoby
& | naprezy¢ szkto powodujqe jego
— | pekniecie.

W zaleznosci od grubodci blatu
robocze?o elementy mocujgce bedg
wymagaly innego sposobu montazu.
Grubo$¢ blatu roboczego 30 mm:

—

Gruboéé blatu roboczego 40 mm:

30.mm

40 mm

Grubo$¢ blatu roboczego 50 mm:

W przypadku blatéw o grubosci
ponizej 30 mm konieczne jest
zastosowanie dodatkowe;j
podkiadki pomiedzy elementem
mocujqgcym i blatem.
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