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TEUMACZENIEM INSTRUKCJI ORYGINALNE)J

Instrukcje sq wazne wytqcznie w krajach, ktérych symbole zostaty przedstawione na
oktadce niniejszej instrukgii.

Omawiana plyta kuchenna do zabudowy jest klasy 3.

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukciji, poniewaz zawiera ona wskazéwki,
dzieki kiérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego
urzgdzenia.
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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce

bezpieczerstwa

Obrazenia oséb

Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo gorgce
podczas uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

Nie nalezy nigdy probowaé
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodg: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Urzqdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Urzadzenie nie stuzy do zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby dorostej.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
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czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Upewni¢ sie, ze korony znajdujq
sie na swoim miejscu oraz

posiadajqg nakfadki.
OSTRZEZENIE: Jesli

powierzchnia jest peknieta,
nalezy wytqczyé urzqdzenie, aby
unikng¢ jakiejkolwiek mozliwosci
porazenia pragdem w przypadku
powierzchni ptyt ceramicznych
lub podobnych materiatéw, kitére
zabezpieczajg czesci pod
napigciem.

UWAGA: Nalezy stale
nadzorowad proces gotowania.
Nalezy stale nadzorowa¢ krotkie
procesy gofowania.

OSTRZEZENIE:
Nienadzorowanie gotowania, w
ktérym mogfoby doj$¢ do
wydostania sie ftuszczow lub
olejéw, mogloby by¢
niebezpieczne i spowodowad
pozary.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie |
jego dostepne elementy mogq sie
nagrzewad podczas
uzytkowania.



Ostrzezenia

OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
kta$¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.

Przyrzqdy do odtgczania
urzqdzenia powinny byé
stosowane w ramach statej
wigzki przewoddw, zgodnie z
zasadami dotyczgeymi instalacii
elekirycznych.

Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewa¢ pustych
gamkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

W przypadku podgrzania ffuszcz
i olej moggq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkow z
uzyciem oleju lub ttuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
Huszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywka i wylgczy¢
strefe grzewcza.

Nalezy stale nadzorowa¢ proces
gotowania. Proces krétkiego
pieczenia nalezy stale
nadzorowad.

Podczas uzytkowania nie kfas¢
metalowych przedmiotéw, jak
naczynia lub sztuéee, na
powierzchni grzewczej
poniewaz mogtyby sie nagrzaé.
Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakoriczonych metalowych
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przedmiotéw (sztuécee lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio
na bardzo gorgce blachy.

W poblizu funkcjonujgcego
urzqgdzenia nie wolno uzywad
puszek spray.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczyé urzadzenie.

Nie wprowadzaé zmian na
urzqdzeniu.

Nigdy nie probowad naprawiaé
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
technika.

Nigdy nie ciggna¢ za przewdd,
aby wyja¢ wyczke.

Jesli przewdd zasilanio
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowac $ciernych ani

agresywnych defergentéw (np.
produkiéw w proszku,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.

Fwentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

e Nie siada¢ na urzgdzeniu.
* Nie stosowad strumieni pary do

435




A

czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogg wydzielac
Huszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Zwrécic
maksymalng uwage

Nie pozostawiaé przedmiotéw
na powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewanio
pomieszczen.

Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzqgdzenio.
Nie uzywaé naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikow do
przyrzqdzania potraw.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchennej.

Dno wszystkich garmkow musi by¢
pfaskie i gladkie.

W przypadku przelania lub
wylania usungé¢ ptyn z plyty
kuchenne;.

Nie wylewa¢ na plyte kwasnych
substancji takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie ktas¢ pustych garmkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.
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Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzqgdzenia.

Nie stosowad materiatéw
chropowatych, $ciemych ani
osfrych metalowych skrobakéw.
Nie stosowa¢ produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykorczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowad $ciernych ani
agresywnych defergentéw (np.
produktéw w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jok
kratki, korony i naktadki.

Montaz

Niniejszego urzqgdzenia nie
mozna montowaé na fodziach i
w przyczepach kempingowych.
Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ montowane na zadnej
podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Przed jakgkolwiek interwencjg na



Ostrzezenia A

urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze wyposazy¢
sie w odpowiednie $rodki
ochrony indywidualne;.

Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odiqezy¢ glowne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podfgczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Przy podfgczeniv za pomocg
gietkiego przewodu dfugos¢
instalacji nie moze przekracza¢
2 metréw w przypadku gietkich
stalowych przewodéw oraz

1,5 metra w przypadku
gumowego weza.

Przewody rurowe nie mogq
wchodzi¢ w kontakt z ruchomymi
czesciami i nie mogq byd
przygniecione.

Gdzie wymagane, wyregulowad
ci$nienie zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Po kazdej interwencji sprawdzi¢
moment dokrecenia przytqczy
gazowych: musi sie zawiera¢ w

przedziale od 10 Nm do 15 Nm.

* Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za pomocq
wody z mydtem, nigdy nie
sfosowac ognia.

* Podigczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykonaé
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacji elekirycznych.

* Uzywac przewodéw odpornych
na temperature co najmniej
Q0 °C.

* Moment dokrecenia $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

* Ewentualna wymiana kabla
elekirycznego moze by¢
wykonana wylgcznie przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Po uzyciu wytgczy¢ plyty. Nigdy
nie nalezy polega¢ wytqcznie na
czujniku obecnosci garnka.

» Zwréci¢ maksymalng uwage na
bezpieczenstwo dzieci,
poniewaz mogqg nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciu, przez
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jakis czas strefy grzewcze
pozostajq jeszcze bardzo
gorqce nawet, jezeli sq
wyltgczone. Uwazaé, aby dzieci
ich nie dotykaty.

Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenia. Nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchnie grzewczg,
poniewaz jezeli sq ostre mogtyby
spowodowac jej pekniecie.

Nie wolno stosowaé
witroceramicznej powierzchni
grzewczej jako blatu.

Jezeli pojawiq sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia piyty
witroceramicznej catkowicie
peknie, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie. Odigezy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zaktécone przez pole
indukcyine, ktérego czestotliwosé
zawiera sie w przedziale od 20

do 50 kHz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnoci
elekiromagnetycznej, ptyta
indukcyjna nalezy do grupy 2 i
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klasy B (EN 55011).

1.2 Przeznaczenie urzqgdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w

warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

Urzqdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z
zewnetrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialno$é

producenta

Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialnoéci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate w
wyniku:

uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem,
nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stfanowi
integralng czes$¢ urzqdzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caty okres eksploatacii.



Przed uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszqg
instrukcje obstugi.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowaé
tabliczki znamionowe;.

1.6 Utylizacja

ﬁ Niniejsze urzqdzenie jest
£\ | zgodne z dyrekiywa
europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakonczeniu
iego eksploatacii nie nalezy go
wyrzucaé wraz z innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substanciji w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia
nalezy:

* Odigczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usungé go razem
z whyczka.

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato
wykonane z materiatéw, kidre nie
zanieczyszczajq $rodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbiorki
odpaddw.

439



1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
B nformacje o uzytkowaniu

- . . .

3 urzqdzenia i akcesoriow, porady
dotyczqgce przyrzqdzania potraw.
Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzgdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

AUX

65 cm
AUX = Pomocniczy F = Panel przedni
R = Szybki R = Panel tylny

C = Strefa ogolnych elementéw sterowniczych

UR

AUX

75 cm
AUX = Pomocniczy F = Panel przedni
UR = Ultraszybki R = Panel tylny

C = Strefa ogolnych elementéw sterowniczych
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UR*

90 cm

UR* = Ultraszybki

SX = lewa strefa grzewcza indukeyjna

DX = Prawa strefa grzewcza indukcyjna

F = Panel przedni

R = Panel tylny

C = Strefa ogolnych elementéw sterowniczych
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2.2 Oznaczenia

Gazowe strefy grzewcze Wykaz symboli

O |Ty|no Strefa @ Przycisk wi./wyt.: wigcza lub

0O | Przednia Strefa wylqeza plyte kuchenna.

Przycisk pauzy: zawiesza frwajgce
Pokretta palnikéw gotowanie.

A Przycisk blokowania elementéw

sterowniczych: uniemozliwia ich
przypadkowe dotkniecie.

A\ Przycisk funkciji Grill: uruchamia
funkcje Grill

) Przycisk funkcji Warming: uruchamia
podfrzymywanie ciepta.
Do wigczania i regulowania palnikéw Pasek przesuwny: zwieksza lub zmniejsza
piyty. Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i poziom mocy danej strefy grzewczej.

przekreci¢ pokretio w lewo na warto$¢ “
Przekreca¢ pokretfo w zakresie od
maksimum h do minimum Yy, aby
wyregulowa¢ ptomien. Przywréci¢ pokretta
na pozycje O aby wylqczy¢ palniki.

Tabela mocy maksymalnej (w Watach)

Wymiary . a
Wys. x di. (mm] Poziom 9 Booster Double Booster I
Pojedyncza strefa 180 x 240 2100 W 2500 W 3000 W

Multizone 360 x 240 3000 W 3700 W -

* wartoéci mocy sq przyblizone i moggq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub
ustawionych wartosci.
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Zalety gotowania na plycie indukcyjnej

o | Urzqdzenie jest wyposazone w
1 oddzielng cewke indukeyjng do

kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchniq witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
ktére wytwarza ciepfo na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukcying strefe
grzewczq, ale dzieki prqdom
wirowym wytwarza sig

bezposrednio wewnatrz naczynia.

* Oszczedno$é energii wieksza niz w
tradycyinych ptytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garnka (mozna stosowad
wylgcznie specjalne naczynia z
materiatow przyciggajgeych magnes).

* Wigksze bezpieczenstwo dzieki
przekazaniu energii wylgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.

* Duza wydajno$¢ przesylania energii ze
strefy indukcyjnej do dna garnka.

* Bardzo szybkie nagrzewanie.

* Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnka;
ewentualnie rozlana zywnos¢ nie
przykleja sie do pfyty.
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Zarzgdzanie mocq

Pyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocq, ktéry optymalizuje/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczq maksymalng
dozwolong granice, karta elekironiczna
automatycznie dostosuje moc wytarzang
przez pola.

Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Na
wyswietlaczu pokazuijq sie poziomy
ustawione przez automatyczne
zarzgdzanie.

/ Pierwszenstwo zalezy od ostatnie;
= | ustawionej strefy.

/ Modut zarzqdzania mocq nie
£ | wplywa na catkowity pobor
— elekiryczny urzqdzenia.




2.3 Dostepne akcesoria

Ruszt z redukcjg na Wok (tylko w
niektérych modelach)

Przydatna podczas stosowania patelni
Wok.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia
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Nieprawidtowe funkcjonowanie

Kazdy z ponizszych warunkéw nalezy

uzna¢ za nieprawidfowe funkcjonowanie,

ktére wymaga interwencii:

* Uszkodzenie naczyn i narzedzi
kuchennych.

* Nieprawidtowe wigczenie palnikéw.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylgczanie sie palnikow podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzqdzenie funkcjonuje

nieprawidfowo skontaktowad sie z

najblizszym Autoryzowanym Centrum

3.2 Srodki ostroznosci Serwisowym.
Wyciek gazu moze doprowadzié do 3.3 Pierwsze uzycie
wybuchu. 1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
W razie zapachu gazu lub pojawienia sie znajdujqcq sie na zewngfrz lub
usterek na instalacji gazower: wewngtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.
* Natychmiast zamkng¢ doptyw gazu lub 2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyigtkiem
zawér butli gazowe. tabliczki z danymi technicznymi) z
* Natychmiast zgasi¢ kazdy wolny akcesoriow.
plomieri i papierosy. 3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
* Nie wigczaé wylgcznikéw pradu lub urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
urzqdzen i nie wyjmowaé whyczek z konserwacja).

gniazdek. Nie uzywa¢ telefonow lub
telefonéw komorkowych wewngtrz

budynku.
* Otworzy¢ okna i wywietrzy¢
pomieszczenie.

Wezwad serwis techniczny lub
dostawce gazu.
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-2 Uzytkowanie

-

3.4 Uzytkowanie palnikéw
gazowych

Wiszystkie elementy sterownicze i kontfrolne
urzqdzenia znajdujqg sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzgdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisngé i
przekreci¢ pokretfo w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciggu pierwszych 15 sekund, przekreci¢
pokreffo na Oi ponowi¢ probe po
uptywie przynajmniej 60 sekund. Po
wigczeniu przytrzymac pokretfo przez kilka
sekund, aby termopara rozgrzata sie.

W momencie puszczenia pokretta palnik
moze zgasnqgé: oznacza to, ze termopara
jeszcze sie nie rozgrzata. Poczeka¢ chwile
i powtdrzyé czynnosé. Przytrzymad
pokretto przez diuzszq chwile.

/ W razie przypadkowego

& | zgasniecia zadziala urzqdzenie
zabezpieczajqce, kidre zablokuje

doptyw gazu nawet, gdy kurek

jest otwarty. Ustawi¢ pokreffo na

Oi ponowi¢ prébe po uptywie

przynajmniej 60 sekund.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich nakfadki znajdujq sie na
prawidfowej pozycji. Otwory palnika
muszq sie znajdowad na $wiecach i
termoparach. Nalezy rowniez sprawdzi¢,
czy korony zostaly prawidtowo wlozone
do otworéw palnika.




Uzytkowanie

Prawidtowa pozycja kratek

Pod kratkami znajdujq sie sylikonowe
wkleste podktadki, kiére nalezy
wysrodkowaé na sworzniu blokujgeym
znajdujgey sie na plycie.

&

Upewnic sie, ze kratki sq wysrodkowane
na palnikach i nie sq podniesione lub
pochylone; w takim przypadku powtérzy¢
natozenie.

Jezeli zauwazy sie niestabilnos¢ garnka
sprawdzi¢, czy kratka zostata prawidtowo
ustawiona.

Srednica naczyn

/ e AUX:od 8 do 18 cm.
= |* Rod20do 26 cm.
e UR: od 20 do 30 cm.
e UR*: od 20 do 30 cm.

3

Kratki redukujgce

Kratke redukujgcq nalezy umiescié no
kratce ptyty. Upewni¢ sie, ze jest dobrze
wysrodkowana.

Uzycie patelni grillowej

Podczas uzywania patelni grillowej nalezy
sie zastfosowad do niektorych $rodkow
ostroznosci:

mozna nagrzewa¢ patelnie grillowg no
maksymalnej mocy palnika przez nie
dfuzej niz 10 minut.

zaleca sie ustawienie gofowania na
ograniczonej mocy;,

uwazaé, aby pfomien palnika nie
wykraczat poza krawedzie patelni
grillowe;;

zachowa¢ minimalng odlegtos¢ 150 mm
krawedzi patelni grillowej od bocznei
sciany;

nie ktas¢ patelni na kilku palnikach
jednoczesnie.
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3.5 Uzytkowanie ptyt indukcyjnych

Wiszystkie elementy sterownicze i konfrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Ptyta indukeyina jest uzywana za
pomocq przyciskow sensorowych Touch-
Control. Seli atnie dotkng¢ symbolu na
powierzchni witroceramiczne|. Kazde
poprawne dotkniecie jest potwierdzane
sygnatem dzwiekowym.

Pierwsze uruchamianie

e | Podczas pierwszego podigczenia
1 do sieci elekirycznej nastepuje
automatyczna kontrola, ktéra
powoduje wigczenie sie
wszystkich lampek kontrolnych na

kilka sekund.

Przy pierwszym uzyciu, po pierwszym
podigczeniu urzgdzenia do sieci
elekirycznej, na wyswietlaczu bedzie migat
symbol ; pozwala on na wejscie do
menu fechnicznego urzqdzenia i jest

przeznaczony wyltgcznie dla personelu
Serwisu Technicznego.

Obszar ustawiania stref grzewczych

W tym obszarze znajduiq sie przyciski
stuzqce do wybierania stref grzewczych
oraz - nad kazdym z nich - ikony
minutnika.
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Obszar ustawiania minutnika

W tym obszarze znajduiq sie elementy
sterowania do ustawiania niezaleznego
minutnika i minutika dla stref grzewczych.

Minimalna érednica garnka

W przypadku obu konfiguracji nalezy sie
upewni¢, ze garnki posiadajg minimalng
$rednice zgodng z podang w ponizszej

tabeli.

_ , . Srednica
Konf!gura _ $rec|inlcd maksymalna
cja  minimalna (cm) (cm)

Plyta

pojedync I 18
za

Mu(leh*zon 18 22

*Wartoéci obowigzujg, jesli uzytkownik
korzysta z pojedynczego garnka; jesli
korzysta z dwdch gamkéw, nalezy sie
zapoznad z wartosciami dla konfiguracii
na pojedynczej plycie.
Nalezy uwzgledni¢ ponizsze zalecenia:
* Nie wykracza¢ garnkami poza linie
pionowe.

* Nie zakrywa¢ panelu elementéw
sterowania.

* Nie zbliza¢ sie do krawedzi szyby.

* Maksymalne wymiary ewentualne;
patelni grillowej nie mogq przekraczaé
36 x 24 cm i, w zadnym wypadku, nie
moze by¢ ona wigksza od sfrefy
oznaczonej na plycie (patrz ,Tabela
mocy maksymalnej (w Watach)”).



Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania

indukcyjnego muszq by¢ metalowe,

posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno

o odpowiedniej $rednicy.

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynia z wielowarstwowe; stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej
nierdzewnej i aluminium o specjalnym
dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkta ogniotrwafego,
drewna, ceramiki i terakoty.

Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany garnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to
znaczy, ze jest odpowiedni.

I-q
=

Jezeli nie posiada sie magnesu, mozna
wla¢ do naczynia niewielkq ilos¢ wody,
umiesci¢ go na strefie grzewczej i wigczy¢
plyte.

Jezeli zostanie wyswietlony symbol . fo

oznacza to, ze gamek jest nieodpowiedni.
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Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqgce czas frwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien sTrefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaktywni sie urzqdzenie ograniczajgce
czas pracy, strefa grzewcza wylgezy sie,
nastgpi emisja krétkiego sygnatu i, jezeli strefa
bedzie gorgca, na ekranie wyswietli sie

symbol m

Ustawiony poziom mocy EL SR

gotowania w godzinach

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1%
7 1
8 1%
9 1

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaiqc plyty kuchennej z petng mocq
przez dfugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej temperatury otoczenia mogq sie
pojawi¢ frudnoséci w chfodzeniu systemu
elekironicznego.

Jesli temperatura wewnetrznych elementow
elekironicznych przewyzsza wartos¢
progowq bezpieczenstwa, urzqdzenie
zostanie wylgczone automatycznie i
wyswietli sie napis ,ER21" (patrz ,Kody
btedéw”).
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Porady dotyczqce oszczednosci energii

* Srednica dna garnka nie moze
wykraczaé poza oznaczongq strefe
grzewczaq.

* Garnki nie mogq by¢ umieszczone
poza obwodem plyty i na elementach
sterowniczych.

* Podczas zakupu garnka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kidre
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas i energie stosujgc
garmek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowad wiekszq ilosci witamin i
mineratéw w przyrzgdzanym positku.

* Upewni¢ sie, ze garnek ci$nieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé plyny,
poniewaz przegrzanie wynikajqgce z
iego braku mogfoby uszkodzi¢
zaréwno garnek jak i strefe grzewcza.

* Jezeli mozliwezawsze przykry¢ gamek
odpowiedniq dla niego pokrywka.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na
pot pusty garnek wigze sie z
niepofrzebngq utratg energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie

&7 | ptyty kuchennej i piekarnika, w
niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.
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Poziomy mocy

Na strefie grzewczej mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczqce réznych rodzajow

przyrzqdzania positkow.

Poziomy mocy Odpowiedni do:

0 Pozycja WYt
- Gotowania niewielkich iloéci (moc
minimalna)
3-4 Gotowania
Gotowania duzych ilosci, pieczenia
5-6 . .
duzych kawatkéw
7-8 Pieczenia, podsmazania z makg

Pieczenia

Pieczenia/podsmazania,
gotowania (moc maksymalna) *

Q
* patrz funkcja Booster i Double Booster

Wiqczenie/ wytqczenie plyty
W celu uruchomienia ptyty nalezy nacisng¢

i przytrzymad przycisk wi./wyt. przez
co najmniej 1 sekunde; aby jg wylaczy¢,

nalezy czynno$¢ te powtdrzyc.

/ Jezeli w ciggu kilku sekund nie
& | zostanie wybrana zadna warto$¢
mocy, nastgpi automatyczne

wylgczenie plyty.

3

Automatyczne wigczenie strefy
grzewczej

e | Plyta posiada system
1 automatycznego rozpoznawania
naczyn.

Po wigczeniu piyty:

* Ustawi¢ naczynie (odpowiednie do
gotowania indukeyinego i napetnione)
na strefie grzewczej, kidrej zamierza sie
uzyc.

* Przycisk odpowiadajqcy strefie, na
ktérej znajduje sie naczynie, wigcza sie
automatycznie i wyswiefla sie na niej

| a na pasku przesuwnym

podséwietla sie pierwszy segment.

* Wybra¢ strefe grzewczq za pomocg
odpowiedniego przycisku (patrz
,Obszar ustawiania stref grzewczych”).

* Po wybraniu strefy, u dofu, po prawe;j
stronie od cyfry, pojawia sig kropka:

wskazywana warto$¢ mocy wynosi m

Regulacja strefy grzewczej

Po wybraniu strefy grzewczej:

1. Umiesci¢ palec po lewej stronie paska
przesuwnego sirefy grzewczej, kidrej
zamierza sie uzyc.

Teraz wskazywana warto$¢ mocy

WYnNosi n
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2. Przesung¢ palec po pasku
przesuwnym w prawo lub w lewo, az
do wybrania poziomu mocy w

zakresie odndo lub uruchomié

funkcje Booster (patrz ,Funkcja
Booster”).

__ _.ossndl®
- ) =

Wyswietlacz uzywanej strefy wskazuje
ustawionq warto$¢ mocy.
Wylqczenie strefy grzewczej

1. Przesung¢ palec w lewo, az do konca
paska przesuwnego strefy grzewczej,
ktorg zamierza sie wytqczyé.

Na wyswietlaczu wybranej strefy

widoczna jest warto$¢ M.

/ W celu wytgczenia wszystkich
o stref grzewczych, przytrzymad
jednoczesdnie przez przynajmnie;

2 sekundy przycisk wi./wyt. @
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Uzytkowanie

Szybkie wybieranie

e | Za pomocq fej funkcji mozna
1 szybko ustawi¢ ptyty na zqdanej
mocy.

Po wigczeniu plyty i wybraniu strefy
grzewczej:

1. Umiesci¢ palec na zgdanej mocy na
pasku przesuwnym.

—?'m
g

2. Przesunqg¢ palec w prawo lub w lewo w
celu wybrania zgdanej mocy
gotowania.

Funkcja Booster
Niedozwolone uzycie
Niebezpieczerstwo poparzen

* Nie uzywa¢ funkcji Booster i Double
Booster w celu podgrzewania
zywnodci ttustej lub olejéw, poniewaz
mogq sie one zapali¢.

e | Za pomocq fej funkcji mozna
1 korzysta¢ z maksymalnej

generowanej mocy sfrefy

grzewczej, co pozwala na
doprowadzanie do wrzenia
duzych ilosci wody.



Uzytkowanie

Po wigczeniu plyty i wybraniu strefy

grzewczej:

1. Umiesci¢ palec na lewej stronie paska
przesuwnego.

Wyswietlacz uzywanej strefy wigczy sie:
warto$¢ wskazanej mocy jest réwna n

2. Przesung¢ palec w prawo na pasku
postepu, az do wybrania funkcji Booster.

Wyswietlacz uzywanej strefy grzewcze;

wskazuje warto$¢ réwng .

3

Funkcje Booster mozna uaktywni¢ w szybki

sposob.

* Po wigczeniu plyty i wybraniu strefy
umiesci¢ palec catkowicie na prawe;j
stronie paska przesuwnego strefy
grzewczej, ktérej zamierza sie uzyc.

et

Funkcja Booster pozostaje
aktywna przez maksymalnie 5
minut, po uptywie kidrych poziom
mocy automatycznie obniza sie
do poziomu 9.

4

Funkcja Double Booster

Funkcja Double Booster pozwala na uzyskanie
dodatkowej mocy w stosunku do funkji
Booster.

Po uaktywnieniu funkcji Boosfer dla danej sirefy
grzewczej nacisna¢ na symbol ,P” na prawej
stronie paska przesuwnego; bedg

wyswietlane kolejno symbole m m i ﬁ
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Funkcja Multizone

e | Za pomocq tej funkcji mozna
1 jednoczesnie sterowa¢ dwoma
strefami gotowania (przedniq i

tylng) do uzytkowania naczyn
takich jak brytfanki lub garnki o
prostokgtnym kszfafcie.

Po wigczeniu piyty:

1. Umiesci¢ réwnoczesénie palec na
przyciskach dwoch stref grzewczych
rozmieszczonych jedna pod drugq.

-

i

Po krétkim sygnale akustycznym, na
wysokosci przycisku tylnej sirefy grzewcze,
pojawi sie symbol m; teraz funkcja
Multizone jest aktywna.

2. Przesunqg¢ pasek przesuwny w lewo w

celu ustawienia zgdanej mocy
gotowania.

EFFTTITI
- ) =
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Ba obydwu strefach grzewczych zostang
ustawione te same parametry.

)

i

Mozna uakiywni¢ funkcje
Multizone wytgcznie pomiedzy
strefami grzewczymi pofgczonymi
pionowo (FiR).

Ta funkcja automatycznie dzieli na
réwno moc pomiedzy dwoma
plytami.

Gdy funkcja Multizone jest
aktywna, na poszczegdlnych
strefach nie mozna uaktywnic¢
funkcji Double Booster.

W przypadku uzywania garnka o duzych
wymiarach, owalnego lub podiuznego,
upewni¢ sie o umieszczeniu go na $rodku
strefy grzewczej.

Przyktad prawidfowego ustawienia garnkéw
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Poziomy mocy Odpowiedni do:

Pod?rzewonie positkow,
dirz V Wome Wrzemo
mevv\e kich ilosci wody, sosy

na bazie zéttka lub masta.

Gotowanie plynéw i statych
pokarmoéw, podirzymywanie
wrzenia wody, rozmrazanje

3-4 mrozonek, jajecznica z 2-
jajek, potrawy na bazie
owocow i warzyw, inne
potrawy.

Przyrzqdzanie migsa, ryb i

Przyktad NIEPRAWIDtOWEGO ustawienia garn- warzyw w sosie, pofrawy z
kéw 5-7 wodgq lub z mafq iloscig
wody, przygotowywanie
zemow itp.
Aby wytgczy¢ funkcje Multizone, nalezy: P|eczeme S mC?SO i ryb, steki,
Nacisng¢ réwnoczesnie przyciski stref 8-9 watrébka smazanie

po
grzewczych uaktywnionych w trybie migsa i yb, fajka iip
Smozeme na %(Qbok\m oleju

Multizone; symbol znika i obie strefy P frytek itp
zogotowome wody.

mozna regulowa¢ oddzielnie.

Ciept tk
Tabela gotowania \epIo szezqiowe

W ponizszejtabeli przedstawiono mozliwe Niedozwolone uzycie
do ustawienia wartoéci mocy oraz Niebezpieczeristwo poparzer

odpowiadajgcy im rodzaj potrawy do

przygotowania. WO”QSC' mogq sie » Zwréci¢ szczegolng uwage na
zmienia¢ w zaleznosci od ilosci produktu bezpieczeristwo dzieci, poniewaz

. . U o |
oraz indywidualnego smaku. mogq nie zauwazyé wskazania o o-

gorqcych jeszcze powierzchniach. Po
uzyciu, przez jaki$ czas strefy grzewcze
pozosfajq jeszcze bardzo gorgce
nawet, jezeli sq wylgczone. Nie
pozwoli¢, aby dzieci dotykaty takich
stref.

Po wylqczeniu strefy grzewczej, jezeli jest
ona jeszcze gorqca, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m Gdy temperatura

zejdzie ponizej 60°C symbol zniknie.
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3.6 Funkcje specjalne Aby dezaktywowa¢ funkcje Pauza:

Funkcja Warming 1. Przytrzyma¢ wecisniety przycisk .
Symbol pauzy, tuz po naciénigciu na
niego, zaczyna migac.

N

. Nacisng¢ dowolny przycisk z wyjgtkiem
przycisku Pauza.

w

. Teraz funkcja Pauza jest nieaktywna, a
funkcje ustawione wezesniej sq

Aby uaktywni¢ funkcje Warming, po

wigczeniu ptyty, nalezy: przywracane

1. Wybra¢ strefe grzewcza.

2. Nacisng¢ przycisk . w celu
uaktywnienia tej funkcji. Na
wyswietlaczu wybranej strefy grzewczej

widnieje symbol .

Aby wytgczy¢ funkcje Warming:
1. Wybra¢ strefe grzewczq z aktywng
funkcja.

2. Wecisnq¢ przycisk .

Funkcja Grill

Funkcja Pauza

Aby wigczy¢ funkcje Pauza, nalezy:
1. Uruchomi¢ przynajmniej jednq strefe
grzewczaq.

2. Przytrzymad wisniety przycisk pauzy .
Na wyswietlaczach wszystkich stref

npojawisie symbol [ff]
greewcaych polawt si symoo Aby wigczy¢ funkcje Grill, nalezy:

1. Umiesci¢ patelnie grillowq lub diuzsze
naczynie na sfrefach grzewczych po
lewej stronie.

2. Wecisnq¢ przycisk -
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Na wyswietlaczu strefy przedniej pojawi
sie symbol E a na wyswietlaczu strefy

tylnej symbol . Pasek przesuwny ustawi

sie automatycznie na poziomie 8. (etap
wstepnego nagrzewanial)

Po dwoch minutach dziatania poziom
obnizy sie do poziomu 6.

Nacisng¢ przycisk E i w dowolnym

momencie uzy¢ paska przesuwnego, aby
zmieni¢ poziom mocy.

Blokada sterowania

e | Za pomocq tej funkcji mozna

1 wylqczy¢ wszystkie przyciski
urzqdzenia.

Funkcja ta jest niezbedna podczas
czyszczenia i wéwczas, kiedy zamierza sie
unikng¢ przypadkowego wigczenia
urzqdzenia.

Aby wigczy¢ blokade elementéw
sterowania, nalezy:

* Nacisng¢ przycisk na co najmniej
jedng sekunde.

Wszystkie przyciski, z wyjatkiem

przycisku @ i , sq zablokowane.

Aby wytgczy¢ blokade elementéw
sterowania, nalezy:

1. nacisng¢ ponownie przycisk na co
najmniej jednq sekunde.

l-a
3.7 Funkcje dodatkowe
Szybkie podgrzewanie

e | Funkcja ta nie jest dostepna w
1 przypadku pozioméw mocy 9,
Booster i Double Booster.

Funkcja szybkiego podgrzewania
pozwala na podgrzanie do maksimum
danej strefy grzewczej przez ograniczony
czas, aby nastepnie kontynuowaé
gotowanie na ustawionym poziomie mocy.
Po wybraniu strefy grzewczej:
* Przytrzymad wcisniety przez co najmniej
3 sekundy dany poziom mocy (od 1 do
8).

* Na wyswietlaczu sfrefy grzewczej
widnieje symbol gl

* Po uptywie czasu podgrzewania strefa
grzewcza powraca do wczeéniej
wybranego poziomu mocy.

Funkcje te mozna wytqczy¢ poprzez

przytrzymanie naci$nietego przez 3

sekundy ustowionego poziomu mocy lub

wybierajgc poziom nizszy.

Minutnik

o | Dzieki tej funkcji mozna

l zaprogramowaé minutnik, ktéry
wyemituje sygnat po uptywie
ustawionego czasu.

Po wigczeniu plyty bez wybrania zadne;
strefy grzewczej nalezy:

1. Nacisng¢ na obszar ustawiania
minutnika.
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2. Za pomocq przyciskdéw + i - wybrac
zqdany czas.

* Pierwsza cyfra z lewej sfuzy do
wybierania godzin, $rodkowa —
dziesietnych minut, o ta po prawej -
pojedynczych minut.

e | Po wigczeniu urzqdzenia w ciggu
1 3 sekund dotkng¢ obszaru
ustawiania minutnika, w
przeciwnym razie urzqdzenie
wylqczy sie i konieczne bedzie
ponowne uruchomienie go.

3. Po 10 sekundach oczekiwania minutnik
zacznie odliczanie.

4. Po uptywie tego czasu bedq emitowane
sygnaly akustyczne; nacisngé dowolny
przycisk, aby je wylgczy¢.

Maksymalnie mozna ustawi¢
@ godzin i 59 minut.

(]
/ Uzycie minutnika nie wptywa na
funkcjonowanie stref grzewczych,
ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustalonego czasu.
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Zmienianie warto$ci i wylgczanie
minutnika

Aby zmieni¢ wartosci lub wylgezy¢ minumnik
podczas odliczanio, nalezy:

1. Nacisng¢ przycisk wi./wyt. @, aby
wigczy¢ plyte (gdyby byta w trybie
czuwania).

* W obszarze ustawiania minutnika bedq
widoczne pierwsze minuty, kiére zostaty
ustawione na poczgtku.

2. Uzy¢ przyciskéw + i -, aby zmieni¢ czas
na minutniku lub wykasowa¢ go.

3. Po 10 sekundach oczekiwania minutik
zacznie ponowne odliczanie lub
zostanie wytgczony.

Gotowanie na czas

e | Za pomocq fej funkcji mozna
1 zaprogramowac automatyczne
wylgczenie kazdej strefy po
uptywie okreslonego czasu.

Aby uaktywni¢ funkcje gotowania na czas,

po wigczeniu przynajmniej jedne; strefy

grzewcze;:

1. Wybra¢ poziom mocy.

2. Nacisng¢ na obszar ustawiania
minutnika.

* Nod wyswietlaczem w strefie grzewczej

pojawi sie migajgcy symbol -



Uzytkowanie

3. Za pomocq przyciskdéw * i - wybrac
zqdany czas.

4. Gotowanie na czas wigczy sie kilka
sekund po ostamim wyborze.

Po zakoAczeniu zaprogramowanego

czasu zostanie wyemitowany sygnat

dzwigkowy.

5. Aby wylgczy¢ alarm dzwiekowy, nalezy
nacisngé dowolny przycisk.

s | Maksymalnie mozna ustawi¢
1 9 godzin i 59 minut.

Mozna jednoczesnie uaktywni¢
funkcije na kilku strefach
grzewczych. Wskaznik czasu i
migajqca LED odnoszq sie do
strefy, ktéra jako kolejna zostanie
wylgczona

ol o

Zmiana lub dezaktywacja gotowania na
czas

Aby zmieni¢ ustawienia gotowania na czas
podczas odliczania wstecz:

1. Nacisngé przycisk wt./wyt. @ aby
wigczy¢ plyte (gdyby byta w trybie
czuwania).

2. Nacisng¢ na przycisk wyswietlacza
strefy grzewczej z ustawionym czasem.

* W obszarze ustawiania minutnika bedg

widoczne pierwsze minuty, kiére zosfaty
ustawione na poczgtku.

3

3. Uzy¢ przyciskéw + i -, aby zmieni¢
wartoéci lub wykasowaé minutnik.

4. Po 10 sekundach oczekiwania minutnik
zacznie ponowne odliczanie lub
zostanie wytgczony.

e | Podczas gotowania z ustawionym
1 czasem mozna ustawié¢ niezalezny
minutnik.

Funkcja Recall

e | Funkcja ta pozwala na

1 przywrécenie niektérych
uruchomionych operacji po
przypadkowym wytgczeniu
urzqdzenia.

W razie przypadkowego wytgczenia
urzqdzenia wykonaé w ciggu 6 sekund
ponizsze czynnosci:

1. Wiqczy¢ urzqgdzenie.

* Przycisk m zaczyna migad.
2. Nastepnie od razu nacisng¢ przycisk

pauzy m aby przywréci¢ aktywne

wezesdniej funkcie.

o | Funkcja ta przywraca dziofanie

1 poszczegdlnych stref grzewczych,
funkcje minuinika oraz podgrzewanie

szybkie; wszystkie pozostate funkcje

nie zosfang przywrocone.

3.8 Menu uzytkownika

Menu uzytkownika pozwala na zmienienie
wlasciwosci funkcjonalnych urzgdzenia.
Menu uzytkownika dysponuje 7 opcjami,
ktére mozna zmodyfikowa¢. Kazda opcja
jest zaznaczona na wyswietlaczu literg ,U”
pojawiajgcq sie naprzemiennie z numerem
porzqgdkowym.
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Parametr

uo Maksymalna moc catkowita (kW)

Pozycja

Ul Opcja bez mozliwosci wyboru

U2 Glosnos¢ przyciskdw

u3 Gtosnose sygnatow akustycznych

u4 Jasno$¢ wyswietlacza

us Animacja minutnika

ué Automatyczne rolzpoznowonie
garnkow

uz Czas trwania dzwonka minutnika

Wejsé do menu uzytkownika

1. Gdy plyta jest wytgczona, wigczy¢ jg za
pomocq przycisku wi./wyt. .

2. W ciggu 3 sekund nacisngé
ponownie | aby jq wylgczy¢;

przycisk zaczyna migad.

Nacisngc¢ i przytrzymaé nacisniety m

3. Na wyswietlaczu stref grzewczych
widnieje (tylko w przypadku modeli

Q0 cm):

4. Nacisng¢ kolejno wszystkie przyciski
stref grzewczych, poczqwszy od strefy
przedniej lewej, w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegaro; kazde

prawidfowe dotkniecie zostanie
potwierdzone sygnatem akustycznym.
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Modele 6575 cm:
Nacisng¢ najpierw przycisk przedniej strefy
grzewczej, a nastepnie sirefy tylne;.

1

o

e | W przypadku pomylenia

1 kolejnosci przyciskow plyta
zostanie wytqczona i konieczne
bedzie powtdrzenie procedury
wchodzenia do menu.

5. Zwolni¢ przycisk m

Menu uzytkownika jest aklywne, a w
gomej czesci wyswietlacza stref

grzewczych bedzie widnie¢ symbol m

naprzemiennie z numerem

m (opcja UO
— funkcja Eco-Logic Advance)].

Funkcja Eco-Logic Advance pozwala na
zwiekszanie i zmniejszanie catkowitej
mocy urzqdzenia etapami po O, 1 kW.
Na wyswietlaczu minutnika widnieje
natomiast moc ustawiona fabrycznie (w
zaleznosci od modeli - patrz , Tabela
poboru mocy”):

m m w przypadku modeli 90 cmi
ﬂ ﬂ w przypadku modeli 65 cmi

/5cm.

Nacisng¢ obszar ustawien timera, aby
wigczy¢ zmiane mocy; nastepnie nacisngé
lewq pofowe paska przewijania, aby



I-q
=

zmniejszy¢ moc, a prawaq, aby jq Opcija U3 pozwala na zmiane poziomu
zwiekszyé. gtosnosci sygnaféw akustycznych (na
przykfad dzwonka minutnika po uptywie
ustawionego czasu) na 4 poziomach
regulacji.

Tabela poboru mocy

* Wartoé¢ 0: minimalna gfodnosc.

* Wartos¢ 3: maksymalna gfosnosc.

90 cm 24 /4 Opcjo U4 pozwala na zmiane jasnosci
65 cm - 75 cm 24 3.7 wyswietlacza na 10 poziomach regulacii.

* Wartos¢ 0: maksymalna jasnosc.
* Nacisng¢ na symbol . aby powréci¢  * Warto$¢ 9: minimalna jasnosc.

do wyboru opgiji. Opcija U5 pozwala na wyswietlanie
odliczania sekund minutnika i gotowania z

* Nacisng¢ segmenty paska
qc segmenty p ustawionym czasem, od 59 sekund do O.

przesuwnego, aby wybra¢ dang opcie.

* Warto$¢ 0: animacja wylgczona.

Opcija U2 pozwala na zmiane poziomu * Warto$¢ 1: animacja wigczona.

glosnosci dzwigkéw przyciskow; dostepne  Opcja U6 pozwala na wigezenie lub

sq 4 poziomy regulacji, kiére mozna wylgczenie automatycznego

wybraé za pomocq paska przesuwnego. rozpoznawania naczyn. (Patrz
,Automatyczne wigczenie strefy
grzewczej').

* Warto$¢ 0: automatyczne
rozpoznawanie wylgczone.

* Wartoé¢ 1: automatyczne
rozpoznawanie wigczone.

* Wartos¢ 0: minimalna gfosnosc.

* Wartos¢ 3: maksymalna gfognosc.
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Opcja U7 pozwala na okreslenie czasu

frwania dzwonka minutnika po uptywie

okreslonego czasu, korzystajgc z

pozioméw regulacii:

* Warto$¢ 0: czas frwania dzwonka
przez 120 sekund.

* Warto$é¢ 1: czas trwania dzwonka
przez 10 sekund.

* Warto$¢ 2: dzwonek wylgczony.

Wychodzenie z menu uzytkownika

Z menu uzytkownika mozna wyjs¢ na dwa
sposoby:

1. Weisngé przycisk . Kazda zmiana
zostanie odrzucona I plyta zostanie
wylgczona.

lub
2. Wecisng¢ i przytrzymad przycisk

wh./wyt. na co najmniej 2 sekundy.
Zmiany zosiang zapisane i plyta
zosfanie wylgczona.

3.9 Kody btedéw

W razie nieprawidtowego dziatania lub
nietypowego zachowania urzqgdzenia na
wyswietlaczach poszczegdlnych stref
grzewczych wyswietlany jest kod btedu.
Kody btedéw zaczynajqg sie zawsze od
,E."lub Er..", po ktérych widnieje cyfra.
Ponizej wymieniono kody btedéw, kiorymi
mozna zarzgdzaé bez koniecznodci
interwencji Serwisu Technicznego.

* Er03: Usungc¢ ewentualne materiaty lub
naczynia z obszaru przednich
elementow sterowania.

* E2: Sprawdzi¢, czy naczynia nadajq sie
do q(otowonio z wykorzystaniem
indukcji i czy nie sq puste; pozwoli¢
urzgdzeniu na ochfodzenie sie.

/ Jesli te kody bfedéw wystepuig
czesto, nalezy sie skontaktowaé z
— | Serwisem Technicznym.

W przypadku wszystkich pozostatych
odnotowa, jesli to mozliwe, dany kod i
skontaktowac sie z dziatem Serwisu
Technicznego.
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3.10 Praktyczne porady

* Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikdw i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby
pfomien nie przypalaf bokéw garnka
nalezy stosowac naczynia z pokrywkq i
o wymiarach odpowiednich do palnika.
W momencie wrzenia obnizy¢ ptomien,
aby plyn nie wykipiat.

* Aby unikng¢ poparzen podczas
gotowania lub uszkodzenia ptyty i blatu,
wszystkie naczynia i patelnie grillowe
(nie znajdujgce sie w wyposazeniu)
muszq sie znoidowoé wewnqtrz
obwodu ptyty.




=3

* Srednica dna garnka nie moze
wykracza¢ poza oznaczonq strefe
grzewczaq.

* Gamnki nie mogq by¢ umieszczone
poza obwodem plyty i na elementach
sterowniczych.

* Podczas zakupu garnka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gormej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kidre
wymagaijq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas i energie sfosujqc
garnek cisnieniowy, ktéry pozwala
zachowad wiekszq iloéci witamin i
minerafow w przyrzqdzanym positku.

* Upewni¢ sig, ze garnek ci$nieniowy
zawiera wystarczajqeq ilo$é ptynu,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogloby uszkodzi¢
zaréwno gamek jak i strefe grzewcza.

* Jezeli mozliwezawsze przykry¢ garnek
odpowiedniqg dla niego pokrywkq.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do iloci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na
pot pusty garnek wigze sie z
niepotrzebnq utratq energii.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowac wylgeznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Raz w tygodniu wyczysci¢ plyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
szklanych powierzchni. Zawsze
przestrzega¢ zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozosfajg na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usungé¢. Nastepnie wyltrze¢
powierzchnie czystq szmatkg. Uwazag,
aby na ptycie kuchennej nie pozostawic¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatac i
niekorzystnie wptyngé na jej strukture.



Czyszczenie i konserwacja

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowad zwykle produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkq
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem)
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzqdzenia.

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usung¢ nasgczong octem szmatkq.

Jezeli po zakonczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usung¢, umy¢ wodq i wytrzeé
czystq szmatkq.

Ziarnka piasku, kiore wysypaty sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniakdéw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania garnkow.

Nalezy je wiec natychmiast usung¢ z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wplywaijq no
skuteczno$¢ i stabilnosé szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, kiére ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszczqce strefy
spowodowane tarciem dna garnkow,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
detergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produktéw czyszczqeych.
Moze sie okazaé¢ konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentow lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zetrzed
dekoracie piyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

Kratki ptyty kuchennej

Zdiq¢ kratki i umy¢ w lemiej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczqeym.
Dokfadnie usungé stwardniate
zabrudzenia. Wytrze¢ i umieécié na plycie.

e | Ciagly kontakt kratek z

1 pfomieniem moze doprowadzi¢
do pogorszenia stanu emalii w
strefach narazonych na wysokg
temperature. Jest to najzupetnie;
normalne i nie wplywa na ich
funkcjonalnose.
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Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjqé
korony i nakfadki. Wymy¢ je w ciepfe;
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqcego. Dokfadnie usungé caty
zaschniety brud i poczekaé, az catkowicie
wyschnq. Ponownie zamontowadé korony
upewniajqc sie o wlozeniu ich razem z
naktadkami na miejsce.

Swiece i termopary

Aby prawidtowo funkcjonowaly, $wiece
zaptonowe i termopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatka.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé
drewniang wykataczkg lub igfa.
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4.3 Co robi¢, jezeli...

Pyta nie dziata:

* Sprawdzi¢, czy ptyta kuchenna jest
podigczona oraz, czy wytgeznik
gtowny jest wigczony.

* Sprawdzi¢, czy nie zaistiafa przerwa w
dostawie prqdu.

* Sprawdzi¢, czy nie zostat wybity
bezpiecznik. W takim przypadku
wymieni¢ bezpiecznik.

* Sprawdzi¢, czy nie wyzwolit sie
wyltgeznik instalacyjny domowe;j
instalacji elektrycznej. W takim
przypadku vaktywni¢ wytgcznik.

Gotowanie nie jest zadowalajgce:

* Sprawdzi¢, czy temperatura gotowania
nie jest zbyt niska lub zbyt wysoka.

Z ptyty wydziela sie dym:

* Po zakonczeniu gotowania poczekad
na ostygniecie piyty i wyczyscié jq.

* Sprawdzi¢, czy zywno$¢ nie wydostata
sie na plyte i ewentualnie uzy¢
wigkszego garnka.

Bezpieczniki lub wytgeznik instalacyjny

domowe;j instalacii ciggle sie wybijaja:

¢ Skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym lub elekirykiem.

Na ptycie kuchennej pojawity sie rysy lub

pekniecia:

* Natychmiast wylgczy¢ urzqdzenie,
odtgczy¢ zasilanie elekiryczne i
skontaktowaé sie z Serwisem
Technicznym.
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5 Montaz Wymiary urzqdzenia (mm)
P . 7 h .
5.1 Wskazéwki dotyczqgce egk@szi;chéczen gasonyen!
bezpieczerstwa (widok z dotu)
650 >
|
o
—0 of g
;L or\@j:-
- 06 L % D
Alijiﬂ — I8
93 57
65 cm
Okleiny, spoiwa lub powfoki z tworzyw 750
sztucznych znajdujgce sie na meblach ' ' -
przylegajacych do urzgdzenia powinny . ’ '
by¢ odporne na wysokg temperature o 9°
(>90°C|, w przeciwnym wypadku z o B oo s
czasem mogq ulec deformaciji. o8 . ".@f -
6l
Al 50
"66 24
75 cm
200
e
Nalezy réwniez zachowa¢ minimalne N 2
odlegfosci wycie¢ blatu na tylnej stronie, il
jak wskazano na rysunkach montazowych. _ [
75 41
90 cm
35
B 28
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5.2 Wyciecie blatu

min. min. min. . min.

200 | 460 | 750 |97 s
Aby unikng¢ przedostania sie ptynéw
miedzy rame ptyty kuchennej a blat, przed
zamontowaniem, zafozy¢ na catym
obwodzie ptyty uszczelke znajdujgcq sie w
wyposazeniu.
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Instalacja na réwni z blatem

Wykona¢ otwér w blacie mebla o

wskazanych wymiarach {mm).

; L
—
o
yAi e
650 1560 = 564482 = 486/ 50
750 720 =724/482 =486 50
000 844+ 848482 = 486 46

Po umieszczeniu na szklanej powierzchni
uszczelnienia samoprzylepnego (A i
ustawieniu oraz przymocowaniu plyty
wypetni¢ brzegi silikonem (B), a nastepnie
usung¢ jego nadmiar.

Jezeli okaze sie konieczne wyjecie plyty
kuchennej, przed podniesieniem przecigé¢
sylikon nozykiem (C).

5ﬁ}
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Montaz

Wymiary w przypadku instalacji na Wymiary w przypadku instalacji z
réwni z blatem (mm) widocznym szlifem (mm)
1 = Podigczenie gazu 1 = Podigczenie gazu
2 = Podiqczenie elekiryczne 2 = Podiqgczenie elekiryczne
1 2
e 1 2 L5 | :
[ i ! A C ' '
A 2
S0 e Do B R
B E B D
S X
»—<F Froe|| v x
. T
Y ==
A A 4
<& X »
< A > ) X >
A B C D E F L A B C D
654 | 93 35 (o 85 46 650 35 Q3 69 85
754 | 66 35 69 53 16 750 35 66 69 53
Q04 | 75 35 70 | 112 | 29 Q00 35 75 70 112
Instalacja z widocznym szlifem 5.3 Zabudowa
Wykona¢ otwor w blacie mebla o
wskazanych wymiarach (mm). Na wnece zabudowy piekarnika
3 L 4 Odlegtos¢ miedzy ptytq a meblami
50 kuchennymi lub innymi zabudowanymi
— urzqdzeniami musi gwarantowad
O wystarczajgeq wentylacje i
Z] odprowadzanie powietrza.
L X Y VA

650  |555+560482 + 486 50
750 719+ 724/482 + 486 50
Q00 839+ 844|482 + 486 46
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Gdy plyta jest montowana nad Podwdjne dno moze by¢ zdjete tylko przy
piekarnikiem, nalezy pozostawi¢ wolne uzyciu odpowiednich narzedzi.
miejsce miedzy jej dnem a gérng

plaszczyzng urzqdzenia znajdujgcego sie
pod spodem.

N

N

. Y..[ 1l
min 4mm_I___<—

t %150 x 150 (mm)
' niezbedne do podigczenia gazu
£
T SN-L'
z otwarciem pod spodem o ‘

max. 50 mm

ANAN

|

min 4mm]

z otwarciem pod spodem

2

r
14

z otwarciem pod spodem i z tytu

Sﬁ-Lm E

1 ° ﬁj—%%
: X

. o

£

z otwarciem z tylu

min

Na neutralnej wnece lub szufladzie

Jezeli pod plytq kuchenng znajdujg sie inne
meble (boczne $cianki, szuflady itp ),
zmywarka lub lodéwka, aby unikng¢
przypadkowego kontaktu, nalezy
zainstalowad¢ podwdine drewniane dno w
minimalnej odlegtosci 20 mm od dolnej
powierzchni pyty.
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Montaz

Klipsy mocujgce

Aby zapewni¢ idealne mocowanie i

wysrodkowanie, nalezy uzy¢ klipséow

znajdujgeych sie w wyposazeniu:

1. Wiozy¢ klipsy i zaczepi¢ je poziomo,
delikatnie wciskajgc do wskazanego

2. Nastepnie obréci¢ je do géry, aby
zaczepic ostatecznie.

/\ Wentylacia

Ponizej przedstawiono dwa rodzaje

montazu zapewniajgce prawidtowg

(widok z dotu) wentylacje oraz nieprawidfowy montaz,
ktérego nalezy unikac.

\

Pozycja naciecia na klipsy
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5.4 Podtqczenie gazu

Informacje ogélne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq szfywnego miedzianego
przewodu lub gietkiego stalowego
przewodu o pefnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

W przypadku zasilania innymi rodzajami
gazu, nalezy zapoznad sie z rozdziatem
,5.5 Przystosowanie do innych rodzajéw
gazu”. tgcznik doptywu gazu jest
gwintowany 2" zewnetrznie (ISO 228-1).

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z tqcznikiem
stozkowym

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowiqzujgeych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ fgcznik 3 do fgcznika
gazowego 1 [gwint /2" SO 228-1)
urzqdzenia, zawsze nakladajgc uszczelke
2 znajdujgeq sie w wyposazeniu. Nanie$é
materiat izolacyjny na gwint ztgcza 3, a
nasfepnie dokreci¢ stalowy waz 4 do

Zlgcza 3.
1 g

22— -
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4_



Montaz

Podtqczenie za pomocq gigtkiego Wentylacja pomieszczen

tal rz , . .
stalowego przewodu Urzqgdzenie moze by¢ montowane

Podtgczy¢ do sieci za pomocg stalowego  wylgcznie w stale wentylowanych
gietkiego przewodu o pefnej $ciance, pomigszc;enioch, iOIf przewidujq
zgodnego z charakterystykq wskazang w obowiqzujqce przepisy. Do

obowiqzujgeych przepisach pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia

Dok’(qdnle dokreci¢ tgcznik wezd 3do ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
tacznika gazowego 1 urzqdzenia, zawsze normalnego spalania gazu i ze wzgledu
noktadajac uszezelke 2 znajdujacg sie w na konieczno$¢ wymiany powietrza w
wyposazeniu. lokalu. VWymiary wlotéw powietrza,

zabezpieczonych kratkami, muszqg by¢
zgodne z obowiqzujgeymi przepisami i

11— umieszczone tak, aby w zaden sposob nie
ulegty zatkaniu, nawet czesciowemu.

2 - Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio

33— wentylowane, aby usungé ciepfo i wilgoc¢

wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwigkszenie
predkosci ewentualnych wentylatorow.

Odprowadzanie produktéw ze spalania
Podiqgczenie do gazu ptynnego

T Niniejsze urzqdzenie nie jest
Zastosowad regulator cignienia i wykonac _/ podtgczone do urzqdzenia
przytgcze na butli zgodnie z zaleceniami — 1 odprowadzaigeego produkly ze
ustalonymi w obowiqzujgcych przepisach. spalania. Musi by¢ zainstalowane
' i podigczone zgodnie z

obowigzujgecymi przepisami o
dotyczgeymi instalacji. Nalezy
zwrécié szczegdlng uwage na
odpowiednie wymogi w zakresie

D L o . wentylacji.
Ciénienie zasilania musi sie zgadzaé z
wartosciami przedstawionymi w tabeli Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
,Rodzaj gazu i Kraje". produkiéw ze spalania za posrednictwem

okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozyciji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgeych normach.
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Po zakonczeniu interwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

«%«A.\AA

[60000¢

2¢ [

<&

1 Odprowadzanie za pomocg okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewnqfrz z nasciennym lub znajdujgcym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz przez $ciane

<:1 Powietrze
« Spaliny

69 Wentylator elekiryczny
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5.5 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu

W przypadku podigczenia do innego

rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze i

wyregulowa¢ powietrze pierwotne. W celu

wymiany dysz i regulacji palnikéw, nalezy

zdjq¢ plyte.

/ W celu wymiany dysz, nalezy
—— | wyjq¢ urzadzenie z mebla.

Zdjecie ptyty

1. Pociggna¢ pokretfa iich rozety (gdzie
obecne) i ich rozety do géry w celu ich
zdjecia.

e | Pomiedzy pokretfem a rozetq (w
1 zaleznosci od modelu) znajduje
sie sprezyna wskazana na
rysunku.




2. Zdjq¢ kratki z piyty. 4. Wyjs¢ sruby mocujqce piyte i plytki
kazdej strefy palnikdw.
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5. Odkreci¢ 6 $rub mocujgeych szklang 6. Wyjq¢ szklang ptyte.
plyte do pokrywy (patrz ponizsze rysunki
w celu okredlenia pozyciji).

(widok z dotu)

Wymiana dysz

1. Poluzowaé $rube A i popchngé do
oporu regulator powietrza B.

2. Za pomocq pfaskiego klucza wyjgé
dysze Ci zamontowa¢ nowe zgodne z
rodzajem gazu, stosujqc sie do
wskazdwek przedstawionych w
tabelach (patrz ,Rodzaj gazu i Kraje").

/ Moment dokrecenia dyszy nie

—— | moze przekracza¢ 3 Nm.
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3. Wyregulowa¢ doptyw powietrza
przesuwajqc regulator B w celu
uzyskania odlegtosci D przedstawionei
w tabeli (patrz ,Rodzaj gazu i Kraje”).

4. Po wyregulowaniu kazdego palnika,
prawidlowo zfozy¢ urzqdzenie.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego

lub miejskiego

1. Wigczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum.

2. Zdjq¢ pokreto kurka gazowego i uzy¢
$ruby regulacyinej znajdujgcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu),
az do uzyskania minimalnego
regulamego ptomienia.

3. Zatozy¢ pokretto i sprawdzi¢ stabilnosé
pfomienia.

4. Szybko przekreci¢ pokretto z pozycii
maksimum na minimum: pfomien nie
powinien zgasngc.

5. Powtérzyé czynnosé na wszystkich
kurkach gazowych.

Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujgcg sie z boku drgzka kurka.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkow gazu i moggq sie one
zablokowa¢. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny.
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Ponowny montaz ptyty

Po zakoriczeniu wymiany dysz, ponownie

zamontowad plyte:

1. Odnoszqc sie do pozycji palnikéw
gazowych, umiesci¢ szklang ptyte na
pokrywie.

2. Dla kazdego palnika, umiesci¢ uszczelki
obok $wiecy i termopary.

3. Umiesci¢ ptytki na odpowiednich
palnikach i przymocowa¢ 3 $rubami
(dla kazdego palnika) wyjetymi
wczedniej.

4. Jezeli obecny, zakreci¢ nakretke na
$wiecy palnika UR.

5. Przymocowa¢ szklang ptyte do pokrywy
za pomocq wyjetych wezeséniej 6 $rub
(patrz punkt 5 w paragrafie ,Zdjecie
plyty"w celu okreslenia pozycii.

6. Zamontowad urzqdzenie w meblu.

7. Umiesci¢ korony i nakfadki na
odpowiednich palnikach.

8. Umiesci¢ kratki na szklanej ptycie.

9. Natozy¢ pokretta i rozety (gdzie
obecne) na drgzki kurkow.

480



Rodzaj gazu i Kraje

G20 20 mbar . . o | o e e e | e | e | e
G20/25 20/25 mbar

25 mbar

25 mbar
25 mbar

N N D O I
20mbor | | | e | | | | | | | |
WBmbor | | | | | | | | | | | |-

G30/31 28/37 mbar

G30/31 30/37 mbar . .
G30/31 30/30 mbar

G30/31 N N N I N N N
G30/31 50mbar | | | e | | | | |
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 73 126 130 175
Moc ograniczona (W) 400 Q00 1600 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1 1.5 0,5 1.5

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 57
Srednica dyszy (1/100 mm) 73 120 123 160
Moc ograniczona (W) 400 900 1400 1800

Powietrze pierwotne (mm)

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 76 130 135 185
Moc ograniczona (W) 400 Q00 1600 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1 1 0,5 0.5

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 59
Srednica dyszy (1/100 mm) 76 135 140 190
Moc ograniczona (W) 400 Q00 1400 1800
Powietrze pierwotne (mm) 0.5 1 1 0.5

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 82 140 145 200
Moc ograniczona (W) 400 900 1600 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1 1 0.5 0.5

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0

Srednica dyszy (1/100 mm) 100 175 180 280
Moc ograniczona (W) 400 Q00 1400 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1 1 1 3

N
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 48 85 87 115
Moc ograniczona (W) 400 1100 1800 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1.5 2 1.5 12
Moc znamionowa G30 (g/h) 73 225 240 436
Moc znamionowa G31 (g/h) 71 221 236 429

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 48 80 85 110
Moc ograniczona (W) 450 1100 1800 1800
Powietrze pierwotne (mm) 1 1.1 1.5 6
Moc znamionowa G30 (g/h) 80 225 240 436
Moc znamionowa G31 (g/h) 79 221 236 429

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 42 76 76 102
Moc ograniczona (W) 450 1100 1800 1900
Powietrze pierwotne (mm) 1 1 1 2.5
Moc znamionowa G30 (g/h) 80 225 240 436
Moc znamionowa G31 (g/h) 79 221 236 429

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 3.0 3.1 3.8
Srednica dyszy (1/100 mm) 132 250 250 310
Moc ograniczona (W) 400 Q00 1400 1400

Powietrze pierwotne (mm)

1

1

1

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach serwisowych.
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5.6 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, Wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
zZnamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

484

Urzgdzenie moze funkcjonowaé:
Modele 65 - 75 cm:
* 220-240V 1N~

L1 L2 L3 NI N2 ©
AN ) (A

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

Modele 90 cm:
e 220-240V /380 -415V 2N~

LT L2 L3 NI N2 ©
) () () (29) (P

Kabel sze$ciozylowy 6 x 1,5 mm2.

L1 L2 L3 NI N2 ©

Kabel tréjzytowy 3 x 6 mm?2.




Montaz

Ponizszy schemat przedstawia widok listwy
zaciskowej od dotu, bez podigczonych
kabli. Podfgczenie miedzy zaciskami 4 i 5
musi by¢ zawsze obecne.

N2—Ni1 L3 L2 L1
i) (@@ @)
D 5 4 3 2 1

Podtgczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé¢ na linii
zasilajgeej wylgeznik omnipolamy.
Wytgcznik omnipolamy powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i
wtyczki (>16A)

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq fego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikow, poniewaz
mogq powodowad¢ nagrzewanie lub
przepalenie.

/ Przeciggnag¢ kabel zasilajgcy w

& | tylnej czg$ci mebla. Uwazag, aby
nie zetkngf sie z dolng obudowqg
plyty kuchennej lub ewentualnie
znajdujgcym sie pod nig
piekarnikiem.

dodatkowych urzqdzer
elekirycznych. Kable
podigczeniowe nie mogq dotyka¢
gorqcych stref grzewczych.

/ Uwazaé podczas podigczania

Po dokonaniu montazu przeprowadzi¢
krotkg probe techniczng. W przypadku
niefunkcjonowania, po upewnieniu sie o
prawidfowym wykonaniu instrukcji,
odiqczy¢ urzqdzenie od sieci elekirycznej i
skonsultowa¢ sie z Serwisem Technicznym.

Préba techniczna

5.7 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wtyczka musi by¢
dostepna. Nie zginac i nie przyciskac
kabla podifgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Nie prébowac odkrecad lub dziataé
sifg na gwintowanym kolanku tgcznika.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzgdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancje producenta.

* Na wszystkich potgczeniach, uzy¢
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu. NIE
uzywaé wolnego ognia do wykrywania
wyciekow.

* Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zaptonu.

* Przekreci¢ pokretto palnikéw na
pozycje minimalnego ptomienia i
sprawdzi¢ jego stabilnos¢ na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidfowo,
skontakiowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidtowym zamonfowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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