KING Hoff

Instrukcja obstugi
NACZYN, GARNKOW ZE STALI NIERDZEWNE)J

SzanowniKlienci,

Chcielibysmy, abyscie Panistwo zawsze cieszyli sie nowo nabytymi naczyniami. Dlatego prosimy o
przestrzeganie ponizszych zalecen dla naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej. Charakteryzujg sie, tym, ze s3
nadzwyczaj trwate: do utrzymania ich potysku i czystosci wystarcza regularne zmywanie i wycieranie do sucha.
Wystepowanie wiekszych problemodw z utrzymaniem naczyn w czystosci jest niezwykle rzadkie.

Uzytkowanie i konserwacja:

= W naczyniach, przed pierwszym uzyciem, powinno sie zagotowa¢ wode z matg iloscig ptynu do mycia naczyn;
przed pierwszym gotowaniem mleka, budyniu, kaszki czy przecieru, nalezy przeptukaé garnek czystg woda w celu
usuniecia osadu.

= Nienalezy stawia¢ zbyt matych naczyn na duzym palniku—dobieramy palnik do rozmiaru garnka.
= Geste portrawy czesto mieszajmy, aby nie doprowadzi¢ do przypalenia naczynia
= Gotowanie potraw bez pokrywy zwieksza 2-3 krotnie zuzycie energii.

= Séliinne przyprawy zawierajgce sporg ilosc soli nalezy dodawac po zagotowaniu wody w garnku, w przeciwnym
wypadku moga wystapié przebarwienia, réznego rodzaju plamy i wzery przypominajace rdze. Tak sie moze
wydarzy¢ rowniez w przypadku przechowywania przez dtuzszy czas w naczyniu ze stali nierdzewnej pokarmow,
ktére majg odczyn kwasowy. Dlatego po zakoniczeniu gotowania zaleca sie przetozenie potrawy do pojemnikdw.

= Nie nalezy przegrzewac naczyn!!! Jesli naczynie zostanie przegrzane, powstang na nim przebarwienia. Nie jest to
wada naczynia, a jedynie fizyczna wtasciwos¢ stali nierdzewnej. Powstate odbarwienia nie zmieniajg wtasciwosci
naczyninie dasieich usungc za pomoca zadnych srodkdw czyszczgcych.

= Nalezy zwrdcié szczegdlng uwage na dno naczynia, ktore zawsze powinno by¢ czyste, sprawdzi¢ czy na ptycie
grzewczej nie znajduje sie: cukier, sol, piasek itp. Zabrudzenia moga spowodowac zarysowanie naczyn i ptyty
grzewczej.

= Do czyszczenia naczyn ze stali nierdzewnej nie wolno uzywac¢ wybielaczy ani amoniaku, druciaka, ostrych
przedmiotéw - poniewaz na powierzchni metalu mogg zosta¢ zwigzki wegla i metalu, ktére SPOWODUJA
KOROZIJE. Do czyszczenia nalezy uzywac tylko myjki i detergentéw przeznaczonych do czyszczenia stali
nierdzewnej. Przypalone resztki pokarmu, nalezy zala¢ wrzatkiem i pozostawi¢ na 20 minut, garnek trzeba
wypetni¢ wodg do 1/3 objetosci, dodaé odrobine ptynu do naczyn, podgrzaé roztwor prawie do momentu
zagotowania, potem zmniejszy¢ znacznie doptyw cieptaipozostawié jeszcze na 3-5 minut na palniku.

= Mycie w zmywarkach jest wskazane na delikatnych programach z koniecznoscig wytarcia do sucha tuz po
skonczonym myciu!

= Jesli w naczyniu wystgpig biate plamy lub osad podobny do osadu powstajgcego w czajniku, nalezy zagotowaé w
tym naczyniu wode z odrobing kwasku cytrynowego. Nastepnie wystudzi¢, przeptukaé zimng wodg oraz wytrzec
dosucha.

= Szczegétowe informacje takie jak np. mozliwos¢ uzywania w piekarniku, przystosowanie do okreslonego rodzaju
kuchenkiznajdziecie Paristwo na opakowaniu produktu.

Zyczymy Smacznego.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem powyiszych instrukcji nie podlegajg roszczeniom
gwarancyjnym.



