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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérult a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerii hasznalat

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mezdgazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznaldok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a késztlékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.



1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a haldzatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és slilt zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a fltéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készulék tulhevilése tlizet okozhat.

» A készuléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd mogeé.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forro edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évé vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdvezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.



hu Biztonsag

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

lyai meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse feligyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatoban feltintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

A\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben konnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy béros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkodrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bbéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hd nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérllések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ke-
szitésére hasznalja.



/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbézbuborékok megjelenése nélkll
éri el a forrasi hdmérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.

v X

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében elbfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéhoz megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl keészdlt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képzédhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

Dologi karok elkerlilése hu

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulek felllete, csOkkenhet az élettarta-

ma, és veszeélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készutlekbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtot és az ajtoltkdzét min-
dig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 14

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a sutd-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet Ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készlléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy annak mulanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal vegez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készulék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forro sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntson vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sitétérben hosszu tavon korréziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torélje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készilékajtoval valo lehllés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» \Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sutétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sutt6teret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljon, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elGirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu suttét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

(3
v | X

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sut6étér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a késziléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne dllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalaral.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legk6zelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid vagy kombinalt Glzemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék
artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

M(ikddés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

m A siit6tér hédmérséklete igy allandd marad, és a ké-
szuléknek nem kell utanfiitenie.

Készenléti izemmaodban rejtse el az orat.
m A készllék készenléti lzemmoddban energiat takarit
meg.
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4 Ismerkedés

4.1 Kezel6mezé
A kezelGpanelen beallithatja készllékének 6sszes funk-
ciojat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrol.

Megjegyzés: A készlléktipustdl fliggéen a kép részle-
tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

o — i

—~ +
stat (O stop
90 180 360
600 900 kg
M

Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtét.

Erintémez6k

Funkcidkat valaszthat.

Forgatdvalasztd

Beallithatja az idét, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.

~ [l

Kijelzd

Megjelenitheti a pontos idét vagy az id6tartamot.

Erintémez6k il Kivalaszthatja a grillt.
AZ, erlntdmeZ’(')k érintéSérzékeny felUletek. %gy—egy funk- @ Megje|en|'theti vagy bea'|||thatja a
Cio6 kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdére. pontos idét.
90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt- start Elindithatja az Gzemmddot.

hatja wattban. M Kivalaszthatja a memoriat.
Kivalaszthatja a programautomatikat. stop Leallithatja vagy szlneteltetheti az
kg Kivalaszthatja a sulyt a programok- tzemmodot.

nal. -~ Kinyithatja a készilék ajtajat.
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Forgatovalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. A forgatdvalasztd be-
vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.

Megjegyzések

= Aramkimaradas esetén nem mikodik az automati-
kus ajtonyitas. Az ajtot kézzel lehet kinyitni.

= Ha m(ikodés kdzben kinyitja a készllék ajtajat, az
Uzemmod megszakad.

m Ha becsukja a készllék ajtajat, az izemmadd nem

Automata ajtényitd folytatodik automatikusan. Az Gzemmodot kézzel

Ha mUkodteti az automata ajtényitét, a késziilék ajtaja kell elinditani.

kinyilik. A késziilék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni. = Ha a keészllek hosszabb ideje ki van kapcsolva, az

ajto késleltetve nyilik.

4.2 Flitési médok
Itt a f(itési mddok attekintését taldlja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Hasznalat
Etelek és italok kiolvasztasa, paroldsa és felforrdsitasa.
Csében siités.

Szimboélum Név
90-900 Mikrohullamu sité
Grill

Mikrohullammal kom- = Felfljtak és csében sult ételek sutése.

binalt tzemmad

= Ftelek piritasa.

4.3 Hitoventilator

A h(téventilator sziilkség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmad esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hiitéventilator.

Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb miikédhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sttétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készllék mikodését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a késziilékhez
készUlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m Rostély a grillezéshez
€s atsltéshez
= Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els§ lzembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az elsé Gizembe helyezés

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készliléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnél vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: 12:00. A ® feletti
jelz8lampa vilagit.

2. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

6.2 Sutoter felflitése

1. Nyomja meg a [*] gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzé6n megje-
lenik a kdvetkezd: 10:00 min.

2. Nyomja meg a start gombot.

3. Ha a sut6tér lehdilt, tisztitsa meg a simafellleteket
mosogatoszeres vizzel és mosogatoruhaval.

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.



6.4 Forgotanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgdtanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [@l a sutStérben taldlhatdo mé-
lyedésbe.

A kezelés alapjai hu

2. A forgdtanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullamu siitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

Héalld és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
stt6ben hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbol készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héalld edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitasa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
idétartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu siitéh6z megfeleld
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkeriilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evGeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.



hu Grill

Nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszitésd A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben vald hasznalatra.

7.3 Edény mikrohullamu siit6hoz valo
alkalmassaganak ellenorzése

Az edény mikrohulldamu sit6hoz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

Eall o

7.4 A mikrohullamu suto beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

(3
v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatdéhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 17

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. — Oldal 4

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 6

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatét. —» Oldal 9

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
meényt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sutbtér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikddése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 lIdotartam modositasa

Az id8tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

7.6 A muikodeés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
Iék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a start gombot.

7.7 A miik6dés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atstitheti ételeit.
A grill énalldan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
bindlva is hasznalhatd.

8.1 A grill beallitasa

1. Nyomja meg a [*] gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzén megje-
lenik a kovetkezd: 10:00 min.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
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8.2 Id6tartam modositasa

Az idGtartamot barmikor modosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikédés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
Iék ajtajat.

v A start feletti jelz68lampa vilagit.



2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

8.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa Ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

Memodria hu

8.5 Mikrokombi

A sutési idd lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kodvetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a ] gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.

Megjegyzés: Ha m(ikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam mikdédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sut6tér ajtajat,

az Uzemmod automatikusan folytatédik.

9 Memoria

A memoria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznalja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzes

Egymas utan nem menthet tébb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-
nik a kdvetkez8: 1:00 min.

3. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. |gény szerint valasszon egy opciot:

- A memodria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a start gombot.

AN

- A memoria taroldsahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id8, és a készllék menti a beallitast.

9.2 A memoria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(ien elindithato.
Helyezze az ételt a sutbbe és zarja a készilékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a start gombot.

9.3 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

9.4 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kilonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az [l elemet, amig a kijelzd
a kivant programszamot nem mutatja.

v A [ feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v A kg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az Gzemmaddot a start gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

6. Ha a program m(kddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az

ételt.

- Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a start gombot.

10.2 A miikddés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

11
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

10.3 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
P03 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonként tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6héz alkalmas
lapos edénybe, pl. Gveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. = Oldal 11

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hust a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a belsGségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy zéldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO5 Rizs feddvel 0,05-0,20 ®=  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.

Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiség( vizet ad-
jon.

P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sds burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyenlete-
sen aprd darabokra.
= 100 g s6s burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
PO7 Z6ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott z6ldséget.

A zdldséget vagja egyenletes aprd darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szliikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéh6z alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepl§ utasitdsainak meg-
felel6 mennyiségd vizet adjon hozza.
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4. Allitsa be a programot. = Oldal 11

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlitédéshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minGségétdl és al-
lagatdl figg.
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10.6 Kombi sutéprogram
A kombi sUtéprogrammal a mikrohullamu siitét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas nyitott 0,40-0,90

Etelek siitése a kombi stitéprogrammal 3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu stit6hoz alkal-

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal. mas, hdallé és nem tul nagy edenybe.

2. Mérje le az élelmiszert. 4. Allitsa be a programot. — Oldal 11 o .
Az étel sllya sziikséges a program helyes bedllita- 5. Ha a program lejart, az €lelmiszert a hdmerseklet-ki-
sahoz. egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.

11 Alapbeallitasok

Készilékét beallithatja a sajat igényei szerint.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok készuléke felszereltségétdl figg-
nek.

Beallitas Kivalasz- Jelentés
tas
| Gomb hangjelzése  On' Gombok hangjelzésének bekapcsolasa.
{ Gomb hangjelzése  OFF Gombok hangjelzésének kikapcsoldsa.
Megjegyzés: A gomb hangjelzése a start €s a stop gomb esetén bekapcsolva ma-
rad.
¢ Bemutaté méd dEd A Bemutaté méd be- vagy kikapcsolasa.

Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznalhatja a gombokat és a kijel-
z6t, a gombok nem mikoédnek. A Bemutatd maod f6ként keresked8k szamara
hasznos.

' Gyari beadllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok modositasa 11.4 A pontos id6 beallitasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva. Megjegyzés: Az elekiromos csatlakoztatasnal vagy

1. Tartsa nyomva a start és a stop gombot néhany ma- aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
sodpercig. tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,

v A kijelz6n megjelenik az els6 alapbeallitas. amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem

2. Nyomja meg a start gombot. allithatja a pontos id6t.

v A Kkijelzén villog az aktualis érték. 1. Nyomja meg a ® gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant értéket. v A kijelz6n megjelenik a kovetkez6: 12:00. A O feletti

4. Nyomja meg a start gombot. jelz6lampa vilagit.

v A készllék atveszi a beallitast. 2. A forgatogombbal éllitsa be a pontos idét.

5. Nyomja meg a stop gombot. 3. Nyomja meg a ® gombot.

Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.
11.5 Idokijelzés kikapcsolasa

11.3 Hangielzes hosszanak modositasa A készllék Standby allapotban torténd fogyasztasanak

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhaté. A csokkentéséhez eltlintetheti az id6t.

hangjelzés idétartamat modosithatja. 1. Nyomja meg a ® gombot.

» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a start gombot. 2. Nyomja meg a stop gombot. _

v A hangjelzés id6tartama hosszu és révid kdzott val- A pontos id6 ismetelt megjelenitéséhez nyomja meg
takozik. a © gombot.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos id6t.

13



hu Tisztitas és apolas

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitoszerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend®ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kiulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tds vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 14

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd Utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:

14

— A készulék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sutoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. - Oldal 14

2. Forrd mosogatoszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er8s szennyez8désnél hasznaljon sitétisztitod szert.
A sUtdtisztitot csak hideg sut6térben hasznalja.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 14

2. Vegye ki a forgotanyért.

3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék eliilso oldalanak
tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon lvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparot a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprdl a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 14

2. A készllék ellls6 oldalat forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A késziilék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z6 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevészolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.
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12.5 A kezeldfellilet tisztitasa 1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozd utmu-
tatast. — Oldal 14
FIGYELEM! 2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendGvel
A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezelfellletet. tisztitsa meg.
> A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel. Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évé, fénytorésre emlé-
1. Vegye figyelembe a tisztitészerekre vonatkozd utmu- keztetd arnyekok a sitdtér vilagitasanak fenyreflexei.
tatast. — Oldal 14 3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.
2. A kezel6bmezGt mikroszalas térlékendével vagy pu- . i
ha, nedves ronggyal tisztitsa. 12.8 Tisztitasi segéd

Puha torldruhaval tordlie szarazra A tisztitasi segéd a sutétér atmeneti tisztitdsanak gyors

, . . alternativdgja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
12.6 A tartozekok tisztitasa rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-
1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu- nyezGdések ezutan konnyebben eltavolithatok.

tatast. > Oldal 14 , , , Tisztitasi funkcié beallitasa
2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-

res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel. 1. Adjon néhany csepp mosogatoszert egy csesze viz-
3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga- 0 Dez. . . .

tészeres vizzel és mosogatéruhaval vagy kefével. - Helyezzen egy kanalat is az edenybe a kesleltetett
4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogaté- forras elkerulése érdekeben.

A csészét helyezze a sutbtér kozepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.
Allitson be 3 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
er s . . zarva az ajtot.

12.7 Ajtolapok tisztitasa Puha ronggyal tordlje ki a sitéteret.

FIGYELEM! Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sUtéteret.

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon Uvegkaparot.

gépben tisztitsa.
Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUtétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

N ORW
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13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrdl széld informacio-
kat, miel6tt a vev@szolgalathoz fordulna. Ily modon elkerdli a felesleges kdltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készilék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

13.1 Mikodési zavarok

Hiba Ok és hibaelharitas
A készilék nem mU- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozdédugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.

» Ellendrizze a biztositét a biztositédobozban.

Az dramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készilékek miikdd-
nek-e.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibaulzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 16
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU-
kodik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt. - Oldal 10

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb idétartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» FEtelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos
vagy kopik.

Szennyezd&dés vagy idegen targy a forgdtanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gérgbkarikat és a sutétérben lévé mélyedést.

A mikrohullamu
lzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev8szolgalatot.

A készllék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Valdszinlleg mikodésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a stop gombot.

Beallitas utan nem nyomta meg a start gombot.
» Nyomja meg a start gombot, vagy a stop gomb megnyomasaval tordlje a beallitast.

A kijelzén harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
- "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 8

A kijelzén egy M lat-
hato.

Demd Uzemmod aktivalva.

A kijelzén megjelenik
az €3 lzenet.

Hiba az automatikus ajtonyitd rendszerben.

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Varjon 10 percig.

3. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev8szolgalatot.

14 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-

don régi készllékét.

14.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készU-

leket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepulési k6zigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

B

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

15 Vevoszolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalldéan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a készuléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

16

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.



15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi
szam (FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

igy sikertilni fog hu

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A kllbénbdz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél [épésre a be-
allitasi javaslatok idealis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készuléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idedlisan.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!
A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

Megjegyzés: A tablazatban megadott értékek iranyérté-
kek, és az élelmiszerek minéségétdl, hémérsékletéts|
és allagatdl fuggnek.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzUl.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
- "Mikrohullamu stit6hbz megfeleld edények és tar-
tozékok", Oldal 9

4. Az edényt allitsa a forgdtanyérra.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.
A beadllitasi javaslatoknal gyakran id6tartamok van-
nak megadva. El6szér révidebb id6tartamot allitson
be. Szikség esetén hosszabbitsa meg az idétarta-
mot. Ha a tabldzatban 2 mikrohullam-teljesitmény
van megadva, el6szdr allitsa be az elsd mikohullam-
teljesitményt és id6tartamot, majd a hangjelzés utan
allitsa be a masodikat.

Tipp: Ha a tablazattol eltér6 mennyiségu ételt kivan ké-

sziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres

id6tartamot allitson be.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az idStartam Allitson be hosszabb idé-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forronak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szlkséges.

Helyzet Tipp

Az id6tartam letelte utan = Kozben keverje meg

az etelnek a szélein nem az etelt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso-

kbzepének pedig készen nyabb mikrohullam-tel-

kell lennie. jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar- = Allitson be alacso-
nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel-
vl elkezdeni f6ni, beldl jesitményt.
pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.
Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.
= Allitson be révidebb
idétartamot.
»  Fedje le az ételt.
= Adjon hozza tobb fo-
lyadékot.

16.3 Felolvasztas
Mélyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgdtanyérra.
A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a siit6 falahoz.

2. Inditsa el az lzemmaodot.
A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és lgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kozben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat tdbbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobah&meérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsGségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.
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Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkiil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsé 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gyumélcs, pl. méalna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 500 90 10-15
sttemény?® ®
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stitemény® ° 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimdlcsds sttemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.15-20
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.

© ® N O o B~ W N
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16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyU-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett

forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-

buborékok megjelenése nélkill éri el a forrasi hémér-

sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-

k(i megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen

kifuthat vagy kifréccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerllhetd a késleltetett forras.

v’ X

Mélyhiitétt ételek melegitése mikrohullammal

igy sikertilni fog hu

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajto belsd lvegét.

>

Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Az ételeket fedje le egy megfeleld fedével, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.
Inditsa el az tzemmaddot.

. Az ételt kdzben tobbszor keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle dsszetevli killonbozBképpen mele-
gedhetnek fel.

Ellen8rizze a hémérsékletet.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
pOrkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém? 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.
Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

2
3
4 Viz hozzdadéasa nélkil f6zze az ételt.
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Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal torténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%¢
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Z6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

N

Kdzben ellenbrizze az ételt.
A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.

Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.
Valassza el egymastdl a husszeleteket.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

©® N o g h W

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.

Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.

16.5 Siités

Készlléke alkalmas ételek parolasara.

Etelek parolasa 4.
/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forré lehet. 5.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(- 6.

vel vegye ki a sttétérbél.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a

forgdtanyér akadalytalanul tud-e forogni.
— SUtéshez magas format hasznaljon.

- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon

nagy, lapos edényt.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le

- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.

— Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

Az edényt allitsa a forgotanyérra.

— Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse elé a készlléket.

Inditsa el az izemmaddot.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

- A hus felszeletelése el6tt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felfujtakat és csBben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készllékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon

egy megfeleld fedbvel, tanyérral vagy mikrohullam-

mal hasznalhatod specialis foliaval.

Parolas mikrohullammal

mindig fanyarsakat.

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25-30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkil
Darabolt csirke, pl. 800 g 360 il 30-40 Tegye az edénybe a bbros

negyed csirke
Rostély

Nyitott edény
+

felével felfelé. Ne forditsa
meg az ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 ™ 15-25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bér nélkal, 750 g Nyitott edény 360 = 40-50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20-25 Az ételt fedd nélkil parolja.
2. 360 2.7 2. 25-35 Az étel maximalis magas-
saga 6 cm.
Hal, pl. halszeletek 400 g Nyitott edény 600 - 10-15 Esetleg adjon az ételhez vi-
zet, citromlét vagy bort.
Halfilé, atsutve 400 g Nyitott edény 360 ™ 10-15 A mélyh(tétt halat elészor
olvassza Ki.
Halnyarsak 4-5 da-  Rostély 180 ™ 10-15 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Felfujt, édes, pl. turé- 1000 g Nyitott edény 360 ™ 30-35 Az étel maximalis magas-
felfujt gyumolccsel saga 5 cm.
Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 ™ 30-35 Sajttal szdrja meg az ételt.
hozzavalokbdl, pl. Az étel maximalis magas-
tésztafelfujt saga 5 cm.
Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 & 30-40 Az étel maximalis magas-
zavalokbal, pl. burgo- saga 4 cm.
nyafelfujt
Beslitott levesek, pl.  2-4 csé-  Nyitott edény - 15-20 -
hagymaleves sze
Z06ldség, friss 250 ¢ Zart edény 600 - 5-10' A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Z0ldség, friss 500 ¢ Zart edény 600 - 10-15" -
Zbldségnyars 4-5 da-  Rostély 180 ™ 15-20 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Burgonya 250 g Zart edény 600 - 8-10' A hozzavaldkat egyenlé
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 500 g Zart edény 600 - 11-14 A hozzavaldkat egyenlé
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonkeént adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 750 g Zart edény 600 - 15-22" A hozzavaldkat egyenld

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- méd percben
sitmény
W-ban
Rizs 125 g Zart edény 1. 1. 1. 57 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. 2. 12-15  lyadékot adjon hozza.
2. 180
Rizs 250 ¢ Zart edény 1. 1. 1. 6-8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. 2. 15-18 lyadékot adjon hozza.
2. 180
Piritos kenyér elépiri- 2-4 szelet Rostély - 1. oldal -
tasa 2-4
2. oldal
2-4
Piritos atsiitése 2-6 szelet Rostély - & 7-10 Az idGtartam a feltéttél fug-
g6en valtozik.
Gyumolcs, befétt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 6-8 A pudingot k6zben 2-3-szor

ding, instant

keverje meg jol habverdvel.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.

16.6 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettlik, hogy megkdnnyitstik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- IdGtartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgdtanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgdtanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-

nyérra.

Felolvasztas mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal trténé kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgdtanyérra.
Parolas mikrohullammal kombinalva
Etel Mikrohullam-  Fiitési mod Id6tartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csdben siilt burgonya 360 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgoétanyérra.
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17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos O6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi el6irasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelds a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a ké-
szulék ajtajanak belsd oldalardl.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

és nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tobbszords csatlakozdaljzatot.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid,
forduljon a vevészolgalathoz.

» Csak a gyarto altal engedélyezett adaptere-
ket hasznaljon.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készillék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozéve-
zeték cseréjét csak villanyszerel§ végezheti el, az er-
re vonatkozo eléirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak elbirasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddugd a beszerelést kbvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tdbbpdlusu elvalasztod
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozd Utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készllék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

= A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
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= A beépitett szekrénynek a készilék mégott nem le-
het hatfala.

m A szell6z8nyildsokat és az elszivd nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennitik.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo
beépitési méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Tapasztalja ki a butor falvastagsagat. ®
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.
2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also éle és a
beépitéshez hasznalt butor alja kdzotti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zardlemezt az allé szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a megtalalt x értéket.
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17.7 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfelelGen rogzit-
se a készuléken.

1

T
18 [ [H) (K [H-
2. Megjegyzés:

Ne csipje be és ne tbrje meg a csatlakozdvezetéket.

>

Helyezze a késziléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készliléket Ugy csavarozza be, hogy az kézépre

keruljon.
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4. Ellen6rizze a szomszédos készulékektdl vald tavol-

sagot.

—

min. 3mm —»|& o

(0)
1

- |

—
e |

A szomszédos készllékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos féliat a sttétérbdl és az ajtordl.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazowki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg inst-
rukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.
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1.2 Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtg-

czenia urzgdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

= do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawiC sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wytg-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wityczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementdow grzewczych i wyposazenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzgdzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktore mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzadzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne,;.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykaC zawiasow.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.
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1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorka mogaq sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani

nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-

nych na twardo.

Nigdy nie gotowac¢ skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac¢ pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykaC goragcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

v



Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojsc
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykdw powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia moga popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc¢, ktdra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Bezpieczenstwo pl

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikdow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuacji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 38
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzadze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzagdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic¢ sie do serwisu.
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2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontéw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

» Nie wkiadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

» Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadad, nie wieszac sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajgce do wnetrza urzadzenia ptyny mogg uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw krotki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-
go.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktére sg odporne na wy-
sokie temperatury.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowadé zgodnie z rodza-
jem materiatu.
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3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

= Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
= Urzgdzenie oszczedza energie w trybie czuwania.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-

nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg by¢ inne.

start

90

600

¥

O  stop

180 360
900 kg
M

:

Przycisk automatycznego otwie-

rania drzwi

Automatyczne otwieranie drzwi.

Pola dotykowe

Wybieranie funkciji.

Przetgcznik obrotowy

Ustawianie godziny, czasu trwania lub programodw auto-

matycznych.

~ ool

Wyswietlacz

Wyswietlanie godziny i czasu trwania.

Pola dotykowe kg Wybdr wagi wprowadzanej do usta-
Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. wien programu.

Aby vvybrac’ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo- ™ Wybor grilla.

wiedniego pola. ® Ustawianie lub wyswietlanie godziny.
90-900 Wybdr mocy mikrofal w watach. start Wtgczanie trybu pracy.

Wybdr programu automatycznego. M Wybdr pamieci.
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stop Wytgczanie lub zatrzymywanie trybu Uwagi o o
pracy. = Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata

e Otwieranie drzwi urzadzenia. ;vapétzv%?)?gyzurgcrzzzer]rigy w doptywie pradu. Drzwi moz-
Przetacznik obrotowy = Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang otwar-

te, tryb pracy zostanie zatrzymany.

= Po zamknieciu drzwi urzadzenie nie kontynuuje pra-
cy automatycznie. Tryb pracy nalezy wtaczy¢ recz-
nie.

= Jezeli urzgdzenie jest przez dtuzszy czas wytaczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu.

Przetacznik obrotowy mozna schowac. Aby zablokowac
lub odblokowac przetgcznik obrotowy, nalezy go naci-
snagc.

Przycisk automatycznego otwierania drzwi

Po nacisnieciu przycisku automatycznego otwierania
drzwi nastepuje otwarcie drzwi. Drzwi urzgdzenia moz-
na otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

4.2 Rodzaje grzania
Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Zastosowanie
90-900 Mikrofale Rozmrazanie, gotowanie oraz podgrzewanie potraw i ptynow.
Grill Zapiekanie potraw.

Tryb kombi z mikrofa- ® Pieczenie zapiekanek i sufletdw.

lami = Zrumienianie potraw.

4.3 Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.
Pomimo to wentylator wigcza sie.

Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli
urzgdzenie zostato juz wytgczone.

4.4 Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

5 AKkcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do grillowania i
zapiekania
» Ruszt jako podstawka
pod naczynie

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

Nacisnagé C©.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad ©.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia 2. ga_ pomocy przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
e , zine.

Dokona¢ ustawiert wymaganych przed pierwszym uru- 3. Nacisna¢ ©.

chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

Uwaga: Po podtagczeniu zasilania lub awarii zasilania 6.2 Nagrzewanie komory gotowania

rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze ming¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.
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Nacisna¢ [.
Swieci lampka kontrolna nad [}, a na wyswietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.



2. Nacisnac start,
3. Po ostygnieciu komory gotowania oczysci¢ gtadkie
powierzchnie wodg z detergentem i Sciereczka.

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

Podstawowy sposob obstugi  pl

6.4 Montaz talerza obrotowego

Nie uzywac urzadzenia bez wtozonego talerza obroto-

wego.

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy [@l we wgtebienie w ko-
morze gotowania.

7

2. Zatrzasngc talerz obrotowy [b] w napedzie [€] posrod-
ku komory gotowania.

3. Sprawdzid, czy talerz obrotowy jest prawidtowo za-
trzasniety.

Uwaga: Talerz obrotowy moze obracac sie w lewo lub

W prawo.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie miesa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

900 Podgrzewanie ptynow.

Uwaga:

Moc mikrofal mozna ustawi¢ na okreslony czas:
= 900 W na 30 minut

= 600 W na 60 minut

= 90 W, 180 Wi 360 W na 99 minut

7.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzgdzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materiaty te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
m ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez pekniec

Sztuéce metalowe

Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. witozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosié¢ minimum 2 cm.
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Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Metalowe naczynia

Mikrofale mogg uszkodzic¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

7.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytacznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

2. Ustawi¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-

cg mikrofal przez Y2 - 1 minute.

Wiaczy¢ tryb pracy.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwacd test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

el o
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7.4 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wigczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjgtek stanowi krotki
test naczyn.

=I5

v | X

Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzg-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 42

1. Przestrzegad zasad bezpieczenstwa. — Strona 28

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 30

3. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. = Strona 33

4. Za pomocg przyciskow ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-

mknieciu drzwi komory gotowania urzgdzenie kontynu-

uje prace.

7.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

7.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

7.7 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop,
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8 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

8.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisnac¢ [7],

v Swieci lampka kontrolna nad [T, a na wyswietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ za-
dany czas trwania.

8.2 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomoca przetagcznika obrotowego nastawic¢ za-
dany czas trwania.

8.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

8.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisna¢ stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

8.5 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie grilla w potgczeniu z mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien trybu MikroKombi

1. Naoisnaé moc mikrofal 90, 180 lub 360.

v Swieci sie lampka kontrolna nad nacisnietym przyci-
skiem, a na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
1:00 min.

2. Nacisngé [7l.

3. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-
mknieciu drzwi komory gotowania urzadzenie kontynu-
uje prace.

9 Pamiec

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisac i w kazdej
chwili ponownie wywotaé ustawienia dla danej potrawy.
Wskazowka: W przypadku czestego przygotowywania
danej potrawy warto skorzysta¢ z funkcji pamieci.

9.1 Zapisywanie w pamieci

Uwaga:
= Nie mozna zapisa¢ kolejno kilku mocy mikrofal.
= Nie mozna zapisa¢ programow automatycznych.

1. Nacisngé M.

v Swieci lampka kontrolna nad M.

2. Za pomocg przyciskéw ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

v Swieci lampka kontrolna nad przyciskiem, a na wy-
swietlaczu widoczne jest wskazanie 1:00 min.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.

4. W razie potrzeby wybrac jedng z opciji:
- Aby zapisa¢ element pamieci i od razu wigczyc¢

funkcje, nacisngc start,

- Aby zapisa¢ element pamieci bez wigczania
funkcji, nacisna¢ M.
v Jesli urzadzenie nie wigcza sie, na wyswietlaczu po-
jawia sie godzina i urzadzenie zapisuje ustawienie.

9.2 Wiaczanie funkciji pamieci

Zapisany program mozna tatwo witgczy¢. Wstawi¢ po-
trawe do urzadzenia i zamkna¢ drzwi urzadzenia.

1. Nacisngé M.

v Pojawiajg sie zapisane ustawienia.

2. Nacisnac start,

9.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisng¢ start,

9.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

10 Programy

Programy wspomagaja przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

10.1 Ustawianie programu
1. Wybrad program.

2. Tyle razy nacisng¢ M, az na wyswietlaczu pojawi sie

Zzgdany numer programu.

Swieci lampka kontrolna nad 9.

Nacisngé kg.

v Swieci lampka kontrolna nad kg, a na wys$wietlaczu
widoczna jest proponowana waga.

w <
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4. Za potmoca przetgcznika obrotowego nastawié¢ wa- 10.2 Zatrzymanie trybu pracy
otrawy. . , , . .
ggzgli nie ?lnoZna wpisaé dokiadnej wagi, nalezy ja 1. Nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
zaokragli¢ w gére lub w dét. v Swieci lampka kontrolna nad start,
5. W celu wiaczenia trybu pracy nacisnagé start, 2. Aby kontynu_owag’ tryb pracy, zamkna¢ drzwi urzg-
v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wy$wietlaczu. dzenia i nacisngc start,
6. Jesli podczas programu rozlegnie sie sygnat, nalezy
otworzyé drzwi urzadzenia. 10.3 Przerwanie trybu pracy

- Podzieli¢, zamieszac lub obrdci¢ potrawe.
- Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
- Nacisng¢ start,

» Dwukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop,

10.4 Rozmrazanie z zastosowaniem programow automatycznych
Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna rozmrozi¢ mieso, drob i chleb.

Program Potrawa Naczynia Przedzial wagowy w kg

PO1 Mieso mielone bez pokrywki 0,20-1,00

P02 Kawatki miesa bez pokrywki 0,20-1,00

P03 Kurczak, porcje kurczaka bez pokrywki 0,40-1,80

P04 Chleb bez pokrywki 0,20-1,00

Rozmrazanie potraw z zastosowaniem 5. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-

programoéw automatycznych wstaje woda.

1. Wyjg¢ produkt spozywczy z opakowania. Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
Uzywac produktéw przechowywanych na ptasko i nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do kon-
porcjami w temperaturze -18°C. sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-

2. Zwazy¢ produkt. duktami spozywczymi.

Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 6. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy rozdzie-
programu. li¢ przed odstawieniem.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim naczyniu 7. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
przeznaczonym do stosowania w kuchenkach mi- 10 do 30 minut w celu wyréwnania temperatury.
krofalowych, np. na szklanym lub porcelanowym ta- Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
lerzu. mate. W przypadku drobiu nalezy usung¢ podroby
Nie naktada¢ pokrywki. po uptywie czasu, na ktdry odstawiono potrawe.

4. Ustawi¢ program. — Strona 35 8. Poddacd produkty spozywcze kolejnym etapom przy-

rzgdzania, nawet jesli sSrodek grubych kawatkdw
miesa jest nadal zamrozony.

10.5 Gotowanie z zastosowaniem programéw automatycznych
Korzystajac z 3 programdw gotowania mozna ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wa- Wskazowki
gowy w kg
PO5 Ryz z pokrywkg 0,05-0,20 = W przypadku ryzu uzywac duzej, wysokiej formy.
= Nie uzywac ryzu w torebkach.

Na kazde 100 g ryzu dodac¢ 2- lub 3-krotng ilo$¢ wo-
dy.

PO6 Ziemniaki z pokrywkg 0,15-1,00 m W celu przyrzgdzenia gotowanych ziemniakéw nalezy
pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne kawatki.

= Na kazde 100 g ziemniakow dodac 1 tyzke stotowg

wody i odrobine soli.

PO7 Warzywa z pokrywkg 0,15-1,00 m  Zwazy¢ Swieze, 0Czyszczone warzywa.
Pokroi¢ warzywa na mate, rowne kawatki.
Na kazde 100 g warzy¢ dodacd tyzke stotowg wody.

Gotowanie potraw z zastosowaniem programow Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien
automatycznych programu.

1. Zwazy¢ produkt.
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2. Produkty spozywcze potozy¢ na naczyniu przezna- 5. Po zakonczeniu programu nalezy jeszcze raz zamie-
czonym do stosowania w kuchenkach mikrofalo- szac¢ potrawe.
wych i natozy¢ pokrywke. 6. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawic¢ jeszcze na
3. Dodac¢ wode w ilosci okreslonej w instrukcji produ- 5 do 10 minut w celu wyréwnania temperatury.
centa na opakowaniu. Rezultaty gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci
4. Ustawi¢ program. — Strona 35 produktéw spozywczych.

10.6 Program gotowania w trybie kombi
Program gotowania w trybie kombi stanowi potgczenie mikrofal i grilla.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg
P08 Zapiekanka mrozona, do 3 cm wysoko- bez pokrywki 0,40-0,90
sci

Przyrzadzanie potraw za pomocg programu 3. Produkty spozywcze potozy¢ na zaroodpornym, nie

gotowania w trybie kombi za duzym naczyniu przeznaczonym do stosowania w

1. Wyja¢ produkt spozywczy z opakowania. kuchenkach mikrofalowych.

2. Zwazy¢ produkt. 4. Ustawi¢ program. - Strona 35 . g
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawiers 5. Po zakonczeniu programu produkt nalezy odstawic
programu. jeszcze na 5 do 10 minut w celu wyréwnania tempe-

ratury.

11 Ustawienia podstawowe

Uzytkownik moze dopasowacd urzgdzenie do swoich potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzagdzenia.

Ustawienie Wyboér Znaczenie
| Dzwiek przyciskow O’ Wigczanie dzwieku przyciskow.
{ Dzwiek przyciskow  OFF Whytaczanie dzwieku przyciskow.
Uwaga: Dzwiegk przyciskow pozostaje aktywny w przypadku start j stop,
¢ Tryb demo dED Aktywacja lub dezaktywacja trybu demo.

Uwaga: Urzgdzenie jest wytgczone. Mozna korzystac z przyciskow i wyswietla-
cza, przyciski nie dziatajg. Tryb demo jest przydatny gtéwnie dla sprzedawcow.

! Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

11.2 Zmiana ustawien podstawowych 11.3 Zmiana czasu trwania sygnatu
Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone. Gdy u_rzadzenie wytgcza sig, rpzlega sie sygnat. Czas
1. Nacisngé i przytrzymac przez kilka sekund start oraz trwania sygnatu mozna zmienic.
stop, » Naciskac start przez ok. 6 sekund.
v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie v Czas trwania sygnatu zmienia sie miedzy krotkim i
podstawowe. dtugim.
2. Nacisng¢ start, v Urzadzenie przejmuje czas trwania sygnatu i wy-
v Na wyswietlaczu miga aktualna wartosc. Swietla godzine.
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng wartosc. 11.4 Ustawianie godziny
4. Nacisngc start, , o .. I
v Urzadzenie przejmuje ustawienie. Uwaga: Po podtgczeniu zasilania lub awarii zasilania
5. Nacisna¢ stop. rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest

kilka zer. Moze minag¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie

Wskazoéwka: W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawie- kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

nie.
1. Nacisng¢ C.
v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad G.
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2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.
3. Nacisnaé ©.

11.5 Wylaczenie wyswietlania godziny

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.
1. Nacisna¢ O.
2. Nacisng¢ stop,

E/DE/ celu ponownego wyswietlenia godziny nacisngé

12 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie diugo zachowato sprawnosé, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowad.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

» Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

12.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowad ostroznosdé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usunac wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementéw
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysngc.

» Nie nalezy uzywad ostrych srodkéw czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdéw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 38

2. Przestrzegac wskazéwek dotyczgcych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

12.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkéw
czyszczgcych. — Strona 38

2. Czysci¢ gorgca wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac¢ srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowadé wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekka sSciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38



2. Wyjac talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
rgcg wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewni¢ sie, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

12.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywad ptynu do mycia szyb
skrobakdéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Front urzgdzenia czysci¢ goragcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice koloréw z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

12.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wycierac panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 38

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie i pielegnacja pl

12.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocag wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg woda z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

12.7 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.8 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usungd.

Wprowadzanie ustawien funkcji czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Ustawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 3 minuty.

Witgczy¢ mikrofale.

Po uptywie ustawionego czasu trwania pozostawi¢

drzwi zamkniete przez kolejne 3 minuty.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

NoOORW
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13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-

znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac

serwis.

13.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzgdzenie do sieci elektrycznej.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktécenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 41

Drzwi nie sg doktadnie zamknigte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Potrawy podgrzewajg
sie wolnigj niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal. = Strona 34

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obroécic¢ lub zamiesza¢ potrawe.

Talerz obrotowy zaha-
cza lub ociera o cos.

Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.
» Oczysci¢ pierscien obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzgdzenia.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Strefa nastawiania zostata przypadkowo przestawiona.
» Nacisngc stop,

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnigto start,
» Nacisng¢ start lub skasowac ustawienia, naciskajgc stop.

Na wyswietlaczu
swiecq sie trzy zera.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
- "Pjerwsze uruchomienie urzgdzenia", Strona 32

Na wyswietlaczu
Swieci sie M.

Aktywny tryb demo.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat €

Usterka automatycznego systemu otwierania drzwi.
1. Wytgczy¢ urzadzenie.

2. Odczekadé 10 minut.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwaé serwis.
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14 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu réwniez znalez¢ informacije o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polska Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

By

15 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczace sposobu korzy-
stania z urzadzenia, nie potrafi samodzielnie usunag¢ za-
ktdcenia albo urzadzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwroci¢ do naszego serwisu.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposob postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Uwaga: Czasy podane w tabelach majg charakter
orientacyjny i zalezg od jakosci oraz wtasciwosci pro-
duktow spozywczych.

1. Przed uzyciem komory gotowania wyjg¢ naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Wiozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.
— "Naczynia | wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych”, Strona 33

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
W zalecanych ustawieniach podane sg czesto prze-
dziaty wartosci czasu. Ustawi¢ najpierw najkrotszy
czas trwania. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas trwa-
nia. Jezeli w tabelach podano 2 wartosci mocy mi-
krofal i czasu trwania, nalezy najpierw ustawi¢ pierw-
szg wartos¢ mocy mikrofal i czasu trwania, a po sy-
gnale druga.

Wskazéwka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktdre roznig

sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwu-

krotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotnej

ilosci.

16.2 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= W miedzyczasie zami-
eszac potrawe.

m  Ustawié nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso nie powinny by¢
podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
ku jeszcze zamrozone.

m  Ustawic nizszg moc
mikrofal.

= W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktow, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢
zbyt sucha.

m  Ustawic nizszg moc
mikrofal.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzadzania.
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m  Ustawi¢ krotszy czas
trwania.
Przykry¢ potrawe.

m Dodad wiecej wody.

16.3 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ scianek pie-
karnika.

2. Wigczyd tryb pracy.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjg¢
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywacé do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetknigcia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdcic¢ albo zamieszac¢ potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawi¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-
nut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrébce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.
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Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczgcych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-
fal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800 1. 180 1. 15
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscig i bez 2. 90 2. 15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1. 2’
watkach lub plastrach 2. 90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1.5’
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1.8’
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®?® 200 90 10*
Mieso mielone, mieszane®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5
twarozkiem?® 2. 90 2.15-20
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7
twarozkiem® 2. 90 2.15-20

' Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

2 Potrawy zamrazaé na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.
Porozdziela¢ kawatki ciasta.

© o N o O »~ W
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16.4 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.
Podgrzewanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byc¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec€ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

UWAGA!
Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg
iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd
wewnetrzna szybe drzwi.
» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Wigczyd tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac temperature.

7. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11
2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron?® 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17
Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdzielaé kawatki migsa.

2 Dodac do potrawy troche ptynu.

® Do naczynia wlac tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Przestrzegad zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llos¢ Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-3%8
Napoje' 500 ml 800 3-4%3
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%¢
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 15
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,56%¢
Zupa 1 filizanka 200 g 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 g 600 4-8

2-3 sktadnikow

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 ¢ 600 8-11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozyé tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac¢ napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowaé potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o g »~ W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngc¢ potrawa.

16.5 Gotowanie
W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.

Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze goto-
wania i czy talerz obrotowy moze sie swobodnie ob-
racac.

— Do pieczeni uzywac wysokiej formy.
— Do zapiekanek i sufletow uzywacé duzych, pta-
skich naczyn.

2. Potrawy uktadad ptasko w naczyniu.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

3. Podczas gotowania z zastosowaniem mikrofal przy-
kry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

- W przypadku grillowania nie przykrywac potraw.
- W przypadku kombinacji mikrofal i grilla nie nale-
zy przykrywac potraw.

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

- W przypadku grillowania ustawic¢ ruszt na talerzu
obrotowym. Nie podgrzewaé¢ komory gotowania.

5. Wigczyc tryb pracy.

6. W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

— Przed nacieciem odstawi¢ mieso na 5-10 minut.
- Zapiekanki i suflety pozostawi¢ w wytgczonym
urzgdzeniu przez 5 minut.

Wskazowka: Przyrzadzajgc szasztyki rybne lub warzyw-

ne, uzywac wytgcznie drewnianych patyczkow.

Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Caty kurczak, swiezy, 1200 g Naczynie z po- 600 - 25-30 Po uptywie potowy czasu
bez podrobdéw krywka obrdcic.
Czesci drobiowe, np. 800 g Naczynie bez 360 ™ 30-40 Utozy¢ skorg do gory. Nie

¢wiartka kurczaka pokrywki
+

Ruszt

obracac potrawy.

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Skrzydetka kurczaka, 800 g Naczynie bez 360 ™ 15-25 Nie obracac¢ potrawy.
marynowane, mrozo- pokrywki
ne +
Ruszt
Mieso wieprzowe bez 750 g Naczynie bez 360 ™ 40-50 Obroci¢ potrawe 1-2 razy.
skory, np. karkdwka pokrywki
Plastry stoniny ok. 8 pla- Ruszt 180 & 10-15 -
strow
Pieczen rzymska 750 g Naczynie bez 1. 600 1. - 1. 20-25 Gotowac potrawe w naczy-
pokrywki 2. 360 2. 2. 25-35  niu bez pokrywki. Maksy-
malna wysokos¢ potrawy to
6 cm.
Ryba, np. filety 400 g Naczynie bez 600 - 10-15 Podla¢ potrawe niewielkg
pokrywki iloscig wody, soku z cytryny
lub wina.
Filet rybny, zapieka- 400 g Naczynie bez 360 10-15 Rybe mrozong uprzednio
nie pokrywki rozmrozic.
Szasztyki rybne 4-5 sztuk  Ruszt 180 10-15 Uzywac drewnianych pa-
tyczkow do szasztykdw.
Zapiekanka, na stod- 1000 g Naczynie bez 360 30-35 Maksymalna wysokos¢ po-
ko, np. zapiekanka pokrywki trawy to 5 cm.
serowa z owocami
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 ™ 30-35 Posypac potrawe serem.
z surowych sktadni- pokrywki Maksymalna wysokos¢ po-
kow, np. zapiekanka trawy to 5 cm.
makaronowa
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 30-40 Maksymalna wysokos¢ po-
z gotowanych sktad- pokrywki trawy to 4 cm.
nikéw, np. zapiekan-
ka ziemniaczana
Zupy, zapiekane, np. 2-4 filizan- Naczynie bez - ™ 15-20 -
zupa cebulowa Ki pokrywki
Warzywa, Swieze 250 g Naczynie z po- 600 - 5-10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Warzywa, swieze 500 g Naczynie z po- 600 - 10-15" -
krywka
Szasztyki warzywne 4-5 sztuk  Ruszt 180 & 15-20 Uzywac drewnianych pa-
tyczkéw do szasztykow.
Ziemniaki 250 g Naczynie z po- 600 - 8-10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ziemniaki 500 g Naczynie z po- 600 - 11-14' Warzywa pokroi¢ na kawat-

krywka

ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g dodac¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Ziemniaki 750 g Naczynie z po- 600 - 15-22" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ryz 125 g Naczynie z po- 1. 1.- 1. 57 Dodac¢ podwdjng ilos¢ wo-
krywkg 900 2. - 2. 12-15  dy.
2. 180
Ryz 250 ¢ Naczynie z po- 1. 1. - 1. 6-8 Dodac¢ podwojng ilos¢ wo-
krywka 900 2. - 2.15-18 dy.
2. 180
Chleb tostowy, opie- 2-4 krom- Ruszt - 1. strona: -
kanie w tosterze Ki 2-4
2. strona
2-4
Zapiekanie chleba to- 2-6 kro- Ruszt - ] 7-10 Czas trwania jest zréznico-
stowego mek wany w zaleznosci od do-
datkéw.
Owoce, prazone 500 g Naczynie z po- 600 - 9-12 -
krywka
Desery, np. pudding, 500 ml Naczynie z po- 600 - 6-8 Pudding od czasu do cza-

W proszku

krywkag

su zamieszac 2-3 razy
trzepaczka.

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.

16.6 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazéwka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 20-25 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwania Wskazowka
wWwW w min
Zapiekanka ziemniaczana 360 ™ 35-40 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢

na talerzu obrotowym.
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17 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegacd tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

17.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

®m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

®m Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

= Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z
wewnetrznej strony drzwi.

® Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementow wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zaktod-
cac funkcjonowanie elementow
elektrycznych.

m Urzagdzenie bez wtyczki moze podtgczyc¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

powazne zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki, nale-
zy sie skontaktowac sie z serwisem.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow.

17.2 Przylacze elekiryczne

Aby modc bezpiecznie podtgczyé urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzadzenie podtaczac tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposob zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztgcznik od sieci elekiryczne;
z rozwarciem stykdw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

17.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.




1

Tutaj podane sg informacje na temat bezpiecznego

7.4 Meble do zabudowy

montazu.
UWAGA!

Widry moga zaktécac funkcjonowanie elementow elek-
trycznych.

>

>

Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem urzgdze-
nia.
Usung¢ widry.

Minimalna wysokos¢ montazu to 850 mm.

Szafka do zabudowy nie moze mie¢ tylnej scianki.
Szczelin wentylacyjnych i otwordw ssgcych nie wol-
no zakrywac.

Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na tempe-
rature do 90°C, a przylegajgce do urzadzenia fronty
mebli do 65°C.

2.

17.5 Wymiary montazowe w szafce

wysokiej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-

pieczenstwa w szafce wysokiej.
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17.6 Przygotowanie szafki wysokiej

1. Ustali¢ grubosc¢ scianki mebla. @®
Grubos¢ scianki jest przypisana do wartosci x.

2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnej kra-
wedzi ptyty przytgczeniowej od podtogi mebla do za-
budowy.

Przykreci¢ blache przytgczeniowg do szafki wyso-
kiej. @ 3

Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartosc¢ x.
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17.7 Montaz urzadzenia
1. Przymocowac elementy dystansowe do urzadzenia

zgodnie z gruboscig Scianki.

Uwaga:

Uwazad przy tym, aby nie zagig¢ ani nie przyciac

przewodu przytgczeniowego.

W prawo.
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4. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzadzen.

—— ]
min. 3mm —»|l& o
@)
]
[
- —
_—— I

Odstep od sgsiednich urzgdzen musi wynosi¢ co
najmniej 3 mm.

5. Usungc¢ z komory gotowania oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuatd numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra ni-
velului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

51



ro Siguranta

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montati niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.



1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa infepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méncarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoatefi intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

n cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela i

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incélzire.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 63

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrafi alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.
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Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca
deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului
adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
|asati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

» Nu fixati nimic In usa aparatului.

» Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasatfi cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia

_ deschisa.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.



2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati veseld din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==

v | X

Protectia mediului si economisirea ro

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-

_rul cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartali folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvaté poate cauza deteriorari.

» In cazul utiliz&rii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai puiind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= In modul standby, aparatul economiseste energie.
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si
forma.

stat (O stop
90 180 360

600 900 kg

w O M

o B

Sistemul de deschidere automata Deschideti automat usa.
a ugsii

Campurile tactile Selectati functiile.
Selectorul rotativ Setali ora, durata si programele automate.
Display-ul Afiseaza ora si durata.
Campurile tactile kg Selectati greutatea din cadrul progra-
Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. melor.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent. [ Selectati grill-ul.
90-900 Selectati puterea microundelor in wa- G Setati sau afisati ora.

. start Porniti functionarea.
Selectati programele automate. M Selectati memoria.
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Accesorii  ro

stop Opriti sau intrerupeti functionarea. Observatii _ _
o Deschideti usa aparatului = |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
= : . re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide

Selectorul rotativ manual usa.

. P . ®»  Dacd deschideti usa aparatului in timpul procesului
Cu selectorul rotativ modificali valorile de setare, care U s N
sunt afisate pe display. de preparare, functionarea va fi intrerupta.

Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul - g:rgd nISCchc;g?igu%szuig?nr::ulﬁrggur?eczgm greniilij?ﬁgr?[]al
rotativ pentru al activa sau dezactiva. ' P ;

procesul de functionare.

Sistemul de deschidere automata a usii m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii, trT)al'Iunga de timp, usa aparatului se deschide cu n-
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa- arziere.

ratului in mod manual.

4.2 Modurile de incalzire

Aici este disponibila o prezentare generala a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea
modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incalzifi alimente si lichide.
Grill Gratinati alimente.

Functionare combina- = Coaceti sufleuri si gratenuri.

ta& cu microunde = Rumeniti preparate.
4.3 Suflanta de racire 4.4 Apa de condens
Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
dupa cum este necesar. lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza. normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
Nota: Suflanta de racire poate continua s functioneze partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
si dupa ce aparatul a fost deconectat. procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare
Gratar = Gratar pentru prajire si
rumenire

= Gratar de sustinere
pentru vase

6 inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun- 1. Apasati pe .

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile. v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra © se aprinde.

6.1 Efectuarea prlmei punerl in func!:iune 2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

o . . 3. Apésati pe ©.
Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener- 6.2 Incalzirea cuptorulw

gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent 1. Apasati pe [

este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate v Lampa indicatoare de deasupra [*] se aprinde, iar
mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la pe display apare 10:00 min.

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se- 2. Apdsati pe start,

ta ora.
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ro Utilizarea de baza

3. Dupa ré&cirea cuptorului, curatati suprafetele lucioa-
se cu o solutie de apa cu detergent de vase si cu o
laveta.

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

6.4 Montarea suportului rotativ

Utilizali aparatul numai cu suportul rotativ montat.
1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul

cuptorului.
L

&

2. Fixati suportul rotativ [b] in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

//

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru o anumita
durata:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.
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Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si trecerea microundelor.

adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-

in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

Sticla reaza in cazul contactului

Vitroceramica cu microundele.

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

= Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza tacé-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.



Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Veseld din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu
microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu funciia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

2. Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

Eall o

Utilizarea de baza ro

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!
Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-
cina.
» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-
rezintd un test scurt pentru vesela.

&

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedali astfel", Pagina 67

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 53
2. Instructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 55
3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 58
4. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

7.7 Anularea procesului de functionare

> Apadsati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.
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ro Grill

8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

8.1 Setarea grill-ului

1. Apésati pe [,

v Lampa indicatoare de deasupra [*] se aprinde, iar
pe display apare 10:00 min.

2. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul in combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apasati pe [Cl

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia, functia de microunde ntrerupe procesul

de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-

ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare

continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si 1l puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatiti
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

®  Puteti stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,

iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Daca este necesar, selectafi una dintre optiuni:

- Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apasati pe start,

M2 m

<
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- Pentru a memora un program fara a-I si porni
imediat, apasati pe M.
v Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apasati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apdsati pe start,

9.3 intreruperea functionarii

1. Apd&sati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,



Programele ro

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu-
lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate
automat.

10.1 Setarea programului

1. Selectati programul.

2. Apasati in mod repetat pe ) pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra ) se aprinde.

3. Apasati pe k9.

v Lampa indicatoare de deasupra kg se aprinde, iar
pe display apare greutatea propusa.

4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.
Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

5. Pentru a porni procesul de preparare, apasati pe
start

v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.

6. Deschideli usa aparatului daca, in timpul functiona-
rii, este emis un semnal sonor.
- Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
- Inchideti usa aparatului.
- Apasali pe start,

10.2 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

10.3 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

10.4 Decongelarea cu automatica programelor

Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucati de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

Congelati alimentele Tn pachete plate si portionate,
la-18 °C.

2. Cantariti alimentele.

Greutatea alimentelor este necesard pentru a putea
seta programul.

3. Asezali alimentele pe un vas plat, adecvat pentru
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau
din portelan.

Nu acoperiti cu capac.
4. Setati programul. = Pagina 61

10.5 Prepararea cu programele automate

5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
sifi Tn niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

6. Desprindeti bucatile plate de carne unele de altele
si carnea tocatd inainte de a le lasa sa se deconge-
leze.

7. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 péna la
30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-
turii.

Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
decat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-
le dupa decongelare.

8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucatile

groase au eventual interiorul inca putin congelat.

Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez cu capac 0,05-0,20 Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.

Nu folositi orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez adaugati o cantitate
dubla sau tripla de apa.
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Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
PO6 Cartofi Cu capac 0,15-1,00 m  Pentru cartofi natur, taiati cartofii proaspeti in bucati

mici si egale.
= Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o lin-
gurd de apa si putind sare.

PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 = Cantariti legumele proaspete, curatate.
Taiali legumele n bucati mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putind sare.

Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. = Pagina 61
1. Cantdriti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecatli preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . oL
seta programul. 6. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 5 pana la
2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro- 10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
unde si acoperiti- cu un capac. Rezultatele prepararii depind de calitatea si de natu-
3. Adaugati cantitatea de apa indicatd pe ambalaj de ra alimentelor.
producator.

10.6 Programul de preparare Combi
Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare 3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-

Combi unde, termorezistent si de dimensiune mica.

1. Scoateti alimentele din ambalaj. 4. Setali programul. - Pagina 61 3

2. Cantariti alimentele. 5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
seta programul. lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti seta aparatul dvs. in functie de necesitatile dvs.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea
aparatului dvs.

Setare Optiuni  Semnificatie
| Sunet pentru taste On' Activati sunetul pentru taste.
| Sunet pentru taste  OFF Deconectati sunetul pentru taste.
Nota: Sunetul pentru taste este activ in start gj stop,
¢ Modul Demo dEd Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu
functioneaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentanielor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

11.2 Modificarea setarii de baza 1. Mentineti ap&sate start si stop timp de cateva secun-
- de.
Cerinta: Aparatul este deconectat. v Pe display apare prima setare de baza.
2. Apasati pe start,
v Pe display apare valoarea actuala.
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Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.
. Apdasati pe start,

Aparatul preia setarea.

Apasali pe stop,

Recomandare: Puteti modifica setarea oricand.

»w

o<

11.3 Modificarea duratei semnalului

Céand deconectali aparatul, este emis un semnal sonor.
Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.

» Meniineli apdsat start timp de aproximativ 6 secunde.

v Comutati intre o durata scurta si una lunga a sem-
nalului.
v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

Curatare si ingrijire  ro

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la
emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe O.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra O se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe .

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe .
2. Apasati pe stop.
Pentru a afisa din nou ora, apésati din nou pe ©.

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-|
cu atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizafi produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizali niciodata bureti din sdrma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizali produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate n cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu vérsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turé se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizali detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascuiite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curétati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.
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12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatafi cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaéie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

5. Lasati interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a
aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curdtare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.
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12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Inmuiafi resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatali accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curéatati gratarul utilizAnd detergent pentru inox sau
in masgina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
0 spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

12.8 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curdtarea ocazionala a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura
in cana.

3. Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

4. Setati puterea microundelor la 600 W.

5. Setati durata la 3 minute.

6. Porniti microundele.

7. Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-
ca 3 minute.

8. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
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9. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiinjati unitatea de ser-
vice abilitata.

13.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.
Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incéapere.
Deficiente de functionare
1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 66
Usa nu este inchisa complet.
» Verificati daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.
Alimentele se incal- Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
zesc mai incet decat  » Setati 0 putere mai mare a microundelor. — Pagina 59
de obicei. = - ” . - - —
In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decéat de obicei.
» Setati o durata mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.
Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.
Suportul rotativ zgarie In zona suportului rotativ exista impuritati sau corpuri straine.
sau aluneca. » Curétali inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.
Functionarea cu mi-  Aparatul are o defectiune.
crounde se intrerupe. » Daci aceastd eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentd pentru clienti.
Aparatul nu este in Domeniul de setari a fost actionat accidental.
functiune. Pe display » Apasati pe stop.
este prezentata o du-
rata.

Dupa setare, nu a fost apasat start,

» Apdsali pe start sau stergeti setarea apasand pe stop,
Pe display se aprind  Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

trei zerouri. » Setati din nou ora.

— "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 57

Pe 'slfisaj este prezen- Este activat modul Demo.
tat M.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me- Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.

sajul €3.

—t

Opriti aparatul.

2. Asteptati 10 minute.

3. Porniti din nou aparatul.
»

Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

15 Serviciul clienti
In cazul in care aveli intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din {ara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.
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Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{d energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si
numarul de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sd le aveti la Indemana.
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16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare manuala a aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbindi
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Nota: Datele despre timp din tabele sunt valori orienta-
tive care depind de calitatea si natura alimentelor.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vesela care nu este necesara.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 58

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
In cadrul recomandarilor de reglare sunt prezentate
adesea domeniile de timp. Reglati mai intai cea mai
scurta durata. Daca este necesar, prelungiti durata.
Daca in tabele sunt specificate 2 valori de putere
ale microundelor si ale duiratelor, setati mai intai pri-
ma valoare a puterii microundelor si duratei, iar pe a
doua setati-o dupa emiterea semnalului sonor.

Recomandare: Daca doriti sa preparati cantitati diferite

de cele specificate in tabele, setati o durata aproxima-

tiv dubla pentru o cantitate dubla de alimente.

16.2 Recomandari privind decongelarea
si incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar in mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setali 0 putere mai
mica a microundelor si
0 durata mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coapta doar la exte-
rior, insa n interior sa fie
inca congelata.

= Setati o putere mai
mica a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceli de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

= Setali 0 putere mai
mica a microundelor.

= Reglati o durata mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.
Adaugati mai mult li-
chid.

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente

congelate.

Decongelarea alimentelor
1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe

suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-
ie sa atinga peretii cuptorului.

2. Porniti procesul de functionare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate

folia de aluminiu.

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte

alimente.

4. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o

datad sau de doua ori.

Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o durata mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

5. Lasali alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in
vederea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.
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Decongelarea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment

Greutateain g

Puterea microunde-
lor exprimata in W

Durata in min

Carne intreaga de vita, vifel sau porc, cu si 800 1. 180 1. 15
fara os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu si 1500 1. 180 1. 30
fara os 2. 90 2.20-30
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocata, amestecatad®® 200 90 10*
Carne tocata, amestecatad®*® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2. 90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeur&® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeur&® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 500 920 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2. 15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20

1

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucalile decongelate.

Tndepértat,i complet ambalajul.

© N O O b~ W N

Cénd intoarceti, desprindeti bucéatile decongelate unele de celelalte.

Amestecali din cand in cand cu ateniie alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucétile de prajiturd unele de celelalte.
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16.4 Incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.
incalzirea alimentelor

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

TIn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-
erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .
» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

incélzirea cu microunde a alimentelor congelate

Procedati astfel ro

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

>

« N

o s

Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

Scoateti din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
Repartizati plan alimentele in vas.

Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-
lie speciala pentru microunde.

Porniti procesul de functionare.

Amestecali sau intoarceti ocazional, de mai multe
ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu viteze diferite.

6. Controlati temperatura.

Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14-17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

1

Turnati putin lichid peste preparat.
Adaugati apa in vas cét sa acopere baza acestuia.

2
3
4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.
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incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-328

Bauturi’ 500 ml 800 3-42%3

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5%°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1%

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,56%¢

te de lapte*

Supd, 1 cana 200 g 600 2-3

Supa, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢g 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 g 600 6-8

Tocana 800 g 600 8- 11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

' Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlafi din cand in cand preparatul.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitali intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatura!

Separati intre ele feliile de carne.

Turnati putin lichid peste preparat.

N
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16.5 Preparare

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.
Prepararea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Tncalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Verificali daca vasul utilizat incape in interiorul cup-
torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-
tul rotativ.

- Pentru prgjire utilizati o forma Tnalta.
— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,
plat.

2. Repartizati plan alimentele in vas.
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3. In cazul preparérii cu microunde, acoperiti alimente-
le cu un capac, o farfurie sau o folie speciald pentru
microunde.

- Nu acoperili alimentele in cazul prepararii pe
grill.

- Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii combi-
nate cu mocrounde si grill.

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Lasali alimentele decongelate sa se incélzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizérii temperaturii.

- Inainte de taiere, lasati carnea sa se odihneasca
inca 5-10 minute.

- Lasali sufleurile si gratenurile s& se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.

Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizati intotdeauna bete din lemn.



Prepararea cu microunde
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Mod de  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inwW
Pui intreg, proaspat, 1200 g Vesela acoperi- 600 - 25-30 Tntoarceti la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Veselda neaco- 360 & 30-40 Asezati cu partea cu piele
de exemplu, sferturi perita in sus. Nu intoarceti prepa-
de pui + ratul.
Gratar
Aripioare de pui, ma- 800 g Veselda neaco- 360 15-25 Nu Tntoarceli preparatul.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veseld neaco- 360 ™ 40-50 Intoarceti preparatul o dat&
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.
plu, ceafa
Felii de slanina aprox. 8 f Gratar 180 = 10-15 -
elii
Friptura din carne to- 750 g Veselda neaco- 1. 600 1. - 1. 20-25  Preparati alimentele fara a
cata perita 2. 360 2. 2. 25-35 le acoperi. Indltimea maxi-
ma a alimentelor este de
6 cm.
Peste de exemplu, 400 ¢ Veseld neaco- 600 - 10-15 Daca este necesar, turnati
bucaii de file de pes- perita apa, zeama de lamaie sau
te vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Veselda neaco- 360 10-15 Tn cazul pestelui congelat,
perita decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4-5 bucati Gratar 180 il 10-15 Folositi frigarui din lemn.
Sufleu, dulce, 1000 g Veseld neaco- 360 30-35 Inaltimea maxima a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu branza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 ™ 30-35 Presérati branza peste ali-
grediente crude, perita mente. Indliimea maxima a
de exemplu, sufleu alimentelor este de 5 cm.
de fidea
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Vesela neaco- 360 = 30-40 Tnéltimea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinati
Supa, gratinata, 2-4 cani  Vesela neaco- - i 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 g Vesela acoperi- 600 - 5-10' Taiali alimentele in bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 g Vesela acoperi- 600 - 10-15" -
ta
Frigarui de legume 4-5 bucdti Gratar 180 & 15-20 Folositi frigarui din lemn.
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8-10' Taiati alimentele Tn bucali

ta

egale. Pentru fiecare

100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11-14" Taiati alimentele in bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugali 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15-22" Taiati alimentele In bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugali 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1. 57 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 12-15  de lichid.
2. 180
Orez 250 ¢ Vesela acoperi- 1. 1.- 1. 6-8 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 15-18 de lichid.
2. 180
Prdjire preliminara a  2-4 felii Gréatar - Prima -
feliilor de péine parte: 2-4
A 2-a par-
te: 2-4
Gratinare a feliilor de  2-6 felii Gratar - il 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Veseld acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 m| Veseld acoperi- 600 - 6-8 Ocazional, amestecali bine
plu, budinca, instant ta budinca de 2 - 3 ori cu te-

lul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezali forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul
rotativ.
Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.
Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2.10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.
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Aliment Puterea micro- Mod de incalzi- Duratain min Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinati 360 i 35-40 Asezati forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

» fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Tndepérta’;i rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Este periculos sa se utilizeze un cablu de ali-
mentare de la retea prelungit sau atasarea
unui adaptor neadecvat.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.
» n cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt contactati serviciul

pentru clienti.
» Utilizati numai adaptoare care au fost aviza-
te de producator.

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatda doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.
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17.3 Pachetul de livrare

Dupéa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
Si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

\
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17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici gasiti indicatii privind montarea in siguranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartali aschiile.

In&ltime minima de incorporare este de 850 mm.
Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

»  Qrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.

= MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

17.5 Dimensiunile de montare intr-un
dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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17.6 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.
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2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre margi-
nea inferioara a tablei de legatura si baza corpului
de mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legéturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.
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17.7 Montarea aparatului

1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea
peretelui.
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2. Nota:
Nu strangulati si nu indoiti cablul de conectare.

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.

3. Tnsurubati aparatul pana cand acesta este aliniat in
centru.

4. Verificati distanta fata de aparatele adiacente.

e~———

—

min. 3mm —»{l&
|
- —

_—— I

(oXe}

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayolme yKasaHua no TEXHUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6LwMe yKa3aHuA

® BHumarensHo npoumnTtanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLUNIO 1 MHDOPMAaLIMIO O
npuoope Ona AanbHEenWero ncnob3oBaHna
WAK ONA nepefayn cnenytowemy
BNagenbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHWA NoBpexaeHnn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noJakntouante npnoéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HAa3HAUYEHUIO

MoakntoyeHune npubopa 6e3 WTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIbBKO KBaNMpUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHui us-3a

HEeNpaBWNIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiHbIe 00A-

3atenbCcTBa TEPAOT CUny.

BesonacHocTb aKkcnnyaTtauuu rapaHtupyeTca

TONBbKO MPU KBaNMMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BWUIIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBubHOCTb YCTAHOBKK OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

" [171A NPUroToBAeHMA OO0 Y HaMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. HeoBXOAMMO NOCTOAHHO
KOHTPOINMPOBAaTh KPaTKOBPEMEHHbIN
npouecc NPUroToBNEHUA MALLN.

= 171A ObITOBOr0 UCMONL30BAHUA NN
MCMNOIb30BAHMA B aHa/TIOMMYHbIX Lenax,
HanNpuUMep: Ha KyxXHAX 4718 COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEANPUATUN; B
CeNIbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHM3aunax;
KJIMEeHTamMn B TOCTUHULAX WK OPYTUX
BapunaHTax pasMeLleHuns,
npedycmaTpuBaloLlLmx nutaHue.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypPOBHEM
MOpPA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
nnun CISPR 11. 3T0T NpoayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
34al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, yto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro MCMNONb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHH”e Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fIeT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/WAn 3HAHWK, €eCNKU OHU HaXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIe NoSTyYeHUA yKasaHUi
no 6e3onacHoOMy MCNONb30BaHWIO Npubopa u no-
Cle TOro, Kak OHW 0CO3HasnMn OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWJIbHbIM UCMONIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcny)kuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOJSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTcA ToNIbKO Ae-
TAM cTaplle 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoAy.
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1.4 besonacHaA akcnnyaTtauua

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LmnecA B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kKamepe nerkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeamMeThl.

» Ecnv u3 npubopa noctynaet AblM, BbIK/IHOUUTE
€ro UN OTKIIKoUMTE OT INIEKTPOCETU U AEPIKUTE
ZIBEpb 3aKPbITOM1, YTOOLI NOracuTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyanHo ynasLUMe KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP MU COK OT YKapeHUsA MOryT BCMbIXHYTb.

» lMepena akcnnyaTtauuen yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA n3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTefbHbIX 3NIEMEHTOB M NpUHaA-
NEXHOCTEMN.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUYUHOW

BO3ropaHus.

» He yctaHaBnuBaite npubop 3a AeKopaTUBHOM
unu mebenbHoM aABepLeN.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl npnbop u ero AoCTynHble Ya-
CTW HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3fIeMEHTaM.

» He noanyckante aeter mnawe 8 net K npu-
6opy.

[MprHaane>xHoCT1 unu nocyaa oYeHb ropAvme.
» YTt0oObl M3BMIEYL rOPAYYHO NMOCYAY WK NPUHaA-
NEXHOCTM U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

Nofb3ynuTe NPUXBATKM.

Mapbl ankorona MoryT BOCMIaMeHUTLCA B ropsa-

yer pabouen kamepe.

» Jlob6aBnaunTte B 6ntoga ToNbKo HeGONbLLOE KO-
JIMYECTBO HaMNWUTKOB C BBICOKMM COAEPXKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLUy npubopa.

A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
owinapueBaHua!

B npouecce akcnnyaraumun oTkpbITble ANA 40-
cTyna yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTeA.

» He npukacaitech k ropAYMM Yactam npubopa.
» He noanyckaite geten 6513Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepLUbl NpMbopa MOXET Bbl-
pBatbcA ropAa4nn nap. lNpu onpeaenéHHon tem-
nepaTtype oH MOXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXXHO OTKpbIBaNTE ABepUy npubopa.

» He noanyckaite geten 6513Ko K npubopy.

BesonacHocTb ru

Mpu Mcnonb3oBaHuK Boabl B pabouei kamepe

MOXXeT 06pasoBaTbCA ropAYNMA BOAAHOW Nap.

» 3anpelyaeTca HanMBaTh BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHyTb.

» He ncnonb3ayite arpeccuBHble abpasuBHble
YMCTALUME CPeACTBa UK OCTpble MeTanuye-
CKMe CKpeOKM ANA OYUCTKMU CTEKNa ABepubl
npubopa, Tak Kak OHM MOryT nouapanatb Mno-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl Nnprubopa NOABUIKHbLI NMPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHUK BepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparvBanTech A0 yyacTKa, rae Haxo4AT-
cA NeTnu.

TpeLLnHbI, OCKONKK UNKN CKOMbI HA CTEKNAHHOM

BpallatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONACHOCTb.

» He gonyckante pe3koro KOHTakta Mexay
TBEPALIMY NPeaAMETaMU 1 BpaLlatoLenca
NOACTaBKOW.

> AKKypaTHO MCnonb3yWTe BpallatoLLyoca
NOACTaBKY.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopameHun aNIeKTPUYECKMUM TOKOM!
MNoBpeXkaeHHanA n3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-
NIAETCA UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKaiTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena c ropAYMMM YacTAMKU Npubo-
pa WM ¢ UICTOYHUKaM¥ Tenna.

> Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPLIMU KOHLAMU UK
KpOMKaMMu.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3aleMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yaywbAa!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HaZeTb ero cebe Ha ronoBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe AeTeu K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAanTe AeTAM Urpatb C YNaKOBOYHbIM
mMarepuasnom.
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ru bBesonacHocTb

Jetn MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIK1e

AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3a0oXHyTbCA.

» He noanyckawTe AeTen K MENKUM AeTanAMm.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C MENKUMU ae-
TanfaMu,

1.5 MuKpoBonHoBasa neuyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCIHEAVYHO-
LLIEFO MUCIMOJ1Ib3OBAHNA

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HaAYEHUIO

OMNacHO U MOXXET MPUBECTU K NosioMKe. Hanpw-

Mep, KpynaHble UK 3epHOBbIE NOAYLLIEYKU MPU

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYTb.

> 3anpeluaeTca cylmuTb B Npubope NpoayKTbI
WnKn oaexay.

» 3anpeluaeTca HarpeBaTb B npMbope AoMalLl-
HIOt0 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKM, TYyOKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Wcnonb3ayinte npubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HWA 6Nt0A M HAMUTKOB.

[MpoAyKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTENHEPbI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCH.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOoAYKTbl MUTaHKA
B TEPMOCTaTUYECKON YNaKoBKe.

» Pasorpesarb NPOAYKTbl B KOHTEMHEPaX 13
nnactmaccsl, 6ymaru unu us Apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAEHUEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CMLLKOM OOJbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraa cneayire ykasaHuAMm, npu-
BEAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCMy-
araumu.

> He cywuTe NpoayKTbl B MUKPOBO/IHOBOK MEYu.

» He pasmoparkvuBaiTe U He HarpeBau1Te npo-
AYKTbl C HU3KUM coAepKaHueM BOAbl, Hanpw-
Mep, xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLIHOCTH
MWUKPOBOJTH USIN ASIUTENIbHOM BPEMEHMU.

Macno ana npurotoBAeHUA NULLKM MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukorga He pasorpeauTe pacTUTeNnbHOe Mac-
110 B MMKPOBO/IHOBOM pPEXUME.
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NpoAayKTbl MUTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NOcyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBaWwTe XXMAKOCTU UK Apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

[MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOrYT IONHYTb BO BPEMA U NOCJie HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuTb AMLA B CKOpPIyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKopryne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MOJIIKOCKOB U pakoob-
pasHbIX.

> [Mpn NPUrOTOBNEHWUN ANYHULbI-TNA3yHbKU NPOKO-
NINTE YKENTOK.

> VY NpoAyKTOB NUTAHWA C TBEPAON KOXYPOW Unu
LLUKYPKOW, Hanpumep, AGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NonHyTb. [POKONUTE KOXYPY MK LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTtaHne nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBawTte AETCKOe NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bceraa cHMMaWTE KPBbILLKY UK COCKY.

» [Mocne HarpeBa TWaTeNbHO NepemeLLanTe unm
B3boNTalTE COAEPXKUMOE.

> [Nepea TeM Kak KOpMUTb pebeHka, obAsaTensb-
HO NpoBepbTe Temnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

YXeT CUSIbHO HarpesaTtbCA.

» Yrto6bl M3BNEYL NOCyAy WM NPUHAANEIKHOCTU U3
paboyei kaMepbl, BCeraa UCrnonb3ymnTe npu-
XBaTKM.

['epmMeTnyHO 3anafHHanA ynakoBKa U 3aKkartaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobniogaite ykasaHvA Ha ynaKoBKe.

» Yrto6bl M3BNeYb 6ntoga n3 pabouei kamepsl,
BCeraa Ucnonb3ynTe NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaumun oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTu npvbopa CUNbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacantech K ropAYnM yactam npubopa.

» He noanyckawte aetev 6n1sko K npubopy.



Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

onacHo. Hanpvmep, cnuwwKkom ropayanA Aomaltw-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLIEY-

KW, T'yOKKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTcaA cywuTb B Npubope NpoayKTbl
WnK ofexay.

» 3anpellaeTca HarpeBaTb B npubope Aomall-
Htoto 00yBb, KPYNAHLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKM, T'YOKKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO ANA NpUrotTosne-
HMA 6Nto4 M HAMUTKOB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapveaHuA!
lNpu HarpeBaHWW *XMAKOCTM BO3MOXKHA 3a-
Aep)KKa 3akunaHua. B atom cnyyae temnepary-
pa KunenuA gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PEKomMeH-
AyetcA cobnoatb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npw
He3HauuTeNlbHOM COTpACeHun EMKocTu. [opsa-
4yanA XMAKOCTb MOXXET BHE3arnHo HavyaTtb CUITbHO
KuneTb v Bpbisratb.
> [lpu HarpeBaHU Bceraa Knaavte B EMKOCTb
NIOXKY. OTO NOMOXKET M30EeKaThb T.H. OTIOMEH-
HOro 3aKMMaHuA.

v X

A NPEOYNPEXEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwan nocyaa MOXeT NonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢apPpopoBOn U KepamMUyeCcKon

nocyAbl MOryT 6biTb MeNK1e AblPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMW HaXoAATCA NyCTOThI. [1pn NpoHMKaHWK B

3TW NYCTOThI BNarn nocyza Mo)eT TPeCHYTb.

» Ucnonb3ynte cneunanbHyo nocyay AnA Mu-
KPOBOJTHOBbIX MEeYeu.

BesonacHocTb ru

Ucnonb3oBaHue MeTaninyecKkon nocyabl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe Nnocyabl C MeTaNIMYeCKOM

OYPHUTYPOU B PEXKMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTH K noBpexaeHuto npubopa.

> 3anpeLuaeTca UCNonb3oBaTb MeTannyecKkue
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3yuTte TONLKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBONHOBOW NEeYr, UK PEXXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHAaLMK C BUAOM Harpesa.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
nopaMeHUA 3NEeKTPUUECKUM TOKOM!
Mpubop paboTaeT NoA BLICOKUM HANPAXKEHU-
eM.

» Hukoraa He BckpbiBaiTe kopnyc npubopa.

A NMPEOYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA
cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!
HenpaBunbHaA ouncTka MOXeT NoBpeauTb Mno-
BEPXHOCTb NpMOopa, COKPaTUTL CPOK €ro CIyx-
6bl M NPMBECTU K BOSHUKHOBEHWIO OMACHbIX CU-
Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM
3Heprum.

» PerynapHo ouuwiaiiTte npubop 1 cpasy e yaa-
NANTE M3 HEro OCTaTKW MPOAYKTOB.

» Bceraa cneawvte 3a uuMcToToi pabouen kKame-
pbl, ABEPLbI U OFPaHUYMUTENA OTKPbIBAHKA
Asepubl.

— "Ouunctka m yxoa", Crparumya 90

He ncnonb3syite npubop ¢ NnoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmorxkHa yTeuka MUKPOBOJSTHOBOM

3Heprum.

» He ncnonb3ayite npubop, ecnu noBpeXkaeHa
ABepua unv eé nnacTMkoBan pamka.

» PemMOHT npubopa AomKeH Npon3BoaUTLCA
TONbKO CneunanMcTamMu CEPBUCHOM CNY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca 3Heprus

MWUKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» Hukorga He cHMMaWTe 3aLUMTHLIM Kopryc.

» [InA ocyllecTBneHA NPOPUNAKTUKKN U pe-
MOHTa BbI3blBalTE CEPBUCHYO CIYXKOY.
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ru Bo usbexxaHne matepuanbHoro yuep6a

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepoa

2.1 O6wan nHpopmaumn

BHUMAHMUE!

Bona, HaxoaAwancA B pasorpetor pabouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeEHEHWA TemMnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-

»zaeHue npubopa.

» 3anpellaetcA HanMBaTtb BoAy B ropauyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyei kamepe B TeUeHUe Anu-

TENbHOr0 BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAT KaXkabli pas nocse 3aseplue-
HWUA NPUIrOTOBJIEHMA.

» He nepkuTe Bna)kHble NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yer Kamepe B TeYEHWE LAIUTENBHOMO BPEMEHM.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
MPOAYKTOB.

OxnaykaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-

HEeM BbI3bIBaET NOBPEXKAEHME NOBEPXHOCTU NPUMbIKAI0-

Lwen K npubopy mebenu.

» [locne pexxMma akcnnyataunu Npy BbICOKOM Temne-
paType ZaiTe pabouyeit Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepuen.

» 3anpeluaeTca dpuKcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHUU KakuM-nnbo npeamMeTom.

» OcTaBnaiTte paboyyto Kamepy OTKPLITON ANA BbiCbXa-
HUA TONBbKO Nocne pexkuma padoTbl ¢ BONbLLMM KO-
4yecTBOM Bnarw.

CuaeTtb Ha aepue npubopa unu obnokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, Tak Kak ABepla npu 3ToM nospeXkpaeTca.

» 3anpeluaetcA BcTaBaTb Ha ABepLy npubopa, caanTb-
CA, IepXKatbCA UM ONMPaTbcA Ha Heé.

2.2 MukpoBonHoBaf neyb

Mpu Nonb3oBaH1MM MUKPOBOJTHOBOM Meybto cobnogante

JaHHble YKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpvKocHOBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEH NoBEepPXHO-

CTbto paboyeit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuto

WCKP, KOTOPLIE MOTYT NMOBPEANUTL NMPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKNI0 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YToBbl MeTanMYeck1e npeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMNUCh Ha pac-
CTOAHWUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

AntoMuHKeBanA nocyaa, noMeLLéHHanA B NpMbop, MoXKeT

BbI3BaTb MCKPOBbIe pa3pAabl. [prubop MoXKeT noBpe-

IUTbCA M3-3a UCKPOOOpa3oBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCMoNb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pabota npnbopa 6e3 ycTaHOBNIEHHLIX B HEro Hntof BeAET

K neperpyske.

» HuKkoraa He 3anyckaiTte pe)xMm MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBuB 6ntoa0 B pabouyto Kamepy. UcktoueHnem Ae-
NAeTCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroaHOCTH Mo-
cyabl.
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[MpuroToBneH1e NONKOPHA B PEXUME MUKPOBOJSIH

HECKONbKO pas NoApPAA NPM CIMLLIKOM BbICOKOM MOLLIHO-

CTU MUKPOBOJH MOXXET NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO pabo-

Yyen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOSBbKUX MUHYT
Mexay NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBaWTe CIULIKOM BOMbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTukn c NONKOPHOM BCeraa KnaauTe Ha CTeKNAH-
Hoe 6noo.

Ecnu cHATb 3aLUMTHYIO NaHenb, MOXHO NOBPeAnTb reHe-

paTop MWKPOBOJH.

» 3anpeluaetca cCHUMaTb 3aLUMTHYIO NaHenb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kKamepe.

YaaneHue npo3payHon NIEeHKK C BHYTPEHHEN CTOPOHbI

ABepLbl MOXXET NPUBECTH K NOBPEXKAEHUIO ABEpPLbl MpU-

6opa.

» HuKoraa He cHUMaWTe NPO3pPayHyHo MAEHKY C BHY-
TPEHHEeWN CTOPOHLI ABEPLbI.

MpoHuKwana B NpMBOp KUAKOCTb MOXKET NOBPEAUTL Bpa-

LLAOLLYIOCA NOACTABKY.

» Crneaute 3a NpoLECCOM NPUrOTOBIIEHHA.

» CHauana yctaHoBuTe Boniee KOPOTKYHO MPOACIIKU-
TENbHOCTb U NMPU HEOBXOAWMOCTH YBENWUULTE €.

» Hukoraa He ncnonb3yite npubop 6e3 BpallatoLleica
MOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHne HeNMOAXOAALLEN MOCYAbl MOXKET NpuBe-

CTU K NoBpexaeHuto npubopa unm TpaBMUMpPOBaHHIO.

» B pexxume rpuna unm KOMBMHMPOBAHHOM PEXUME C
MWKPOBOJTHAMM UCMONb3YNTE TONbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awuTa OKpymarowien cpeabl U IKOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH1

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNONIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VYTunusunpyiTe oTAeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTeNLHO
paccopTUpoBaB MX.
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3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPO3HEPruto

Mpwu cobntoieHnn 3TUX yKasaHui npubop OyaeT pacxo-
[10BaTbh MEHbLLE 3NIEKTPOIHEPTUM.

Bo BpemsA NpurotoBreHWA OTKpbIBaiTe asepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexxe.

= Tak fyylle coxpaHaeTca TeMnepartypa B padouen Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AONONHUTENbHEIA NOAOrPER
npubopa.

OTKntounTe oToBparkeHne BPEMEHU B PEXKUME OXKUAa-

HUA.

m [pnbop pacxoayeT MeHbLLE INEKTPOIHEPTUK B pe-
HUME OXKMUAAHMA.

3alumTa oKkpyXaroLlen cpelbl U 3KOHOMUA

ru

81



ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C NpUbopom

4.1 MNMaHenb ynpasneHun

Hactpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 NonyunTb UHPopma-
LMto 0 ero paboyemM COCTOAHUM MOXKHO Yepes naHesnb
yrnpaBneHus.

3ameTka: B 3aBucuMMocCTH OT TMNa npubopa oTAenbHbIE
AeTanu Ha pUCYHKe MOryT oTnn4yaTbCcA, Hanpumep, no
useTy 1 popme.

_
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stat (O stop

90 180 360
600 900 kg

M

«  — &R

ABTOMaTUUYECKanA KHOMKa OTKpPbI-
BaHWA ABepLubl

ABTOMaTnyeckoe OTKpbIBaHWe ABepUbl.

CeHcopHble nonA

Bbi6op ¢yHKUMMA.

[MoBOPOTHLIN NepekntovarTesns

YcTaHoBKa BpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NpuUrotoBneHna nnum
nporpamMm aBToOMaTtnyeCKoro npuroToBeHMA.

Oucnnen

~ ol

Oto6paykeHne BpEMEHMU CYTOK U BPEMEHW NPUrOTOBIE-
HUAL.

CeHcopHble nonsg

CeHcopHble Noa MMEOT YyBCTBUTENbHbIE K KaCaHWI Mo-
BepxHocTU. [AnA BbiBopa GyHKLMU KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIETO MOSA.

90-900

Bbi6op MOLLHOCTY MUKPOBOJH B BT.
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Bi6op nporpaMm aBToMaTUYeCKoro
MNPUroTOBNEHUA.

kg Buibop Beca ana nporpamMm.

] Buibop pexkuma «[punb».




® OtobparkeHue unu ycTaHoBKa Bpeme-
HU CYTOK.

start 3anyck ayxosoro wkada.

M Bbibop faHHbIX U3 NaMATK.

stop BhIkftoueHWe nnv ocTaHoBKa pexuma.

Q OtKpbiBaHWe asepubl Npubopa.

MoBOpOTHLIM NepekntoyaTenb

C nomoLLIbO NOBOPOTHOMO NepeKtoyaTen MOXXHO U3Me-
HUTb YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA, OTOBpaXKatoLLIMecA Ha
aucnnee.

[MoBOpOTHLIV NepekaoyaTens MoOXeT yTanamearteca. [nA
BKJTIOUYEHWA UNU BLIKNHOYEHWA HAXKMUTE HA NOBOPOTHbLIN
nepekntoyarensb.

4.2 Buabl HarpeBa

Akceccyapbl ru

ABTOMaTHUeCcKan KHOMKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABepuly npubopa Npu UCMoNL30BaHUM aBTo-

MaTUYECKOrO OTKPbIBAHUA. Bbl MOXKETE NMONHOCTLHIO

OTKpPbITb ABEPLUY Npubopa BpyuHyto.

MpumeyaHun

= [1pu OTKNHOYEHUM BNIEKTPOSHEPIUKU aBTOMATUUECKOE
OTKpbIBaHWe ABeplbl He paboTaeT. Bul MoxkeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu OTKpbIBaHWK ABepULI Npubopa npu ero padoTte
BbINOJIHEHUE PEXMMA NPUOCTAHABIMBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKkpoeTe ABepuy, padota npubopa He BO3-
o6HoBHUTCA aBTOMaTHM4YeCKW. Bam HeobxoanMmo 3any-
CTUTb PEXUM padoThl.

= Ecnu npubop 6bin BeIKMNOYEH B TEUEHUE ANUTENBHOIO
BpPeMeHH, iBepua npubopa OTKPLIBAETCA C 3a4epK-
KOM.

3necb I'IpVIBeLléH 0630p BMWAOB Harpesa U pekoMeHaaunn no nx Ucnosib3o0BaHUIO.

Cumson HaumeHoBaHue NMpumeHeHue
90-900 MuKpoBonHoBana neyb PasmoparkuBaHve, NPUroToBAEHWE UK pa3orpeBaHne NPOAYKTOB U
XUAKOCTEW.
1 MpurotoBneHue Ha 3anexkaHue NpPoAyKTOB.
rpune
Kom6uH1poBaHHHIM = BhinekaHWe 3anekaHoK 1 rpaTteHos.

peXuM C MUKpOBON-  ®  [loapyMAHUBaHWE ONtoI.

HaMu

4.3 OxnamxaaroLlMi BEHTUIIATOP

BeHTURATOp BKNHOYAETCA W BbIKNHOYAETCA No Mepe Heob-
XOZLMMOCTM.

Bo BpemA paboTbl B MMKPOBOJIHOBOM peXXume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIIoUaeTCA oxnaa-
oMM BEHTUNATOP.

3ameTKa: OxnarkaaloLwunii BEHTUAATOP MOXXET Npoaos-
atb paboTy, Aaxke ecnv NpUbop yKe BbIKHOYEH.

4.4 KoHpeHcaT

Bo Bpemsa foBeaeHua 6504 40 rOTOBHOCTH B paboueit
Kamepe ¥ Ha ABepule npubopa MOXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKoMneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BAMAEeT Ha GYHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpPLUEHWUA NPUrOTOBNEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

Mcnonb3yite opurnHanbHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

NMpuHaanemHoCTH NMpumeHeHue

Pewétka = Pewértka anAa npuro-
TOBSIEHWA Ha rpune u
3aneKaHus

= PewéTka, Kak MecTo
AnA pasMeLleHna nocy-
Abl
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ru [lepea nepBbIM UCMONBL30BAHUEM

6 MMepen nepBbiM UCMOJNIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBOAA B KCnnyarta-
uuto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 lNMepBbiM BBOA B 3KCMNyaTaLuuto

BbinonHuTe yCTAaHOBKM ANA NepBOro BBoAA B Kcnyarta-
umnto. Ounctute Npubop M akceccyapsl.

3ameTKa: [ocne NoAKYEHUA K CETU NN OTKITOUEHUA
SNEKTPOSHEPTUM pasiaeTcA 3BYKOBOW CUrHan M Ha auc-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hynew. [Mpexkae uem
MPO3BYYNUT APYTrOW CUIHANM U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTh
BPEMA CYTOK, MOXXET NMPOWTU HECKOMBbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkartopHas namnouka Haa .

2. YcraHoBMTE BpeEMA CYTOK NOBOPOTHLIM NEPEKNoYa-
Tenem.

3. Haxwmure O.

6.2 Harpes paboueii Kamepbl

1. Haxwmure [,

v 3aropaeTca uHauKaTopHaa namna Haa [ v Ha auc-
nnee otobparkaetca 10:00 MuH.

2. Harkmure start,

3. MMocne Toro, kak paBoyas Kamepa OCTLIHET, OUACTUTE
rnajkve noBepPXHOCTU TKAHEBOW candeTKon u Mblib-
HbIM PacTBOPOM.

6.3 YucTka npuHagnexHocTen

> TwarenbHO O4YUCTUTE NPUHAANEXHOCTU candeTKon 13
MATKOM TKaHW U MblSIbHbIM pacTBOPOM.

6.4 YctaHOBKa BpaLlaroLiemncs
noACTaBKH

Mcnonb3yite NnpuMbop co BCTaBIEHHOM BpallaroLLenca
NOACTaBKOW.

1. Monoxxute ponukoBoe KonbLo (@] B yrnybneHve Ha
ZiHo paboyeit kKamepebl.

s

2. BcraBbTe BpaLllatoLytoca noactaeky (bl B npuBoaHoi
MexaHuam [C] nocepennHe aHa pabouei Kamepebi.

3. lNpoBepbTe, NpaBUbHO NKU 3aKpensieHa BpallaroLian-
cA noAcraBka.

3ameTKa: Bpaliatollanaca noacTaBka MOXeT BpallaTbea

KaK B JIEBYIO, TaK 1 B NpaByto CTOPOHY.

7 CraHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 MowWwHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSH U UX MpH-
MEHEHMWE.

MowHocTb MUKpo- TlpumeHeHUue

BOJIH, B BT

90 LLlanAwee pasmopakusaHue
NPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kuaHve n noseaeHue
[0 rOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JoBeaeHue [0 roToBHOCTM MACa
¥ pbIBbl MNK LWajALlee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHve 6ntoa v aoBeae-
HMe MX A0 FOTOBHOCTM.

900 PasorpeBaHue >xMakocTtew.

3amertka:

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH ANA
onpeaeneHHoro BpeMeHU NPUroToBNEHUA:

= 900 Bt Ha 30 muHyT

= 600 BT Ha 60 MUHYT

= 90 Brt, 180 Bt 1n 360 BT Ha 99 MuHyT
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7.2 MNpuvuHagneXHOCTU U Nocyaa AnA
MCMosib30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Urtobbl paBHOMEPHO pasorpesatb 6ntoaa U He nospe-
AuTb NpUBOop, UCMONb3YUTE NOAXOAALLYIO NMOCyAy U Npu-
HaANIEXXHOCTH.

3ameTKa: [NpeXxxae yem Ucnonb3oBaTb NOCyay B MUKPO-
BOJIHOBOM MeYun, 03HAKOMbTECH C MHOOPMAaUMEH OT
npoussoautena. B cnyyae comHeHuit nposeauTe npo-
BEPKY NPUroAHOCTH MOCYAbI.



anrOﬂHO AnAa ucnosfib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

neyu

Mocyna v npuHagnemHo-
CTH

O6ocHoBaHuWe

Mocyaa us TepMmocTabunb-
HOro matepwvana, Nnoaxo-
JAulero AnA ucnonb3osa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOWM Mne-

311 matepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJIHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpexJa-
tOT XKaponpouHyto nocyay.

un:
Crekno
Creknokepamuka
dapoop
TepmocTabunbHbIi
nnacTuk
= [TonHocTblO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPeLLUuH

3ameTKa: YTo0bI n3be-
YKaTb 3a[ePXKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXeTe UCNOJb-
30BaTth MeTanMyeckne
npubopbl, HAaNPUMeEp, NOX-
Ky B CTakaHe.

MeTannuyeckune npnbopsl

BHUMAHMUE!

ConpurKoCcHOBEHWE MeTana ¢ BHYTPEHHEW NOBEPXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio

UCKp, KOTOpbIE MOTYT NMOBPEAUTL NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepubl.

» Creaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNNMYeck1e NpeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAWUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouyeit KaMepsl
1 BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

He npuroaHo AnA UCNONb30BaHWA B MMKPOBOMTHOBOW
neuu

Mocyna v npuHaanexHo- O6ocHOBaHWe
cTH

lMocyaa n3 metanna Metann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [poayKTbl

NoYyTHU HEe HarpeBatkoTCA.

lMocyaa ¢ 30n0TUCTOW MK
cepeBpuCTOi OTAENKOM

MWKpPOBOHbLI MOTYT No-
BPeAuTb 30510TOM 1 cepe-
BpAHLIN feKop.
PexomeHngauuma: Mcnonb-
3ynTE Nnocyay TONbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npoms-
BOAMUTENb rapaHTUpyerT,
4TO NocyAa NoAXOAWT AnA
NMPUMEHEHUA B MUKPOBOII-
HOBOM neuu.

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

7.3 MpoBepKa nocyAbl Ha NPUrOJHOCTb
1A UCNONb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW
neuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTbL NOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MMWKPOBOIHOBOM Neyn Npu NOMOLLM CneuuanbHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO MCMONb30BaTb B PEXUME MUKPO-
BOJH TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owinapuBaHua!

B npouecce skcnnyarauun oTKpbITele AnA AOCTyNa 4acTu
npubopa CMNbHO HarpeBaroTCA.

» He npvkacaiitecb K ropAauMm yacTAm npubopa.

» He noanyckaiite aetew 6n13ko K npubopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakCUManbHYyH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabotbl.

MpoBepka NocyAbl NPOUCXOANUT cneaytoLnm ob-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack Xxono4How unu Tennowu, oHa
noAxoAuT ANA UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOW
neyu.

— Ecnu nocyaa ctana ropAdyen unm BO3HUKIIM UCKPBbI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMUT ANA UCMONb30BaHMA B MUKPOBOJTHOBOM Ne-
yu.

el o

7.4 YcTaHOBKa MOLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6ntof BeAéT

K neperpyske.

» Hwkoraa He 3anyckanTe pe)xMm MUKPOBOJTH, He ycTa-
HOBMB 6ntoao0 B pabouyto kamepy. McknioueHuem AB-
nAeTcA KpaTKoBPEMEeHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.

LA N
~~ ~~
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PekomeHgauua: Ytobbl MakcMmansHO UCNonb30BaTh
BO3MOXXHOCTH Npubopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCH
nHbopMaumen B pekoMeHAaUnAX NO yCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nony4nrcal”, CrpaHnya 94

1. Cobntofaiite yKasaHuA no TexHuke 6e30mnacHoOCTU.
— CrpaHuya 78

2. Cobnioaaite ykasaHua No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
ansHoro yulep6a. —» Crpanuya 80

3. Cneay#te ykasaHUAM N0 NPUMEHEHUIO NOCYAbl U NpU-
HaANEeXHOCTEN, MPUrOAHbBIX ANIA UCNONBb30BaHWA B MU-
KPOBOSIHOBOW neun. ~ CrpaHuua 84

4. YcrtaHoBUTE HEOOXOAMMYIO MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH C
MOMOLLIbIO KHOTMOK.

5. YcTtaHoBWTE Hy)XXHOE BpPeMsA MPUroToBNIEHUA NMOBOPOT-
HbIM NepeksiYaTenem.
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ru [lpurotoBnenve Ha rpune

3ametka: Ecnu Bbl 0TKpoeTe Bepuy paboyei kamepsl
BO BpeMsA paboTbl, BLINONHEHUE PEXXUMA C UCTONb30Ba-
HUEM MUKPOBOJTH NPepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCUET ycTa-
HOBNEHHOrO BPeMEHHW NpurotoBneHnA. Ecnu Bbl 3akpoe-
Te paboyei Kamepbl, BbINONHEHUE PeXXMMa BO30OHOBHT-
cA.

7.5 UsmeHeHHe BpeMeHU NpUroToBneHua
Bbl MOYkeTe U3aMeHUTb BpeMA npurotoBneHuA B nrodon
MOMEHT.

» VYcraHoBuTE HY>XHO€ BpeMA NpUroToBJieHUA NOBOPOT-
HbIM NnepeKnyartesiemM.

7.6 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Haxxmure stop unu oTKpoiTe ABeply npubopa.

v 3aropaeTcA MHAMKATOPHaA namnoyka Hag start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOWTe
ZBepuy npubopa 1 HaxkmuTe start,

7.7 OTMeHa pexuma

> JIBa)kAbl HXXMUTE Stop UK OTKpOWTE ABEPLY M Ha-
YXMWUTe Stop oAHOKpAaTHO.

8 [MMpurotoBneHue Ha rpune

Mpu npurotoBneHun Ha rpune Bawum 6noaa MoryT oco-
6eHHO XOpOoLUO NOAPYMAHWUTECA UK 3aneybcA. Pexxum
MPUroTOBAIEHMA HA FPUNE MOXHO UCNONb30BaTh Kak
OTAENbHO, TaK U B KOMOWHALWUKU C PEXXUMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YctaHOBKa pexuma rpunsa

1. Haxmure [T,

v 3aropaeTca uHauKaTopHana namna Haa [~ v Ha auc-
nnee otobparkaetca 10:00 MuH.

2. YcrtaHoBWTE Hy)XXHOE BpeMs NpUroToBNIeHUA NOBOPOT-
HbIM MepeKsoUaTenem.

8.2 UsameHeHHe BpeMeHU NPpUroToBneHUd

Bbl MOXkeTe U3MeHUTb BpeMA NPUroToBieHnA B ntoboi

MOMEHT.

> YCTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMA MPUroTOBNIEHUA NMOBOPOT-
HbIM Nepeksiyarenem.

8.3 lNpepbiBaHMe pexurma

1. Haxmure stop unu oTkpowTe ABeply npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOpHaA nammnoyka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINOIHEHUE PEXXUMA, 3aKpoiTe
ABepuy npubopa u HaxkmuTe start,

8.4 OTmeHa pexuma

> [IBayKabl HAXKMUTE SIOP UNK OTKPOITE ABEPLY U Ha-
YKMUTE Stop 0AHOKpPATHO.

8.5 MuKkpokomo6u

YTo6bl COKpaTUTL BPEMA NPUIOTOBNIEHWUA, Bbl MOXETE
KOMOUHMPOBAaTb PEXUM «[pUnb» C PEXUMOM MUKPO-
BOJH.

YctaHoBKa pexuma «MUKpoKoM6u»

1. Haxkmute Ha 3HauyeHue MOLLHOCTU MUKpoBOIH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaeTcA MHAMKATOpHaA namna Haj Ha)KaToWn KHonM-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

2. Haxwmure [7.

3. YcTaHoBMTE HY)KHOE BpeMsA MpUroToBneHuA noBopoT-
HbIM NepektoyaTenem.

3ameTKa: Ecnv Bbl 0TKpoeTe ABepuy paboyei kamepbl
BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXXMMA C UCNONb30Ba-
HWEM MWUKPOBOJH NPEPBETCA M OCTAHOBMUTCA OTCYET ycTa-
HOBJSIEHHOrO BPEMEHUW MPUroToBAeHUA. Ecnun Bbl 3akpoe-
Te paboyeit Kamepsbl, BEINOSHEHWE PEXXUMA BO30OHOBUT-
cA.

9 MMamAatb

C nomoLLbio PpYHKLUMM NaMATU Bbl MOXKETE COXPaHWUTL U B
nto6oit MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBoe ntodrumoe 671040.
PekomeHaauuna: Ecnv Bbl YacTo rotoBUTE Kakoe-To 6to-
0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NaAMATH.

9.1 Beoa B namfATh

3ameTKa:

L CoxpaHeHme B MaMATV HECKOJIbKNX 3HAYEHUN
MOLLHOCTU MUKPOBOJIH HE NPENYCMOTPEHO.

= COoXxpaHuTb aBTOMaTUYECKYIO MPorpaMmmy
HEeBO3MOXHO.

1. Hakmure M.
v 3aropaeTcA uHaMKaTopHas namnoyka Haa M.
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2. YcraHoBWTE HEOBXOAMMYHO MOLLHOCTE MUKPOBOJIH C
MOMOLLbIO KHOMOK.
v 3aropaeTcA MHAMKaTOpHaA namna Haj KHOMKOM, U Ha
aucnnee otobpaxkaetca 1:00 MuH.
3. YcTaHoBWTE Hy)KHOE BpeMA NPUroToBNEHUA NOBOPOT-
HbIM MepekKoYaTenem.
4. Tpu HeobXxoAMMOCTH BbIBepUTE OAHY M3 OMLMM:
- Yr06bl COXpaHWUTb NaMATb U CPasy HavaTb, HAKMHU-
Te start,
- Y106bl COXPaHWTL NaMATb M HE HAUMHATb, HAXKMK-
Te M.
v Ecnu npubop He 3anyckaetcA, Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA BPEMA CYTOK, M NPUBOp CoXpaHAET yCTaHOoB-

Ky.



9.2 3anyck nporpaMmm U3 NamaTH

MO>XHO Nerko 3anycTuTb COXpaHEHHY B NamMATH Mpo-
rpammy. MNocTtaBbTe 651040 B NpUOOP U 3aKpoiTe ABEp-
uy.

1. Haxxmute M.

v OTobBpakatoTcA coXxpaHEHHbIe B NAMATU YCTaHOBKHM.
2. Haxkmure start,

Mporpammbl  ru

9.3 lNpepbiBaHKe pexuma

1. HaykmuTe stop unu oTKpoiTe ABeply npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMnoyka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOoWTe
ABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

9.4 OTMmeHa pexuma

> JIBaXkAbl HAXKMWUTE S0P UK OTKPOWTE ABEPLY M Ha-
YXMWUTe Stop oJHOKPATHO.

10 [MporpaMmmbl

I'IporpaMMb| NPpUroToBsIEHUA NOMOraroT nNpu npuroToBne-
HWUKU pas/IMYHbIX 6J'II'O,CI,, aBToMaTtn4yecku Bbl6VIpaH onTu-
MaJlibHble YCTAHOBKHW.

10.1 YcTaHOBKa nporpamMmmbl

1. BobibepuTe nporpammy.

2. Haxumaitre (19, noka Ha aucnnee He nosBUTCA HOMEP
HY>XHOW NporpamMmeil.

v 3aropaetcs uHaukatopHaa namnouka Haz (9.

3. Harkmure kq.

v 3aropaeTtcA MHAMKaTopHaA namnouka Haa kg u Ha
avcnnee otobpakaeTcA peKoMeHayeMbli Bec.

4. YcraHoBWTE HY)XXHbIi Bec H6ntoda noBOPOTHBIM
nepeknoyaTenem.
Ecnv Bbl HE MOXXETE OonpeaenuTb TOUHBIW BEC, TO
OKpyrnuTe ero.

5. [InAa sanycka pe)xvma paboTbl HaxxmMuTe start,

v HauunHaetcA oTCUYET BpeEMEHM NPUroTOBNEHHA.

6. Koraa Bo BpemA nporpaMmbl pasfacTtcA 3BYKOBOM
cuvrHan, oTKpoiTe ABeply npubopa.
- Pasgenute, nepemeluaiTe unm nepesepHute 6to-
Jo.
— 3akpoiite asepuy npubopa.
- Haxmure start,

10.2 lNpepbiBaHKE pexuma

1. Hakmurte stop unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.

v 3aropaeTtca MHAMKATOPHaA nammnoyka Haj start,

2. YT10Bbl NPOAOMKUTL BLINOSIHEHUE PEXMMA, 3aKpOoiiTe
ZABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

10.3 OTmMeHa pexuma

> JIBaXkAbl HAXKMWUTE SIOP UK OTKPOWTE ABEPLY M Ha-
YXMWUTe Stop oAHOKPATHO.

10.4 PasmopaxuBaHUe C NOMOLLbIO MPOrpaMmmMm aBTOMaTUYECKOro NPpUroToBNEHUA

C nomoLbto 4 NporpamMmM pasmMoparkMBaHWA Bbl MOXKETE PasMopo3nUTb MACO, NTULY U XNeB.

Mporpamma Bua 6nroga Mocyna HAuvana3soH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢apLu OTtKpbiTan 0,20-1,00
P02 Kyckun maca OtkpbiTan 0,20-1,00
P03 LibinnéHoK, UbINIEHOK Ky- OtkpbiTan 0,40-1,80
COYKamMu
P04 Xneb OrtkpebiTan 0,20-1,00

PasmopamMBaHMe 6J1I'OJ1 C NOMOLLbIO NporpamMmm
aBTOMaTU4YeCKOro npuroToBJieHUA

1. BblHbTe NPOAYKTbI U3 YNAKOBKM.

Mcnonb3yinte NNocKk1e NPOAYKThl, pasAeneHHbIe Ha
nopuuu, KoTopble XxpaHunuce npu -18 °C.

2. BsBecbTe NPoAyKThI.

Bec TpebyeTcA npu 3aaaHnu yCTaHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

3. lNomecTnTe NpoAyKTbl HA MNOCKYHO Nocyay, noaxoas-
LUYIO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOW Meuu,
Hanpumep CTEeKNAHHY0 MK GapPopoBYO TAPESKY.
He HakpbiBanTe KPbILLKOW.

4. YctaHoBWTe nporpammy. — CrpaHuya 87

5. 3amertka: Npu pasmopakMBaH1m MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcA XUAKOCTb.

YaananTte *XMAKOCTb Npy NnepeBopayvBaHn, HU B KO-
eM clyyae Heslb3A UCNONb30oBaTh €€ nNpu AanbHew-
LLeM NPUroTOBIIEHUMU, OHA TaKXKe He A0MKHa Conpu-
KacartbCcA C APYrMMU NPOAYKTaMMU.

6. OtaenuTe Apyr OT Apyra NNoCKWe Kycku bntoja u
dapL, npexae 4eM OCTaBUTb UX Ha HEKOTOpOoe Bpe-
MA.

7. [avite pasmopOoXeHHbIM NpoAyKTam noctoATts oT 10
20 30 MUHYT, yToObl TEMMNEpaTypa BbIPOBHANACD.
InA 60nbLUKX KYCKOB MACA 3TO BPEMSA MOXET ObITb
6onee NPOAOMKUTENBHBIM, YEM ANA ManeHbKux. Mo-
cne TOoro, Kak NPoAyKTbl MOCTOANN HEKOTOPOE BPEMA,
yAanute BHyTPEHHOCTH NTUUbI.
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ru [lporpammel

8. lMpoaomxaiTe o6paboTky 6noaa, Aarke ecnu y Ton-
CTbIX KyCKOB MAcCa BCe €elLlle COXpaHAeTCA 3aMOopo-
YKEHHaA cepaueBuHa.

10.5 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU C NOMOLLbIO nporpamm aeBTomaTu4ecKoro
npuroToBneHud

Bbl moXkeTe NPUroToBUTb pUC, KapTodenb N OBOLLM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHunA.

MNporpamma Bug 6nroga Mocyaa HAuana3oH Be- YKa3aHuA
ca, Kr
P05 Puc C kpbiwkon  0,05-0,20 = /lcnonb3yite OO/bLLIYIO BLICOKYIO MOocyay AaA puca.

= He ncnonb3ynte puc ObICTPOro NPUroToBAEHNA B
nakeTukKax.

= Ha kaxasle 100 r puca godaenante B ABa-Tpu pasa
6onbllue BOAbl.

P06 Kaptopene C kpbiwkoih 0,15-1,00 = ECNK Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL OTBAPHOM KapTodesb,
HapEeXbTe CBEXMUI KapTohe b HA Me/IKME POBHbIE
KYCOUKN.
m  Ha kaxasle 100 r otBapHOro kaptogensa gobasnanTe
OHY CT. /1. BOAbl 1 HEMHOIO COJN.

P07 OsoLuu C kpbiwkon  0,15-1,00 = B3BecbTe CBeXME OUNLLEHHbIE OBOLLM.
HapexbTe OBOLM Ha HEOONbLUNE POBHbIE KYCOUKMW.
Ha kaxable 100 r osoulen godasnante 1 cT. 1. BOObI.

MpurotoBneHue 6nroa ¢ NOMOLLbIO nporpamm 3. [lobaBbTe HEKOTOPOE KOMMYECTBO BOALI B COOTBET-
aBTOMaTU4yecKoro npuroToBneHus CTBUM C MHCTPYKUMAMU NPOU3BOAMTENA HA YNAKOBKE.
1. BsBecbTe NpoAyKThlI. 4. YcraHoswuTe nporpammy. ~ Crpaxmya 87
Bec TpebyeTcA npu 3agaHvm yCTaHOBOK AN1A MPOrpam- 5. Mo 3aBepLUEHUN BBINONHEHUA NPOrpaMMbl CHOBa
Mbl. nepemMeLLante NpoAyKThl.
2. lMomecTuTe NPOAYKTLI B MOCyAy, NOAXOAALLYHO ANA UC- 6. [awTe npoaykTtam noctoAtb oT 5 A0 10 MUHYT, UTOOSI
Nonb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOM NEYU, U HAKPOWTE Temneparypa BblpOBHANACH.
KPbILLKOW. PesynbTaTr npurotoBnieHna 3aBUCUT OT CBOUCTB U Ka-

yecTtBa NPOAYKTOB.

10.6 KombuHMpoBaHHaA nporpaMma NpPUroToBNIeHUA
C KOM6MHMpOBaHHOl7I I'IpOFpaMMOVI NPUroToBJIEHUA Bbl MOXXETE KOM6MHMpOBaTb PeEXUMblI MUKPOBOJTH U <<rpw1b>>.

Mporpamma Bun 6nrona Mocyna HAvana3soH Beca, Kr
P08 3anekaHKka 3amMopoXeHHadA, A0 3 cM Bbl- OTKpbITan 0,40-0,90
coTon

MpurotoBneHue 6nr04 ¢ KOMOGMHUPOBaHHOM 3. Pasmeluante NpoAayKTbl HA XapOonpOoYHOW M HE CIULL-
nporpammMou NPUroToBJIeHUA KoM BorbLUoi nocyze, NPUroAHON AnA MUKPOBOJTHO-
1. BblHbTE NPOAYKTHI U3 YNaKOBKM. Bou neuu.
2. BsBecbTe NPOAYKTHI. 4. YcraHosuTe nporpammy. — CrpaHuuya 87

Bec TpebyeTca npu 3a4aHUM YCTAHOBOK ANA Nporpam- 5. [No 3aBepLUEHUM BLINONHEHUA NPOrpaMMebl AanTe Npo-

Mbl. AyKTam noctoATb oT 5 A0 10 MUHYT, 4TOBLI TEMNepa-
Typa BblpOBHANACh.
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baszoBble ycTaHOBKM  Fu

11 BasoBble yCTaHOBKH

Bbl MoykeTe oTperynupoBaTb npMbop cornacHo BaluMm NoTpeBHOCTAM.

11.1 O630p 6a30BbIX YyCTAaHOBOK

3aeck npuBeaeH 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTpoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT o6opyaoBaHUA Npu-

6opa.

HacTtpoika Bbibop 3HaueHue

| CurHan Haxxatua On’ BkrtoueHue 3ByKa HaXkaTua KHOMOK.

KHOMOK

| CvrHan Haxxatua OFF BhIK/loueHWe 3BYKa HaXKaTuA KHOMOK.

KHOMOK 3ameTKa: 3ByK Ha>KaTuA KHOMOK aKTUBEH Mpw start 1 stop,

¢ JemoHcTpaunoHHbin dED

AKTUBUPYITE UK AEAKTUBUPYHTE AEMOHCTPALNOHHBIN PEXUM.

pexum 3ameTKa: MNpurbop BrIKIOUYeH. MOXKHO MCMONb30BaTh KHOMKK M AUCHIEN, KHOMKK
He paboTatoT. [leMOHCTPaLUMOHHbI PEXXMM UCMONb3YETCA B OCHOBHOM MpH npoja-

e npubopa.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMuYaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNa npubopa)

11.2 U3ameHeHHe 6a30BOW YCTAaHOBKU

Tpe6oBaHue: MprBop BLIKIOUEH.

1. Haxmute n yaepxupante start u stop B TeueHue
HECKOJIbKMX CEKYHA.

Ha avcnnee nossutcA nepeana 6a3oBan ycTaHOBKA.
Ha)xmuTe start,

Ha aucnnee muraert Tekyllee 3HayeHue.

YcTaHoBWTE HY>KHOE 3HauyeHWe C MOMOLLbIO MOBOPOT-
HOro nepeksnroyarens.

4. Harkmute start,

v [Mpubop NpuHUMAaET yCTaHOBKY.

5. Haxmure stop,

PexomeHgauusa: YCTaHOBKY MOXHO U3MeHUTb B ntoboe
BpeMS.

W< N

11.3 UsmeHeHHe NPOAOAKUTENbHOCTH
3BYKOBOro cMrHana

Mpw BbIKNtOYEHUN Nprbopa pasgaércA 3BYKOBOW CUrHaI.

MpOoAOMHKUTENBHOCTL 3BYKOBOIO CMIrHana MOXHO U3me-

HUTb.

> HaxmuTe start u yaepxuBante npum. 6 CEKyHA.

v [1poaomKUTENbHOCTL CUrHana MeHAETCA OT KOPOTKOM
10 ANMHHOMN.

v [pubop NpuHUMAET NPOAOSIKUTENILHOCTL CUrHana u
oToBparkaeT BpeMsA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

3ameTKa: Nocne NoAKMUEHNUA K CETU UK OTKITHOYEHWA
3NEKTPO3IHEPTUM pa3aaeTcaA 3BYKOBOM CUrHaM U Ha AuC-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hyneu. [Mpexkae uem
NPO3BYYNUT APYrON CUIHAN U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTH
BPEMA CYTOK, MOXET NMPOWTU HECKOJSIbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha ancnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkartopHas namnouka Haa .

2. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MEPEKoYa-
Tenem.

3. Haxmure O.

11.5 OTknroyeHUe MHAUKaALUU BpeMeHU
CYTOK

YT06bl yMEHbLUWTbL NOTPeBNeHe INEKTPOSHEPTUU Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTE MHAMKALMIO BpEMe-
HW CYTOK.
1. Haxmure O.
2. Haxkmure stop,
Urto6kl cHoBa 0T0BpasnTe BPpEMA CYTOK, eLle pas Ha-
xmute O,
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ru OuucTka v yxoa

12 OuucTtKa 1 yxon

Ina nonroBpeMeHHoOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
GyeTcA ero TLaTenbHaA O4UCTKA U YXOA.

12.1 YucrAwee cpeacTeo
Mcnonb3yinte TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CpeacTBa.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwaa B Npubop Bnara MOXEeT cTaTb NPUYUHOM Mo-

PaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTkM Nnpubopa napooumcTuTe-
1Y WM OUMCTUTENIN BBICOKOIO AaBNEHHA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoasawme yicTALLME CpeACcTBa NOBPEXAAIOT NO-

BEPXHOCTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHbIe MM abpasmBHbIE Un-
CTALUME CpeacTBa.

» He ucnonbayite uuctAwme cpeactea ¢ 60NbLUMM CO-
AepXXaHuem cnupTa.

» He ucnonbayite »KeCcTkMe MoYanku unm rybku.

» He ncnonb3syite cneuunanbHble YUCTALLME CPEeACTBA B
TEMNNOM COCTOAHUM.

» WcnonbayiTte cpeacTBO ANA OUMCTKM CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN UMM CPEeACTBA MO YXO-
Ay 3a M3aeNvAMM U3 HEPIKABEIOLLIEH CTanu TONIbKO B
TOM CcJlyyae, ecfin 9T0 PEKOMEHAO0BAHO B YKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBble ry6ku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonae-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMOW-
Te nepea UCNonb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA otaenbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX No OYUCTKE.

12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwwaite npnbop B COOTBETCTBUM C YKA3aHWUAMMU, YTOObI
HEe NoBpeauTb OTAESNbHbIE KOMMOHEHTLI UM NOBEPXHOCTH
HeNnoAXoAALLMM CNOCcCOBOM OUYUCTKM UMK YUCTALLMM cpes-
CTBOM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema pabotbl npubop 1 ero A0CTynHbIE YacTH Ha-

rpesatroTcA.

» CobntoaaiTe OCTOPOXKHOCTb, HE NPUKacanTeCh K Ha-
rpeBaTenbHbIM 3N1EMEHTAM.

» He noanyckawTte aetei mnagile 8 net Kk npubopy.

A NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOUYKM MULLIK, KanHYBLUMI XUP UK

COK OT YKapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [epen akcnnyataunen yaanute rpyobble 3arpAsHeHUA
13 pabouei Kamepbl, C MOBEPXHOCTU HarpeBaTesibHbIX
3NEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEN.

90

/\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccvBHble abpasmBHble YUCTALLME
CpeacTBa WK oCTpble MeTannmMyeckue ckpebku ana
OYMCTKM CTeKNa ABepLbl NpMbopa, Tak Kak OHWU MOryT
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMUIO YUCTALLMUX
cpeacts. — CrpaHuya 90
2. Cnepaynte yKasaHUAM M0 OUYUCTKE OTAENbHbLIX KOMMO-
HEHTOB WNK NOBepXHOCTeN npubopa.
3. Ecnu He yKasaHo uHoe:
- KomnoHeHTbl nprbopa oumniaiTe ¢ NOMOLLBHO Fo-
pAYero MblfibHOro pacteopa M TKaHeBoMn candert-
KM.
- [poTpuTte Hacyxo MArkon TKaHeBoW candeTKon.

12.3 OuucTtka pabouei Kamepbl

BHUAMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTH K NOBPE-

»IeHuto paboyeit Kamepsbl.

» He nucnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LUKadOB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OYUCTUTENN U abpa-
3MBHblI€ YMCTALLUME CcpeacTBa.

1. Cnepay#Te yKasaHWAM MO MCMOJb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 90

2. Ouuwante ropAYUM MbliIbHBIM PACTBOPOM MIU
pacTBOPOM YKcyca.

3. lpwv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YHTE CPEACTBO
ZANA OYUCTKMU AyXOBbIX LLUKAPOB.
Mcnonb3ayinte CpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
(OB TONBKO B OCThIBLLEW padoyei kKamepe.
PekomeHpauua: Ytobel n3berarb HENPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanns-
MW TMMOHHOIO COKa B TedyeHue 1—2 MUHYT Npu Makcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MHUKPOBOJH. UToBbl n3berxatb 3a-
AEPXKKU 3aKnnaHua, Bceraa Knaante B EMKOCTb JI0XK-
Ky.

4. MpotpuTe pabouyto kKamepy BNarKHOWM TKaHEBOW caJl-
deTKom.

5. lMpocyliute pabouyto kKamepy, ocTaBvB ABEPLY
OTKPbITOW.

OuucTKa BpaLlaroLenca NoACTaBKU

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHNIO YNCTALLMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 90

2. CHumuTe BpallaroLyroca NoACTaBKY.

3. [InA ounCTKM BpallatoLLenca NoACTaBKU UCNONb3yhTe
ropAYMn MblSIbHBIA PacTBOpP U candeTKy U3 MArkou
TKaHMU.

4. BbITpUTE HACYXO MATKON CcandeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpallaloLLlytoca NOACTaBKY Ha MecCTo.
Y6enutech, 4To BpalLaloLLanAcA NoacTaBKa 3adUKCH-
poBanach npasBuibHLIM 06pPasoM.



12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu
npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLAA OYMCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

YKAEHWIO NepesHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yite AnA OUMCTKMU CpeacTBa AnA O4YUCTKU
CTEKON, MeTaNIMyecKne cKpebKn unm ckpebru ana
CTEKNIAHHbIX NOBEPXHOCTEN.

» YT0o6bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3UID, CPasy e yaanante
NATHA M3BECTH, KMPa, Kpaxmana u AMYHoro Benka c
NMOBEPXHOCTEW U3 HEPXKaBEIOLLEN CTasN.

» Wcnonbayite cneunanbHele cpeacTsa no yxoay 3a us-
ZeNIMAMM U3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanu ANA OYUCTKU Ha-
rpeTbiXx MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTanM.

1. Cnegayvite yKazaHWAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — Crpanuya 90

2. MepeaHtoto NaHenb Npubopa ouuLLaiTe ¢ NOMOLLbIO
rOpAYEro MbIfILHOMO pacTBopa M candeTkn U3 MArKoM
TKaHM.

3ameTKa: He6onbLuMe LBETOBLIE OTNMYMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a PasnuuHbIX
mMaTepuasnos, HanpuMep CTekna, nnactMacchl Unm Me-
Tanna.

3. CpeAactsBo no yxoay 3a M3AennAMMU U3 HepXKaBetoLLen
cTanu cneflyet HaHOCUTbL NEPeAaHHoH naHenb npubopa
13 HEpXXaBeroLLEen CTanu TOHKUM ClI0eM C MOMOLLIbIO
MATKOM TKAHEBOMN candeTKy.
CpeacTtBo Mo yxo4y 3a U3genMAMK U3 HepyKasetoLlen
CTaJlM MOXKHO NMPUOBPECTU B CEPBUCHOWM Cry>K0e unu
B CMeunann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYXO MArKOW canpeTKomn.

12.5 OuucTKa naHenu ynpasBneHus

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpPe-

YKOEHUIO NaHenu yrnpasnieHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHMA MOKpoOM candet-
KOW.

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOMb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 90

2. OuuctuTe naHenb ynpasieHWA canpeTKon M3 MUKPO-
®UBPLI UM BNaYKHOW TKAHEBOW CangpeTKOM.

3. BbITpuTE HACyX0 MArKON candeTKow.

12.6 YucTKa npuHaanexHocTeu

1. CnegayvTe yKazaHuAM MO UCMNONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeactB. — Crpanuya 90

2. PasmouunTte noaropeBLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOM
candeTkon, CMOYEHHON rOPAYUM MbINIbHLIM PaCcTBO-
POM.

Ounctka M yxoa ru

3. TwartenbHO OUYMCTUTE NPUHAANEHOCTU FOPAYNM
MbIfIbHBIM PACTBOPOM U TKaHEBOW CcandeTKon unu
LLIETKOW ANA MbITbA NOCyabl.

4. Ouumwante pelwéTky CpeaACTBOM ANIA OYUCTKU U3LENUN

U3 Hep)KaBeroLLen cTanu unm B NoCyJ0OMOEYHON Ma-
LUKHe.
Mpu cMnbHOM 3arpA3HEHWUU UCMONb3YHTE ryOKY U3 He-
pXXaBetoLLen CTanu unmu CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LUKadOB.

5. BbITp1TE HACYyX0 MATKOM candeTKow.

12.7 OuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YKAEHWIO CTEKON ABepLbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cnegay#ite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeactB. — CrpaHnuya 90

2. Creksna ABepLbl ouMnLLalTEe TKAHEBOW canPETKOw,
CMOYEHHOW CPeACTBOM ANIA YACTKMU CTEKOI.
3ameTKa: TeHun Ha cTéknax ABepLUbl, BbIrMAAALLME KaK
passoAbl, Ha caMOM Aene ABMAOTCA CBETOM, OT-
PaXkéHHbIM OT ocBeLLeHUA paboyei Kamepsbl.

3. BbITpuTE HACyx0 MATrKOM candeTKow.

12.8 lMporpamma ana nogaepxaHua
UUCTOThI

MporpamMma AnA nogaepyKaHuA YUCTOThI ABNAETCA Obl-
CTPbLIM aNbTEPHATUBHLIM BApUaHTOM ANA nepuoanye-
CKOM 0unCTKM paboueit kamepsbl. B xoae atoi nporpam-
Mbl 3arpA3HeHNA pasMAryatoTCA NOCPeACTBOM Ucnape-
HWUA MbIILHOMO pacTBopa. 3aTeM 3arpA3HeHWA Nerko yaa-
nAroTCA.

YcTaHOBKa pexrmMma OHUCTKHU

1. [obGaBbTe HECKOJ/bKO Karnesib MOKLLIEero cpeictsa B

YallKy C BOAOW.

UTo06bl n3bexkaTb 3a1€PrKKU 3aKWUMaHWA, MOJIOKUTE B

YaLLIKy NOXKKY.

MocTtaBbTe YallKy B LeHTp paboyeit Kamepsl.

YcTaHoBWTE MOLLHOCTL MUKPOBOJSH 600 BT.

YcTaHoBWTE BpeMA NPUroTOBAEHUA 3 MUHYTHI.

3anyctuTte peXkxum MUKPOBOJIH.

Koraa Bpemsa npurotoBneHna ncteyer, ocTaBbTe

ABepLUy 3aKpbITON eLle Ha 3 MUHYTHI.

Mpotpute pabouyto kKamepy BRaXHON TKaHEBOK can-

deTKoN.

9. lMpocylwuTe pabouyto kamepy, OCTaBvUB ABEpLy
OTKPLITOW.

Nogarw DN

©
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13 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEMH

Bbl MO)XeTe CaMOCTOATENBHO YCTPaHWUTL HE3HAUNUTENBHBIE HEMCNPABHOCTM Ballero npubopa. Bocnonbayiiteck MHpopma-
LMen u3 rna.bl «YCTpaHeHWe HencrnpaBHOCTEN» Nepel obpalleHnemM B CEPBUCHYHO Cy»KBy. 310 No3BoUT n3berkatb A0o-
MOSIHWUTENbHBIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMupoBaHuA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTcaA ToNbKo 00y-
YEHHbIM cneuvanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 00paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxo0y.

13.1 Cbom B paboTe

HeucnpaBHOCTb MpuunHa n ycTpaHeHUe HeMcnpaBHOCTEN

Mpubop He pabotaer. Bunka ceteBoro kabens He BCTABNEHA B PO3ETKY.
» [loakntounte NPUBOP K SNEKTPOCETU.

Cpabotan npeagoxpaHutesb B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenen.
» [NpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 610K NpeaoxpaHuTene.

Co6oM aneKkTponuTaHusa.
» [poBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHUE UK Apyrie Npubopbl B MOMELLEHMUH.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTe NpeaoxpaHuTenb B 610Ke NpeaoxXpaHUTenei.

2. Bknrouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYHO CrykOy. [M03BOHUB, yKaXkuTe
TouHoe coobLueHue 06 oLnbke.
— "CepsucHan cnyba”, Ctpanmnya 93

,EIBepua 3aKpbIiTa He NOJIHOCTLIO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl 11 .depueﬁ OCTaTKM NMULLUN NN NOCTOPOHHKE NpeaMeThl.

Bntoaa pasorpesatot-  YcTaHOBMIEHA CAMLIKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
CA MEANIeHHEE, YHeM  » YcraHoBuTe GoNee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOJH. — CrpaHuua 85

00bIYHO. = -
B npubope HaxoautcaA 6oMblUni 06BEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» YcTtaHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NMPUrOTOBEHUA.
[lBoiHOM 06BbEM yBeNMUMBAET BPEMA NPUIrOTOBNEHWA BABOE.

Brnoaa xonoaHee, yem 00bIYHO.
> I'IepeBopaqMBaﬁTe nnu BpemMa OT BpeMeHU nometlunamnTe 6nt00.

Ban.I,aI'OLLI,aFICH Hanunuune 3arpA3HeHnA unm NHOpPOAHOro Tena B obnacTtu npueoaa BpaLLlalOLLleﬁCH noACTaBKM.

noAcTaBKa uapanaet  » QuucTuTe PONMKOBOE KOJMbLO U yrnybneHue B paboyei kamepe.
WU CKPUMKT.

BuinonHexue pexkuma  [Npubop HencnpasBeH.

C MUCNOoJIb30BaHNEM » Ecnu aT1a owmnbKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CNYXKOY.
MWKPOBOJIH NpepbiBa-

eTcA.

Mpubop He pabotaeT. bBbina cnyyanHo npuBedeHa B AeWCTBME 30HA HACTPOMKM.
Ha aucnnee otobpa-  » HaykmuTe Stop,

XXaeTCA BpeMA npuro-

Mocne yctaHoBKM He Bbina HaXkaTta KHomKa start,
TOBMEHUA.

» HakmuTe start unu oTMEHUTE YCTAHOBKY, HaXKaB Stop,

Ha aucnnee saropa-  C6oW aneKTponuTaHus.
tOTCA TPW HYyNA. » 3aHOoBO ycTaHOBWTE BPEMSA CYTOK.
— "llepsbivi BBOA B 9Kcryaraumno”, CTpaHmya 84

Ha aucnnee otobpa-  AKTMBMpPOBaH A€MOHCTPALMOHHBIA PEXMM.
xaerca M.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha avcnnee noss-
naetca coobuwienve €3 1, Buikniounte npubéop.

2. Toaoxxaute 10 MUHYT.

3. CHoBa BKJI0uMTE Npubop.

OwmnbKa cucTeMbl aBTOMATUUYECKOro OTKpPbIBAHUA .depeﬁ.

» Ecnu aTta owmbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CIY)KOY.

14 YTunusauyua

34ecb NpUBEAEHEI YKA3aHWA MO HAANeXallen yTunmaa-
UMK CTapbIX ObITOBLIX NPUOOPOB.

14.1 YTMnusauma ctaporo 6bITOBOro
npubopa
yTMJ'IVI3aLIVIFI B COOTBETCTBMU C BKONOTMYECKUMHN HOpMa-

Mu obecneuvBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHUA LEeHHbIX CblpbeBbIX MaTepuasnoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBMM C SKOSOrMYe-
CKMMW HOpMaMM.

CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX CNocobax yTUnmM3aumm Mox-
HO MOJNyYnTb B CNELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpes-
MPUATUM, A TAKIKE B PaOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax ynpasneHua.

LaHHbI npnbop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexkrpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

LaHHble HopMbI ONpeaenaAoT AEUCTBY-
toLMe Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuamnsauum cra-
pbIx NprbopoB.

15 CepBucHafA cnyxba

Ecnun y Bac umetotcA BONpOCHl N0 MCMOMb30BaHMIO, BAM
He yZAaeTcA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHUTb HEUCNPABHOCTb
npubopa unu Tpebyetca oTpeMoHTUpoBaTh Nprbop,
obpaTuTech B Hally CEPBUCHYO CRy»KOy.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE W YCIo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Haluew cepBUCHOM cry»«6e, y Ballero npojasua uim
HaWTW Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KBY YKaXKuTe HomMep
usaenua (E-Nr.) u saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenepoH CEPBUCHOM CNyXObl MOXXHO HailTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbBIX CNYKO UK Ha Ha-
wem BeB-canTe.

[nAa fnoctyna K KOHTakTam Cny»k6 KIIMEHTCKOro cepsuca,
Bbl TAKXXE MOXKETe MCnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

OT0T NPOAYKT UMEET UCTOUHWKM CBETA Knlacca SHeproad-
dekTuBHocTU G. MCTOUHKKM cBETa Npeanaratotca B Kaye-
CTBE 3anyacTu U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMbKO creunans-
HO 0BYyYEHHbIM ANIA 3TOr0 KBaNUpULMPOBaHHLIM NEPCO-
Hanom.

15.1 Homep usgenua (E-Nr.) n
3aBoackou Homep (FD)

Howmep nsaenuna (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HahZeTe Ha pUpMeHHo Tabnnyke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamu HaxoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpPOoHe ABepLbI.

UTto6kl 6bICTPO HAMTW AaHHble npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CePBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXXETE 3anucatb 3TU AaH-
Hble.
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16 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p oNTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJIA
MPWUroTOBIIEHUA PA3NUYHBIX TUMOB BN, a TAKXKE peKo-
MEeHAALMWN OTHOCUTENBbHO NPUHAANEXHOCTEN U Nocyabl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yYETOM XxapaKTepu-
CTMK MMEHHO Balliero npvbopa.

16.1 PekomeHayeman
nocnenoBaTesibHOCTb AEUCTBUH

3aech Bbl HaWAéTe NoaTanHyo NocnesoBaTeNbHOCTb
[IeVCTBUIA, KOTOpaA NOMOXKET BaM HaunyyMmM o6pasom
“crnonb3oBaTh PEKOMEHIYEMbIE YyCTaHOBKU. Bbl nonyunte
WHMOPMAaLMIO O MHOXKECTBE Bntofl, a TaKXKe peKoMeHAa-
LMK M COBETHI, KOTOPLIE MOMOTYT BaM HacTpauBath U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NMPeayCTaHOBNEHHbIX NPO-
rpamMm onTMMasnbHbIM 06pasoM.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoga otaatoT Tensno. [ocyaa MoyKeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr106bl M3BNIEUYL MOCYAY M NPUHALNEXHOCTHN U3 pabo-
Yyen Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymnTe NpuxBaTky.

3ametka: Bpemna, ykasaHHoe B Tabnuuax, ABNAETCA OpH-
€HTUPOBOYHLIM W 3aBUCHUT OT KaYeCcTBa U CBOWCTB Npo-
ZlyKTOB.

1. MNepea Hayanom paboTbl yaanuTe us paboyen kame-
pbl BCE SIULUHWE MPUHAANEHOCTH.

2. Bribepute 6040 B pEKOMEHAAUMAX MO YCTAHOBKAM.

3. Boinoxkute 601040 B NOAXOAALLYHO nocyay.
— "TlpuHaane)xHoctv u nocyAa Asda UCrosib30BaHNA B
pexxkume MukpoBosH”, CtpaHnya 84

4. YcTaHoBMTe nocyay Ha BpaLLaloLLytoCcA NOACTaBKY.

5. BbINosnHUTe HAcCTPOKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMM Mo yCTaHOBKaM.
JunanasoHbl BpeMeHHbIX 3HaYeHW NpMBeAeHbl B pe-
KOMeHAauumAx no ycraHoBkam. CHavana yctaHosuTe
6onee KopoTKoe BpemsA npurotoBnieHus. MNpu Heobxo-
AMMOCTH yBeNnYbTe BpemA npurotosnexuns. Ecnu B
Tabnuuax NnpuMBoAATCA Ba NoKasaTena MOLUHOCTU U
BPEMEHU NPUroTOBNEHWA, NePBbLIM UCMOb3yeTCA
nepBhbli NoKasaTesb, a Nnocne curHana BTOPOM.

PexomeHgauusa: Ecnv Bbl XOTUTE NPUIOTOBUTbL GO0,
napameTpbl KOTOPOro OTIMYAKOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue,
yCTaHOBWUTE NPUMEpPHO BABOE Bonbliuee BPeMA NPUroToB-
NeHuA AnA ABOWHOro o6béma.

16.2 CoBeTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U
pasorpeBaHuio

InA AoCTWXEHWA onTUManbHOro pesynbtata pasmopa-
YXMBaAHWA U pasorpeBaHuA cneaynTe AaHHLIM COBETaM.

Cosert

YBenuybTe BpeMA Npuro-
ToBneHuA. MNpoayKrbl

3apaua

Mo ucteueHum BpemMeHu

npuroToBnexuna énoaa

JOSMKHbI BbITb pa3Mopo- 6onbliero o6bEma u

YKEHbI, Pa30rpeThl Uin ro-  BorbLUEN BbICOTEI TPEBYOT

TOBbI. 6osblue BpeMeHu ana 06-
paboTKu.
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3apaua

Cosert

Mo ucteueHnn BpemMeHu
npuroToBnexHua 6nao0 He
ZIOJXKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM M roToBo noce-
peauHe.

= [lomelumnBaiite 611000
BPEMA OT BPEMEHW.

®  YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH
N OONbLLYIO
NPOAO/IKUTE/TbHOCTb.

[Mocne pasmopaxuBaHua
nTMUa MM MACO MArKMe
TONBbKO CHAapY»Xu, a BHYTpH
€LLé He oTTafanu.

= YCTAHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= [lpu 6osbLOM 0OBEME
pasMopaxmBaeMbIxX

NPOAYKTOB HECKO/TbKO
pas3 nosopaunBamnTe mnx
BO BpemA
pa3mMopaxxnsaHus.

Bntoao He AomKHO BbIThb ®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
C/ALLKOM CYXUM. MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH.
= YMeHbLMTE BpEMSA
NPUrOTOBNEHMUA.
®  HakpowTte 61t010.
NobaBbTe OosblUe
BOAbI.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl Mo)keTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkusa-
HWA 3aMOPOXKEHHbBIX NPOAYKTOB..

Pa3smopaxuBaHue 6nroa

1. lMocTtaBbTe 3aMOPOXKEHHbBIE NPOAYKThI B OTKPLITOM MO-
CyZie Ha BpalLaroLLyroCA NOACTaBKY.
He)xHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbISbILLKKY
UbINAEHKA W YXMPHbIE KpalHUe YacTyu XapKoro,
MOHO HaKpbITb HEBONBLUMMM KyCOUKaMU antoMUHU-
eBou ¢onbru. [pun 3TOM Ponbra He AoMKHA KacaTbcA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

2. 3anyctute pexxum pabotbl.
Mo ncTeyeHnn NONOBUHBI BPEMEHW Pa3MOpPaXKMBaHWA
$ONbry MOXHO CHATb.

3. 3amertka: Npu pasmopakMeaH1M MACA W NTULbI 06-
pasyeTcA UAKOCTb.

Yaanante »XMAKOCTb Npu NepeBopaynBaHin, HU B KO-
eM cny4yae Henb3A UCMonb3oBath eé npu AansHewn-
LLeM NPUroTOBIIEHUM, OHA TaKXKe He I0/MKHa Conpu-
KacartbCA C APYrMMU NPOAYKTaMM.

4. B npouecce pasmoparknBaHvA 1—2 pasa nepeBepHu-
Te UK nepemeLlanTe NPoAYyKThI.
Bonblune KyCKU HyXXHO nepeBopayvnBaTb HECKONbKO
pas.

5. OcrtaBbTe pa3sMOpOXKeHHble NPOoAYKTbI ewwé Ha 10—20
MMWHYT NPU KOMHaTHOM Temneparype.
Bbl MO)XeTe yaanutb BHYTPEHHOCTH NTUUbl. MAaco
MOXHO pasfesnbiBaTtb, Ja)Ke eCliv B CaMoW cepeanHe
OHO He A10 KOHLa pasMopo3nnoch.
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PasmopaxuBaHWe C MMKPOBOJIHaMU
Cobntonaiite pekoMeHAaumm no ycTaHOBKaM AnA pasMopaykuBaHua 6ntoa riny6boKoi 3aMOpO3KU B PEXUME MUKPOBOJTH.

Bun 6nrona BecsBr MoLLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotosne-

BOJIH B BT HUWA, B MMH
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUMHMHA KyCKOoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTK 1 6e3 KoCTH) 2.90 2.10-20
"oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA KyCcKoM (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTH 1 6e3 KoCTH) 2.90 2.15-25
oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKOM (Ha 1500 1.180 1. 30
KOCTK 1 6e3 KoCTH) 2.90 2.20-30
'oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kycoukamu 200 1.180 1.2
UK IoOMTUKaMu 2.90 2.4-6
['oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA Kycoukamu 500 1.180 1.5
W NTOMTUKaMMU 2.90 2.5-10
loBAAKMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 800 1.180 1.8
UNn NoOMTUKaMu 2.90 2.10-15
MAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 200 90 10*
MsAcHoOM papLl, cMellaHHbIn? 3 500 1.180 1.5

2.90 2.10-15
MnAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*

2.90 2.10-20
MTMua UenMKoM UK Kyckamu® 600 1.180 1.8

2.90 2.10-20
MNTnua uenukom mnm KyCKaMM5 1200 1. 180 1.15

2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pblbHble KOTNETL UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKHK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLUeK 300 180 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNnpuMep, MmanuHa® 300 180 7-10°
®pyKThI, AroAbl, HaNnpumep, ManuHa® 500 1.180 1.8°

2.90 2.5-10
Pactonute macno’ 125 1.180 1.1

2.90 2.2-3
Pactonute macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.3-4
Xneb uenvkom 500 1.180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenukom 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
Mupor, cyxoit, Hanpumep, caobHbIi nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mupor, couHblid, Hanpumep, GpyKToBbIK Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbIM Nupor? 2.90 2.15-20
Mupor, couHbl, Hanpumep, GpyKToBLIM Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIM NM1por? 2.90 2.15-20

' Tpu NnepeBopaunBaHM OTAENUTE PA3MOPOXEHHbBIE YACTU APYr OT Apyra.

2 3amoparkuBaTtb NPOAYKThI HA MNOCKOM NOBEPXHOCTH.

8 LocTaHbTe pasMopOXeHHOe MACO.

* Heckonbko pas nepeBepHyTb 6ntoj0.

5 OtaenuTte apyr OT Apyra pasMopPOXKEeHHbIe YacTy.

5 Bpems OT BpEMEHM OCTOPOXKHO NepemMeLumBatb 6ntoao.

7 TNONHOCTbLIO CHATb YMaKOBKY.

8 PasmoparkuBaiiTe TONbKO BbiNeuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenatuHa Uiv Kpema.
® OtaenuTb KyCKM nupora Apyr oT apyra.
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16.4 PasorpeBaHue

B atom npu6ope MoxHo noaorpets 6ntoaa.
PasorpesaHue 6ntog

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyern Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapvuBaHua!
Mpu HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepXKKa 3aKu-
naHuA. B aTom cnyuae Temneparypa KuneHua Jocturaet-
cA 6e3 o6pasoBaHnA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3bipb-
KoB. PekoMeHayeTcA cobnoaarb OCTOPOXKHOCTb AaKe
Npv He3HaYUTENbHOM COTPACEHUU éMKOCTU. [opAdan
YKUIKOCTb MOXXET BHE3aMNHO HayaTb CUIIbHO KUNeTb U
OpbIl3ratb.
» [lpu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
3710 NOMOXKET 3BexKaTh T.H. OTNIOXKEHHOIO 3aKuna-
HUA.

VALY

BHUMAHMUE!

ConpuKoCHOBEHWE MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo-

CTblo paboyei kKamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo

UCKpP, KOTOpble MOryT NoBpeAnTb NPUBOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKJ0 ABepLbl.

» Cneawute 3a TeM, 4TOObl MeTaNIMYeCcKe npeameTsl
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHUM He MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.

1. UsBnekute rotoBble H6a04a M3 YNAKOBKM U MOMECTUTE
B nocyay, NPUroaHyro ANA UCNONb30BaHWA B MUKPO-
BOJIHOBOM Meuu.

2. PaBHOMEPHO BLINOXKUTE 600 B Nocyay.

3. HakpowTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Tapen-
KOW mnu cneuvanbHon Gonbrov AnA MUKPOBOTHOBOW
neuu.

4. 3anycTtute perkum paboTbl.

5. Bpems oT BpeMeHu nepeBopaunBaiTe unm nepemMe-
mBaWTe 6nt0a0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTHI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHOM ObICTPOTOM.

6. Cneawute 3a Temneparypou.

7. OctaBbTe ropaYre NpoAyKThl ewwé Ha 2—5 MUHYT npwu
KOMHaTHOW TemMneparype.

MoporpesaHue 6nrog rny6oKkon 3aMOpPO3KU C UCNONIb30BAHUEM MUKPOBOJTH
Cobntofaiite pekomMeHaaUm1 no yctaHoBKaM AnA noAorpeBaHua 6ntoa rny6GoKoi 3aMOPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJSIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopuunoHHoe 610, rotoBoe 61040 300 - 400 600 8-11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTUKKM nnKn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaw

3anekaHKka, Hanpumep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

FapHWpEI, HanpUMep, PUC, MaKapoHbI® 250 600 2-5

FapHUpbI, HANPUMep, p1C, MakapoHbI? 500 600 8-10

OBoluu, Hanpumep, ropoLLeK, BPOKKONM, 300 600 8-10

MOpPKOBbL®

OBollM, HanpuMep, ropoLlek, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpKoBb®

LLInuHat* 450 600 11-16

Jo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XUAKOCTH.
Lob6asutb B nocyay Boay, 4Tobbl OHa NOKpbIBana AHo.

-
2
3
4 ToToBUTL HBM0A0 6e3 fodaBneHns BoAbI.

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL KYCKU MACa APYr OT Apyra.
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Cobnionaiite pexoMeHaaunn no yCtaHoBKam AsA noaorpesaHnA 6nion B pexxmmve MUKpPOBOIJIH.

Bua 6nroga KonuuectBo MoLUHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-4%3

LeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 50 mn 360 oK. 0,5>°

MOJIOYHOM cMechko?

LeTckoe nutaHve, Hanpumep, BYThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%©

MOJOYHOM cMecbto?

LleTckoe nutaHue, Hanpumep, ByThINIOUKK C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOM CMecCbto*

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8- 11

Osoluu, 1 nopumad 150 600 2-3

Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

' Monoutb NOXXKY B CTaKaH.
2 He neperpesatb aJIKOroJibHbl€ HANMUTKK.
Cneawutb 3a npuroToBJsieHHeM 6nona.

Mocne pasorpeBaH1A XOPOLLIO BCTPAXHYTh 6nto0.
Ob6AszaTtenbHO KOHTPONMpOBaTL TeMneparypy.
OtaenuTb NOMTUKK MAca Apyr OT Apyra.
Ho6aBuTb B 6111010 HEMHOTO KUAKOCTH.

© N o o »~ W

PaaorpeBaTb AeTCKoe nuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

16.5 lMpuroToBneHue

B atom nprbope MOXKHO roToBWTL Btoaa.
MpurotoBneHue é6non
A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.
» UYr006bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALANEKHOCTU U3 pabo-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKy.

1. Y6eautechb, uto nocyaa nomeluaetcA B pabouyen Ka-
Mepe Y BpallatoLlancA NoAcTaBKa MOXKET CBOOOAHO
BpallaTbCA.

— InA »xapeHuna ncnonb3ymte BICOKYO GOpMY.
— InA npurotoBneHna 3aneKaHoK UCNonb3ymnte
6onbLuyto, NAIOCKYO Nocyay.

2. PaBHOMEpPHO BbINOXWUTE 6040 B NocyAy.

3. [Npu NnpUrotoBNEHUM B PEXUME MUKPOBOJIH HAKPOWTE
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPbILLKOKW, TAPESIKON UK cne-
uUManbHOM GONbron AnA MUKPOBOJIHOBOW NeYu.

- B pexxume «[punb» He HakpbiBanTe 651t040.
- B KOMBWHWMPOBaHHOM pEXUME MUKPOBOJIH U FpUAA
He HaKkpblBanTe 610 A0.

4. YcraHoBMWTe NOCyAy Ha BpallaloLyocA NOACTaBKY.

- YcraHoBwWTe pelLéTKy Ha BpallaroLLlyrocA NoAcTaB-
Ky B pexume «[punb». bes npeasaputensHOro
pasorpesa.

5. 3anycTute pexkum paboTbl.

6. OcraBbTe ropauMe NPoAyKThl eLlé Ha 2—5 MUHYT Npu
KOMHaTHOW Temneparype.

- [epea Tem Kak HapesaTb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb eLle NpuM. 5—10 MUHYT.

- OcraBnaWTe 3aneKaHK1 U rpaTeHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NpuBope nocne BbIKYEHNA.

PekomeHgauma: Bceraa ucnonb3ywTe AepeBAHHbIE
LUM@YKKK NPU NPUrOTOBNIEHWM PhIBbl UK OBOLLEH Ha LIaM-

nypax.
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MpurotoBneHue c MUKPOBONHAMU

Bug 6nrona Konuue- MpuHagnex- Mouw- BuaHa- Bpemsa YKasaHun
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpUroTos-
KpOBOJIH neHun, B
B Bt MUWH
UbinnéHok uenmkom, 1200 r 3akpeblTas nocy- 600 - 25-30 Mo ncteyeHun 1/2 BpemeHn
CBEeXHe NPOAYKTHI, na nepeBepHyTb.
NOTPOLUEHLIN
LibinnéHok Kycouka- 800 r OtkpbiTaa nocy- 360 30-40 MonoxuTb KoXken BBepx. He
MU, Hanpumep, YeT- aa nepeBopauvBaiite 6nt0a0.
BEPTUHKA UblMfeHKa +
PewéTtka
Kpbinba ublinneHka, 800 r OtkpbiTaa nocy- 360 il 15-25 He nepeBopauusaiite 6nto-
MapuHOBaHHbIE, 3a- na no.
MOPOXEHHblE +
Pewértka
CBHHMHA 6e3 KOXM, 7501 OtkpbliTaa nocy- 360 40-50 MosepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
HanpuMmep Len na 3a.
JloMTHKM Wnuka Mpum. Pewétka 180 10-15 -
8 nomtu-
KOB
MaAcHow pynet 7501 OtkpbiTaa nocy- 1.600 1.- 1.20-25 T[oTtoBbTe 6nt0A0 6e3 KpbIL-
aa 2. 360 2.7 2.25-35  ku. MakcumanbHanA BbicoTa
6ntona coctaBnAeT 6 CM.
Pbi6a, Hanpumep, Ky- 400 OtkpbiTaa nocy- 600 - 10-15 Hob6aBbTe B 6ntoao
COYKM dune aa HEMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa Unu BMUHa.
Pui6Hoe ¢une, 3a- 400 r OtkpbiTaa nocy- 360 il 10-15 3aMOpPOXEHHYIO PbIBY HY»-
neyéHHoe na HO NpeABapUTENbBHO Pasmo-
pPO3UTb.
Pbi6a Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 10-15 Mcnonb3oBaTb AepeBAHHbLIE
LamMnypel.
Cnagkan 3anekaHka, 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 30-35 MakcumanbHan BbicoTa
HanpuMmep TBOPOXHasn na 6ntoaa coctaBnAet 5 cMm.
3anekaHka c ¢opykra-
MU
3anekaHKa, NuMKaHT- 1000 r OtkpblTana nocy- 360 I 30-35 MockinbTe 6n0A0 cBEPXY
HaA, 13 CbIPbIX MHIpe- na cblpoM. MakcumanbHanA Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6ntoza coctaBnAeT
3aneKkaHKa U3 Maxa- 5cm.
POH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpblTana nocy- 360 1 30-40 MakcumanbHana BbicoTa
HaA, M3 roTOBbIX MH- na 6ntoaa cocTaBnAeT 4 cM.
rpeaneHTOoB, Hanpw-
Mep kapTodenbHaa
3anekaHka
Cyn, 3ane4eHHbIN, 2-4 Tapen- OTKpbITaA nocy- - il 15-20 -
HanpuMmMep NyKoBbIN KK na
cyn
OBoLuu, ceexue 250r 3akpebiTasa nocy- 600 - 5-10' [MopexbTe MHrpeaneHTLl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOM Be-
nnumHbl. Ha kaxkaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomelumBaitte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
OBoLuu, ceexue 500 r 3akpbitas nocy- 600 - 10-15' -
na
OsBoluu Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 ] 15-20 MUcnonb3osaTtk AepeBAHHbIE

Lwamnypebl.

! BpeMH OT BpE€MEHU OCTOPOXXHO NepemMeLlnBaTb 6nono.
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Bun 6nrona Konuue- TpuHaanex- Mouwy- Buag Ha- Bpewms YKa3zaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpPUroToB-
KpOBOJH neHun, B
B BT MUWH
Kaptogenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' MopexbTe MHrPeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OMHAKOBOW Be-
nMurHbl. Ha kaxkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.JI. BOAbI.
MomewmBaiTe 6ntog0 Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Kaptogernb 500 r 3akpebliTas nocy- 600 - 11-14! [MopexxbTe MHrpeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OMHAKOBOW Be-
NuurHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.JI. BOAbI.
MomewwmBaiTe 6ntogo Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
KapTtodenb 750 r 3akpbitaa nocy- 600 - 15-22° [MopeXkbTe MHrpeaAneHThl Ha
na KYCOUYKM OAMHAKOBOM Be-
NMyrHbl. Ha kaxkaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomelmBaiTe 6ntof0 Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
Puc 125t 3akpbitans nocy- 1. 1.- 1.5-7 Jo6aBbTe BABOE Bonblue
na 900 2.- 2.12-15  Kuaxoctu.
2.180
Puc 250 3aKkpbitas nocy- 1. 1. - 1.6-8 [ob6aBbTe BABOE Gonblue
ha 900 2.- 2.15-18  xuakoctu.
2.180
Xneb ana ToctoB 2-4 nom-  Pelwértka - il 1 ctopo- -
(npeaBapuTenbHO 06-  THKa Ha: 2-4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2-4
3aneueHHblit xneb ana 2-6 nom-  Pewétka - 7-10 Bpemsa npurotosneHua Ba-
TOCTOB TUKOB pb1pyeTCA B 3aBUCMMOCTH
OT HaYMHKM.
OpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 9-12 -
ha
Cnaakve 6nioaa, 500 mn 3akpeiTasa nocy- 600 - 6-8 B npouecce npurotosneHna

Hanpumep, NyavHr
ObICTPOro NPUroToB-
nexHua

aa

2-3 pasa xopoLuo rnepemMe-
LuanTe NyavHT BEHYUKOM.

! BpeMH OT BpE€MEHU OCTOPOXXHO nepemMeLunBaTtb 6noao.

16.6 KoHTponbHble 6nroga

JaHHble 0630pbl 6biM coCTaBneHbl ANA PasfMyHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OpraHoB, 4ToBbl 06nerynTb Npoleaypy NpoBepKU
npubopa B cootBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011 1 B cootBetcTBUM ¢ HopMoit EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

anFOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMHU

Bun 6nrona MoLwHoCcTb MUKpO- Bpema npurotoBne- YKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmner, 750 r 1. 360 1.12-17 MNMocTaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaLlaroLLyoca NoACTaBKY.
BucksuT 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLlualoLLytocA NOACTaBKY.
MsacHow pynet 600 20-25 Moctasutb popmy Pyrex Ha Bpa-

LaroLWwyrocA NOACTaBKY.
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PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHaMU

PekomeHaauunu no yCTaHOBKaM ANA pasMopaxkmpaHuAa B pe>xume MUKPOBOJTH.

Bua 6nrona MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH

Msaco 1.180 1.5-7 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpaLlaroLLyocA NOACTaBKY.

anrOTOBneHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume C ucnosib3oBaHHemM MUKPOBOIJIH

Bua 6nroga MowHocTb MU- Bup Harpesa Bpemsa npuro- YKasaHue
KpOBOJH B BT TOBJIEHUSA, B
MHH
KaptopenbHana 3anekaHka 360 I 35-40 MoctaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm

Ha BpaLlarLlyrca noaCcTaBKy.

17 WUHCTPYKUMUA NO MOHTaMy

YunTbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALMIO NPU YCTaHOBKe Mpu-
6opa.

17.1 BbesonacHOCTb NpPU MOHTaMXe

Mpw ycTaHoBKe npubopa cobniogante AaHHbIE

yKasaHusA 1o TexHWKe 6e30MacHOCTHU.

® be30nacHOCTb 3KCnlyatauum
rapaHTUpyeTcA TONbKO Npu
KBaIMPUUNPOBAHHOW YCTAHOBKE C
coOnAeHNEM NHCTPYKLUMKM MO MOHTaXy. 3a
NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HEeCET yCTaHOBLUMK.3a npaBu/IbHOCTb
YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

® Pacnakynte n ocmoTpute npmnbdop. He
noakntovante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

® [lepen Havyanom akcnyataumn yganute
YNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKYK MIEHKY
n3 padouer kamepsl 1 ¢ ABepLbl npudopa.

® HuKorga He CHMManTe NPO3pPaYHy0 NIEHKY
C BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

m O6partuTe BHMMaHME Ha MOHTaXHbIEe
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHaONEXHOCTEN.

» Mebenb AnA BCTpamBaHWA JO/KHA
BblaepXunBatb Temnepatrypy 4o 90°C, a
cocegHue dacaabl — 4o 65°C.

100

®» He yctaHaBnmBanTe npubop 3a
[eKopaTBHOM nnn medensHom asepuein. B
NPOTMBHOM CJlydae BO3HUKHET OMacHOCTb
neperpesa.

® PadoTbl NO BbLINOJHEHNIO BLIPE30OB B
MeOenu BbINOHANTE Nepen yCTaHOBKOW
npuoopa. Yoanute onunku. OHK MoryT
HapyLWWTb PadoTy S1IEKTPUUECKUX
KOMIMOHEHTOB.

m [JoakntoueHne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BW/IKM OO/HKEH NPOU3BOANUTb TOTbKO
KBaIMPUUNPOBAaHHLIV crneunannct. B
Cnyyae NnoBPEeXAEeHNn n3-3a HeENPaBUIbLHOIO
NOAKIOUYEHNA rapaHTUnHbIe 0BA3aTeNbCTBA
TEPAIOT CUy.

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

HleTanu, OTKpbITbIE MPYU MOHTaXKe, MOTYT ObiTb
OCTPbIMM U NPUBECTHU K NMopesam.

> Mcnonb3oBaHue 3aLUMTHBIX NepyaToK

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mcnonb3oBaHue yANMHEHHOrO ceTeBoro kabena

¥ He MMeloLLIMX AoMycKa aaanTepoB OnacHo.

» He ucnonb3ayite yanMHuTENbHbIE Kabenu unm
MHOIOMECTHbIE PO3ETKM.

» Ecnu anuHbl ceTeBoro kabenAa He xBaTaer,
obpaTutechb B CEPBUCHYHO CNy»XOYy.

> Mcnonb3ynTe TONbKO AOMNYLLUEHHbIE NPOU3BOAK-
Tenem agantepol.



17.2 MNMoaknroyeHUe K aNeKTpoceTH

[na 6ezonacHoro NnoAkntoYeHWA npubopa K 3NeKTPoCceTH
cobntoganTe AaHHbIE MHCTPYKLWK.

/\ NPEAYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKkBanNMPUUUPOBAHHOM MOHTaXKE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» TonbKo KBaNMOUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBWTb PO3ETKY MK 3aMEHUTb COEMHUTENbHbINA Ka-
6enb c y4eTOM COOTBETCTBYHOLLMX CTAHAAPTOB.

» [Mpnbop MOXKHO MOAKIIOYATL K CETU TONBKO Yepes
NpPaBWibHO YCTAHOB/IEHHYO PO3ETKY C 3a3eMAIOLLIMM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBku npubopa Ao LTencenbHOM
BWJIKM HEBO3MOXHO ByZeT Aobpatbea, To Npu ycTa-
HOBKe cneayeT NpeAyCcMOTPeTb CreunanbHbIA BbIKIIHO-
yatenb ANA pasMblKaHMA BCEX MONKOCOB C PACCTOAHM-
eM Mexay PasoMKHYTbIMW KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM. Mpwu ycTaHOBKe obecneybTe 3aLimTy OT NPUKOC-
HOBEHMWA.

17.3 Komnnektauuna

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBUE TPAHCMOPTHLIX NOBPEXKAEHHI, & TAKKE KOMMEKT-
HOCTb NMOCTaBKM.

17.4 Mebenb AnA BCTpauBaHUA

3aech NpuBeAeHbl yKkasaHuA no 6e3onacHoi yCcTaHOBKeE.

BHUMAHMUE!

OnUAKK MOryT HapyLUIUTL paBoTy SNEKTPUYECKUX Bre-

MEHTOB.

» PaboTkl No BLINONHEHUIO BbIPe30B B Mebenu BbiNnos-
HAWTe Nnepea ycTaHoBKoOMW npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHMManbHaA BeicoTa yCTaHOBKM cocTaBnAeT 850
MM.

=V wkada anAa BCTpanmBaHuA He JOSMKHO ObiTb 3aHEN
CTEHKM.

®  BeHTUNALMOHHbIE NPOPE3N 3aKpbIBaTh 3anpeLlaeTcs.

= Mebenb AnA BCTpauBaHUA AO/MKHA BblAEPXXMBaTb
Temnepartypy 4o 90°C, a coceaHue dpacaabl — 40
65°C.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

17.5 YcTtaHOBOUYHbIE pa3Mepbl AnA
LWwKada-KONOHHbI

YunTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMepsbl U GesonacHsle pac-
CTOAHMA ANA WKaha-KONOHHbI.
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17.6 MNoaroToBKa WKada-KONOHHbI

1. Onpeaenute TOMLLMHY CTEHOK Mebenu. D
TonwWmHe CTeHKU NPUCBANBAETCA 3HAUYEHHE X.

2. 3ametKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHMIO OT
HWYKHEro KpasA COeAWHUTENIbHOM NNacTUHbl [0 AHA
BCTPOEHHOMU Mebenu.

MPUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LKady-Ko-
NOoHHe. @
O6paTtnTe BHUMaH1e Ha BbIUUCIIEHHOE 3HAYEHHE X.
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17.7 YctaHoBKa npubopa

1. 3akpenuTe pacrnopku Ha Nnpubope B COOTBETCTBUM C
TOMLLUMHOMN CTEHOK.
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2. 3amerTKa:
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001610857 (010807)
hu, pl, ro, ru
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