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Instrukcja bezpieczenstwa

WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzglednial.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukgcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.

/N OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywad urzadzenia - ryzyko
porazenia pradem.

MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

AN OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
prébowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng - ryzyko pozaru.

&\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lub  po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozeniazwigzane
z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci bawity
urzadzeniem. Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

A\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogq nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkngc elementow grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnychobiektachmieszkalnych.
M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

A&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac
co najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zblizac sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odlaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usungac trociny i wiory.
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A Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrédta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna)lubza pomocgdostepnego przetagcznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi.
A\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ zurzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.
A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledéw
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pragdem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
M\ OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wylgczone i odtagczone od zrodta
zasilania - ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie
nalezy stosowac urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pragdem.

Nie nalezy uzywac srodkéw sciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolemyg.

Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac¢ zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej
informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE)
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec

negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

ewentualnym

Symbol }—{ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

Instrukcja bezpieczenstwa

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone
Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z normga europejska
EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowa¢ ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty
indukcyjnej, gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze
wptyna¢ na dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W
celu uzyskania dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika
serca lub podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty
indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych
urzadzen.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

OPIS PRODUKTU

1. Ptyta
2. Panel sterowania
|| | | |
A
|| | | |
2
PANEL STEROWANIA

2 345 o6 4

oukwh=

Identyfikacja pola grzewczego
Przycisk wytaczania pola grzewczego
Wybrany poziom mocy

Kontrolka - funkcja aktywna
Wskaznik minutnika

Przycisk szybkiego rozgrzewania

— : : — © : - ©
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Min Med Max H Med Max Min Med Max
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Przykltad strefy grzania
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Min Med Max
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7. Wskaznik funkcji specjalnych

8. Przycisk wtacz/wytacz

9. Wskaznik czasu / funkgji

10. Przycisk 6th Sense (funkcje specjalne)

11. Przycisk OK/blokada przyciskéw - 3 sekundy
12. Ekran dotykowy z suwakiem

13. Przycisk Strefa Elastyczna pionowa

14. Przyciski wstepnego wyboru i regulagji
15. Przycisk Pauza

16. Przycisk Strefy Flexi Full

17. Minutnik

Whj;lﬁool



AKCESORIA

Instrukcja uzytkowania i konserwacji

GARNKI I PATELNIE

NIE Nalezy uzywac wytacznie garnkéw i patelniwykonanych
z materiatdw ferromagnetycznych, odpowiednich
Wy > do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest
@ @ odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol
(zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia,

czy dany garnek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu.
Jakos$¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw na wydajnos¢

gotowania. Niektére oznaczenia srednicy podstawy nie odpowiadaja
rzeczywistej Srednicy powierzchni ferromagnetycznej.

GARNKI PUSTE LUB Z CIENKIM DNEM

Nie uzywac pustych garnkéw ani patelni, jesli ptyta jest wtgczona.

Ptyta wyposazona jest w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktéry
stale sprawdza temperature i aktywuje funkcje ,automatycznego
wytaczenia” w przypadku zbyt wysokiej temperatury.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

Jesli uzywane sa garnki puste lub garnki z cienkim dnem, moze zdarzy¢
sie, ze temperatura szybko wzrosnie a automatyczne wyfaczenie nie
zadziata na czas i dojdzie do uszkodzenia garnka lub powierzchni ptyty
grzewczej. W takich przypadkach, nie dotyka¢ niczego i zaczeka¢, az
wszystkie elementy ostygna.

Jesli po tym zdarzeniu pojawia sie komunikaty o btedzie, skontaktowa¢

sie z obstuga klienta.

MINIMALNA SREDNICA GARNKOW DO STREFY GRZANIA

wysrodko-| 2 punkty | 3 punkty 4 punkty 4 punkty
\:’ E wanyna |przykryte| przykryte poziome pionowe
1 punkcie przykryte  |przykryte
\:I El garnek do garnek do
B 10cm 22cm | gotowaniaryb/ | gotowaniaryb/ | 24 cm
patelnia grillowa | patelnia grillowa

PIERWSZE UZYCIE

USTAWIENIA MOCY

Dzieki funkgji ,Sterowanie moca” mozna ustawi¢ maksymalny poziom
mocy osigganej przez ptyte grzejna w zaleznosci od wymagan lub
mozliwosci licznika.

Ustawiajac moc maksymalna, ptyta grzewcza reguluje automatycznie
dystrybucje obcigzenia w poszczegélnych strefach grzania, a sygnat
dzwiekowy informuje o osiggnieciu ustawionego zakresu.

Taregulacja jest mozliwa w dowolnym momencie i utrzymywana jest az
do kolejnej zmiany.

W momencie zakupu ptyty grzewczej, ustawiona jest maksymalna
osiggalna moc (nL). Wartos¢ mocy maksymalnej (nL) podana jest na
tabliczce znamionowej umieszczonej na spodzie ptyty grzewczej.

Ustawienie mocy plyty grzewczej:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej, przed uptywem 60

sekund mozna ustawi¢ poziom mocy.

+ Weciskac przycisk przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu pokaze sie L

« Wciskac przycisk =.. do momentu, az nie pojawi sie ostatnia wybrana
moc.

+  Przyciskami il=] wybrac zadana moc.

Wybrana moc pozostanie w pamieci réwniez w przypadku braku
zasilania.

By zmieni¢ poziom mocy, odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej na co
najmniej 60 sekund, potem podiaczyc je ponownie i powtdrzy¢ procedure
opisang powyzej.

Jesli podczas wprowadzania ustawien nastapic pomytka, pojawi sie
symbol EE i zabrzmi sygnat dzwiekowy. W takim wypadku nalezy
powtoérzy¢ procedure.

Jesli bfad nie ustepuje, skontaktowac sie z obstuga klienta.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wytaczyc¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczeka¢ na sekwencje wtaczania,

« Wciska¢ przycisk P na pierwszej klawiaturze przesuwnej po lewej
stronie przez 3 sekundy.

Ewentualne alarmy pozostajg aktywne.

(=S ‘B.0n [ BE@8E B.oe o =]

Poziomy dostepnej mocy: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7.4 kW. L z@‘ mw ) -

. Zatwierdzi¢ przyciskiem . 77% : i
L E

CODZIENNA EKSPLOATACJA

N |
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY i N, P
By wiaczy¢ ptyte, wcisnac na ok. 1 sekunde przycisk wtaczania dopdki
nie wiacza sie wyswietlacze stref grzania.
Bywytaczy¢, weisngétensamprzyciskiprzytrzymac,dopdkiwyswietlacze - - - g € -3
sie nie wylacza. Wszystkie strefy grzania s dezaktywowane. R
Jesli nie zostanie wybrana zadna funkcja, po 10 sekundach ptyta
grzewcza automatycznie sie dezaktywuje.
Jesli ptyta grzewcza jest w uzyciu, po jej wylaczeniu wszystkie strefy _ E"’_ _ -3
grzania dezaktywuja sie, a wskaznik ciepta resztkowego ,H” pozostaje .
wiaczony az do momentu, gdy strefy grzania ostygna.
o0 - 3 - €
@8 (] USTAWIENIE

1. Okresli¢ pozadana strefe grzania, odnoszac sie do symboli
ustawienia na dole kazdej klawiatury przesuwne;j.

2. Umiesci¢ garnek w wybranej strefie grzania, upewniajac sie,
ze zakrywa jedno lub wiecej pdl odniesienia wskazanych na
powierzchni ptyty.

3. Nie przykrywac garnkiem symboli na panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania,
zaleca sie utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni
(biorac pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego goérng krawedz, ktéra
moze byc szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac¢ z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

AKTYWACJA/DEZAKTYWACJA STREF GRZANIA |REGULACJA MOCY

OFF i1ttt rrrrrrrrrrrrrnennnrnnnnnnn 18 P

Aktywacja stref grzania:

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.

2. Ustawi¢ zadany poziom mocy, przesuwajac palec poziomo wzdtuz
klawiatury przesuwnej (SLIDER) w zgdane;j strefie grzania.

Ponad klawiatura przesuwna pojawi sie odnosny poziom mocy. Kazda

strefa grzania oferuje rézne poziomy mocy, od ,1” (moc minimalna) do

,18” (moc maksymalna).

Dzieki klawiaturze przesuwnejmozna réwniez wybrac funkcje szybkiego

grzania P, oznaczona literka ,P” na wyswietlaczu.

Dezaktywacja strefy grzania:

Wybra¢ przycisk ,OFF” znajdujacy sie na poczatku klawiatury
przesuwnej. Jesli strefa grzania jest jeszcze ciepfa, na wyswietlaczu
pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego ,H".

OK

&= BLOKADA PANELU STEROWANIA

By uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie ptyty grzewczej, wcisnac przez
3 sekundy przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 s.: sygnat dzwiekowy i
kontrolka swietlna ponad symbolem oznaczac bedg, ze aktywacja sie
powiodfa.

Panel sterowania jest zablokowany, z wyjatkiem funkcji wytaczania.

FUNKCIJE

|

. PL
By dezaktywowa¢ blokade polecen, powtérzyé procedure aktywacji.
Kontrolka swietlna sie wyfaczy, a ptyta jest ponownie aktywna.

PAUZA

Funkcja Pauza wstrzymuje na okoto 10 sekund dziatanie ptyty grzewczej.
Podczas tej przerwy, mozna oczysci¢ powierzchnie w miejscu polecen,
nie zmieniajac ustawien domyslnych. Po uptywie tego czasu, ptyta
wznowi normalne dziatanie.

(=1+]

—O— MINUTNIK

Timer moze by¢ wykorzystywany do ustawienia czasu gotowania, tj.

maksymalnie 99 minut.

Mozna ustawic¢ timer dla kazdej strefy, powtarzajac te sama procedure.

Timer pokazuje zawsze czas ustawiony dla wybranej strefy lub

najkrotszy pozostaty czas.

Aktywacja minutnika:

1. Aktywacja zadanej strefy grzania poprzez dotkniecie przesuwnej
klawiatury w dowolnym punkcie.

2. Przyciskami lub [=1] ustawi¢ zadany czas. Na wys$wietlaczu
pojawi sie komunikat ,00".

Po uptywie ustawionego czasu, zabrzmi sygnat dzwiekowy i strefa

grzania wytaczy sie automatycznie.

Zmiana czasu minutnika:

1. Nacisng¢ klawiature w strefie grzania, do ktdrej jest przypisana.

2. PrzyciskamilubEzmienic’: zadany czas.

Dezaktywacja minutnika:
Wcisna¢ jednoczesnie przyciski iL=Jazdo dezaktywacji.

STREFA ELASTYCZNA

Przycisk ,Strefa elastyczna” umozliwia sterowanie dwiema strefami
grzaniajednoczes$nie.Moznauzy¢niezaleznie obu klawiatur przesuwnych,
by sterowac moca.

Uzycie tej funkgji jest idealnym rozwigzaniem, by powiekszy¢ strefe
grzania i skorzysta¢ z mozliwosci dowolnego umieszczenia garnkéw
w wybranej strefie. Idealna rowniez, by skorzystac z patelni owalnych,
prostokatnych lub grillowych.

STREFA ELASTYCZNA PIONOWA

Umozliwia sterowanie dwiema strefami grzania po prawej lub po lewej
jednoczesnie.

—>
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Aktywacja Strefy Elastycznej:
1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.

2. Wecisng¢ przycisk odpowiadajacy rodzajowi pozadanej Strefy

elastycznej (pionowa po lewej, pionowa po prawej). Dwie strefy
zostang potaczone i na odnosnych wyswietlaczach pojawi sie 0"
3. Na przesuwnej klawiaturze wybra¢ zagdana moc.

Dezaktywacja funkcji Strefy Elastycznej:

Wecisna¢ przycisk aktywacji Strefy Elastycznej: strefy grzania powracaja
do pojedynczej pracy.

Funkcja Strefa Elastyczna dezaktywowana jest réwniez wraz z
wytaczeniem ptyty po zakoriczeniu gotowania.

W celu uzyskania lepszych rezultatéw, zaleca sie przykrycie zawsze co
najmniej jednego lub kilku punktéw na powierzchni szkta lub wewnatrz
Strefy Elastycznej.

IEI STREFA FLEXI FULL

Wybierajac przycisk Strefa Flexi Full, mozna sterowac catg powierzchnia
ptyty jedng moca.

Mozna uzy¢ dowolnej klawiatury przesuwnej, by sterowa¢ moca. Uzycie
tej funkgji jest idealnym rozwigzaniem, by powiekszy¢ strefe grzania i
skorzystac¢ z mozliwosci dowolnego umieszczenia garnkédw w wybranej
strefie. Idealna rowniez, by skorzystac¢ z patelni o duzych wymiarach,
owalnych, prostokatnych lub grillowych.

Przykrywajac cata aktywny obszar, mozna osiggna¢ maksymalng
dostepna moc.
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6" SENSE

Przycisk 6" sense umozliwia aktywacje funkgji specjalnych.

1. Umiesci¢ garnek, wiaczy¢ ptyte i wybra¢ zadang strefe grzania,
dotykajac przesuwnej klawiatury.

2. Wcisngd przycisk “6'" Sense”. Na wyswietlaczu strefy grzania pojawi
sie ,A” (automatycznie).

3. Wiaczy sie wskaznik pierwszej funkcji specjalnej dostepnej w
wybranej strefie grzania.

4. Wybrac¢ pozadana funkcje specjalna, wciskajac ponownie przycisk

“6th Sense”.
5. Funkcja aktywuje sie po potwierdzeniu przyciskiem .

Kazda z funkgji specjalnych, po aktywacji, oferuje mozliwosc¢ ustawienia
optymalnego poziomu gotowania, dzieki mozliwosci wyboru ustawien
wstepnych i dostosowania (MIN-MED-MAX).

OFF ittt rrrrnrrrrrrnnrinninnnnnnnn 18 P

Min Med Max

Funkcja podpowiada automatycznie poziom $redni.

Podczas uzytkowania, w razie potrzeby, mozna przenies¢ sie na wyzszy
/ nizszy poziom w zaleznosci od tego, jaki jest postep gotowania, w celu
optymalizacji czasu i warunkéw (np. poziom wrzenia wody).

WAZNE: Ustawi¢ akcesoria w sposéb pokazany na ponizszym rysunku,
wskazujacym wysrodkowanie danego przedmiotu wzgledem punktéw
umieszczonych na powierzchni szkta (pokazane rozmieszczenie jest
przykfadowe, akcesoria moga by¢ uzywane réwniez w innych strefach
grzania).

1)  PODTRZYMYWANIE CIEPLA

Funkcja umozliwia utrzymanie potrawy w temperaturze idealnej do
dtugiego gotowania i powolnego odparowywania ptynéw, dzieki
czemu nie ma ryzyka przypalenia dania.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potrawy i nie powoduje
jej przywierania do dna.

Jakos$¢ i rodzaj garnka moga mie¢ wptyw na wynik i czas gotowania.

=T GOTOWANIE POWOLNE

Specjalna funkcja umozliwiajaca doprowadzenie potrawy do temperatury
idealnej do dtugiego gotowania i gotowania, dzieki czemu nie ma ryzyka
przypalenia dania.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potrawy i nie powoduje
jej przywierania do dna.

Jakos$¢irodzaj garnka, podobnie jak jego ustawienie, moga mie¢ wptyw

na wynik i czas gotowania (nalezy zawsze wysrodkowac garnek w
aktywowanej strefie grzania).

DOPROWADZANIE DO WRZENIA*

Funkcja umozliwia szybkie podgrzanie wody. Sygnat dzwiekowy i
wzrokowy daje zna¢, gdy woda sie zagotuje. W garnku musi znajdowac
sie co najmniej potlitra wody, by aktywowa¢ doprowadzenie do wrzenia.
Dopiero po sygnale dzwiekowym mozna, w razie potrzeby, dodac sol.
System utrzymuje wode w kontrolowanym wrzeniu, dzieki czemu woda
nie kipi, ani nie powstaja straty energii.

Podczas trwania tej funkcji, sygnat dZzwiekowy ostrzega o pustym
garnku lub wyparowaniu wody.

SMAZENIE NA PATELNI*

. Funkcja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek pusty lub z
niewielka iloscia ttuszczu. Uzyskiwana temperatura nadaje sie idealnie
do gotowania dan o grubosci powyzej 2-3 cm i ktére musza gotowac sie
dtuzej lub z dodatkiem masta, badz smalcu.

oo Funkcja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek pusty lub z
niewielka iloscia ttuszczu. Uzyskiwana temperatura nadaje sie idealnie
do gotowania dan o grubosci ponizej 3 cm i ktére musza gotowac sie
krétko.

—r

ooe Funkcja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek z niewielka
iloscia ttuszczu (olej) o maksymalnej wysokosci 1 cm.

We wszystkich trzech przydkach, po zakonczeniu etapu rozgrzewania
garnka lub oleju, przycisk == zaswieci sie i pojawi sie sygnat dzwiekowy.
Ptyta stabilizuje wowczas uzyskang temperature i utrzymuje jg na statym
poziomie.

Wociskajac przycisk potwierdzamy nasz zamiar umieszczenia gotowanego
jedzenia w garnku, a specjalna funkcja przechodzi do etapu gotowania.
Zaleca sie przygotowanie zywnosci podczas etapu rozgrzewania i
umieszczenie jej w garnku niezwtocznie po potwierdzeniu.

Optymalne warunki sg wtedy, gdy uzycie funkcji nastepuje, kiedy
garnek i ttuszcz sg w temperaturze pokojowe;j.

149 ROZPUSZCZANIE

Funkcja umozliwiajagca doprowadzenie potrawy do temperatury
idealnej do rozpuszczenia i utrzymanie jej bez ryzyka przypalenia.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potraw delikatnych, np.
czekolady i nie powoduje ich przywierania do dna.

GRILL*

| Funkcja idealna do grillowania. Mozna wybra¢ sposréd dwoch
® rodzajow funkgji grill (1 kropka lub 2 kropki), w zaleznosci od
' zadanego stopnia ugotowania.
Jedli przygotowywana potrawa ma wieksza grubos¢ (>1 cm),
zaleca sie skorzystanie z grillowania Izejszego (1 kropka), ktére gotuje
dtuzej.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

Jedli przygotowywana potrawa jest ciensza lub chce sie uzyskac
mocniejsze przypieczenie, zaleca sie skorzystanie z grillowania z 2

kropkami.
Po osiagnieciu temperatury idealnej do natozenia potrawy, przycisk ..

zaswieci sie i pojawi sie sygnat dzwiekowy. Ptyta stabilizuje wéwczas
uzyskang temperature i utrzymuje ja na statym poziomie. Wciskajac
przycisk potwierdzamy nasz zamiar umieszczenia gotowanego
jedzenia w garnku, a specjalna funkcja przechodzi do etapu gotowania.

WSKAZNIKI

Zaleca sie przygotowanie zywnosci podczas etapu rozgrzewania i
umieszczenie jej w garnku niezwtocznie po potwierdzeniu.

* Uwaga: Przy korzystaniu z tych funkcji, zalecane jest uzycie
przeznaczonych do tego naczyn:

« do doprowadzania do wrzenia: WMF SKU: 07.7524.6380

« do smazenia na patelni: WMF SKU: 05.7528.4021

« do grilowania: WMF SKU: 05.7650.4291

[N
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli wyswietlacz pokazuje ,H", oznacza to, ze strefa grzania jest jeszcze
ciepta.

Kiedy strefa grzania ostygnie, wyswietlacz zgasnie.

— ¢ NIEWLASCIWY GARNEK LUB JEGO BRAK

Jedli garnek jest niewtasciwy do gotowania indukcyjnego, nie jest
prawidtowo ustawiony lub nie ma prawidtowych wymiaréw do

wybranej strefy grzania, na wyswietlaczu pojawia¢ sie beda symbole
Y, Jesli w ciggu 30 sekund od wyboru nie zostanie wykryty zaden
garnek, strefa grzania wytaczy sie.

® MINUTNIK

Ten wskaznik oznacza, ze ustawiony zostat minutnik dla strefy grzania.

TABELA GOTOWANIA
POZIOM MOCY TYP GOTOWANIA ZALECANE UZYCIE
Czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy
Maksymalna P Szybkie podgrzewanie Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania
moc wody i innych ptynow.
- Smazenie, gotowanie Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktéw gteboko
= 14-18 zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptyndw do wrzenia.
= Przyrumienianie, smazenie Doskonaty do smazenia w matej ilosci thuszczu, podtrzymywania wrzenia,
E w matej ilosci ttuszczu, gotowania i grillowania
- gotowanie, grillowanie
E Przyrumienianie, gotowanie, | Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania delikatnego
- duszenie, smazenie w matej | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
- ilosci ttuszczu, grillowanie
- 10-14
- Gotowanie, duszenie, Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania
- smazenie w matej ilosci i grillowania (przez dtuzszy czas).
- ttuszczy, grillowanie,
- gotowanie kremowych potraw
- Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy,
- Gotowanie i gotowanie na pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem)
: 5.9 Wo|nym ogniu, Zageszczanie, ido ZageSZCZania pOtraW z makaronu.
- gotowanie kremowych potraw | |gealny do potraw wymagajacych dtugiego gotowania (ilos¢ ponizej 1 litra: ryz,
- sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem).
- Roztapianie, rozmrazanie Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady,
- rozmrazania niewielkich porcji artykutow spozywczych.
- 1-4
- Utrzymywanie potraw w Doskonaty do utrzymywania temperatury niewielkich porcji Swiezo przygotowanego
- cieple, gotowanie jedzenia lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania,
kremowego risotto a takze do gotowania kremowego risotto.
ZGFOWY Wylacz | - Plyta w trybie czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnosé ciepta resztkowego,
poziom mocy pozostatego po zakonczeniu gotowania, o czym informuje symbol ,H").
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KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE
- Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.
«  Przed czyszczeniem nalezy upewni¢ sig, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta

resztkowego (,,H”).

Wazne: Jedli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne
+ Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz mogg one uszkodzi¢  wykonczenie Whirlpool w technologii iXelium ™, ktére zapewnia idealne
szklang powierzchnie. efekty czyszczenia oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej

«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢  btyszczaca.
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

»  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i
nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

« S0, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

- Nalezy uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowad
zgodnie z instrukcjg producenta).

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie
sie lub wibrowanie naczyn do gotowania.

« Powyczyszczeniu ptyty nalezy jg doktadnie osuszyc.

Przy czyszczeniu ptyt z powloka iXelium ™ nalezy przestrzegac

ponizszych wskazéowek:

«  Uzywac miekkiej sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda
lub ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawic¢ mokrg sciereczke
na powierzchni ptyty na kilka minut.

USUWANIE USTEREK

+  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone. UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéw
+ Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odfaczyc ja od  jakiegokolwiek rodzaju na ktorymkolwiek z przyciskdw ptyty, moze
zasilania elektrycznego. spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

- Jesli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiajg  sterowania.
sie kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizszg tabele, by uzyskac
instrukcje dziatania.

Kod btedu Opis Mozliwe przyczyny Rozwiazanie
(81,82 Panel sterowania wytacza sie z Temperatura wewnetrzna czesci . Poczekac, az ptyta ostygnie przed
: . powodu zbyt wysokich ¢ elektronicznych jest zbyt wysoka. : ponownym uzyciem.
temperatur. : 5
Napiecie przytacza jest Czujnik wykrywa rozbieznos¢ Odtaczyc ptyte od zasilania ‘
nieprawidtowe. { pomiedzy napieciem urzadzenia . sieciowego i sprawdzi¢ potaczenie
| oraz napieciem zasilania sieciowego. |  elektryczne.
FO1, FO6, F12, F13, F25, i Odfaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego. Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podfaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
. F34, F35, F36, F37, F41, ¢ Jedli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy

: F47,F58, F61,F76

sie na wyswietlaczu.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Ptyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas  Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli
normalnej pracy. oraz od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.
Hatasy te pochodzg w rzeczywistosci z garnkéw i sg zwigzane z cechami

dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu

lub jest nieréwne).
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SPRAWDZONE DZIALANIE

Ponizej znajduje sie tabela stworzona w celu utatwienia korzystania z
naszych produktow.

Sprawdzone dziatanie

Sprawdzone pozycje dziatania

Dystrybucja ciepta, ,Nalesniki"
test wedtug EN 60350-2 §7.3

Moc nagrzewania, ,Frytki"
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepta, ,Czekolada"

Gotowanie na wolnym ogniu, ,Pudding ryzowy"

EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, faczac wszystkie pola grzejne na ptycie w jedno lub aktywujac funkcje
GOTUJ NA CALEJ POWIERZCHNI.

SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu,
zgodnie z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE
USTEREK.

2. Wytaczyc i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic¢, czy usterka

nie ustapita.

JESLIPOPRZEPROWADZENIUPOWYZSZYCHCZYNNOSCIURZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy

S

ie w karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami

zamieszczonymi na stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze
podac:

krétki opis usterki;
doktadny typ i model urzadzenia;

TR0

Wod X0 ToT
00000000 [q S
3 s

numer serwisowy (numer po stowie ,Service" na tabliczce
znamionowej). Numer serwisowy znajduje sie réwniez w karcie
gwarancyjnej;

1A' NeS 0000 000 00000

doktadny adres;
numer telefonu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewnito gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji podtynkowej, nalezy skontaktowaé sie z
serwisem w celu otrzymania zestawu $rub montazowych 4801 211
00112.

Whj;lﬁool
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHO-LpH-Crna-crno-4epHbIN-YopHUn-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kagaB-b6paoH-rjava-smed-kopudHeBbIA-KOpUYHEBUN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CVHbO (cuBo)-nnaBa (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblii)-CrHiIn (Cipuin)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/grin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBMTO/3EeNEeHO-XyTo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eneHsbin-gul/grenn
XOBTWI/3eneHnn-xacbln/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/z6ld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-meélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHb0
nnasa-modro-plava-cuHuUin-CcuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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