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Drogi kliencie,

przed uzyciem urzadzenia zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Dziekujemy za wybdr urzadzenia Beko. Chcemy, aby urzadzenie to, wyprodukowane
w wysokiej jakosci i technologii, oferowato najlepsza wydajnose. Aby to umozliwic,
uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone przed
uzyciem urzadzenia i zachowaj je jako odniesienie. Przekazujac urzadzenie innemu
uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ rowniez niniejsza instrukcje. Postepuj zgodnie z
instrukcjami, biorgc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia zawarte w instrukciji
obstugi.

Pamietaj o wszystkich informacijach i ostrzezeniach zawartych w instrukgiji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

Instrukcja obstugi zawiera nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA zagrozenia, ktdre moze wyniku w szkody materialne w urzadzeniu lub w jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Ninlejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli urzadzenie zostanie
przekazane komus innemu
do uzytku osobistego lub do
uzytku z drugiej reki, nalezy
rowniez przekazac instrukcje
obstugi, etykiety oraz inne
istotne dokumenty i czesci.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody,
ktére moga wystgpi¢ w
przypadku nieprzestrzegania
tych instrukciji.

« Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie udzielonej
gwaranciji.

« AInstalacje i naprawy musza
by¢ zawsze wykonywane
przez autoryzowany Serwis.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« ANie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych
elementéw urzadzenia, chyba
ze jest to wyraznie okreslone
w instrukcji obstugi.
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« A Nie dokonuj modyfikacii
technicznych urzgdzenia.

A Przeznaczenie

 TO urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczony do
uzytku komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie to jest
przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach
pracowniczych sklepow, biur
i innych srodowisk pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania
potraw.

« Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do ogrzewania,
podgrzewania ptyt, suszenia
przez wieszanie recznikow
lub ubran na uchwycie.



A Bezpieczenstwo
dzieci, oséb
wymagajacych
szczegolnego traktowania
i zwierzat domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob, tak aby zwigzane z
tym zagrozenia byty
zrozumiate.

 Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac

bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

« Produkty elektryczne sg

niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.
Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

Dla bezpieczenstwa dzieci,
przed pozbyciem sie
produktu nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i
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uniemozliwi¢ dziatanie
produktu.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze
elektryczne urzadzenia
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu
(tam, gdzie ptomien ptyty nie
bedzie miat na nie wptywu).
Jedli nie jest to mozliwe,
powinien istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

« Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
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podczas montazu, naprawy i
transportu.

« Nie nalezy podtgczac

urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).

« Nie wolno dotyka¢ wtyczki

mokrymi rekami! Nigdy nie
odtgczaj urzgdzenia, ciggnac
za przewod, zawsze wyciggaj
trzymajgc za wtyczke.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby unikngc
wyfladowania fukowego.

 Urzadzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Tylna powierzchnia
piekarnika nagrzewa sie



podczas pracy. Przewody
zasilajgce nie mogg dotykac
tylnej powierzchni, gdyz
mogq zosta¢ uszkodzone.
Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach
piekarnika i nie przektadaj ich
nad gorgcymi
powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i
spowodowac pozar w wyniku
zwarcia.

Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub kabli
posrednich.

W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego musi
on zostac¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importera w celu
unikniecia ewentualnych
zagrozen.

OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

AZabezpieczenie

podczas transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZzyCji pionowe;.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
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czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

« Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

» Utrzymuj otoczenie
wszystkich kanatow
wentylacyjnych urzadzenia
otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Upewnij sig, ze urzadzenie
jest wytgczone po kazdym
uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac
urzadzenia przez dtuzszy
czas, odtacz go lub wytacz
bezpiecznik ze skrzynki
bezpiecznikow.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego
urzadzenia. Jesli urzadzenie
jest uszkodzone nalezy
odtgczyC je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

8/PL

« Nie uzywaj urzgdzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nigdy nie uzywaj produktu,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny
sytuacji lub koordynacja sg
zaburzone przez spozycie
alkoholu i / lub narkotykow.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

» Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
wieszaj recznikow,
rekawiczek ani podobnych
materiatow tekstylnych na
uchwycie.

« Zawiasy drzwi urzgdzenia
poruszajg sie podczas
otwierania i zamykania drzwi i
mogq sie zacig¢. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzeienia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy zarowno urzadzenie,
jak i dostepne czesci
nagrzewajg sie. Nalezy
zachowac ostroznosc i
unikaC dotykania urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

» Podczas pracy urzgdzenie
moze sie nagrzewac. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac
goracych czesci, wnetrza
piekarnika i elementow
grzejnych.

» Podczas
wktadania/wyjmowania

potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriow

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskacé
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesungc
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznosc¢
stosujac napoje alkoholowe
w swoich potrawach. Alkohol
paruje w wysokich
temperaturach i moze
spowodowac pozar,
poniewaz moze zapali€ sie w
kontakcie z gorgcymi
powierzchniami.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapaliC. Przed pieczeniem
usunac zanieczyszczenia.
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« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie zostawigj
jedzenia w piekarniku dtuzej
niz 1 godzing przed lub po
pieczeniu. W przeciwnym
razie moze powodowac to
zatrucie pokarmowe lub
choroby.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek i
szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzytoby sie w
puszce/stoiku moze

spowodowac jego pekniecie.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umies¢ potrawe i wiéz
do rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajgcy z foremki
papier, aby uniknac ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno kfas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.
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» Nie umieszczaj blach do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Nagromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ dno piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwaciji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujagc go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie uzywaj myjek parowych
do czyszczenia produktu,
poniewaz moze to



spowodowac porazenie szyby przednich drzwi

pradem. piekarnika/(jesli sg) szyby

« Nie uzywaj sciernych gornych drzwi piekarnika.
Srodkow czyszczacych, Srodki te moga powodowad
metalowych skrobaczek, porysowanie i rozbicie
druciakow lub srodkow szklanych powierzchni.

wybielajgcych do czyszczenia
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B Instrukcje srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z

dyrektywag Parlamentu
— Europejskiego i Rady

(2012/19/UE). Urzadzenie
posiada symbol klasyfikacii
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).

urzgdzenie zostato wyprodukowane z
wysokiej jakosci czesci i materiatéw,
ktére moga by¢ ponownie uzyte i nadajg
sie do recyklingu. Dlatego nie nalezy
wyrzucac¢ zuzytego produktu wraz z
normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakoriczeniu uzytkowania.
Zanie$ urzadzenie do punktu zbidrki w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. O punkty zbidrki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Witasciwa utylizacja urzgdzenia pomaga
zapobiega¢ negatywnym skutkom dla
$rodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie .
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Informacje o opakowaniu

¢ Opakowanie urzadzenia jest
wytwarzane z materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu zgodnie z naszymi
krajowymi przepisami ochrony
$rodowiska. Nie wyrzucaj odpaddw
opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami,
oddaj je do punktéw zbidrki
materiatow opakowaniowych
wyznaczonych przez wiadze lokalne.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o

efektywnosci energetycznej mozna

znalez¢ na paragonie produktu
dotgczonym do produktu. Ponizsze

wskazowki pomoga uzywac produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikéw, ktére
lepiej przenosza ciepto.

¢ Wytgcz urzadzenie na 5 do 10 minut
przed koncem gotowania przy
dtuzszym gotowaniu. Dzigki
wykorzystaniu ciepta resztkowego
mozna zaoszczedzic do 20% energii
elektrycznej.

e Jesli tak podano w przepisie lub
instrukcji obstugi, zawsze nalezy
wstepnie podgrzac. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

e Staraj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz gotowac
w tym samym czasie, umieszczajgc
dwa gamki a drucianym ruszcie. Jesli
pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.



E] Twoje urzadzenie

Wprowadzenie produktu
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Panel sterowania

Lampa*

Potki druciane™™

Przegroda

Drzwi

Uchwyt

Grzatka dolna (pod przegroda)

Silnik dolnego wentylatora (za
przegroda)
Umieszczenie potek

10 Silnik wentylatora gérnego (za

przegroda)

11 Gomna grzatka
12 Otwory wentylacyjne

L 1

*

*%

Rozni sie w zaleznosci od modelu.
Twoje urzadzenie moze nie by¢
wyposazone w lampe lub rodzaj i
lokalizacja lampy moze réznic sie od
pokazanej na ilustraciji.

Rozni sie w zaleznosci od modelu.
Twoje urzadzenie moze nie by¢
wyposazony w druciany stojak. Na
zdjeciu przyktadowe urzgdzenie z
druciang podstawka.
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
urzadzenia. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 Przycisk wyboru funkciji
2 Jednostka sterujgca
3 Przycisk wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w
przycisk(i) sterujace, w niektoérych
modelach przycisk(i) moga by¢ tak
skonstruowane, ze po nacisnieciu
wysuwajg sie (przyciski zakopane). Aby
dokonac ustawien za pomoca tych
przyciskow, nalezy najpierw nacisnac
odpowiedni przycisk i wysuna¢ go. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i umies¢ go w poprzedniej pozycii.
Przycisk wyboru funkcji

Funkgje obstugi piekarnika mozna
wybrac za pomoca przycisku wyboru
funkcji. Aby wybraé, nacisnij © i wigcz
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piekarnik. Nastepnie obrdc pokretto
wyboru funkgji w prawo/lewo.

Przycisk wyboru temperatury

Za pomocy przycisku wyboru
temperatury mozna ustawi¢ wewnetrzng
temperature piekamika. Aby wybrac,
naciénij O i wigcz piekamik. Nastepnie
obré¢ pokretto temperatury w
prawo/lewo.

Wskaznik temperatury

Temperature we wnetrzu piekarnika
mozna poznac na podstawie symbolu
temperatury wnetrza na ekranie. Po
rozpoczeciu pieczenia na ekranie
widoczny jest symbol, a gdy
temperatura wewnetrzna osigga
ustawiong temperature, zapala sie kazdy
poziom symbolu.



Jednostka sterujaca

11 10 9
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> % @ = A Mr-are o= 170 °
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Przyciski: Symbole ekranu

Przycisk wtgczania/wytaczania
Przycisk wyboru sekcji gotowania
Przycisk alarmu

Przycisk zmniejszania i przesuwania
Przysick zmniejszania i przesuwania
Przycisk czasu i ustawien

Przycisk oswietlenia

Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Obszary wskaznikéw: (Dostepne
osobno dla kazdej sekciji
gotowania)

9 Obszar wskaznika temperatury

10 Obszar wskaznika czasu/zegara

11 Ekran funkgji

O ~NO O~ wWwN =

O : Symbol czasu pieczenia

L1 Symbol alarmu

p : Symbol pieczenia

{ : Symbol temperatury w

piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania

(booster)

: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol poziomu gtognosci

: Symbol jasnosci

: Symbol rozmrazania

: Symbol utrzymywania ciepta

: Symbol eko

: Symbol jednejduzej sekcji

gotowania

: Symbol dolnej sekciji gotowania

: Symbol gérnej sekcji gotowania

: Symbol podwajnej sekciji

gotowania

: Symbol zdalnego sterowania*

: Symbol sieci bezprzewodowe;

(Wi-Fiy*

1t Symbol samooczyszczenia®

: Symbol blokady drzwi*

4 . Symbol sondy temperatury
miesa”

* Zalezy od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

»
[
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Funkcje obstugi piekarnika
W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstugi, z ktérych mozna korzysta¢ w
piekarniku, oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, jakg mozna ustawic¢ dla tych
funkgcji. Kolejnos¢ pokazanych trybdw pracy moze réznic sie od rozmieszczenia w
urzgdzeniu.

Dolna-gérna i jedna duza cze$é

Piekarnik nie nagrzewa sig.
Dziata tylko wentylator (na tylnej
Scianie). Zamrozone jedzenie w
postaci granulek jest powoli
Rozmraz rozmraZgne w temperaturzg
N anie - pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny
do rozmrozenia catego kawatka
miesa jest diuzszy niz w
przypadku produktéw
zbozowych.
Zywnos¢ jest podgrzewana
— Ogrzewa jednoczesnie od gory i od dotu.
. Nadaje sie do ciast, ciastek lub
- - nie dolne | 40 - 280 iast i qul f h do
i gérme C|asfc i gulaszu w formac
pieczenia. Pieczenie na
pojedynczej blasze.
. Wiaczona jest tylko dolna
Nizsze T
grzatka. Nadaje sie do potraw,
- ogrzewa | 40 - 220 e ; BT
ni dre wymagajg przyrumienienia
- na spodzie.
Ogrzewa Gorace powietrze w piekarniku z
nie dolne wentylatorem jest ogrzewane
& i gorne przez gorne i dolne grzatki, a
% - - wspoma | 40 - 280 nastepnie rozprowadzane
gane réwnomiernie i szybko po
wentylat komorze. Pieczenie na
orem pojedynczej blasze.
Gorace powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane
przez termowentylator, a
® Gotowan 40 - 280 nastepnie rozprowadzane
® ie turbo rownomiernie i szybko po
komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu
pdtkach o réznych poziomach.
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Aby oszczedzac energig, mozna
uzywac tej funkcji zamiast
»1urbo gotowania” w zakresie
Wentylat 160-220°C. Czas gotovx(ania
® ¢ ® ¥ or bedzie jednak nieco diuzszy.
ekonomi 160 - 220 Po wypraniu tej funkcji na
czny ekranie przez 2 sekundy
widoczny jest napis ,ECO”. Po 2
sekundach pojawi sie
sugerowana wysokosc
temperatury.
Dziata grzalka gorna plus
— Grzatka wentylator w $cianie tylnej.
® gdrna + 40 - 280 Wentylator poprawia
@ wentylat rozprowadzanie gorgcego
or powietrza. w porownaniu do
grzania tylko od gory.
. Dolna grzatka i ogrzewanie
g - F“T‘kqa 40 - 280 wentylatorem dziatajg. Nadaje
Lo pizzy sie do pizzy.
Wiaczone sg funkcje grzania
e gornego, grzania dolnego i
® ) Funkcja 40 - 280 grzania wentylatorem. Kazda
® 3D strona gotowanego produktu
jest gotowana réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej blasze.
-~ N Maty grill na suficie piekarnika
Maty grill | 40 - 280 | dziata. Nadaje sie do grillowania
mnigjszych kawatkow.
=R v Duzy grill na suficie piekarnika
Duzy grill | 40 - 280 | dziala. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.
Gorace powietrze w piekarniku z
Duzy gril wentylatorem nagrzewane przez
Mt R z 40 - 980 duzy grill jest szybko
& wentylat rozprowadzane po komorze.
orem Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.
@ Utrzyma Stuzy do utrzymywania zywnosci
- nie 40 - 100 w temperaturze gotowej do
® ciepta podania przez dtuzszy czas.
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tatwe
Czyszcze
nie parg

Rozni sig w zaleznosci od
modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.
Funkcja ta umozliwia
zmiekczenie brudu wewnatrz
piekarnika (ktory nie przebywat
w nim przez dtuzszy czas) i jego
tatwe wyczyszczenie. Zobacz
rozdziat dotyczacy czyszczenia,
aby zapoznac sie z tfatwym
CzyszCzeniem para.

* Maksymalna temperatura 280 °C dotyczy tylko pojedynczych duzych funkcji. Dla
funkcji dolngj i gérnej maksymalna temperatura wynosi 250 °C.
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Kombinacje funkcji wspétdziatania
gornej i dolnej sekciji

Gotowanie turbo
+ Gotowanie
turbo

Gotowanie turbo
+ Funkcja pizzy
Gotowanie turbo
+ Nizsze
ogrzewanie

Maty grill +
Gotowanie turbo

®| ¢ @l@@ ®®

WO W

Duzy grill +
® Gotowanie turbo

% Rozmrazanie +
# Rozmrazanie

Zakresy nastaw temperatury pracy
dolnej czgsci gérnej

W przypadku gotowania dwusekcyjnego
na temperature jednej sekcji wptywa
ustawienie temperatury w drugiej sekciji.
Z tego powodu istniejg ograniczenia
wynikajgce z temperatur ustawionych
dla sekcji. Zakres temperatur, ktdre
mozna ustawic dla drugiej sekdji,
zgodnie z temperaturg ustawiong dla
jednej sekgji, podano w ponizszych
tabelach

180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 225
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

105
100 135
120 160
140 1056 190
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Akcesoria

Urzadzenie zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i
ich prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sig w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA: Blachy wewnatrz urzadzenia moga ulec deformacji pod wptywem ciepfa.
Nie ma to zadnego wptywu na funkcjonalnosé. Deformacja znika po schtodzeniu
blachy.

Standardowa blacha do piekamika
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Gigboka blacha

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkdw, soczystych potraw lub do
zbierania wyptywajgcego ttuszczu
podczas grillowania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag byc upieczone, smazone i
duszone na wybranej potce.

Przegroda
Stuzy do podziatu sekcji gotowania na
dwie oddzielne sekcje.

20/PL



Zastosowanie akcesoriow
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia pdtek w
piekarniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest
Oznaczona numerami na przednie;

Umieszczenie przegrody
Aby piec tylko w gornej, dolnej lub
razem w dolnej i gérnej czesci
piekarnika, nalezy umiesci¢ przegrode w
sposob przedstawiony na ponizszym
rysunku na 3. pozyciji potki.
Przed wtozeniem przegrody 3.
Potdz ja ptasko na koricu pdtki, a
nastepnie wsun jg prosto. Jedli
utozysz jg pod katem, przegroda
moze ulec uszkodzeniu.

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czes¢ otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Aby

uzyskac lepsze pieczenie, grill druciany
musi by¢ zamocowany w punkcie
zatrzymania drucianej potki. Nie moze
przechodzi¢ przez punkt zatrzymania,
aby stykac sie z tylng $ciang piekarnika.

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych
pdtkach.

Podczas umieszczania tacki na
wybranej pdice raczka musi znajdowac
sie z przodu.

Aby uzyskac lepsze pieczenie, tacke
nalezy przymocowac do gniazda
zatrzymujgcego na ruszcie. Nie moze
przechodzi¢ przez gniazdo
zatrzymuijace, aby stykac sie z tylng
Sciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla
drucianego

Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktdra
zapobiega wysuwaniu sig rusztu
drucianego z p&tki rusztu. Dzieki tej
funkcji mozna tatwo i bezpiecznie wyjac
jedzenie. Podczas zdejmowania
drucianej kratki mozna jg pociagng¢ do
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przodu, az do oporu. Musisz oming¢ ten
punkt, aby catkowicie jg wyjac.

Funkcja tacki zatrzymujacej — w
modelach z pétkami drucianymi
Dostepna jest réwniez funkcja
zatrzymania, ktéra zapobiega
wysuwaniu sie bachy z drucianej potki.
Podczas wyjmowania blachy zwolnij jg z
tylnego gniazda blokujgcego i pociggnij
do siebie, az dotknie przedniej strony.
Musisz oming¢ to gniazdo zatrzymuijace,
aby catkowicie ja wyjac.
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Prawidlowe umieszczenie kratki
drucianej i blachy na szynach
teleskopowych - W modelach z
poétkami drucianymi i szynami
teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Uzywajac blach i rusztow
drucianych z szyna teleskopowa, nalezy
uwazac, aby kotki z przodu i z tytu szyn
teleskopowych opieraty sig o krawedzie
rusztu i blachy (pokazane na rysunku).




Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szer/gtebokosc) 595 mm/ 694 mm/ 567 mm

Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 mm / 560 mm/min. 550
(wysokosc / szerokosé / glebokosc) mm
Napiecie / Czestotliwosé 220-240V ~ 50Hz

Typ i przekrdj kabla min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia ' '

Catkowite zuzycie energii 2,8 kW

Rodzaj piekarnika Piekarnik wielofunkcyjny
#

Podstawy: Informacije na etykiecie energetycznej domowych piekamikow
elektrycznych sg podane zgodnie z normg EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci
te sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujacym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy w produkcie istnieja odpowiednie funkcje,
czy nie. 1- Ekonomiczny wentylator 2- Turbo gotowanie 3 Maty grill
wspomagany wentylatorem 4- Géme i dolne ogrzewanie

W celu poprawy jakosci urzadzenia specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego urzadzenia.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia zaleca sie wykonanie
ponizszych czynnosci, odpowiednio w
ponizszych sekcjach.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
uzyciem piekamika. Jesli jej nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikdw nie mozna piec.
1.Gdy piekarnik jest uzywany po raz
pierwszy, wyswietlana jest godzina
ustawiona na piekarniku.
2.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina),
dotknij © przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien. Na
ekranie pojawi sie odliczanie 3- 2-1.
Po zakonczeniu odliczania wigcza sie
menu ustawien.
3.Dopdki wyswietlany jest symbol &,
trzymaj palec na przyciskach®/© .
4.Naciénij przycisk © aktywujgcy pole
godziny.
» Obszar czasowy | symbol & miga na
ekranie.

Nalninln
UL

- x

O =

5.Dotykajgc przyciski @/ ustawisz
godzine dnia i aktywujesz obszar

minut dotykajac przycisk € ponownie.

)
1300

D o QMQWN =l

» Obszar minut i symbol ® miga na
ekranie.
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6.Naciénij przyciski ©/O, aby ustawic
czas. O Potwierdz ustawienie,
naciskajac przycisk.

305

@ o &a,w = bl

» Pora dnia jest ustawiona i symbol &
stale Swieci.

Jesdli nie zostanie wykonane
ustawienie pierwszej godziny,
godzina zaczyna rosna¢ od
00:00. Mozesz pdzniej zmienic
ustawienie pory dnia, jak opisano
w sekgji ,,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
zasilaniu ustawienie pory dnia jest
anulowane. Powinien zostac
ponownie ustawiony.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

Pozostaw przegrode w
piekarniku.

3.Witacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposdb
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia
wybierz najwyzszg temperature i
funkcije roboczg, na ktérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje



obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obsfugiwac piekamik.  UWAGA Przy pierwszym uzyciu

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie. przez kilka godzin moze
6.Wytrzyj powierzchnie urzadzenia pojawié sie dym i
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj nieprzyjemny zapach. Jest
szmatka. to normalne i doich
Przed uzyciem akcesoriow: usuniecia wystarczy dobra
Umyj akcesoria wodg z detergentem i wentylacja. Unikaj
miekka gabka. bezposredniego wdychania
UWAGA Niektdre detergenty lub dymu i zapachow, ktére sie
grodki czyszczgce moga tworza.

uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do
czyszczenia, kremow ani
ostrych przedmiotow.
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B Korzystanie z piekarnika

Ogodlne informacje
dotyczace korzystania z
piekarnika

Wentylator chtodzacy (moze by¢
niedostepny w Twoim urzadzeniu).
Urzadzenie posiada wentylator
chtodzacy. Wentylator chtodzgcy wiacza
sie automatycznie w razie potrzeby i
chtodzi zaréwno przdd produktu, jak i
meble. Wytgcza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chtodzenia.
Gorace powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzgcy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic czasu
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pracy wentylatora chtodzacego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.
Oswietlenie piekarnika
Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie jest wtaczone
podczas pieczenia, w niektorych
wytgcza sie po pewnym czasie.
Jesli drzwiczki urzadzenia zostang
otwarte podczas pracy piekarnika lub w
pozycji zamknietej, oswietlenie
piekarnika wigczy sie automatycznie.
Jedli znajduje sie przycisk <7~ na panelu
sterowania: W przypadkach, gdy lampa
piekarnika jest wtgczana lub wytgczana
automatycznie, mozesz wigczyc |
wytaczy¢ lampe w dowolnym
momencie, dotykajgc przycisku -7~ .
W przypadku niektorych funkgii
pieczenia lampa nigdy sie nie
wigcza, aby oszczedzad energie.



Sekcje pieczenia w piekarniku
Mozesz gotowac na 4 rézne sposoby w réznych sekcjach, uzywajgc przegrode w

C z urzadzenia.

piekarniku lub wychodza

Gdy gormna czesc¢ jest aktywna, na

Mozesz piec tylko w
gormej czesci.

ekranie wyswietlane sa funkcije

czesci gornej, wskaznik

temperatury oraz ekrany wskaznika

czasu/czasu. Komora ta jest

aktywna tylko wtedy, gdy obok
ekranu funkcji sekcji gémej znajduje

sie symbol > .

Gdy dolna czes¢ jest aktywna, na

ekranie wyswietlane sa funkcije
czesci dolnej, wskaznik

temperatury oraz ekrany wskaznika

czasu/czasu. Komora ta jest
aktywna tylko wtedy, gdyobok

ekranu funkgji sekcji dolnej znajduje

sie symbol > .
Kiedy czesci goérna i dolna sg

| ] Czesc Nadaje sie do
gdrna grillowania i
pieczenia matych
porgiji.
Mozesz piec tylko w
Dolna dolnej C;@éci.
L ] komora Nadaje sig do
pieczenia potraw
Sredniej wielkosci.
Mozesz piec
Komora jeQnoc;eénie W
[ dolna - gornej i dolngj
L] . komorze. Nadaje sie
goérna . . .
do pieczenia dwdéch

réznych potraw.

aktywne, ekrany funkgji, wskaznika
temperatury i wskaznika
czasu/czasu, wiasciwe dla tych
czesci, pojawiajg sie na ekranie
oddzielnie. Jesli obie komory majg
symbole > obok ekrandw funkgii,
aktywne sg obie komory.
Gdy aktywna jest jedna duza

Mozesz piec w

jednej duzej czesci.

Jedna Nadaje sie do
. duza potraw duzych
czesc rozmiarow i
wielokrotnego
gotowania.

komora, ekran funkcji dla obu
czesci jest dostosowywany do
pojedynczej czesci. Pojawig sie
ekrany wskaznika temperatury i

czasu/czasu trwania dla dolnej

komory.

Aby pojedyncza duza komora byta
aktywna, arkusz komory posredniej
musi zostac¢ usuniety z urzadzenia.
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Panel sterowania piekarnika
& Ostrzezenia ogodlne
¢ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin.
Dla funkgcji utrzymywania ciepta czas
ten wynosi 23:59. W przypadku
przerwy w dostawie pradu,
zaprogramowane gotowanie i czas
gotowania sg anulowane.
Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Konieczne jest
zapisanie dokonanych ustawien
poprzez dotknigecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie
odczekanie.
¢ Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na

wyswietlaczu migaja. Konieczne jest
zapisanie dokonanych ustawien
poprzez dotknigecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie
odczekanie.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostaty czas jest
wyswietlany na ekranie.

Jesli na panelu sterujgcym jest
aktywne ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego, po
rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie symbol 28, a
piekarnik szybko osiggnie ustawiong
temperature. Aby uzyskac ustawienia
szybkiego podgrzewania, zobacz

sekaje ,,Ustawienia”.

kb 10 9
e |8 9 QML CT © A T C
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ase mimhaimk e~ b lmE
> % @ =)= QMr-are o= 3707¢ |
— Y © LICULz a0 C LM
) = A 60,0 O =~ Pl
| | I | |
1 2 3 4 5 6 7 8
Przyciski: 9 Obszar wskaznika temperatury
1 Przycisk wtgczania/wytaczania 10 Obszar wskaznika czasu/zegara
2 Przycisk wyboru sekcji gotowania 11 Ekran funkgiji
3 Przycisk alarmu Symbole ekranu
4 Przycisk zmniejszania i przesuwania ¢ : Symbol czasu pieczenia
5 Przysick zmniejszania i przesuwania L Symbol alarmu
6 Przycisk czasu i ustawien P : Symbol pieczenia
7 Przycisk oswietlenia i : Symbol temperatury w
8 Przycisk piekarniku
uruchamiania/zatrzymywania Aj : Symbol szybkiego nagrzewania
pieczenia (booster)

Obszary wskaznikéw: (Dostepne
osobno dla kazdej sekgcji
gotowania)
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& : Symbol ustawien
& : Symbol wigczonej blokady
p : Symbol poziomu gtosnosci



: Symbol jasnosci

: Symbol rozmrazania

: Symbol utrzymywania ciepta

: Symbol eko

: Symbol jednejduzej sekgji

gotowania

: Symbol dolnej sekciji gotowania

: Symbol gérnej sekcji gotowania

: Symbol podwajnej sekciji

gotowania

g : Symbol zdalnego sterowania*

= : Symbol sieci bezprzewodowe;
(Wi-Fiy*

1 Symbol samooczyszczenia®

: Symbol blokady drzwi*

4 Symbol sondy temperatury
miesa”

* Zalezy od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

1.Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisk O

Ml Wexde

» Jesli przegroda nie zostanie
zainstalowana po otwarciu piekarnika,
na ekranie pojawi sie pierwsza dziatajgca
funkcja pojedynczej duzej sekcji. Jezeli
przegroda jest wiozona, wyswietlana jest
pierwsza dziatajgca funkcja dla dolnej
czesci. Gdy wyswietlacz znajduje sie w
tym stanie, mozna regulowac funkcije
pracy, temperature i czas gotowania.

Jegli na tym ekranie nie zostanie

wprowadzone zadne ustawienie,
piekarnik wytgczy sie po okoto 3

minutach, a na ekranie pojawi sig
godzina.

Wylacz piekarnik;
Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisk @ .
Na ekranie jest wyswietlana godzina.

Pieczenie w jednej duzej czesci,
tylko w dolnej czesci lub tylko w
gornej czesci

Ponizsze kroki opisujg pieczenie w
jednej duzej czesci, tylko w dolnej czesci
lub po prostu w gornej czesci.

Aby piec w jednej duzej czesci,
wyjmij przegrode z produktu.
1.Aby piec w jednej duzej czesci, wyjmij
przegrode z produktu. Jesli chcesz

piec tylko w dolnej lub tylko gornej
czesci, zainstaluj przegrode komory.
2.Wigcz piekarnik, dotykajac przycisk O

» Jesli przegroda nie zostanie
zainstalowana po otwarciu piekarnika,
na ekranie pojawi sie pierwsza
dziatajgca funkcja pojedynczej duzej
sekcji. Jezeli przegroda jest wiozona,
wyswietlana jest pierwsza dziatajgca
funkcja dla dolnej czesci.

Jezeli wiozona jest przegroda:

P (e
L @ AL IH

O 8 50,00 = M

Jezeli arkusz przegrody nie jest
wtozony:

MM e
LI L [

L 6.3 0 = bl

O =

3. Po wiozeniu przegrody aktywowany
jest ekran czesci pieczenia dolngj
komory. Wystarczy dotkngé B aby
wybrac gérng czesc.

» Pojawi sie symbol > obok ekranu

funkcji w gérnym panelu.
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4.Gdy sekcja pieczenia, ktdrej chcesz
uzyc¢ jest aktywna, wybierz funkcije,
ktéra chcesz uzy¢ do pieczenia, za
pomocg przycisku wyboru funkcii.

5.Na ekranie pojawi sie temperatura
wstepnie ustawiona dla wybranego
programu. Jesli chcesz zmienic te
temperature, ustaw temperature, w
ktorej chcesz piec za pomoca

f_zfﬁ?w

W przypadku zmiany funkgji prac
po zmianie temperatury wstepnie
wybranej dla programu, na
ekranie wyswietlana jest nowo
ustawiona temperatura. Jesli
jednak wybrana temperatura nie
miesci sie w zakresie temperatur
wybranej funkciji roboczej,
wyswietlana jest najwyzsza
temperatura dla tej funkgii
roboczej.

6.Jesli chcesz piec bez ustawiania
czasu pieczenia, dotknij przyciskPl,
aby rozpocza¢ pieczenie.
Jedli pieczenie zostanie
rozpoczete bez regulacji czasu
pieczenia, piekarnik nie wytaczy
sie automatycznie po zakonczeniu
pieczenia. Uzytkownik musi
zakoriczy¢ pieczenie.
» Twdoj piekamik zaczyna dziata¢
natychmiast przy wybranej funkgji i
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temperaturze, a na ekranie pojawia sig

uptywajgcy czas. Na ekranie

wyswietlane sg symbole P oraz i . Gdy

temperatura wewnatrz piekarnika osigga

ustawiong temperature, zaswieci sie

kazdy etap symbolu i .

Czas, jaki uptynat od rozpoczecia

pieczenia, pojawia sie na ekranie

Czas/godzina.

7.Jesli chcesz gotowac ustawiajgc
czas pieczenia, dotknij przycisk ©
raz.

» Na ekranie pojawi sie symbol €9 .

Dla jednej duzej czesci:

M- rme
O LH L

@D 4 0,6 @wv >

Tylko dla dolnej czesci:

L® o050 IS

@ L o,e @m >

Tylko dla gérnej czesci:

MU NN

L 8.0 i@ = bl

Aby szybko ustawi¢ czas
pieczenia, mozesz bezposrednio
dotkngé przycisk @ , aby ustawic¢
czas pieczenia na 30 minut po
ustawieniu funkcji pieczenia i
temperatury, a nastepnie uzyj
przyciski /@ do zmiany czasu.
8.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow @/

Czas pieczenia wydtuza sie o 1

minute w ciggu pierwszych 15

minut i 0 5 minut po 15 minutach.

L ®

@D




9.Po ustawieniu programu, temperatury
i czasu pieczenia dotknij przycisku
Pl aby rozpoczaé pieczenie.

» Piekarnik natychmiast zacznie dziata¢
z wybrang funkcjg i temperatura.
Odliczany jest czas pieczenia
ustawiony na ekranie. Na ekranie
wyswietlane sg symbole P oraz i . Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osigga ustawiong temperature,
zas$wieci sie kazdy etap symbolu i .

10.Jesli pieczesz bez ustawiania
czasu pieczenia, piekarnik nie
wytgczy sie automatycznie. Musisz
kontrolowac pieczenie i go wytaczyc.
Gdy potrawa jest gotowa dotknij
przycisku P ll,aby zakonczy¢ pieczenie
lub dotknij przycisku @, aby
catkowicie wytaczy¢ piekamik.

11.Jesli pieczesz, ustawiajac czas
pieczenia, po uptywie ustawionego
czasu pieczenia na ekranie pojawi sig

"Koniec", rozlegnie sie ostrzezenie

dzwigkowe i pieczenie zostanie

zakonczone.

Ostrzezenie rozbrzmiewa przez dwie

minuty. Jesli dotkniesz Pl , gdy

stychac ostrzezenie dzwickowe, a na
ekranie wyswietlany jest komunikat

"Koniec", pierarnik kontynuuje prace

przez czas nieokreslony. Piekarnik

wytacza sie, jesli przycisk @ jest
dotkniety. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjgtkiem tych,
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytgczony.

Wspolne pieczenie w czesci dolnej

i gérnej

Ponizsze kroki opisuja sposob

wspdlnego pieczenia réznych potraw w

dolnej i gornej czesci. Przed

rozpoczeciem pieczenia okresl funkcje
gornej i dolnej czescl, ktdre sg
odpowiednie dla twoich potraw. Zobacz

P

~

sekcje ,Funkcje piekarnika” dla
kombinacji funkcji czesci gérnej-dolne;j.
1.Witdz przegrode i umiesc potrawy na
odpowiednich pdtkach czesci
piekarnika, w ktdrych bedziesz piec.
2.Wigcz piekarnik, dotykajac przycisk O

» Po wigczeniu piekarnika na ekranie
wyswietla sie pierwsza funkcja pracy
dolnej czescei.

P (e
L @ FLIL I

O ® 50,00 = M

3. W dolngj czgsci ustaw zgdang funkcije
pracy i temperature za pomocg
przyciskéow wyboru funkgii i

__temperatury.

» Pojawi sie symbol > obok ekranu
funkcji w gérnym panelu.
4.Jesli chcesz piec bez ustawiania
czasu pieczenia, dotknij przyciskWll,
aby rozpocza¢ pieczenie.
Jedli pieczenie zostanie
rozpoczete bez regulacji czasu
pieczenia, piekarnik nie wytaczy
sie automatycznie po zakonczeniu
pieczenia. Uzytkownik musi
zakoriczy¢ pieczenie.
» Dolna czes¢ piekamika natychmiast
zaczyna dziata¢ z wybrang funkcjg i
temperaturg, a na ekranie pojawia sie
uptywajgcy czas. Na ekranie
wyswietlane sg symbole P oraz i . Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika osigga
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ustawiong temperature, zaswieci sie

kazdy etap symbolu i .

Czas, jaki uptynat od rozpoczecia

pieczenia, pojawia sie na ekranie

Czas/godzina.

5.Jedli chcesz gotowacd ustawiajgc
czas pieczenia, dotknij przycisk ©
raz.

» Na ekranie czasu/czasu trwania dolnej

sekcji pojawi sie symbol €9 .

(o] o090 B
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Aby szybko ustawi¢ czas
pieczenia, mozesz bezposrednio
dotkngé przycisk @ , aby ustawic¢
czas pieczenia na 30 minut po
ustawieniu funkcji pieczenia i
temperatury, a nastepnie uzyj
przyciski @/ do zmiany czasu.

6.Ustaw czas pieczenia za pomocg
przyciskow @/ |
Czas pieczenia wydtuza sie o 1
minute w ciggu pierwszych 15

minut i 0 5 minut po 15 minutach.

7.Po ustawieniu programu, temperatury
i czasu pieczenia dotknij przycisku
Pl aby rozpoczaé pieczenie.

» Dolna czes¢ piekarnika natychmiast
zacznie dziata¢ z wybrang funkcjg i
temperaturg. Odliczany jest czas
pieczenia ustawiony na ekranie. Na
ekranie wyswietlane sg symbole P
oraz i . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osigga ustawiong
temperature, zaswieci sie kazdy etap
symbolu | .

8. Aby aktywowac gorng czesc, dotknij
przycisk & .
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8. W gornej czesci ustaw zadang
funkcje pracy i temperature za
pomoca przyciskow wyboru funkcii i
temperatury.

funkcji w gérnym panelu.

4.Jesli chcesz piec bez ustawiania
czasu pieczenia, dotknij przyciskWll,
aby rozpocza¢ pieczenie.

Jedli pieczenie zostanie
rozpoczete bez regulacji czasu
pieczenia, piekarnik nie wytaczy
sie automatycznie po zakonczeniu
pieczenia. Uzytkownik musi
zakonczy¢ pieczenie.
» Gorna czeseé piekarnika natychmiast
zaczyna dziata¢ z wybrang funkcjg i
temperaturg, a na ekranie pojawia sie
uptywajgcy czas. Na ekranie
wyswietlane sg symbole P oraz i . Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature, zaswieci sie
kazdy etap symbolu .
Czas, jaki uptynat od rozpoczecia
pieczenia, pojawia sie na ekranie
Czas/godzina.
5.Jedli chcesz gotowacd ustawiajgc
czas pieczenia, dotknij przycisk &
raz.
» Na ekranie czasu/czasu trwania w
gornej czesdci pojawi sie symbok® .
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Aby szybko ustawi¢ czas
pieczenia, mozesz bezposrednio
dotkngé przycisk @ , aby ustawic¢
czas pieczenia na 30 minut po
ustawieniu funkcji pieczenia i
temperatury, a nastepnie uzyj
przyciski /@ do zmiany czasu.

6.Ustaw czas pieczenia za pomocg
przyciskow @/ |

Czas pieczenia wydtuza sie o 1
minute w ciggu pierwszych 15

minut i 0 5 minut po 15 minutach.

7.Po ustawieniu programu, temperatury
i czasu pieczenia dotknij przycisku
Pl aby rozpoczaé pieczenie.

» Gorna czeseé piekarnika natychmiast
zacznie dziata¢ z wybrang funkcjg i
temperaturg. Odliczany jest czas
pieczenia ustawiony na ekranie. Na
ekranie wyséwietlane sg symbole P
oraz i . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osigga ustawiong
temperature, zaswieci sie kazdy etap
symbolu | .

O = L 06,6 o =

10.Jesli pieczesz bez ustawiania
czasu pieczenia, piekamik nie
wytgczy sie automatycznie dla obu
sekcji. Musisz kontrolowaé pieczenie i
go wytaczy¢. Zakoncz pieczenie,
dotykajgc przycisk Pl w czesei, w
ktorej pieczenie zostato zakonczone.
Po zakoriczeniu pieczenia w drugiej
czesci, najpierw aktywuj druga czesc
za pomocg symbolu B i dotknij

@ il HO»e
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przycisk Pl w tej czesai, aby
zakoriczy¢ pieczenie. Jesli chcesz
zamkna¢ obie czesci, dotknij przycisk
@, aby catkowicie wytgczyé piekarnik.
11.Jesli pieczesz, ustawiajac czas
pieczenia, na ekranie wskaznika
temperatury sekcji, w ktérej czas
gotowania zostat zakoriczony, pojawi
sig napis ,Koniec”, ustyszysz
ostrzezenie dzwigkowe i ta czes¢
zakoriczy pieczenie. Druga czesc
bedzie pracowa¢ do korca czasu
pieczenia. Po uptywie czasu pieczenia
w drugiej czesci, na ekranie wskaznika
temperatury sekcji, w ktérej czas
gotowania zostat zakoriczony, pojawi
sig napis ,Koniec”, ustyszysz
ostrzezenie dzwigkowe i ta czes¢
zakoriczy pieczenie.
» W kazdej czesci po zakoriczeniu
okresu alarmu przez dwie minuty
rozbrzmiewa ostrzezenie. Jesli dotkniesz
Pl gdy stychad ostrzezenie
dzwigkowe, a na ekranie wyswietlany
jest komunikat "Koniec", pierarnik
kontynuuije prace przez czas
nieokreslony. @ Piekamnik wylgcza sie
po dotknieciu przycisku. W przypadku
dotkniecia dowolnego klawisza z
wyjatkiem tych, dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy zostanie wytgczony.
Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
na ekranie w menu lub
ustawieniach, ktdre nalezy
aktywowac przciskaniem przez
dtuzszy czas. Po zakoriczeniu
odliczania wigcza sie odpowiednie
menu lub ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajgc z funkgcji blokady klawiszy,
mozesz zabezpieczy¢ ingerencie
jednostki sterujgcej.
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1.Dopdki na ekranie nie pojawi sie
symbolf , dotknij jednoczesnie
przyciski ®/O.

d a
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» Na ekranie pojawi sié odliczanie 3-2-1.

Po zakonczeniu odliczania pojawi sie
symbol & i blokada klawiatury jest
aktywowana. Po dotknieciu dowolnego
klawisza, gdy blokada klawiszy jest
aktywna, rozlega sie dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy, a symbol & miga.
Gdy blokada klawiszy jest
aktywna, nie mozna uzywac
klawiszy jednostki sterujgcej.
Blokada przyciskow nie wytaczy
sie w przypadku awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskéw
1.Dopdki symbol fi nie zniknie z ekranu,
dotknij jednoczesnie przyciski &/,
» Symbol & znika z ekranu i blokada
klawiszy jest wytaczona.
Ustawienie alarmu
Mozna uzy¢ jednostki sterujgcej w celu
ostrzezenia lub przypomnienia innego
niz pieczenie.
Alarm nie wptywa na dziatanie
piekarnika. Stuzy do ostrzegania. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytaczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwigkowe.
Maksymalny czas alarmu moze
wynosi¢ 23 godziny i 59 minut.
1.Dotknij raz przycisku &, aby ustawic
czas alarmu.
» Na ekranie zacznie migac na sie
symbol 2 .
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2.Ustaw godzine alarmu za pomocg
przyciskéw @/ . Nacinij ponownie
przycisk £ , aby potwierdzié
ustawienie.

2000
o 4 evﬁ,"@\@ = pl

» Symbol £} zadwieci sie w sposéb
ciagly, a na wyswietlaczu zaczyna sie
odliczanie czasu alarmu. Jedli czas
alarmu i czas pieczenia sg ustawione
jednoczesnie, na wyswietlaczu pojawi
sie krotszy czas.
3.Po uptywie czasu alarmu symbol 2
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwiekowe.
Jedli czas alarmu jest ustawiony,
gdy aktywna jest dolna lub géma
czesé, ikonka £ obok ekranu
wskaznika czasu/czasu trwania
miga na ekranie. W opisie jako
przykfad przedstawiono sytuacje,
gdy piekamnik jest zamkniety.

Wytacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczyc.

» Ostrzezenie dzwigkowe ustaje.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Aby zresetowac okres alarmu, dotknij
przycisk £ . Dotknij przycisk @ dopdki
na ekranie jest widoczne ,,00:00”.

2.0} naciskajac przycisk przez diuzszy
czas



Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnosc swojej

jednostki sterujgcej. Aby wykonac to

ustawienie, piekarnik powinien by¢

wyfgczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina),
dotknij © przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

2.Dopdki na ekranie nie pojawi sie
symbol @ , dotknij przyciski /O .

3.6 Aktywuj ustawienie gtognosci,
ponownie dotykajac przycisk. (b-1, b-
2)

4.Ustaw zagdany ton za pomocg
przyciskow @/

» Wybrane ustawienie gtosnosci jest

natychmiast potwierdzane. Dotknij

przycisk 9 aby powrdci¢ do menu

ustawien.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz ustawi¢ jasnosc jednostki

sterujacej. Aby wykonac to ustawienie,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina),
dotknij © przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

2.Dopdki na ekranie nie pojawi sie
symbol B, dotknij przyciski /0 .

3.0 Aktywuj ustawienie jasnosai,
ponownie dotykajac przycisk.

4.Ustaw zadang jasnos¢ pomocg
przyciskéow @/ . (d-1, d-2, d-3)

» Wybrane ustawienie jasnosci jest

natychmiast potwierdzane. Dotknij

przycisk & aby powrdcié do menu

ustawien.

Ustawianie funkcji szybkiego

nagrzewania wstepnego (Booster)

Mozesz uruchomic pieczenie w swoim

urzadzeniu automatycznie dzieki funkcii

szybkiego nagrzewania. W tym celu

nalezy aktywowac ustawienie szybkiego

nagrzewania. Aby wykonac to

ustawienie, piekarnik powinien by¢

wyfgczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina),
dotknij & przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

2.Dopdki na ekranie nie pojawi sie
symbol A48 , dotknij przyciski @/ .

3.0 Wigcz ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster),
dotykajgc przycisku lub naciskajgc na
pokretto piekarnika.

4.Przyciski @/@ przefgczajg ustawienie

+"WYEACZONY” na ,WEACZONY”
na ekranie.
» Wybrane ustawienie szybkiego
nagrzewania jest natychmiast
potwierdzane. Dotknij przycisk & aby
powrdci¢ do menu ustawien.

W ten sam sposdb mozna
wytaczy¢ ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego.
Ustawiajgc na ,Wylgcz” mozna
anulowac ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego.

Zmiana ustawienia godziny

Aby zmieni¢ godzine, kitdrg wczesdniej

ustawites$

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina),
dotknij € przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien. Na
ekranie pojawi sie odliczanie 3- 2-1.
Po zakonczeniu odliczania wigcza sie
menu ustawien.

2.Dopdki wyswietlany jest symbol &,
trzymaj palec na przyciskach®/© .

3.5 Naciénij klawisz , aby aktywowad
pole godziny.

» Obszar czasowy i symbol & miga na

ekranie.
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4.Dotykajgc przyciski @/ ustawisz
godzine dnia i aktywujesz obszar

minut dotykajac przycisk & ponownie.

1400
O = o @,@,W = bl

» Obszar minut i symbol ® miga na
ekranie.

300

O B 10,0 ixv« >l

5.Naciéni przyciski ®/0, aby ustawié
czas. © Potwierdz ustawienie,
naciskajgc przycisk.
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E Ogolne informacje o pieczeniu

W tej sekcji znajdziesz wskazdowki
dotyczgce przygotowywania i pieczenia
potraw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektére
produkty spozywcze przetestowane,
jako producenci, i najpardzie;
odpowiednie ustawienia dla tych
produktow spozywczych. Wskazane sg
réwniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne

dotyczqce pieczenia
¢ Podczas otwierania drzwi piekarnika lub
po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur. Jest
to normalne zjawisko.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sie roznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktore pozostang w
piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe
pieczenie.

¢ W przypadku potraw, ktdre beda
pieczone wedtug wtasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnosc
gotowania. Nalezy przestrzegac
ostrzezen i informacji dostarczonych
przez producenta dla zewnetrznych

naczyn kuchennych, ktére beda
uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktdry bedzie uzywany podczas
pieczenia, 0 rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny,
ktore przestajg z foremki, moga
stwarzac ryzyko poparzenia i wptywac
na jakos$¢ pieczenia. Nalezy uzy¢
papieru ttuszczoodpornego
odpowiedniego do danej temperatury.

e Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiescic potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogdéine

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzadzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wtasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jedli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wiozy¢ foremke z masa.

e Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc¢ je na srodku, a nie w
poblizu tylnej ciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowe;.

¢ Pieczenie moze sig rozni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne
powierzchnie wyrobow cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

e Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna
zaobserwowac lekkie zrumienienie. W
takiej sytuacji moze by¢ konieczne
wydtuzenie czasu pieczenia o okoto 10
minut.
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e \Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

e Umiesc¢ jedzenie na zalecanej pofce.
Dolna pdtka piekarnika to potka numer
1.

Wskazéwki dotyczgce pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature 0 10 °C i skro¢ czas
pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10 °C.

e Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

e Jesli wnetrze ciasta jest dobrze
upieczone, ale na zewnatrz jest lepkie,
uzyj mnigj ptynu, zmniejsz temperature i
zwigksz czas pieczenia.

Wskazéwki dotyczgce ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,,sosie” sktadajgcym sie z
mleka, oleju, jajek i mieszanki jogurtowej.

e Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubosc¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

e Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sig, ze ilo$é ,sosu”,
ktorg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto rownomierne sie
zarumienito, sprébuj réwnomiernie

rozprowadzi¢ ,,sos” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

e Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony, umiesc
ciasto na dolnej pdtce do dalszego
pieczenia.

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarnika w jednej duzej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej blasze

Ciasto na Standardowa blacha Ogrzewanie
blasze piekarnika* dolne i gérme S 180 80...40
Ciasto w Forma do ciasta na . p
formie ruszcie drucianym™ Gotowanie turbo 3 190 40, 50
Standardowa blacha Ogrzewanie . .
. piekarnika* dolne i gdrne S 160 25...35
Clasteczka Standardowa blacha
i 2 1680 35 ...
piekarnika® Gotowanie turbo 2 1e( 35..45
Okragta foremka do
ciasta o Srednicy 26 cm Ogrzewanie
z zaciskiem na ruszcie dolne i géme 8 160 80...40
Ciasta drucianym**
biszkoptowe Okragta foremka do
ciasta o $rednicy 26 cm . 4
2 zaciskiem na ruszcie Gotowanie turbo 3 160 35...45
drucianym**
N Ogrzewanie
Ciastko Blacha na placek dolne i gérne S 170 25...35
Blacha na placek* Gotowanie turbo 3 170 30... 40
Giasto Standardowa blacha Ogrzewania 200 30 . 40

piekarnika*

dolne | gome
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Standardowa blacha

Ogrzewanie

piekarnika* dolne i gérme 2 200
Bulka Standardowa blacha
piekarnika® Gotowanie turbo 3 180 30 ... 40
Standgrdowg b*lacha Ogrzewap@ 3 200 35 4%
piekarnika dolne i gdrme
Caly chieb Standardowa blacha
. - Gotowanie turbo 3 200 35...45
piekarnika
Prostokatny pojemnik Ogrzewanie
Lazania szklano-metalowy na q grzewal 2o0r3 200 30...40
: ! - olne i gérme
ruszcie drucianym
Okragta czarna
metalowa forma o Ogrzewanie
$rednicy 20 cm na dolne i gdrne 2 180 8. 78
Szarlotka drucianym ruszcie
Okragta czarna
metalowa forma o .
érednicy 20 om na Gotowanie turbo 3 170 60 ... 80
drucianym ruszcie**
Standardowa blacha Ogrzewanie - Py N .
. piekarnika* dolne i gérme - o 80 8.5
Pzza Standardowa blacha
- o501 080 Y
pickarmika® Funkcja pizzy 3 250 ... 280 §...12

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzgdzeniem. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace pieczenia na dwdéch blachach

1 - Standardowa blacha Gotowanie
Ciasteczka piekarnika* turbo 14
4- Blacha na placek™
2 - Standardowa blacha .
Ciastko piekarnika* G'Oto‘ga”'e 2-4 170 80 .. 40
4- Blacha na placek™ turbo
2 - Standardowa blacha
Ciasto piekarnika*
4- Blacha na placek*
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzadzeniem. Sg dostepne osobno.

Gotowanie

— Ao ce 0
turbo 2-4 80 G0

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarnika w gérnej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej blasze

Ciasto w Forma do ciasta na

formie ruszcie drucianym** Gotowanie turbo 4 = 4
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Standardowa blacha

. . =0

Ciasteczka piekarnika* Gotowanie turbo 4 1Bl 40 ... 80

Ciastko Blacha na placek* Gotowanie turbo 4 170 30 ... 40
Standardowa blacha . _

Sa6 ar -

Butka pickarnika® Gotowanie turbo 4 180 35 ... 45

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzadzeniem. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarnika w dolnej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej blasze

iasto w orma do ciasta na . G
formie ruszcie drucianym** Gotowanie turbo ! 189
Okragta foremka do
Ciasta ciasta o Srednicy 26 cm . ~
biszkoptowe  z zaciskiem na ruszcie Gotowanie turbo ! e 40...50
drucianym**
. Standardowa blacha - - .
; . 2 250G ... 28 0. 18
Pizza pickarnika® Funkcja pizzy 250 O 1 15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzadzeniem. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia z funkcja ekonomicznej pracy wentylatora w jednej

duzej czesci

¢ W trybie ECO z wentylatorem nie zmieniaj ustawienia temperatury po
rozpoczeciu pieczenia.

¢ W trybie ECO z wentylatorem nie otwieraj drzwiczek po rozpoczeciu pieczenia.
Jedli drzwiczki nie zostang otwarte, temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania energii, a temperatura ta moze réznic sie
od pokazanej na ekranie.

¢ Nie nagrzewaj wstepnie w trybie ekonomicznym wentylatora.

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej blasze

Standardowa blacha 5

Ciasteczka Diekarnika® 160 2500
) Standardowa blacha
Ciastko piekarmika® 3 200 30 ... 40
) Standardowa blacha
Ciasto piekamika® 2 200 3550

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
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Standardowa blacha i 180 35 .50

Ciasteczka piekarmika®
) Standardowa blacha
Ciastko piekamika® 4 200 46 0 bh
) Standardowa blacha
Ciasto piekamika® 4 290 3560

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
¢ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
Mieso, ryby i dréb migso w piekarniku przez okoto 10
minut. Sok z miesa lepiej rozprowadza
sie na smazonym miesie i nie wyptywa
po rozkrojeniu.
* Rybe nalezy umiescic na $redniegj lub
niskiej pdtce na talerzu zaroodpornym.
¢ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Przyciski grillowania

e Doprawienie sokiem z cytryny i
pieprzem przed pieczeniam catego
kurczaka, indyka i duzych kawatkdw
miesa zwigkszy wydajnos¢ gotowania.

e Pieczenie miesa bez kosci zajmuje
15—30 minut.

¢ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut
Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.

Tabela pi

Stek (w Ogrzewanie 15 minut
catosal)/Pieczer Standardowa blacha  dolne i gére 3 250/max, 60 ... 80
wolowa (1kg) piekarnika* wspomagane potem 180...
9 wentylatorem 190
Ogrzewanie
Gicz jagnieca Standgrdowg b*lacha dolne i gdrne 3 170 85 . 110
(1,5-2,0kg) piekarnika wspomagane
wentylatorem
il drugiany” - Ogrzewanie 15 mint
oo oo momex G
Pieczony pdtce wentylatorem potem 210
kurczak (1,8-2 - ——
Grill druciany .
kg) Umiescié iedn 15 minut
riescic jedng Funkcja 3D 2 250/max, B s
blache na dolnej otem 510
potce P
Ogrzewanie 25 minut
Standardowa blacha  dolne i gére 250/max,
. . 1 150 ... 210
piekarnika wspomagane potem 180...
wentylatorem 190
Indyk (5,5 kg) 25 minut
Standardowa blacha . 250/max,
piekarnika* Funkoja 3D 1 potem 180... 150...210
190
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Grill druciany Ogrzewanie
Umiescic jedng dolne i gdrne
blache na dolnej wspomagane 200 20...30
potce wentylatorem
Ryby Grill druciany”
Umiescicjedna g ia 3D 3 200 20....80

blache na dolnej
pdtce
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzadzeniem. Sg dostepne osobno.

Tabela miesa, ryb i drobiu w gérnej czesci

ieczony . :

kurczak (1,8-2 Sta”d?éggg’rﬁ:fa‘)ha Gottsggin'e 4 5 i 80 .. 105
kg) P potem 210

Ryby Standardowa blacha Gotowanie 4 500 o0 a0

piekarnika* turbo

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

**Te akcesona nie sa dostarczane z urzadzemem Sa dostepne 0sobno.

ak (1,8-2
Koz

Kures:

[on]
Q

Sy Sta . che ] 200 20
Ryt i R 20
Wstepne nagrzewanie Jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzgdzeniem. Sg dostepne osobno.
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Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe

podczas grillowania szybko brgzowiejg,

majg piekng skorke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasziyki, kietbaski, a

takze soczyste warzywa (pomidory,

cebula itp.) sg szczegdinie polecane do

grillowania.

Ostrzezenia ogoélne

* Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania w jednej duzej cz

Goragce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

¢ Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ \Wsun ruszt lub blache na zadany
poziom. Jedli pieczesz na ruszcie,
umies¢ blache na dolnej pétce, aby
zebrac ttuszcz. Blacha piekamika,
ktéra ma by¢ przeniesiona powinna
mie¢ takie wymiary, aby obejmowata
caty obszar grilla. Blacha ta moze nie
by¢ dostarczana z urzadzeniem. Wiej
troche wody do blachy, aby utatwic
czyszczenie.

$ci

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Kiopsiki (wotowina) - 12 Ruszt do grilla 4 250 20...30

sztuk

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Stek - (kawatki) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 2. 4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obrécic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Tabela grillowania dla gérnej cz

Klopsiki (wotowina) - 12
sztuk

Ruszt do grilla

Sci

4 250 20...30

Tosty z chleba Ruszt do grilla

4 250 2.4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obrécic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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Test zywnosci

e Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢
testowanie produktu dia organdw kontrolnych.

Tabela pieczenia dan testowych w jednej duzej czesci

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej blasze

Ogrzewanie
Kruche Standardowa blacha dohne 3 140 20 ... 30
. piekarnika .
ciasteczka goéme
(herbatnik) Standardowa blacha Gotowanie
piekarnika* turbo S 140 15...25
Standardowa blacha Og(;zelwalme 3 160 R
. iekarnika* one el
Ciasteczka P goéme
Standardowa blacha Gotowanie i
2 50 els 45
piekarnika* turbo - 160 85...45
Okragta foremka do ciasta o Ogrzewanie
Srednicy 26 cm z zaciskiem dolne i 3 160 30...40
Ciasta na ruszcie drucianym** goéme
biszkoptowe  Okragta foremka do ciasta o Gotowanie
drednicy 26 cm z zaciskiem 3 180 35..45
. ; - turbo
na ruszcie drucianym
Okragta czarna metalowa  Ogrzewanie
forma o $rednicy 20 cm na dolne i 2 180 60 ... 75
Szarlotka drucianym ruszcie gomne
Okragta czarmna metalowa Gotowanie
forma o $rednicy 20 cm na turbo 3 170 680 ... 80

drucianym ruszcie**
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzadzeniem. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace pieczenia na dwdéch blachach

Kruche 2 - Standardowa blacha Gotowanie
ciasteczka piekarnika* turbo 2-4 140 15...25
(herbatnik) 4- Blacha na placek*
1 - Standardowa blacha Gotowanie
Ciasteczka piekarnika* turbo 1-4 1060 G ah

4- Blacha na placek*
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzgdzeniem. Sg dostepne osobno.
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Tabela grillowania w jednej duzej czesci

Tosty z chleba
Klopsiki (wotowina) - 12
sztuk

Obrdcic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Stot do gotowania w dolnej gérnej czesci razem

Ruszt do grilla 4 250 2.4
Ruszt do grilla 4 250 20...30

. . Standardowa Gotowanie
Gorny Ciasteczka blacha piekarnika® turbo 2 150 35 ... 50
Nizej  Clasteczka  ondardowa - Gotowanie 150 35 ...50

. 15 minut
. Caty Standardowa Gotowanie
Gomy kurczak blacha piekarnika* turbo 4 250/max, 80... 100
potem 190
Nizej Clastq w Formg do cgsta ni Gotowanie 1 180 45 . 55

Ciasto w Forma do ciastana Gotowanie
formie ruszcie drucianym** turbo

Standgrdowg X Gotowanie 1 200 20 ... 30

Gorny 4 180 45 ... 55

Nizej Ryby

. andardowa otowanie
Gomy Ryby blacha piekarnika* turbo 4 200 20... 30
Nizej Bulka Standgrdowa Gotowanie 1 180 35 .. 50

blach karnika* turb

Standardowa Gotowanie

Gorny Butka blacha piekarnika* turbo 4 180 80...45
Nizej Pizza Standardowa - Funkcja 2 250 10...17
blacha piekarnika pizzy

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z urzadzeniem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z urzgdzeniem. Sg dostepne osobno..
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Konserwacija i czyszczenie

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie naktadaj detergentu bezposrednio
na gorgce powierzchnie. Moze to
spowodowac trwate plamy.

¢ Po kazdej pracy urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszy¢. W
zwigzku z tym resztki zywnosci beda
tatwe do czyszczenia, a pozostatosci
te nalezy chroni¢ przed przypaleniem,
gdy urzadzenie zostanie pdznigj
ponownie uzyte. W ten sposdb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy ulegajg
skréceniu.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Do czyszczenia nie
nalezy uzywac detergentéw Sciemych,
proszkow czyszczacych, kremow
czyszczacych, odkamieniaczy ani
ostrych przedmiotow.

¢ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie
sg potrzebne zadne specjalne srodki
czyszczace. Urzadzenie nalezy
czyscié ptynem do mycia naczyn,
ciepta woda i migkkg $ciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchag szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie myj zadnej czesci urzagdzenia w
zmywarce.
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Inox - powierzchnie nierdzewne

¢ Do czyszczenia powierzehni i
uchwytow ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewne;
moze z czasem zmieni¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdej pracy wyczysc je
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub
inox.

e Czys¢ miekka Sciereczka z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej, uwazajac, aby wycierac
w jednym kierunku.

¢ Natychmiast usuwaj plamy z wapna,
oleju, skrobi, mleka i biatka z
powierzchni szkta i stali nierdzewnej,
bez czekania. Plamy moga rdzewiec
przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu umyj emaliowane
powierzchnie ptynem do mycia
naczyn, ciepta woda i miekka
Sciereczka lub gabka i wysusz sucha
szmatka.

e Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja fatwego czyszczenia
parg’)

* Mozesz uzy¢ $rodka do czyszczenia
wewnetrznej powierzchni piekarnika i
grilla Quick&Shine oraz nierysujacego
drutu do szorowania, ktéry jest
uzywany na emaliowanych
powierzchniach do usuwania trudnych
plam i zalecany przez autoryzowany
serwis. Nie uzywaj zewnetrznego
$rodka do czyszczenia piekamnikow.



¢ Piekarnik musi ostygnac przed
czyszczeniem strefy pieczenia.
Czyszczenie na goracych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

e Sciany boczne piyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu.

¢ Katalityczne Sciany majg lekkg
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekamika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg $wiecic¢, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

¢ Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do
mycia naczyn, ciepta woda i
$ciereczka z mikrofibry przeznaczong
do powierzchni szklanych i osuszy¢
suchg sciereczkg z mikrofibry.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, wytrzyj go zimng wodg i
osusz czysta i sucha sciereczkg z
mikrofibry. Resztki detergentu mogg
nastepnym razem uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania

kamienia, takiego jak ocet lub sok z
cytryny.

¢ Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nanies na plame srodek
czyszczacy gabka i diugo odczekaj, az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na powierzchni
szkfa sg normalne i nie sg wadami.

Czesci z tworzyw sztucznych i

powierzchnie malowane

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

e Upewnij sig, ze potgczenia elementdw
urzadzenia nie sg wilgotne i
zawierajgce detergent. W przeciwnym
razie na tych potgczeniach moze
wystagpi¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow

Nie wkiadaj akcesoriow urzadzenia do

zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi

okreslono inaczej.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ suchg
szmatka. Nie wolno zdejmowac
przyciskéw ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
przyciski moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli inox ze
sterowaniem przyciskowym nie nalezy
uzywac srodkow czyszczgcych inox
wokot przycisku. Wskazniki wokdt
przycisku moga zosta¢ usuniete.
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¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,,Ogodine
informacije dotyczgce czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian
piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu. Jedli istnigje sciana katalityczna,
nalezy zapozna¢ sie z informacjami
zawartymi w rozdziale "Powierzchnie
katalityczne".
Jedli twoje urzadzenie to model z
druciang pdtka, zdejmij druciane potki
przed czyszczeniem $cian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,,0gdlne
informacije dotyczgce czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyja¢ druciane poéfki:
1.Zdejmij przdd podtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.
2.Pociagnij druciang pdtke do siebie,
aby ja catkowicie wyjac.
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. Iy
nalezy powtérzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.

Latwe czyszczenie para
R&zni sie w zalezno$ci od modelu
produktu. Moze nie byé dostgpny w
Twoim produkcie.
Pozwala to z tatwoscig usuna¢ brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktdry jest
zmigkczany przez pare wewnatrz
piekarnika oraz przez kropelki wody
skondensowane na wewnetrznych
powierzchniach piekarnika.
1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.
2.Dodaj 500 ml wody do blachy i
umiesc¢ ja na drugiej potce piekarnika

VY 1e go czy

parg. Na ekranie pojawia sie czas
czyszczenia i nie mozna go zmienic.
Otworz drzwi i wytrzyj wnetrze
piekarnika wilgotng gabka lub
Sciereczka.



W przypadku uporczywych zabrudzen
urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do
mycia naczyn, ciepta wodg i miekka
Sciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.
W funkgji fatwego czyszczenia
parg oczekuje sie, ze woda na
dnie piekarnika odparuje i skropli
sie po wewnetrznej stronie
piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmigkczy¢ lekkie
zabrudzenia powstate w
piekarniku. Skropliny powstajace
na drzwiach piekarnika moga
skapywac po otwarciu drzwiczek
piekarnika. Po otwarciu drzwiczek
piekarnika, wytrzyj skropliny.
R&zni sie w zalezno$ci od modelu
produktu. Moze nie byé dostgpny w
Twoim produkcie. Po kondensacii
wewnatrz piekarnika w kanale basenu
pod piekarnikiem moze pojawic sie
katuza lub wilgo¢. Po uzyciu wytrzyj
kanat basenu wilgotng szmatka i

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
$cierych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdéw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowac
drzwi i okna, opisano w rozdziatach

»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb

drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub ggbki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. W przypadku osadow
wapiennych, ktére moga tworzy¢ sie na
szkle piekarnika, przetrzyj szkto octem i
sptucz.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0twdrz zaczepy w gniezdzie zawiasu
Z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajac w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Rodzaje zawiaséw roznig sie jako (A),
B), (C) w zaleznosci od modelu
produktu. Ponizsze rysunki pokazujg, jak
otworzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach pokryw.
Zawias typu (B) jest dostepny w
wersjach z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w
wersjach z migkkim
otwieraniem/zamykaniem.
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Zawiasy - pozycja ztozona Zawiasy - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pototwartej.
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4.Pociggnij zdemontowane drzwi w
gore, aby zwolnic¢ je z prawego |
lewego zawiasu, a nastepnie je
zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi

produktu mozna zdjac¢ w celu

Wyczyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B".

1 Szyba wewnetrzna
2* Szyba wewnetrzna (moze nie by¢
dostepna dla Twojego urzadzenia).

4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzng (2), powtdrz ten sam
proces, aby jg wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szkia tak, aby zetkneta sie ze
Scietg krawedzig plastikowej szczeliny.
(Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzng). Szyba wewnetrzna (2)
musi by¢ przymocowana do
prowadnicy jak najblizej wewnetrznej
szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az

ustyszysz ,kliknigcie”.
Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc
ja za pomoca ptynu do naczyn, ciepte;
wody i migkkiej szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami.
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Wymiana zaréwki
A Ostrzezenia ogéine

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtgczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekarnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

Piekarnik jest zasilany zaréwka o mocy
ponizej 40 W, wysokosci ponizej 60
mm, $rednicy ponizej 30 mm lub
zarowce halogenowej z gniazdami G9 o
mocy ponizej 60 W. Lampy nadajg sie
do pracy w temperaturach powyzej 300
°C. Lampy piekarnika sg dostepne w
autoryzowanych serwisach lub u
licencjonowanych technikow.

Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczer domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

Lampy zastosowane w tym
urzadzeniu sg odporne na ciezkie
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta
zaréwke,

1

.odtgcz urzgdzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg

w Kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
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wyciggnij go, jak pokazano na rysunku
i wymien na nowy.

4.Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa
swietléwke o kwadratowym
ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.
2.Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zardwki za
pomocg srubokreta. Jedli na szklangj
pokrywie lampy znajduje sie $ruba,
najpierw ja wykrec.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku
i wymien na nowy.

5.Zamontowac szklang pokrywe i
druciane pdtki.



E] Rozwiazywanie probleméw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu instrukcji podanych w tym rozdziale, skontaktuj sie
ze sprzedawcg lub autoryzowanym serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie naprawic
urzadzenia.

e To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg niesprawnosci

* Para wytwarzana podczas pieczenia skrapla sie w kontakcie z zimnymi powierzchniami na
zewnatrz urzadzenia i moze tworzy¢ kropelki wody. >>> Nie jest to oznakg niesprawnosci

zes$ci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawacé dzwigki po podgrzaniu. >>>
oznaka hiesprawnosci urzgdzenia.

¢ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony Iub przepalony. >>> SprawdZz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikow. Zmieri je, jesli to konieczne, lub aktywuj je ponownie.

¢ Urzgdzenie moze nie by¢ podtaczone do gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawd?, czy
urzgdzenie jest podigczone do gniazdka.

* Przyciski na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzgdzenie jest wyposazone w

blokade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona, wyfacz blokade klawiszy.

Lampa piekarnika moze by¢ uszkodzona. >>> Wymieri lampe piekarnika.
Brak pradu. >>> Upewnif sig, Ze siec jest sprawna i sprawdz bezpieczniki w skrzynce

iekarnik moze nie by¢ ustawiony na okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature. >>>

Ustaw piekarnik na okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \WW modelach z zegarem czas nie jest ustawiony. >>> Ustaw czas.

¢ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze siec jest sprawna i sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikow. W razie potrzeby wymier bezpieczniki lub ponownie je wigcz.

e Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte. >>> Upewnif sig, ze drzwiczki piekarnika sg
zamknigte. Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte na dfuzej niz 5 minut, ustawienia

L tki nie bedg dziatac

¢ Wystgpita wczesniej awaria zasilania. >>> Ustaw czas / Wyfgcz przyciski funkcji produktu i

* Drzwiczki piekarnika moga byc otwarte >> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika sg
doktadnie zamknigte. Skontaktuj sig z autoryzowanym serwisem, jesli usterka nadal
wystepuje.
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