AVVERTENZE

Awvertenze generali di sicurezza
Scopo dell'apparecchio
Questo manuale d'uso
Responsabilita del produttore
Targhetta di identificazione
Smaltimento

Indicazioni per gli Organismi di Controllo Europei
Dati tecnici di efficienza energetica

Per risparmiare energia

Sorgenti luminose

Come leggere il manuale d'uso

DESCRIZIONE

Descrizione generale
Pannello comandi

—_
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Altre parti
Accessori

Accessori opzionali (acquistabili separatamente)

12

Vantaggi della cotftura a vapore 13
uso 13
Operazioni preliminari 13
Uso degli accessori 13
Programmatore digitale 14

Primo utilizzo 14
Uso del forno 15

Uso della sonda di temperatura (solo su alcuni
modelli)

Consigli per la coftura

Mini guida agli accessori

Scopri le ricette

Indicazioni per gli Enti di Sorveglianza
Funzioni speciali

Funzioni secondarie

Impostazioni

PULIZIA E MANUTENZIONE
Pulizia dell'apparecchio

Pulizia della porta
Pulizia del vano cottura

Funzioni speciali di pulizia

Vapor Clean (solo su alcuni modelli)
Pirolisi (solo su alcuni modelli)
Decalcificazione

Pulizia del serbatoio e del circuito idraulico
Manutenzione straordinaria

INSTALLAZIONE

Collegamento eleftrico
Posizionamento

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej insftrukcii, poniewaz zawiera ona wskazéwki, dzieki

kiorym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzqdzenia.
Dodatkowe informacije o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
powinny przebywac z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotykac
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elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.

 Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece,
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
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8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
osob dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowaé
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszez lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznos¢.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorgce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
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powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 ecm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Po zakonczeniu uzytkowania
wytgczy¢ urzqgdzenie.

NIE UZYWAC ANI'NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

W POBLIZU DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOWV.

NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawiad urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
Nigdy nie ciagna¢ za
przewdd, aby wyjaé wiyczke.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Na elementach szklanych nie

nalezy stosowad detergentéw
$ciernych, agresywnych lub

Q1477A665/8B



korozyjnych (np. produktéw w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiafow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one
zarysowac powierzchnie,
powodujqc pekniecie szkfa.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kiore
zapobiegajqg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

* Nie stosowac¢ strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzgdzenia.
* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
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wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.
Ryzyko pozaru: nie
pozostawiad przedmiotéw w
komorze pieczenia.

W ZADN}YI\/\ RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywaé naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikow
do przyrzqdzania potraw.
Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajqce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
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powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

* Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

 Nie uzywac¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

 Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

W przypadku urzqdzer z pirolizg

 Podczas pirolizy powierzchnie
mogq osiggac wyzsze
temperatury niz zazwyczai.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usung¢ z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyjqé wszystkie
akcesoria z komory pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyfaczy¢ palniki lub
plyty elekiryczne plyty
kuchennej, ktéra moze by¢
zainstalowana nad
piekarnikiem.

Montaz i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH | W
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PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejsze urzgdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadnej
podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby
umieéci¢ urzgdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podigczenie do instalacii
elekirycznej powinno zosta¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elekirycznych.

Uzywac przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
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technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

Przed jakagkolwiek interwencijqg
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie| zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniv odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
Umozliwi¢ odigczanie
urzqdzenia po zainstalowaniu
poprzez dostep do wiyczki lub
wytacznik w przypadku
podigczenia statego.

Nalezy na linii zasilania
przewidzie¢ urzqdzenie, ktére
umozliwi odigczenie
opisywanego urzgdzenia od
sieci wielobiegunowe;,
dysponujgce takg odlegtoscig
otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne
odtgczenie urzgdzenia w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
zasadami instalacii.

UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewnic
sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
glowne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzqdzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzgdzen
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gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
do oswietlania domu.
Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 4000
metrow nad poziomem morza.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

UWAGA: przed wymiang
zarowki upewnic sie, ze
urzqdzenie jest wytqczone,
aby unikng¢ porazenia
pradem elekirycznym.

Nie opiera¢ sie ani nie siadad
na otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

Nie instalowa¢/uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietrzu.

(tylko w niektérych modelach)
Uzywa¢ wytgeznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta.
Podczas pieczenia z funkcjg
Direct Steam nalezy uwazad,
aby nie przekroczy¢
maksymalnej pojemnosci tacki

(250 ml).

Sonda temperatury (jesli

wystepuje)

Nie dotyka¢ drgzka lub
koncédwki sondy temperatury
PO je] uzyciu.

Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
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rekawicami.

* Uwaza¢, aby nie porysowad
ani nie uszkodzi¢
emaliowanych lub
chromowanych powierzchni
koncowkg lub wiyczkq sondy
femperatury.

 Nie wkiada¢ sondy
temperatury do otworéw i
szczelin w urzgdzeniu.

* Jezeli sonda temperatury nie
jest uzywana upewnic sig, ze
jest zamknieta metalowa
zatyczka ochronna.

* Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggngé za

abel.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
zablokowaly sie w
drzwiczkach.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgcymi sie w komorze
pieczenia.

e /adna czesdé sondy
femperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory pieczenia,
elementami grzejnymi, rusztami
lub blachami, gdy sq one
|eszcze gorqce.

* Nie nalezy przechowywa¢
sondy temperatury wewngtrz
urzqdzenia.

* Nie uzywad sondy temperatury
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podczas funkgji pirolizy.

Przeznaczenie urzgdzenia

Urzgdzenie jest przeznaczone

do pieczenia potraw w

warunkach domowych. Kazde

inne uzycie jest nieprawidtowe.

Ponadto nie nalezy go uzywad:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stfanowi integralng
czeéé urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caty okres eksploatacii
urzgdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamieta¢, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie rézni¢ od tego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzestizegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;
naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
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zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowaé tabliczki znamionowej.

Utylizacja

K Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE (2012 /

19/UE), dlatego po zakohczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i $rodowiska,
zgodnie z obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.

Napigcie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odfgczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

o Odtqczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekiryczne.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usung¢ go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbioérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane z

materiafow, kidre nie zanieczyszczajg

srodowiska i nadaijq sie do recyklingu.

¢ Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punktow selektywnej zbidrki
odpadow.

Niebezpieczenstwo uduszenia sie

if Opakowania z tworzyw sztucznych

¢ Nie pozostawiaé opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznejjest
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zgodna ze specyfikacjami normy europejskiej

EN 60350-1.

Conventional heating mode

W celu wykonania funkcji GRZAtKA GORNA |
DOLNA konieczne jest pominiecie efapu
wstepnego nagrzewania (patrz paragraf , Etap
wsfepnego nagrzewania” w rozdziale

OBSLUGA.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotgczonym do instrukcji
produkiu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobra¢ ze strony
infernefowe| w zakladce poswigconej
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

*  Aktywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie. Faze
wsfepnego nagrzewania mozna wytgczyé
we wszystkich funkcjach (patrz rozdziaf
,Faza wstepnego nagrzewania”) z
wyjatkiem funkcji PIZZA (nie mozna
wykluczyé wstepnego nagrzewania) i ECO
(brak wstepnego nagrzewania).

*  We wszystkich funkcjach (w tym w funkcii
ECO) unika¢ otwierania drzwiczek
podczas pieczenia.

* Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozig,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jok najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Wyija¢ z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzigki wysokie
femperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepla.

Zawsze utrzymywa¢ komore pieczenia w
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czystosci. korzystania z nich w zastosowaniach o
s, , . wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.
Zrédta $wiatta . NY ol pd . e /pd*

o ‘ o iniejsze urzqdzenie zawiera zrédta

* Niniejsze urzgdzenie zawiera zrodia swiatta o klasie efekywnosci ,G".

$wiatla wymienne przez uzytkownika. L. . .
Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajqgce czytanie:

- O - %9 - Q - & Ostrzezenie/Uwaga

Zrodfa $wiatta znajdujqce sie w tym / Informacia,/Wskazéwka

produkcie sq przeznaczone do dziatania —

przy temperaturze otoczenia = 300°C i do

OPIS

Opis ogdlny

Panel sterowania

N

Uszczelka

Weiscie sondy temperatury (tylko w
niektérych modelach)

w

Lampka

Drzwiczki

Wentylator

Szuflada zatadowcza

> Poziom ramki

N O O
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Panel sterowania

1
I
|

2 3
|
12:30 @

\H

1 Pokretto funkcji

Za pomocq fego pokreffa mozna:
o wilgczyé/wylqczyé urzqdzenie;
¢ wybra¢ funkcje.

/ Obroci¢ pokretto funkeiji w potozenie O,
£ | aby zakorczy¢ od razu ewentualne
pieczenie.

2 Cyfrowy programator
Wyswietla biezqcq godzine, funkcje, wybrang
moc i femperature pieczenia oraz ewentualnie
przypisany czas frwania.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq fego pokreffa mozna ustawic
nastepujqgce elementy:

* temperatura pieczenia;

* czas trwania funkcj;

* pieczenie zaprogramowane;

* akivalna godzing;

¢ chwilowo uruchomi¢ lub wylgczy¢ funkcje.

Pozostate czesici

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
zostaly ustalone od dotu do goéry.

Akcesoria
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entylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie
podczas pieczenia.
Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie
nad drzwiczkami, co moze trwad przez kilka
chwil, nawet po wylgczeniu urzadzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia wigcza

sie:

* po oftwarciu drzwiczek;

* po naciénieciu przycisku m na
wyswietlaczu;

*  po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z

wyjqtkiem funkcii - - B
A A
(w zaleznosci od modeli).

* W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

OPIS - 437




e Akcesoria, kiére majq styczno$é z
zywnodciq sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

¢ Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqgdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.

Lejek

gromadzenia ptynéw wydzielajgeych sie
podczas przyrzqdzania potraw na parze lub
podczas rozmrazania produkidow
umieszczonych w gérnej blasze z otworami.

Gteboka blacha

Przydatny do wlewania wody do wnefrza
zbiormnika.

Ruszt

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Blacha z otworami

o SR
T

Do pieczenia ryb i warzyw na parze.

Blacha stalowa

Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub w przypadku
pieczenia bez stosowania pary), ryzu, warzyw
straczkowych i zbéz. Poza tym sfuzy do
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Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie |
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.

Pokrywa zabezpieczajgca (tylko w
niektérych modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy temperatury,
gdy nie jest ona uzytkowana.

Sonda temperatury (tylko w niektérych
modelach)

Dzigki sondzie femperatury mozna wykona¢
pieczenie na bazie zmierzonej przez nig
temperatury wewngtrz potrawy.
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Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Dzbanek

Na ptyny podczas czynnosci napetniania i
oprézniania zbiornika.

PPR2 lub STONE (kamieri do pieczenia)

Akcesorium idealne do pieczenia wypiekow
typu pizza, chleb, focaccia, ale mozna z niego
korzystad réwniez do przygotowywania
potraw bardziej delikatnych, takich jak
ciasteczka.

BBQ (Teflonowa patelnia grillowa)

Akcesorium o podwdinej funkgii: strona
zebrowana jest zalecana do grillowania migsa
(filetéw, hamburgeréw...), natomiast
powierzchnia gtadka moze by¢ uzywana do
pieczenia warzyw, owocow, ryb...

AIRFRY (Ruszt do smazenia bez oleju)

Akcesorium zalecane do smazenia powietrzem

Q1477A665/8B

potraw, kiére wczesniej opanierowano,
wstepnie podgotowano i/lub rozmrozono
(frytki, krokieciki ziemniaczane lub miesne,
mozzarelline...).

Zalety pieczenia na parze

System pieczenia na parze umozliwia
delikatniejsze i szybsze pieczenie wszystkich
rodzajéw produkiow i jest stosowany giéwnie
do:

* Duszenia i przyrzqdzania gulaszu

*  Przygotowywania sosow

e Opiekania

* Pieczenia

¢ Pieczenia w niskiej temperaturze

* Regenerowania

* Pieczenia wielofunkeyjnego

Mozliwos¢ zmiany temperatury i ilosci pary
pozwalajq na osiggniecie zgdanych
rezultatéw.

Dodanie pary umozliwia pozwala ograniczyé
ilos¢ tuszczu, umozliwiajge w ten sposdb
uzyskanie zdrowszych pofraw. Poza tym,
minimalizuje ufrate ciezaru i objefosci
produkiéw podczas pieczenia.

Pieczenie na parze jest szczegolnie zalecane
do miesa: nie tylko sprawia, ze jest ono miekkie,
ale réwniez zachowuje wyglad i soczysto$é.
Ta funkcia jest réwniez zalecana do pieczenia
ciast wymagaijqcych wyrastania oraz chleba.
Wilgo¢ umozliwia wyrastanie ciasta oraz jego
ro$nigcie podczas pieczenia przed
powstaniem zewnetrznej skérki. Ciasto jest
bardziej lekkie i fatwe do strawienia, co mozna
zauwazyé dzieki wigkszym pecherzykom.
Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania pofraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
wysuszenia oraz do naturalnego odsalania
produkiéw solonych.

Nie jest ono zalecane do pieczenia szybkiego
ani do potraw, kiére same z siebie wytwarzajq
duzq wilgo¢ podczas pieczenia.

Naczynia do pieczenia

e Do pieczenia w piekarniku mozna réwniez
zastosowad wiasne naczynie, pod
warunkiem ze sq odporne na wysokg
temperature.

¢ Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie mefalowych naczyn. Metal
zapewnia leprze rozprowadzanie ciepta w
potrawach.
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¢ Rzeczqg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej femperaturze
metalowe naczynia ulegajq deformacii, po
wystygnieciu powracajq do normalnego
ksztattu.

UZYTKOWANIE

*  Grube ceramiczne talerze mogq wymagad
wiecej ciepfa. Moze by¢ konieczne
diuzsze pieczenie.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

e Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

¢ Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

¢ Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziaf

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Usfawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wielrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiore zapobiegajg przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
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pieczenia.

Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

Przed pierwszym uzyciem wyczyscié
blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgji.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposéb bedzie mozna zebrad fuszcz z
pieczonego produkiu.

Konfiguracja w przypadku gotowania na
parze

RS
i B
N T S

Jesli zamierza sie uzy¢ blachy z otworami do
pieczenia na parze, nalezy jq umiesci¢ na
wybranej péfce, uwazajge, aby stalowa
patelnia byla umieszczona na pétce ponize;.
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W ten sposéb bedzie mozna oddzielnie
zebra¢ ptyn wydzielajqcey sie z pieczonego
produktu.

Cyfrowy programator

2. Przekrecad pokretfo temperatury, aby

wybra¢ format wyséwietlanego czasu

[ o ]

Iii‘@’ﬁ* PVC

/ Po wybraniu wersji m na

— 1 wyswietlaczu pojawiq sie cyfry
(format 12-godzinny) lub (24-

godzinny).

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci
odnoszqce sie do wybranej czynnosci. Aby z
niego skorzystaé, wystarczy obréci¢ pokretta
funkcii i temperatury i/lub nacisng¢ przyciski w
dolnej czesci wyswietlacza, w zaleznosci od
operacii, jakie ma wykona¢ urzgdzenie.

Pierwsze uzycie

Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢ i
przej$¢ do ustawienia czasu.

Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ aktualng godzine.

Nacisngé przycisk w celu ustawienia

aktualnej godziny i przejécia do ustawiania
minut.

. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby

ustawi¢ minuty aktualnej godziny.
Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic¢.

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekamika.

/ Moze sie okazaé konieczna zmiana |8
biezqcej godziny, na przyktad z o

Przy pierwszym uzyciu lub po diuzszej przerwie
w dostawie energii elekirycznej na

wyswietlaczu urzgdzenia miga napis

oraz przycisk A Aby méc rozpoczgé

dowolne pieczenie, nalezy ustawic¢ biezgcq
godzine.

powodu zmiany czasu z zimowego na
letni i odwronie.

IN

Gdy widoczna jest biezgca godzing,
wyswietlacz przefqcza sie na fryb

niskiej jasnosci po 2 minutach od
osfatniego uzycia pokrefef.

/ Aby anulowac operacie, nalezy

obraci¢ pokreffo funkgii lub przez kilka

sekund przytrzymaé nacisniety przycisk

o]

Zmiana godziny
. W menu gtéwnym nacisngé i przytrzymac

przez kilka sekund przycisk .

Ustawianie godziny

1. Nacisng¢ przycisk .

Q1477A665/8B
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2. Dokona¢ zmiany godziny, jak opisano od lampka sygnalizacyjna maksymalnego
punkiu 2 w poprzednim rozdziale.

poziomu

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Pieczenie na parze

/ Jezeli przed chwilg zakoAczyta sie
& | funkcja pieczenia z temperaturg

—— powyzej 100°C, aby méc rozpoczqé
pieczenie na parze nalezy koniecznie
poczekaé na ostudzenie komory
pieczenia.

1. Obroci¢ pokretto na funkcje pieczenia na

+

. Miga konfrolka

parze

/ Stosowaé niezbyt twardqg zimng wode
& | zkranu, wode zmigkczong lub

— niegazowang wode mineralng.
Uzywa¢ zawsze wylqcznie wody

Napetnianie zbiornika pitne;.
2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjqé szuflade
zatadoweza,. Nie uzywac¢ wody destylowanej, wody

IN

z kranu o duzej zawartosci chlorku (>

40 mg/) ani innych cieczy.

5. Po zakonczeniu wyjgc lejek i umiesci¢
szuflade zatadowczq w jej gniezdzie.

2 N

3. Wiozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zafadowcze. ‘

Jesli w zbiomiku jest za duzo wody, nadmiar

wody splynie do komory pieczenia:

* wiakim przypadku przed przystgpieniem
do pieczenia nalezy wysuszy¢ jq
$ciereczkqg lub gabka.

* Zaleca sie opréznienie zbiomika o
pojemnosci 200 ml za pomocq funkcji
oprézniania zbiornika.

4. Wila¢ wode [uzywaijgc butelki lub 6. Zamknqé drzwiczki

wyskalowanego dzbanka), oz zaswieci sie  nhapis m i przycisk . migajq,

informuiqc, Ze Tunkcje fe mozna uruchomié.
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Ustawianie pieczenia na parze e lampk l ina B $nie:
pka sygnalizacyjna Bl gasdnie;
1. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby

ustawi¢ temperature pieczenia (od 30°C ° emiowany jest sygnol okusTyczn\/; )
do 100°C] (na przyktad ,90°C") ® pieczenie rozpoczyna sig¢ automatycznie.

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkngé drzwiczki.

lub

* Jedli potrawa jest juz w $rodku urzgdzenia
do pieczenia, nalezy nacisng¢ przycisk
, aby rozpoczq¢ pieczenie.

4. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,

2. Nacisng¢ przycisk - pgs’fuglgu'qc sie wep\)/vnetrznq \zmpqu

sygnalizacyjng.

Lompki ! na W\/SWieHOCZU migajq. O czasie pieczenia éwiodczy stopniowe

3. Obréci¢ pokreffo temperatury w celu zmniejszanie sig czasu na wyséwietlaczu
ustawienia czasu frwania pieczenia (od 1 numerycznym i stopniowe skracanie sie paska
minuty do 13 godzin) (na przykiad , pieczenio [E————
godzina”).

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia emitowany jest -
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawio [
sie napis .
1. Przywrécié pokretto funkcji do pozycii O,
aby wyij$¢ z funkcii.
2. Otworzy¢ drzwiczki
3. Wyjq¢ pofrawe z komory pieczenia.
4. Zamkngé drzwiczki.

Oprézni¢ zbiornik

4. Nacisngé przycisk , aby uaktywni¢

funkcie / Przed oproznieniem zbiornika

: & | poczeka¢, az piekarnik ostygnie,

/ W momencie otwarcia drzwiczek —— pozostawiajqc otwarte drzwiczki. Aby
£ | trwajgca funkcja jest przerywana. mie¢ pewno$¢, ze woda pozostawiona
— Funkcja jest wznawiana automatycznie w zbiorniku nie jest zbyt gorgca, nalezy

po zamknieciu drzwiczek. poczeka¢ co najmniej 40 minut.

. Po wykonaniu pieczenia:
Etap wstepnego nagrzewania 1. Otworzy¢ drzwiczki

Rzeczywiste pieczenie pgprzgdzo etap 2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig pétkg
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na od dolu. Przesunac jq do samej écianki
szybsze osiqgniecie femperatury pieczenia. tylnej komory pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka 3. Z pozycji 0 obréci¢ pokretlo funkciji o jedng
oraz stfopniowe zwigkszanie sie poziomu

temperairy [—
/ W przypadku funkcji pieczenia na

£ parze nie mozna poming¢ wstepnego
nagrzewania.

pozycie w lewo. Przycisk " miga.

Urzqdzenie proponuje funkcje oprézniania

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:
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zbiornika .

4. Nacisnq¢ przycisk , aby potwierdzi¢
funkcie.

5. Nacisngé¢ ponownie przycisk , aby

uruchomi¢ funkcje.

% O

Woda zacznie wyptywaé do glebokiej blachy
z przewodu spustowego znajdujgcego sie po
prawej stronie $cianki komory pieczenia.

6. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustfowego.

Po zakonczeniu emitowany jest sygnat
akustyczny, a na wyéwietlaczu pojowia sie

napis

444 - UZYTKOWANIE

7. Przywréci¢ pokretto funkcji do pozycii O,
aby wyjs¢ z funkgji.

/ Zaleca sie wykonywanie oprozniania
£ | po zakoriczeniu kazdego pieczenig,
aby unikng¢ pozostania resztek
niewykorzystanej wody wewngtrz
zbiornika.

Po dfugim okresie bezczynnosci zaleca
sie wykonanie cyklu napetnienia i
oproznienia zbiornika, aby przeptuka¢
obwdéd pary.

IN

8. Wyla¢ wode znajdujgcg sie w glebokiej
blasze.

Uwaga: woda moze by¢ bardzo
gorgca.

/ Spuszczona woda nie moze by¢
= | uzywana do innego pieczenia.

Gotowanie Sous Vide

SOUS VIDE

Funkcja parowa, w przypadku kiore;
potrawa zosfaje idealnie ugotowana
dzieki dziataniu prézni. Wydobywa
smak potraw i ufrzymuje w niezmiennej
posfaci ich wyglad oraz wartosci
odzywcze.

/ Potrawe w torebce mozna umiesci¢ na
£ blasze z otworami lub na ruszcie, na
pierwszym lub drugim poziomie.

Gotowanie ,w prézni” (Sous Vide) przy uzyciu
piekamnika parowego fo najlepsza mefoda, jesli
zamierza sie przygotowac potrawe bez
zmieniania jej wartosci odzywczych i jakosci.
Ponadto jest to niezwykle zdrowy i naturalny
sposdb gofowania pofraw.

* Metoda gotowania Sous Vide sprawia, ze
ciepto jest skutecznie przenoszone z pary
do potrawy, dzieki czemu nie fraci ona
smaku z powodu utleniania sie | parowania
substancji odzywczych oraz wilgotnosci
podczas gotowania.

* Ponadto gotowanie metodg Sous Vide
pozwala na lepsze kontrolowanie procesu
gotowania potrawy w poréwnaniu z
metodami fradycyjnymi, dzigki czemu
przyrzqdzane w ten sposéb potrawy
zawsze wychodzq jednakowo.

* Poza tym przy tego typu gotowaniu
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wykorzystywana jest nizsza femperatura niz
przy gotowaniu tradycyjnym.

Aby méc gotowad z wykorzystaniem prozni,

nalezy:

¢ posiada¢ urzgdzenie wykorzystujgce
préznie ze specjalng obudowaq, kiéra
pozwala w lepszy i bezpieczniejszy
sposéb wytworzyé proznie niezbedng do
gotowania potraw statych i ptynnych;

e sprawdzi¢, czy wnetrze worka do Sous
Vide jest czyste i nie ma w nim resziek
Zywnosci;

¢ zapakowa¢ hermetycznie potrawe w
worku do zywnosci, odpornym na wysokie
temperatury gotowania;

e wytworzy¢ w worku préznie, w co najmniej
99,8%, aby unikng¢ ryzyka, ze znajdq sie w
nim pecherzyki powiefrza, niekorzysinie
wplywaijgce na jako$é gotowania;

¢ jedli dostepna jest szuflada do pakowania
prozniowego Smeg, zastosowad
maksymalny poziom prézni (poziom 3).

Po ukoriczeniu gofowania zaleca sie wyjqé

produkt z worka, aby dokoriczy¢ proces

przygotowywania potrawy na patelni lub na
grillu.

Zalecenia:

* Naijlepiej stosowa¢ $wieze produkty,
wysokiej jakosci, odpowiednio
przechowywane do momentu rozpoczecia
pieczenia.

¢ Aby poprawi¢ efekt pieczenia, mozna do
wnetrza worka doda¢ przyprawy.

e Oczysci¢ dobrze zywnos¢ z kosci lub
zeberek, kiére moglyby przedziurawi¢
worek i zaktéci¢ proces pieczenia.

¢ Nie pozostawia¢ pofrawy do upieczenia
zbyt dfugo w temperaturze pokojowe,
poniewaz worek moze napuchng¢
podczas pieczenia, fracqc wszystkie
wilasciwosci, jakie zapewnia gotowanie
Sous Vide.

¢ Pofrawy, kiére zamierza sie poddad prézni
w ramach gotowania Sous Vide lub
przechowad powinny mie¢ femperature,
jaka panuje w lodéwce (od 3°C do 7°C),
nigdy nie powinny by¢ ciepfe.

* Produkly gotowane metodq Sous Vide
(ugotowane, a nastepnie pozostawione do
ostygniecia) nalezy przechowywaé w
lodéwce o statej temperaturze nie
przekraczajgcej 3°C.

¢ Aby zapewni¢ jednolite upieczenie, nie
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wypetnia¢ zbyt mocno workéw i najlepiej
umieszczaé zywno$¢ jako jedng warstwe.
W przypadku pieczenia wielokrotnego w
fym samym momencie umie$ci¢ worki na tym
samym poziomie, nie nakfadajqc ich na
siebie.

Nie uzywaé workéw ponownie po
pieczeniu.

Aby wybra¢ tryb gotowania Sous Vide, nalezy:

1.

2.

Obroci¢ pokretto na funkcje é

+

Jesli chodzi o ustawienia, patrz procedura
opisana poczgwszy od punkiu ,Pieczenie
na parze”.

Porady dotyczqce pieczenia na parze

Makaron i ryz: po osiqgnieciu femperatury
100°C, czas jest taki sam jak w przypadku
zastosowania plyty kuchennej. Wiozy¢
makaron lub ryz do metalowej blachy i
przykry¢ okoto jednym centymetrem wody.
Dla uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykry¢ naczynie
pokrywkq lub aluminiowq folig. Taka
procedura umozliwi wchfonigcie cafej
wody i bezposrednie zaserwowanie na
stét.

Jajka: mozna je przyrzqdzi¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach stosujgc
funkcji pary w 100°C. Aby przyrzqdzi¢
idealne jajka na twardo, nalezy je wlozy¢
do blachy z otworami na 4-6 minut, jezeli
chce sig je na migkko i na 8-10 jezeli majq
by¢ na twardo. Jajecznica: wlozy¢
rozirzepane jajka z dodatkiem mleka,
masfa i przypraw do metalowej blachy.
Przykry¢ aluminiowq folig. Co dwie minuty
zamiesza¢ widelcem. Jajka w koszulkach:
wla¢ gorgeq wode do metalowej blachy, z
kroplg octu i gofowaé na parze przez
okofo 4 - 5 minut.

Warzywa: ugofowane na parze sq
wysmienite. Zachowuijqg kolor, smak i
wartosci odzywcze. W przypadku
twardych warzyw takich jak ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez taki
sam czas jak na ptycie kuchennej. Brokuty i
marchew piec przez  minut na pot twardo
lub do 10 minut, aby byty miekkie.

Ryba: poniewaz sq delikame,
przyrzadzanie ich na parze daje wspaniate
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rezultaty. W przypadku ftustych ryb takich
jak foso$ lub psirag przyrzqdzaé w
temperaturze 100°C przez okoto 5 minut.
W przypadku chudych ryb takich jak dorsz
lub plamiak przyrzqdza¢ w temperaturze
80°C przez okoto 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z
otworami na dolnym poziomie komory
pieczenia, aby wydobywajqgcy sie z nich
sok nie dostat sie do innych produkiow.

*  Migso: duszone potrawy i curry idealnie
nadajq sie do pieczenia na parze.
Przygotowa¢ potrawe jak do normalnego
pieczenia w piekarniku. Wiozy¢ do
metalowej blachy; przykry¢ pokrywkg lub
folig aluminiowq i, w zaleznosci od
rozmiaréw miesa, piec przez od 45 minut
do 3 godzin.

* Zupa jarzynowa: gofowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie wymaga
kontroli, poniewaz ptyn nigdy nie wykipi. W
przypadku zupy jarzynowej najpierw
ugofowad warzywa na parze, nastepnie
doda¢ bulion i gotowa¢ na parze w
100°C. Funkcja pary jest rowniez idealna
do robienia zapaséw.

* Zupy: sq proste i szybkie w przygofowaniu.
Wila¢ zupe do metalowej blachy, przykry¢
pokrywkq lub aluminiowq folig i gotowaé
na parze w 100°C przez jednakowy czas
jak w przypadku kuchenki mikrofalowe.
Aby byla kremowa, zamieszaé w pofowie
przyrzqdzania.

* Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza pofraw i moze zwiekszy¢ ich
poziom wilgotnosci. Przygotowana
wezesnie] domowa pofrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut
pieczenia. Gotowe pofrawy nalezy piec
przez okoto podwdiny czas wskazany na
opakowaniu.

* Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkcji pary do
rozmrazania. Czasy sq rézne, jednak
rozmrazanie na parze wymaga potowy
czasu niezbednego do rozmrozenia

przykrytej potrawy pozostawionej w kuchni.

* Obieranie pomidoréw i papryki ze skérki:
dzieki funkcji pary taka czynnos¢ staje sie
bardzo prosta. Za pomocg noza nacigé
maty krzyzyk na skérce pomidora i piec na
parze przez okofo 1 minute. Skérka papryki
jest twardsza i wymaga okoto 4 minut na
zmigkczenie umozliwiajgce obranie.
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Czekolada: za pomocg funkeji pary mozna
iq bardzo szybko stopi¢. Whozy¢
czekolode do metalowej blachy, przykry¢
foliq aluminiowq i uaktywni¢ funkcje pary na
okoto 1 minute. Przypalenie czekolady jest
praktycznie niemozliwe

Gorqce reczniki: do kuracii cery twarzy, jak
przed goleniem lub do uzycia po spozyciu
positku, bardzo proste w przygotowaniu za
pomocgq funkeji pary. Zwilzyé recznik
wodg, zwing¢ i nogrzewaé parq przez |
minute.

Pieczenie w pofgczeniu z parg

/ 25% — Tarty i chleb

30% - Kaczka

40% - Wofowina, cielecina i
jagnigcina

50% ~ Kurczak

70% — Ryba w catosci

. Obréci¢ pokretto na funkcje wykorzystujgeg

pare, kiérej zamierza sig uzy¢ (na przykiad

]. Miga kontrolka 4

2. Napei¢ zbiornik, jak przedstawiono

wczedniej.

Ustawianie pieczenia w pofqczeniu z parg
. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby

ustawié temperature pieczenia {od 100°C

do 250°C]) (na przyktad , 190°C").

2. Nacisng¢ przycisk .
Lampki i na wyswietlaczu migajq.

3. Obroci¢ pokretto temperatury w celu

ustawienia czasu trwania pieczenia (od |
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minuty do 13 godzin) (na przyktad , 1
godzina”).

4. Nacisng¢ przycisk na wyswietlaczu.
Miga kontrolka (/A

5. Obréci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
warto$¢ procentowq pary przy pieczeniu

(od 20% do 70%) (na przyktad ,40%").

6. Nacisng¢ przycisk , aby uvaktywni¢
funkcie.

/ W momencie otwarcia drzwiczek

£ | trwajgca funkcja jest przerywana.

— Funkcja jest wznawiana automatycznie
po zamknieciu drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka
oraz sfopniowe zwigkszanie sie poziomu

temperaiury [em—

/ Mozna poming¢ faze wstepnego
= nagrzewania, przyfrzymujgc wcisnigty

— przez kilka sekund przycisk .

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania:

* lampka sygnalizacyjna gasnie;
¢ emifowany jest sygnat akustyczny;

* napis STA RT i przycisk migajq,
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aby informowag, ze potrawe mozna
wlozy¢ do komory pieczenia.

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

lub

* Jesli potrawa jest juz w $rodku urzqdzenia

do pieczenia, nalezy nacisng¢ przycisk

, aby rozpoczqé pieczenie.

4. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,
posfuguiqgc sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjng.

O czasie pieczenia $wiadczy stopniowe

zmniejszanie sie czasu na wyswietlaczu

numerycznym i sfopniowe skracanie sie paska
pieczenio [—

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakoriczeniu pieczenia emitowany jest

sygnaf akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia

sie napis .

1. Przywrécié pokreffo funkcji do pozycji O,

aby wyjé¢ z funkcii.

Otworzy¢ drzwiczki

Wyiq¢ potrawe z komory pieczenia.

Zamkng¢ drzwiczki.

Oprozni¢ zbiomik, jak przedstawiono

wczesniej.

Ok wd

Suszenie po uzyciu funkcji ze

wspomaganiem parq

Pieczenie ze wspomaganiem parg generuje

znaczng wilgo¢ w komorze pieczenia. Jest fo

normalne i w zaden sposdb nie wptywa na

prawidfowe funkcjonowanie urzqdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. wysuszy¢ doktadnie komore pieczenia i
zastosowane akcesoria za pomocg
migkkiej éciereczki lub recznika
papierowego;

3. pozostawi¢ otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego osuszenia sie
komory pieczenia.

Lista kombinowanych funkeii pieczenia
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PARA + OBIEG POWIETRZA

X 7| Pieczenie intensywne i jednolite.

\D/ Dodanie pary pozwala na lepsze

¥ zachowanie wiasciwosci

organoleptycznych potraw. Idealne do

przyrzadzania pieczeni cielecych,
aczki pieczonej i catych ryb.

PARA + TERMOOBIEG

% Dodanie pary do pieczenia z

I§ fermoobiegiem pozwala na lepsze

y zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Tryb
idealny do przygotowywania pieczeni
miesnych, kurczaka iinnych pieczonych
w piekarniku potraw, takich jak ciasta i

chleb.

Pieczenie tradycyjne

/ W kazdej chwili mozna przerwad
£ | pieczenie, ustawiajgc pokretto funkciji w
potozeniu O.

1. Obréci¢ pokretlo funkcji w prawo lub w
lewo, aby wybra¢ zgdang funkcje (na

przykad ,OBIEG POWIETRZA EEY

/

Przycisk [[8@ i napis STA RT zaczynajq

migac.

2 Obroci¢ pokretto temperatury w prawo lub
w lewo, aby ustawi¢ zqdang temperature

(na przykfad ,200°C").

3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢

funkcie.

/ W momencie otwarcia drzwiczek
= frwajqca funkcja jest przerywana.
Funkcja jest wznawiana automatycznie
po zamknieciu drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
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wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie temperatury pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka
oraz sfopniowe zwigkszanie sie poziomu

lemperciury [E——

/ Mozna pomingé faze wstepnego
= nagrzewania, przytrzymujgc wcisniety

— przez kilka sekund przycisk .

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:

* lampka sygnalizacyina gasnie;
* emitowany jest sygnat akustyczny;

* napis m i przycisk migaija,
aby informowag, ze potrawe mozna

wlozy¢ do komory pieczenia.

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzgdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

lub

* Jedli potrawa jest juz w $rodku urzadzenia

do pieczenia, nalezy nacisng¢ przycisk

, aby rozpoczagé pieczenie.

4. Sprawdzi¢ status pieczenia pofrawy,
posfugujac sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjna.

Po zakoriczeniu pieczenia

5. Aby zakoniczy¢ pieczenie, nalezy ustawic¢
pokretto funkciji na pozycje O, aby wyjs¢ z
funkcii.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, ktéra
= pozwala na rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia po uplywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia nacisnqé przycisk .

Lampki i na wyswietlaczu migajq.
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2. Obroci¢ pokrettem temperatury w celu
ustawienia czasu pieczenia (od 1 minuty do
13 godzin) (na przyktad , 25 minut’).

/ Ze wzgleddw bezpieczenstwa, mozna

ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia

wylgcznie po uprzednim
zaprogramowania czasu frwania.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia nacisng¢ przycisk .

Lampki i na wyswietlaczu migaja.

2. Obroci¢ pokrettem temperatury w celu
ustawienia czasu pieczenia [od 1 minuty do
13 godzin) (na przyktad ,25 minut”).

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢

czas frwania pieczenia.

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu trwania
£ | pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na
nagrzanie piekarnika.

4. Nacisng¢ przycisk , aby uvaktywni¢
funkcie.

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania:

5. Wiozy¢ danie do komory pieczenia.

6. Nacisngé przycisk , aby rozpoczq¢
pieczenie.

Czas pieczenia jest sygnalizowany stopniowym
zmniejszaniem sie czasu na wyswietlaczu
numerycznym i stopniowym skracaniem sie

poska pieczenio [EEm—
Po zakoriczeniu pieczenia emitowany jest
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia

sie napis .

7. Ustawi¢ pokretto funkcji na O.

Aby anulowaé czas pieczenia

1. Przytrzyma¢ nacisniety przez kilka sekund
przycisk .

2. Przekrecad pokretto temperatury w lewo,

az do momentu wyzerowania czasu
trwania pieczenia.

3. Nacisngé¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

Zaprogramowane pieczenie

/ Zaprogramowane pieczenie fo funkcja

£ | umozliwiajgca zakonczenie pieczenia
o godzinie okreslonej przez
uzytkownika, po czym nastepuje
aufomatyczne wylqczenie urzqdzenia.
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i na wyswietlaczu migaja.
4. Obréci¢ pokrettem temperatury, aby
ustawi¢ koniec czasu pieczenia (na

przyktad ,13:15").

Q‘.

5. Nacisng¢ przycisk [l w celu

potwierdzenia godziny zakonczenia
pieczenia.

6. Nacisng¢ przycisk / aby uaktywni¢
funkcie.
Urzgdzenie ustawi sie w stanie oczekiwania

zaprogramowanej godziny rozpoczecia
pieczenia.

/ Do czasu zakonczenia pieczenia sq
£ | doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.
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Po zakoriczeniu pieczenia emitowany jest
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia

sie napis
7. Ustawi¢ pokreﬂo funkcji na O.

Aby anulowaé pieczenie zaprogramowane
1. Przytrzyma¢ naciéniety przez kilka sekund

przycisk .
Lampki ‘ ® I na wyswietlaczu migajq.
2. Nacisng¢ krotko przycisk 4

Lampki . @ na wyswietlaczu migaja.
3.

Przekrecaé pokretfo temperatury w lewo,
az do momentu wyzerowania czasu
frwania pieczenia.

4. Nacisnq¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

/ W ten sposob anulowane jest tylko

£ | zaprogramowane pieczenie. Czas
pieczenia rozpoczyna sie od razu po

zakonczeniv nagrzewania wstepnego.

Po zakonczeniu pieczenia ustawi¢
pokretfo funkcji na pozycii O.

7

Minutnik podczas trwania pieczenia

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ | ostrzega wylqcznie uzytkownika o
uplywie ustawionych minut.

1. Nacisng¢ przycisk .
Lampki i na wyswietlaczu migaja.

2. Nacisng¢ przycisk [{@) .
Na wyswietlaczu pojawiaiq sie cyfry m

i kontrolka g, kt¢re migaijq.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ minutnik (od 1 minuty do 13
godzin).

4. Nacisng¢ przycisk / aby potwierdzic.

Po wytqgczeniu sie minutnika pojawia sie sygnat

akustyczny, a na wyswietlaczu kontrolka g

miga.

5. Nacisngé przyusk . aby wyis¢ z tej
funkcii.
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Spis funkgji pieczenia tradycyjnego

/ W niekiérych modelach nie sg

= | dostepne wszystkie funkcje.

STATYCZNY
&==7 Pieczenie fradycyjne w celu
B przygotowania jednej potrawy na raz.
=N |dealne w przypadku przyrzqdzania
pieczeni, ffustego miesa, chleba, ciast z
masq.

OBIEG POWIETRZA

4 Pieczenie infensywne i jednolite.
Idealny do pieczenia ciastek, ciast oraz
¥ pieczenia na kilku poziomoch

TERMOOBlEG

Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
ednolity sposéb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakéw i
zapachow.

GRILL

Pozwala na uzyskiwanie doskonatych
§| rezuliatéw grillowania i zapiekania. W
¥ przypadku uzycia tej funkcji pod koniec
pieczenia zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

GRZAtKA DOLNA

N Cicplo dociera wylqcznie od dolne;

Nl czesci wneki. Tryb idealny w przypadku

=N stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

ECO

Ta funkcija jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii elekiryczne;.

Jest zalecana do wszystkich rodzajéw
potraw z wyjatkiem tych, kiére mogg
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywa).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczednose¢
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produktow bez
nagrzewania komory.

/ Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
= | powinno sie otwiera¢ drzwiczek.
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/ W funkcji ECO czasy pieczenia |i
& | ewentualnego nagrzewania) sq
— diuzsze i mogq zaleze¢ od liczby
produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

nie dotyka blachy i nie wystaje po drugiej
stronie produktu.

/ Funkcja ECO jest to funkcja pieczenia
£ | delikatnego, zalecana w przypadku
— potraw, kiére nie wymagaijq femperatur
wyzszych od 210°C; Dla potraw
wymagaijqeych wyzszych tfemperatur
zaleca sig inng funkcie.

“?c%é—@
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Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektérych modelach)

/ Dla uzyskania precyzyinej temperatury
£ | wewngtrz potrawy, koficowka sondy

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

nie moze dotyka¢ kosci lub fustych
czesci.

Dzigki sondzie temperatury mozna precyzyjnie
przyrzadzad pieczenie, zeberka, wszelkiego
rodzaju migsa o réznych kawatkach i
rozmiarach. Sonda ta pozwala bowiem na
idealne pieczenie potraw dzigki precyzyinej
kontroli temperatury wewngirz potrawy.
Temperatura wewngtrz potrawy mierzona jest
za pomocq specjalnego czujnika
umieszczonego wewnqtrz korcédwki.

/ Minimalna temperatura piekamika

zalecana do pieczenia z sondg wynosi

/ Nie montowa¢ ewentualnych

& | prowadnic feleskopowych na czwartej
potce od dotu, gdyz uniemozliwityby

one dostep do bocznego gniazdka

sondy temperatury.

Prawidtowe wlozenie sondy

1. Umiesci¢ pofrawe na blasze.

2. Wilozy¢ koncowke sondy do produkiu
znajdujgcego sie na zewnatrz piekarmnika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatdw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wlozona w najgrubszym
punkcie produktu, poprzecznie i
przynajmniej na 3/4 swojej diugosci, ale
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120°C, z wyjatkiem pieczenia w
niskiej temperaturze.

Ustawienie pieczenia z sondg temperatury

f Uwaga: dostepne elementy stajq sie

bardzo gorgce podczas uzytkowania.
Podczas podigczania sondy
temperatury i przestawiania zywnosci
w komorze pieczenia nalezy chroni¢
rece, zakladajgc rekawice termiczne.

Mozliwy do wyboru zakres
temperatury to od minimum 50°C do

maksimum 90°C.

IN

Jesli temperatura piekarnika zostanie

usfawiona na zbyt niskq warto$é,

urzqdzenie ustawi automatycznie

temperature minimalng niezbedng do

osiggniecia wybranej temperatury
ocelowej.

IN

Dla uzyskania lepszych wynikéw,
zaleca sie zawsze ustawienie wyzsze|
temperatury pieczenia niz temperatura
docelowa.

IN

Gdyby podczas pieczenia z sondg, z
£ | jokiegokolwiek powodu konieczne
byto odigczenie sondy bez uzywania
pokretef lub wyswietlacza, funkcja jest
kontynuowana jako normalne
pieczenie.

Gdy piekarnik jest zimny:
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1. Wybra¢ zqdang funkcje pieczenia (na

przyklad ,OBIEG POWIETRZA 8

2. Obroci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
temperature pieczenia (na przykiad
1190°C").

3. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

4. Wiozy¢ blache, na kidrej znajduie sie
potrawa do pieczenio na odpowiednie
prowadnice.

5. Wiozy¢ wiyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

10. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

Urzqgdzenie rozpoczyna etap wsfepnego
nagrzewania.

/ Mozna poming¢ faze wstepnego
£ nagrzewania, przytrzymujqgc wcisniety

Na wyswietlaczu zadwieca sie kontrolka 4

6. Zamkngé drzwiczki,

7. Nacisng¢ przycisk . na wyswietlaczu,
aby zmieni¢ temperafure docelowq.
8. Obroci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢

temperature docelowq (na przykiad
,80°C").

9. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢

ustfawiong femperature docelowq.
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przez kilka sekund przycisk .

Gdy pieczenie jest uruchomione:
1. Wybra¢ zqgdang funkcje pieczenio (na

N

przyklad ,OBIEG POWIETRZA [B

2. Obroci¢ pokretfo temperatury, aby ustawi¢
temperature pieczenia (na przykiad

,190°C").

3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

Urzqdzenie rozpoczyna etap wstepnego

nagrzewania.

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:

4. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

5. Wiozy¢ blache, na kiérej znajduie sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

6. Wiozy¢ wiyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;.

Na wyswietlaczu zadwieca sie kontrolka A
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7. Zamkng¢ drzwiczki.

8. Nacisng¢ przycisk . na wyswietlaczy,
aby zmieni¢ temperature docelowa.

9. Obréci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
temperature docelowq (na przykiad
,80°C").

10. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢
ustawiong femperature docelowq.

11.Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

Koriczenie pieczenia z sondqg temperatury

Gdy temperatura chwilowa osiggnie wartos¢

temperatury docelowej ustawionej przez

uzytkownika, pieczenie zakonczy sie.

Elementy grzeine sq wylqczane, emitowany jest

sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia

sie napis .

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyjq¢ sonde z potrawy i z gniazdka.

3. Wyja¢ potrawe z komory pieczenia.

4. Upewni¢ sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

Porady dotyczqgce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

e Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednq z funkcii
z termoobiegiem.

e Zwigkszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkf jest mocno upieczony
na zewngfrz i niedopieczony wewnqfrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

e Obraca¢ potrawe, aby zarumieni¢ jq z obu
stron.

¢ Podczas przygotowywania pieczeni
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uzywac fermometru do miesa lub nacisngé
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgii Grilla

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkciji Grill z obiegiem powiefrza
(zaleznie od wyposazenia), przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.
W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
tfemperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i
ciastek

Naijlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystenciji surowego
ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakonczeniu pieczenia wbic
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc diuzszy czas pieczenia.

|
o.

Porady dotyczqce pieczenia na dwéch
poziomach:

Zalecamy zaopatrzenie sie w 2 ruszty
(mozna je zaméwi¢ w autoryzowanyc
centrach serwisowych).

Aby zwigkszy¢ przeptyw powietrza, nalezy
ustawi¢ foremki/rondle na $rodku rusztéw i
upewni¢ sie, ze ich szeroko$¢/$rednica nie
przekracza 30 cm.

Ustawié ruszty tak, aby pozostatjeden pusty
poziom miedzy jednym a drugim.

W zaleznosci od danej potrawy i wzrostu
obcigzenia w komorze pieczenie na
dwaoch poziomach moze wymagaé kilku
minut wiecej pieczenia w poréwnaniu z
jednym poziomem.

Funkcje zalecane dla pieczenia na dwéch
poziomach to TERMOOBIEG i GRZAtKA
DOLNA + TERMOOBIEG.
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Porady dotyczqce pieczenia z parqg

W przypadku wypiekéw (chleb, focaccia
itd..] i rozmrozonych ciast, przy ktérych
pieczeniu para jest niezbedna w
pierwszych minutach pieczenia, zalecamy
ustawienie funkcji pary na pierwsze 5 - 10
minut, a nasfepnie przetgczenie na funkcje
TERMOOBIEG i pozostawienie jej do
konca pieczenia.

W przypadku podgrzewania przy uzyciu
pary nalezy wkiada¢ potrawe do zimnego
piekarnika.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania
ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie nakfada¢ produkiéw jeden na drugim.
Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ foliq aluminiowa.

Dla zapewnienia prawidfowego procesu
wyrastania nalezy umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodg.

Oszczedno$é energii

Wylqezy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki wysokiej
temperaturze w komorze.

Nie otwieraé zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepfa.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewngtrz.

Porady dotyczqce uzytkowania sondy (jezeli
jest obecna)

Sondy mozna uzywad réwniez podczas
Zwyczajnego pieczenia na czas:

1.

Wihozy¢ sonde tfemperatury do pieczonego
produkiu i podiqczy¢ jq do odpowiedniego
gniazda.

Nacisng¢ przycisk i sprawdzi¢

femperature pofrawy, obserwujgc wartos¢
podang w polu Temperatura chwilowa.
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Mini przewodnik po akcesoriach

Blache z otworami nalezy stosowaé na wyjmowanych prowadnicach zamontowanych na
Blacha 2 pierwszym poziomie od dofu. Blache stalowg umiesci¢ na poziomie znajdujgeym sie ponizej.

otworami Jest ona zalecana do pieczenia na parze i pieczenia kombinowanego z uzyciem pary.
Zaleca sie korzystanie z rusziu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekamikow.

W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzysta¢ jako z podstawy do
grillowania z gtebokg blachq umieszczong na nizszej potce, w kidrej bedg gromadzi¢ sie
soki.

\ W przypadku pieczenia na wielu poziomach nalezy ustawi¢ dwa ruszty, pozostawiajqgc

Blachy nalezy uzywa¢ do przygotowywania ciast, wypieku cienkiego chleba i gotowania
bez dodawania ptynéw.

Blacha  Zaleca sie korzystanie z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA f,

poziomie.

Korzystanie z glebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym
poziomie.

Ustawi¢ glebokg blache na $rodkowym poziomie podczas korzystania z funkgji

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA

Gteboka blacha ustawi¢ glebokg blache na wybranym poziomie.

Ustawi¢ blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkcji GRILL

)\ Zaleca sie korzysfanie z rusztu do blachy jako podstawy do zbierania sokéw z grillowanych
potfraw.

Ruszt do blachy

Poznaij przepisy Patrz czes¢ ,Oszczednose energii @

Aby zapoznad sie z przepisami rozdziatu OSTRZEZENIA.

przygotowanymi z myslg o réznych . .
kategoriach potraw i uzyska¢ wiecej Tryb konwencjonalnego ogrzewania
przydatnych wskazéwek na temat gotowania, Aby wykona¢ funkcje STATYCZNY konieczne
wejdz na dedykowang strone witryny jest pominiecie fazy wstepnego nagrzewania
www.smeg.com. Wystarczy zeskanowa¢ kod (patrz cze$¢ ,Faza wstepnego nagrzewania”
QR na ulofce dotgczonej do produktu. rozdziatu UZYTKOWANIE.

Wskazania dla organdéw Patrz czesé ,Oszczednosé energii @”
nadzorujgcych rozdziatu OSTRZEZENIA.

Tryb wymuszony wentylatora Funkcje specjalne

funkcja ECO uzywana do okredlenia klasy * 7 pozycji 0 obréci¢ pokretto funkeji o jedng

efektywnosci energetycznej zgodnej ze
specyfikacjami normy europejskiej EN 60350-
1.
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pozycie w lewo. Przycisk ‘ miga. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu

L zacznie migaé napis w i zostanie
/ Aby przewing¢ dostepne funkcie, wyemitowany sygnat dzwiekowy.

L Obréci¢ pokretto funkcji na pozycje O, aby
wyiéé z funkgii.

®

= | nalezy naciska¢ przycisk ‘ do

momentu yvybronio zqdanej funkcii Q. Ponizej znajduje sie tabela zawierajgca
specjalne;. czasy rozmrazania wedtug rodzaiju
§ : N T Zywnosci.
/ Aoy iy € 2 viplorema] i (|eszczg Rodzaje Cigzar (kg) Czas
£ | nieuruchomionej), nalezy przytrzymac¢

| Mieso 0,5 1h 45 min
przycisk . ¢

Ryby 0,4 0 h 40 min
. Chleb 0,3 O h 20 min
ROZMRAZANIE . o Desery/ciastka 1,0 Oh 45 min
* Taka funkcja pozwala na rozmrozenie
potraw wedtug ustalonego czasu. WYRASTANIE CIASTA
1. Po wejéciu do menu funkcji specjalnych Funkcja ta jest szczegélnie przydatna
naciskad przycisk az do wybrania L

1. Po wejsciu do menu funkcji specijalnych
funkcii . naciska¢ przycisk az do wybrania
/ Jesli temperatura wewngtrz jest wyzsza
£ | niz przewidziana, funkcja nie jest
aktywowana i po kazdym nacisnieciu

Jesli temperatura wewnatrz jest wyzsza
przycisku urzqdzenie emituje ! niz przewidziana, funkcja nie jest

funkcji

sygnat akustyczny. —— akfywowana i po kazdym naci$nieciu
Pr;ed uaktywnieniem funkcji poczekac, orzycisku urzqdzenie emituje
az urzqdzenie wystygnie. tak
sygnat akustyczny.
2. Otworzy¢ drzwiczki. Przed uaktywnieniem funkciji poczekag,
3. Wiozy¢ potrawe do rozmrozenia do az urzqdzenie wystygnie.

N

komory pieczenia. Otworzy¢ drzwiczki.

4. Zamknq¢ drzwiczki. Umiesci¢ ciasto do wyro$niecia na drugim
5. Nacisngé przycisk / aby potwierdzi¢. poziomie.

w

6. Obréci¢ pokretto temperatury w celu 4. Zamkng¢ drzwiczki.
wprowadzenia czasy rozmrazania (od | 5. Nacisng¢ przycisk (@l aby potwierdzi¢.
minuty do 13 godzin) (na przyktad Przy bl

,01:30").

Przekreci¢ pokretfo temperatury, aby
7. ;\Jokci_ané przycisk , aby vaktywni¢ érngggév)oriosc temperatury [od 25°C
unkcie.
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6. Nacisng¢ przycisk , aby uvaktywni¢
funkcie.

7. Obrécié¢ pokretto funkcji na pozycje O, aby
wyijé¢ z funkgii.

/ Dla zapewnienia prawidtowego
£ | wyrastania ciasta nalezy umiescié¢ na
dnie komory pojemnik z woda.

USTAWIENIA SZABASOWE
A A

11

* Pieczenie moze trwac przez
nieograniczony czas, nie mozna ustawic
czasu frwania pieczenia.

¢ Nie bedzie przeprowadzane
podgrzewanie wstepne.

*  Zakres temperatury pieczenia to od 60 do
150°C.

¢ lampka urzgdzenia jest wytgczona,
wszelkie czynnosci, takie jak otwieranie
drzwiczek (jesli sq) lub reczne uruchamianie
za pomocq pokretta, nie powodujg
zas$wiecenia lampki.

e Wewnetrzny wentylator jest wylgczony.

o Podswietlenie pokretet i sygnaty dzwigkowe
sq wylgczone.

W takim ustawieniu urzqdzenie
wykonuje pewne szczegdlne funkcie:

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ | mozna zmieni¢ zadnego parametru.
Uzywanie pokretefi/lub przyciskéw na
wyswietlaczu nie przyniesie zadnych
efekiow; pozostanie aktywne tylko
pokretto funkcji umozliwiajgce powrot
o menu gtéwnego.

3. Obréci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
zqdang temperature (na przykfod ,90°C").

4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

5. Obréci¢ pokretto funkcji na pozycie O, aby
wyjé¢ z funkgii.

TURBO

=7 Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach bez mieszania sie
aromatéw, Idealne do potraw o duzej
obijetosci lub wymagaijgcych
intensywnego pieczenia.

1. Po wejéciu do menu funkcji specjalnych

naciskad przycisk ‘ az do wybrania

1. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych

naciska¢ przycisk
A A

funkcii 11

2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic¢.

az do wybrania

Q1477A665/8B
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3. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
wybra¢ zqdang temperature (od 50°C do
250°C).

4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

/ Jak w przypadku normalnych funkgii
= | pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

5. Po zakoAczeniu wsfepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i wiozy¢ potrawe do
upieczenia do komory pieczenia.

6. Zamkng¢ drzwiczki.

7. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,
postuguiqc sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjng.

8. Po zakoriczeniu pieczenia obréci¢ pokreffo
funkeji na pozycje O, aby wyisé¢ z funkcii.

PIZZA
Specjalna funkcja do pieczenia pizzy.
Idealna nie tylko do pizzy, ale réwniez

do pieczenia ciastek i ciost.

1. Po wejéciu do menu funkcji specjalnych

naciskaé przycisk az do wybrania
funkcji .
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3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

/ W przypadku tej funkeii nie mozna
£ | pomingé fazy wstepnego
nagrzewania.

4. Po zakohczeniu wstepnego nagrzewania

otworzy¢ drzwiczki i wlozy¢ potrawe do

upieczenia do komory pieczenia.

Zamkngé drzwiczki.

Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,

posfugujac sie wewnetrzng lampkg

sygnalizacying.

7. Po zakonczeniu pieczenia obréci¢ pokreffo
funkeji na pozycje O, aby wyijs¢ z funkciji.

STONE

o o

sprzedawane sq oddzielnie.

Nalezy sie zapozna¢ z instrukcjami i
wskazéwkami dotyczgeymi
uzytkowania, ktére zamieszczono w
dokumentaciji akcesorium.

Stuzy do pieczenia z wykorzystaniem
kamienia. Nalezy stosowad z
akcesoriami PPR2 lub STONE, ktére

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ akcesorium PPR2 lub STONE do
komory piekarnika (patrz odpowiednia
instrukcja akcesoriow).

3. Zamkng¢ drzwiczki

4. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych

naciska¢ przycisk ‘ az do wybrania

funkcji m
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5. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.

(» START

% O 0O ¢

6. Przekreci¢ pokreffo temperatury, aby
wybra¢ zqdang temperature (od 50°C do
280°C).

7. Nacisngé przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

/ Jak w przypadku normalnych funkcji
= pieczenia mozna poming¢ wsfepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
Czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

8. Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i pofozy¢ potrawe,
kiérq zamierza sie upiec, na akcesorium.

Q. Zamkng¢ drzwiczki.

10.Po zakonczeniu pieczenia obrécié pokretto
funkciji na pozycje O, aby wyjs¢ z funkgiji.

BBQ (Girill)
Stuzy do pieczenia z wykorzystaniem
funkcii grill. Nalezy stosowaé z
akcesorium BBQ, kidre sprzedawane
jest oddzielnie.

Nalezy sie zapoznadé z instrukcjami i
wskazdwkami dotyczgeymi
uzytkowania, kiére zamieszczono w
dokumentacii akcesorium.

IN

1. Otworzy¢ drzwiczki.

Wihozy¢ akcesorium BBQ do komory
pieczenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki

N
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4. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych

az do wybrania

naciskad przycisk ‘

funkcii m

(» START

& & 0 0O ¢

6. Przekreci¢ pokreffo temperatury, aby
wybra¢ zqdang temperature (od 50°C do
250°C).

7. Nacisng¢ przycisk / aby uaktywni¢
funkcie.

/ Jak w przypadku normalnych funkgii
= pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
Czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

8. Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i potozy¢ potrawe,
kiorg zamierza sie upiec, na akcesorium.

Q. Zamkng¢ drzwiczki.

10. Obréci¢ pokretlo funkcji na pozycie 0, aby
wyjé¢ z funkgii.

AIRFRY

Stuzy do smazenia bez uzycia oleju.
Nalezy stosowaé z akcesorium AIRFRY,
kiore sprzedawane jest oddzielnie.
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/ Nalezy sie zapozna¢ z instrukcjami i
£ | wskazdwkami dotyczgeymi

— uzytkowania, kiére zamieszczono w
dokumentacii akcesorium.

MINUTNIK

1. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych

naciska¢ przycisk ‘ az do wybrania

funkgji

(% START

3. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
wybra¢ zqdang temperature (od 50°C do
250°C).

4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

/ Jak w przypadku normalnych funkgii
= pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

5. Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i wlozy¢ akcesorium
AIRFRY z potrawgq, kiérq zamierza sie
upiec, do komory pieczenia.

6. Zamkng¢ drzwiczki.

7. Obréci¢ pokretto funkcji na pozycie O, aby

wyiéé z funkgii.

Funkcje dodatkowe

Przyciski w dolnej czesci wyswietlacza majq
kilka dodatkowych funkciji:

460 - UZYTKOWANIE

/ Minutnik ostrzega wytgcznie
£ | vzytkownika o uptywie ustawionego
czasu.

1. W menu gtéwnym nacisngé przycisk .
Na wyswietlaczu pojawiajq sie cyfry m

i kontrolka g ktére migaiq.

2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ minutnik {od 1 minuty do 13
godzin).

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.

4. Po wylgczeniu sie minutika pojawia sie
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu

kontrolka g miga.

5. Nacisng¢ przycisk , aby wyis¢ z te]

funkgiji.

FORMAT GODZINY

1. W menu gtéwnym nacisngé i przytrzymad

przez kilka sekund przycisk ,

Q1477A665/8B



2. Przekrecaé pokretfo temperatury, aby
wybra¢ format wyséwietlanego czasu

[oh 9o 1

/ Po wybraniu wersji m na

= | wyswietlaczu pojawig sie cyfry
(format 12-godzinny) lub (24-

godzinny).

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢ i

przej$¢ do ustawienia czasu.
4. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ aktualng godzine.

5. Nacisng¢ przycisk w celu ustawienia
aktualnej godziny i przejécia do ustawiania
minut.

6. Obracaé pokrettem temperatury, aby
ustawi¢ minuty aktualnej godziny.

7. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.

/ Aby anulowa¢ operacje, nalezy
£ | obroci¢ pokretto funkcji lub przez kilka
sekund przytrzymaé nacisniety przycisk

O]

Ustawienia
* W menu gtéwnym nacisngé przycisk .

/ Aby wyi$¢ z menu ustawien nalezy
przez kilka sekund przytrzymac¢

naciéniety przycisk .

Blokada elementéw sterowania
(bezpieczenstwo dzieci)

/ Ten tryb pozwala na automatyczne
& | zablokowanie sterowania po uptywie

2 minut funkcjonowania bez zadnych
inferwenciji uzytkownika.

Q1477A665/8B

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskac

przycisk ‘ az do wybrania funkcji

blokady elementéw sterowania.

2. Obroci¢ pokreftem temperatury, aby
uvaktywni¢ funkcije blokady elementéw
sterowania.

3. Nacisng¢ przycisk E aby przejs¢ do
nastepnego ustawienia lub nacisng¢

przycisk aby potwierdzi¢.

/ Podczas normalnego dziatania o
£ zablokowaniu elementéw sterowania

$wiadczy zaswiecona kontrolka E

/ W przypadku dotkniecia przyciskow
£ | na wyswietlaczu lub zmiany pozycii
pokretet na wyswietlaczu pojawia sie
na dwie sekundy napis

Aby tymczasowo wylqczy¢ blokade:
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1. podczas pieczenia obréci¢ pokretto
temperatury lub nacisng¢ przycisk na
wyswietlaczu.

g\(’

2. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ekran
,Loch On", nalezy nacisngé na kilka sekund

przycisk .

Po uptywie dwaéch minut od ostatniej interwencii

blokada ponownie sie uaktywnia.

Show room (tylko dla sprzedawcéw)

/ Ten tryb umozliwia wytgczenie

zachowanie aktywnego panelu
sterowania.

£ | elementow grzejnych i jednoczesne

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad

przycisk az do wybrania funkcji show

room.

2. Obroci¢ pokretto temperatury, aby
uvaktywni¢ funkcje show room.
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3. Nacisng¢ przycisk , aby przejs¢ do

nastepnego ustawienia lub nacisngé

przycisk aby potwierdzi¢.

Aktywna funkcja show room
sygnalizowana jest na wyswietlaczu

przez zaswieconq kontrolke .

4

Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
sposéb, nalezy ustawi¢ dla tej funkcji
opcje WYt

Twardosé wody

7

Taki tryb umozliwia ustawienie wartosci
twardosci wody, aby zoptymalizowa¢
proces odkamieniania.

IN

Urzqdzenie wychodzi z fabryki
ustawione wstepnie na $rednim (3)
poziomie twardosci wody.

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecad
pokretfo temperatury az do pozycii
dotyczqcej twardosci wody.

2. Przekrecad pokreffo temperatury az do
pozyciji dotyczqcej twardosci wody
(wartosci od 1 do 5) (na przykiad , 17).
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uaktywnié funkcje utrzymywania ciepfa.

2. Seic pokretto t f
3. Nacisng¢ przycisk , aby przejs¢ do Obrocic pokrgto temperatury, aby
nastepnego ustawienia lub nacisng¢

przycisk aby potwierdzi¢.

/ Jezeli woda z sieci wodnej jest zbyt
& | twarda zaleca sie zastosowanie wody
zmigkczonej.

/ Zwrécié sie po informacje na femat
£ | stopnia twardosci wody do
przedsiebiorstwa wodociggowego.

W zaleznosci od stopnia twardosci wody (°dH 3+ Nacisnac przycisk ’ aby przejs¢ do
lub °dF), liczba godzin, po jakiej konieczne jest nastepnego ustawienia lub nacisng¢
wykonanie odkamieniania, jest nastepujgca: przycisk aby potwierdzic.
Wartosé °dH °dF Godz. / Aby uzywa¢ urzadzenia w normalny
1 0-8 0=15 8 £ | sposob, nalezy ustawi¢ dla tej funkgji
_ _ opcie WYt
2 8+ 14 15+25 7
3 14+21  25+38 6 Jasnosé wyswietlacza
4 2138 38233 5 / Tryb ten umozliwia wybranie poziomu
5 31+50 5490 4 = | josnosci wyswietlacza.
Utrzymywanie ciepta 1. Po wejéciu do menu ustawien naciskad
/ Dzigki takiej funkcii urzqdzenie, przycisk az do wybrania funkcji
& | po zakonczeniu pieczenia z . | —
= jasnosci wyswietlacza.

ustawionym czasem frwania (jezeli nie
zostanie recznie przerwane), utrzymuje
ciepfo (w niskiej temperaturze)
upieczonej potrawy zachowujgc
wszystkie jej wiasciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany
podczas pieczenia.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskac

przycisk az do wybrania funkciji

utrzymywania ciepfa. >

Przekreci¢ pokretto temperatury w prawo
lub w lewo, aby wybra¢ zqdang jasnose,
od wartosci 1 (niski poziom jasnosci) do
wartoéci 5 (wysoki poziom jasnosci).

3. Nacisng¢ przycisk , aby przejs¢ do

nasfepnego ustawienia lub nacisng¢

przycisk aby potwierdzic.

/ Funkcja jasnosci wyswietlacza jest
£ | ustawiona fabrycznie na wysoki
poziom.
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Dzwiegk

/ Po kazdym wecisnieciu jednego z

£ | symboli na wyswietlaczu, urzqdzenie
wyemituje jeden dzwiek. Za pomocg
tej funkcji mozna go dezaktywowaé.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad
przycisk az do wybrania funkgii
dzwieku.

Q‘.

2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
wylqczyé dzwiek pojawiajqcy sie przy
dotykaniu symboli na wyswietlaczu.

3. Nacisng¢ przycisk , aby przejs¢ do

nastepnego ustawienia lub nacisngé¢
przycisk aby potwierdzic.

Inne ustawienia

Eco light

/ Aby zapewni¢ wyzszq oszczednose

£ | energii, lampki w komorze pieczenia sq
automatycznie wylgczane po okofo
minucie od rozpoczecia pieczenia lub
od otwarcia drzwiczek.

Aby urzqdzenie nie wytgczyto
automatycznie lampki po okofo jedne;
minucie, nalezy ustawi¢ dla fego frybu

opcie Wyt

IN

/ Dla funkgji Eco light fabrycznie

ustawiona jest opcja , WA.".

*  Aby wylqczy¢ funkcje Eco light, nalezy
nacisng¢ na kilka chwil przycisk E

* Aby ponownie wigczy¢ funkcije Eco light,
nalezy nacisng¢ na kilka chwil przycisk E
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Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czyscic¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylgcznie produkly niezawierajgce
substancii $ciernych, kwasnych lub na bazie
chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
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mikrofibry.

Plamy z zywnoci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych ggbek lub ostrych
skrobakow.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqadéw. Dokifadnie umy¢
wodg, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzgdzenia.
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Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w ofwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujq¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okoto 30° i wyjqé.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqgc sie, ze
rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach.

N — |

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustfawieniu wyjg¢ sworznie z otworéw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek
Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czysfosci.

Q1477A665/8B

Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgotng gabkg i zwyczajnym defergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwié¢ czyszczenie, mozna rozmontowad

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odfgczyd sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociggniecie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

3. Odtgczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzatki 2.

4. Nastepnie wysunqé szybke wewnetrzng z
profilu przedniego.

5. Wyja¢ zespdt szybki srodkowej w kierunku
dolnej czesci drzwiczek, a nastepnie
podnies¢ go.

Uwaga: w niektérych modelach zespét szybki
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srodkowej sktada sie z dwéch szybek.

Podczas tej czynnosci moze sie zdarzyé, ze
gérne podkiadki gumowe wysung sie z ich
gniazd.

6. Wiozy¢ przednie podkiadki gumowe do
ich gniazd. Stopki gumowych podktadek
muszq by¢ skierowane w strone szyby
zewnetrznej.

7. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te wyjete
wczedniej.

8. Uzywad papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkq i neutralnym
detergentem.
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Q. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawic
szybke wewnetrzng.

Szybka srodkowa powinna zosta¢
umieszczona na otwartych
drzwiczkach tak, aby sitodruk w rogu
mogt byé odczytywany od lewej do
prawej (szorstka czeéé sitodruku
powinna byé¢ zwrécona w strone
zewnetrznej szybki drzwiczek).

IN

10. Upewni¢ sig, czy prawidfowo wsunieto 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.

=

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz mogtyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedci.

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek:
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¢ ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okofo 15-20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. usunqg¢ zabrudzenia z komory pieczenio;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Czyszczenie sondy (tylko w niektérych
modelach)

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyici¢ sonde
temperatury, czekajgc wezesniej na jej
schtodzenie sie. Sonde temperatury (cze$¢
metalowa) nalezy czyici¢ wodg, neutralnym
ptynem do mycia naczyn i miekkg ggbka.
Reszte oczysci¢ migkkqg $ciereczkq zwilzong
wodg.

Unika¢ mycia w zmywarce, poniewaz mogtoby
fo spowodowac uszkodzenie komponentéw
elekirycznych wiyczki.

Po wyczyszczeniu dokladnie osuszy¢.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggng¢ ramke do wewnqtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysunq¢ ze znajdujgcych sie
na tylnej $ciance gniazd B.
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* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Specjalne funkcje czyszczenia

* Z pozyciji O obréci¢ pokretto funkciji o jedng

pozycie w lewo. Przycisk ‘ ‘ miga.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Funkcja czyszczenia parowego jest

4

czyszczeniem wspomaganym, kidre

utatwia usuwanie brudu. Dzieki tfakiemu
procesowi mozna w bardzo prosty
sposob wyczysci¢ wnetrze piekarnika.
Resztki brudu sq zmigkczane przez
ciepto i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia

parowego nalezy:

*  Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

o Oile wystepuje, wyja¢ sonde temperatury.

* Jezeliwystepuiq, zdjq¢ panele
samoczyszczqce.

e Zamkngé drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete
wczednie] panele samoczyszczqce (jezeli
obecne) letniq wodq i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawienie funkcji Czyszczenia parowego

/ Jesli temperatura wewnatrz jest wyzsza

& | niz przewidziana, funkcja nie jest

aktywowana i po kazdym nacisnieciu

przycisku urzqdzenie emituje
sygnat akustyczny.

Przed uaktywnieniem funkcji poczekag,
az urzqdzenie wystygnie.
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1. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych

naciskad przycisk ‘

az do wybrania

funkcii

2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

3. Napetni¢ zbiomik czystq wodq do
momentu wys$wietlenia sie lampki
sygnalizacyjnej maksymalnego poziomu

|

4. Po zakonczeniu wyjq¢ lejek i umiesci¢
szuflade zotadowczq w jej gniezdzie.

o o

5. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
funkcie.

(/G
120
-

o)

LG

Uzytkownik nie moze zmieni¢
£ parametréw czasu frwania i
temperatury.

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
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zacznie migac napis m i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.

6. Obroci¢ pokreto funkciji na pozycje O, aby
wyij$¢ z funkgi.

Zaprogramowana funkcja Czyszczenia

parowego

Mozna zaprogramowa¢ godzine rozpoczecia

Czyszczenia parowego, tak samo jak inne

funkcije pieczenia.

7. Powybraniu funkcji Czyszczenia parowego

nalezy nacisngé przycisk [KEY

Lampki i na wyswietlaczu migaja.

8. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ godzine zakoriczenia funkcii.

9. Nacisng¢ przycisk / aby potwierdzic.

Urzgdzenie oczekuje na ustawiong godzine
rozpoczecia w celu uruchomienia funkgji
Czyszczenia parowego.

Opréznié¢ zbiornik

/ Przed oproznieniem zbiornika

£ | poczekag, az piekamik ostygnie,
pozostawiajqc otwarte drzwiczki. Aby
mie¢ pewnos¢, ze woda pozostawiona
w zbiorniku nie jest zbyt gorqca, nalezy
poczekad co najmniej 40 minut.

Po wykonaniu Czyszczenia parowego:

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig potkg
od dofu. Przesung¢ jg do samej scianki
tylnej komory pieczenia.

3. Z pozycji O obrécié¢ pokretto funkciji o jedng

pozycje w lewo. Przycisk ‘ miga.

Urzqdzenie proponuje funkcje oprézniania
zbiornika .

4. Nacisng¢ przycisk / aby potwierdzi¢
funkcie.
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' snad i i za pomocgq funkgji z termoobiegiem w
5. Nacisnat ponownie przycisk ’ oby temperaturze 160°C przez okoto 10 minut.
W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqcych, zaleca sie wysuszenie
komory pieczenia z réwnoczesnym

zastosowaniem cyklu katalizy.

uruchomi¢ funkcie.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | sfosowanie gumowych rekawic.

/ Aby ufatwié reczne usuwanie frudno
£ | dostepnych czeéci mozna zdjgé
drzwiczki.

Woda zacznie wyptywaé do gtebokiej blachy R .
z przewodu spustowego znajdujgcego sie po Piroliza (f)’lkO w nlekal’)’Ch
prawej stronie $cianki komory pieczenia. modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

/ Piroliza jest procesem automatycznego
= czyszczenia w wysokiej femperaturze,

ktéry powoduje rozpuszczenie brudu.

Dzieki takiemu procesowi mozna w
bardzo prosty sposob wyczysci¢ o

wnetrze komory pieczenia.

_ i _ Czynnosci wstepne
6. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z

orzewodu spustowego. Przed wigczeniem pirolizy:

*  Wyczysci¢ wewnelrzng szybke wedtug
zwyczajnej procedury czyszczenia.
* Usung¢ z wnetrza komory resziki jedzenia

Po zakoniczeniu emitowany jest sygnat
akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia sie

napis : lub pozostafosci pochodzgce z
7. Przywroci¢ pokretto funkcji do pozycii O, poprzedniego pieczenia.
aby wyjs¢ z funkcii. * Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

komory urzgdzenia.
* W przypadku frudnego do usuniecia brudu,
spryska¢ szybe produktem do czyszczenia
piekarnikéw (zwrécié uwage na
osirzezenia zamieszczone na produkcie);
pozostawi¢ na 6O minut, nastepnie
przefrze¢ wodq i wytrze¢ szybke
papierowym recznikiem lub szmatkq z
mikrofibry.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Obroci¢ pokrettem funkcji w potozenie O,
aby wyjs¢ z tej funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu uzy¢
niesciemnej ggbki z widkning z mosiqdzu.

4. W przypadku resztek ftuszczu mozna uzyc¢

spelz:io\r‘\lz/lch defergentéw do czyszczenia O ile wystepuje, wyja¢ sonde temperatury.
piexarnixow. *  Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

5. Usunq¢ wode pozostalg wewngtrz komory e Zamkng¢ drzwiczki
pieczenia. ? ‘

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqgce i ramki na ruszty,/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym

zapachem:

¢ Zaleca sig wysuszenie komory pieczenia
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Ustawienie Pirolizy
1. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych

naciskaé przycisk ‘ az do wybrania

funkji

Q

v

2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

Na wyswietlaczu pojawia sie czas trwania
pirolizy (fabrycznie ustawiony na 2 godziny, 30
minut).

3. Przekreci¢ pokretto temperatury , aby
ustawi¢ czas frwania pirolizy od minimum 2
godzin, 30 minut do maksimum 3 godzin,

30 minut.

/ Zalecany czas frwania pirolizy:
= | * Mafto zabrudzony: 2:30

* Srednio zabrudzony: 3:00
e Bardzo brudny: 3:30

4. Nacisng¢ przycisk / aby potwierdzic.

/ W przypadku, gdy sonda temperatury

£ | iesli wystepuje) wiozona jest do
przewidzianego na niq gniazda,
uruchomienie pirolizy jest niemozliwe.

5. Po okofo 2 minutach od rozpoczecia

pirolizy kontrolka @ wigczy sie, aby

poinformowa¢, ze drzwiczki sq
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zablokowane przez urzqdzenie
uniemozliwiajgce ich otwarcie.

/ Po wigczeniu blokady drzwiczek nie
=2 | mozna wybra¢ zadnej funkcji.

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu

zacznie migaé napis !m i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

6. Obréci¢ pokretto funkcji na pozycie O, aby
wyjé¢ z funkgii.

/ Drzwiczki pozostajg zablokowane do
= momentu, w kiérym temperatura
wewnairz komory urzqdzenia nie
powrdci do poziomu bezpieczeristwa.

/ Podczas Pirolizy wentylatory generujg
£ | infensywniejszy hatas wynikajgey z
wiekszej predkosci obrotéw. Jest to
zwyczajne funkcjonowanie
przewidziane do ufatwienia
rozpraszania ciepfa. Po zakoAczeniu
Pirolizy, aby unikngé przegrzania
$cianek mebli i przedniej czesci
piekarnika, przez pewien czas trwa
wentylacja.

/ Podczas pierwszego procesu Pirolizy
£ | mogq sie wydobywa¢ nieprzyjemne
—— zapachy wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancii zastfosowanych
podczas produkgji. Jest o zwyczajne
zjawisko, kiére znika po pierwszym
cyklu Pirolizy.

/ Jezeli Piroliza, trwajqca przez
£ | minimalny czas, nie data
zadowalajgeych efekiow, przy
kolejnym cyklu zaleca sie ustawienie
dfuzszego czasu.

Zaprogramowana Piroliza

Mozna zaprogramowaé godzine rozpoczecia
Pirolizy tak samo jak inne funkcje pieczenia.
1. Po wybraniu czasu trwania Pirolizy nalezy

nacisng¢ przycisk .

Lampki i na wyswietlaczu migajq.
2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ godzine zakoriczenia funkcii.

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

Urzqdzenie oczekuje na ustawiong godzine
rozpoczecia w celu uruchomienia funkcje
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Pirolizy.

/ Po wigczeniu blokady drzwiczek nie

£ | mozna wybra¢ zadnej funkgji.
Pozostaje jednak mozliwosé
wylgczenia urzqdzenia poprzez
przekrecenie pokrefta funkcji na
pozycje O.

Zakoriczenie pirolizy

1. Obréci¢ pokretto funkeji na pozycje O, aby
wyjé¢ z funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wilgoing szmatkg z
mikrofibry zebra¢ pozostafosci wewngtrz
komory pieczenia.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

dostepnych czesci mozna zdjge
drzwiczki.

/ Aby utatwié¢ reczne usuwanie trudno

Odkamienianie

Obecnos¢ kamienia wynikajgea z
braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wplyngé na

prawidfowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

/ Odkamienianie jest to dfugotrwaty
£ | proces (rwajgey ponad godzing)
—— wymagajqcy obecnosci uzytkownika
przy urzqdzeniu.

Okresowo na wyswietlaczu bedzie sie
pojawia¢ zqdanie wykonania procedury
odkamieniania bojlera.

bojlera zaleca sie przeprowadzanie
odkamieniania za kazdym razem, gdy
na wyéwieflaczu pojawi sie komunikat.

/ Aby zachowat¢ jak najlepszy stan

Q1477A665/8B

/ Proces odkamieniania mozna
£ | anulowaé 2 razy z rzedu, naciskajqce

przycisk ‘ lub obracajgc pokretfo

funkcii.

Nastepnie urzqdzenie uniemozliwi
aktywacje wszystkich innych funkcjj,
dopdki nie przeprowadzi sie
odkamieniania.

Czynnosci wstepne

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Ustawi¢ gtebokq blache nad trzeciq potkg
od dofu. Przesung¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.

Urzqdzenie proponuje funkcje oprézniania
zbiornika .

4. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.

Woda zacznie wyptywad do glebokiej blachy
z przewodu spustowego znajdujgcego sie po
prawej stronie $cianki komory pieczenia.

5. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu wigcza sie sygnat akustyczny.

6. Wyla¢ wode znajdujacg sie w glebokiej
blasze.

Nacisng¢ przycisk , aby umozliwi¢ dalsze
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4. Wlewa¢ roztwor odkamieniajqey, az
dziatanie tej funkcji. Miga kontrolka . zadwiedi sie lampka sygnalizacyjna

poziomu maksymalnego

/ Od tego momentu nie bedzie juz
£ | mozliwe anulowanie procesu
odkamieniania.

Napetnianie zbiornika
1. W dzbanku rozpusci¢ 100 g kwasku 5 Po zakor o oiok i omindeic
cylrynowego w 650 ml wody. . Po zakoriczeniu wyjq¢ lejek i umiesci¢

szuflade zafadowczqg w jej gniezdzie.
/ Nie nalezy uzywa¢ kwasu mlekowego

£ | aniinnych $rodkéw do usuwania
kamienia.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjaé szuflade
zatadowczq.

o o

/ Jesli w zbiorniku jest za duzo wody,
£ | nadmiar wody sptynie do komory. W
— takim przypadku przed
kontynuowaniem nalezy wysuszy¢ jq
$ciereczkq lub gabka.

o

3. Wihozy¢ lejek senia d flad
Zo*géécwflzeeilz yposazenia do seutady Funkcja odkamieniania bojlera
1. Zamkngé drzwiczki

2. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢

funkcie.
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3. Odkamienianie rozpoczyna sie. Elementy
grzewcze wiqczajq sie przez pierwsze 10
minut procesu.

W przypadku otwarcia drzwiczek
funkcja zatrzymuie sie; po zamknieciu
drzwiczek proces zostaje wznowiony.

4. Po 10 minutach elementy grzewcze
wylqczaijq sie, natomiast odkamienianie
frwa przez nastepne 50 minut.

Po zakoriczeniu procesu odkamieniania

urzqdzenie emituje sygnat akustyczny. Lampka

sygnalizacyjna zaswieca sig, informujgc

o zqdaniu usuniecia roztworu

odkamieniajgcego.

Opréznié zbiornik

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Ustawi¢ gtebokq blache nad trzecig pétkg
od dofu. Przesung¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywni¢
unkcie.

Roztwér odkamieniajgey zacznie wyptywad do

gfebokiej blachy z przewodu spustowego

znajdujgcego sie po prawej stronie $cianki

komory pieczenia.

4. Poczekac¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniv wigcza sie sygnat akustyczny.

5. Wyla¢ roztwér odkamieniajgey znajdujgey
sie w glebokiej blasze.

by¢ jeszcze gorqcey.

it Uwaga: roztwér odkamieniajgcy moze

Ptukanie

Po usunieciu $rodka do usuwania kamienia
ukfad hydrauliczny musi zosta¢ przeptukany

Q1477A665/8B

czystqg woda.

/ Stosowaé niezbyt twardg zimng wode
£ z kranu, wode zmiekczong lub
niegazowang wode mineralng.

/ Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody
£ | zkranu o duzej zawartosci chlorku (>
—— 40 mg/l) ani innych cieczy.

Wyswietlacz wyswietla zgdanie napetnienia
zbiornika wodg.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Ustawi¢ gtebokq blache nad trzeciq potkg
od dotu. Przesung¢ miske do samej $cianki [
tylnej komory pieczenia.

3. Wyja¢ szuflade zatadowcezqg z gniazda.

4. Whozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowczej.

5. Uzywaiqc butelki lub dzbanka z miarkg,
wla¢ takq ilo$¢ wody, aby czes¢ z niej
przelata sie do wnetrza komory pieczenia
(zalecana ilo$¢ to okoto 1,2 litral.

/ Przelewanie sie wody wewngtrz
£ | komory pieczenia nie jest wadq, lecz
czesciq procesu plukania.

6. Nacisnqé przycisk , aby uruchomi¢
funkcie i odczeka¢ jedng minute.

Na zakorczenie urzgdzenie emituje sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawia sie
zqdanie opréznienia zbiomika (lampka

sygnalizacyjna zaswieca sig).

7. Nacisng¢ ponownie przycisk / aby
uruchomi¢ funkcie.

8. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu wigcza sie sygnat akustyczny.

9. Wyla¢ wode znajdujacg sie w glebokiej
blasze.

Wyswietlacz wyswiefla nowe zqdanie
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napetnienia zbiornika woda.

10 Ustawi¢ gtebokq blache nad trzeciq potkg
od dotu. Przesunqg¢ jg do samej cianki
tylnej komory pieczenia.

11. Wlewa¢ litr wody do lejka w szufladzie
zatadowczej (za pomocq butelki lub
dzbanka z podziatkq), az woda przeleje
sie na dno zagtebienia.

12.Nacisng¢ przycisk [[8@, aby uruchomi¢
funkcije i odczeka¢ jedng minute.

Na zakoriczenie urzqdzenie emituje sygnaf

dzwigkowy, a na wyswieflaczu pojawia sie

zqdanie oproznienia zbiomika (lampka

sygnalizacyjna zaswieca sie).

13.Nacisng¢ ponownie przycisk . aby
rozpoczqé opréznianie wody ze do
gtebokiej blachy.

14.Poczekaé na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakoriczeniu wigcza sie sygnat akustyczny.

Urzqdzenie automatycznie przefqcza sie na

procedure czyszczenia.

Czyszczenie

J Czyszczenie parg pozwala na
£ | usuniecie z obiegu hydraulicznego
ostatnich pozostafosci odkamieniania.

Wyswietlacz wyswietla zgdanie napetnienia

zbiornika woda.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig pétkg
od dotu. Przesunqg¢ jg do samej cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Wyijq¢ szuflade zatadowczq z gniazda.

4. Wiozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowecze.

5. Uzywajqc butelki lub dzbanka z miarkg,
wlewa¢ wode do momentu napetnienia
zbiornika (o czym sygnalizuje lampka

sygnalizacyjna na wyswietlaczu).

6. Nacisng¢ przycisk . aby uaktywni¢
funkcie.

Urzqdzenie rozpoczyna 30-minutowg
procedure czyszczenia.
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7. Poczeka¢, az funkcja zostanie ukohczona.

Uwaga: poczekaé na ostygniecie
komory pieczenia.

Po zakonczeniu dziatania funkcji urzgdzenie

proponuije funkcje oprézniania zbiomika.

8. Otworzy¢ drzwiczki.

Q. Usfawi¢ glebokqg blache nad trzeciq potkg
od dofu. Przesung¢ jq do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

10. Nacisng¢ przycisk ., aby potwierdzic.

Woda zacznie wyptywad do glebokiej blachy

z przewodu spustowego znajdujgcego sie po

prawej stronie $cianki komory pieczenia.

11.Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu emitowany jest sygnat

akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia sie

napis .

12. Wyla¢ wode znajdujgcq sie w glebokiej
blasze.

13. Wytrze¢ sciereczkq lub gagbkg ewentualne
pozostatosci wody w komorze pieczenia.
14. Zamkngé drzwiczki.

Odkamienianie reczne

Jezeli uzna sie za korzysine wczesdniejsze

wykonanie odkamieniania mozna

przeprowadzié¢ takg funkcije recznie:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig potkg
od dofu. Przesungé jq do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Po wejéciu do menu funkcji specjalnych

naciska¢ przycisk ‘ az do wybrania

funkcii .I’ .

4. Nacisng¢ przycisk . aby potwierdzi¢.

5. Wykona¢ procedure odkamieniania, jak
przedstawiono w poprzednich punktach.

Czyszczenie zbiornika i obwodu

hydraulicznego

Funkcja ta pozwala na oczyszczenie zbiomika

i obwodu hydraulicznego urzgdzenia.

Czynnosci wstepne
1. Otworzy¢ drzwiczki.
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2. Po wejsciu do menu funkciji specijalnych

‘ az do wybrania

naciskad przycisk

funkcii .

3. Nacisngé¢ przycisk , aby potwierdzi¢.

Miga kontrolka

Napetnianie zbiornika
1. Wypefi¢ dzbanek 1 litrem czystej wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyja¢ szuflade
zatadowczq.

2N

3. Wilozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowczej.

4. Wlewa¢ wode, az zaswieci sie lampka
sygnalizacyjna poziomu maksymalnego

5. Po zakonczeniu wyjqé lejek i umiesci¢
szuflade zatadowczg w jej gniezdzie.

o

/ Jesli w zbiomiku jest za duzo wody,
£ | nadmiar wody sptynie do komory. W
— takim przypadku przed
kontynuowaniem nalezy wysuszy¢ jq
$ciereczkq lub ggbka.

Q1477A665/8B

6. Nacisng¢ przycisk .

Lampka sygnalizacyjna zaswieca sie,

informujqc o zqdaniu usuniecia wody.

Opréznié zbiornik

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzeciq potkg
od dofu. Przesunq¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Nacisng¢ ponownie przycisk , aby
uruchomié funkcie.

Woda zacznie wyptywad do glebokiej blachy
z przewodu spustowego znajdujgcego sie po
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prawej stronie $cianki komory pieczenia.

4. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu emitowany jest sygnat

akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia sie

napis .
5. Wyla¢ wode znajdujacg sie w glebokiej
blasze.

/ Zaleca sie wykonywanie procesu
£ | czyszczenia zbiomika i obwodu
hydraulicznego kilka razy.

/ Mozna skorzysta¢ réwniez z roztworu
& | detergentu zamiast wody. W takiej
— sytuacji zaleca sie nastepnie
wykonanie co najmniej dwukrotmego
przepfukania obwodu wodg, zgodnie
z instrukcjami podanymi w niniejszym
rozdziale.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywac uszczelke w czystosci stosujgce
niesciernej gabki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oéwietlenia

wewnetrznego

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem
e Odtqczy¢ urzadzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usungé wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyiq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).
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/ Uwaza¢, aby nie zarysowaé emalii na
= | $ciance komory pieczenia.

4. Wyjq¢ zardwke.

7
-
L

\

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowej

bezposrednio palcami, ale uzy¢
odpowiedniego materiatu
zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej same;
charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

Q1477A665/8



MONTAZ

Podiqgczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znomionowei.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostafe o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowaé:

e 220-240V~

220-240V~

Aol S

S~~~ .~~~

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane warto$ci dotyczg
= | wewneirznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspéfczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgcych

Podiqczenie stafe

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odtqczenie
opisywanego urzadzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqgce takg
odlegloscig otwierania sie stykow, kidra
zapewni kompleme odigczenie urzqdzenia w
warunkach kategorii przepieciowej Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Q1477A665/8B

Podtqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i
bocznikéw, poniewaz mogg powodowad
nagrzewanie lub przepalenie.

Wymiana przewodu

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdjq¢ jq, aby
uzyska¢ dostep do listwy zaciskowe;.

D

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg w
odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontaktu z urzqdzeniem.

Ustawianie

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujacq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
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innych plynéw.

Tuleje mocujgce

’W g\
& @ &

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.

2. Umieéci¢ urzqdzenie w meblu.

3. Przymocowac urzgdzenie $rubami do
mebla.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

Gabaryty urzqdzenia (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)

[

w

71

Ei5l
|

Upewni¢ sie, ze na gérnej/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwér o
gtebokosci okofo 35-40 mm.

IN
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

66—

IN=E
|
!

\/\ \  490-500 60
co N B
G
/ Jezeli zamierza sie wbudowaéd
£ | urzqdzenie, pod blatem roboczym
nalezy zainstalowa¢ drewniang listwe,
aby zagwarantowaé uzycie uszczelki
L L przyklejonej do tylnej czesci panelu
A min 603 mm przedniego, zapobiegajqce;
' ewentualnym przeciekom wody lu
B 560 - 568 mm innych ptynéw.
C 583 -585mm
D 9-11mm
E min. 5 mm
F o121 - 1105 mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)

ib Skrzynka zigczy elekirycznych

|  Upewnic¢ si, ze na gémej/tylnej
= | czesci mebla znajduje sie otwor o
gtebokosci okofo 60 mm.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
Q-11mm

min. 5 mm

121 = 1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

IO ™ m o0 W >

Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)

O
)

ib  Skrzynka zfqczy elekirycznych

wb Listwa drewniana (zalecana)

Montaz pod ptytq kuchenng (mm) (tylko w
modelach z pirolizg

W przypadku umieszczenia plyty kuchennej
nad piekarnikiem, konieczne jest
zainstalowanie drewnianego panelu
oddzielajgcego, w minimalnej odlegtosci 20
mm od jego gérnej powierzchni, aby unikngé
przegrzania podczas jednoczesnego
uzytkowania obydwu urzgdzen. Panel
oddzielajgcy moze byé zdjety tylko przy uzyciu
odpowiednich narzedzi.

|
o.
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/ W przypadku zastosowania

£ | drewnianego panelu oddzielajgcego,
pod blatem roboczym nalezy
zainstalowa¢ drewniang listwe, aby
zagwaranfowacé uzycie uszczelki
przyklejonej do tylnej czesci fronty,
zapobiegajgcej ewentualnym
przeciekom wody lub innych ptynéw.
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