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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerii hasznalat

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szerl beszerelés esetén garantalt az lzembiz-
tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen
valo kifogastalan mikodésért.

A készuléket csak a kdvetkezdkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

m haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez&gazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

= |egfeljiebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készilék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziuléket 15 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag fellgyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sut6térbe.
— "Tartozékok", Oldal 11

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
sziléket vagy ki kell huzni a haldézatbol és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és st zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a stté-
térbdl, a fltdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A készulékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

s meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkul sttépapirt a
tartozékra.

» A sutépapirt mindig pontosan vagja méret-
re s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tlzet okozhat. Ha a

készuléket dekor- vagy butorajté mogé épitik

be, akkor Uzem kbézben a zart dekor- vagy bu-
torajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A készlléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajtd esetén lzemeltesse.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forro edényt vagy tartozekot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro g6zok és szurdlangok csaphatnak Ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Biztonsag hu

A forrd sutétérben lévd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.
» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak Osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdlé hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddbkesztylit.

Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben, az ajtd kivagodhat és adott eset-

ben le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak
és szilankokra torhetnek.

— "Dologi karok elkertilese", Oldal 6

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. ételek fel- es leontésehez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 8ssze, ne valtoztassa
meqg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
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A sérllt készulék és a sérllt halozati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult készlléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Mikdzben a készuléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévd biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 22

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak té-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.

v X

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken aproé

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszer-maradékokat azonnal tavolitsa
el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzoét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitdas es apolds”, Oldal 19

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a suté-

tér ajtaja vagy az ajtoétomités sérllt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tesse.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.
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2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forré sutétérben

és a készulék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a su-
t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és ledbntéséhez) ne hevitsen.

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siutétérben hosszu tavon korrézidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan torodlje le a kicsapddott vizet.
Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtdnal hagyja lehdlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a stt6térben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtéba.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel6en. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsériilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lUzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy toémités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készilék ajtajara.

A készuléktipustdl figgben a készllékajtd zarasakor

osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkdzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sUtétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 Gvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét gy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

|
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Amennyiben egymast kovetéen tobbszor, tdl nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne dllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmadd, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadija ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el6, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el6 a készlléket, energiat takarit
meg.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sitéformakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

Készitsen tdbb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egy-

mas utan. )

= A s(t6étér az els@ sutés utan el van melegitve. Igy
az azt kovetd ételek elkészitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb siitési id6k esetén 10 perccel a sttési id§
vége elbtt kapcsolja ki a késziléket.
= A maradék hé elegend§ az étel készre sitéséhez.

A mélyh(itétt ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.
m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.



M(kodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.
m A s(Ut6tér hémeérséklete igy allandd marad, és a ké-
szlléknek nem kell utanflitenie.

Egyidejlileg két csésze folyadékot melegitsen fel.

= TObb étel egyidejli felmelegitése kevesebb energiat
igényel, mint ezek egymas utan térténd felmelegité-
se.

Készenléti Gizemmaodban rejtse el az orat.

m A készllék készenléti lzemmoddban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A készllék energiaigénye:

m  készenléti lzemmoddban, bekapcsolt kijelzével
max. 1 W

m  készenléti lzemmaddban, kikapcsolt kijelzGvel
max. 0,5 W

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu



hu Ismerkedés

4 Ismerkedés

4.1 Kezel6elemek

A kezel8panelen beadllithatja készilékének dsszes funkcidjat, és informaciokat kaphat az Uzemallapotrdl.
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A készlléktipustdl fliggden a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

Erint6panelek

Kijelz§

Forgatdvalaszto

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési médokat, illet-
ve a tovabbi funkciokat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalasztd sillyeszt-
hetd.

Erintépanelek

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkciora for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcio rendelkezésre all.

Forgatévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalasztd sillyeszthe-
t6.

A listék, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezd&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcio kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mez&re.

Szimbd- Neév Hasznalat

lum

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu suté teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megijelenitése.

& Gyors elémelegités/gyermekzar  Roéviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.

® [d&funkciok A jelz6dra, id6tartam vagy pontos id§ beallitasa.




Ismerkedés hu

Szimbo6- Neév Hasznalat

lum

8 Hémérséklet HEmérseklet beallitasanak kivalasztasa.

kg Suly Suly beadllitasanak kivalasztasa.

startDstop  Inditas/ledllitas Réviden megnyomva: Gzemmadd inditasa vagy leallitasa.

Hosszan megnyomva: tizemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerulnek.

Kijelz6 Aktiv érték A kdzvetlentil bedllithatd értéket fehér
A Kkijelz6n az aktudlis bedllitasok vagy a véalaszthato le- szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
het8ségek lathatok. tiv értéket a forgatdvalasztéval modosit-
hatja.

Passziv ér- A nem zardjelben 1év6 értékek nem mo-
ték dosithatok kdzvetlenil. Ha modositani

.. szeretne egy értéket, akkor el§szdr akti-
min:sec valnia kell.

Kijelz6elemek
Az alabbiakban a kilonféle kijelz6elemek jelentésének rdvid leirasa olvashato.

Szimbolum Név Jelentés

Jelz86ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

@ [d6tartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
Kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Pontos id& Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos idé percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

A Gyors felf(ités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C Hémérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban térté-
nik.
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Hémérséklet-kijelzo
A hémérséklet-kijelz6 a felf(ités elérehaladasat mutatja.
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4.2 Fiitési modok

Az Gzemmodtol figgben a kijelzd alsé részén talalhato
piros vonal illusztrdlja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fuggvényében
tolt6dik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a készilék felmelegedett. Grill izemmaod-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett h6mérséklet a
sutétérben 1éve tényleges hémeérséklettdl Kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

6ra és 5:59 kdzott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési modok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Szimbdlum Név Hoémérseéklet/fokozatok Hasznalat

S Mikrohullam Mikrohullam-teljesitmények: Etelek és italok kiolvaszta-
= OO0 W sara, parolasara és felforré-
= 180 W sitasara.
= 360W
= 600 W
= 900 W

Forrd leveg§ 40 °C Kelt tészta kelesztése, tej-
100-230 °C szines tortak felolvasztasa.

Sutés egy szinten.

X Légkeveréses grillezés 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy
nagyobb hudsdarabok sité-
se.

El6melegités 30-70 °C Edény elémelegitése.

] Grill Grillfokozatok: Lapos grilleznivalo, pl.

= 1 =gyenge steak, virsli vagy piritds gril-
= 2 =normal lezése. Sut6ben sités.
= 3=¢erbs

Programok - Szamos ételhez talalhat
el6re programozott beallita-
sokat.

4.3 Sutoter FIGYELEM!

A sUtétér funkcioi leegyszer(sitik készlléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a stt6étérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtdbb Uzemmaddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az lzemmaodot. Amikor az Uzem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a sutétér vilagi-
tdsa ne kapcsoljon be mikoddés kdzben. — Oldal 18

Hlitoventilator

A hitéventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készilék ajtaja f616tti szell6zbré-
seken.
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Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készUlék tulmele-
gedéséhez vezet.
» Ne fedje le a szell6z6réseket.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a miikddést kdvetben a sitdtér gyorsabban lehdil-
jon. Ha a készilék mikrohullamu Gzemmaodban mikd-
dik, akkor a készilék hideg marad, de a hitéventilator
mégis bekapcsol. A hiitéventilator akkor is tovabbm-
kodhet, ha a mikrohullamu Uzemmadd mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a siitétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lydsolja a készilék midkodését. Parolas utan toérolje le a
kicsapodott vizet.



4.4 A készilék ajtaja

Tartozékok hu

Ha Gzem kozben kinyitja a készllék ajtajat, akkor az
tizemelés ledll. Ha becsukta az ajtot, a startDstop elem-
mel folytathatja az Gzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
késziltek.

Késziléktipustdl figgben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély = Rostély sit6 dzem-
maodban vald sitéshez
= Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez
m  Rostély pl. sitéformak
tarolasahoz

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevdszolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositoszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Uveg siitétal
Hasznalat

= Rakott ételek
m  Felfujtak
Pizzatepsi
Hasznalat

m  Siitélapon silt sitemény

= Aprdsitemény

5.2 Tartozék behelyezése

A tartozék két pozicidban helyezhetd be.

» Ugy helyezze be a tartozékot, hogy ne érjen a ké-
szllék ajtajahoz.

— A tartozékot magasra helyezze be.
~ A tartozékot alacsonyan helyezze
be.

KészUlléktipustol fliggben a mellékelt tartozék eltérd
lehet.

.

Az abra bemutatja a behelyezési pozicidt =~

/

C)

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot ~.

6 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az els§ Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a

pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a készliléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.
2. Nyomja meg a ® gombot.
v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban térténd fo-
gyasztasanak cs6kkentéséhez eltlintetheti az idét.

6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sitbteret és a tartozékokat.

11
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1. Ellendrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. A funkciévalasztoval allitsa be a forré levegét @,

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék elinditja az tzemmadot.

Egy dra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készllék tisztitasa befejez8dott.

A készllék ki van kapcsolva.

< <« No

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-

matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

v A kijelz6 a pontos id6t mutatja.

v Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
té a kijelzén.

7.3 Fltési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkciovalasztdval allitsa be a kivant f(itési médot.
v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szlkség esetén modositsa a beallitasokat. Ehhez
nyomja meg a megfelel§ mezdét, majd a forgatdva-
lasztdval mddositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmadot.

A startDstop vilagit.

Beallitott hémérsékletd flitési modnal a hémérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

SzUkség esetén a forgatdvalasztdval modositsa a
hémeérsékletet Gzem kdzben.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

K K W
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7.4 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilggit.

7.5 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
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Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hit6ventilator.
v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.6 Gyors felfiités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési mdédoknél
100 °C feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felfitési
idét.

Ezeknél a f(tési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

L] Forrd levegd, kivéve: Forrd leveg 40 °C

L Légkeveréses grillezés

Gyors felflités beallitasa

Az egyenletes sutési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a sttétérbe, amikor

a gyors felf(ités befejez6dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felf(ités mar befejez8dott.

1. Megfeleld flitési modot és 100 °C feletti hdmérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a & gombot.

A kijelzén a §§ vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felf(ités elkezdédik.

A startDstop vilagit.

Ha a készllék elérte a beallitott hémérsékletet, befe-

jez6dik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készllék a bealli-

tott flitési moddal és hémérséklettel mikddik to-

vabb.

v A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

€ €« « WD

A gyors felfiités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.

v A Kkijelzén kialszik a § szimbolum. A késziilék a be-
allitott f(itési moddal és hémérséklettel miikddik to-
vabb.

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Késziléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem Uze-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé idétartam a beallitastol fligg:
= Forrd levegd 40 °C és Elémelegités: 24 6ra

= Forrd leveg8 100-230 °C és Légkeverds grill: 5 dra
= Grill: 90 perc



Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készuleket,
a kijelz6n megjelenik a kdvetkezé: £2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az Gzenetet.

Mikrohullam hu

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiildndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis dnalléan vagy egy masik f(itési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Tisztan mikrohullamu Gzemmad esetén helyezzen egy
edényt a sUtétér aljara vagy a rostélyra.

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis idétartam

sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbparolasa.

360 W 1:30 ¢ra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 dra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek
A készilék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol

eqgy id6étartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maodosithatja.

8.2 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Mielétt az edényt a mikrohullamu sit6ben hasznalna,
vegye figyelembe a gyartoi utasitdsokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenbrzést. Edény mikrohullamu
slitéhdz vald alkalmassaganak ellenérzése

- Oldal 14

Mikrohullamu sitében valé hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények  Indoklas

Tartozékok és edények

Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros-
tély

A mellékelt rostély a ké-
szulékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sutében valé hasz-
nalatra.

Fém evBeszkdzdk

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kana-
lat az Gvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé Gvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatdl és az ajtod
bels§ oldalatol.

H&alld és mikrohulldamu
sutében hasznalhatd
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

HGallé mlanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallo anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé

hasznalatra

Tartozékok és edények

Indoklas

Fémedények

A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig
melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszités(
edények

Az arany- vagy ezUstdiszi-
téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyartd garantalja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sitében vald
hasznalatra.
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hu Mikrohullam

Mikrohullamu siit6ben hasznalhaté mikrokombi
tizemmodban

Mikrokombi Gzemmaddban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy fltési
mod mellé. A fém sttéformak ezért hasznalhatok mik-
rokombi Uzemmaddban.

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

Uzemmaodban.
Fémbdl készilt sutéfor- A sitemeények alulrdl is
mak pirulnak, mivel a fém s(it6-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a késziléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtéd
belsd oldalatdl.

8.3 Edény mikrohullamu siitéhéz valo
alkalmassaganak ellendrzése

Az edény mikrohulldamu sit6hdz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a siitétérbe.

A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbodlummal inditsa el az izemmaddot.

Tébbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellenbrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sitében vald hasz-
nalatra.

MNA oY

Eal o

8.4 A mikrohullamu siit6 beallitasa

A kllonféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kU-
16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-
zésére.

14
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A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a roévid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4
és Az anyagi karok elkeriilésére vonatkozd utmuta-
tét — Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozo utmutatot. - Oldal 13

3. Allitsa a funkcidvélasztot & dllasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.
A forgatdvalasztéval barmikor médosithatja az tzem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tdzemmad elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu dzemmad au-
tomatikusan befejez8dik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beallitott idétartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak figgvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény médositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készulék szinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.

8.7 A muikodés sziineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.

v A készllék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.



v A készulék mikddése megall.
v A startDstop vilggit.

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkcidkat.

8.9 Mikrokombi

A sitési idd leroviditésére egyes flitési moédokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Gzemmad a kovetkezd f(itési moédoknal
alkalmazhatd:

. Forrd levegd

n Légkeverds grillezés

= T Grill

Kivétel:

n Mikrohullam-teljesitmény 900 W

" Forrd leveg6 40 °C

" Edény el6melegitése

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombinélhaté fitési
maddra.

v Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatovalasztdval allitsa be a hémérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz

nyomja meg a & gombot.

Megjelenik egy javasolt id6tartam-érték.

A forgatévalaszidval allitsa be az idétartamot.

A statDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lUzemmaod elin-

dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lzemmadd befe-

jezédik és felhangzik egy hangjelzés.

oA @R
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Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tébbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a késziilék szlnetelteti a mikoddést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az izemmaodot.

Programautomatika hu

A miikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilagit.

<

A miik6dés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a késziléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvélasztoval dllitsa be a fiitési modot [,

5. Nyomja meg a § gombot.

6. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 150 °C.

7. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelz6n a ® van megjeldlve.

8. A forgatovalasztoval allitson be 15 perces id6tarta-
mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.

v A szaritas elkezd6dik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg8z tavozhas-

son a sUtétérbdl.

<

8.11 A sutétér kiszaritasa kézzel

Minden m(kodés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesséqg.

1. Hagyja leh(lni a készlléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdél a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez

Az optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

m  (Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a késziléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

Tegye az élelmiszert a hideg sutétérbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sitében hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.
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hu Programautomatika

9.2 Az ételek attekintése
A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-

adott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.

Felolvasztas

Tisztan mikrohullamu Uzemmaod esetén helyezzen egy
edényt a sUt6tér aljara vagy a rostélyra.

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany kg- Megjegyzések
ban
P Daralt hus lapos, nyitott 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hust forgatas utan
edény vegye Ki.
Foc Husszeletek lapos, nyitott 0,2-1,0 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és lgyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
PL3 Csirke, darabolt lapos, nyitott 0,4-1,8 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
csirke edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és Ugyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
POH Kenyér lapos, nyitott 0,2-1,0 A kenyeret csak a szikséges mennyi-
edény ségben olvassza fel. Gyorsan masna-
possa valik. Lehet8ség szerint valassza
szét a szeleteket.
F6z6programok
Tisztan mikrohullamu dzemmad esetén helyezzen egy edényt a sutétér aljara vagy a rostélyra.
Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany kg- Megjegyzések
ban
e Rizs zart edény 0,05-0,2 Ne haszndljon f6z6tasakos rizst. A rizs
parolasnal erésen habzik. Allitsa be a
nyers sulyt (folyadék nélkul). A rizshez
adja hozza a két-két és félszeres folya-
dékmennyiséget.
PLG Burgonya zart edény 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu darabokra vagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
PO Z6ldségek zart edény 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu darabokra véagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
Kombinalt f6zési programok
Sz. Etelfélék Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
FOR Felfujt, fagyasz- nyitott edény ~ 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
tott
Fos Csirke, egész  nyitott edény ~— 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
il Silt hatszin, ko- nyitott edény ~ 0,5-1,5
zepesen atsit-
ve
Pl Silt sertéstarja  zart edény 0,5-2,0
Pic Barany, kozepe- zart edény ~ 0,8-2,0 Csont nélkuli lapocka vagy comb ba-
sen atsitve ranyhusbol
Fi3 Fasirozott nyitott edény ~— 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.
Pl Hal, egész nyitott edény ~ 0,3-1,0 Vagdossa be el6re a hal bérét. Tegye
a halat ,Usz6” pozicidban az edénybe.
Fi5 Rizses egytdl-  magas, zart ~— 0,05-0,2 Egy rész rizshez haromszoros adag vi-
étel friss hozza- edény zet és négyszeres adag zoldséget ad-

valokbol

jon hozza. Csak friss 6sszetevdket
hasznaljon. Csak a rizs sulyat adja
meg.
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9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciévalasztét [0 allésba.

v A Kkijelz6n megjelenik az elsb étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatévalasztoval allitsa be a kivant ételt.

Nyomija meg a kg gombot.

Allitsa be a sulyt a forgatovalasztdval.

Inditas el6tt a 1 és a kg gombbal vélthat az étel és a

suly kdzott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem madosithatd.

A bedllitott suly a kg megnyomasaval jelenithetd

meg.

A készUlék elinditja az Gzemmaddot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Egyes programoknal révid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

Ha az id6tartam letelt:

pODN

€ < < X

o

|d6funkcidk  hu

- Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(t to-
vabb.
- Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

9.4 A muikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A késziulék mikddése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék mikoédése megall.

v A startDstop vil4git.

9.5 A miikédés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

10 Idofunkciok

A készulék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikddés id6tartamat, illetve a jelz6orat.

10.1 Id6funkcidk megjelenitése

Kévetelmény: Ha tobb id6funkcid van bedllitva, a kijel-

z6n a megfelel§ szimbolumok vilagitanak. Uzem kdz-

ben a jelz6ora és az id6tartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti Uzemmaodban a jelzééra és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a ®
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A Kkijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

10.2 A pontos id6 médositasa

Koévetelmény: A pontos id6 modositasahoz a készulék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbolum és a pontos
idé.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6t.

Nyomja meg a ® gombot.

A pontos id6 ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott
értéket.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban t6rténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

< wp

10.3 Id6tartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utan a mikodés au-
tomatikusan leall. Az id&tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

Id6tartam beallitasa
1. Fitési mod és hémérséklet beallitasa.

N

Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készillék elinditja az lzemmodot.

A startDstop vilagit.

v Az idGtartam letelte kdvethetd.

< Pd+O®

Idétartam befejezése

Kovetelmény: Egy hangjelzés hallhatd. A késziilék
nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: D0
e,

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készlilék ki van kapcsolva.

Idétartam modositasa

» A forgatdvalasztoval moédositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id6tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van édllitva a jelz86ra funkcio, nyomja meg a
® gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa az idétartamot a kdvetke-
z6 értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz8 torlédik. A készilék
nem szakitja meg a mikodést.

10.4 Jelz6ora

Beallithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-
z€s hallatszik. Maximum 24 érat allithat be a jelz6dran.
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Gyermekzar

A funkcid az Uzemmodtdl és a tdébbi id6funkciotol flig-
getlendl mikadik. A jelz6dra hangjelzése eltér a tdbbi
hangjelzéstél.

Jelz6ora beallitasa

1.

2.
v

Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant jelzési idét.
Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beadllitott jelzési id6t.

A jelz6dra elindul.

A Kijelzén vilagit a & szimbdlum.

A jelzési id6 leteltét mindig mutatja a kijelzé.

Jelz66ra befejezése
Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A kijelz6n meg-

jelenik a kovetkezs:

>

[/ Nyl
e,

Nyomjon meg egy tetszéleges szimbdlumot.

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 moédositasa

>

A forgatdvalasztoval mddositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készlulék megjeleniti

a beallitott jelzési idét.

Jelzési id6 torlése
» A forgatovalasztoval allitsa a jelzési idét a kovetkezd

értékre: 0000

ey,
v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.
11 Gyermekzar
Biztositsa készilékét a gyermekzarral, hogy gyermekek v Ha beallitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a

ne

kapcsolhassak be vagy ne modosithassak a bealli-

tasokat véletlendl.

11

.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

>

v
v

Tartsa nyomva kb. 4 méasodpercig a & gombot.
A kezel6feliilet le van zarva.
A kijelzén megijelenik a C= szimbdlum.

gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithatd. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id8 letelte utan hall-
hato, egy tetsz6leges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 méasodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készilékének alapbedllitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése
Itt attekintést talal az alapbeallitdsokrdl és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitdsok készlléke felszereltségétdl figg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

cil Hangjelzés hossza { =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kdzepes = id6 letelte utani hangjelzés
30 masodperc' hosszanak bedllitasa.
3 =hosszU = 2 perc

chc Billentydhang 0= ki Gombok hangjelzésének
! = be' bekapcsolasa vagy kikap-

csolasa.

i3 Kijelz6 fényereje ! = csekély A Kijelz6 fényerejének bedl-
£ = normal’ litasa.
3 =nagy

ciH ld6Skijelzés = ki Pontos id6 megijelenitése a
! = be' kijelzén.

cl Sitétér-vilagitas = ki A slt6tér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.

' Gyari bedllitéas (a készuléktipustdl figgben eltér lehet)
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Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
chb Gyari beallitas 0= ki Modositott beallitasok visz-
i =be szaallitasa a gyari beallitas-
ra.
clif Hangjelzés eréssége = csekély Jelzések hangerejének be-
= normal’ allitasa.
= nagy

' Gyari bedllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

12.2 Alapbeallitasok moédositasa

Koévetelmény: A készllék legyen kikapcsolva.

Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

A forgatdvalasztdval mddositsa az alapbeallitast.
Nyomja meg a ® gombot.

A Kkijelz6n megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas.

A ®© gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

PCONbdC A

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbeallitdsokon végrehajtott médosi-
tasai aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok moédositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a modositasokat.

13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
dbBképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karositjak a készulék fe-

lUletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surolé tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az U] szivacskendbkben 1évé so karosithatja a fellletet.

» Az U] szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan
mossa ki.

Az egyes tisztitasi utmutatobdl megtudhatja, hogy mely

tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

13.2 A késziilék tisztitasa

A késziiléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kiilon-
b6z6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen el6vigyazatos
€s ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

/\ FIGYELMEZTETES — Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a fi-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsdl§ hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 19

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felU-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
— A készilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

— Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez&re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitészerek", Oldal 19.

2. A tisztitdshoz hasznaljon forrd mosogatdszeres vizet
vagy ecetes vizet.

3. Erd8s szennyez8désnél hasznaljon siutétisztitd szert.
A sUtétisztitét csak hideg sttétérben hasznalja.
Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sutbtisztitdt vagy suroldszert.
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A felllet karcosodasanak elkerilésére ne hasznal-
jon fém dorzsszivacsot, durva szivacsot vagy edény-
tisztitot.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkertlése érdekében.

4. Puha torl6ruhaval t6rdlje szarazra.

Uveg also rész tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez8re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek", Oldal 19.

2. Forrd mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az Gveg also részt.
Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
Ne surolja.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Gvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk8-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél el6laprdl a korro-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. » Oldal 19

2. A készllék ellils§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el6forduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev(@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

13.5 A kezelo6feliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 19

2. A kezel6mez8t mikroszalas torl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.
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4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sut6tisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.7 Tanacsok a készilék apolasahoz

Vegye figyelembe a késziilék apoldsahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendd Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké- A szennyez8dések nem
szliléket, és azonnal tavo- tapadnak le és nem ég-
litsa el a szennyez8dése- nek oda.

ket. A sutéteret minden

hasznalat utan tisztitsa

meg.

A vizk8-, zsir-, keményité-  Kerllje a korrdziot.
és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Nagyon lédus siitemé-
nyeknél ne hasznalja a
pizzatepsit.

A sltéshez alkalmas
edénvt, pl. serpeny6t
hasznaljon.

A vevdszolgalatnal a lehe-
t6 leginkabb megfelel§
tisztitd- és apoldszereket
vasarolhat. Tartsa be a
gyarté Utmutatasait.

A sitétér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

13.8 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(itlen tisztitas karosithatja az ajté Uveglapjat.
» Ne hasznaljon Gvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. —» Oldal 19

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kenddvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytbrésre emlé-
keztetdé arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval tordlje szarazra.

13.9 Ajtoétomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy tvegkaparodt a tisztitashoz.

» Ne hasznaljon surold tisztitoszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.10 A sutotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készllék tzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ini a készlléket.



1. Tavolitsa el a szennyez8déseket a sttétérbdl.

2. Puha torl6kend@vel torolje szarazra a sutSteret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sutétér telje-
sen kiszarad.

13.11 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sUt6tér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
rologtatasaval fellazitja a szennyezddéseket. A szeny-
nyez8dések ezutan konnyebben eltavolithatok.
FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitas karosithatja a késziléket.

» Soha ne 6ntsdn folyadékot a sutétérbe.

Zavarok elharitasa hu

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett
forras elkerilése érdekében.

A csészét helyezze a sitétér kdzepére.

A mikrohullamu teljesitmenyt allitsa 600 W-ra.
Allitson be 5 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
zarva az ajtokat.

Nedves ruhaval tdrélje ki a sutbteret.

Az ajtoét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sit6teret.

Nogarw b

© ®

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivia a vevészolgala-
tot.
- "Vev8szolgalat", Oldal 22

14.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
rtl, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében
csak a gyartd, a gyartd vevészolgalata vagy egy ha-
sonléan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos halézatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositot a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készilékek mikod-

nek-e.

Mkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt sz, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibailzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 22

A készulék nem f(it, a Demo lUzemmadd aktivalva.

kijelz6n villog a ket- 1. Révid id6re vdlassza le a készilléket az elektromos haldzatrdl tgy, hogy kikapcsolja a

téspont.

biztositékot a biztositékszekrényben, majd kapcsolja be Ujra a késziléket.

2. Kapcsolja ki 5 percen belll a Bemutaté modot ugy, hogy az c7 alapbeallitast & értékre

maodositja.

A mikrohullamu Mikddési zavar
Uzemmaod megsza- 1
kad.

. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.
v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.
3.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev8szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibalzenetet.
- "Vev@szolgdlat", Oldal 22
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény van beallitva.
» Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készillékbe.

» Allitson be hosszabb idétartamot.
A kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Az ételt kdzben keverje vagy forditsa meg.

A mikrohullamu sité
nem mukaodik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.
» Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A 12:00 érték villog a
kijelzén, és az ®
szimbolum vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
— "A pontos id8 bedllitdsa”, Oldal 11

A készulék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelz6n

Hiba

Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik
eqy "D" vagy "E" kez-
det(i Gzenet, pl.

D0111 vagy EO111.

M(kodési zavar

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

Ha egyszeri zavarrdl volt sz9, az Uzenet eltlinik.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev8szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibaulzenetet.

- "Vevdszolgdlat", Oldal 22

Lol A

A Kijelz6n megjelenik
az £2 lzenet.

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.
» Nyomjon meg egy tetsz8leges gombot.

A kijelz6n megjelenik
az &l Uzenet.

Nedvesség a kezelbfellleten.
» Hagyja megszaradni a kezel6fellletet.

15 Artalmatlanitas

15.1 A régi készilék artalmatlanitasa Ez a készlilék az elhasznélt villamos-
. . x . I . sagi és elektronikai készllékekrdl

A kornyezetkimélS artalmatlanitasnak koszonhetden az 52616 2012/19/EU iranyelvnek meg-

ertekgs nygrsanyggok ujra felha§znalha}tok. » — felel6 jelolést kapott.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozovezetek dugdjat. Ez az irdanyelv a mar nem hasznalt ké-

2. Vagja el a halozati csatlakozovezetéket. szlilékek visszavételének és haszno-
léket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-

hatarozza meg.

reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozddhat.

16 Vevoszolgalat

Az On orszagaban érvényes garanciaidSrél és garanci- A vevdszolgalat elérhet8ségét megtalalja a vevdszolga-
alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes informaciokat. Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD). delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
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szakszemélyzet végezheti.



16.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

igy sikertilni fog hu

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

[ Ew FD: ZNr: | CE \/’——{

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

17 lIgy sikeriilni fog

A kilénbozé ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

17.1 igy jarhat el a legjobban

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a készlilék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy b6éros élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszeriien szétpukkadhat-
nak.

» Soha ne 16zzdn tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.
TUkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdrds éleimiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bért.

FIGYELEM!

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimdlcsot vagy savtar-
talmu paccal izesitett stitnivaldt ne helyezzen kdzvet-
lendl a racsra.

Megjegyzés: Megjegyzés nikkelallergiasok részére

A legritkabb esetekben csekély mennyiségl nikkel be-

lekerllhet az élelmiszerbe.

1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
Tippek
» Ha el6szor hasznalja a készliléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvetd informacidkat:
— — "Biztonsdg", Oldal 2
— — "Kondenzviz" Oldal 10
= Ha nem taldlja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonlo ételt.
2. Vegye ki a tartozékokat a sitétérbél.

Felolvasztas mikrohullammal

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

3. Vaélassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse €el6, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl figgben nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

17.2 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal térténd felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, min6ségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El§szor
probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-
ges, a kovetkezd alkalommal allitson be magasabb ér-
téket. Ha a tablazatokban megadottaktdl eltéré mennyi-
ségeket hasznal, tartsa magat a kovetkez6 tapasztalati
szabalyhoz: dupla mennyiség = csaknem dupla id6, fe-
le mennyiség = fele idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp

A tablazatban megadottdl Az alabbi gyakorlati sza-

eltéré mennyiségu ételt baly szerint hosszabbitsa

szeretne késziteni. meg vagy roviditse le a
parolasi iddket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idé

= Fél mennyiség = fele
idé

= Nyitott, mikrohullamu sitéhdz megfelel§ edényt hasznaljon.
m Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.
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m  Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sutétér falahoz. A felolvasztasi idd fele utan vegye le az alufdliat.

Etel

Tartozék / EdényTartozék /

Mikrohullam-teljesit-

Id6tartam, perc

Edény mény wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1.180 1.15
sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2.10-20
kal), 800 g
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1.180 1. 20
sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2. 15-25
kal), 1,0 kg
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1.180 1. 30
sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2. 20-30
kal), 1,5 kg
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1.180 1.3
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2. 10-15
200 g
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1.180 1.5
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2. 15-20
5009’
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1.180 1.8
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2.15-20
800 g
Darélt hus, vegyes, 200 g 2 Nyitott edény 90 10-15
Dardlt hus, vegyes, 500 g 2 Nyitott edény 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Daralt hus, vegyes, 800 g Nyitott edény 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 1.180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 1.180 1.15
1,2 kg 2.90 2.25-35
Kacsa, 2,0 kg Nyitott edény 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy szelet, Nyitott edény 1.180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Egész hal, 300 g Nyitott edény 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Zdldség, pl. borsd, 300 g Nyitott edény 180 10-15
Zd8ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Gylumolcs, pl. malna, 300 g ' Nyitott edény 180 7-10
Gylumolcs, pl. malna, 500 g ' Nyitott edény 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Vaj megolvasztasa, 125 g Nyitott edény 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Vaj megolvasztasa, 250 g Nyitott edény 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Egész kenyér, 500 g Nyitott edény 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Egész kenyér, 1,0 kg Nyitott edény 1.180 1.12
2.90 2.15-25

' A Kkiolvasztott részeket valassza el egymastol.

2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

3 Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.
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Etel

Tartozék / EdényTartozék /
Edény

Mikrohullam-teljesit-
mény wattban

Idétartam, perc

Slitemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 90 15-25
tabol készilt sitemény, 500 g °

Sitemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 1.180 1.5
tabol késziilt sitemény, 750 g ° 2.90 2.10-15
Sutemény, |édus, pl. gyimolcsds Nyitott edény 1.180 1.5
slitemény, turds lepény, 500 g ° 2.90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 1.180 1.7
sitemény, tards lepény, 750 g 2 2.90 2.10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

3 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

Mélyhlitott ételek felolvasztasa és felmelegitése

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdéz megfelel6 edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sit6ben hasznalhaté
fedéllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

m Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.

Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban

Menu, egytalétel, készétel, 300-  Zart edény 600 10-15

400 ¢

Leves, 400 g Zart edény 600 8-15

Egytalétel, 500 g Zart edény 600 10-15

Egytalétel, 1 kg Zart edény 600 20-25

Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 25-30

tasban, pl. pdrkolt, 500 g

Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 25-30

tasban, pl. pdrkolt, 1 kg

Hal, pl. filé, 400 g Zart edény 600 10-15

Hal, pl. filé, 800 g Zart edény 600 18-20

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, Zart edény 600 2-5

250 g

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, Zart edény 600 8-10

500 g’

Zbldség, pl. borsd, brokkoli, ré-  Zart edény 600 5-8

pa, eléfézétt, 300 g

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, ré-  Zart edény 600 14-17

pa, elé6f6zétt, 600 g

Spendtkrém, 500 g Zart edény 600 11-16

' Adjon az ételhez egy kevés vizet.
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Felmelegités mikrohullammal

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély! Megjegyzes:

. , P f Elkészitési javaslatok
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett = Zart, mikrohulldmu siitéhéz megfelelé edényt hasz-
forras.,Ez azt jelenti, hogy a fglygdek a Jelle,g;etgs g0z néljén. Egy tanyérral vagy mikrohullamu siit6ben
bgborekok megjelqpese,nelkul erl el a for,ra3| homfer—l hasznalhato fedéllel is letakarhatja. Vegye ki a kész-
sékletet. Legyen elbvigyazatos mar az edény kismerté-

p . . b 2 ételt a csomagolasbal.
ki megmozdulasa eseten is. A forrd folyadek hirtelen = Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
kifuthat vagy kifréccsenhet. .

Meleaitésk indi kanal de ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

> Melegites or mindig tegyen egy Kana at az edeny- = Az ételt id6kozben 2-3-szor forditsa meg vagy kever-
be. Igy elkerllhetd a késleltetett forras. ie meg

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°¢percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-

gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.

= Bébiétel:
- A cumistveget cumi és fedél nélkdl helyezze a
/ : rostélyra.
‘ —~ - Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja
meg.
FIGYELEM! — Feltétlendl ellenérizze a bébigtel h6mérsékletét.
Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-
szik az ajto belsd lvegét.
» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.
Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban
Mend, egytalétel, készétel, Nyitott edény 600 5-10
kb. 400 g
ltalok, 200 ml Uveg 900 1-2
Tegyen kanalat az edénybe
ltalok, 500 m Uveg 900 2-4
Tegyen kanalat az edénybe
Bébiételek, pl. tejesliveg, A cumisliveget cumi és fedél nél- 360 1-2
150 ml' kil helyezze a siit6tér aljara
Leves, 2 csésze, egyen- Nyitott edény 900 4-5
ként 175 g
Leves, 4 csésze, egyen- Nyitott edény 900 5-6
ként 175 g
Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 10-15
tasban, pl. porkolt, 500 g
Egytalétel, 400 g Zart edény 600 5-10
Egytalétel, 800 g Zart edény 600 10-15
Z6ldség, 150 g 2 Nyitott edény 600 2-3
Z3ldség, 300 g 2 Nyitott edény 600 3-5

' Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja meg. Ellendrizze a hémérsékletet.
2 Adjon az ételhez egy kevés vizet.

Parolas mikrohullammal

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sitében hasznalhatd
fedéllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbol.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.

Az ételek sajat ize messzemenden megmarad. Csak enyhén sézzon és f(iszerezzen.
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m A zOldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 ev6kanal vizet. Koz-

ben megkeverjik.
m A rizshez kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza.

Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban
Egész csirke, friss, belsGségek Zart edény 600 30-35
nélkal, 1,3 kg
Halfilé, friss, 400 g Zart edény 600 10-15
Z0ldség, friss, 250 g Zart edény 600 5-10
Zbldség, friss, 500 g Zart edény 600 10-15
Burgonya, 250 g Zart edény 600 8-10
Burgonya, 500 g Zart edény 600 10-15
Rizs, 125 g + 250 ml viz Zart edény 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20
Rizs, 250 g + 500 ml viz Zart edény 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Edességek, pl. puding (porbdl),  Zart edény 600 5-8

500 ml '

' Kozben 2-3-szor keverje meg a habverével.

Puding pudingporboél

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

1. A csomagolason szerepl6 utasitasok szerint kever-
jen 6ssze egy csomag pudingport cukorral és egy
kevés tejjel csomdmentesen egy magas falud, mikro-
hullamhoz alkalmas edényben.

Mikrohullammal készitheté popcorn

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

2. Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.
3. Helyezze be a talat a stt6térbe, és csukja be a ké-

szllék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en

allitsa be.

5. El6szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje

meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej hémérsékletétdl és a hasznalt
edénytdl figg.

® |apos, hdallé Gvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

= Az Uvegedényt mindig a rostélyra helyezze.
= A mennyiségnek megfeleléen dllitsa be az id6tartamot.
n

Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masodperc elteltével révid id6re vegye ki a popcornos zacskot, és

razza 6ssze. Vigyazat, forro!

Etel Tartozék / Edény Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban

Mikrohullammal készitheté pop-  Racs 600 3-5

corn, 100 g Uvegtal

Tippek a kévetkez6 felolvasztashoz, Helyzet Tipp

felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp

Az étel tul szarazra sike- m Valasszon révidebb
ralt. idétartamot vagy ala-
csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.
m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.

Valasszon hosszabb id6-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az étel az idb lejartakor

meég nem olvadt fel, nem
melegedett at vagy nem
készilt el.
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Helyzet

Tipp

Az étel az idb lejartakor
belll még nem késziilt el,
kivll viszont mar tulmele-
gedett.

m  KOzben keverje meg.

m Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt és hosz-
szabb idétartamot.

Helyzet

Tipp

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus belll
meég nem olvadt ki, kivil
viszont elkezdett f6ni.

m \alasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

= A nagy darabokat

A kis méretl sttemények-
nek nem szabad 0ssze-
sulnidk.

Az egyes sttemények ko-
z6tt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a siitemé-
nyek felemelkedjenek, és
koros-korul megpirulja-
nak.

Annak ellenérzése, hogy
a sUtemény készre siilt-e.

tébbszor forditsa meg.

17.3 Tortak és siitemények

A sitemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkald-
ra, akkor a sttemény
kész.

Sajat recept szerint sze-

Beadllitasi javaslatok slitemények és aprésitemények retne siitni.

szamara.
A hémérséklet és a sltési id§ a tészta mennyiségétd|

Tajékozddjon a stitési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonlo siitemények alap-
jan.

és mindségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. El&sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-
rulast biztosit.

Szilikon, Uveg, mlanyag
vagy keramia sutéformak
hasznalata.

Sitési tippek
Itt 6sszegydjtdttiink néhany tippet a kivald sitési ered-

m A stt6formanak
250°C-ig héallénak
kell lennie.

m  Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a

ményért. tablazatban megadott
értékhez képest eset-

Helyzet Tipp leg rovidebb lesz az
A siiteménynek egyenle- = A kapcsos sitéforma- idGtartam.
tesen kell megkelnie. nak csak az aljat kenje

ki.

m  Siités utan dvatosan,

késsel lazitsa fel a sU-

teményt.
Siitemények formaban
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett slit6be helyezése esetén érvényesek.
A siteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.
= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.
= A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkiili sitéshez alkalmasak.
= A sétét, fémbdbl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Id6tartam,

magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Kevert tésztabol késziilt si- Koszoru vagy ~— 170-180 90 40-50
temény, egyszer( ' négyszogletes
sutéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy ~— 150-170 - 70-90
|6s sitemény ' négyszogletes
sttéforma

Tortalap kevert tesztabdl Tortalapforma -~— 160-180 - 30-40
GyUum©lcstorta, finom, ke- Kapcsos kerek ~— 170-190 90 30-45

vert tésztabdl vagy kugloffor-

ma

' A stiteményt kb. 20 percig hagyja h(ini a stitében.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
meény watt-
ban
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek ~— 170-180 - 30-40
sitéforma,
@ 26 cm
Gyumolcs- vagy turoétorta Kapcsos kerek ~— 170-180 180 35-45
omlds tésztalappal ' stt6forma,
@ 26 cm
Pizza Kerek pizza- ~ 220-230 - 15-25
tepsi
Pikans sutemény, pl. qu- Kapcsos kerek ~— 200-220 - 50-70
iche sutéforma,
@ 26 cm
Dios slitemény Kapcsos kerek ~— 170-180 90 30-35
sutéforma,
@ 26 cm
Kelt tészta [édus toltelékkel Kerek pizza- ~ 170-190 - 55-65
tepsi
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizza- ~ 170-190 - 35-45
500 g lisztbdl tepsi
' A stteményt kb. 20 percig hagyja h(lni a sttében.
Aprositemény
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési méd Hoémérséklet, °C IdStartam,
magassag perc
Aprositemeény Kerek pizzatepsi ~— 150-170 20-35
Macaron Kerek pizzatepsi ~— 110-130 35-45
Habcsok Kerek pizzatepsi ~— 100 80-100
Muffin Muffintepsi rosté- ~— 160-180 35-40
lyon
Leveles tésztabol készllt site-  Kerek pizzatepsi ~— 190-200 35-45
mény
Kenyér- és zsemlefélék
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
= A slteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési  Flitési mod Hémérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Kenyér, 1,5 kg Négyszogletes ~ 1. 230 1.10-15
stt6forma 2.200-210 2. 40-50
Zsemle, pl. buzalisztbdl késziilt  Kerek pizzatepsi ~— 210-230 25-35

zsemle

Tippek a kévetkez6 siitéshez

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkez8 sU-
téshez.

29



hu gy sikeriini fog

Helyzet

Tipp

A sUtemény dsszeesik.

= Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
si javaslatokat.

m  Hasznaljon kevesebb
folyadékot.
Vagy:

= Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési idét.

A sUtemény tul szarazra
sikerult.

Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sitési hémérsék-
letet és rovidebb sitési
idét.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

m  Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

= Allitson be 10 °C-kal
magasabb sutési hé-
meérsékletet.

Vagy:

= Allitson be hosszabb

sitési idét.

A slttemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sétét.

A siteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sutemény feldl tul sotét,

alul viszont tul vilagos.

m A slteményt tolja be
egy szinttel alacso-
nyabbra.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet.

m Vagja méretre a siit6é-
papirt.

A sitéformat a sttétér
kdzepén helyezze el.

= A Kkis méretl sitemé-
nyeket azonos méretd-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sUtemény kivul elké-
szllt, belll viszont még
nem silt at.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét.

m  Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készild

siteménynél;

m sisse el6 az alsé la-
pot.

= A kisllt alsé lapot
szdrja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

= Hordja fel a tolteléket
az also lapra.
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Helyzet Tipp

A stteményt nem lehet ki- = S{tés utan
boritani. 5-10 percig pihentes-
se a stteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a sute-
meény szélét.

m  Boritsa ki Ujra a slte-
meényt, és a sutéforma
aljat tobbszor torolje at
hideg, nedves torlével.

m A kovetkezd sutésnél
kenje ki a format, és
szorja be zsemlemor-
zsaval.

A sit6forma és a rostély m Ellendrizze, hogy a sU-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e.

m Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sutbtér-
ben.

m  Siisse tovabb mikro-
hullam nélkil és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

17.4 Sutés és grillezés

Beallitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a sittési id§ az ételek mingségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El8sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszeribben ki-
veheti a sutétérbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a suté-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héalld edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullamu si-
t6 nélkuli sutéshez alkalmasak.

Az edényt allitsa a rostélyra.
El6tte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sitébe.

m | eginkabb az Gvegbdl készilt edények alkalmasak.
A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

m Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt
vagy konyharuhat a kivételéhez.

= Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas stitéformat.

Zart edény

= |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

= HUs sUtésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.



m A szarnyas, hus és hal egy zart serpeny8ben is ro-
pogosra sllhet. Hasznaljon Gvegfedével rendelkezd
serpeny6t. Allitson be magasabb hémérsékletet.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz
csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgéen nem latha-
to.
» A fed6t gy emelje meg, hogy a forré géz a testétél
tavol csapjon Ki.
» Tartsa tavol a gyerekeket.
Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan 6ntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol, az
edény anyagatdl, illetve attdl, hasznal-e fed&t.
Zomancozott vagy sétét szinl fém sitéedények-
ben tdébb folyadékra van szikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sités kozben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan dntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 ev6kanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés
Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.
m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kézben.
Ne melegitse elb a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.
A grilleznivalét helyezze kozvetlenll a rostélyra.
A grilleznivaldt grillfogoval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul
szaraz lesz.

Marhahus

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

igy sikertilni fog hu

m A grilleznivalét csak grillezés utan sézza meg.
A s6 vizet von el a hustdl.

Megjegyzés: A sbtét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és lé-
dus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattol figg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo sttési és paro-
lasi eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany hudsnak nem m A hdst izlés szerint
szabad kiszaradni. kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonna-

darabokkal.
Ropogods kéreggel szeret- » A bdrt keresztben vag-
ne hdst sitni. ja be.

m A siltet el6szbdr a béré-
vel lefelé sisse.

A sUtétér maradjon a le-  m A s(ltet zart serpenyd-
het6ségekhez képest tisz- ben készitse, magas
ta. hé&fokon.

A hus maradjon forré és  m Ha a sltéssel elké-

szaftos, pl. sult hatszin. szUlt, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutétérben.
Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. A meg-
adott sutési idék az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

m Az ételt sUtés utan

csavarja alufdliaba.

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
m Az id6tartam felénél forditsa meg a slilt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyija allni.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Parolt marhasiilt, kb. 1 kg  Racs ~ 180-200 180 120-145
Zart edény

SUlt hatszin, kézepesen at- Racs ~ X 210-230 180 30-40

sutve, kb. 1 kg Nyitott edény

Marhasteak, kbzepesen at- Racs -— (] 3 - 20-30

siitve, 2-3 db, 2-3 cm vas- Uvegtél
tag, egyenként 200 g
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Sertéshus
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A bér nélklli sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a siltet. A siiltet a végén még

kb. 10 percig hagyja allni.
m A tarjabol készilt steaket az id§ 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Sult bér nélkdl, pl. tarja, Racs ~ X 220-230 180 40-50
kb. 750 g Zart edény
B&rds siilt, pl. lapocka, Racs ~ 190-210 - 130-150
kb. 1 kg Nyitott edény
Tarjabol készult steak, 2-  Racs — 3 - 25-35
3 darab, 2-3 cm vastag Uvegtal
Egyéb husételek
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elédmelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.
Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Vagdalt hus, kb. 750 g Racs ~— 180-200 600 15-20
Nyitott edény
Virslik grillezéshez 4-6 db, Racs -— 3 - 25-35

egyenként kb. 150 g

Uvegtal

Szarnyasok
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok
A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett siit6be helyezése esetén érvényesek.

m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

= A darabolt csirkét és a kacsamellet a béros oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az ételeket.

= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bdért.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc

kozat mény watt-
ban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Racs ~ X 220-230 360 35-45
Zart edény

Darabolt csirke, kb. 800 g Racs ~— 210-230 360 20-30
Nyitott edény

Kacsamell, kb. 500 g Racs —_ 3 90 20-30
Uvegtal

Libamell, libacomb Racs — 210-230 90 30-40

700-900 g

Nyitott edény
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Hal

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kbzepére.
= El6tte kenje meg a rostélyt olajjal.

igy sikertilni fog hu

Etel Edény / tartozék Behelyezési  Flitési méd Grillfokozat Idétartam,
magassag perc

Halkotlett, 2-3 db, egyen- Racs — ] 3 20-25

ként 150 g Uvegtal

Hal, egészben, 2-3 db, egyen-  Ré&cs -— (il 3 20-30

ként 300 g Uvegtal

Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerUlt elsére, itt talal tippeket a kovet- A silt szaftja tul vildgos = Vdlasszon nagyobb

kez$ suteshez. és vizes. edényt, hogy tobb fo-

Helyzet Tipp Igl.adek parologhasson

A sllt tul sétét és a boér = Allitson be alacso- = S(téskor adjon hozza

helyenként megégett. nyabb hémérsekletet. kevesebb folyadékot.

= Allitson be révidebb
sltési idétartamot.
A siilt tul szaraz. = Allitson be alacso-
nyabb hémeérsékletet.
m  Allitson be rovidebb
sUtési idétartamot.
A sult bére tul vékony. = Valasszon magasabb
hémérsékletet.

Hus parolasakor odaég a
hus.

Ellenérizze, hogy a sU-
téedény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve ol zar-
e.

CsbOkkentse a hémér-

sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

Vagy: A siilt nem siilt at.

= A s(tési id6 vége utan
rovid idére kapcsolja
be a grillt.

A st szaftja odaégett. = Valasszon kisebb

edényt.

= S(téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

Vagja fel a sdltet.

A szoszt stit6edényben
készitse.

A slltszeleteket helyez-
ze a szdszba.

A slltszeleteket mikro-
hullam hasznalataval
sisse készre.

17.5 Felfajtak, csében siilt ételek és piritos

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett siitébe helyezése esetén érvényesek.

m  Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallo felfujtformat hasznaljon.
= A felfujtakat és cs6ben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.
m A piritdsszeleteket piritsa eld.
Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény  ~— 140-160 360 25-30
Felfujt, pikans f6tt 6sszete- Nyitott edény  ~— X 150-170 600 20-25
v6kbdl, kb. 1 kg
Burgonyafelfujt nyers hoz-  Nyitott edény  ~— 210-220 600 20-25
zavalokbol, kb. 1,1 kg
Piritds készitése, 4 darab  Réacs — ] 3 - 8-10
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17.6 Mélyhiitott készételek

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Ugyeljen a csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Pizza vékony tésztaval Racs ~— 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Racs ~ 1. - 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Hasabburgonya Kerek pizza- — 220-230 90 10-15
tepsi
Krokett Kerek pizza- — X 210-220 - 10-15
tepsi
Roszti, toltott burgonyatas-  Kerek pizza- -— & 200-220 90 15-20
ka tepsi
Rétes Kerek pizza- ~ 220-230 - 20-30
tepsi
Felfujtak, pl. lasagne, Zart edény ~ 220-230 600 10-15
kb. 450 g

17.7 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgalo intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Felolvasztas mikrohullammal

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus, 500 g Nyitott edény Satétér alja 1.180 1.5
2.90 2.10-15

Parolas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok probaételek mikrohullammal torténd parolasahoz.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Tojaskrém, 1 kg Nyitott edény Satétér alja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Piskotatorta, 475 g Nyitott edény Sutétér alja 600 8-10
Vagdalt hds, 900 g Nyitott edény Satétér alja 18-23 18-23

Sités mikrohullammal kombinalva

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A csirkéhez magas edényt hasznaljon.
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m A csirkét mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Homérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
meény watt-
ban
Csében siilt burgonya Racs ~ 210-220 600 20-25
Nyitott edény
Sitemény Racs ~— 190-200 180 20-27
Nyitott edény
Csirke Racs ~ X 190 360 30-45
Nyitott edény
Siités
Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett slitébe helyezése esetén érvényesek.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Flitési mod Hoémérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Vizes piskota Racs ~ 170-180 30-40
Kapcsos kerek
sutéforma,
@ 26 cm
Almas lepény Racs ~ 170-190 80-100
Kapcsos kerek
sttéforma,
@ 20 cm
Kinyomds slitemény Uvegtal ~— 160-170 30-35
Teasiitemény Uvegtal ~— 160-170 25-30
Grillezés
Megjegyzés: A marhahusos hamburgert félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Behelyezési  Fiitési méd Grillfokozat Id6tartam,
magassag perc
Piritos készitése Réacs — (i 3 4-5
Marhahusos hamburger, 9 da-  Racs — 0 3 35-45
rab Uvegtal

18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a késziilék
Osszeszerelésénél.

18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt

szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-

jességét.

W
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18.2 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelds a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddésért.

m Az ajté fogantyujat ne hasznalja szallitasi
vagy beépitési célokra.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készullé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

= A beépitett butoroknak 95 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 70 °C-ig hdallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készllék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték
€s nem engedélyezett adapterek hasznalata
veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozdaljzatot.

» Csak a gyarto altal engedélyezett adaptere-
ket €s haldzati csatlakozovezetékeket hasz-
naljon.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid,
és nem all rendelkezésre hosszabb haldzati
csatlakozovezeték, forduljon villanyszerels-
hdz az éplletvillamossag modositasaért.
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FIGYELEM!

Ha a készuléket az ajtofogantyunal fogva hor-

dozza, akkor az letdrhet. Az ajtéfogantyd nem

birja el a készulék sulyat.

» A készlléket ne hordozza vagy tartsa az aj-
tofogantyunal fogva.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektiromos csatlakoztatasa ér-

dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

m A készilék az I. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak véd@vezetb-csatlakozdval Uzemeltethetd.

= A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi elbirasok-
nak.

m A szerelési munkaknal a késziiléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
védoérintkezos csatlakozoval

Megjegyzés: A késziiléket csak elbirasszerlien felsze-
relt védéérintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

» A készllék haldzati csatlakozodugdjat dugja a ké-
szllék kdzelében 1évl csatlakozdaljzatba.
Ha a készlléket beépitették, a haldzati csatlakozo-
vezeték dugdjanak szabadon hozzaférhetének kell
lennie. Ha a szabad hozzaférés nem lehetséges a
halézati csatlakozdhoz, akkor a fix csatlakoztatas
soran minden polusra vonatkozd levalasztéberende-
zést kell beszerelni a kialakitasi el6irasoknak megfe-
lelGen.

A,ké:,s,zijlék elgktromos csgtla,kogtatésa
védoeérintkezos csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A készuléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tds miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berende-
zésnek kell lennie a kialakitasi el6irasoknak megfelels-
en.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozodaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készllék megseérl-
het.

2. A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

3. A halozati csatlakozévezeték ereit a szinkddolasnak
megfelel6en kell csatlakoztatni:
- z6ld-séarga = védbvezets @
- kék = nulla
- barna = fazis (kuls8 vezetd)

18.4 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra tervezték.

A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1évé
szekrény hatfala kdzott tartson legalabb 35 mm tavol-
sagot.



A beépitett szekrény el8lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-

lasnak kell lennie. Ehhez a nyilaszard aljat kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni. A szell§ztetd
nyildsokat és a szivonyilasokat ne fedje le.

18.5 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

~=

min. 550
Tl

~ |

4502

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell§zényilasnak kell lennie.

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot kbnnyedén ki lehessen venni.

C——

18.6 Két késziilék beépitése egymas folé

Készllékét beépitheti egy masik készllék ala vagy folé
is. Egymas folé torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a beépitési utmutatot.

~

min. 550
e

A készllékek szell6zéséhez az elvalasztélapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

Mindkét készilék megfeleld szellbzésének biztositasa-
hoz egy legalabb 200 cm? szell6z6nyilasra van szik-
Ség a labazati részen. Ehhez a nyilaszaré aljat kell visz-
szavagni vagy szell6zbracsot kell felszerelni.

Szerelési Utmutatdé hu

Ugyeljen ra, hogy a légaramlas a vézlatnak megfelels-
en biztositott legyen.

|
|

A készllékeket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot kdnnyedén ki lehessen venni.
18.7 Beépités munkalap ala

Munkalap ala térténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min.

550
—
J}
>

A késziilék szellbzéséhez az elvalasztdlapon egy szell§-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot rogziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

Vegye figyelembe a f6z8lap dsszeszerelési utmutatojat,
ha van.

Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozo eltéré nemzeti
beépitési utasitasokat.

A készllék megfelel§ szell§zésének biztositasahoz egy
legalabb 100 cm? szell§zB8nyilasra van szikség a laba-
zati részen. Példaul a |abazati panelt kell visszavagni
vagy szell6zéracsot kell felszerelni.
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hu Szerelési Utmutatd

18.8 Beszerelés f6zolap ala 2. Csavarozza fel a késziléket a butorra.

Ha a késziilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.

e —

v
f EN
i=
18.11 Fogantyu nélkiili kialakitasu

H konyhaknal fliggbleges fogantyuléc esetén:

. . - o 1. Helyezzen fel mindkét oldalra egy megfeleld kit6It6
A szlikséges minimalis tavolségbdl (b)) adédik a mini- elemet, amely eltakarja az esetlegesen el&forduld
malis munkalapvastagsag ((@l). éles széleket és ezaltal megteremti a biztonsagos
szerelés feltételeit.

Féz6lap tipusa  [alfeliiletb6l [alfeliilettel [b] mm-

kiemelkedd, szintben, ben
mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6fe- 45 46 5
[Ulet
Teljes fellletl in- 55 56 5
dukcids f6z6fell-
let
Gaz f6zbfelllet 35 46 5
Uvegkeramia f6- 35 38 2

z6fellilet
' Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozd eltérd
nemzeti beépitési utasitasokat. 2. Rogzitse a kitoltd elemet a butorra.
Vegye figyelembe a fézéfelilet Gsszeszerelési Gtmuta- 3. Az é?sszecsavarozéshoz furja el6 a kitolté elemet és
tojat. a butort.

18.9 Sarokbeépités /
Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
0
min. 90
x.‘ ;

min. 90

4. A megfelel6 csavarral rogzitse a készlléket.

LSrﬁm

X

T

18.10 A késziilék beszerelése |
1. Igazitsa kozépre a késziiléket. o

o

\
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18.12 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a roégzit6écsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen hizza ki.

Szerelési Utmutatdé hu
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzagdzenia.
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Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikéw w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byC¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria" Strona 49



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzagdzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggnac¢ wtyczke, a
drzwi pozostawi¢ zamkniete, aby ugasic
ewentualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc¢

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

Przegrzanie urzadzenia moze spowodowac

pozar. Jesli urzadzenie jest zamontowane za

drzwiami dekoracyjnymi lub za drzwiami me-
bla, podczas pracy urzadzenia przy zamknie-
tych drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach me-
bla dochodzi do kumulacji ciepta.

» Uzytkowac urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-

tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Bezpieczenstwo pl

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciericzonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploataciji.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

41



pl Bezpieczenstwo

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej
komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg
sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogag ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 44

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozcieniczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywa-
ne wytacznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgczaC uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.
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» Nigdy nie ciggna¢ za przewod przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngC wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.

» Wezwac serwis. = Strona 62

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia si¢!

Dzieci moga sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawingC sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zboz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.



» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skdérka produktdw, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzasnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzic¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Bezpieczenstwo pl

W przypadku podgrzewania produktow w her-
metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-
rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploataciji.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogg
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwi, drzwi oraz przylga drzwio-
wa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 58
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory gotowania lub uszczelka drzwi sg uszko-
dzone. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie
mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

jg sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypascé. Szyby w

drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajace podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez diugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de. Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej tempe-
ratury komora piekarnika powinna by¢ podczas stu-
dzenia zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéow spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.
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» Nie przechowywac¢ potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzadzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzgdzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sgsiadujacych mebli moga ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawac, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.



UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyé

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=]
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Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowad uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktdre
sg odporne na wysokie temperatury.

vy
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

zuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewacd wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ energie.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

rownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas przyrzadzania
kolejnych potraw.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

m Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw
Zuzywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jed-
na po drugiej.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
m Urzadzenie oszczedza energie w trybie czuwania.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= w trybie czuwania z wtgczonym wyswietlaczem
maks. 1T W

m w trybie czuwania z wytaczonym wyswietlaczem
maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegoty, takie jak kolor czy ksztatt, mogg sie roznic.

Przetacznik funkcji

Pola dotykowe

Wyswietlacz

Przetacznik obrotowy

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajéw grza-
nia oraz pozostatych funkciji.

W przypadku niektérych wariantéw urzadzenia prze-
tacznik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektérych wariantéw urzgdzenia prze-
tacznik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programoéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkngé odpowiedniego

pola.

Symbol Nazwa

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programoéw automatycznych.
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Symbol Nazwa Zastosowanie
& Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krotkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.

Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-

wane.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Aktywna
wartosé

©

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna bez-
posrednio zmienic, jest podswietlona na
biato i podkreslona czerwonym pa-
skiem. Aktywng warto$s¢ mozna zmienic
za pomocg przetacznika obrotowego.

Wartos¢ pa-
sywna

Wartosci, ktdére nie sg umieszczone w
nawiasach, nie mogg by¢ zmieniane
bezposrednio. Aby zmieni¢ wartos¢, naj-
pierw nalezy jg aktywowac.

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych elementow wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

g Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-

mach.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.
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4.2 Rodzaje grzania

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzgdzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Temperatura / poziomy Zastosowanie

S Mikrofale Poziomy mocy mikrofal: Do rozmrazania, gotowania
= OO0 W oraz podgrzewania potraw i
= 180 W ptynow.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powietrze 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzo-
100-230 °C wego, rozmrazanie tortow

Smietanowych.
Do pieczenia na jednym
poziomie.

£ Grill z cyrkulacjg powietrza  100-230 °C Smazenie drobiu, catych
ryb lub wiekszych kawat-
kow miesa.

g Podgrzewanie 30-70 °C Podgrzewanie naczyn.

] Grill Stopnie mocy grilla: Do grillowania ptaskich ka-
= 1 = staby watkéw, np. stekdw, kietba-
= 2 = gredni sek i tostéw. Do zapiekania
= 3 =mocny potraw.

Programy - Urzadzenie ma zaprogra-
mowane ustawienia dla
wielu potraw.

4.3 Komora piekarnika Wentylator

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzadzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 57
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Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sig przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtaczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac¢ dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknigciu drzwi

urzadzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomocg
start[Dstop |

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rozne.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt m  Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

= Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzgdzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
m  Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
= (Ciasta z blachy
m Cijasteczka

5.2 Montaz wyposazenia

Wyposazenie mozna zamontowac¢ w dwdch pozycjach.

» Zamontowac¢ wyposazenie w taki sposdb, aby nie
dotykato drzwi urzadzenia.

-— Zamontowac wyposazenie wysoko.
~— Zamontowac¢ wyposazenie nisko.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akce-
soria mogg by¢ rdzne.

.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg -—.

C)

.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg ~—.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczy¢ urzadzenie do Zrédta pradu.

v Na wyswietlaczu miga warto$¢ i2:00 i Swieci sie ©.

49



pl Podstawowy sposob obstugi

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé Q.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania

potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-

niem.

1. Upewnic¢ sie, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

4. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ tem-
perature na 180°C.

Nacisng¢ startDstop

Urzgdzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngé startDstop |
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Czyszczenie urzadzenia zostato zakoriczone.
Urzadzenie jest wytgczone.

« N

< <« No<c o

6.3 Czyszczenie wyposazenia

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

v

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdcic¢ przetgcznik funkciji, aby wigczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzagdzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i

temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomoca przetgcz-
nika funkcii.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-
cisna¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartosé¢ za po-
moca przetgcznika obrotowego.

3. Nacisng¢ startDstop

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

v Swieci sie startDstop

v W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-
ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomocag

przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

50

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzag-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwacd prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziata¢.
v Urzadzenie przerywa dziatajace funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektérych rodzajow grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajéw grzania:

= Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

L] Grill z cyrkulacjg powietrza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakonczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

Nacisngc &.

Na wyswietlaczu $wieci sie .

Nacisng¢ startDstop

Witacza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sie startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osia-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,
a na wyswietlaczu gasnie . Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

€ €« « WD



v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-
tywowane najpézniej po uptywie 15 minut.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngé &.

v Na wyswietlaczu gasnie . Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie
wytgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-
kowane.

Mikrofale pl

Czas trwania do momentu wytaczenia zalezy od

wprowadzonego ustawienia:

m  Gorgce powietrze 40°C i podgrzewanie: 24 godziny

m  Gorgce powietrze 100-230°C i grill z cyrkulacjg po-
wietrza: 5 godziny

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytgcznik
bezpieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Ko-
munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowa-
nie, podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wy-
branym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

W trybie mikrofal mozna umiesci¢ naczynie na dnie ko-
mory piekarnika lub na ruszcie.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa- Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikro-
fal = Strona 52

Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu zostanie uszkodzony
odpowiedniego do stoso- przez mikrofale.
wania w trybie mikrofal:
= szkio
m ceramika szklana
®= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez peknigd

51



pl Mikrofale

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotaczone wyposazenie:
ruszt

Dotaczony ruszt jest prze-
znaczony do stosowania
w urzadzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Dotaczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-
bie MikroKombi.

Dotaczone wyposazenie

Sztuéce metalowe

Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztuécow,
np. witozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od s$cianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmnigj

2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Metalowe naczynia

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym
stopniu lub wcale.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Ztote i srebrne zdobienia
mogg zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-
wych.

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z

uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potgczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.
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Ciasta zostajg zrumienio-
ne réwniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej

2 cm.

Metalowe formy do pie-
czenia

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzgdze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytacznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
D_Qstepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Nie dotykaé gorgcych elementow.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzadzenia na 2 - 1 min.

Wiaczyd¢ tryb pracy za pomoca startDstop

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

PONS VYO

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobow ich przyrza-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.



UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==
v | X

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa — Strona 42 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 44.

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. = Strona 51

3. Przetgcznik funkgji ustawié na &,

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisnac¢ &,

5. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.

6. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocy przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytg-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrécic¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisnagé &l
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Witaczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymad prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

Mikrofale pl

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknag¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisngé startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatad.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie niektdérych rodzajéw grzania w potaczeniu z
mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajéow grzania:

" Gorgce powietrze

. Grill z cyrkulacjg powietrza

= [ Grill

Wyijatki:

. Moc mikrofal 900 W

. Gorgce powietrze 40°C

. Podgrzewanie naczyri

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. 7Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisnagé &l
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<
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Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia X,

5. Nacisnaé §.

6. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ tem-
perature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ O.

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocy startDstop witgczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

2. Usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

»  Uzywacé wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

9.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

= Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjgé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Rozmrazanie
W trybie mikrofal mozna umiesci¢ naczynie na dnie ko-
mory piekarnika lub na ruszcie.

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie  Przedziat wagowy w Wskazowki
kg
ol Mieso mielone ptaskie naczy- 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielone wyjmowac
nie bez pokryw- po obrdceniu.
ki
PL Kawatki miesa  ptaskie naczy- 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywac¢ do konsumpc;ji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
PO Kurczak, porcje ptaskie naczy- 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
kurczaka nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpciji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
POH chleba ptaskie naczy- 0,2-1,0 Rozmrazacd tylko takg ilo$¢ chleba, jaka

nie bez pokryw-
Ki

jest potrzebna. Rozmrozony chleb
szybko czerstwieje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.
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Programy gotowania
W trybie mikrofal mozna umiesci¢ naczynie na dnie komory piekarnika lub na ruszcie.

Programy automatyczne pl

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie  Przedziat wagowy w Wskazowki
kg
POS Ryz naczynie z po- 0,05-0,2 Nie uzywac ryzu w woreczkach. Pod-
krywka czas gotowania ryzu powstaje piana.
Nalezy ustawi¢ wage suchego produk-
tu (bez wody). Na 1 miarke ryzu dodac
2-2,5 miarki wody.
PLE Ziemniaki naczynie z po- 0,15-1,0 Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.
krywka Dodac¢ 1 tyzke wody na 100 g.
PO Warzywa naczynie z po- 0,15-1,0 Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.

krywkag

Doda¢ 1 tyzke wody na 100 g.

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajow grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢é wy w kg
montazo-
wa
Fog Zapiekanka, naczynie bez ~— 0,4-1,2 Wysoko$¢ zapiekanki nie powinna
mrozona pokrywki przekracza¢ 3 cm.
PO Kurczak, caty naczynie bez ~ 0,5-2,0 Uktadac piersig do dotu.
pokrywki
P Rostbef, sred-  naczynie bez ~ 0,5-1,5
nio wypieczony pokrywki
Pl Pieczen z kar-  Naczynie z po- ~— 0,5-2,0
kowki krywka
P2 Jagniecina, naczynie z po- ~— 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub udziec jagnie-
Srednio wypie-  krywka cy bez kosci
czona
i3 Pieczen rzym- naczynie bez ~ 0,5-1,5 Wysokos¢ pieczeni rzymskiej nie po-
ska pokrywki winna przekracza¢ 7 cm.
P Ryba, cata naczynie bez ~ 0,3-1,0 Najpierw usungc¢ skore ryby. Rybe uto-
pokrywki zy¢ W naczyniu w ,,pozycji ptywajacej”.
Pi5 Potrawa z ryzu  wysokie naczy- -~— 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu dodac trzy miarki

ze swiezych
sktadnikow

nie z pokrywka

wody i cztery miarki warzyw. Stosowac
tylko swieze sktadniki. Wprowadzi¢ tyl-
ko wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na (¥
v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.
2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng potrawe.
3. Nacisngé kq.
4. Za pomocg przetagcznika obrotowego wprowadzic
ustawienie wagi.
Przed wigczeniem mozna za pomoca [ i kg przets-
cza¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas

trwania.

Nacisngé startDstop .

Po witaczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-
gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca ka.
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v

6.

W przypadku niektdrych programow krotki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub

obrdcenia potrawy.

Po uptywie czasu trwania:

- Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewad.

— Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1.

v
v
2

<

Nacisngé startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop

. Aby kontynuowad tryb pracy, zamkna¢ drzwi urzg-

dzenia lub nacisng¢ startDstop
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sig startDstop |
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pl Funkcje zegara

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktére umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak rowniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,
Swiecg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-
stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania
dostepny jest minutnik i godzina.

> lgl)aoiskao’@, az wyrdzniony zostanie symbol ®, & lub
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzing, urzgdzenie musi

by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisna¢ @.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocy przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisngé Q.

v Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakorniczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawic¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Nacisngé startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < P

Zakonczenie czasu trwania

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje
sie nagrzewacd. Na wyswietlaczu pojawia sie G000

1. Nacisng¢ O.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

56

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisng¢
®

2. Za pomocy przetagcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na J0:00.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska-
sowany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie prze-

rwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wtgcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

Wytaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-

jawia sie OO0
» Nacisnac¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika
> Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic czas
odliczany przez minutnik na J5:00.

v Minutnik jest wytgczony.



Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

11 Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-

we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta- nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie

wien. przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,

dzieémi mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

> Naciskac & przez ok. 4 sekundy. 11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed

v Pulpit obstugi jest zablokowany. dzieémi

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=. "

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis

cil! Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
c = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = dtugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-

nego przez minutnik.

ciid Dzwiek przyciskow = wyt. Witgczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
ci3 Jasnos$é wyswietlacza i = niska Ustawianie jasno$ci wy-
c = $redni' $wietlacza.
7 = wysoka
co4 Wskaznik czasu 0 = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' $wietlaczu.
ci Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
clb Ustawienie fabryczne 0= wyt. Resetowanie zmienionych
i =wt ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
chg Gto$nosé sygnatu { = niska Ustawianie gtosnosci sy-
2 = $redni’ gnatow.
7 = wysoka
! Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)
12.2 Zmiana ustawien podstawowych 4. Za pomoca O wybrac¢ wszystkie zgdane ustawienia
. ) o podstawowe i zmieni¢ wartosci.
Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytgczone. 5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisng¢ @ i przytrzymaé przez
1. Nacisng¢ ® i przytrzymac przez kilka sekund. kilka sekund.
v Na wyswietlaczu pojawia sig pierwsze ustawienie Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
podstawowe. stawowe pozostajg zapisane.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisng¢ G.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

12.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych

>

v

Obrocié przetgcznik funkcii.
Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-
pisywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowac.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakoéw ani szorstkich gabek.
Nie uzywac specjalnych srodkdw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegolnych powierzchni i

czesci, mozna znalezé w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkow czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngé, nagrze-

wajq sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysnac.

>

Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw

czyszczacych. — Strona 58

Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia

elementdw lub powierzchni urzadzenia.

Jesli nie podano innych wskazdéwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
goracg wodg z detergentem.

- Wytrzeé do sucha miekkg Sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika
1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczacych

4.

— "Srodek czyszczgcy", Strona 58.

Uzywac do czyszczenia gorgcej wody z detergen-
tem lub wody z octem.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikéw. Srodek do czyszczenia
piekarnikdw stosowac wytgcznie w zimnej komorze
piekarnika.

Nie uzywac sprayow do piekarnika, innych agresyw-
nych srodkow do czyszczenia piekarnikow lub $rod-
kéw do szorowania.

Aby unikna¢ zarysowan na powierzchni, nie uzywac
druciakdw, szorstkich ggbek ani czyscikow do garn-
kow.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajac mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.
Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie szklanego dna

1.

2

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych

— "Srodek czyszczgcy", Strona 58.

Szklane dno czysci¢ gorgcg wodg z detergentem i
miekka Sciereczka.

Do czyszczenia nie uzywacd skrobaczek do szkta i
metalu. Nie szorowac.

Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.



13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-
dzenia.

>

4.

Do czyszczenia nie uzywad ptynu do mycia szyb
skrobakdéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

. Przestrzega¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdw

czyszczacych. — Strona 58

Front urzadzenia czysci¢ gorgca wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice kolordw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
tédw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

W przypadku frontdw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.

Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

>

1.

2,

3.

Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 58

Panel obstugi czyscic¢ Sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1.

2

3.

5.

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 58

Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej sciereczki i gorgcej wody z detergentem.
Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikow.

Wytrzeé do sucha miekkg Sciereczka.

13.7 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazdwek dotyczgcych pielegnacii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czynnos¢

Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze
utrzymywac w czystosci i
natychmiast usuwac za-
nieczyszczenia. Komore
piekarnika nalezy czyscic
po kazdym uzyciu.

Wowczas zanieczyszcze-
nia nie nawarstwiajg sie i
nie przypalaja.

Natychmiast usuwacé osa-
dy z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka.

Zapobiegad korozji.

W przypadku bardzo wil-
gotnych ciast uzywac bla-
chy do pizzy.

Komora piekarnika nie
ulegnie wéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

W przypadku pieczenia
mies stosowac¢ odpowied-
nie naczynia, np. brytfan-
ne.

Komora piekarnika nie
ulegnie woéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

Szczegdlnie polecane
srodki czyszczace i piele-
ghacyjne mozna naby¢ w
serwisie. Nalezy przestrze-
gac¢ wskazowek produ-
centa poszczegolnych
produktow.

13.8 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w

drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 58
2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-

nem do mycia szyb.

Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-

niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.9 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.
» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do

czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkoéw czysz-

czacych.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 58

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ goracym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekka Scierecz-

ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.10 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.
» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az

urzadzenie ostygnie.

1. Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
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2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekka scie-
reczka.

3. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora
piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.11 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pdzniej tatwiej usungg.

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ urzgdze-
nie.

» Nigdy nie wlewac ptyndw do komory piekarnika.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-
zanki tyzeczke.

3. Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

4. Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

5. Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

6. Wigczy¢ mikrofale.

7. Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamknigte przez
kolejne 3 minuty.

8. Komore piekarnika wytrze¢ miekka Sciereczka.

9. Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznad sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwad
serwis.
- "Serwis", Strona 62

14.1 Zaklocenia dzialania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifilkowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytaczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wyltgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podadé serwisowi doktadng tres¢

komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 62

Urzadzenie nie na- Aktywny tryb demo.

grzewa sig, na wy- 1. Odtaczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajac, a nastepnie ponownie wtaczajgc

Swietlaczu miga dwu-
kropek.

tosé .

bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
2. W ciggu 5 minut dezaktywowacé tryb demo, zmieniajac ustawienie podstawowe 7 na war-
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczyé bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresc
komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 62

Potrawy podgrzewaja
sie wolniej niz zwykle.

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
» Wybrac¢ wyzszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
Podwojna ilos¢ wymaga dwukrotnie dtuzszego czasu.

Potrawy byty chtodnigejsze niz zwykle.
» Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub obrécic.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwiczki sg niedomknigte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto startDstop
» Nacisnagé startDstop

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol ©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
- "Ustawianie godziny", Strona 50

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacignieto startDstop
» Nacisngé startDstop

14.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
zawierajgcy litere "D"
lub "E", np. DO111
lub EO111.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 62

Na wyswietlaczu po-

jawia sie komunikat £

c.

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczeristwa.
» Nacisng¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £
"

(N}

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
» Osuszy¢ pulpit obstugi.

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia
Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

odzyskac wartosciowe surowce.
1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.
3. Urzagdzenie utylizowa¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
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2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskg
I

16 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera Zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta Swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

=

‘ E-Nr: FD: ZNr ‘ CE o
Type |
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

17.1 Optymalny sposéb postepowania

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonac¢ wyboru jednego z programoéw automa-
tycznych.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skorkg moga sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skorka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakoéw lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.



UWAGA!

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Uwaga: Wskazéwka dla osob uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produktow spozywczych.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.
Wskazowki
= W przypadku uzywania urzgdzenia po raz
pierwszy, uwzglednié¢ podstawowe zasady oraz
informacije:
— — "Bezpieczenstwo", Strona 40
— — "Skropliny”, Strona 49

m Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

2. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybrac¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktére sa
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgadzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Tak to dziata pl

17.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
sci. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartos¢. W przypadku uzywania innych ilo-
Sci niz podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie
z zasadg: podwdjna ilos¢ - prawie podwdjny czas trwa-
nia, potowa ilosci - potowa czasu trwania.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci  Czas gotowania lub pie-
potrawy, niz podano w ta- czenia nalezy wydtuzy¢
beli. lub skréci¢ zgodnie z na-
stepujgca reguta:
m  Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas
m  Potowa ilosci = potowa
czasu

m  Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie zamieszac lub obréci¢ potrawe 2 do 3 razy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas roz-

mrazania.

m Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania

mozna zdjgc¢ folie.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w min
tach

Mieso wotowe, wieprzowe lub Naczynie bez pokrywki 1.180 1.15

cielece w catosci (z koscig i bez), 2.90 2. 10-20

800 g

Mieso wotowe, wieprzowe lub Naczynie bez pokrywki 1.180 1. 20

cielece w catosci (z koscig i bez), 2.90 2. 15-25

1,0 kg

Mieso wotowe, wieprzowe lub Naczynie bez pokrywki 1. 180 1. 30

cielece w catosci (z koscig i bez), 2.90 2. 20-30

1,5 kg

' Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

% Rozmrazacé tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w min
tach
Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1.180 1.3
ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2.10-15
200 g
Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5
ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2. 15-20
5009
Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2.15-20
800 g
Mieso mielone, mieszane, Naczynie bez pokrywki 90 10-15
200 g*
Mieso mielone, mieszane, Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5
500 g ? 2.90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane, 800 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1. 10
2.90 2.5-10
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Drob lub kawatki drobiu, 1,2 kg~ Naczynie bez pokrywki 1.180 1.15
2.90 2. 25-35
Kaczka, 2,0 kg Naczynie bez pokrywki 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5
400 g’ 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 180 10-15
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Owoce, np. maliny, 300 g ' Naczynie bez pokrywki 180 7-10
Owoce, np. maliny, 500 g ' Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Rozmrazanie masta, 125 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.1
2.90 2.2-4
Rozmrazanie masta, 250 g Naczynie bez pokrywki 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Chleb w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Chleb w catosci, 1,0 kg Naczynie bez pokrywki 1.180 1.12
2.90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 90 15-25
500 g*
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5
750 g ° 2. 90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5
owocami, twarozkiem, 500 g * 2.90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.7
owocami, twarozkiem, 750 g ° 2.90 2.10-15

' Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

¥ Rozmrazaé tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
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Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Tak to dziata pl

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

m W miedzyczasie zamieszac lub obréci¢ potrawe 2 do 3 razy.

m  Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

m  Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywacd tapek kuchennych.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w min
tach

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywka 600 10-15

wa gotowa, 300-400 g

Zupa, 400 g Naczynie z pokrywkg 600 8-15

Potrawa jednogarnkowa, 500 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15

Potrawa jednogarnkowa, 1 kg Naczynie z pokrywkg 600 20-25

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywka 600 25-30

sie, np. gulasz, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkg 600 25-30

sie, np. gulasz, 1 kg

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15

Ryba, np. filety, 800 g Naczynie z pokrywkg 600 18-20

Dodatki, np. ryz lub makaron, go- Naczynie z pokrywkg 600 2-5

towane, 250 g '

Dodatki, np. ryz lub makaron, go- Naczynie z pokrywkag 600 8-10

towane, 500 g '

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 600 5-8

marchewka, podgotowane,

300 g

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkag 600 14-17

marchewka podgotowane,

600 g’

Szpinak ze smietang, 500 g Naczynie z pokrywkg 600 11-16

' Dodac¢ do potrawy troche wody.

Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogq uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Uwaga:

Wskazowk| dotyczace przygotowywama potraw
Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykry-
cia mozna réwniez uzy¢ talerza lub pokrywy do ku-
chenki mikrofalowej. Gotowe dania wyja¢ z opako-
wania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie

podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
- x = W miedzyczasie zamieszac lub obrdcié potrawe 2
do 3 razy.

Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze

by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzgsie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie¢ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.
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= Pokarmy dla dzieci:

— Butelki bez smoczkdw i pokrywek ustawi¢ na

Po podgrzaniu dobrze wstrzasng¢ lub wymie-
szac.

ruszcie. — Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w min
tach
Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie bez pokrywki 600 5-10
wa gotowa, ok. 400 g
Napoje, 200 ml Szklanka 900 1-2
Wtozy¢ do szklanki tyzeczke
Napoje, 500 ml Szklanka 900 2-4
Wtozy¢ do szklanki tyzeczke
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z  Butelki bez smoczkdw i pokrywek 360 1-2
mlekiem, 150 m| ' ustawi¢ na dnie komory piekarni-
ka.
Zupa, 2 filizanki, po 175 g Naczynie bez pokrywki 900 4-5
Zupa, 4 filizanki, po 175 g Naczynie bez pokrywki 900 5-6
Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywka 600 10-15
sie, np. gulasz, 500 g
Potrawa jednogarnkowa, 400 g Naczynie z pokrywkg 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa, 800 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15
Warzywa, 150 g 2 Naczynie bez pokrywki 600 2-3
Warzywa, 300 g ? Naczynie bez pokrywki 600 3-5

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnad lub wymieszacé. Kontrolowaé temperature.

2 Doda¢ do potrawy troche wody.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw
= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

czasu do czasu zamieszac.

= Do ryzu doda¢ podwojng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Wyposazenie/naczynia Mo;:l mikrofal w wa-  Czas trwania w min
tac
Caty kurczak, swiezy, bez podro- Naczynie z pokrywkg 600 30-35
béw, 1,3 kg
Filet rybny, swiezy, 400 g Naczynie z pokrywkag 600 10-15
Warzywa, $wieze, 250 g Naczynie z pokrywkg 600 5-10
Warzywa, swieze, 500 g Naczynie z pokrywka 600 10-15
Ziemniaki, 250 g Naczynie z pokrywkg 600 8-10
Ziemniaki, 500 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15
Ryz, 125 g + 250 ml wody Naczynie z pokrywkag 1. 600 1.7-9
2.180 2. 15-20
Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokrywkag 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Desery, np. pudding (w proszku), Naczynie z pokrywkg 600 5-8

500 ml '

' Od czasu do czasu zamieszac trzepaczkg 2-3 razy.
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Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgod-
nie ze wskazowkami na opakowaniu, z cukrem i

Tak to dziata pl

2. Dodac¢ pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.
3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkng¢

drzwi urzadzenia.

4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
5. Po 3 minutach zamieszac¢ po raz pierwszy. Potem
mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-

systencii.

Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego

naczynia.

odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

m  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani mocno
wklestych talerzy.
Szklane naczynie zawsze stawia¢ na ruszcie.
Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.
Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjac torebke z kukury-
dzg i wstrzgsngdé. Uwaga gorgce!

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w min.
tach
Prazona kukurydza do przyrza- ruszt 600 3-5

dzania w kuchence mikrofalowej, Szklana miska

100 g

Czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosé. Nizsza temperatura sprzyja
uzyskaniu bardziej réwnomiernego zrumienienia.

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,
podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-

wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal. Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto

Cel/problem

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

m  Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
Szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= 7Zmnigjszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢é czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal.

= Duze potrawy kilka-
krotnie obracac pod-
czas rozmrazania.

17.3 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.

korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Réwnomierne wyrastanie
ciasta.

= Nasmarowad ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

m PO upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokdt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia i
réwnomiernego zrumie-
nienia wypiekow.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krétszego
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Cel

Porada

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazéwkami
dotyczacymi podobnych
wypiekow.

Ciasto w formach
Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzadzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Cel

Porada

Stosowac formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

= Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cia-
sto bedzie mniegj ru-
miane.

m  Uzycie mikrofal umozli-
wia skrocenie czasu
pieczenia w poréwna-
niu z czasem podanym
w tabeli.

= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.
m  Uzywacé wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.
Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa (rzania °C fal w watach w min.
Ciasto ucierane, proste ' Forma z ko- ~ 170-180 90 40-50
minkiem lub
forma prosto-
katna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z ko- ~ 150-170 - 70-90
np. babka piaskowa ' minkiem lub
forma prosto-
katna
Spdd tortu z ciasta uciera- Forma na ~ 160-180 - 30-40
nego spod tortu
Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z ~ 170-190 90 30-45
ucierane kominkiem lub
bez
Tort biszkoptowy, 3 jaja Tortownica ~ 170-180 - 30-40
@ 26 cm
Tort owocowy lub serowy Tortownica ~ 170-180 180 35-45
na kruchym spodzie ' @ 26 cm
Pizza Okragta bla- ~— 220-230 - 15-25
cha do pizzy
Ciasto pikantne, np. quiche Tortownica ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm
Ciasto orzechowe Tortownica ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Ciasto drozdzowe z wilgot- Okragta bla- ~ 170-190 - 55-65
na warstwa wierzchnig cha do pizzy
Chatka z 500 g maki Okragta bla- ~ 170-190 - 35-45
cha do pizzy

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.

Wypieki drobne
Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.
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®m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.
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Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa dgrzania °C w min.

Ciasteczka Okragta blacha  ~— 150-170 20-35
do pizzy

Makaroniki Okragta blacha  ~— 110-130 35-45
do pizzy

Bezy Okragta blacha  ~— 100 80-100
do pizzy

Muffiny Blacha do muffi- ~— 160-180 35-40
now na ruszcie

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha  ~— 190-200 35-45
do pizzy

Chleb i butki

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.

®» Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa dgrzania °C w min.
Chleb, 1,5 kg Forma prostokagt- ~— 1. 230 1.10-15
na 2.200-210 2. 40-50
Butki, np. butki pszenne Okragta blacha  ~— 210-230 25-35
do pizzy
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada
Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajacy, warto Ciasto jest za ciemne u = Wsungac ciasto o jeden
skorzystac z ponizszych wskazowek. gory, za jasne u dotu. poziom nizej.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

»  Uzywacd tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie do-
ktadnie do opisanego
W nim sposobu poste-
powania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

= Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia o 10°C i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
sne.

= Skontrolowac wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

m  Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

= \Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-
ry, za ciemne u dotu.

Wsung¢ ciasto o jeden
poziom wyzej.

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nieréwnomier-
nie zrumieniony.

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia.
Odpowiednio przycigé
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Ciasto wyglada od ze-
wnatrz na upieczone, jed-
nak wewnatrz jest niedo-
pieczone.

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Dodac¢ mniegj ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnig:

Podpiec spdd.
Podpieczony spdd po-
sypac¢ migdatami lub
butkg tarta.

Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

69



pl Tak to dziata

Cel Porada

Ciasto nie odchodzi od ®m  Po upieczeniu pozosta-
formy przy przechyleniu. wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana5-10 minut.
= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczni-
kiem.
®=  Przy nastepnym pie-
czeniu nattuscic¢ forme
i posypac¢ dno butkg
tarta.

Miedzy forma a rusztem ®  Sprawdzi¢, czy forma
powstajg iskry. jest z zewnatrz czysta.
m  Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory
piekarnika.
»  Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas pie-
czenia.

17.4 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia
ty czasowe. Nalezy zaczynac od ustawienia krotszego
Czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosc.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzadzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyja¢ z komory piekarnika i podac¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywka komora piekarnika
jest bardziej czysta.

Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniu
Uzywac wytacznie naczyn zaroodpornych, nadaja-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

»  Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;.

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac peknigcie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywacd wysokiej formy do pieczenia.
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Naczynle z pokrywka
Uzywac¢ dopasowanej, szczelnie przylegajgcej po-
krywki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong po-
trawg a pokrywka powinna wynosi¢ co najmniej
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ ob-
jetosa.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskad chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakoriczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Podnies¢ pokrywe w taki sposéb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Uwagi
m  Chude mieso lub pieczen duszona
— WIlac¢ do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuije.
W razie potrzeby ostroznie podlaé¢ mieso ptynem.
— Mieso nalezy obrdcié po uptywie potowy czasu
pieczenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
Z cytryny albo octu.

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

= Drzwi urzgdzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewac piekarnika.

= Grillowac¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one rownomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

m  Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac¢ bezpo-
Srednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdl wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian witgcza sig |
wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosé zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.



Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazdwkami, aby uzyskac

zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu
chudego miesa.

= Chude mieso nasma-
rowa¢ wedtug uznania

ttuszczem lub obtozy¢
plasterkami boczku.

Tak to dziata pl

Cel

Porada

Komora piekarnika powin-
na pozosta¢ mozliwie czy-
sta.

m  Jezeli potrawa przyrza-
dzana jest w zamknie-
tej brytfannie, ustawi¢
wyzszg temperature.

Mieso powinno pozostad
gorace i soczyste, np. ro-
stbef.

= Gdy pieczen jest goto-
wa, pozostawic¢ jg na
10 minut w zamknietej,

wytgczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktérego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

= Gdy potrawa jest goto-
wa, owina¢ jg folig alu-
miniowa.

Przygotowanie pieczeni u
ze stoning.

Stonine ponacinac¢ na
krzyz.

= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.

Wotowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Sztufada, ok. 1 kg ruszt ~ 180-200 180 120-145
Naczynie z po-
krywka

Rostbef, srednio wypieczo- ruszt ~ £ 210-230 180 30-40

ny, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki

Stek wotowy, $rednio wy- ruszt — (] 3 - 20-30

smazony, 2-3 sztuki o gru-  Szklana miska

bosci 2-3 cm, po 200 g

Wieprzowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

m  Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gdéry. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

m  Steki z karkdéwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, ruszt ~ 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g Naczynie z po-
krywka
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Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen ze stoning, np. to-  ruszt ~ 190-210 - 130-150
patka, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek z karkdwki, 2-3 sztuki, ruszt -— ] 3 - 25-35

grubos¢ 2-3 cm

Szklana miska

Pozostate potrawy miesne

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania
®m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskg w komorze piekarnika na ok.10 minut.
m  Kietbaski obrdci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa

Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj

Temperatura w

Moc mikro-

Czas trwania

czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 750 g ruszt ~ 180-200 600 15-20
Naczynie bez
pokrywki
Kietbaski do grillowania, 4  ruszt —_ ] 3 - 25-35
do 6sztuk, po ok. 150 g Szklana miska
Drob
Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przyrzgdzania
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
m  Cate kurczaki uktadacd piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.
m  Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadacé skorkg do gory. Nie obracac potraw.
m»  Udka gesi obréci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwac skoérke.
Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Kurczak, caty, ok. 1,2 kg ruszt ~ 220-230 360 35-45
Naczynie z po-
krywkag
Kawatki kurczaka, ruszt ~ 210-230 360 20-30
ok. 800 g Naczynie bez
pokrywki
Piers kaczki, ok. 500 g ruszt — 3 90 20-30
Szklana miska
Piers gesi, udka gesi, ruszt — 210-230 90 30-40
700-900 g Naczynie bez
pokrywki
Ryby
Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Do grillowania potozy¢ cata rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.
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Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa dgrzania grilla w min.

Kotlet rybny, 2-3 sztuki, ruszt — (il 3 20-25

po 150 g Szklana miska

Ryba w catodci, 2-3 sztuki, po  ruszt —_ ] 3 20-30

300 g Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajacy,
warto skorzysta¢ z ponizszych porad.

Cel Porada
Pieczen jest zbyt ciemnai ®» Wybrac nizszg tempe-
miejscami ma przypieczo- rature.
na skorke. m  Skréci¢ czas piecze-
nia.
Pieczen jest zbyt sucha. = Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.
m  Skrdci¢ czas piecze-
nia.
Warstwa chrupigcej skorki m  Zwiekszy¢ temperatu-
jest zbyt cienka. re.
Lub:

= Po uptywie czasu pie-
czenia wigczy¢ na krot-
ko funkcije grilla.

Sos pieczeniowy jest przy- = Wybra¢ mniejsze na-
palony. czynie.
m  Podczas pieczenia do-
dac¢ wiecej ptynu.

17.5 Zapiekanki, suflety i tosty

Uwaga:
Wskazowki dotyczace przyrzadzania

Cel

Porada

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

= \W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu
wybrac¢ wieksze naczy-
nie.

m  Podczas pieczenia do-
dac¢ mnigj ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

®  Sprawdzic, czy po-
krywka jest szczelna i
dopasowana do naczy-
nia.

= 7Zmnigejszy¢ temperatu-
re.

= Podczas duszenia
podlewacé mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

= Pokroi¢ pieczen.

= Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.

»  Wiozy¢ plastry piecze-
ni do sosu.

= Dogotowac mieso przy
uzyciu mikrofal.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m  Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na Sminut w wytgczonym piekarniku.

Podpiec kromki chleba tostowego.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Zapiekanka na stodko, Naczynie bez ~— 140-160 360 25-30

ok. 1,5 kg pokrywki

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez = ~— 150-170 600 20-25

towanych sktadnikéw, pokrywki

ok. 1 kg

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez ~— 210-220 600 20-25

surowych sktadnikdw, pokrywki

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki ruszt -— (i 3 - 8-10
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17.6 Mrozone produkty gotowe

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania
m  Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opakowaniu.
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Frytek, krokietdw i rosti nie uktadaé warstwowo, po potowie czasu obrécic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa (rzania °C fal w watach w min.

Pizza z cienkim spodem ruszt ~ 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka ruszt ~— 1.- 1. 600 1.2

2.220-230 2.- 2.13-18

Frytki Okragta bla- -— X 220-230 90 10-15
cha do pizzy

Krokiety Okragta bla- -— £ 210-220 - 10-15
cha do pizzy

Rosti, pierogi ziemniaczane Okrggta bla- — 200-220 90 15-20

z farszem cha do pizzy

Strudel Okragta bla-  ~— 220-230 - 20-30
cha do pizzy

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z po- ~— 220-230 600 10-15

ok. 450 g

krywka

17.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokosé mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Mieso, 500 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 180 1.5
Krywki karnika 2.90 2.10-15

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia potraw testowych przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Masa jajeczna, 1 kg Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 600 1.10-13
krywki karnika 2.180 2. 20-30

Tort biszkoptowy, 475 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 600 8-10
krywki karnika

Pieczen rzymska, 900 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 18-23 18-23

krywki

karnika

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania
= W przypadku kurczaka uzy¢ wysokiego naczynia.
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m  Kurczaka wtozy¢ do naczynia piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Zapiekanka ziemniaczana  ruszt ~ 210-220 600 20-25
Naczynie bez
pokrywki

Ciasto ruszt ~ 190-200 180 20-27
Naczynie bez
pokrywki

Kurczak ruszt ~ 190 360 30-45
Naczynie bez
pokrywki

Pieczenie

Uwaga: Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Biszkopt na wodzie ruszt ~ 170-180 30-40
Tortownica
@ 26 cm
Szarlotka z pierzynkg ruszt ~ 170-190 80-100
Tortownica
@ 20 cm
Ciasteczka wyciskane Szklana miska ~ 160-170 30-35
Ciastka Szklana miska ~ 160-170 25-30
Grillowanie
Uwaga: Hamburgery wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu.
Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla W min.
Opiekanie tostow ruszt — (i 3 4-5
Hamburger wotowy, 9 sztuk ruszt — (] 3 35-45

Szklana miska

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegacd tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

mm

18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-

tu.

W

-
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"

e
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18.2 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

= Nie uzywac¢ uchwytu drzwi do transportu
lub montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

®m Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzegac¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementow wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementdow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyc¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewoddw sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy,
nalezy sie skontaktowac ze specjalistyczng
firmg elektryczng, ktdra dokona odpowied-
niej adaptacji domowej instalacji elektrycz-
nej.

UWAGA!

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgadze-

nia.

» Nie podnosic ani nie przenosi¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

18.3 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby madc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazo-
wek.

= Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze byc¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej za
pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego urzadze-
nia do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadze-
nia.

Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Je-
sli tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozli-
wy, W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy za-
instalowac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyj-
nymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urzadzenia od
sieci elektrycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtaczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzgdzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtacznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.



1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

2. Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytaczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zéty = przewdd uziemiajacy @
— niebieski = przewdd zerowy
- brazowy = faza (przewdd zewnetrzny)

18.4 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzgdzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec¢ tylnej scianki. Od-
legtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub tylng Scian-
ka szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wyno-
si¢ minimum 35 mm.

Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwoér wenty-
lacyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przyciaé
ostone cokotu lub zamontowad kratke wentylacyjna.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw dopro-
wadzajgcych powietrze.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiardow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.
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W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwdr wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprdcz tylnych scianek
modutowych dodatkowa Scianke tylng, musi ona znaj-
dowac¢ sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

Instrukcja montazu pl

18.6 Montaz dwéch urzadzen jedno na
drugim

Urzgdzenie mozna zamontowac rowniez powyzej lub
ponizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jed-
nego urzgdzenia nad drugim nalezy przestrzegac wy-
miardw i instrukcji montazu.

- .
min. 550 min. 35
S~ i
450/+2
= 560
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W celu zapewnienia wentylacji urzadzen nalezy wyko-
na¢ otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajgcych.
Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwdr min. 200°cm?2 w obszarze cokotu. W
tym celu przyciac¢ ostone cokotu lub zamontowac krat-
ke wentylacyjna.

Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

Urzadzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.
18.7 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

min.

550
A
,J}w/(
>

77



pl Instrukcja montazu

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musza by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

Nalezy przestrzega¢ dostepnej instrukcji montazu ptyty
grzejnej.

Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instrukcji
dotyczacych montazu ptyty grzewczej.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia wy-
magany jest otwdr wentylacyjny min. 100 cm2. W tym
celu mozna na przyktad przyciac¢ ostone cokotu lub za-
montowac kratke wentylacyjna.

18.8 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
na konstrukcje nosna.

%
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-

pu [b] okreslana jest minimalna grubo$¢ blatu robocze-
go [al.

Rodzaj ptyty [a] naktada- [a] montowa- [b]w

dgrzewczej na na blat w na naréwni mm
mm Z po-

wierzchnia

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 45 46 5
Petnopowierzch- 55 56 5
niowa ptyta in-
dukcyjna
Gazowa ptyta 35 46 5
grzewcza

' Nalezy przestrzegaé odpowiednich krajowych in-
strukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewczej.
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Rodzaj ptyty [a] naktada- [a] montowa- [blw

grzewczej na na blat w na naréwni mm
mm Z po-
wierzchnia
blatu w mm
Elektryczna ptyta 35 38 2
grzewcza

' Nalezy przestrzegaé odpowiednich krajowych in-
strukcji dotyczacych montazu ptyty grzewczej.

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze;j.

18.9 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepow.

min@? .
k

min. 90

18.10 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.




Instrukcja montazu pl

18.11 W przypadku kuchni bez uchwytéw z
pozioma listwa uchwytowa:

1. Zamontowacd po obu stronach odpowiedni element
wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

)

=

2. Przymocowad element wypetniajgcy do mebla.
3. Nawierci¢ element wypetniajacy i mebel, aby utwo-
rzy¢ potgczenie srubowe.

e, |

4. Przymocowac urzadzenie odpowiednig sruba.

e

N
~

il

18.12 Demontaz urzadzenia

1. Wyltgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujgce.
3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciggnac.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii", Pagina 89



/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepdrtati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu. Daca aparatul este montat in spatele

unei usi decorative sau de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se vor produce acumulari
de caldura daca usa decorativa sau usa cor-
pului de mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Siguranta ro

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de proteciie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 84

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.
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ro Siguranta

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

> La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 101
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/\ AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incélzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.



/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateli intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela i

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot

rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-

rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 97

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-
tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este
posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucréri de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de funciionare cu temperaturi ridicate, lasati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrali pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.
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Tn functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii iIn momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

prezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.




» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Protectia mediului si economisirea ro

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodatad capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai vesela care rezista la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea energiei

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai dacd acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandatrilor de regla-

re.

m |n cazul in care nu preincalziti aparatul, economisili
energie.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi preparate succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce durata de prepa-
rare pentru urmatorul aliment.

Tn cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

Incalziti simultan dou& cani cu lichid.

m [ncdlzirea simultand a mai multor alimente necesita
mai putind energie decat incalzirea succesiva a
acestora.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= |n modul standby, aparatul economiseste energie.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

= max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul dez-
activat
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4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setali toate funciiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
B h:min min:sec C= _ «S
Q0.00 gagce”
W _°  _E HEFOOOD'00 000k | PR
[i] JR— —_— start
. g @ & O 1 kw
_ N

Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii

Campuri tactile

Display

Selector rotativ

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incélzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Campuri tactile

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza céateva secunde pé-
na cand functia respectiva va fi disponibila.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare
& Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia
de microunde pentru a porni modul de incélzire.
Programele automate Accesati modul de selectare a programelor automate.
& Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apdsare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Tmpotriva accesului co- Apadasare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta
piilor impotriva accesului copiilor.
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Simbol Nume Utilizare

C Functii de timp Setali temporizatorul, durata sau ora.

8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.

kg Greutate Selectati reglarea greutatii.

startDstop  Pornire/Oprire Apasare scurta: porniti sau opriti functionarea.

Apasare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.

Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglata direct es-
Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare tiva te afisata cu alb si subliniata cu o linie
sau posibilitdtile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-

ta cu ajutorul selectorului rotativ.

Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-
siva ranteze nu poate fi modificata. Daca do-
. riti s& modificati o valoare, trebuie sa
min:sec activati mai intai valoarea respectiva.

Elemente de pe display
In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-
cunde.

C= Sistemul de siguran{a impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor seammna ca sistemul de siguranta

impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

& Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicata in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/Trepte Utilizare

& Cuptor cu microunde Puterile pentru microunde:  Pentru decongelarea, coa-
= OO0 W cerea si incélzirea alimente-
= 180 W lor si lichidelor.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Convectie de aer fierbinte 40 °C Lasali aluatul s& creascé,
100-230 °C decongelati prajiturile cu fri-

sca.
Coaceti sau prgjiti pe un
nivel.

X Grill cu convectie de aer 100-230 °C Prajiti carne de pasare,
peste Tntreg sau bucali
mari de carne.

Preincalzire 30-70 °C Preincalziti vesela.

] Grill Trepte pentru grill: Pentru prepararea pe grill a
= 1 =slab bucétilor de carne taiate fe-
= 2 =mediu lii, precum fripturi, a carna-
= 3 = puternic ciorilor si a painii prajite.

Gratinati preparatele.

Programe - Pentru multe preparate sunt

disponibile setari prepro-
gramate.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului raméane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.
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Din cadrul setéarilor de baza puteli stabili daca dorili ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 97

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determind supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.



Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continud sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

Accesorii  ro

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&sand pe startDstop .

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si pradjire In regimul de
coacere.

= Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitaile de servi-
ce abilitate, din comertul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate indbusite
= Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
m  Prgjituri la tava
= Fursecuri

5.2 Montarea accesoriilor

Accesoriile pot fi montate In doua pozitii.

» Montati accesoriul astfel incat acesta sa nu intre in
contact cu usa cuptorului.

— Montali accesoriul in partea de
sus.
~ Montati accesoriul in partea de jos.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare
exista accesorii livrate impreuna cu acesta.

In imagine este prezentata pozitia de montare <.

/

()

In imagine este prezentata pozitia de montare ~—.
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-
rea.

» Conectali aparatul la sursa de alimentare electrica.
12,77

v Valoarea iZ:.ul se aprinde intermitent pe display si
® de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.

v Ora este setata.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte [@.

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curafat.

Aparatul este deconectat.

< No<c o

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatali temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de
apa cu detergent de vase si 0 lavetda moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotili selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-. In cazul in

care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada

mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza

automat.

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisata ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de n-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificati setérile daca este necesar. Pentru aceas-
ta, apasati pe cAmpul corespunzator si modificali
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

v startDstop se aprinde.

<
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v In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-
catorul de temperatura se completeaza.

4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-
lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setata la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apdasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v statDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si ap&sati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incal-
zire a tipurilor de incalzire de la o temperatura de
100 °C.



La aceste moduri de Incalzire poate fi utilizatd functia

de incalzire rapida:

" Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte 40 °C

. Grill cu convectie de aer

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al preparérii, intro-
duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-
nalizarea funciiei de incalzire rapida. Setali o durata de
preparare numai in momentul in care procesul de incal-
zire rapida s-a finalizat.

1. Setati un tip de incalzire adecvat si o temperatura
incepand de la 100 °C.

Apasati pe £.

Pe display se aprinde .

Apasati pe startDstop

Incepe procesul de incalzire rapida.

startDstop se aprinde.

Cand este atinsa temperatura setata, procesul de
incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-
nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-
voastra functioneaza mai departe cu modul de in-
calzire si temperatura setate.

€ €« K WD
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v Incélzirea rapid4 este dezactivati automat dupé cel
mult 15 minute.

intreruperea incalzirii rapide

» Apasati pe £.

v Pe display apare §§. Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incélzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automatd de siguranta. Da-
ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-
lungata de timp, acesta se deconecteaza automat.
Durata pana la deconectare depinde de setarea:
m  Convectie de aer fierbinte 40 °C si preincalzire:
24 ore
= Convectlie de aer fierbinte 100-230 °C si grill cu
convectie de aer: 5 ore
m Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automaté de siguranté, pe display apare £2.
Puteti confirma acest mesaj apasand pe startDstop

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coa-
ceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

Puteti utiliza modul de preparare cu microunde inde-

pendent sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

In cazul functionarii doar cu microunde, puteti aseza
vasul pe baza interiorului cuptorului sau pe gratar.

Aici este disponibild o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuati prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Incalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazutd pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectali informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuali o testare a vaselor. Testarea vaselor In
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde — Pagina 92

Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Vase realizate din materi- Materialele termorezisten-
ale termorezistente si te nu sunt deteriorate de
adecvate pentru utilizarea actiunea microundelor.
in cuptorul cu microunde:
= Pahar
vitroceramica
portelan
material plastic termo-
rezistent
®  ceramica complet
smaltuita, fara fisuri
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Vase gi accesorii Rationament

Vase gi accesorii Rationament

Accesorii livrate impreuna Gratarul inclus in pachetul

cu aparatul: gratar de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Accesorii livrate impreund Accesoriile livrate impreu-

cu aparatul na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,
de exemplu, gratarul.

Pentru a evita fenomenul
de intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacAmuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Tacamuri din metal

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase gi accesorii Rationament

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incélzire sau
sunt incélzite foarte putin.

Vesela din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
vesela trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul
MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de in-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.
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Forme de copt din metal  Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fatad de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

clioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scéantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.

MNA oY
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8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-

re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==
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1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 82 si instructiunile privind evitarea ranirilor
— Pagina 84.

2. Respectali indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea In cuptorul cu microunde.
— Pagina 91

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &,

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe E.

5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotifi selectorul de functii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1ora-1ordasi 30 de m- 5 minute
nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apasati pe B,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai inaltd de putere a microundelor la treapta cea
mai redusd de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop |

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .
1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.
> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Cuptor cu microunde ro

Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
Ccu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila Tn combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

= @ Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

= O Grill

Excepitii:

L] Puterea microundelor 900 W

= @ Convectie de aer fierbinte 40 °C

L] Preincalzirea veselei

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

Apare o valoare implicita pentru temperatura.

Setali temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, apasati pe &,

Apare o valoare implicitd pentru durata.

Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-
Combi incepe.

Dupéa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

oA W

<

Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apésati pe Bl
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
start D stop |

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe In orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. L&sati aparatul s se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setati modul de incalzire Xl cu ajutorul selectorului
de functii.

5. Apésati pe .

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

7. Apasati de doua ori pe .

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop .

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |3sali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate
Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, {i-

neti cont de aceste indicatii.
m Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicita sa specificati greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

= Utilizafi numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Decongelare
In cazul functionarii doar cu microunde, puteti aseza
vasul pe baza interiorului cuptorului sau pe gratar.

Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii
in kg
IS Carne tocata vas plat, fara 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepartati carnea to-
capac cata deja decongelata.
POz Bucéti de carne vas plat, fara 0,2-1,0 Scurgeti zeama cand intoarceti carnea
capac si nu o folositi in niciun caz si nu o
aduceti in contact cu alte alimente.
FO3 Pui, bucati de  vas plat, fara 0,4-1,8 Scurgeti zeama cand intoarceti carnea
pui capac si nu o folositi in niciun caz si nu o
aduceti In contact cu alte alimente.
POH Paine vas plat, fara 0,2-1,0 Decongelati painea numai in cantitatea

capac

de care aveti nevoie. Se invecheste re-
pede. Daca este posibil, separati feliile.

Programe de preparare

n cazul functionarii doar cu microunde, puteti aseza vasul pe baza interiorului cuptorului sau pe gréatar.

Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii
in kg
FO5 Orez vas Cu capac 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-

zul produce multa spuma la preparare.
Setali greutatea bruta (fara lichid). Ada-
ugati la orez o cantitate de lichid de
doua pana la de doua ori si jumatate
mai mare.
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Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii

in kg

PLE Cartofi vas cu capac 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ra de apa per 100 g.

PO Legume vas cu capac  0,15-1,0 Tdiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ra de apa per 100 g.

Programe de preparare combinate

Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Indicatii

in stare  utate in kg
suspen-
data

PO Sufleu, congelat vas fara capac ~— 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie mai inalt de 3
cm.

POS Pui, intreg vas fara capac ~— 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientata in jos.

Fid Friptura de vita, vas fard capac =~ 0,5-1,5

medie

Pl Friptura din veseld acoperi- =~ 0,5-2,0

ceafa de porc  ta

Fi Miel, mediu vas cu capac ~ 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata sau pulpa
de miel fara os

Fi3 Fripturd din car- vas fard capac =~ 0,5-1,5 Bucata de carne tocata nu trebuie sa

ne tocata fie mai inalta de 7 cm.

P Peste, intreg vas fara capac ~— 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in prealabil.
Asezali pestele in vas in "pozitia de
not".

P Pilaf din ingre-  vas inalt, cu ca- ~— 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de orez cu o

diente proaspe-
te

pac

cantitate tripla de apa si o cantitate
cvadrupla de legume. Utilizati numai in-
grediente proaspete. Introduceti numai
greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [{.

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe ka.

4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apasati pe startDstop .
Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea
nu mai pot fi modificate. Greutatea setata poate fi in-
dicata apasand pe kq.

€ X X

Aparatul porneste modul de functionare.
startDstop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor

scurt atunci cand trebuie sa amestecali sau sa in-
toarceti preparatul.

6. Atunci cand durata de preparare a expirat:

— Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zeste.
- Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe In orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se
vor aprinde simbolurile respective. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©, & sau O.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.

1. Apésati de doua ori pe ©.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setati ora cu selectorul rotativ.

Apasati pe ©.

Ora este setata.

Daca tasta ® nu este apasatd, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

< C WM

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < P

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
calzeste. Pe display se afiseaza U000

1. Apasati pe O.

v Semnalul este deconectat.

2. Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa cateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei
1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la J0:00

v Dupa céateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu ntrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata maxima de temporizare care
poate fi setatd este de maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe © pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa céteva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarma este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afi-
seazd 0000,

» Apdsati pe un simbol oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-
torului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare
» Setati temporizatorul la J0:00 cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.
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11.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apasati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display este prezentat simbolul C=.



v Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cét este activat sistemul de sigu-
ranta impotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
poate fi modificatd. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-
tivate unei taste oarecare.

Setérile de baza ro

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apaésati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteli regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afisajul Setare de baza Selectie Descriere

chi Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 = lung = 2 minute zare.

chc Semnalul sonor al tastelor & = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat' semnalele sonore ale taste-

lor.

cld Luminozitatea display-ului = redus& Setati luminozitatea display-
£ = medie’ ului.
= =1nalta

co4 Indicator de timp 1l = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'

cl Sistemul de iluminare a in- L = dezactivat Activati sau dezactivati sis-

teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.

cob Setare din fabrica & = oprit’ Resetati setarile modificate.
i = activat

cof Intensitatea semnalului i = redusa Reglati intensitatea semna-
£ = medie' lului.
7 =1nalta

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apasat O timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe .

v Pe display apare urméatoarea setare de baza.

4. Cu O selectati toate toate setarile de baza dorite i
modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta .

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar

si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de

baza

> Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-

te.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungatd de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 97

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.
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13.3 Curatarea interiorului cuptorului

1. Respectati indicaliile referitoare la
- "Produse de curdtare", Pagina 97.

2. Pentru curatare utilizati o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase sau apé cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare. Nu aplicati
niciodata produse de curatare pentru cuptoare in in-
teriorul cuptorului atunci cand acesta este rece.

Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare si nici alti agenti
de curatare agresivi sau abrazivi.

Pentru a preveni zgérierea suprafetelor, nu utilizati
bureti din s&rma, buretii abrazivi sau produse de cu-
ratare pentru vase de gatit.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-

te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-

ma de lamaie timp de 1 - 2 minute la treapta de pu-

tere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-

rea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in vas.
4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Curatarea bazei din sticla

1. Respectatli indicaliile referitoare la
- "Produse de curdtare", Pagina 97.

2. Curéatati baza din sticla utilizadnd o solutie fierbinte
de detergent de vase si cu o laveta moale.
Nu utilizati pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 97

2. Curatali partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontalda a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o lavetd uda panoul de co-
manda.



1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
- Pagina 97

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 97

2. |nmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizAnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

13.7 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Masura Avantaj

Mentineti in permanentd  Astfel, depunerile de mur-
aparatul curat si indepar-  darie nu vor adera si nu
tati imediat murdaria. Cu- se vor arde.

ratati interiorul cuptorului

dupa fiecare utilizare.

Tndepértati imediat depu-  Evitali coroziunea.
nerile de calcar, grasime,
amidon sau albus de ou.

Pentru coacerea préajituri-  Interiorul cuptorului nu se
lor foarte umede folositi murddareste foarte puter-
tava pentru pizza. nic.

Pentru prajire folositi ve-  Interiorul cuptorului nu se
seld adecvata, de exem-  murdareste foarte puter-
plz, o tigaie. nic.

Produsele de curatare si
ingrijire adecvate pot fi
achizitionate de la unitati-
le de service abilitate.
Respectati datele oferite
de catre producatori.

13.8 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriordri ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
— Pagina 97

Curatare si ingrijire  ro

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.9 Curatarea garniturii de etansare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorectd poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curéatare.
— Pagina 97

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.10 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.
Tndepértati murdaria din interiorul cuptorului.
Uscati interiorul cuptorului utilizand o laveta moale.
Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

W=

13.11 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depune-
rile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.
ATENTIE!

O curatare incorecta poate provoca deteriorari ale apa-
ratului.

» Nu turnati niciodata lichide n interiorul cuptorului.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

Pentru a evita intarzierea fierberii, asezali o lingura
in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.
Setali puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupéa expirarea duratei, Iasati usa inchisa pentru in-
ca 3 minute.

Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.
Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

N

N ORW
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ro Remediati defectiunile

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire! >

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a >
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-

vice abilitata.

— "Serviciul clienti”, Pagina 101

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.
La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

Dacé se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificatda in mod similar, pentru a
evita pericolele.

14.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.

» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.
Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 101

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

Este activat modul Demo.

1. Deconectati scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand
pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reconectati-l.

2. Dezactivati modul Demo in decurs de 5 minute pentru a putea modifica setarea de ba-
za ' la valoarea L.

Regimul de functiona-
re cu microunde este
intrerupt.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 101

Alimentele se Tncal-
zesc mai incet decat
de obicei.

A fost setata o treapta de putere prea mica a microundelor.
» Selectati o treaptd de putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decét de obicei.

» Reglati o duratd mai indelungata.
Cantitatea dubla necesita un timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decéat de obicei.
» Amestecati ocazional alimentele sau intoarceti-le.

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu a fost inchisa bine.
» Verificati daca usa este blocata de resturi de alimente sau de un corp strain.

Nu s-a apadsat pe startDstop
» Apasati pe startDstop

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul ® se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 90
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Evacuarea ca deseu ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Nu s-a apasat pe startDstop .
» Apésati pe startDstop

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un  Deficiente de functionare

mesaj cu "D" sau "E', 1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

de exemplu, DO111

Reconectali siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

2.
sau EO111. v Dacd eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.
3. Dacé anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti”, Pagina 101

Pe display apare me- Deconectarea automata de siguranta a fost activata.

sajul £c. > Apdsati o tasta oarecare.

Pe display apare me- Umezeala la panoul de comanda.

H " I . 1% -
sajul £ 1. » Lasali panoul de comand& sa se usuce.

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

16 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienii, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
n lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibilda atunci cand deschideli usa apara-
tului.

[ Ene FD: ZNr: | c€ Ef
Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.
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17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

17.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-
le sa fie efectuate direct de aparat, utilizati programele

automate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incéalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.
Nu preparati niciodatd scoici sau crustacee.
In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul

» In cazul alimentelor cu coaj& sau mvehs tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
invelisul.

ATENTIE!

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzali direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

Nota: Observatie prividn persoanele alerglce la nichel
Tn situatii rare, n alimente pot ramane urme mici de
nichel.

1. Selectali o greutate corespunzatoare din cadrul pre-
zentarii generale.
Recomandari
® | a prima utilizare a aparatului, respectati aceste
informatii de baza:
— — "Siguranta”, Pagina 80
— — "Apa de condens", Pagina 89
= Daca nu stifi cu exactitate care preparatul pe ca-
re dorili sa-l gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti sa-l utilizali, orientati-va spre un
preparat asemanator.
2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

Decongelare cu microunde
Nota:
Recomandari privind prepararea

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
Cand preparatul este gata, aparatul se deconectea-
za.

17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar da-
ta urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi nece-
sar. Daca utilizali cantitafi diferite de cele specificate in
tabele, respectati urmatoarea regula generalé cantitate
dubla - duratd de preparare aproape dubld, jumatate
din cantitate - durata de preparare redusa Ia jumatate.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea si
prepararea cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Recomandare:

Cresteti sau reduceti du-

cantitate de alimente de- ratele de preparare dupa

cat cea specificatd in ta-  urmatoarea regula empiri-

bel. ca:

m  Cantitate dubla = timp
aproape dublu

= Jumatate din cantitate
= jumatate din timp

Amplasare
Doriti s& preparati o alta

= Utilizafi numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.
®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul

rezultat In urma decongelarii.
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Procedati astfel ro

m  Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucdtile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie sa atinga perefii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,

puteti scoate folia de aluminiu.

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati  in min.
Bucali intregi de carne de vita, vi- Vesela neacoperita 1.180 1.15
tel sau porc (cu si fara os), 2.90 2. 10-20
800 g
Bucati intregi de carne de vitg, vi- Vesela neacoperitad 1. 180 1. 20
tel sau porc (cu si fara os), 2.90 2. 15-25
1,0 kg
Bucali intregi de carne de vitd, vi- Veseld neacoperita 1. 180 1. 30
tel sau porc (cu si fara os), 2.90 2. 20-30
1,5 kg
Bucati sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1. 180 1.3
vitel sau porc, 200 g ' 2.90 2.10-15
Bucali sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1. 180 1.5
vitel sau porc, 500 g ' 2.90 2.15-20
Bucati sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
vitel sau porc, 800 g’ 2.90 2. 15-20
Carne tocata, amestec, 200 g >  Veseld neacoperita Q0 10-15
Carne tocatd, amestec, 500 g > Vesela neacoperita 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Carne tocata, amestec, 800 g Vesela neacoperita 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Pasare sau bucafi de pasare, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Pasdre sau bucdti de pasare, Veselad neacoperita 1.180 1.15
1,2 kg 2.90 2. 25-35
Ratg, 2,0 kg Vesela neacoperita 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
File, medalion sau felii de peste, Vesela neacoperita 1.180 1.5
400 g’ 2.90 2.10-15
Peste intreg, 300 g Veseld neacoperita 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 180 10-15
300 g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.5-10
Fructe, de exemplu, zmeura, Vesela neacoperita 180 7-10
300 g
Fructe, de exemplu, zmeur3, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
500 g’ 2.90 2.5-10
Unt, topire, 125 g Vesela neacoperita 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Unt, topire, 250 g Vesela neacoperita 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Paine intreagad, 500 g Vesela neacoperita 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Paine intreaga, 1,0 kg Veseld neacoperita 1.180 1.12
2.90 2.15-25

' Desprindeti bucatile decongelate.

2 Scoateti carnea gata decongelata.

® Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
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Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati in min.
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 90 15-25
pandispan, 500 g ®
Prajituri, uscate, de exemplu, Veseld neacoperita 1.180 1.5
pandispan, 750 g ® 2.90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, Veseld neacoperita 1.180 1.5
prajituri cu fructe, prajituri cu 2.90 2.10-15
branza de vaci, 500 g *
Prajituri insiropate, de exemplu, Veseld neacoperita 1. 180 1.7
prajituri cu fructe, prajituri cu 2.90 2.10-15

branza de vaci, 750 g *

' Desprindeti bucétile decongelate.

2 Scoateti carnea gata decongelata.

% Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

Decongelarea si incalzirea produselor congelate

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.
m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de géatit. Alimentele feliate se prepard mai rapid decét cele groase.
®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori.
= Dupa incalzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.
m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare

lor exprimata in wati _in min.

Meniu, portii de méncare, produ- Vesela acoperita 600 10-15
se gata preparate, 300-400 g
Supa, 400 g Vesela acoperita 600 8-15
Tocana, 500 g Vesela acoperita 600 10-15
Tocana, 1 kg Veseld acoperita 600 20-25
Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita 600 25-30
de exemplu, gulas, 500 g
Felii sau bucéati de carne cu sos, Vesela acoperita 600 25-30
de exemplu, gulas, 1 kg
Peste, de exemplu, fileuri de pes- Vesela acoperita 600 10-15
te, 400 g
Peste, de exempluy, fileuri de pes- Vesela acoperita 600 18-20
te, 800 ¢
Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 600 2-5
te, fierte, 250 g '
Garnituri, de exemplu, orez, pas- Veseld acoperita 600 8-10
te, fierte, 500 g '
Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 600 5-8
broccoli, morcovi, prefierte,
300g"
Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 600 14-17
broccoli, morcovi, prefierte,
600 g’
Spanac cu smantana, 500 g Veseld acoperita 600 11-16

' Turnati putind ap& peste preparat.
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incalzirea cu microunde

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X
ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Procedati astfel ro

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza
chiar si o farfurie sau un capac special adecvat pen-
tru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din
ambalaj produsele gata preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele
groase.

m  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de
2 pana la 3 ori.

®  Dupa incalzire, l1asali alimentele sa& se odihneasca
timp de 1-2°minute.

®m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bu-
catarie.

= Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

- Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

— Verificali neaparat temperatura mancarii pentru
bebelusi.

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati  in min.

Meniu, portii de mancare, produ- Vesela neacoperitad 600 5-10

se gata preparate, aproxima-

tiv 400 g

Bauturi, 200 ml Pahar 900 1-2
Introduceti o lingurd in pahar

Bauturi, 500 ml Pahar 900 2-4
Introduceti o lingura in pahar

Mancare pentru bebelusi, Asezati pe baza cuptorului bibe- 360 1-2

de exemplu, sticlute de lapte, roanele fara tetind sau capac

150 ml '’

Supa, 2 cani, fiecare de ca- Vesela neacoperita 900 4-5

te 175 g

Supa, 4 cani, fiecare de ca- Vesela neacoperita 900 5-6

te 175 ¢

Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita 600 10-15

de exemplu, gulas, 500 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 600 5-10

Tocana, 800 g Vesela acoperita 600 10-15

Legume, 150 g 2 Vesela neacoperita 600 2-3

Legume, 300 g ? Vesela neacoperita 600 3-5

' Dupa incélzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.

2 Turnati putind apa peste preparat.

Prepararea cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

m  Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se preparda mai rapid decét cele groase.
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din cand in cand.
®m  Pentru orez, adaugati o cantitate dubla de lichid.

Dupa incélzire, 1asati alimentele sa@ se odihneasca timp de 1-2°minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Taiati legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati in min.
Pui intreg, proaspat, fara marun- Vesela acoperita 600 30-35
taie, 1,3 kg
File de peste, proaspat, 400 g Vesela acoperita 600 10-15
Legume, proaspete, 250 g Vesela acoperita 600 5-10
Legume, proaspete, 500 g Vesela acoperita 600 10-15
Cartofi, 250 g Vesela acoperita 600 8-10
Cartofi, 500 g Vesela acoperita 600 10-15
Orez, 125 g + 250 ml apa Vesela acoperita 1. 600 1. 79
2.180 2.15-20
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Deserturi, de exemplu, budinca Vesela acoperita 600 5-8

(instant) 500 ml '

' Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

Budinca din pudra de budinca

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldurad. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

Popcorn pentru microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizali doar vesela din sticla plata, rezistenta la caldura

2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
3. Introduceti castronul Tn cuptor si inchideti usa aces-

tuia.

4. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.
5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecali din

nou dupd un minut, pand cand obtineti consistenta
dorita.

Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte adanci.

= Asezali intotdeauna vasul de sticla pe gratar.

= Modificati durata in functie de cantitate.

®  Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn si scuturati-o.
Atentie, este fierbinte!

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare

lor exprimata in wati in min.

Popcorn pentru microunde, Gratar 600 3-5

100 g Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.
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selectati o putere mai
mica a microundelor.

®  Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.
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Amplasarea

Recomandare

Amplasare

Recomandare:

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,
incalzit sau fiert.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult
timp.

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-
praincalzit.

= Amestecati ocazional.

= Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti
durata.

Dupa decongelare, car-
nea sau pasarea nu este
decongelata la interior, in-
sa la exterior este decon-
gelata complet.

= Reduceti puterea mi-
croundelor.

Intoarceti de mai multe
ori alimentele de di-
mensiuni mari.

17.3 Prajituri si produse de brutarie/

patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri

si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul i
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire

mai uniforma.

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Prajituri in forme
Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.
= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

= Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutdrie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
asca intre ele.

In jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sa existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poata rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe beti-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, inseamna
ca prajitura este gata.

Doriti s& coacetli dupa
propria dumneavoastra
refeta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

= Forma trebuie sa fie
rezistenta la tempera-
turi de pana la 250
°C.

= |n aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

= Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus-  incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pandispan, simplu ' Forma rotundd -~— 170-180 90 40-50
sau dreptun-
ghiulara
Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotundd -— 150-170 - 70-90
chec’ sau dreptun-
ghiulara
Blat de tort din pandispan  Forma pentru  ~— 160-180 - 30-40
blat de tort

' Lasati préjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Prajitura find cu fructe, din ~ Forma demon- ~— 170-190 90 30-45

pandispan tabila sau rot-
unda

Tort de biscuiti, 3 oua Forma demon- ~— 170-180 - 30-40
tabila @ 26 cm

Tort cu fructe sau branza Forma demon- ~— 170-180 180 35-45

de vaci, cu blat din aluat tabila @ 26 cm

fraged '

Pizza Tava rotundda  ~— 220-230 - 15-25
de pizza

Placinte picante, de exem- Forma demon- =~— 200-220 - 50-70

plu, quiche tabila @ 26 cm

Prajitura cu nuca Forma demon- ~— 170-180 90 30-35
tabila @ 26 cm

Aluat dospit, umpluturd ze- Tava rotundd  ~— 170-190 - 55-65

moasa de pizza

Franzela impletitd din 500  Tava rotunda = ~— 170-190 - 35-45

g de faina de pizza

' Lasati prédjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

Produse mici de patiserie

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in Mod de in- Temperaturain  Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Fursecuri Tava rotunda de ~— 150-170 20-35

pizza

Pricomigdale Tavé rotundad de  ~— 110-130 35-45

pizza

Bezele Tava rotunda de ~— 100 80-100

pizza

Briose Tava pentru bri- =~ 160-180 35-40

ose pe gratar

Foietaj Tava rotunda de -~ 190-200 35-45

pizza

Paine si chifle

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.
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m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Paine, 1,5 kg Forma dreptun-  ~— 1. 230 1.10-15

ghiulara 2.200-210 2. 40-50

Chifle dulci, de exemplu, chifle  Tava rotunda de =~ 210-230 25-35

din faina de grau pizza

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati
aceste recomandari.

Amplasare Recomandare:

Prajitura se lasa. = Respectati ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este coapta la = Reduceti temperatura
exterior, insa nu este de coacere si prelungi-
coapta bine in interior. ti durata de coacere.
= Adaugali o cantitate
mai mica de lichid.
Pentru prajiturile cu um-
plutura zemoasa:
= Precoaceti aluatul.
®  Presarati migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.
m  Asezafi aluatul pe ba-
za.

Prgjitura este prea uscatd. Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi- ® Verificati nivelul si ac-
sa la culoare peste tot. cesoriul.
= Cresteti cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:
= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi- Amplasati prajitura cu un
sa la culoare in partea de nivel mai sus.

sus, insa prea inchisa la

culoare in partea de jos.

Prajitura nu se desprinde = Dupa coacere, lasati
la rasturnare. prajitura sa se raceas-
ca inca 5 - 10 minute.
= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.
= Data urmatoare ungeii
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Prdjitura este prea inchisa = Amplasati prajitura cu

la culoare In partea de un nivel mai jos.

sus, insd prea deschisa la = Reduceti temperatura

culoare in partea de jos. de coacere si prelungi-
ti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati- Reduceti temperatura
serie este rumenit neuni- de coacere.
form. = Taiafi hartia de copt la
dimensiunile potrivite.
= Agsezali in centru forma
de copt.
= Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Intre forma si grétar se = Verificati daca forma
produc scantei. este curata la exterior.
= Modificati pozitia for-
mei in spainteriorul
cuptorului.
= Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

17.4 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prajire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar.

Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteti scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.
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Informatii generale privind préjirea in vas

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.

Asezati vasul pe gratar.

Mai intéi verificati daca vasul utilizat incape n interi-
orul cuptorului.

Cea mai adecvata este vesela din sticla.

Asezali vesela fierbinte din sticlda pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

Respectali indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma inalta pentru prajire.

Vesela acoperita

Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine va-
sul.

In cazul preparérii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratitd acoperitd. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura
mai Tnalta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-

zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-
binti. In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu
de observat.

>

>

Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berati in siguranta.
Tineti copiii la distanta.

Observatii

Carnea slaba sau friptura inabusita

— Turnati lichid in vas pe o inaltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne,
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a
unui capac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decéat in
vesela din sticla.
Pentru friptura inabusita adaugati putin mai mult
lichid.

— Lichidul se evapora in timpul prajirii. Daca este
necesar, completati cu atentie cu lichid.

— Intoarceti bucéatile de carne dupa jumatate din
timp.

Peste

— Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama
de lamaie sau otet.

Preparare pe grill
Preparati pe grill alimente pe care dorifi sa le rumeniti.
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= intotdeauna cand preparaii alimente pe grill, usa
aparatului trebuie sa fie Inchisa.
Nu preincalziti.
Folositi bucati taiate in felii cat mai egale, cu grosi-
me si greutate similare.
Astfel, bucétile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si raman suculente.
Asezati bucéatile taiate felii direct pe gratar.
Intoarceti bucatile de carne cu ajutorul unui cleste
de gratar.
Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pier-
de sucul si se usuca.

= Sarati alimentele numai dupa ce le-afi preparat pe
grill.
Sarea extrage apa din carne.

Nota: Carnea inchisa la culoare, de exemplu, cea de vi-
ta, se rumeneste mai repede decét carnea de culoare
deschisa, de exemplu, de vitel sau porc. Bucatile fripte
la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
ori numai puiin rumenite la suprafata, insa in interior
sunt preparate si suculente.

Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-
vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
venta depinde de treapta setata pentru grill.

In timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si Inabusire.

Amplasare Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie = Ungeti carnea slaba

sa fie uscata. cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii
de slanina.

Doriti sa preparati o buca- ® Crestali incrucisat sori-

ta de friptura cu sorici. ciul.

= Prgjiti bucata de carne
mai intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Interiorul cuptorului trebu- = Preparati produsul intr-

ei sa ramana cat mai cu- o cratita acoperita la

rat posibil. cea mai Tnalta tempe-
ratura.

Carnea trebuie sa ramana = Cand friptura este ga-

calda si suculenta, de ta, ldsati-o sa mai stea

exemplu, muschiul de vi- 10 minute in interiorul

ta. cuptorului deconectat

si inchis. Astfel, zeama
carnii se distribuie mai
bine. In timpul de pre-
parare indicat nu este
cuprinsa si perioada
pentru odihna prepara-
tului.

m  Dupa preparare, infa-
surali preparatul in fo-
lie de aluminiu.
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Carne de vita

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

® |ntoarceli muschiul de vita si friptura de vita dupa jumatate din timp. La sféarsit, |asatli preparatele s& mai stea apro-
ximativ 10 minute.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura de vitd Tnabusita, Gratar ~ 180-200 180 120-145
aproximativ 1 kg Vesela acope-

rita
Friptura de vita, medie, Gratar ~ X 210-230 180 30-40
aproximativ 1 kg Vesela neaco-

perita
Friptura de vita, medie, Gratar -— (] 3 - 20-30

2-3 bucdti, cu grosimea de Tava de sticla
2-3 cm, cu greutatea de ca-
te 200 g fiecare

Carne de porc

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

m |ntoarcedi friptura fara sorici la jumatatea timpului. La sféarsit, 1asati friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.

m  Asezali in vas friptura cu partea cu soriciul orientatd in sus. Taiali soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, 1asati
friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.

® |ntoarceti ceafa prajita dupa 2/3 din timp.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde  Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura fara sorici, de Gratar ~ X 220-230 180 40-50
exemplu, ceafa, aproxima- Vesela acope-
tiv 750 g rita
Friptura cu sorici, de exem- Gréatar ~ 190-210 - 130-150
plu, spatd, aproximativ 1 kg Vesela neaco-

perita
Ceafa prajita, 2-3 bucati, cu Gratar -— (] 3 - 25-35
grosimea de 2-3 cm Tava de sticla

Alte preparate din carne

Nota:

Recomandari privind prepararea

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m | a sfarsit, Iasati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.
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L] Tntoarceti carndciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura din carne tocat3, Gratar ~ X 180-200 600 15-20
aproximativ 750 g Veselad neaco-
perita
Carnaciori pentru grill, 4 Gratar -— ] 3 - 25-35

pana la 6 bucati, fiecare de Tava de sticla
aproximativ 150 g

Pasare

Nota:
Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

®  Asezali pasarea intreaga cu pieptul orientat in jos. Tntoarceti—o la jumatatea timpului.
= Asezati bucétile de pasare si pieptul de pasare cu partea cu piele orientata in sus. Nu intoarceti preparatul.
m |ntoarceli pulpele de gasca la jumatatea timpului. Intepatli pielea.
Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Pasare, intreaga, aproxima- Gratar ~ £ 220-230 360 35-45
tiv 1,2 kg Vesela acope-
rita
Bucéti de pasare, aproxi- Gratar ~ 210-230 360 20-30
mativ 800 g Vesela neaco-
perita
Piepa de ra{d, aproxima- Gratar — X 3 90 20-30
tiv 500 g Tava de sticla
Piept de gasca, pulpe de Gratar -— X 210-230 90 30-40
gasca, 700-900 g Veselad neaco-
perita
Peste
Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Medalion de peste, 2-3 bucati, Gratar -— 3 20-25

150 g fiecare Tava de sticla

Peste intreg, 2-3 bucati, 300 g  Gratar — Ol 3 20-30

fiecare Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultai Friptura este prea inchisd = Selectati o temperatu-

aceste recomandairi. la culoare sau crusta este ra mai scazuta.

pe alocuri arsa. m  Reduceti durata de

prajire.
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Amplasare Recomandare: Amplasare Recomandare:
Alimentele prdjite sunt = Selectali 0 temperatu- Carnea se arde laindbu- = Verificali daca vasul
prea uscate. ra mai scazuta. sire. de prajire si capacul

Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

Cresteti temperatura.
Sau:

Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-

se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-
busire.

ti pentru sucrt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

Utilizali un vas mai
mic.

Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

Pentru evaporarea

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru prajire.
Adaugati feliile de frip-
tura In sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la mi-
crounde.

unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

17.5 Sufleuri, gratenuri si paine prajita

Nota:

Recomandari privind prepararea
»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizafi o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 pana la 5 cm.

Lasali sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.
Prajiti in prealabil feliile de péaine.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Sufleu, dulce, aproxima- Veselda neaco- ~— 140-160 360 25-30
tiv 1,5 kg perita
Sufleu picant din ingredien- Veseld neaco- ~— X 150-170 600 20-25
te gatite, aproximativ 1 kg  perita
Cartofi gratinati din ingre- Veseld neaco- ~— 210-220 600 20-25
diente crude, aproxima- perita
tiv 1,1 kg
Paine prgjita, 4 bucati Gratar — ] 3 - 8-10

17.6 Produse preparate congelate

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Respectati indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
» Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde  Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus-  incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pizza cu blat subtire Gratar ~— 220-230 - 10-15
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Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Baghetd de pizza Gratar ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Cartofi prajiii Tava rotunda -— 220-230 90 10-15
de pizza
Crochete Tavéa rotunda -~ 210-220 - 10-15
de pizza
Turta de cartofi, galuste din Tava rotunda -~ 200-220 90 15-20
cartofi umplute de pizza
Strudel Tava rotunda  ~— 220-230 - 20-30
de pizza
Sufleuri, de exemplu lasag- Vesela acope- ~— 220-230 600 10-15

na, aproximativ 450 g

rita

17.7 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelare cu microunde

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Carne, 500 g Vesela neacoperitd Baza interiorului 1. 180 1.5
cuptorului 2.90 2.10-15

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde a preparatelor de verificare.

Preparatul

Accesorii/Vesela

inaltime in stare
suspendata

Puterea mi-
croundelor
exprimata in
wati

Durata de preparare
in min.

Crema de oua, 1 kg Vesela neacoperitd Baza interiorului 1. 600 1.10-13
cuptorului 2.180 2. 20-30
Tort de biscuiti, 475 g Veselad neacoperita  Baza interiorului 600 8-10
cuptorului
Friptura din carne tocata, 900 g Vesela neacoperita  Baza interiorului  18-23 18-23
cuptorului
Prepararea in combinatie cu microundele
Nota:
Recomandari privind prepararea
= Pentru carnea de pasare utilizati un vas inalt.
m  Asezali pasarea cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.
Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in  Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Cartofi gratinali Gratar ~ X 210-220 600 20-25
Vesela neaco-
perita
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Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus-  incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Prajituri Gratar ~ 190-200 180 20-27
Vesela neaco-
perita

Pasére Gratar ~— X 190 360 30-45
Veseld neaco-
perita

Coacere

Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Blat de tort Gratar ~— 170-180 30-40

Forma demonta-
bild @ 26 cm
Placinta cu mere Gratar ~ 170-190 80-100
Forma demonta-
bila @ 20 cm
Fursecuri gpritate Tava de sticla ~ 160-170 30-35
Prajituri mici Tava de sticla ~ 160-170 25-30

Preparare pe grill
Nota: Intoarceti burgerul de vitd la jumétatea timpului.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Rumenirea feliilor de paine Gratar -— (i 3 4-5

Burgeri de vita, 9 bucati Gratar — d 3 35-45

Tava de sticla

18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa- 18.1 Pachetul de livrare
ratul.

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

N~
\.
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18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.

= Nu folositi manerul usii pentru transportul
sau montarea aparatului.

m Verificati aparatul dupa despachetare. in
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= [nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

® Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate Tn urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.
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/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-

ta din urma se poate desprinde. Manerul usii

nu poate sustine greutatea aparatului.

> Nu trageti ?i nu sprijiniti aparatul tindndu-|
de méanerul usii.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electricg, tinefi cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

®  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riilor rezultate in urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru totii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.



In cazul unei conectdri gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectalti firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa, insa nici pentru utilizarea
in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior
in spatele aparatului. Pastrati o distantd de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea fronta-
& o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pentru
aceasta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare.
Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.

18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~
min. 550
S

] —|~35

I

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa panourile pos-
terioare din componenta sa, un alt panou posterior,
acesta trebuie indepartat.

Montati aparatul la o indltime la care sa puteti scoate
fara probleme accesoriile.

Instructiuni de montare ro

18.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

]
min. 550
S

~ |

Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor apa-
rate, este necesar un orificiu de ventilatie de minimum
200°cm?2 in zona soclului. Pentru aceasta, decupati
plinta sau fixati un grilaj de ventilare.

In acest caz, aveli grija ca schimbul de aer sa fie reali-
zat conform schemei.

|
|

Montati aparatele la o Tnaltime care s& va permitd sa
scoateli cu usurinta accesoriile.

18.7 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

min.

5550
’\>
‘/ 560"
i

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa fie prevazuta cu un decupaj de ventilatie.
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Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectali eventualele instructiuni de montare disponi-
bile.

Respectali instructiunile diferite de la nivel national pri-
vind montarea plitei.

Pentru a asigura o ventilatie suficientd a aparatului, es-
te necesar un orificiu de ventilare de minimum

100 cm?. Pentru aceasta, puteli decupa plinta sau fixa
un grilaj de ventilatie.

18.8 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plitd, trebuie respec-
tate urméatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

%

] i Ai
f EN
( & R:%

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obtine gro-
simea minima a blatului de lucru [al.

Tip de plita [a] deasupra, [@ coplanar, [blin
in mm in mm mm

Plitd cu inductie 45 46 5

Plita cu inductie 55 56 5

pe toatad suprafa-

ta

Plitd pe gaz 35 46 5

Plita electrica 35 38 2

' Respectati instructiunile diferite de la nivel national
privind montarea plitei.

Respectali instructiunile de montare a plitei.
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18.9 Montarea pe colt

In cazul montarii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de siguranta.

min.90
DN

min. 90

18.10 Montarea aparatului

1. Pozitionati central aparatul.
2. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

18.11 In cazul bucatariilor insulare cu
panouri verticale:

1. Fixati pe ambele parti cate o piesa de umplere
adecvatd, pentru a acoperi eventualele muchii ascu-
tite si pentru a asigura un montaj sigur.

2. Fixati piesa de umplere pe corpul de mobilier.



3. Gauriti In prealabil piesa de umplere si corpul de
mobilier, pentru a realiza o imbinare filetata.

=

18.12 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicati usor aparatul si extrageti-l complet.

Instructiuni de montare

ro
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayolme yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumaTenbHo npouuTante AaHHOE PyKo-
BOACTBO.

m  CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHOPMALMIO O
npubope AnA AanbHEWLIEro Cnob30BaHWA
Wnu AnA nepejavyu cneayowemMy BnagenbLy.

= B cnyyae obHapy>KeHWA NOBPEXXAEHU, CBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOK, HE NMOAKNOYaNTe
npuéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIo

MoakntoyeHune npubopa 6e3 WTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIbBKO KBaNMpUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHui us-3a

HEeNpaBWNIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiHbIe 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUITY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTtauuu rapaHtupyeTca

TOMBbKO NPU KBaNMUULMPOBAHHOMN YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BMNIbHOCTb YCTaHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YyCTaHOBLLUMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

= A51A NPUroToBneHua 6104 U HaNUTKOB.

= 151A 66ITOBOrO MCMONIb30BAHWA UK UCMOSb30-
BaHMA B aHaNOrMyYHbIX LUenAax, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasmHoB, 0pUCOB
¥ APYTMX KOMMEPYECKUX NPeaAnpUATUN; B
Ce/IbCKOX03ANCTBEHHbIX OPraHn3aumnax; KIMeH-
TaMu B rOCTUHUUAX UK APYrux BapuaHTax pas-
MeLLeHuA, NpeayCcMaTpuBatoLLMX NUTaHKe.

® Ha BbIcoTe He 6onee 4000 M HaZ ypOBHEM MO-

pA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
nnn CISPR 11. 3T0T NnpoayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
30al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, uyto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro MCMNONb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbIn nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B Bo3pacTe oT 15 fieT 1 cTapLue, a TakxKe nuuamu
C orpaHuyeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMMU
WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UNK C HEZLO-
CTaTKOM OnNbITa U/UNK 3HAHWW, eClM OHWU HaxXoaAT-
cA noA NPUCMOTPOM WK MOCSIE NOSyYEeHUA yKasa-
HWI no 6esonacHoOMy UCMoNb30BaHUO Npubopa u
rnocsie Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONACHOCTH, CBA-
3aHHble C HenpaBWUIIbHbIM UCMOSIb30BAHUEM.
HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy n obcnyxxuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOJSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNIbKO Ae-
TAM cTapule 15 net no4 HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoay.

1.4 BbesonacHaf akcnnyaTauus

Bceraa cneavte 3a npaBUnbHOCTBIO YCTAHOBKM
NPUHAANEXKHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKceccyapnbi”, CtpaHmnya 129
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A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHawoLwmneca npeamMeTbl, XpaHsa-

lunecnA B paboueit kamepe, MOryT 3aropeTbes.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHALWMecA NpeamMeThI.

» Ecnv n3 npubopa noctynaet AblM, BbIK/IHOUUTE
ero Win OTKIIOUYUTE OT INEKTPOCETU U AEPXKUTE
ZIBepb 3aKPbITOM1, YTOOLI NOracuTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyanHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLK, KarHyBLUWUK

YXUP UK COK OT YKapeHWs MOryT BCMbIXHYTb.

» Mepea akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpA3HeHnA 13 paboyei kamepbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBarTefbHbIX 3NEMEHTOB U NpUHaa-
NEXHOCTEN.

M3-3a cTpyn Bo3ayxa, NpOHMKatoLLen B npubop

NpuY OTKpbIBaHMK ABEPLbI, NepramMmeHTHanA byma-

ra MoXXeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA Harpesaresib-

HOro 3nemMeHTa U BCMbIXHYTb.

» [Mpu npeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBNIeHMA 0BA3aTeNbHO 3aKpennanTe
nepramMeHTHyto Bymary B NPUHAANEXNHOCTAX.

» Bceraa otpesaite noaxoaAwmi pasvep byma-
MM ¥ cTaBbTe Ha Bymary KacTprosito UM popmy
ANA BbINEKaHuA.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUUUHOM

Bo3ropanua. Ecnu npubop BCTpoeH 3a aekopa-

TMBHOM MK MeBenbHOM ABepLE, TO aKcnya-

TauuA npvbopa Npu 3aKpbITOV ABEpPLE NPUBO-

AWT K U3NULLHEN akKyMynAauuv Tenna.

» KWcnonb3ayite npubop TONbKO C OTKPLITON Je-
KOpaTMBHOM UM MeBenbHoW ABepLEN.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTtbl npubop 1 ero A0CTynHble Ya-

CTU HarpesaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTech
K HarpeBaTtesibHbIM 31eMeHTaM.

» He noanyckawte aetein mnazwe 8 neT K npw-
6opy.

[MpuHagne>xHoCTn unu nocyaa o4eHb ropAvme.
» Yro6bl M3BNEYL ropAYYLO NOCyAy UK NpuHaa-
NEXHOCTH U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

MoNb3ynTe NPUXBATKK.

BesonacHocTb ru

[Mapbl ankoronA MoryT BOCNAaMeHATLCA B ropA-
yer pabouen kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT
pacnaxHyTbcA. N3 pabouei kKamepbl MOTyT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Nap U ASbIKKA NIaMEHMW.

» Jlo6aBnsaunTte B 6ntoga ToNbKo HeGonbLLOE KO-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKMM COAEPKaHUEM
cnupra.

» He HarpeBaitte HepasbaBreHHbI cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobaBneHum B 6nto-
no).

» OCTOPOXXHO OTKpOWTE ABepLUy npubopa.

A NPEOYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

owinapusBaHuAa!

B npouecce aKkcnnyarauuv oTKpbITble AnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CUbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacantech K ropAYnM yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 6113Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABEpLbI NpMbopa MOXKET Bhbl-

pBartbcA ropAvnin nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepartype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckaite geten 651M3Ko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAabl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNi BOAAHOM nap.

» 3anpeluaeTcA HanuBaTtb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXJAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa mMo-

YKET TPECHYTb.

» He ucnonbsyiTte arpeccuBHble abpasuBHbIe
YMCTALLME CPeACTBa UK OCTpbIe MeTanye-
CKMe CKpeOKuM AnA OYMCTKU CTekna ABepLbl
npubopa, TaK Kak OHM MOryT rnouapanatb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI MPKU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWK ABEPLbl, Bbl MOXETE 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparuBaiitech A0 yyacTka, rae HaxoAAT-
CcA NeTu.

HekoTopble yacTu aABepubl npubopa MmetoT

OCTPblE KPOMKH.

> McnonbayiTe 3alUMTHBIE NepyaTKy.
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ru bBesonacHocTb

Haxoaswmwueca B HarpeTol pabouyei kKamepe na-
pbl aNIKOrofIA MOryT BOCNNaMEeHUTLCA, a ABepua
npubopa MOXKeT ObiTb BblOMTA BbIpbIBAOLLMMMU-
cA napamu. CTekna aABepubl MOryT pasbuTbCA 1
pasneTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexxaHme marepmasnbHoro yuepba’,

CrpaHnuya 124

» JlobaBnante B 6ntoaa T0NbKO HeOOoMbLLOE KO-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKUM COAEpPIKaHUeM
cnupra.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu gobasneHuu B 61to-
10).

» OCTOPOXKHO OTKpOKITE ABepuy npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

nopameHua aNeKTPMYeCKUM TOKoMm!

Mpun HekBaNM@PUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXET CTaTb UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npnbop paspeLuaeTcA TONbKO
KBaNnMOUUMPOBAHHBLIM CreunanncTam.

> IInA pemoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaTb
TONIbKO OPUrMHANbHbIE 3anyacTy.

> Bo usberkaHue onacHocTen 3ameHa noBspe-
YXAEHHOro ceTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXXET ObITb BbINOSIHEHA TONBKO NPOU3BOAM-
Tenem unM aBTopu3oBaHHON UM CEPBUCHOM
cny>60# Mo NULOM, UMEIOLLMM aHaNormy-
HYO KBanupuKaLmto.

MNoBpeXxxaeHHaA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» Hu B KOeM cnyyae He JonyCKauTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM YacTAMM Npuobo-
pa WM C UICTOYHUKaMK Tenna.

» Hu B KoeM cnyyae He AonycKanTe KOHTaKra
ceTeBOro kabensa ¢ OCTPbIMU KOHLUAMMU UK
KPOMKaMMU.

> 3anpelyaercA nepernbatb, 3aLLeMNATb UK
nepeobopyaoBaTtb CeTeBOW Kabenb.

MpoHuWKwan B NprMbop Bnara MOXeT cTaTb npu-

YUHOW NOPaXKEHWUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKU npubopa napoo-
YUCTUTENN USIM OUYUCTUTENU BbICOKOrO AaBne-
HUYA.

MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABMAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTMW.

» Kareropuuecku sanpeLuaerca aKcnayaTtupo-
BaTb NOBPEXAEHHLIA Nprbop.

> Kareropuuecku sanpeluaerca aKcninyaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLMHBI MM NOBPEXKAEHaA.
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> 3anpeluaetcaA TAHYTb 3a CETEBOMN Kabenb, YTo-
6bl 0OTCOEANHUTL NPUOBOP OT CETU ANEKTponuUTa-
HUA. BlHUMaKNTE U3 PO3ETKM BUSIKY CETEBOIO
kabens.

> B cnyyae noBpexxaeHuA npubopa unu ceteBo-
ro kabenA HemMeANeHHO BbIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenAa U3 po3eTKU UK OTKITIHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6110Ke NpeaoXpaHUTENeN.

» Ob6patutecb B CEPBUCHYHO CNyXOy.
— CrpaHnya 142

/A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocTb

yayuwbAa!

LeTtv MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha ronoBy U 3a0X-

HyTbCA.

» He noanyckanTe aeTten K ynakoBoYHOMY marte-
puany.

» He nossonanTte AetAM urpatb C YNakoBOYHbIM
mMartepuasnom.

et Moryt BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIKKe

AeTanu, B pesynbrare 4ero 3af0oxXHyTbCA.

» He noanyckante aeter K MefnkKum getanam.

» He nossonaiTte AeTAM Urpatb C MeIKUMU Je-
TanAmm.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXHbI-
MW YKASAHMAMMU MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCIEAVYHO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHNA

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb

BO3ropaHun!

Ucnonb3oBaHue npubopa He NO Ha3HAYEHMIO

OMacHO U MOXXET NPMUBECTU K NonomMKe. Hanpw-

Mep, KpynAHbIE UK 3epHOBbIE MNOAYLLEYKU NPU

pasorpeBaHny MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpeluaerca CylnTb B Npubope NpoayKThI
Unu oaexay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope Aomalu-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE MOAY-
LLIEYKHM, NyOKM, BNaXKHbIE TPANKKU U TOMY NoJ006-
Hoe.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HMA BI04 M HaNMWUTKOB.

MpoAyKThl, MX yNakoBKa U KOHTEWHepbl AnA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCH.

» Hukoraa He pasorpeanTte NPoOAyKTbl MMTAHUA
B TEPMOCTaTUYECKOW YNaKOBKe.

» Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPAX U3
nnactMmacchbl, 6ymaru unu U3 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTep1anoB MOXHO TONbKO NoA
JIMYHBIM HabNtoAEHWEM.



» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM GONbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH UK BPEMA UX BO3JEN-
ctBuA. Bceraga cneayinre ykasanuam, npu-
BeAEHHbIM B IaHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCMny-
araumm.

» He cywute NnpoayKTbl B MMKPOBO/IHOBOK MeYu.
He pasmopakuBanTe u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KMM colepyKaHnemM BOAbl, Hanpw-
Mep, Xne6 Npu CAULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWUKPOBOJSTH USIM ASIUTENIbHOM BPEMEHM.

Macno anA npuroToBAEHUA MULLM MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HuKoraa He pasorpesante pacTuTefibHoe mMac-
710 B MMKPOBOTHOBOM PEXXUME.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XunakocTu unu apyrue NnpoayKTbl NMUTaHWA B

NAOTHO 3aKPbLITOM NocyAe MOryT B30pBaTbCA.

» HuKoraa He HarpeBauTe XXUAKOCTU Unu apyrue
NPOAYKTblI NUTAHWA B NIOTHO 3aKPbITOM nocyae.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

[MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXYPOMU UMK LLIKYPKOK

MOTYT SIONHYTb BO BPEMA U MOCNe HarpeBaHuA.

» 3anpeLleHo rotoBuUTb AMLA B CKOpPJyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble Anua B CKopnyne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MOMOCKOB U Pakoob-
pasHbIX.

» [lpv NPUroTOBNEHMN ANYHWLbBI-TIA3YHBU NPOKO-
NIUTE XKENTOK.

> Y npoAyKTOB NUTaHUA C TBEPAOW KOXYPOU Unn
LUKYPKOW, Hanpumep, ABGNOK, NTOMUAOPOB,
KapTodensa, COCMCOK KOXKypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NONHYTb. [TPOKONNUTE KOXKYPY UK LLKYPKY
nepea HarpeBaHWeM.

IleTckoe nuTaHue nporpesaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpesante AeTCKOE NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyze.
Bceraa cHMMamnTe KpbILLKY UKW COCKY.

» [Nocne Harpesa TWaTenbHO NepemeLLanTe unu
B3GonTanTe coaepXnMoe.

» epea TeM Kak KopmuTb pebeHka, obasaTtenb-
HO NpoBepbTe TemMmnepartypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatoT Tenso. Mocyaa mo-

>KEeT CUSIbHO HarpeBaTbCA.

» YTt0o6bl M3BNEYL NOCYAY M MPUHAANEIKHOCTH U3
paboyeit Kamepsbl, Bceraa Mcnonb3yinte npu-
XBaTKMU.

BesonacHocTb ru

[epMeTMYHO 3anaAHHaA yNakoBKa M 3aKkaTaH-
Hble B OaHKM NPOAYKTbI MPW HarpeBaHun MoryT
NOMHYTb.

» Bceraa cobntogante ykasaHuA Ha ynakoBKe.

» Yrto6bl M3BNeYb 6ntoaa n3 pabouei kamepesl,
BCEraa UCnosb3ynTe NpUxBaTKu.

B npouecce akcnnyarauuv oTKpbITble ANA A0-

cTyna yacTu npubopa CUbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantech K ropAYnM yactam npubopa.

» He noanyckaiTe getei 6513Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEeHUIo

onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAYanA AomMalu-

HAA 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBbIE NOAYLLEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noAaobHoe

MOTYT NPUBECTH K OXKOram.

» 3anpeluaeTcA cylwmTb B npubope NpoayKThl
Wnu oaexay.

» 3anpelyaetca HarpeBatb B npubope Aomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE WX 3€PHOBLIE NOAY-
LLIEYKM, TyOKM, BNarKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HWA 6N0A U HAMUTKOB.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owinapvBaHua!
Mpu HarpeBaHWK XXMAKOCTM BO3MOXKHA 3a-
JepXKKa 3aKunaHua. B aTom cnydyae Temnepary-
pa KuneHuAa gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXUAKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKOB. PEKOMEH-
Ayetca cobntoatb OCTOPOIKHOCTb AaXKe Npw
He3HauUTENbHOM COTPACEHUM EMKOCTH. MopsA-
YanA XMOKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb CUSIbHO
KuneTb W Bpbl3rartb.
» [lpu HarpeBaHuu Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO NOMOXKET U36erKaTb T.H. OTJIOIKEH-
HOro 3aKunaHuA.

v X

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

TpaBMupoBaHUA!

Henoaxoaawana nocyaa MOXeT nonHyTb. B pyu-

Kax 1 KpblwKax papdopoBom U KepaMUyeCcKon

nocyabl MOryT 6biTb MENKUE AbIPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMU HaxXoAATCA NyCTOThl. [1pK NPOHUKaHUK B

3TV NyCTOThI BNarv nocya MO>XeT TPECHYTb.

» Kcnonb3syute cneumanbHyro nocyay anda Mu-
KPOBOJIHOBLIX NeYen.
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ru Bo usbexxaHne matepuanbHoro yuep6a

Ucnonb3oBaHue MeTaninyeckon nocyabl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe Nnocyabl C MeTafIMYeCKOM

OYPHUTYPOU B PEXKMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTH K noBpexxaeHuto npubopa.

> 3anpeluaerca UCNOb30BaTb MeTannyecKue
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJIH.

> Kcnonb3synTe TONbKO Nocyay, npeAHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOMTHOBOW NEYU, UK PEXXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHAaLUMK C BUAOM Harpesa.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb
nopaxeHUs 3JIEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.
» Hukoraa He BcKpbiBaiTe Kopnyc npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — PUCK HaHeceHHs

cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!

HenpaBuibHaA ouncTka MOXeT NoBpeauTb Mo-

BEPXHOCTb Npubopa, COKpaTUTb CPOK ero CIy»K-

6bl M NPMBECTU K BOSHUKHOBEHWIO OMACHbIX CU-

Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM

3Heprum.

> Ouuwiante nprbop CBOEBPEMEHHO U Cpasy e
yAananTe U3 Hero ocTaTku NPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uuMctoton paboyei kame-
pbl, yNAOTHUTENA ABEpLbl, ABEPLbI U OrpaHu-
yuTenA OTKPbIBAHUA ABEpPLUbI.

— "Ouuctra n yxoa", CrparHmuya 138

He ucnonb3syite npubop, ecnu noBpexkaeHa

ABepua unu ee ynnotHutens. Bo3amorkeH Bbixoa

3HEpPrun MUKPOBOJTH HAPYKY.

» He ucnonbayiTte nprbop, ecnv noBpexaeHsbi
ABepua pabouer Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl UK NNacTUKoBaA pama.

» PemoHT npubopa AomKeH NPOU3BOANUTLCA
TONbKO CneunanucTamMm CEPBUCHOM CYKObI.

Y npubopoB 6e3 3aLUMTHOro Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» Hukoraa He CHMMaWTe 3alUMTHBLIM KOpnyc.

> JInA ocyllecTBneHna NPoPpUNaKTMK1 1 pe-
MOHTa BbI3bIBANTE CEPBUCHYHO CITYXOY.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan uHpopmauums

BHUMAHMUE!

HaxoaAwmecn B HarpeToi paboyeit kamepe napbl anko-

roniA MOryT BOCNNaMEHUTLCA U MPUBECTU K HEOBpaTUMO-

My noBpexzeHuto npubopa. B pesynbtate fednarpaumu

ABepua npubopa MoXKeT BbiTb BbIOWUTA BbIpPbIBAOLLMMHUCA

napamu. Ctekna asepubl MOryT pasbuTbCA U pasneteTb-

CA Ha OCKOoJKK. BosHuKatoLee oTpulatensHoe AaBeHne

MOXET NMPUBECTU K CUNbHON AepopMaumnnu BHYTPEHHEN

noBepxHoCTH paboyeit Kamepbl.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbI cnnpT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, Npu AobaBneHun B 6nt040).

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT 06pasoBaHue ropAYero BoAAHOro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHUA TeMnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-

IeHue npubopa.

» 3anpeluaeTcA HanMBaTtb BoAy B ropauyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonvBlianAca B paboyei kamepe B TeUeHUe Anu-

TENIbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NPUYMHON NOABNEHNA

PXaBYMHbI.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCaT KaXkabli pas nocne 3aseplLue-
HMA npuroTosneHua. lNocne pexxuma aKkcnayaraumum
Npu BbICOKOK TemMnepatype AaiTte pabouei kamepe
OCTbITb C 3aKPbITON ABEPLEN.

» He nepkuTe Bna)kHble NPOAYKTLI B 3aKpbITOl pado-
yer Kamepe B TeYEHWE ANMTENBHOMO BPEMEHMU.
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» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHnUA
MPOAYKTOB.

» 3anpellaetca dpuKcMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHWMU KaKUM-1IMBO NpeaMeTOM.

Ecnu ynnoTHUTENb ABEpLbl CUNBHO 3arpA3HEH, ABepua

BO BPEMA UCMONb30BaHWUA He ByJeT NNOTHO 3aKpbiBaTh-

cA. OTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTH

npuneratowlen K npudopy medenu.

» Crneaute 3a TeM, 4ToBbl YNNOTHUTENA ABEPULI BCeraa
oCTaBasICA YUCTbIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv ynnoTHUTENb NoBpe-
XAEH UK OTCYTCTBYET.

CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obnokauneaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTcs, TaK Kak ABepla npu 3ToM nospeXkaaeTca.

» 3anpeluaeTtcA BcTaBath Ha ABeply npubopa, caanTb-
cA, AepKaTbCA UK ONUpaThCA Ha Heé.

B 3aBUcMMOCTH OT TMNa Npubopa NPUHAANENHOCTU MO-

ryT nouapanarb CTeKso Asepubl npubopa npu eé 3aKphbl-

BaHUK.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTe npuHaaneXHocTH B padouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MuKpoBonHoBasd neuyb

Mpv Nonb3oBaHWM MUKPOBOIHOBOW NMeybto cobntoaaiTe
JaHHble yKasaHuA.



BHUMAHMUE!

Conpu1KocHOBeHWe MeTanna ¢ BHyTPEeHHe NoBepxHo-

CTblo paboueit kamepbl MOXXET NPUBECTU K 06pa3oBaHMIo

UCKp, KOTOpblE MOTYT NMOBPEAUTL NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNNMYeCK1e NpeaMeThI
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAWUNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABepLbl.

AntoMuHMEBaA nocyAaa, NoMeLLéHHaA B Npubop, MOXKeT

BbI3BaTb MCKPOBbIe pa3pAabl. [pubop MoxkeT nospe-

ZIUTbCA M3-3a UCKPOOOpa3oBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCMOoNb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HEro 6toa BeAéT

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckaiTte pe)xMm MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBvB 6ntoa0 B pabouyto kamepy. UckntoueHnem AB-
nAeTCA KpaTKoBpeMeHHaA NpoBepKa NPUrofHOCTH Mo-
cyabl.
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3alumTa oKkpy3arLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

MpurotoBneHne NonKkopHa B peXumMe MUKPOBOJIH

HECKOMNbKO pa3 noApAA Npv CAULLKOM BbICOKOW MOLLHO-

CTU MUKPOBOJTH MOXXET MPUBECTU K MOBPEXKAEHUIO pabo-

yer Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONbKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBEHUAMM.

» Hvkoraa He yctaHaBnvBanTe CNULLIKOM BOJbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvKM C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAH-
Hoe 6ntoAo0.

Ecnu cHATb 3alUnTHYIO NaHenb, MOXXHO NOBPEAUTb reHe-

paTtop MWKPOBOJIH.

» 3anpeluaercA CHAMATb 3aLUMTHYO NaHeslb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

Mcnonb3oBaHne HENOAXOAALLEN NOCYAbl MOXKET npuBe-

CTW K NoBpeXxaeHuto npuéopa unv TpaBMUPOBaHMIO.

» [lpu “cnonb3oBaHUK rpunda, KOMOBUHUPOBAHHOMO pe-
YXMMa C UCNONb30BaHWEM MUKPOBOJIH UK FOPAYEro
BO34yXa UCMONb3yMTe TOIbKO TEPMOCTOMKYHO nocyay.

3 3awuTa OKpymarowieun cpeabl

3.1 YTunusauma ynakoBKH1

YnaKoBoUHble MaTtepuarbl 3K0OrMyeckn 6esonacHhb u

MOTYT UCMOMb30BaTLCA NOBTOPHO.

>  VIUAM3MpyiiTe oTAesNbHble YacTu, NpeaBapuTesbHO
paccopTUpOBaB MX.

3.2 DKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrum

Mpwu cobntoaeHnn aTUX ykasaHuin npubop OyaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOIHEPTUM.

MpeaBapuTensHO pasorpeBanTe NpUBop, TONBKO ecnu

3TO yKasaHo B peLenTe Wiv pekoMeHaauuax no ycra-

HOBKaM.

= OTKas oT NpeABapUTENIbHOTO pasorpesa No3BONNUT
C3KOHOMMUTb 3HEPTUIO.

WUcnonb3yite TeMHblE 3ManMpPOBaHHbIE UK MOKPbITHIE
YepHbLIM NakoM GOPMbI ANA BbiNeKaHWA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOrNoLLatoT TENNO.

[OTOBbTE HECKOMBKO ONt0A OAHO 3a APYrM UiK 04-

HOBPEMEHHO.

= PaBouan kamepa y>ke pasorpeta nocsne nepsoro
MPUroTOB/EHNA, 3a CYET Yero yMeHbLLIAeTcA Bpemn
npurotoBneHua BToporo 6ntoaa.

Mpv anuTensHOM BpeMeHH NpUrotoBneHna 6ntoaa Bbl-

KitoyaiiTe npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBEPLUEHMA NPUTro-

TOBJIEHWA.

m OcTaToyHOro Tenna A4ocTaToyHo, YToObl JOBECTH
61040 10 FOTOBHOCTMH.

AKOHOMMUA

MpoayKTbl rMy6oKoW 3aMOPO3KKU CneayeT pasMOopParku-

BaTb Nepea NpUroToBAEHUEM.

= Takum ob6pasom aHeprua He BydeT pacxoA4oBaTbCA
Ha pasmMoparkuBaHue.

Bo BpemsA NpuroToBeHWA OTKpbIBaiTe Aepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexe.

= Tak fyylle coxpaHaeTcA TeMnepartypa B pabouei Ka-
Mepe U He TpeByeTcA AOMONHUTENbHLIA NOAOTPEB
npubopa.

OAHOBPEMEHHEIN pa3orpeB ABYX YalleK C XUAKOCTLHO.

= [1p1 04HOBPEMEHHOM pa3orpeBe HECKONbKUX 6oa
pacxoayeTcA MeHbLUe SHepruu, Yem npu pasorpese
HECKONbKMX 6Nto4 nocneaoBaTesNbHO.

OTKtounTe 0TOOPaAYKEHUE BPEMEHU B PEXXMME OXKMAA-

HUA.

= [puBop pacxolyeT MeHblUe 3NeKTPOIHEPTUH B pe-
YKUME OXKUAaHuA.

3ameTKa:

Mpubop notpebnaer:

B B pEXXMME OXXMAAHUA C BKIIOYEHHBIM ANCTNEEM
makc. 1 Bt

B B peXXMMe OXXMAAHWA C BbIKIHOYEHHBIM AWUCMEEM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO C npubopom

4.1 dnemeHTbI ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce ¢pyHKuMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyem COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHenb ynpaene-

HUA.

min:sec

n
W O 3 360
5 _®| | DO
O . ®

® g (1
®_ NI

B 3aBucumocTH OT TMNa npubopa oTAeNbHbIE AETanM HA PUCYHKE MOTYT OTAMYaTLCA, HanpuMep, No UBeTy U GopMe.

Mepexntoyatens BuIBopa GpyHKLWNA

CeHcopHble nona

avennen

[ToBOPOTHEIV Nepekntoyarenb

Mepekntouatens BbibOpa yHKUMIA

Mepekntouatens BoiBopa GYHKUMIA NpeaHasHayeH and
YyCTaHOBKM BUAOB Harpesa 1 ApYrux GyHKLMWN.

B HeKkoTOpbIX UCMONHeHUAX Npubopa NepeknoyaTess Bbl-
6opa pyHKUMIA ABNAETCA yTaniMBaeMbIM.

Ecnu noBepHyTb Nepekstoyatens Boibopa GYHKUMIA U3
HYJIEBOro NOMOXEHUA B NONMOXKEHWE QYHKLUMMU, QYHKLMA
CTaHeT AOCTYMHa Yepe3 HECKONbKO CEeKYHA.

CeHcopHble nonsg

MoBOpPOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomoLLbIo NOBOPOTHOMO NepeKoYaTeNiA MOXHO U3Me-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHWA, oToBpaXkatoLmeca Ha
avcnnee.

B HeKoTopbIX UCMONHEHUAX NpUBopa NOBOPOTHHI
nepeknoyaTens ABMAETCA yTanMBaeMblM.

B cnuckax Boibopa (Hanpumep, B CUCKax nporpamMm) 3a
nocneaHUM MYHKTOM CHOBa crneayeT NnepBbIi.

Mpu ycTaHOBKE 3HAYEHWIW, HanpumMep, Beca, B clyyae
AOCTMXXEHUA MUHUMANBHOMO UK MaKCUMasbHOMo 3Haue-
HWA NOBOPOTHbLIN NEepeKtoYaTenb cneyer NoBepHyTb
Hasag.

CeHCOprIe nonAa UMeroT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUHO NOBEPXHOCTU. Ona Bbl60pa ¢QYHKUMM KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLIE-

ro nonA.

CumBon damunusa MpumeHeHune

=S MwukpoBonHoBas neyb Bbi6op ypOBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJH UK BLIOOP peXxMmMa MUKPOBOJIH
[AOMOJSTHUTENBLHO K BUAY Harpesa.

i Mporpammel aBTOMaTUHECKOrO BbI30B MEHIO yCTaHOBKM NpOrpamMmbl aBTOMaTUYECKOro NpuroTosse-

npuroToBJieHUA HUA.
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3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

CumBon damununa

NMpumeHeHue

§

& BLicTpbIii NpeaBapuTeNbHEIA pa3o- KopoTkoe HaxkaTue: akTMBauuA UK AeakTuBauvaA GbICTporo npeasapu-

rpes/BnokupoBka ana 6e3onacHo- TeNbHOro pasorpeBa.

CTH geTeit Jonroe HaXxxaTve: akTMBaUMA UK JeakTBauma 6NIoKMPOBKKM Ans 6es-
OnacHoOCTH eTen.
C DYHKUNK BpemeHH YcTaHoBKa TaiiMepa, BPEMEHW NPUroTOB/IEHWA UK BPEMEHU CYTOK.
8 Temnepatypa BbI30B MEHIO YCTaHOBKM TemMneparyphbl.
kg Bec Bbl30B MEHIO YCTaHOBKM Beca.

startDstop  3anyck/cTon

KopoTKoe HaykaTue: 3anyCcK UM OCTaHOBKa pexuma.
LnutensHoe HaykaThe: oKoHYaHue paboTsl pexxuma. Hactpoiku ByayT

cOpoLLeHbI.
Hucnnen AKTUBHOE YcTaHaBnMBaeMoe 3HayeHne BblAENEHO
Ha avcnnee otoBparkatotcA TekyLUue yCTaHOBOUHbIE 3HayeHue 6enbiM 1 NOAYEPKHYTO KPaCHOW YepTOM.
3HAYEHWUA UK onumu AnA Belbopa. AKTUBHOE 3HaYeHUE MOXXHO U3MEHUTb
NMOBOPOTHBLIM MepeKtoyaTenem.
MaccuBHoe 3HauyeHue, He BblAENEHHOEe CKOOKaMu,
3HayeHue HeNb3A U3MEeHUTb HanpAmyo. YTobbl 13-
. MEHUTb 3HauYeHue, HeobxoaAMMO CHavyana
min:sec caenatb €ro aKTMBHbIM.

©

AnemeHTbLI gUcnnen

Hwxe naHo KpaTtkoe onncaHune 3HaAYEHUN PasnyHbIX 3NEeMeHTOB AUCnen.

Cumson damununa 3HaueHue

Tavimep Ecnv cumBon BblAeneH, Ha aucnnee
noABAAETCA UHAMKALMA BPEMEHU
Tanmepa.

C) Bpemsa npurotosneHua Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN Npw-
roTOBJSIEHMA.

C Bpemsa cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTHI MHavMKaumA BpemMeHu B Yacax U MuHy-
Tax.

min:sec MUHYTbI/CEKyHABI MHankaumAa BpeMeHn B MUHYyTax u ce-
KyHAax.

C= BrokupoBka ana 6esonacHocTn aeteir  Ecnu cumBon BblaeneH, 6nokupoBka
ZnA 6e3onacHoOCTV AeTel BKIOYEHA.

d Pexknum BbicTporo Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, yHKUmA Bbl-
CTPOro npeasapuTenbHOro Harpesa
aKTMBMpOBaHa.

°C Temnepatypa Temnepatypa OyAeT nokasblBaTbCA B
°C.

kg Bec MHankaumAa Beca B KunorpaMmmax.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatypbl yKasblBa€ET CTENEHb pasorpe-
Ba.

4.2 Bupbl HarpeBa

Mocne 3anycka pexuma paboTbl KpacHasA NIMHUA B HUX-
Hel YyacTv Aucnnen yKasbiBaeT CTENEHb NOBbLILUEHWA TEM-
nepatypbl paboyei kamepbl. JIMHMA 3anonHAeTCA Kpac-
HbIM MO Mepe NOBbILLEHUA TeMnepaTtypel. [onHocTbo 3a-
MOSIHEHHAA KPACHBIM JIMHUA yKa3blBaeT Ha TO, YTO MpH-
Bop pasorpencs. B pexxume rpuna uHaMKaTop pasorpesa
CTAaHOBMTCA KPacHbIM cpasy.

B pexx1me MUKPOBOSIH MHAUKATOP TeMMepaTtypbl OTCYT-
CTBYeET.

M3-3a TepMHUECKOM MHEPLIMOHHOCTHU oToBpaXkaemasn
Temnepartypa MOXeT OT/IMYaTbCA OT PaKTUYECKON TeMne-
paTypbl padoyei kamepbi.

HouHow pexum

[nA 3KOHOMUK BNEKTPOSHEPrUM B Nepuo ¢ 22 4acoB A0
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALMM aBTOMATUYECKN YMEHb-
LuaeTcA.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U pekoMeHAaumnu Mo UX UCMOoJb30BaHUIO.

Cumson damununa Temnepatypa/pembl MpumeHeHue
2 MukpoBonHOBaA neyb MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH: InAa pasmopakuBaHus, ao-
= 90 W BeAEHWA 40 FOTOBHOCTHU U
= 180 W pasorpeBaHuA 604 U XXua-
= 360 W KOCTEW.
= 600 W
= 900 W
["opAunii Bo3ayx 40 °C Moaém apoxoxesoro Te-
100-230 °C CTa, pasMopa)xuBaHue Top-
TOB CO B36WTBIMU CIIMBKAMMU.
BrbinekaHue/>kapeHue Ha oa-
HOM YpOBHe.
X punb Cc KOHBEKUMEH 100-230 °C YKapeHve ntuubl, pbibbl Le-
JIMKOM MM KPYMHbIX KYCKOB
MAca.
= lMpeaBapuTenbHbIM Nogo- 30-70 °C lMpeaBaputenbHbIM Nogo-
rpes rpeB Nocyabl.
MpurotoBnexue Ha rpune Pexxumbl rpuna: MpurotoBnexue Ha rpune
= 1 =cnabblil Harpes MAOCKUX NPOAYKTOB, TaKMUX
® 2 = CpeaHWi Harpes KaK CTENKM, konbacku unm
® 3 = CUNbHbIM Harpes TOCTbl. 3aneKkaHne npoayK-
TOB.
i Mporpammel - [nA npurotoBneHMe MHOrmx

6nt0a NpesyCcMOTPEHbI
npeaBapuTenbHO 3anpo-
rpaMMUpOBaHHbIE YCTaHOB-
K.

4.3 Pabouan kamepa

dyHKUMM paboyeit kamepbl YNPOLLAKOT SKCNIyaTaumio
npubopa.

OcselueHue pabouei Kamepbl

Mpu oTKpLIBaHWKM ABepUbI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa paboyeit kamepsbl. Ecnn aBepua npubopa oTKpbI-
Ta 6onee 15 MUHYT, OCBeLLEHWE OTKItoYaeTCA.

Mpw BeIBOpe GONbLUMHCTBA PEXUMOB paboThl ocBeLLe-
HWe paboyeit kKamepbl BKIHOYAETCA cpasy nocre 3anycka
pexxuma. MNMocne 3aBepLueHna paboTel ocBeLleHWe pabo-
uell Kamepbl OTKIKOYaeTCA.
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B 6a30BbIx yCTAHOBKaX MOYKHO YCTaHOBUTbL BKINOUYEHHE
OCBeLLIeHUA AYX0BOro LWKagda Bo BpeMaA padoThl.
— CrpaHnya 137

OxnamaarowmMn BeHTUNATOP

OxnarkaaroLLmni BEHTUIATOP BKJIKOYAETCA M BbIKKOYAETCA
no Mepe HeoBxoAMMOCTU. TENNbIN BO3AyX BbIXOAUT Ye-
pe3 BEHTUNALMOHHEIE MPOpesu Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HaKpbiBalTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U, YTOOLI He
Bbl3BaTb neperpes npudopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPES3H.



[na 6onee BbICTpOro oxnarkaeHua padoue Kamepbl
OXNXKJ2OLLUMIA BEHTUAATOP NPOAOMKaET paboTtaTb onpe-
AenéHHoe BpeMsa nocne eé BblkNtoyeHuaA. B pexxume mu-
KPOBOJIH NpMBOpP He HAarpeBaeTCA, HO OXMaXKAAOLLMIA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKAoyaeTcA. OxnaxxaaroLmm
BEHTUIATOP MOXXET NpoAo/mxKatb padoty, Aaxke ecnu pe-
YXMM MUWKPOBOJIH 3aBEPLLEH.

Akceccyapbl ru

KoHaeHcar

Bo BpemA goBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTU B paboyeit
Kamepe v Ha ABepue npubopa MOXKET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKoneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BnWAEeT Ha GYHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEPLUEHWA MPUroTOBNEHMA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Oeepua npubopa

Ecnu oTKpbITb ABepLy Npubopa Bo BPEMA TEKYLLENO pe-
»Xuma pabortel, paboTa npubopa npuoctaHoBuTcA. Koraa
ABepua npubopa ByaeT 3aKkpbiTa, NPOLOIKUTL BbINOJHE-
HUE PeXKMMa MOXKHO C NMomoLLbio startDstop

5 AKceccyapbl

MUcnonb3ayiTe opuriHanbHele akceccyapbl. OHW aaantu-
poBaHbl K AaHHOMY npubopy.

B 3aBucvmocTv OT Tvna npubopa KOMMIEKTYHOLLUE MOTYT
pasnuuyarbca.

MpuHaanexHoCcTH NpumeHeHune

PewéTtka = PelleTtka AnA BbineKa-
HWA 1 XXapeHuna B pe-
YXMMe OyXOBOro LLUKa-
da.

= PeuleTtka AnA npuro-
TOBNEHWA Ha rpune,
Hanpumep, CTENKOB,
Kon6acok W TocToB

= PelleTka AnA ycTaHoB-
K1 nocyAbl, Hanpumep,
dopmM AnA 3anexkaHKu

5.1 JlononHuTenbHble npuHaane xHoCTu

JononHutensHble NPUHALANEXHOCTU MOXHO NproBpecTu
yepes CEPBUCHYIO CNY»KOY UK Yepes3 UHTEPHET-MarasuH.
MonHbIA NepeyveHb cneunanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN K
npu6opy Bbl HAMAETE B HALLKUX PEeKNaMHbIX NPOCMeKTax
WK B UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpWHaANEeXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM Npubopam.
MoatoMy npu NOKynKe Bceraa ykasolBante TOUHOE
o6o3HaveHve (Homep E) Bawero npubopa.
MHpopmaumio 0 TOM, Kak1e NpuHaane kKHocTu npeanara-
toTCA ANA Ballero npubopa, Bbl MOXKETE HANTW B OHMaMH-
MarasuHe 1nu 3arnpocuTb B CEPBUCHOM criyxbe.

CteknAHHaA nocyna

lMpumeHeHue
= TywéHble 6ntoaa
= 3aneKkaHKku

HPOTMBeHb ANA NMuubl

MpumeHeHue
= [lupor Ha NpPoTUBHE
= Mersnkoe neyeHbe

5.2 YcTtaHOBKa npuHaanexHocTen

I'IpMHaune»(Hocm MOXXHO yCTaHaB/MBaTb B ABYX MNOJ0-
MEeHHUAX.

» YcTaHaBnuBanTe NPUHaANEXHOCTH TakK, YTOObl OHU He
Kacanucb Asepubl npubopa.

- YcTaHoBKa NpuHaAnexHocTen B
BEPXHEE MONOXEHME.
~ YcTaHoBKa NpUMHaAnexHocTen B

HW)>XHee MoJIoXKeHue.

B 3aBucumocTu ot TMNa npwéopa KOMMNNEKTYoLWHne
MOTyYT pa3nnyaTbCA.

.

Ha pucyHke n3obpakeHo nosnoxeHue Ans yCTaHOBKM

—

C)

.

Ha pvicyHke n306paXkeHo NONOXKeHWe ANA YCTaHOBKM

N
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ru [lepea nepBbIM UCMONBL30BAHUEM

6 llepen nepBbiM UCNOJIb3OBaHUEM

BbinonH1Te ycTaHOBKM AnA NepBoro BBoAA B SKcnnyarta-
umto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 lMepsbI BBOA B 3KCNAyaTauuto

Mocne BbINONHEHMA 3NEKTPUYECKOrO NOAKIHOYEHUA UK
OTK/IOUYEHUA 3NEKTPOIHEPTUM HA AWCTIiee oToBparkaeTcA
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHu cyToK. MNepea Tem, Kak
MOABUTCA 3aNpoC, MOXET MPOUTU HECKOJIbKO CEeKYHA.

> [loakntounte NpUbop K 3NEKTPOCETH.

v Ha auncnnee muraet 3nauenue ic:00 n ceeturca O.

YcTaHOBKa BpeMeHH! CYyTOK

1. YcraHoBuTE BpeMA CYyTOK NOBOPOTHbIM NepeKnya-
Tenem.

2. Haxmure O.

v Bpemsa cyToK ycTtaHoBMEHO.

3ameTKa: Y1006kl yMEHbLUUTL NOTPebNeHne aneKkTpo-

SHepruu BaLUMM NPUOOPOM, MOXHO OTKIOUUTE MHANUKA-
LMIO BPEMEHM CYTOK.

6.2 OuucTKka npubopa nepen NepebIM
Mcnonb3oBaHUEM

Mepes nepBeIM UCNoNb3oBaHMEM Npubopa HeoBXoANMO

OYUCTUTL pabouyto KaMepy U NPUHAANEIKHOCTH.

1. Y6eautechb, uto B paboyeit Kamepe HEeT OCTaTKOB yna-
KOBKM, NPUHAANEXHOCTEN UNK PYrMX NpeaMETOB.

2. 3akpoiite aBepuy npubopa.

3. C nomoubto nepeksntoyatena Bolbopa GpyHKUMIA ycTa-
HOBUTE peXxxuM «lopAuui Bosayx» [@.

4. TloBOPOTHLIM NepekntoyaTenemM ycTaHoBUTe Temnepa-

Typy Ha 180 °C.

Haykmute Ha startDstop |

3anyckaeTca pexxum pabotsl npudopa.

Yepes uyac HaxkmuTe startDstop .

YcTaHoBUTE nepekntoyatenb Bolbopa GyHKUMWI B Hy-

NIEBOE MONOXKEHWE.

Mpubop ouuLLeH.

Mpnbop BhIKOYEH.

No< o

< <

6.3 UucTtKa npuHaanexHocTen

» TwarenbHO OYUCTUTE NPUHAANEXHOCTU candeTKon 13
MATKOM TKaHW U MblSIbHbIM pacTBOPOM.

7 CrtaHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 BKknrountb npubop

» [nA BKNtoueHuA npubopa noBepHUTE NepeksovaTent
Bbl6opa QYHKUMIA.

v Mpwubop roTos Kk paboTe.

v Ha aucnnee noABnAeTCA peKOMEHAYEMOE 3HAYEHHE.

7.2 BbiKntoueHue npubopa

Koraa npu6op He ucnonbayeTca, ero HeoO6XoAMMO Bbl-

Kntouatb. Ecnm ycTaHOBKM He BLIMONHAKOTCA B TEUEHHE

LNUTENBHOIO BPeMeHH, NpUBOop BhIKIOYAETCA aBToMaTH-

YECKM.

» YcTaHoBWTe Nepeksitoyatesb Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOe NOMNOXEHKeE.

v BbinonHexune ¢pyHKuMin npubopa npepbiBaeTcA.

Ha avcnnee oto6parkaeTcA BpemMsA CYTOK.

v HekoTopkle nHaAMKaUuMK Ha aucnnee oTobparkaroTcA
TaKXke B TOM cnyyae, ecnv npuéop BbIKHOYEH.

<

7.3 YcTtaHOBKa BMAa HarpeBsa U
TemnepaTypbl

1. Mepekntoyatenem Bbi6opa PYHKLMIA YCTAHOBUTE HYK-
HbI BUA Harpesa.

v Ha avcnnee noABnAeTCA peKOMEHAYEMOE 3HaUYeHHe.

2. TMpu Heo6X0AMMOCTH M3MEHWTE YCTAHOBKM. [nA aToro
Ha)KMWTE Ha COOTBETCTBYIOLLEE MOJNIE U UBMEHUTE 3HA-
YeH1e C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKoYaTens.

3. Haxkmure Ha startDstop

3anyckaeTca pexxum pabdoTbl npudopa.

v Topwur startDstop

<
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v [Mpv BeIBope BMAa HarpeBa ¢ TemMnepaTypor UHAMKaA-
TOp TeMnepartypbl 3anonHAETCA.

4. Tpu HeOBXOAMMOCTH B TEKYLLEM PeXXume paboTsl
yCTaHOBUTE ApPYyroe 3HayeHne Temneparypbl NOBOPOT-
HbIM NepeknoyaTenem.

B TekyLlem pexvme paboTbl HeNb3A YCTaHOBUTL 3Ha-
yeHune Temnepartypbl Ha 40 °C.

7.4 MNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLMiA PEXXUM MOXKHO NPUOCTAaHOBUTbL B Nto6oi Mo-
MEHT.

1. Haxmure startDstop unu otkpoitte asepuy npuéopa.
v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnuBaeTcA.

v Muraer startDstop

2. Y106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOWTe
ABepuy npubopa u Haykmute startDstop
BbinonHeHue pexxvma Bo306HOBNAETCA.

v Topwur startDstop

<

7.5 OTmeHa pexuma

TeKyLLMiA PEXXUM MOXXHO OTMEHUTb B JII0O0M MOMEHT.

> YcTaHoBWUTE Nepeknoyatenb Bblbopa QyHKUMWIA B Hy-
NeBOE NOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXUMA OXNarkaato-
LUK BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMit npubopa npepbiBaeTcA.



7.6 Pexum ObicTporo Harpesa

UTo6bl C3KOHOMUTL BpeM#A, Bbl MOYKETE COKPaTUTb NPo-

JOSMKMTENbHOCTb HarpeBa Npu MCrnosb30BaHuK onpeje-

NIeHHbIX BUAOB Harpesa, HauynHaA ¢ Temneparyphbl

100 °C.

®yHKUMIO BBICTPOrO HarpeBa MOXXHO UCMOSNb30BaTL NPH

cneayowmnx Buaax Harpesa:

. ["opAuniA Bo3ayx, UCKITIOYEHME: ropAYMK BO3AYX
40 °C

= [X Mpunb ¢ KOHBEKUMEN

YcTaHoBKa 6bICTPOro HarpeBa

YUto6bl A06WUTLCA paBHOMEPHOIO NPUroToBNeHnA 6noaa,
cTaBbTe NMPUHAANEXKHOCTH U Hntoo B pabouyto Kamepy
TONbKO MocCre 3aBepLueHna BbicTporo Harpeea. YcraHas-
nMBanTe BpEMA NPUroToBIEHUA TONLKO Nocre 3aBeplLue-
HWA BbICTPOro pasorpesa.

1. YcraHaBnuBanTe NoAXoAALIMK BUA Harpesa u Temne-
patypy Bbiwe 100 °C.

Haskara £.

Ha aucnnee ropur .

HaxmuTe Ha startDstop

3anyckaeTcA BbICTpbIi Harpes.

Fopwur startDstop

Mpn LOCTUXKEHWUM YCTAHOBNEHHOW TeMMnepaTyphl Obl-
CTpbIM Harpes 3aBepluaeTcA. PazgaetcA 3ByKoBOM
curvan v Ha aucnnee racHer $5. Mpu6op npoaonmxaet
paboTaTb C 3a7aHHbIM BUAOM Harpesa U yCTaHOBNEH-
HOW TemMmneparypon.

€ €« « W< N

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

v BbICTpLIM Harpes aBTOMAaTUYECKU AeaKTUBUPYETCA No
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

OTmeHa ¢yHKUMM BbiCTpOro Harpesa

» Haykara &.

v Ha ancnnee noracHer §$. Mpu6op npoaomxaet pado-
TaTb C 3aaHHbIM BUAOM HarpeBa W yCTaHOBNEHHOW

TemMneparypow.

7.7 ABTOMaTUUecKoe OTKrUYeHue

Ina oBecneveHnna Balei 6esonacHocTv Npubop ocHa-

LWEH PYHKUMEN aBTOMATUUYECKOro 3aLLUMTHOrO OTKJIoYe-

HuA. Mpubop aBTOMATUUYECKM OTKNOYAETCA, ECNU AOMY-

CcTMMOe BpeMsA ero paboTsl ObiNo NPEBLILLEHO.

MpoaomkuTenbHOCTb PaboThl 40 OTKIOUYEHUA 3aBUCUT OT

YyCTaHOBOK:

= [opAuni Bo3ayx 40 °C 1 npeaBapuTenbHbIA NOAO-
rpes: 24 yacos

= [opAauni Bo3ayx 100-230 °C 1 rpunb C KOHBEKLMEN:
5 yacos

= [punb: 90 MUHYT

Ecnun npubop 6bin BbIKNOYEH GYHKLMENH aBTOMATUYECKO-
ro OTK/OYEHUA, Ha AMcnnee noAsuTcA £2. Bbl MoXeTe
NnoATBepANUTbL cooblieHre, Haxkas startDstop

8 MuKpoBonHoBafA neyb

B pe)kume MWUKpPOBOHOBOW NeYn BO3MOXKHO 0COBEHHO
ObICTpOe NpUroToBNeHne 6tod, pasorpes, BbiNeKkaHue
Unu pasMoparkuBaHue NPoayKToB. PeXxum MUKPOBONH
MOXHO UCMONb30BaTb OTAEJ/IbHO UTU B KOM6VIHaLlVIVI C BU-
ZIOM Harpeea.

8.1 MowHOCTb MUKPOBOJIH

Ecnu ucnonbayeTcA TONbKO PEXKUM MUKPOBOJTH, Nocyay
MOXXHO pasmMecTuTb Ha AHe pabouyei kKamepbl MK Ha pe-
LIeTKe.

3aecb I'IpMBeﬂéH 0630p BMAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH N UX MPUMEHEHHUE.

MowHocTb MUKpO- MakcumanbHoe BpemA

NMpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NPUroToBAEHUA

90 W 1:30y4 LLlagAwee pasmopakuBaHne NpoayKToB.

180 W 1:30y4 PasmoparkuBaHve u noBeaeHue A0 FOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JloBesieHWe [0 rOTOBHOCTM MACA U pbibbl UNK WaaALLee pasorpesa-
Hue 6ntoAa.

600 W 1:30 4 PasorpeBaHuve 6ntoa v AoBeAeHWE UX 4O FOTOBHOCTM.

900 W 30 MUHYT PasorpeBaHue »XMaKkocTew.

MaxcumanbHaA MOLLHOCTb He NpesyCcMOoTpeHa AnA pasorpesaHna

énton.

NMpennaraemblie 3HayeHUA

[nA Kaxxaon MOLHOCTU MUKPOBOJTH NMPUMOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NpUroToBneHna. Bel MoXkeTe NpuUHATL
NN U3SMEeHNUTb peKkoMeHayemMoe 3HayeHne B COOTBETCTBY-
foLemM none.

8.2 MNpuHagnexHoOCTU U Nocyaa AnA
MCMNonb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH

UTto6kbl paBHOMEpPHO pasorpeBath 6ntoja v He nospe-
IOWTb Nprbop, UCMoNb3yiTe NOAXOAALLYHO NOCyAy U NpH-
HaZNEXXHOCTH.
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ru MwukpoBonHoBas neyb

Mpexxae 4eM Mcnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPOBOSHOBOM
neuyun, 03HaKOMbTECh C MHPOPMaLMeNh OT NPOU3BOAUTENA.
B cnyyae comHeHuii npoBeanTe NPOBEPKY NPUrOAHOCTH
nocyasl. [NpoBepka nocyAbl Ha NPUroAHOCTb ANIA UCMOSb-
30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOMW neuu — CrpaHuya 132

I1p|4rom-|o AnAa ucnosnb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOFI
ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHOBaHWe
cTH

Mocyaa us TepmocTabunb- XaponpouHeli Matepuan
HOro martepvana, noaxo-  yCTOMYMB K BO3AENCTBUIO
AAWero AnA UCnonb3oBa-  MUKPOBOJIH.
HWA B MUKPOBOJIHOBOW Me-
uu:
Crekno
Creknokepamuka
®dapdop
TepMocTabunbHbIi
nnacTmK
= [lonHocTblo rNasypo-
BaHHaA kepamuka 6es
TPEeLUUH

MpuHaanexHocTn, Bxoaa- PelwéTtka, BxoaAwan B

Line B KOMMNNEeKT NocTtaB- KOMMNEKT NOCTaBKH, pas-

Ku: peLuéTtka pabotaHa ana npubopa u
NnoaXoAuT ANA UCMONb30-
BaHWUA B PEXXMME MUKPO-
BOJIH.

MeTannuyeckune npubopbl  YT0bbl M3beXKaTb 3a4epPXK-
KW 3aKUNaHuA, Bbl MOXKETE
ncnonb3oBaTb MeTannmue-
CKu1e Npubopkl, HanpUmep,
NIOXKKY B CTaKaHe.
3ameTKa: Metann moxxeT
BbI3BaTb UCKPOBLIE pa3psa-
[bl, KOTOPbIE NOBPEXAatoT
pabouyto Kamepy M CTeKNo
aBsepubl. Metannuueckui
npeameT JO/MKEH Haxo-
ZMTbCA Ha PacCTOAHUM He
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
Boueit Kamephbl M BHYTPEH-
Hel CTOPOHbI ABepubl.

He npurogHo AJsifa UucnoJyib3oBaHUA B MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ
ne4dyu

Mocyana v npuHaanexHo- O6GoCHOBaHWe
CTH

Mocyaa n3 metanna MeTann He nponyckaeT
MUKPOBONHbI. Bntoaa He
HarpeBatoTCA UK Harpe-

BatoTcA cnabo.

Mocyaa c 3onotnctoit unmu  MUKpPOBOJIHBI MOTYT MO-

cepebpucToi OTAENKOM BpeauTb 30M10TUCTYHO U ce-
pebpuctyto otaenky. Uc-
nosib3ynTe nocyay TOSbKO
B TOM Cly4yae, eciim ume-
€TCA rapaHT1A Npon3Boau-
TenA, YTo nocyAaa noaxo-
AT ANA NPUMEHEHWA B
MWKPOBOJIHOBOM Neuu.
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MpurogHo Ana UCNONb3OBaHUA B peUMe
«MUKpOKOM6U»

Pexkum «MuKpoKkomM6u» No3BONAET UCMONb30BaTh MOLL-
HOCTb MUKpPOBOSH Ao 600 W BT 04HOBPEMEHHO C Npu-
MeHeHueM Buaa Harpesa. [1oatomy meTannmueckue
bOPMbI MOXXHO MCMOSb30BaTh B peXuMe «MUKpOKOM-
Ou».

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCHOBaHWe
CTH

MpuHaanexHocTn, Bxoasa-  NpuUHaANEeXHOCTH, BXOAA-

LMe B KOMIJIEKT MOCTaBKU  LLUKE B KOMIEKT NOCTaB-
KM, HANpUMEp, PELUETKa,
He 06pasytoT UCKPOBbLIE
paspAnbl Npy UCToNb3oBa-
HUK B pexxume «MuKpo-
KOMOM».

dopmbl AnA BbineKaHuA U3 Beineyka xopoLuo npone-

MeTanna KaeTcA CHU3Y, TaK Kak Me-
Tannuyeckune Gopmbl And
BbiNeKaHuA NyyLue NpoBo-
ZAT Tenno.

3ameTKa: Metann MoxeT
BbI3BaTb UCKPOBbIE paspA-
[bl, KOTOPblE NOBPEXAAIT
pabouyto Kamepy U CTEKIO
asepubl. Metannmueckun
npeameT JO/MKEH Haxo-
ONUTbCA Ha PaCcCTOAHUKN HEe
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
6oueit Kamepbl U BHYTPEH-
Hel CTOPOHbI ABEpPLBbI.

8.3 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL NOCYAbl K UCTONIb30BaHUIO B
MUWKPOBOIHOBOM Neyn Npu NOMOLLM CrieLMansHOro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BATb B PEXUME MUKPO-
BOJH TOJIbKO BO BpeMA NpoBeAeHuA NPoBEPKMU Npurod-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapvusaHua!
B npouecce akcnnyataumMu oTKpbITlE ANA AOCTyNa YacTtv
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.
» He npukacaiTecb Kk ropauMm yactam npudopa.

He noanyckaite getei 6:msko K npubopy.

>

1. TMocTaBbTe NycTyto Nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHoBWTE MaKcUMabHY MOLLHOCTL Npubopa Ha

Y2 — 1 MUHYTY.

Brntounte pexkum startDstop |

MpoBepKa nocyabl NPOMCXOAWT CreayroLwnm 06-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack X0N04HOW MW TENNOW, OHA
NoAXOAUT ANA UCNONb30BaHUA B MUKPOBOSTHOBOM
neyu.

— Ecnu nocyna crana ropaven nnu BO3HUKIW UCKPHI,
npepeuTE NPOBEPKY NpUroaHocTu. Nocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMOSb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOK Me-
uu.

el o

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKpPOBOJIH

JnA pasnuuHbix BUAOB 604 NpeayCMOTPEHbI pasniny-
Hble BapWaHTbl MOLLHOCTU U YCTAHOBOK.



BHUMAHUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HEro 651t04 BeAéT

K neperpyske.

» HuKorga He sanycKanTe peXxuM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBvB 6ntoA0 B padouyto Kamepy. UckntoueHnem AB-
NAeTCA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NpUroAHoOCTH No-
cyAasbl.

N L a4
~~ ~~
-

v | X

1. Cneayiite yKasaHuAM No TeXHWUKe Be3onacHoCTH
— CrpaHunya 122 v yKasaH1MAM Mo NpeAoTBpaLLEHUIo
MatepuanbHoro yllepba — CrpaHuuya 124.

2. Crnepy#te yKasaHuAM NO NPUMEHEHUIO NOCYAbl U MpU-
HaZneXxHoCTeN, NPUroAHbIX AN1A UCNONb30BaHWA B MU-
KpOBOJSIHOBOM neun. — Crpaxuya 131

3. YcraHoBwTe nepekstoyatens Bolbopa GpyHKUMI Ha B,

4. Y106bl yCTAHOBUTB XKENAEMYHO MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaxkmuTe &,

5. YcraHoBuTe TpeByemMoe BpeMA NPUroTOBIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTena.

6. Bkntounte pexxum startDstop
Bbl MoykeTe B 1060 MOMEHT BEINOSHEHWUA peXKUMa
M3MEHWUTb BPeMA NMPUrOTOBSIEHWA C NOMOLLIbIO MOBO-
POTHOrO Nepeknoyarens.

v OtcyeT BpeMeHHU NPUroToBAeHNA NPOAOIIKUTCA 1
3anyCcTUTCA PEXXMM MUKPOBOJTH.

v [locne ucteueHna yCTaHOBIEHHON NPOAOIKUTENBHO-
CTW PEXMM MUKPOBOJIH aBTOMAaTUYECKM 3aBepLUNTCH,
W pasgacTcA 3ByKOBOW CUrHar.

7. Koraa 6ntogo 6yaeT roToBo, NOBEPHUTE Nepeksoya-
Tenb Bbi6opa QYHKLUMIA B HYNEBOE NONOXEHME.

8.5 UHTepBanbl yCTaHOBKU BpEMEHHU

MHTepBaJ'l YCTaHOBKKU BPEMEHU NPUTrOTOBNIEHUA B PEXXU-
Me MHUKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHU NMPUTOTOB/IEHNA.

Bpemsa BbinonHeHUsA UHTepBan
0—1 muHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTBI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHA
15 MuHYT — 1 vac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MHHYT 5 MUHYT

8.6 UsmeHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» Haxara &.
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOW HU3KOM
10 CaMOK BLICOKON MOXHO NYTEM MHOrOKpaTHOro Ha-
KaTua.
Ecnu pe)xum MUKpoBOSH BbIBMpaeTcA nocne 3anycka,
pabota npubopa npuoctaHaBnusaeTcA. Brkntounte pe-
XXMM KHomKow startDstop

8.7 MNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLLUMIA peXxum MOXXHO NPUOCTAHOBUTL B NH0HOH Mo-
MEHT.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

Haxmute startDstop unu oTkpoiite asepy npubopa.
Pa6ota npubopa npuoctaHaBnuBaeTcA.

Muraert startDstop ,

UTo6bl NPOAOMKUTL BLINIONHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
nBepuy npuéopa v Haxxmute startDstop |
BbinonHeHue pexkuma Bo3oOHOBNAETCA.

v loput startD>stop |

RS

<

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B Nt0O0W MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepekstoyatesb Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
neBOe NOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMa OXNarkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb JasnbLue.

v BoinonHenue ¢yHKUM Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.9 Mukpokombu

YTo6bl COKPATUTL BPEeMA NMPUrOTOB/IEHMA, Bbl MOXETE
KOMOWHMPOBATL HEKOTOPbIE BU/bI HArPEBA C PEXUMOM
MWKPOBOJTH.

B pexkume «MHUKPOKOMOH» BO3MOMKHO UCMONb30BaHKE
creaytoLumx BUAOB Harpesa:

= (& MopAauui Bosayx

= [X Mpurb ¢ KOHBEKUMUEN

= [ lpunb

HUckntoueHun:

= & MowHocTb MMKpoBONHI00 W

= [& MopAauui Bosayx 40 °C

= [l MNpeasaputenbHbIA NOAOTPEB NOCYabl

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKom6u»

BkntounTe pexkm MUKPOBOJH AOMOSHUTENBHO K BUAY

Harpesa.

1. YcraHoBuTe nepekntoyarens Buidopa GpyHKUMA Ha
KOMOWHUPYEMbI BUA HarpeBa.

v Ha aucnnee nosenaetca pekoMeHayeMoe 3HadeHue
ANA Temneparypei.

2. YcraHoBWTe Temnepatypy ¢ NOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekntoyarens.

3. Y106bl yCTAHOBUTL XKeNaemyr MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaXkmuTe &,

v Ha aucnnee nosBnAeTcA peKoMeHAyemMoe sHaueHne
ANA BPEMEHM MPUTOTOBIEHMA.

4. YcTaHoBWTE BPEMA NPUroTOBMIEHWA NMPK NOMOLLIM MO-
BOPOTHOrO nepeknoyaresns.

5. Bkntounte pexxum startDstop

v OTcyeT BpeMeHM NpUroToBIEHNA NMPOAOSIKUTCA W
3anycTuTCA pexuM «MUKPOKOMOH».

v [lo “cTeyeHnn yCTaHOBNIEHHOTO BPEMEHU PEXXNM
«MUKPOKOMOM» aBTOMATUUECKM 3aBEPLUMTCH, U pas-
[1acTCA 3BYKOBOW CUrHas.

U3meHeHue MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

» Hakarta &.
M3MEHUTb MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH OT CAMOMW HU3KOK
0 CaMOM BLICOKOM MOXXHO MyTEM MHOrOKparHoro Ha-
warus.
Ecnu pexkum MUMKpPOBOJTH BbIOMpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTcA. Britouute pe-
MM KHOMKoM startDstop |
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MNMpepbiBaHKe pexuma

TeKyLLUnii PeXXMM MOXKHO NMPUOCTAaHOBUTL B NH0GOM MO-

MEHT.

1. Haxwmute startDstop unu otkpoitte aseply npuéopa.

v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnuBaetcA.

v Muraer startDstop .

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXKUMA, 3aKPOWTe
nBepuy npuéopa u Haxxmute startDstop |

v BbinonHexue pexkuma Bo3oGHOBRAETCA.

v Topwur startDstop

OTmeHa pexuma

TeKyLLMA PEXUM MOXKHO OTMEHUTL B JII0O0N MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepekstoyatenb Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
fieBOe NOMoXeHue.
[Mocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNlaXKAato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb JanbLue.

v BbinonHenue ¢yHKUMi Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue U cyLiKa pabouei Kamepbl

Karkabli pas nocne 3aBepLueHnA paboTbl NpocyLunBainTe

pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEM HE ocTaBanach Bnara.

1. [awte npubopy ocTbITh.

2. Cpasy yaanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouen Ka-
Mepe.

3. lNpotpwuTe Bnary Ha AHe paboyei kamepsl.

4. YcraHoswTe BuA HarpesalXl ¢ nomMoLLbo Nepekntoya-
Tena Bolbopa QyHKLUMWNA.

5. Haxaral.

6. lNoBopoTHLIM NepeksoyaTenemM yctaHoB1Te Temnepa-
Typy Ha 150 °C.

7. Osakabl Haxxmute O.

v Ha aucnnee sblaenserca O.

8. YcTtaHoBWTE NOBOPOTHLIM NepeknovarenemM Bpemsa
BbINOSIHEHUA 15 MUHYT.

9. C nomouubto startDstop sanyctute pexxum.

v HauHeTtcA cylka v 3aBepLumMTCA No UcteyeHun 15 mu-
HYT.

10. OTkpoiite aBepuy npubopa, 4tobbl BbINYCTUTL BOAA-
HOM nap.

8.11 MpocywwuBaHue pabouei Kamepbl
BPYUYHYHO

Karkabli pas nocne 3aBepLueHnA padoTbl NpocyLunBainTe
pabouyto Kamepy, 4ToObl B HEM HE ocTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCTbITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B paboyeit kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto Kamepy ryokoi.

4. OcrtaBbTe ABepLUy Npubopa OTKPLITOM Ha OAMH vac,
yTo6bl AaTb padoyel Kamepe NOHOCTLIO OCThITh.

9 [MporpammMmbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA

MporpamMmMbl aBTOMaTUUYECKOro NPUrOTOBEHWA NMOMOTYT
Mpv NPUroTOBNIEHMU PasNnYHbIX 6Nk, aBTOMATUYECKH
BblGMpan onTMasbHble HACTPOWKM.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anf
npuroTosneHua 6nioa
YTto6bl 10OUTECA ONTUMASTbHOTO pesynbrarta npurotosne-

HUA, cnenyﬁTe cnefyrownmMm yKasaHUAM.
u MCI'IOJ'IbSyFITe TONbKO NMPOAYKTbI OTJIMYHOIo Ka4vyecTtea.

9.2 O630p 6nrog

Heob6xoaumo ykasatb Bec npoaykrta. Bel MoxeTe yKa-
3aTb BEC NPOAYKTA TONLKO B paMKax NpeayCMOTPEHHbIX
3HaYeHuNn.

= cnonb3yiTe TONBKO MACO, XpaHMBLLEECA B XOJ10-
ANNBHUKeE.

= Mcnonb3yiTe TONbKO NPOAYKTLI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XpaHuBLUMECA B MOPO3UNLHON Kamepe.

= BblHbTE NPOAYKT U3 YNaKOBKKU U B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe YKa3aTb TOUYHbIM BEC NPOAYKTa, OKPYT-
nuTe ero.

MomecTuTe NPOAYKT B X0N0AHY0 padouyto kamepy.
= Mcnonb3yiTe TONbKO XKaponpoyHyto nocyay, Npuroa-
HYO AS1A UCMNONBb30BaHNA B MUKPOBOJSTHOBOW Neyu,

HanpuMep CTEKINIAHHYIO UK KEPaMUYECKYIO.

Pa3mopamuBaHue

Ecnu ucnonbayeTtcA TONbKO PEXUM MUKPOBOJIH, NocyAay
MOX>XHO Pa3MeCTUTb Ha AHe pabouei Kamepbl Unu Ha pe-
LeTKe.

Howmep Bun 6nrona MpuHaanemHo- JlMana3oH Beca B KI  YKa3aHuA
CTH
Fol MacHon ¢apw  lMnockas otkpel- 0,2-1,0 Y)Ke pasmMopOXKeHHbIN GpapLl BblHK-
Taa nocyaa MaMTe nocne nepesopaymMBaHus.
L Kycku maca Mnockana otkpbl- 0,2-1,0 YaanaunTte XXMAKOCTb NpU nepesopayu-

TadA nocyaa

BaHWU, HU B KOEM Clly4yae Henb3A Uc-
nonb3oBaTh ee ANnA AalbHEWLIEeN rotoB-
KW, OHa TaKXXe He J0/MKHa conpuKacatb-
CA C APYTMMM NPOAYKTaMM.
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Homep Bua 6nrona MpuHaanexHo- J[lManasoH Beca B KI  YKasaHuA
CTH
P03 LibinneHok, ky-  lnockana otkpbl- 0,4-1,8 YaanauTe X1AKOCTb NpU nepesopayv-
COYKM Ubl- TaA nocyaa BaHWW, HU B KOEM CJly4yae HeJb3A 1C-
nneHka nonb3oBaTb ee ANnA AaNbHeNLWen rotos-
KM, OHa TaKXXe He [0/MKHa conpukacaTtb-
CA C APYrMMM MPOAYKTaMM.
P4 Xneb MnockaA otkpbl- 0,2-1,0 Pasmoparkmaiite x51eb TonbKo B He0O-

Tan nocyna

XOANMBIX KONMYeCTBax, TaK Kak oH Obl-
CTpo yepcTBeeT. [0 BO3MOXKHOCTH pas-
AenuTe NIOMTHKHK.

MporpaMmMbl NPUroToBREHUA

Ecnu MCMONIb3yeTCA TOJIbKO PeXXUM MUKPOBOJIH, NOCYyAy MOXXHO pasMeCTUTb Ha AHEe paéoqeﬁ KamMepbl UK Ha peLUeTKe.

Homep Bua 6nrona MpuHaanexHo- J[lManasoH Beca B KI  YKasaHuA
CTH
P05 Puc 3akpbitad nocy- 0,05-0,2 He vcnonbayite puc 6bICTPOro npuro-
ha TOBNEHWA B NaKkeTukax. pu Bapke puca
obpasyeTcA MHOro neHbl. YcTaHoBuTe
Bec Kpynbl (6e3 »xuakocTy). [lobasbTe B
pvC ABa — [iBa C NOMOBUHOW 06bEMa
UAKOCTH.
POG KapTodenb 3akpbitaa nocy- 0,15-1,0 MopeXKbTe Ha KyCOYKM OAMHAKOBOK Be-
ha nnumHbl. Jo6aBbTe 1 CT.J1. BOAbLI HA KaK-
Able 100 .
PO Osowu 3akpeitas nocy- 0,15-1,0 MOpeXXbTe Ha KYyCOYKM OAMHAKOBOM Be-
aa nnumHbl. [lo6aBbTe 1 CT.J1. BOAbI HA KaX-
Able 100 r.
Kom6uHMpoBaHHble NPOrpaMmbl NPUroTOBNIEHUA
Homep Bug 6nrona MpuHaanemHo- Beicota  J[lMana3oH Beca YKasaHMA
CTH YCTaHOB- B KI
KU
PO 3anekaHka, 3a- OTKpbITaA nocy- ~— 0,4-1,2 BbicoTa 3anekaHku He 10MKHa NpeBbl-
MOpPOXEeHHas ha watb 3 CM.
] UbinnéHok, ue-  OTKpbITas nocy- ~— 0,5-2,0 FPyAKOMN BHUS.
NIMKOM ha
Pid Poctbng, cpea- OTkpbiTas nocy- ~— 0,5-1,5
HenpoXapeH- aa
HbIH
Pl CeuHans wenka 3aKkpbiTasd nocy- -~— 0,5-2,0
ANA XKapKu ha
Fic ArHAtuHa, cped- 3akpbiTas nocy- ~— 0,8-2,0 JlonaTKa unn HoXKKa ArHeHka 6es KocTu
HenpoX<apeH- aa
HaA
Fi3 MacHon pynetr  OTkpblTas nocy- ~—- 0,5-1,5 BeicoTa pyneta He Ao/MKHa NpeBbIlaTh
aa 7 cMm.
P Puiba, uenmkom  OTKpbITaa nocy- ~— 0,3-1,0 [MpenBapuTeENnbHO HAAPEXKbTE KOXY Ha
aa pbi6e. Bbinoxxute pbiBy CNMHKOW BBEPX
B nocyay.
Fi5 Mnoe/pusotTo Bbicokan 3a- ~ 0,05-0,2 K oaHoW yacTu puca fobaBbTe TpY YacTu

U3 CBEXMX Mpo-
ZIYKTOB

KpbiTaAa nocyaa

BOAbl N YeTblpe 4acTn oBoulen. Ucnonb-
3y17ITe TONbKO CBEeXXHWUe NPpoAYKThI. Beeau-
Te TONbKO BEC pUca.
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ru ®yHKUMM BPEMEHM

9.3 YcTaHoBKa bniona

1. YcraHoBuTe nepekntoyarens Buibopa ¢pyHKuui Ha [T,

v Ha aucnnee nosasuTtcA nepeblt HoMep 6nto4a U peKo-
MEHAYEMOE 3HaueHue Beca.

2. TMpu nomoLLM NOBOPOTHOrO NepeksntoyaTens Bulbepute
»xenaemoe 6ntoAo.

3. Hakarakg.

4. ToBOPOTHLIM NepeKnYaTeNneM 3aAanTe Hy>KHbI
BEC.
Mepen HayanoM NpUroToBneHna ¢ nomoLwbto 1 n kg
MOXHO nepexoaunTb oT Bbibopa 6ntoja K yKasaHuio
Beca 1 obpatHo.

v [Mpubop aBTOMAaTUYECKM YCTAaHOBUT COOTBETCTBYHO-
LLlee BPeMA NPUrOTOBNEHWA.

5. Hakmute Ha startDstop

Mocne Hayana NPUroToBNEHNUA HENb3A U3MEHUTD Bbl-

6op 6ntoaa 1 3HaYeHWe Beca. 3afaHHbIA BEC MOXHO

BbIBECTW Ha AuUCNNen, Haxas ka.

3anyckaeTca pexum pabotsl npubopa.

Mopur startDstop |

HaunHaeTtca oTCUET BpeMeHU NpUroToBNEHUA.

B HeKoTOpbIX NporpaMmmax pasgaeTcA KOPOTKUK

3BYKOBOM CUrHan, koraa 6ntoio HeobxoAnMMo nepe-

MeLlaTh U1 NOBEPHYTh.

6. Mo ucTeueHnn BpeMeHHU NPUroTOBNEHUA:

€ K < L

- Paspaétcn 3BykoBol curHan. Mpubop nepecraér
HarpeBarbCHA.
YcTaHoBHUTe Nepeksitoyatesb Boibopa GYHKLUMIA B
HyneBoe NONOXKEHHE.

9.4 lNpepbiBaHHUE pexuma

TeKyLMiA PeXXUM MOXKHO NPUOCTAaHOBUTbL B Nto6oi Mo-
MEHT.

1. Haxmure startDstop unu otkpoitte asepuy npuéopa.
v Pa6ota npubopa npuoctaHaBnuBaeTcA.

v Muraer startDstop

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXUMA, 3aKpOWTe
Asepuy npubopa u Haykmute startDstop
BbinonHeHue pexxvmMa Bo306HOBNAETCA.

v Topwur startDstop

<

9.5 OTmeHa pexuma

TeKyLLMiA PEXXUM MOXXHO OTMEHUTb B JII0O0M MOMEHT.

» VYcTaHoBWUTE Nepekntoyatesnbs Bblbopa QyHKUUIA B Hy-
NeBOE NOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXUMA OXNarKaato-
LUK BEHTUNATOP MOXKeT paboTath Aanblue.

v BbinonHexne ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

10 DYHKLUUU BpEeMEHHU

Mpurbop MMeeT GYHKUMU BPEMEHH, C MOMOLLIBHO KOTOPLIX
MO>XHO 3a/aTb NPOAOCIKUTENBHOCTb NPUrOTOBAEHUA UK
yCTaHOBWTL Tanumep.

10.1 3anpoc PpyHKUUA BpEMEHH

TpeboBaHuWe: Ecu BbiNONHEHLI HACTPOWKM HECKOMBbKUX

dYHKUMI BpEMEHU, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBET-

cTBytoLLME cuMmBOSbL. Bo BpemaA pabotel npubopa fAo-

CTYNHbI GYHKUMK TaMepa ¥ BpEMEHU NPUroToBneHuA. B

PEXUME OXXMAAHWUA JOCTYMHbl PYHKUMK TakMepa U Bpe-

MEHM CYTOK.

» Haxumaire O, noka B pokryce He okaxytca O, & unu
.

v Ha aucnnee noaeutCA TeKyLlee 3HaUeHMe.

10.2 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK

Tpeb6oBaHue: [1nA n3MeHeHUA BpeMeHU CyTOK nprbop

ZOMKeH ObITb BBIKOYEH.

1. Osaabl Hakmute O.

v Ha aucnnee noasutca O v Bpema cyTok.

2. YcraHoBWTE BpeMA CYTOK NMOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

3. Haxmure O.

v Bpemsa cyToK ycTaHoBREHO.

v Ecnn © He HaxkaTa, Yepes HECKONBLKO CekyHA ByaeT
NPWHATO 3alaHHOe 3HaYEHME.

3ameTKa: Y1066l yMEHbLWNTL NOTpedneHne aneKTpo-

SHepruu BaLlnM NpuBopPOM, MOXHO OTKOUUTL MHAKUKA-

LU0 BpEeMeHU CYTOK.
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10.3 Bpemsa npurotoBneHusa

Bbl MOXkeTe yKkasatb nepuos BpeMeHH, No UCTEYEHUH KO-
TOpOro pexum pabotsl Nnpubopa GyaeT aBToMaTUYECKH
3aBeplleH. MakcumMasnbHoe BpemMsa NpUroToBeHWA co-
ctaBnAet 23:59 u.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroTOBJIeHUA

1. YcTaHoBWTE BUA HarpeBa 1 Temneparypy.

2. Haxumaimte O, noka B pokyce He okarkeTca O.

3. YcraHoBwuTe TpebyeMoe BPeEMA NMPUroTOBIIEHUA C MO-
MOLLIbO NMOBOPOTHOrO NepekKsoyaTens.

HaxmuTe Ha startDstop

3anyckaertca pexxum paboTbl npudopa.

Mopur startDstop

HaunHaeTcA oTCUET BPEMEHHW NMPUroTOBNIEHHSA.

< < < $»

3aBepLueH1e BpeMeHU NPUroToBNEHHUA

TpebosaHue: Pasnaértca ssykosoi curHan. Mpuéop

nepecTaér HarpesatbcA. Ha Avcnnee noABUTCA MHAWKA-

uma 0000,

1. Haxara O.

v 3BYKOBOW CUrHas BbIK/THOYEH.

2. YcrtaHoBwuTe nepekstoyatesib Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOE MOMNOXEHME.

v MpwuBop BbIKNOYEH.

U3meHeHHe BpeMeHU NPUroToBiieHUA

> nOBOpOTHbIM nepekxknyaresnemMm usmeHnTe BpemMa
NPUroToBJIEHUA.

v L‘IGPGS HECKOJIbKO CEKYyHA Ha Aucnnee noABUTCA U3-
MeHeHHOe 3Ha4YyeHne BpeMeHN NPUroToBiIeHUA.

v HauuHaetca oTcuér BpeMeHU NpUroToBJiIeHUA.



COpoc BpemeHU NpUroToBNIeHUA

1. Ecnu 3agaHa ¢yHKumAa Taimepa, Haxxmute O.

2. [Npu nomoLLM NOBOPOTHOIO NepeKstoyaTena ycTaHo-
BUTE BPEMA NPUroToBeHna L0l

v Yepes HeCKOMBbKO CEKYHA YCTaHOBKAa BPEMEHHW MPHUro-
ToBNeHuA Byaet copolleHa. Pexkum paboTbl npubopa
He npepBeTcA.

10.4 Tanmep

Bbl MoXkeTe 3aaatb Bpemsa TaimMepa, Mo UCTEYEHWUHU KOTO-
poro pasgactcA 3ByKOBOW curHan. Bpemsa tanmepa Moxk-
HO YCTaHOBUTb MaKCUMYyM A0 24 4acoB.

Taimep pabotaeT HE3aBMCUMO OT pexxuma padoTbl 1
Apyrux QyHKUMA BpeMmeHu. CurHan Tanmepa oTnMyaeTca
OT APYrMX 3BYKOBbIX CUTHANOB.

YcTtaHoBKa Taumepa

1. Haxumaitte O, noka B GpoKyce He OKaxeTcA &.
2. YcraHoBWTe )enaemoe BpemA Tanmepa NoBOPOTHLIM
nepekxntoyarenem.

BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA NOABUTCA MHAMKALMA 3a-
ZlaHHOro BpeMeHU TaimMepa.

v Tarmep BKntoyaeTcs.

v Ha aucnnee ropur &.

v HauunHaetcA oTCUET BpeMeHu Tavimepa.

3aBeplueHune paboTbl TaMmepa

Tpe6oBaHue: PasfaércA 3BykoBoii curan. Ha aucnnee
noABMTCA MHAMKauMA J0:00.
» HakmuTte Ha noboit cumeon.

v Tanmep BbIKSIOYEH.

M3meHeHWe BpemeHHU Taumepa

» W3meHWTe BpemA TaiMepa NOBOPOTHLIM Nepeksoya-
Tenem.

v eres HECKOJIbKO CeKyHA NoABUTCA MHAMKaUKUA 3a-
AaHHOro BpemMeHu Taimepa.

C6poc Tanmepa
» [lp1 NOMOLLIM NOBOPOTHOIO NEepPeKoyaTena ycTaHo-
BUTE BpemA Taimepa L0

v Taiimep BbIK/OYEH.

11 BnokupoBKa ana 6esonacHocTH aeTen

3abnokupyiite npubop, 4ToBbl AETU HE MOFM ClyYanHO
BKJ/IOYMTb NPUOOP UM U3MEHUTb €r0 HACTPOMKM.

11.1 BKnroueHue GNIOKUPOBKU ANA
6e3onacHoOCTH feTen

Tpe6oBaHue: MprBop BLIKIOUEH.

» B TeueHWe 4 cekyHa yaep>kuBamTe Haxkaton &.
v [aHenb ynpaBneHus 3abnokMpoBaHa.

v Ha aucnnee nossnaetca cumeon C=.

v Ecnu yctaHoBneHo BpeMs Taimepa , TO OTCUET Bpe-
MeHU npofomxuTcA. o Tex nop, noka GyHKumua 6no-
KMPOBKM AnA 6e30nacHOCTU AETEN BKIHOYEHA, BPEMA
Tarvmepa M3MEHUTb HEBO3MOXKHO. 3BYKOBbIE CUTHabI,
Hanpumep, TaiMep, MOXHO OTKIIOUYNUTb, HAXKaB Jito-
Oyto KHOMKY

11.2 JleakTMBauua 611I0KUPOBKU ANA
6e3onacHoCcTH feTen
$

» B TeueHue 4 cekyHA yAEpPXKUBaAWTE HAXKATOM &.
v MaHenb ynpaeneHusa pasbnokMpoBaHa.

12 BbasoBble yCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3aaTh 6a30Bble yCTaHOBKM NpuMbopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMMU NOTPEBHOCTAMM.

12.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HAaCTpoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT oBopyaoBaHUA Npu-

6opa.

UHavkaumna BasoBan ycTaHOBKa Bbi6op OnucaHue

cli MponomkuT. curHana i = KOpoTKUi = 10 cekyHa HacTpoika npoaomxurenb-
£ = cpeaHuit = 30 cekyHA' HOCTV 3BYKOBOIO CMrHana
3 = ANWHHBIA = 2 MUHYTHI Mo UCTEYEHNU BPEMEHN NpH-

roTOBMEHWA UK Tanmepa.

chd CwurHan KHomnok 0 = BbIKN BkntounTe Mnu BbIKNOUUTE
=K' 3BYK MPU HAXKaTUKU KHOMOK.

ch3 ApkocTb ancnnen i = HW3KanA HacTtpoiite ApkocTb auc-
£ = cpeaHsaA’ nnes.
I = BblCOKaA

ciH MHavKkaumAa BpemeHu U = BbIKN OtobparkeHue Ha aucnnee
=K' BPEMEHM CYTOK.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

UHauKauma BasoBaf ycTaHOBKa Boibop OnucaHue
cd5s OcBelueHre paboyein Kame- U = BbIKN BkntoueHue unu BeIkIOYe-
pbl /= BKN' HWe ocBelLeHnA pabouei
Kamepbl.
cOb 3aBoackanA yctaHoBKa 0 = BbIkn' BosBpar M3MeHeHHbIX Ha-
/= Bkn CTPOEK K 3aBOJCKUM ycCTa-
HOBKam.
coE [POMKOCTb 3BYKOBOIO CUr- | = HU3KaA BbinonHuTte HacTpomnky
Hana £ = cpeaHan’ FPOMKOCTH CUTHAJOB.
3 = BblcoKan

' 3aBoackan HacTporKa (MOXKET OTiMYaThCA B 3aBUCMMOCTH OT Tuna npubopa)

12.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpeboBaHue: Mpr6op A0MKEH ObiTh BbIKMOUEH.

1. Ynepxuaite Haxaton O B TeueHne HECKONbKUX ce-
KYHA.

v Ha aucnnee noasutca nepsans 6asoBan yCTaHOBKA.

2. UameHnuTe 6a30BYIO YCTAHOBKY NMOBOPOTHLIM
nepexnouarenem.

3. Haxmurte O.

v Ha aucnnee noasutca cneayolas 6asoBan ycTaHOB-
Ka.

4. Haxatnem © BbiBepute Bce xenaemble 6asoBble
YCTAHOBKM U UBMEHWTE 3HAYEHMUA.

5. YTo6bl COXpaHUTb UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baitte O B TeueHMe HECKONbKUX CEKYHA.

3amertKa: Nocne OTKIIIOYEHWA SNEKTPOSHEPTUU UBMEHE-

HUA 6a30BbIX YCTAaHOBOK OyAyT COXpaHEHbI.

12.3 COHpoc uameHeHHU 6a30BbIX YCTaHOBOK

» [loBepHWTE Nepekntoyatesb Bolbopa GyHKUMIA.
v Bce nameHeHua 6yayT cOpoLLEHbl M HE COXPaHATCA.

13 OuucTKa U yxon

InA nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TLaTeNnbHaA O4UCTKA U YXOA.

13.1 YucTAwee cpeacTeo
MCI‘IOJ‘Ib3yl71Te TONbKO noaxoAdAllne Ynctaime cpeacrea.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopaMeHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKwaa B Npubop Bnara MOXKET cTaTb NPUYUHOM Mo-

Pa>KeHWA TOKOM.

» He ucnonbayite ana ouncTku npubopa napooUncTmTe-
1A UK OYUCTUTENN BbICOKOrO AaBNEHUS.

BHUMAHMUE!

Henoaxoasawime yicTALLME CPeACTBA NOBPEXAAIOT NO-

BEPXHOCTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHbIe MM abpasmBHbIE Un-
CTALUME CpeacTBa.

» He ucnonbayite uuctAwmMe cpeactea ¢ 60NbLUMM CO-
AepXaHuem cnupTa.

» He ucnonbayite »kecTkMe MoYanku unm rybku.

» He ncnonb3syite cneuunanbHble YUCTALLME CPeACTBa B
TEMNNOM COCTOAHUM.

» Wcnonb3yiTe cpeacTBO ANA OUMCTKM CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN UMM CPEeACTBA MO YXO-
Ay 3a M3aeNvAMM U3 HEPIKABEIOLLIEH CTanu TONIbKO B
TOM CcJlyyae, ecfin 9T0 PEKOMEHA0BAHO B YKa3aHWAX
MO OUYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

YacTtuubl conu B HOBLIX r'yBKax MoryT NoBpeAnTb NOBEPX-

HOCTM.

» TwwartenbHo BbIMOMTE HOBLIE FyOKW ANA MbITbA MOCY-
Abl Nepes UCMonb30BaHWEM.

UuncTAame cpeactsa AnA OTAENbHbIX NOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX MO OUMCTKE.
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13.2 OuucTtka npubopa

Ounwaitte Nprbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUAMM, YTOOI
He NOBPEeAUTL OTAENbHbIE KOMMOHEHTEI UM NOBEPXHOCTH
HenoAXoAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLMM cpes-
CTBOM.

/\ NPEQYNPEXAEHME - OnacHocTs oxoral

Bo BpemaA paboTbl Npubop 1 ero A0CTYMHbIE YacTh Ha-

rpesatoTcA.

» Cobntoaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpesateNbHbIM 3f1EMEHTaM.

» He noanyckaite aetei mnagie 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyuyaiHo ynaBLUMe KYCOUKM MULLM, KanHYBLUWKA XUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyartauuei yaanute rpybbie 3arpAsHEHNUA
u3 pabouei Kamephl, C MOBEPXHOCTH HAarpeBaTesNbHbIX
3NEMEHTOB Y NPUHAANEXKHOCTEN.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHUA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLbl Npubopa MOXKET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccrBHble abpasmBHble YUCTALLIME
cpeacTBa WM OCTpble MeTaNiMyecKkue cKkpebku ana
OUYWCTKM CTeKNa aBepubl NprMbopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cnepay¥iTe yKasaHUAM MO MCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 138
2. Cneayite ykasaHMAM NO OYMCTKE OTAENbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNU NoBepXHOCTeEN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTbl Nnpubopa ouuLLaiTe ¢ NOMOLLLHO Fo-
pAYEro MblfIbHOro pacTeopa 1 TKaHeBoKW candert-
KM.



- [NpoTpute Hacyxo MArKoOn TKaHeBOW candeTKon.

13.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

1. Cneay¥ite ykasaHuam
- "Yucrawee cpeactso”, Crparnya 138.

2. Ucnonb3yite ANA OYACTKM rOPAYMIA MbUTbHBIN UMK
YKCYCHbI pacTBop.

3. [lpw cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yWTe CPEACTBO
ANA OYUCTKM AyXOBbIX WKadoB. Mcnonbaynte cpea-
CTBO AJIA OYMCTKM AYyXOBbIX LLIKA$OB TONbKO B OCThIB-
Wwew paboueit kamepe.

He ncnonb3yiTte HY cnpeun AnA AyX0BbIX WKAPOB, HH
ntobble Apyrve arpeccuUBHBIE OYUCTUTENM ANA AyXO-
BbIX LUKAOB, a TaKkKe abpasuBHbIE YUNCTALLME Cpes-
cTBa.

YTobbl n3bexxarb LapanuH, He UCTIONb3YITe XECTKUE
Mouanku, rpybsie rybku unu cpeactBa AnA YACTKU Ka-
CTpHOfb.

PexkomeHgauua: Ytobbl n3bexxarb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kana-
MW JIMMOHHOIO COKa B TeueHue 1—2 MUHYT NpuU MaKcu-
MaJIbHOW MOLLHOCTM MUKPOBOJSIH. YT06bl n3bexartb 3a-
AEPXKKM 3aKunaHuaA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NOXK-
KY.

4. BbITpUTE HACYXO MArKOW canpeTKomn.

OuuncTKa CTEKNAHHOro AHa

1. Cneay¥ite ykasaHuam
- "Yucrawee cpeacrso”, Crpannya 138.

2. [InA OYMCTKM CTEKNAHHOIO AHA UCMOSNb3yNTE ropAYnI
MblIbHbIN PacTBOP M candeTKy M3 MArKON TKaHu.
He ucrnonbayiTe AnA OUMCTKM MeTanMyecKkue ckpeb-
KW MNK CKpeBKKM AnA CTEKNAHHBIX MOBEepXHocTeN. He
TpuTe.

3. BbITpuTE HACyxo MArKon candeTKou.

13.4 OuucTKa nepeaHei naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YKAEHWIO NepenHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yWTe AnA O4YUMCTKM CpeacTBa ANA OUYUCTKM
CTEKON, MeTanMyecKne cKpebku unm ckpebru ana
CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEMN.

» YT0ObI NPenoTBPaTUTL KOPPO3UID, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana U AMYHoro 6enka ¢
NOBEPXHOCTEW U3 HEPIXKABEIOLLEN CTaNM.

» KMcnonb3yite cneunanbHble CpeacTBa Mo yxoay 3a us-
[eNMAMM U3 Hep)KaBetoLLEeNn CTanu AnA O4YUCTKU Ha-
rpeTbiXx MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu.

1. Cneay#iTe yKkasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 138

2. MepeaHtoto naHenb Npubopa ouuLLaiTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblfibHOro pacteopa 1 candeTkn U3 MArkon
TKaHM.

3ameTKa: He6onbLuMe LBETOBLIE OTNIMYMA HA NEpea-
Hel naHenu npubopa BO3HWUKAIOT U3-3a PasMYHbIX
MarepuanoB, HaNnpUMep CTekna, NnacTMacchl Un Mme-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMM U3 HEPIXKABEIOLLEN
cTanu cneflyet HaHOCUTL NEPEAHIOH NaHenb npubopa
U3 HepXXaBetoLLen CTanu TOHKUM ClI0eM C MOMOLLIbIO
MATKOM TKAHEBOMN candeTKy.

Ounctka M yxoa ru

CpeacTtso Mo yxoay 3a U3AENUAMU U3 HeprKaBeroLLen
CTasIM MOXKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW Cy>kBe nnu
B CMeuvannM3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTE HACYXO MATKOM CandeTKow.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHUnA

BHUMAHMUE!

HecooTseTcTBytOLLaA OYUCTKA MOXKET NMPUBECTU K NOBpe-

YIAEHWIO NaHenNu ynpasfeHuA.

» He npotupanTe naHenu ynpasneHua MOKpon cangert-
KOW.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. > Crpanuya 138

2. Ouuctute naHenb ynpasneHuA candeTkon n3 MUKpo-
®UBPLI UK BRaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKOoM.

3. BbITpuTE HACyx0 MArKON candeTKow.

13.6 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 138

2. PasmouuTe noaropesLUMe OCTaTKU MULLM TKAHEBOW
candeTkon, CMOYEHHON rOPAYMM MbISTbHLIM PaCcTBO-
poM.

3. TwartenbHO OUYUCTUTE NPUHAANEIHOCTU FOPAYUM
MbIfIbHBIM PACTBOPOM U TKAHEBOW CandETKON UK
LWETKOW ANA MbITbA NOCYAbI.

4. OunwanTte peLlETKY CPeACTBOM ANA OYUCTKU M3aenuni

U3 HEep)KaBeroLLen CTanu unm B NOCy0OMOEYHON Ma-
LUKHE.
Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHWU UCMONb3YHTE ryOKY U3 He-
pXKaBetoLLen CTany unmu CpeacTBo ANA OYUCTKU AYXO-
BbIX LUKadoB.

5. BbITp1TE HACYX0 MATKOM candeTKow.

13.7 PeKomeHzauuu no yxoay 3a npuoéopom

YunTbiBaiiTe pekoMeHZaumn1 no yxoay 3a CBouM npuoo-
poM, yToBbl 0becrneunTb ero GyHKLMOHMPOBaHUE HaAo-
ro.

Cnoco6 ycTpaHeHun MpeumyLiecTBo

Lepxxute npnbop B uMcTo- UTOBLI 3arpA3HEHUA He

Te W yAananTe 3arpAsHe-  BBHEUCb M HE MOArOpPeny.
HWA cpasy no Mepe BO3-

HWKHOBeHMA. OunLanTe

pabouyto kKamepy nocne

KaXkAoro MCnosb30BaHuA,

HemeaneHHo yaanaunte MpuHUManTe Mepbl No
NATHA U3BECTH, XUPA, npeaoTBpaLLEHNUIO KOPPO-
Kpaxmana v AM4yHoro 6en-  3uu.

Ka.

LlnA nuporoB ¢ COYHOM Ha-  DTO NO3BONUT U3bexaThb
UYMHKOMN UCNONB3YUTE NPO-  CUJSIbHBIX 3arpPASHEHUI pa-
TUBEHb ANA NULLbI. 6ouelt kamepbl.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Cnocob ycTpaHeHuA MpeumywecTso
Monb3yiTeck cneunans- 370 No3BONUT U3BEXKATH
HOM NMocyZon AnA »kape- CWNBHBIX 3arpA3HEHWN pa-
HWA, HANPUMeP, apoB- 6ouelt kKamepbl.

Hen.

CneuunannsupoBaHHble uu-
CTALUME CpeAacTBa U cpea-
CTBa M0 YX0Zy MOXHO
npuobpecTun yepes cep-
BUCHYto cny»6y. Cobnto-
ZlaiTe UHCTPYKUWK U3roTo-
BUTENA.

13.8 OuucTKa cTéKon ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTByIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTU K NOBpe-
OEHUIO CTEKON ABepLbl.

>

3.

He ucnonbayiTte ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
CTen.

CneayWte ykaszaHWAM MO UCMONIb30BAHWUIO YUCTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 138

Crekna ABepubl ouMLLanTe TKaHEBOMW CandeTKOw,
CMOYEHHOW CPEACTBOM ANA YUCTKW CTEKON.

3ameTKa: TeHM Ha cTéKnax ABepubl, BbIMAAALME KaK

pasBoAbl, Ha caMOM Aene ABMATCA CBETOM, OT-
PaXKEHHBIM OT OCBeLLeHuA paboyeit Kamepei.
BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKkow.

13.9 OuuncTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHMUE!
HecootBeTcTBytOLLIAA OYMCTKA MOXKET NPUBECTH K NoBpe-
YOEHUIO YNNOTHUTENA ABepLbl.

>

>
1.

He vcnonb3yiTe AnA 0OYNCTKM MeTaNIMYecKne cKkpeo-
KW Unn CKpebKu AnA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEMN.
He ucnonb3oBatb abpasuBHble YKCTALLME CPeAaCTBa.

Cnegpyiite yKasaHUAM MO UCNONb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 138

LnA 04NCTKM yNNOTHUTENA ABEpLbl UCNONb3YITE ropa-
YUIM MbINbHBIM PACTBOP U candeTKy U3 MATKON TKaHW.
BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKow.

13.10 MpocywunBaHue pabouei Kamepbi
BPYUYHYIO

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTsl npubop CUNbHO HarpeBaeTcH.

» [lepea ouncTkoi pante npubopy OCTbITb.

1. Yaanute Bo3MOXXHbIe 3arpA3HEHUA B paboueit kame-
pe.

2. Hacyxo BbITpuTe padouyto Kamepy MArKOM TKaHbIo.

3. OcrtaBbTe ABeply npubopa OTKPLITOH, Noka paboyan
Kamepa NoNHOCTLHO HE BbICOXHET.

13.11 lporpamma ana nogaepmaHua
YUCTOThI

Mporpamma anA noaaepXaHua YMCToTel ABRAETCA Obl-

CTpbIM anbTepHaTUBHLIM BapUaHTOM ANA nepuoanye-

CKOW 04YMCTKM pabouei kamepbl. B xoge aToi nporpam-

Mbl 3arpA3HEHUA pa3MArvyatoTCA NOCPeACTBOM Ucnape-

HWA MbINIBHOMO pacTBopa. 3aTemM 3arpA3HEHWUA Nerko yaa-

nAtoTCA.

BHUMAHMUE!

HenpaBunbHaA 04MCTKa MOXKET NMPUBECTH K MOBpPEXIe-

HUtO npubopa.

» 3anpelyaetcA HanuBatb JIOOY0 XKUAKOCTb B padouyto
Kamepy.

YcTaHOBKa nporpammbl 454 noagaepaHua
UMCTOTbI

1. [obaBbTe HECKONBKO Kanesb MOKLLEro CpeacTBa B
yalluKy c BOAOM.

2. TonoXkuTe B yaLLKy NOXKKY, 4ToBbI NpeaoTBpaTUTL

3anasabiBaHne 06pasoBaHWA My3bIPbKOB.

MocTaBbTe YallKy B LEHTp pabdouer Kamepsbl.

YcTtaHoBuTEe MOLLHOCTE MUKpoBonH 600 Br.

YcTaHoBHUTE NPOAOIMMUTENBHOCTL NpOorpamMmel 5 Mu-

HYT.

6. 3anycTute peXxrmM MUKPOBOJIH.

7. [Mo 3aBepLUeHUM OCcTaBbTe ABEPLY 3aKPbITON eLle Ha
3 MUHYTHI.

8. lpoTpuTe oCTLIBLLYIO padouyto Kamepy MArKoW cai-
deTkon.

9. lMpocywuTte pabouyto kKamepy, OCTaBMB ABEPLY
OTKPbITOW.

o R

14 YcTpaHeHWe HeUCnpaBHOCTEN

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH BaLlero npubopa. Bocnonbsyitech
nHdOopMaumnen U3 rasbl «YCTpaHeHWe HencnpaBHOCTEW»
nepea obpallieHnemM B CEPBUCHYLO cry»xBy. 3To nNo3Bo-
nnT U3bexkaTb JOMNONHUTENBbHBLIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoBaHUA!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
cTaTb UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

>

PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTcaA ToNbKo 06y-
UEHHbIM cneunan1cTam.

Ecnu npnbop HeucrnpaseH, 0BpaTuteck B CEPBUCHYHO
cny»<6y.

— "CepsucHan cnyxba", CrpaHuya 142
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A\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOUYHWKOM ONACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBanu-
dULUMPOBAHHLIM CrielnanucTam.

» [lnAa pemMoHTa nprbopa MOXKHO UCMONb30BaTb TONIbKO
OpUrMHanbHbIEe 3anYacTy.

» Bo usberkaHne onacHoCTeN 3aMeHa NOBPEXAEHHOr0
ceTeBoro kabensa AaHHOro Npubopa MOXKET BbITb Bbl-
MOSIHEHA TONBKO NPOU3BOAUTENEM WM aBTOPU30OBaH-
HOWM UM CEPBUCHOM CNyXXO0K NMMBO ILOM, UMEOLLIUM
aHaNorMyHyo KBanmMpuKaLmio.



YcTpaHeHve HencnpaBHOCTEN

14.1 C6oum B paboTte

ru

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpn6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBfieHa B PO3EeTKY.
» [loakntounte ﬂpMéOp K QNEKTPOCETU.

Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHuTenen.
» [NpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 6NI0Ke NpeaoXpaHUTENEN.

C6oit aneKTponuTaHuA.
» [lpoBepbTe, paboTaeT N1 OCBELLEHWE UK APYrvMe NPUBOpPbI B MOMELLEHUH.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTte npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxXpaHuTene.

2. Bkntouute ero cHosa npumepHo yepes 10 cekyHA.

v B cnyyae ogHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.
3

Ecnu coobLueHne NnoABKTCA CHOBA, 00paTnTeck B CEPBUCHYLO Cry»KOy. M03BOHMB, yKaXuTe

ToyHOe coobLleHne 06 oLnbKe.
— "CepBucHan cnymba", CtpaHmuya 142

Mpubop He HarpeBa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raet ABOETOUME.

AKTVBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIA PEXUM.

1. HeHapgonro otcoeauHute ﬂpMéOp OT CeTn NUTaHuA, ANnA 3TOro OTKNKYUTE NpeaoxXpaHUTenb B

6noke npeaoxpaHuTenew v BKItounTe obparHo.

2. [leakTMBUPYITE AEMOHCTPALMOHHBIA PEXXUM B TeUEeHWe 5 MUHYT B 6a30BbIX HACTPOWKAX C 1,

M3MEHUB 3HaYeHve Ha .

BbinonHeHue pexxuma
MUWKPOBOJH NpepBa-
HO.

dyHKUMOHaNbHAA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTte npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxpaHuTenen.

2. Brntouute ero cHosa npumepHo Yyepes 10 cekyHa.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPaABHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.
3

Ecnu coobLueHne noABKUTCA CHOBA, 0BpatUTech B CEPBUCHYIO CNY)KOBY. MO3BOHMB, YKaXKUTE

ToyHoe coobLleHve 06 oLnbKe.
- "CepBucHan cnymba", CtpaHmya 142

Bniona pasorpesatort-
cA MeAJSieHHee, YeM
00bIYHO.

YcTaHoBnEHa CAULWLKOM HU3KaA MOLLHOCTb MHWKPOBOJIH.
» VYcTaHoBwuTe 6onee BbICOKYO MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope Haxoautca 6onbluni 06 bEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

> YBenuubTe BpEMA NPUrOTOBEHHA.
[lBoiHOM 06BbEM yBENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBIEHWA BABOE.

Bntona xonoaHee, yem 06bIUHO.
» [lepemeluvBaiite unu nepesopauveaiTe 6no4a B NpoLecce NPUroToBIeHUA.

MwuKpoBoHOBaA neub
He paboTaer.

,ElBepua 3aKpbiTa HEMIOTHO.

> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl Jn .depueﬁ OCTaTKM NMULLUN UK NMOCTOPOHHKE NpeaAMEThl.

KHonka startDstop He Bbina HaykaTa.
» HaxmuTe Ha startDstop

Ha aucnnee muraet
«12:00» 1 roput cum-
son O.

Co6oMt anekTponuTaHua.
» 3aHOBO yCcTaHOBMTE BPEMSA CYTOK.
— "YcraHoBka Bpemeru cyToK", CTpaHuya 130

Mpubop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA Bpems npuro-
TOBJIEHMA.

KHonka startDstop He 6bina Haxkata.
» HamuTe Ha startDstop
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ru Ytunusaumsa

14.2 YKa3aH1fl Ha aucnnee

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha ancnnee noss-

(DyH KUMOHaNbHaA HencnpaBHOCTb

NAETCA COOOLEHNe C {1, OTK/louMTE NPEAOXPaHUTENb B GIOKe NpefoXpaHuTeneil.

"<<D>>" U "<<E>>",

EO0111.

2. BKntounTe €ro cHoBa NPUMEPHO Yepe3s 10 CeKyHA.
Hanpumep, DO111 M, B cnyyae oHOKPATHON HEUCTIPABHOCTM COOBLLEHUE UCUEBHET.

3. Ecnu cooBLueHre NOABUTCA CHOBA, 0BpaTUTECh B CEPBMCHYIO Cy»KOY. MO3BOHUB, yKaXKMUTe
TOYHOEe coobLieHne 06 owmbke.

— "CepsucHan ciyba”, CtpaHnya 142

Ha aucnnee noas-
nAetcA cooblueHne £2° »  Hamute ntoByro KHOMKY.

CpaboTana ¢pyHKUMA aBTOMATUYECKOrO BbIK/THOUYEHHA.

Ha aucnnee noAs- Bnara B naHenu ynpaBneHuA.

Z
NIAETCA COOOBLUEHNE £V » BpicyluMTe NaHemb yNpaBieHus.

I

15 YTunusauyua

15.1 YTunusaumna ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTnnusaumna B COOTBETCTBUMU C SKOSIOMMYECKUMU HOpMa-
MW oBecrneunBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPMYHOIO UCMNOJNb30-
BaHUA LUEHHbIX CblpbEeBbIX MaTepuanos.

1. BbIHbTE U3 PO3ETKU BUIIKY CETEBOrO Kabens.

2. O6pexbTe ceTeBo Kabesnb Npubopa.

3. Ytunusupyite nprubop B COOTBETCTBUM C dKOsOrnYe-
CKMMW HOpMaMM.
CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTunmMsaumm Mox-
HO NOMYYUTb B CNeLunann3MpoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUM, a TaK)KEe B PANOHHbLIX UM TOPOACKUX opra-
Hax ynpasfieHuA.

JaHHbIM npubop nMmeeT OTMETKY 0 Co-
OTBETCTBMM €BPONENCKUM HOpPMaMm
2012/19/EU ytunusaummn anektpuye-
— CKUX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl ONpeaenAlT AENCTBY-
toLLine Ha TeppuTopun EBpocotosa
npasvna Bo3Bparta v yTuansauuu cra-
pbIX NPMBOPOB.

16 CepBucHafa cnymx6a

MoapobHyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKETE 3anpoCUTL B
Hallen cepBUCHOM cnyxbe, y Ballero npoaasLa unu
HanTK Ha Hallem cawTe.

Mpu 0bpallileHnn B CEPBUCHYIO CNY>KOY YKaXKUTE HOMEP
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cny)Obl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbBIX CNY*O UK Ha Ha-
Lwem Beb-caiTe.

InA aoctyna K KOHTakTam Cny>k6 KNMEeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe Ucnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOYHWKM CBETA Krlacca SHeproag-
¢dektuBHOCTH G. MICTOYHMKM CBETA NpeanaratoTcA B Kade-
CTBE 3an4acTu U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBKO crieunanb-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOr0 KBaNMPULMPOBaHHLIM NeEPCo-
Hanom.
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MmnopTtep/OpraHusauma, npuHMMaroLLan NpeTeHsnn no
kauvectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BECX Xoym
AnnawvaHcac)» Pecnybnuka KasaxcrtaH, r. Anmarsl, yi.
Xamku MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bl ycTpoicTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWX HEUCNPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHLIN KOHTaKT-
LeHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUNbHBIX TENEPOHOB).
CaenaHo B Kutae

16.1 Homep uspnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bebl
HanaeTe Ha pUpMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpOoHE ABepLbl.

E-Nr: FD: ZNr. CE )‘_{

Type



https://www.bosch-home.ru

YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble Npubopa u HoMep Tenedo-

Ha CepBVICHOVI CJ'Iy)'KébI, Bbl MOXXeTe 3anncartb 3TN AaH-
Hble.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

17 Y Bac Bce nonyuutca!

3necb Bbl Hanaéte 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK ANA
MPUroTOBNEHUA Pa3IMYHbIX TUMOB BNtoJ, a TaKXKe pPeKo-
MeHAaLWU OTHOCUTENIbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCYAbI.
Bce pekomeHaaunn noaobpaHbl C y4ETOM XapaKTepu-
CTUK MMEHHO Ballero npubopa.

17.1 PekomeHayeman nocnenoBaTenbHOCTb
AeACTBUN

PekomeHpauua: MNpubop nmeeT 3anporpaMMMUpoBaH-
Hble yCTaHOBKM AnA 6onbLioro Beibopa 6ntoa. Ecnu Bl
XOTUTE BOCMONb30BaThLCA 3aJaHHbIMWU YCTaHOBKaMMU, UC-
nonb3yiTe NporpaMmel aBTOMaTUYECKOro NPUroToBe-
HUA.

A NMPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
MpoAyKTbl C TBEPAON KOXKYPOW MIU LLKYPKOW MOTYT non-
HYTb BO BPEMSA W NOCIe HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuTb AMLA B CKOpAyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble Alla B cKopnyne.

Hukorza He roToBbTE MOSINIOCKOB U pakooBpasHbIX.
Mpv NpUroToBNEHUM AMYHULBI-TNA3YHBM NPOKOIUTE
MENTOK.

» VY npoAayKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXKYPOW MIIN LLKYP-
KOW, Hanpumep, AGNOK, NTOMUAOPOB, KapTodend, co-
CHCOK KOXXypa MK LLUKYpKa MOryT NonHyTb. [1pokonu-
TEe KOXXYPY WK LLKYPKY Nepea HarpeBaHUeM.

BHUMAHMUE!

MpoayKTbl, coaepaLlne KUCOoTy, MOryT NoBpeaunTb pe-

LIEeTKY

» He KnaawTe nNpolyKTbl, COAEpIKaLLMe KUCTOTY, Takue
KaK QPYKTbl UK BEIMOYEHHbIE B KUCIIOM MapuHaae
6ntoa AnA NPUroTOBNEHWA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LIETKY.

3ameTKa: YKasaHue AnA I10]1b3OBaTEJ19I71, UMeEeroLLHUX
annepruro Ha HUKesb

B peakux cnydyaAax Ha npoAyKTtax MOryTt oCtatbCA He3Ha-
yuTtenbHble Cliebl HUKENA.

1. BobibepuTe noaxoaniuee 61040 U3 CriMcKa.

PeKomeHpauuu
= Ecnu Bbl UcTionb3yeTe npubop Brnepsble, cneayinte
AaHHbIM YKa3aHUAM:
— - "besonacHocts", Ctparnya 120
— — "KoHgeHcat", CtpaHuya 129
= Ecnu Bbl HE MOXKETe HalTh xenaemoe 61040 UK
BapuaHT NpMMeHeHua npubopa, OpUeHTUpynTeCh
Ha pekomeHzauuu ana nogobHoro 6ntoaa.
2. 3BnekuTe NpMHaANIEXHOCTH U3 padouei Kamepebi.
3. BuibepuTe NoAXOAALLYHO NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTH.

Mcnonb3yinte nocyay u NPMHaANEXHOCTHU, YKa3aHHble
B COBETax Mo yCTaHOBKaM.

4. TpeaBapwTenbHO pasorpesaiTe NPUOoP, TONLKO ecnu
3TO yKas3aHo B peLenTe Uin pekoMeHaauuax no ycra-
HOBKaM.

5. BbInonHWTe ycTaHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMeHAauWAMM N0 yCTaHOBKaM.

6. A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owuinapvBaHua!
M3 oTKpbITOM ABEepLUbI NpUBopa MOXET BbipBaThCA ro-
pAumni nap. MNMpu onpenenéHHoi Temneparype oH Mo-
YKET ObITb HE BUAEH.
» OCTOpOXKHO OTKpbIBaTE ABEPLY Npubopa.
» He noanyckaiTte aeteit 6nmsKo K npubopy.

Koraa 6éntofo 6yaeT rotoBo, BeIKNoUUTE NpUbop.

17.2 PasmopaxuBaHue, pasorpesaHue 1
AoBeAeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANA pasMoparknBaHua, pasorpe-
BaHWA U foBeAeHWA 6ntoa 0 FOTOBHOCTU B PEXXMME MH-
KPOBOJIH.

Bpema npurotoBneHWA 3aBUCUT OT UCMONb3YEMOM MOCY-
Abl, @ TaKXKe TemMneparypbl, KONMYeCTBa U CBOUCTB Npo-
aykToB. [MoaTomMy B Tabnuue yKasbiBaeTcA AUanasoH 3Ha-
YeHW. HaunHanTe ¢ HaMMeHbLLEero 3HavYeHus u, ecnm
Heob6XxoaMMOo, B CrieaytoLmii pas yctaHoBuTe Temnepa-
TYpHOe 3HayeHue uyTb Boilwe. Ecnu Bbl roToBuTe 611040 B
KONUYecTBe, OT/IMYHOM OT YKasaHHOro B Tabnuuax, pyKo-
BOACTBYWTECH OOLLMM NpaBuIoOM: AnA ABOWHOIro obbema
TpebyeTcA noyTu B ABa pasa bosblue BpeMeHu, 451A no-
FIOBMHHOro o6bemMa — NnoyTu B ABa pasa MeHbLUe.

CoBeTbl N0 pasmopayUBaHUIO, pa3orpeBaHuIo U
[oBefieHUIo 610 A0 rOTOBHOCTH B peXumMe
MUKPOBOJIH

Cnegayiite aTMM coBeTaM, YToObl MOSYUYUTb XOPOLLKI pe-
3ynbTaT Npu pasmMopaXkuBaHWu, pasorpeBaHun 1 aoseje-
HUM 6RO 10 TOTOBHOCTU B PEXMME MUKPOBOJH.

PacnonoxeHue CoseTt

Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL YBenuybTE UK coKpaTuTe
KOJIMYECTBO, HE YKAa3aHHOEe BPEMA MPUTrOTOBNEHWA, PY-
B Tabnuue. KOBOZACTBYACb Cneayto-
MM MPaBUIOM:
= J1BOWHOW 0O BHEM MOYUTH
BABOE yBeMuMBaeT
BPEMA MPUroToBNEHNA
= [lonosuHa o6bEMa co-
KpallaeT BpeMsA npuro-
TOBNEHWA BABOE
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PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHaMU

3ameTKa:
YKasaHWA No NpUroToB/IEHNUIO

= Kcnonb3yiTe OTKPLITYIO Nocyay, NPUroAHyo ANA UCTONb30BaHWA B MUKPOBOHOBOK Neyu.
= [lonyTHo 2-3 pasa nepemeLluaiTe UM nepeBepHUTe NPOoAYKThI. [pu NnepeBopaunBaHum crneite o6pa3oBaBLLYHOCH

XUOKOCTb.

= He)XHble 4acTu, HanPUMEpP, HOXKKU U KPBLIBILLKM LbINIEHKA UK XKUPHbIE KpalHUE YacTu KapKOoro, MOXHO HaKpbITb
HeBGOoNbLUMMMU KyCOUKaMu1 antoMuHUeBon Gonbru. MNpu 3ToM antoMUHUEBaA (Ofbra He A0MKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX

CTeHOK npubopa. Mo McTeueHnn NoNOBUHLI BPEMEHHU PasMOpParKUBaHWUA GOSIbry MOXHO CHATb.

bnrono MpuHaanexHocTu/nocyna Mpu- MoLUHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
HaanexHocTtu/nocyna BOJIH B BT HUA, MWUH
loBAAMHA, TenATMHA unu cBuHMHa  OTKpbITaa nocyaa 1.180 1.15
KYCKOM (Ha KoCTH 1 6e3 KoCTH), 2.90 2.10-20
800 r
oBAAWHA, TenATUHA unm cBuHMHA  OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.20
KYCKOM (Ha KOCTH 1 6e3 KOCTH), 2.90 2.15-25
1,0 kr
loBAauHa, TenAatuHa unu ceuHnHa  OTKpbITas nocyaa 1.180 1.30
KyCKOM (Ha KoCTH 1 6e3 KocTw), 2.90 2.20-30
1,5 Kkr
'oBAAMHA, TenATUHaA unm ceBuHMHA  OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.3
KyCO4YKamu Uiv NOMTUKaMM, 2.90 2.10-15
200"’
oBAAWHaA, TenATUHA unm ceuHMHA  OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.5
KYCOYKaMu UK NOMTUKaMM, 2.90 2.15-20
500"
loBAauHa, TenATMHa unu ceuHnHa  OTKpbITas nocyaa 1.180 1.8
KycouKamu Uiv NoOMTUKaMM, 2.90 2.15-20
800r'’
MacHoM dpapLu, CMeLLaHHbIR, OTKpbITaA nocyaa 90 10-15
2002
MsacHoOM dpapLu, CMeLUaHHbIR, OTKpbITaa nocyaa 1.180 1.5
500r2 2.90 2.10-15
MacHon dpapL, cmewaHHbin, 800 1 OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.10
2.90 2.5-10
MTMua, uenMKom Unu Kyckamu, OTKkpbITaa nocyaa 1.180 1.8
600 r 2.90 2.10-15
MTvua, uenMKoM UK KycKamu, OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.15
1,2 Kr 2.90 2.25-35
Y1Ka, 2,0 Kr OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.20
2.90 2.30-40
PuibHoe ¢une, pbibHblE KOTNETHI OTKkpbiTaa nocyaa 1.180 1.5
WM NOMTUKM, 400 1 2.90 2.10-15
Pbi6a, uenukom, 300 r OtkpblTaA nocyaa 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pui6a, uenukom, 600 r OTKpbiTaA nocyaa 1.180 1.8
2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEK, OTKpbITaA nocyaa 180 10-15
300r
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK, OTKpbiTaa nocyaa 1.180 1.8
600 r 2.90 2.5-10
OpyKTbl, AroAbl, HanpuMmep, manu-  OTKpbITaa nocyaa 180 7-10

Ha, 300 r !

' Otaenute Apyr OT Apyra pa3MOPOXKEHHBIE YACTH.
2 [locTaHbTe pasMOpPOXXEHHOE MACO.
® PaamopakuBaiite TONbKO BbiNeuky 6e3 rnasypu, ClIMBOK, XenaTuHa Uin Kpema.
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Bnrogo

MpuHaanexHocTu/nocyaa MNMpu-

MoLHOCTb MUKpPO-

Bpemsa npurotosne-

HagnemxHocTu/nocyaa BONH B BT HUA, MUH

@OpyKTbl, AroAel, Hanpumep, manun-  OTKpbITaa nocyaa 1.180 1.8
Ha, 500 ' 2.90 2.5-10
CnuBouHoe macno, pactaninsa-  OTKpbiTaA nocyaa 1.180 1.1
Hue, 125 2.90 2.2-4
CnuBoyHoe Mmacno, pactannimBa-  OTkpbiTaa nocyaa 1. 360 1.1
Hue, 250 r 2.90 2.2-4
Xneb, uenuxkom, 500 r OTKpbITaa nocyaa 1.180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb, uenukom, 1,0 Kr OTKpbiTaA nocyaa 1.180 1.12

2.90 2.15-25
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cao6- OTKpbITaA nocyaa 90 15-25
HbIV nupor, 500 r ®
Mupor, cyxo, Hanpumep, cao6- OTKpbiTaA nocyaa 1.180 1.5
HbIi nupor, 750 r @ 2.90 2.10-15
Mupor, couHbin, Hanpumep, Ppyk- OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.5
TOBbIV NUPOT, TBOPOXKHbIWA NUPOT, 2.90 2.10-15
500r°®
Mupor, couHbl, Hanpumep, opyk- OTKpbITaa nocyaa 1.180 1.7
TOBbIV NMUPOT, TBOPOXKHLIA NUPOT, 2.90 2.10-15

7503

' Otaenute Apyr OT Apyra pasMopOXeHHbIe YacTu.
2 locTaHbTe pa3MOpPOXEHHOE MACO.
® PaamoparkuBaiiTe TONbKO BhiNeuky 6e3 rnasypu, ClIMBOK, XenaTuHa Uin Kpema.

PasmopaxusaHue U pasorpesaHue 6ntoq rny6oKkon 3aMOpoO3KH

3ameTKa:
YKasaHuA no NPUroToBJIEHUIO

= Mcnonb3yiTe 3aKpbITytO NOCyAy, MPUroAHYO ANIA UCMONb30BaHUA B PEXWME MUKPOBOJIH. Bbl MOXKeTe HakpbITb 611040
TapenKkow unu cneumanbHOM KPbILLKOKW, MpeAHa3Ha4YeHHON ANA UCMOMb30BaHUA B PEXXMME MUKPOBOJSH. BeiHbTE nony-

dabpuKaTtbl U3 YNAKOBKH.

PaBHoMmepHo BInoxkute 6ntofo B nocyay. MNnockue nonypabpukatel AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BLICTPEE, YEM BLICOKME.
MonyTHo 2—3 pasa nepemeLLante Unu NepesepHUTE NPOAYKTHI.
Mocne pasorpeBanuA aaite 6noay NocToATb 1—2°MUHYTHI.

Bntoga otnatot Tenno nocyae. lMocyaa MOXeT oueHb CUIbHO HarpeBaTtbeA. Mcnonb3ayite NpuxBaTKy.

bnrono

MpuHaanexHocTU/nocyna

MoLHOCTb MUKpPO-

BpemA npuroToene-

BOJIH B BT HUA, MUH
MeHto, nopunoHHoe 6o, roto-  3akpbiTas nocyaa 600 10-15
Boe 6ntoao, 300400 r
Cyn,400r 3akpbiTasa nocyaa 600 8-15
Pary, 500 r 3akpbiTas nocyaa 600 10-15
Pary, 1 kr 3akpbiTaa nocyaa 600 20-25
JIOMTHKM MK KYCOUKM MAca B CO-  3aKpbiTaa nocyaa 600 25-30
yce, Hanpumep, rynaw, 500 r
JIoMTMKM nnm Kycouku mAca B co-  3akpbiTaa nocyaa 600 25-30
yce, Hanpumep, rynaw, 1 Kr
Pbi6a, Hanpumep, Kycouku ¢oune,  3akpbiTasa nocyaa 600 10-15
400 r
Puiba, Hanpumep, Kycoukn pune,  3akpbiTasd nocyaa 600 18-20
800 r
"apHuUpbl, HanpuMmep, puc, Maka-  3akpbiTaa nocyaa 600 2-5

POHbI, J0BEAEHHble 10 FOTOBHO-
ci, 250 r°

! ﬂOéaBMTb B 6111010 HEMHOIO BOAbI.

145



ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bnrono MpuHaanexHocTU/nocyna MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoene-
BOJIH B BT HUA, MUH

["apHupbl, HaNpUMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 600 8-10
POHBI, JOBEAEHHbIE IO FOTOBHO-
ctm, 500’
OBoLuu, HanpMMep, ropoLLEK, 3akpbiTasa nocyaa 600 5-8
OGPOKKOM, MOPKOBb, MOC/E Npes-
BapuTenbHon o6paboTku, 300 r '
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLExK, 3akpbiTaa nocyaa 600 14-17
BPOKKONN, MOPKOBb, NocNe npea-
BapuTenbHoi o6paboTku, 600 '
LLnuHar, 500 r 3akpbiTasa nocyaa 600 11-16
1 No6aBuTb B 611040 HEMHOIO BOAbI.
PasorpeBaHue B peXXUmMe MUKPOBOJH

3amertKa:

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owuinapvsaHua!
Mpu HarpeBaHMK XNOKOCTU BO3MOXKHA 3aAeprKKa 3aKu-
naHuA. B aTOM crnyyae Temnepartypa KuneHus agocturaet-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XUAKOCTU XapaKTEPHbIX Ny3bIpb-
KoB. PekoMeHayeTcA cobnoaarb OCTOPOXHOCTb AaKe
NPU HE3HAYUTEIbHOM COTPACEHUN EMKOCTH. ['opAYan
YXMAKOCTb MOXET BHE3anHoO HayaTb CUNBHO KUMETb U
Opbisratb.
» [lpu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb NTOXKKY.
OT0 NOMOXKET U3berkathb T.H. OTIOXEHHOIO 3aKuna-
HWA.

Y O

BHUMAHMUE!

ConprKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto pabouel Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuIo

MCKp, KOTOpbIe MOTYT NMOBPeAUTb NPUGOP UK BHYTPEH-

Hee CTEKNOo ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, YToObl MeTanMyeck1e npeameTbl
(HanpuMep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyei kamepsl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABEPLIbI.

YKasaHuA no NpuUrotTossiEHNIO
= Mcnonb3yiTe 3aKpbITYIO Nocyay, NPUroAHYO ANA UC-
NosIb30BaHUA B PEXUME MUKPOBOJSH. Bbl MoXkeTe Ha-
KpbITb 6010 TAPENKON MK CNEeUnanbHOM KPBILLKOK,
npeAHasHa4YeHHOoW AnA UCMOMIb30BaHWUA B PEXMUME MU-
KpOBOJH. BblHbTE nonydabpuKatsl M3 yNakoBKMU.
= PaBHOMEpPHO BbIOXKUTe O6ntoao B nocyay. Nnockue
nonypabpuKkaTtbl 4OXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbICTpeEe,
yeM BbICOKME.
= [lonyTHo 2—-3 pasa nepemMeLlanTe unu nepeBepHUTe
NPOAYKTHI.
= [locne pasorpeBaHua gante 6ntogy noctoAts 1-2°Mu-
HYTbI.
= bnioga otagatot Tenno nocyae. Nocyaa MoxeT o4eHb
CUNbHO HarpeBaTtbcA. Mcnonb3yite npuxearky.
= JleTCKoe NuTaHue:
— CraBbTe Ha pelUéTKy ByThiNoUYKkKu 6e3 COCKU Unu
KPbILLKK.
— [locne HarpeBa TWarenbLHO NepemeLLanTe unv B3-
BornTaiTe coaepIKMMOe.
— O6nAs3aTtenbHO NpoBepATe TemrepaTypy AETCKOro
nUTaHKA.

Bnrono MpuHaanexHocTU/nocyna MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, MUH

MeHto, nopuunoHHoe 6ntoao, roto-  OTKpbiTaa nocyaa 600 5-10

Boe 6ntoao, npum. 400 r

Hanutku, 200 mn Crekno 900 1-2
[MocTaBbTe B CTaKaH NOXKY

Hanutku, 500 mn Crekno 900 2-4
[MocTaBbTe B CTaKaH NOXKY

IeTtckoe nutaHue, Hanpumep, 6y- CraBbTe OyTblIOUKM 6€3 cocku unn 360 1-2

TbITIOYKM C MOJIOYHON CMEChHO, KPbILLKKM Ha AHO pabouei kKamepbl

150 mn '

Cyn, 2 Tapenku, npum. 175 OTKpblTaA nocyaa 900 4-5

' Mocne Harpesa TWaTENLHO NEpeMeLLaiTe unu B3bonTante coaeprkumoe. Cneaute 3a Temnepartypo.

2 No6aBuTb B 611040 HEMHOr0O BOAbI.
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Bnrono MpuHaanexHocTH/nocyaa MoLLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HUA, MUH

Cyn, 4 Tapenku, npum. 175 OTKpbiTaA nocyaa 900 5-6

JIoMTWKKM nnn Kycoukm mAca B co-  3akpbiTaa nocyaa 600 10-15

yce, Hanpumep, rynsaw, 500 r

Pary, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 600 5-10

Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 600 10-15

Osoluu, 150 r? OTKpbITaa nocyaa 600 2-3

Osouuu, 300 r 2 OtKpbITaa nocyaa 600 3-5

' MNocne HarpeBa TWaTenpHO nepemellainTe unu Bsbontante cogepxumoe. Cneaute 3a TemnepaTypon.
2 No6asuTb B 61010 HEMHOIO BOAbI.

MpuroToBneHue ¢ MUKPOBONHAMH

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBEHNIO

= [cnonb3ayiTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUroAHy0 ANIA UCNONb30BaHUA B PEXUME MUKPOBOSH. Bbl MOXKeTe HakpbITb 611040
Tapesikon UK cneunanbHON KPLILKOW, NpeaHasHauYeHHoW ANA UCNONb30BaHUA B PEXXUME MUKPOBONH. BbiHbTe nony-

habpuKaTbl U3 YNAKOBKH.

npunpas.

PaBHoMepHO BbInoxxuTte 6ntoao B nocyay. MNnockve nonygpabpukatsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbICTpEe, YEM BLICOKME.
Mocne pasorpeBaHua gante 604y NocToATb 1—2°MUHYTHI.
Bntoga otgatot Tenno nocyae. lNMocyaa MOXET O4eHb CUIbHO HarpeBaTtbecA. Mcnonb3ayinte npuxsaTtku.

OpuruHanbHbIM BKYC 6ntoaa B 3HaUMTENbHOW CTeneHn coxpaHaeTcA. Mcnonbsyinte ymMepeHHoe KOTMUYECTBO COSU U

= OBOLUM M KapTOdesb HapeXbTe Ha KYCOYKU 0AMHaKoBOM BenuunHbl. Ha kaxkasie 100 r npoaykTta AobaBbTe 1—2 CT.J.
BoAbl. Bpemsa oT BpeMeHu nepemeLumsarh.
= K pucy aobaBbTe ABOWHOE KONIMUYECTBO XKUAKOCTH.

bnrogo MpuHaanexHocTU/nocyna MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, MUH
LibinneHoK, uenukom, oxnaxkaeH-  3akpbiTaA nocyaa 600 30-35
HbIM, NOTPOLUEHbIR, 1,3 Kr
Pui6Hoe ¢une, ceexee, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 600 10-15
OBoluu, ceexue, 250 r 3akpbiTasa nocyaa 600 5-10
OBoluu, cBexune, 500 r 3akpbiTaa nocyaa 600 10-15
Kaptodenb, 250 r 3akpeblTas nocyaa 600 8-10
Kaptodens, 500 r 3akpeblTas nocyaa 600 10-15
Puc, 125 1 + 250 mn Boabl 3akpbiTaa nocyaa 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc, 250 r + 500 mn BoAbl 3akpeblTas nocyaa 1.600 1.8-10
2.180 2.20-25
Cnaakue 6ntoga, Hanpumep, ny-  3akpbiTad nocyaa 600 5-8

JVHT (BbICTPOro NPUroTOBNEHUA),
500 mn'

' B npouecce NpurotoBneHusa 2—3 pasa nepemeLlante BEHYMKOM ANA B3OGMBaHWA.

MyauHr U3 nopoLluKka anAa nyauHra
/\ NPEOYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6nofa otaatoT Tenno. I'Iocyua MOXXET CUJIb-

HO HarpesaTbCA.

» Yr06bI M3BNEUL MOCYAY W NPUHALANEHOCTHU U3 pado-

4yen Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpuxBaTKu.

1.

B BbICOKOM NocyAae, NPUroaHoN ANA UCMONb30BaHUA B
MMWKPOBOMHOBOM Neyn, cMeLlaiTe oaHy yNaKkoBKy no-
poLuKka AnA NyAuHra ¢ caxapom, 3anente HeboNbLLUM
KOIMYECTBOM MOJIOKa, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMA-
MM Ha YNakoBKe, ¥ pasmeLuaiTe, ytobbl He oBpasoBa-
JIUCb KOMOUYKM.

Jo6aBbTe ocTaBLUMitcA 06beM MonoKa M nepeme-
LwanTe.

MocTtaBbTe nocyay B padouyto Kamepy U 3akpoiTe
ABepuy npubopa.

BbinonHute HacTporku npuéopa B COOTBETCTBUU C CO-
BETaMM M0 YCTaHOBKaM.

lMepemeluaiiTe B NepBbIi pas yepesd 3 MUHYTHI. 3aTtem
NOMELLUMBAaNTE KaXKAYIO MUHYTY A0 AOCTUXKEHUA XKe-
naemMoM KOHCUCTEHLMH.

Bpema npurotoBneHuA 3aBUCUT OT TemMneparypbl Mo-
NOKa M UCNonb3yemMow nocyabl.
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MonKopH AnNA NPUroToBNeHUA B MMKPOBOMIHOBOM Neuu

3amerTKa:

YKasaHuA No NpUroToBreHUIo
= Kcnonb3yiTe »apornpoyHyto NIOCKYHO CTEKNAHHYIO nocyay. He ncnonbayite pappop Mnu cUabHO BbIFHYThIE TApENKM.

Bceraa ctaBbTe CTEKNAHHYHO MOCYAy Ha PELUETKy.
BpemsA npuUroToBneHuA 3aBUCUT OT KOSIMYECTBA NPOLYKTOB.
nA Toro, yto6kl NOMKOPH He NMOAropes, BbIHUMAaNTE W BCTPAXMUBANTE NaKeT ¢ NonKopHoM uepe3 1 MuHyTy 1 30 ce-

KyHA. OCTOpPOXKHO, MaKeT ropA4nm!

Bnrono MpuHaaneHocTU/Nnocyaa MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, MUH
[MonKopH AnA NPUroToBNEHUA B PeweTka 600 3-5

MWUKpPOBOJSIHOBOKW neuun, 100 r

CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb

CoBeTbl N0 pasmopaXUBaHUIO, pa3orpeBaHuIo U

AoBeAeHUuro 6]1I'O.E| A0 rOTOBHOCTHU B peXxume

MUKPOBOIJIH

Cnegyiite aTMM coBeTaMm, YToObl NMOMYUYUTb XOPOLLUKI pe-

3ynbTaT Npyu PasmMoparkuBaHWu, pasorpeBaHnn U Joeese-

HWMK BNIOA 10 TOTOBHOCTH C UCMOJSIb30BaHUEM MUKPO-

BOJIH.

3agaua

CoBert

Bawwe 611040 CnMLWKOM cy-
Xoe.

= CoKpaTtuTe Bpems npu-
roTOBSIEHUA UM YMEHb-
LLMTE MOLLHOCTb MU-
KPOBOJH.

= Hakpoiite 6nto40 v ao-
6aBbTe OONbLLE XUIKO-
CTW.

Bntogo no ncreuexmn Bpe-
MEHMW He pa3aMopOo3nnoCh,
He pasorpenoch Unu He
Z0LLNO A0 rOTOBHOCTH.

YBenunybTe BpeMA Npuro-
ToBneHuA. MNpoayKTbl
6onbLiero o6bema u
6onbLuel BLICOTHI TPeByoT
6onbLue BpeMeHu ana 06-
paboTKu.

Mo ucteueHunm BpemeHu
611040 CbIpoe BHYTPH, HO
neperpeToe CHapy>u.

= BpemA OT BpeMeHu
nepemeLunBanTe.

" YMEeHbLUUTE MOLLUHOCTb
MWUKPOBOJH U YBENNYb-
Te BpemA npurotosne-
HUWA.

[Mocne pasmopaxxusaHua
nTMLa UKW MACO CHapY>K
MArkne, a BHyTpM eLle He
oTTafANM.

= YMeHbLUUTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

®  KpynHble NPOAYKTHI
nepeBepPHNUTE HECKOSb-
KO pas.

17.3 Muporu 1 BbiNne4yka

CoBeTbl o yCTaHOBKaM AnA npurotoBneHuA nuporos u

BbINEe4Kun.

Temneparypa n NPOAOIKUTENbHOCTb BbINEKaHWUA 3aBU-
CAT OT KONMYecTBa TecTa U OT ero CBOWCTB. [1oaTomy B

Tabnuue yKasbiBaeTcAa AnmanasoH 3HayeHun. HaunHawre ¢

HanMeHbLLUero 3Ha4eHuAa u, ecinu H606XO£I,VIMO, B cneay-

Muporu B popmax
3ameTKa:

YKasaHua no NPUroToBJIEHUIO
= CoBeThbl N0 yCTaHOBKaM paccCyunTaHbl HA NOCTAHOBKY 6ntona B He pasorpeTblﬁ npeaBapuUTesibHO I'IpVI60p.
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tOLLMI pas yCTaHOBWUTE Temnepatypy 4YyTh Bbilwe. MNpu 6o-
niee HU3KoW TemMnepartype 610 NoapyMAHUBAETCA paB-

HOMepHee.

PekomMmeHAaauuu no BbileKaHUIO

Mbl noAroTOBMM HECKOJSIbKO COBETOB ANA AOCTUMXKEHUA
Haunydwlero pesysbraTta BblNeKaHUA.

PacnonoxeHue

Coset

Bobineuka 4omKHa NoAHK-
MaTbCA PaBHOMEPHO.

= CMmasbiBanTe XUpom
TO/IbKO AHO pasbEMHOM
popMbl.

= [locne BbinekaHuA
OCTOPOXKHO OTAeNuTe
MUPOr HOXOM OT CTe-
HOK GOpPMBbl.

Menkue BbineyHble usae-
JINA HEe OOJDKHbI CKNeu-
BaTbCA B npouecce Bblne-
KaHunA.

MomellanTte nspenua Ha
paccTofHuu 2 cM Apyr oT
Zpyra. Toraa 6yaet aocra-
TOYHO MecTa, YToObI Bhine-
Kaemble U3AeNUA MOrJu
XOPOLLO NOAHATLCA U 3a-
PYMAHUTLCA CO BCEX CTO-
POH.

Y6eauTech, 4To Bblneyka
rotosa.

MpPOTKHWUTE NUPOr B CAMOM
BbICOKOM MeCTe epeBAH-
HOM nano4koi. Ecnu Tecto
He NpUIMNaeT K nanouxe,
MUpPOr roToB.

Bbl xotuTe neys no cob-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpueHTnpyinTech Ha noxo-
YKYIO BbINEYKY B Tabnuue
BbINEYKH.

HUcnonbayinte Gopmbl AnA
BbINEKaHWA U3 CUIMKOHA,
CTeKna, NiacTmka unm Ke-
PaMMKHK.

= dopma AoMKHA Bbl-
fAepxuBaTtb Temnepary-
py Ao 250 °C.

= B rakux popmax Bbl-
neyka nonyyuTca He Ta-
KOM PyMAHOW.

= B pe)xume MUKPOBOJIH
BPeMA NPUroToBNEHNA
MOXXET BbITb MeHbLLE,
uemM ykasaHo B Tabnu-
ue.
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= dopmy AnA nupora Bceraa cneflyet CTaBUTb Ha CEPEANHY PELLETKU.
= Mcnonb3ynTe }aponpoyHyto nocyay, NPUroAHyo AnfA NPUMEHEHUA B MUKPOBOSIHOBOM MeYMn.
= OopMbl ANA BbINEKAHUA U3 METaIa MOXHO MCMO/b30BaTh TONbKO 63 BKOUEHUA PEXKUMA MUKPOBOJTH.
®  Jlyywe BCero noaxoAnT TEMHble MeTannmyeckue GopMbl ANA BblNeKaHWA.
Bnroao MpuHaanex- BbicoTa Bua Ha- Temneparty- MowHocTe Bpemsa npu-
HocTW/nocyaa YCTaHOBKM rpeBa pa, °C MWUKPOBONH rOTOBJEHUA,
B BaTTax MHH.
CAao6HbIv nupor, obblyHoe — dopma «Be- ~ 170-180 90 40-50
TecTo' HOK» WK npA-
MOyronbHaa
¢dopma
CrobHblii nupor, ToHKoe Te-  ®opma «Be- ~ 150-170 - 70-90
CTO (HanpuMMep, NEeCOYHbIA  HOK» WMNK NpA-
nupor) MOyronbHaa
dpopma
Kop»x ana Topta us tecta dopma ana ~— 160-180 - 30-40
AnA Kekca KopXKa AanA
TopTa
®pyKTOBLIVA NUPOT, TOHKMK,  PasbemHan ~— 170-190 90 30-45
U3 Tecta AnA Kekca unM yaweob-
pasHaAa ¢opma
BuckeuTHLIM TOPT, 3 AlUa PasbémHan ~ 170-180 - 30-40
dopma
26 cm
@O pyKTOBbIN/TBOPOXKHbIN PasbémHuan ~— 170-180 180 35-45
TOPT W3 NECOYHOro TecTa' dopma
@26 cm
Muuua Kpyrneit npo-  ~— 220-230 - 15-25
TMBEHb ANA
nMuubl
MKaHTHBIM NUpor, Hanpw- PasbémHan ~— 200-220 - 50-70
Mep, Kull Ppopma
@ 26 cm
OpexoBblit nupor PasbémHan ~— 170-180 90 30-35
dpopma
@26 cm
JpoxoxkeBoe TecTo ¢ coyHon Kpyrneld npo-  ~— 170-190 - 55-65
HauYMHKOM TMBEHb ANA
nuuLbl
lMneteHka u3 apoxokesoro  Kpyrnibii npo-  ~— 170-190 - 35-45
Tecta 13 500 r MyKu TUBEHb ANA
nmuubl

' OcTaBbTe NUMPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpumM. Ha 20 MUHYT.

MenkKas Bbineyka
3ameTKa:

YKasaHua no NpUroToBJIEHUO

= CoBerThl N0 yCTaHOBKaM pacCyuUTaHbl HA NOCTAHOBKY 6noJa B He pazorpeTblﬁ npeaBapuUTesibHO I'IpVI60p.

= Qopmy AnA NuMpora BCeraa cnefyeT CTaBUTb Ha CEPEaNHY PELLETKM.

u ny‘-ILLle BCEro NoAaxoAAT TEMHble MeTanIMyeckue dopMbl AnA BbiNEKaHUA.

Bnono MpuHaanemHo- BeicoTta ycta- Bupg Harpe- Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-
ctu/nocyna HOBKHU Ba TOBMNEHHA,
MUH.
Menkoe neveHbe Kpyrneit npotn-  ~— 150-170 20-35
BeHb ANA nuuUb
MuHaanbHoe neyeHbe Kpyrnbit npotn-  ~— 110-130 35-45

BeHb A/1A nNuuubl
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bnrogo MpuHaanexHo- Bbicota ycta- Bupg Harpe- Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-

cTtu/nocyna HOBKH Ba TOBJIEHUA,
MUH.

Bese Kpyrnbit npotn-  ~— 100 80-100
BeHb ANA N1uubl

Kekcbl dopma anAa Kek-  ~— 160-180 35-40
COB Ha peLLéTKe

Beineuka u3 cnoéHoro tecta Kpyrnbit npotn-  ~— 190-200 35-45

BeHb AnA nuuubl

Xneb u 6ynouku
3ameTKa:

YKazaHuA No npuroToBneH1to
= CoBeThbl N0 YCTAHOBKaM pacCuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY OrtoAa B He pasorpeThii NpeaBapuTenibHo npubop.
= dopmy ANA NMpora Bceraa cnefyeT CTaBUTb Ha CEPEANHY PELLETKM.

= Jlyywe BCero noAxoAAT TEMHbIE MeTaNIMYeCKUE GOPMbI ANA BbINEKAHUA.

Bnono MpuHaanemHo- Bbicota ycta- Bupg Harpe- Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-

cTu/nocyna HOBKU Ba TOBMNEHHA,
MUH.

Xneb, 1,5 kr MpAamoyronbHaa ~— 1.230 1.10-15
dopma 2.200-210 2.40-50

Bynouku, Hanpumep, Bynodku us  Kpyrnblid npotu-  ~— 210-230 25-35

MLEHUYHON MYKH BEHb ANA NULULbI

CoBeTbl N0 BbiNeKaHUIO PacnonoxeHue Coset

Ecnu BbINeyka He yaanach, 34ecCb Bbl HalaéTe COBEThI,
KaK ynydllnTb pesynbTaT B CreayroLmni pas.

PacnonomxeHue

CoBert

Mupor onapaer.

®  lMcnonb3ynte Te uHrpe-
AVEHTLI, KOTOopble YKa-
3aHbl B peuente, 1
cobntofaiTte ykasaHua
MO NPUrOTOBIEHWIO,
npuseAéHHbIE B HEM.

=  Mcnonb3ynTte MeHbLue
XUAKOCTH.
Hnu:

= YMeHbLUUTE TeMnepa-
Typy BbiNeKaHuA Ha
10 °C u yBenuubTe
NPOAOMKUTENBHOCTD
BbIMEeKaHuA.

[Mupor cAULWKOM CyxoM.

[MoBbICbTE TEMMepaTtypy
BbinekaHuA Ha 10 °C u co-
KpaTtuTe NpoAoSIKUTENb-
HOCTb BbINEKaHUA.

BcAa noBepxHocTb Nupora
CNWLLKOM CBeTnan.

= [IpoBepbTe ypoOBEHb
YCTaHOBKM U NpuHaa-
NIEXXHOCTH.

= [loBbICbTe TEMNepaTy-
py BbiNeKaH1A Ha
10 °C.
Unu:

= YBenunybTe NPOAOIKU-
TeNbHOCTb BbIMEKaHUA.

Mupor He noapyMAHUNCA
CBEPXY, HO CIULLIKOM
CUINbHO NOAPYMAHUICA
CHM3y.

MocTaBbTe NUPOr Ha ypo-
BEHb BbILLIE.
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Mupor He noapyMAHUNCA

CHW3Y, HO CIULLIKOM CHJIb-
HO NMOAPYMAHWICA CBEPXY.

MNoctaBbTe Nupor Ha
YPOBEHb HUXKE.
YMeHbLUnTe Temnepa-
TYpY BbINEKaHWA 1 yBe-
NWYbTE NMPOAOIIKUTENb-
HOCTb BbINEKaHuA

Bbineuka noapymaHuBaeT-
CAl HepaBHOMEPHO.

MoHu3bTe TEMNepatypy
BbINeKaHuA.

OtpexxkbTe Heobxoau-
MO€ KOfM4yecTBO nepra-
MeHTHOI Bymaru.
Pasmectute popmy
ZUNA BbINEKaHWUA MO LEeH-
TPY.

dopmupyiite menkue
BbiNeYHble M3aenua
0MHaKOoBOro pasmepa
W TOMLUMHBI.

Bbineuka rotoBa CHapy»xu,
HO He Mponeknack BHYTPH.

YMeHbLInTe Temnepa-
TYpYy BbiNeKaHWsA v yBe-
NMYbTE NPOAOIKUTESb-
HOCTb BblNEeKaHWA.
JobaBbTe MeHblLUe
YKUOKOCTH.

Mpu NPUroToBAEHUM NUPO-
ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

CHayvana ncnekurte
AHO.

NcneuéHHoe gHo
nocbINbTe MUHAANEM
WY NaHUPOBOYHBIMHM
cyxapAamu.

BbInoXkuTe HauMHKy Ha
AHO.




PacnonomxeHue Coset

Mupor He oTaensaetcA oT = [locne BbineKaHus
dopMbI Nocre Toro, Kak JaWTe nMpory ocCTbITb B
€ro nepesepHyIu. TeueHne 5—10 MUHyT.
= AKKypaTHO oTaenuTte
CTEHKM nupora ot ¢op-
Mbl C MOMOLLIbIO HOXA.
= OnATb nepeBepHUTE
MUPOT U HECKOMNBKO pas
NpUIoXxuTe K popme
XonoaHoe BrnaxHoe no-
noteHue.
= B creayowmm pas
CMaXKbTe GOPMY M-
POM M MOCHINbTE NaHK-
POBOYHLIMU CYXapAMMU.

Mexxay dopmon u pelwét- = [IpoBepbTe, He 3arpAs-
KOV BO3HUKAIOT UCKPBI. HeHa nv1 popma cHapy-
K.
= I3MeHuUTe NONoXKeHue
dopMmbl B paboyei Ka-
mMepe.
= [IpofomkaiTe BbineKa-
HWe, BbIKIIOUYNB PEXKUM
MWUKPOBOJTH U YBENNYMB
NPOAOMKUTENBbHOCTD
BbIMeKaHuA.

17.4 apeHue v rpunb

CoBeTbl MO yCTaHOBKaM ANA *XapeHUaA Unu NpuroTosre-
HWA Ha rpune

Temnepatypa v BpeMA »KapKu 3aBUCAT OT KONMYecTBa
NPOAYKTOB M UX CBOMCTB. [NoaTomy B Tabnuue ykasbiBa-
eTCA AManasoH 3HayeHWi. HaumHaite ¢ HaMMeHbLUEero
3HaYEeHWA 1, ecnm HeoBX0AMMO, B CleAyHoLLni pas ycTa-
HOBMTE TeMnepaTypy YyTb BbILLE.

XapeHue B nocyne

Ecnu rotoButh 6ntoa B cneuuanbHoM nocyae, Mx MOXHO
fIerko BbIHYTb M3 paboyeit Kamepebl M noAaTb NPAMO B MO-
cyae. NpurotoBneHne B 3aKpbITOM NOcyAe NO3BOAAET CO-
Aepxkatb pabouyro Kamepy B YUACTOTE.

O6LwuMe cBeAeHHUA O apeHUU B nocyae

= Kcnonb3yiTte XaponpoyHyro nocyay, NPUroaHyo AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBONHOBOM MeYn.

= QopmMbl ANA KapeHUa U3 MeTania MOXHO UCMNOsb30-
BaTb TONIbKO 63 BKHOUYEHUA MUKPOBOTHOBOIO PEXXHU-
Mma.

= YcTaHoBMUTE NOCYAY Ha PELUETKY.

= [lpoBepbTe, NOMELLAETCA v nocyaa BHYTpU paboueit
Kamepbl.

= Jlyywe BCEro UCnonb3oBaTb CTEKNAHHYIO NOCYAy.
CraBbTe ropAvyo CTEKNIAHHYIO NOCYAY Ha CYXYH
noactaeKy. Ecnu noacraBka 6yaet MOKpoW unm xo-
NIOAHOWM, CTEKIIO MOXKET TPECHYTb.

= [locyaa MOXET O4eHb CUIbHO HarpesaTbcA. [oaTomy
NPV BbIHUMaHWU UCNONb3YUTE NPUXBATKM.

= Cneaywnte nHpopmauuv NponsBoanTena o nocyae Anq
YKapeHuA.

OTKpbITaa nocyna
MUcnonbayitte nocyay AnA »KapeHua ¢ BbICOKUMU BopTH-
KaMu.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

3aKkpbiTasa nocyaa

= Kcnonb3ynte NOAXOAALLYH, XOPOLLO NpUerarwLLyro
KPbILLIKY.

= [lpu NpuroToBieHWN MAca cobntoaanTe paccToaHne
MeXxay NPOAYKTOM U KpbILLKOK He MmeHee 3 cM. MAco
MOXeT MPUMNOAHATLCA.

= [TMua, MACo M pbiBa NOKPLIBAKTCA XPYCTALLEN KO-
POUYKOM U B 3aKPbITOW XKapoBHe. Mcnonbaynte »apos-
HIO CO CTEK/AHHOW KPLILLKOW. YcTaHoBuTe Bonee Bbl-
COKYIO Temneparypy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owunapuBaHua!

Mpu OTKPbLIBAHUM KPBLILLKK MOCNE NPUrOTOBNEHUA MOXKET

BbICBOOOXXAaTbCA 04EHb ropAumMiA nap. MNpu onpenenéx-

HOW TeMnepaType OH MOXET ObiTb He BUAEH.

» [logHWMaiTe KPbILWKY TaK, YToObl FopAYMiA Nap Mor
YITW B CTOPOHY, NPOTUBOMOOXHYIO OT Bac.

» He noanyckaite aetei 6nu3Ko K nprbopy.

MpumeyaHua
= [locTHOE MACO UK TyLIEHoe MACO

— BneWTe B nocyay »MAKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 ¢,
HanpuMmep BoAy, BUHO, YKCYC M T.M.

KonnuectBo »MUAKOCTH 3aBUCHT OT copTa MACA U1
OT MaTepwuana nocyabl, a TaKKe OT TOro, UCMosNb3y-
eTe NN Bbl KPbILLKY.

[Mpn NPUroToBAEHUU B SMASIMPOBAHHOW UK TEM-
HOW MeTannMyecKoi aposHe Heobxoanmo aoba-
BUTb BOJbLUE XUAKOCTU, YEM MPU NPUTOTOBAEHWUH
B CTEKJIAHHON nocyae.

Mpu npurotoBReHU TyLIEHOTO MAca AobaBbTe
HEMHOro 6OonbLLE XUAKOCTMU.

— B npouecce »xapeHua xxuarocTte ucnapurca. MNpu
HEOBXOAMMOCTHU HUAKOCTb MOXKHO aKKypaTHO A0-
nuBearb.

— [lo ncreyeHnn NoNOBUHLI BPEMEHW NPUTOTOBIIEHNA
nepeBepHUTE KyCKK MAca.

= Puiba

— MMpv Tywenuun poibbl BReiTe B nocyay 1-3 ctono-
BbIX JTOXKK YXMAKOCTHU, HaNnpUmMep, MIMMOHHOIO CO-
Ka MNKn yKcyca.

MpuroTtoBneHue Ha rpune

[nA nonyyeHuAa NoKapucToi KOPoUKM rotoBbTe Bntoaa

Ha rpune.

®  [OTOBbTE B PEXXMME FPUIA TONBKO C 3aKPbLITOW ABEp-
Lev npubopa.
Bes npeaBaputensHoOro pasorpesa.
Mcnonb3yite NOPLUMOHHBLIE KYCKM OAMHAKOBOroO Beca
Y TOSILLUMHBI.
Toraa oHW paBHOMEpPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U OCTaOT-
CA COYHBIMM.

= KnaauTe NOPUMOHHbIE KYCKM HEMOCPEACTBEHHO Ha
PELLETKY.

= [lepeBopaunBanTe NOPLUMUOHHBIE KYCKX MPU MOMOLLM
LLMMLOB ANA rpunA.
Ecnu NnpoTKHYTb MACO BMIKOM, COK BbITEYET U MACO
MOJSTYYUTCA CYXUM.

= ConuTe NOPLMOHHBIE KYCKM TOMbKO NOC/e NpUroToB-
NeHuA Ha rpune.
Conb BbITATMBAET M3 MACa BOAY.

3ameTKa: TEMHOE MACO, HaNnpMMep roBAavHa, NoAPY-
MAHWBaeTcA BbicTpee, YeM TENATUHA UK CBUHMHA. CHa-
PY>XM KYCKM CBETNOro MAca Uiu pbiBbl YacTo BbiBatoT
NWLLb CNerka KOPMYHEBOro LBEeTa, B TO BPEMA KaK BHY-
TPW OHU Y)Ke rOTOBbIE U COYHbIE.
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HarpeBatenbHbii 3NeMeHT rpunA aBToMaTUYecKu Bbl-
KNHOYaeTcA M CHOBa BKioYaeTcA. OTo HopManbHo. Ya-
CTOTa 32BUCMUT OT YCTaHOBIIEHHOTO peXuma rpuna.

B npouecce npurotoBneHna Ha rpune MoxkeT 06pasoBhbl-
BaTbCA AbIM.

PexkomeHpauuuv ansa KapeHUAa U TyLueHuna

[nA NpUroToBReHUA yAauHbIX XapeHbIX 1 TYLLUEHBIX 604
cneaywTe AaHHbLIM COBETaM.

PacnonomxeHue Coset

lNMocTHOEe MACO He AoMKHO ®  [lo enaHuto CMaXKbTe

MONYYUTLCA CYXUM. MACO YXUPOM UK obno-
YXMTE NoNoCKamM LLMU-
Ka.

Caenaiite Ha KOXe
KkpecToobpasHble Haa-
pesbl.

= CHavana o6»apbTe
MACO KOXXEWN BHU3.

YXapkoe MOXHO npuroto- =
BWUTb C KOXKEMN.

FloBAaguHa

3amerTKa:
YKasaHWA No NpUroToBIEHNUIO

PacnonomxeHue

Cosert

MocTapaiiteck AeprKaTb
pabouyto Kamepy B UMCTO-
Te.

MNpwu BbICOKOW TEMMEPA-
TYp€ KapeHHA rotoBbTE
NPOAYKTbI B 3aKPbITOM
YKapoBHe.

M#Aco fAoMmKHO ocTaBaTbeA
FOPAYMM M COYHBIM,
Hanpumep, pocToud.

Korna »kapkoe 6yaet
roToBo, ero cneayet
ocTaBuTb elle Ha 10
MUWHYT B BbIKJTKOYEHHOM
3aKpbITon paboyei Ka-
Mepe ANA paBHOMep-
HOro pacnpeaenexun
MACHOro coka. Bpemn
BbIIEPXKKM HE BXOAMUT B
yKasaHHOe BpeMA npu-
rOTOBNEHWA.

Mocne npuroToBneHUA
3aBepHuTe 65040 B
aNtOMUHUEBYIO QONbIY.

= CoBeThbl N0 YyCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NocTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeThid npeaBaputenbHo npubop.
= [OBAXWI CTENK M pocTOUD NepeBopayvBainTe No UCTEYEHUM NONOBUHBLI BPEMEHMW NPUroTOBNEHNA. B 3aBepLueHne

naiite 6nofy NocToATb ewé npum. 10 MUHYT.

Bnrono MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHoctb Bpems npu-
HocTM/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/peum MUKPOBONH TOTOBJEHUA,
rpunsa B BaTTax MMH.
"oBAAWMHA ANA TyLleHus, Pewetka ~ 180-200 180 120-145
npum.1 Kr 3akpbiTan no-
cyna
Poctbug, cpeaHenporka- PelweTka ~— £ 210-230 180 30-40
PEHHbIN, MPpUM. 1 Kr OTKpbITaA no-
cyna
FOBAXKMI CTENK, cpeaHenpo- Peluetka —_ ] 3 - 20-30
YKapeHHbIn, 2—3 Kycka, Ton-  CTeKnAHHbIN
LnHOM 2—-3 cm, no 200 r NPOTUBEHb

CBHHHMHA

3ameTKa:
YKasaHWA No NpUroToBIEHNUIO

= CoBeTbl N0 yCTAaHOBKaM paccy1TaHbl Ha MOCTaHOBKY 6/t0Aa B He pasorpeThblii npeABapuTeNbHO nproop.
= Maco anA xapku 6e3 KoXKu nepeBepHUTE NO UCTEYEHUW NMPUMEPHO MOSTOBUHLI BPEMEHU NPUroToBNeHuA. B 3aBepLue-

HWe AavTe XXapKomy NoctoATb ewwé npum. 10 MUHYT.

= BblknaabiBaiTe XapKoe B nocyay Koxen BBepx. HagpexkbTe KoxKy. MNepeBopaunBath Xapkoe He Tpebyetcs. B 3a-

BEPLUEHUE AaiTe KapKoMy NOCTOATh eLUé npum. 10 MUHYT.

= CTeMnK W3 LWeHHON YacTh NepeBepHUTE Mo UCTeYeHUN 2/3 BPEMEHU NPUroTOBNEHUA.

Bnrono MpuHaanex- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHoctb Bpemsa npu-
HocTW/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pemum MUKPOBONIH [OTOBMEHUSA,
rpunsa B BaTTax MWH.
MaAco ana »xapku 6e3 koxu, PelleTtka ~— ey 220-230 180 40-50
Hanpumep, LUeWnKa, 3akpeiTas no-
npum. 750 r cyna
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Bnrono NMpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpemsa npu-

HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pexum MUKPOBONH rOTOBNEHHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.

M#Aco anA »apku ¢ koxken,  Pelletka ~ 190-210 - 130-150

Hanpumep, nonarka, OTKpbITanA no-

npum. 1 kr cyha

CreWk 13 wenHom yactn, 2— PelleTka — ] 3 - 25-35

3 WT., 2-3 CM TOJLLNHOM CTeKnAHHbIN
NPOTMBEHb

Opyrue 6nroga U3 maca

3ameTKa:

YKasaHuA no NpUroToBAEHUIO

= CoBeTbl N0 YCTaHOBKaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtofia B He pas3orpeThiii npeasapuTenbHo npubop.
® B 3aBeplueHne aante MACHOMY pyneTy NoCToATb ewwé npum. 10 MUHYT.

= Kon6acku nepeBopaynBanTte no UCTEUEHUMN 2/3 BPEMEHU NMPUFOTOBNEHWA.

Bnroao MpuHaanex- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHoctb Bpemsa npu-

HocTU/Mocyaa YCTaHOBKU rpeBa B °C/peMum MUKPOBOMAH TOTOBNEHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.

MsacHon pynert, npum. 750 r  PelleTtka ~— 180-200 600 15-20
OTKkpbITan no-
cyna

Kon6acku-rpuns, 4—6 wr., PeweTka — (i 3 - 25-35

npvum. no 150 r CTeKknAHHbIN
NPOTMBEHb

Mtuua

3ameTKa:

YKasaHuA No NpuUroToB/IEHNIO

= CoBeThbl N0 yCTAHOBKaM pacCyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeTsi npeaBapuTenbHo nprbop.

® | |binnéHKa uenukom BbiKnaabiBanTe rpyaxkov BHKU3. [epeBopaunBanTte No UCTeYEeHUM NONIOBUHEI BPEMEHW NPUroTOBIE-
HUA.
Kycouku ubinnéHKka 1 yTuHble rpyaKK BblknaablBaiTe Koxken BBepx. MNepeBopaunats 6noao He TpebyeTca.

= [yCUHbIE OKOPOUKa NepeBopaymMBanTe No UCTEUYEHUU NOTOBUHBI BPEMEHM NPUIOTOBMIEHWA. HaKkonuTe KOXy B HECKOJb-
KUX MecTax.

Bnrono NMpuHapanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpema npu-
HocTU/Mocyaa YCTaHOBKU rpeBa B °C/peMum MUKPOBOMH TOTOBNEHMUA,
rpuns B BaTTax MUH.
LibinnéHoK, uenukom, PeweTtka ~ 220-230 360 35-45
npum. 1,2 kr 3akpebiTan no-
cyna
LibinnéHoK, Kycoukamu, PeweTka ~ 210-230 360 20-30
npvm. 800 r OTKpbiTanA no-
cyna
YTuHana rpyaka, npum. 500 r  PeleTka — X 3 90 20-30
CTeKnAHHLIN
NpOTUBEHb
l'ycuHaA rpyaka, ryCuHble PeweTtka — X 210-230 90 30-40
oKopouka, 700—900 r OTKpeblITan no-
cyna
Pbiba
3ameTKa:

YKasaHuA No NpuroToBeHUIo

= CoBeTbl N0 yCTAHOBKaM paccy1TaHbl Ha MOCTAHOBKY 6rtoAa B He pasorpeThlid npeasaputenbHO npréop.

= JInA NnpuroToBNIEHWA Ha rpune pbiBbl LENMKOM, Hanpumep, N10cocA unu popenu, BolknaabiBante eé Ha cepeamnHy
PELLETKH.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

. ﬂpeaBapMTeano CMaXXbTe peLLIéTKy pacTuTelbHbiIM Macnom.

Bnrono MNpuHaanemHo- BeicoTa ycta- Bupa Harpe- Pemwum rpunsa Bpemsa npuro-

cTtu/nocyna HOBKH Ba TOBJIEHMA,
MUH.

PbiBHbIe KoTneTsl, 2—3 LWT., No PelweTtka -— ™ 3 20-25

150 r CTeknAHHbIA Npo-
TUBEHb

Pbi6a uenukom, 2-3 ., no Pewetka — ] 3 20-30

300r CTeKnAHHbIA Npo-
TUBEHb

CoBeTbl NO }apeHuro PacnonomeHue Cosert

Ecnu xapKkoe He yaanock, 34ech Bbl HAMAETE COBETHI,
KaK ynyJyluuTb pesynbTtaTt B Cnesyowui pas.

PacnonomxeHue

Cosert

Kapkoe CULWKOM TEM-
HOe, a KopoyKa MecTamu
noaropena.

Bribepute 6onee Hus-
Kyto Temneparypy.
CoKpaTtuTe NpoAoXH-
TENbHOCTb XapeHus.

YKapkoe nepecyLueHo.

Bribepute 6onee Hus-
Kyto TeMneparypy.
Cokpatute NpoaomKu-
TENIbHOCTb XapeHuA.

XpycTAwana Kopo4ka
C/NWLLKOM TOHKaA.

[MoBbicbTE TEMNEpPaTy-
py.

Mnu:

[Mocne 3aBepLueHun
BPEMEHMU YKapeHua He-
Ha[osro BKAOUUTE pe-
UM rpuna.

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

BbiBepuTe nocyay
MeHbLUero pasmepa.
Mpw »kapeHun nobaBb-
Te 60NbLLE XNUAKOCTH.

17.5 3aneKaHKH, rpaTeHbl U TOCTbI

3ameTKa:

YKasaHuA no npuroToBreH1Io

= CoBeThbl N0 YyCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NoCcTaHOBKY Brtoaa B He pasorpeThid npeaBaputenbHo npubop.

= J1nA NpUroToBneHUA cydne u KapTodenbHbIX 3aneKkaHoK MCMoMb3yiTe KaponpoUuHyto GopMy ANA 3aneKaHKu BbICOTOM
4-5 cM, NoAXoAALLYO AN1A UCNOMNb30BaHWA B MUKPOBOMHOBOM NeuM.

= OcTaBbTe 3anekaHKy U rpaTeH B BbIKIIIOUEHHOM AYXOBOM LUKady elle Ha 5 MUHYT.

= [loAcyLlunTe KYCOYKM TOCTa 3apaHee.

Coyc AnA )apKoro CnuLu-
KOM CBET/bIA U BOAAHMU-
CTbIW.

Urto6bl BeINapuBanoch
6onbLUe KUIKOCTH, Bbl-
6upaiite 6onee npo-
CTOpPHYO nocyay.

Mpw »xapeHun gobas-
NAWTE MEHbLLE XNAKO-
CTH.

Msaco noaropaet npu
TYLLUEHUH.

KpbilwKa aomkHa noa-
XOAMUTb K nocyae u
NJoTHO €€ 3aKpbiBaTh.
YMeHbLUnTe Temnepa-
Typy.

Mpw TyweHun nobaBbTe
YUAKOCTb.

XKapkoe nnoxo npoxxapw-
nochb.

HapexbTe »kapkoe.
lMpurotoBbTE COYC B
nocyae AnA »}apeHus.
BbIno)xute Kycouku
YKapKoro B COyC.
Loseaute »xapkoe 10
FOTOBHOCTU B peXume
MWKPOBOJSTH.

Bnrono MpuHaanex- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHoctb Bpemsa npu-

HocTW/Mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pemum MUKPOBOJNIH TOTOBJIEHUA,
rpunsa B BaTTax MWH.

3anekaHka, cnagkas, OTKpbiTaA no- ~— ey 140-160 360 25-30

npum. 1,5 Kkr cyda

[MMKkaHTHaA 3anekaHka 13 OTkpblTaA no- ~— X 150-170 600 20-25

FOTOBbIX UHIPEANEHTOB, cyana

npum. 1 Kr

KaptodenbHana 3anekaHka  OTKpbiTaAa no- ~— 210-220 600 20-25

U3 CbipbIX MHIPEAWUEHTOB, cyana

npum. 1,1 Kr

TocTbl, 3aneKkanue 4 wr. PelwweTka — ™ 3 - 8-10
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17.6 FoToBble 6ntoaa rnyboKon 3aMOPO3KU

3ameTKa:

YKasaHusa no NPUroToBJIEHUIO

= CobntogainTe yKasaHWA Npou3BoANTENA Ha YaKOBKe.
= CoBeThbl N0 yCTAHOBKaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6ritoaa B He pasorpeThii npeaBapuTtenbHo nprbop.
= He Knaaute kaptodenb Gpu, KPOKETHI K XKapeHbIn KapTodenb Apyr Ha Apyra, N0 UCTEYEHUU NONOBUHBLI BPEMEHU Npu-

roTOB/1IEHUA NepeBepHUTe.

Y Bac Bce nonyuutca!

ru

Bnrono MpuHaanem- BbicoTa BuaHa- Temneparty- MowHocTe Bpemsa npu-
HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa pa, °C MUKPOBONH rOTOBNEHMUA,
B BaTTax MUH.
Muuua Ha TOHKOM TecTe Pewertka ~— 220-230 - 10-15
Muuua-6aret Pewetka ~ 1.- 1.600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Kaptodenb ¢ppu Kpyrnbi npo- -~ 220-230 90 10-15
TMBEHb ANA
nMuubl
KpokeThbl Kpyrneit npo- -~ N 210-220 - 10-15
TMBEHb ANA
nuuLbl
XapeHbit kapTodens, dap- Kpyrnbii npo- -~ X 200-220 90 15-20
LUMPOBaHHbLIN KapTodenb TMBEHb ANA
nmuubl
LLTtpyaens Kpyrneit npo-  ~— 220-230 - 20-30
TMBEHb ANA
nMuubl
3anekaHKka (Hanpumep, na- 3akpbiTada no- ~— 220-230 600 10-15

3aHbA), Npum. 450 r

cyaa

17.7 KoHTponbHbie 6ntoaa

LaHHble 0630pbl ObINM cocTaBneHbl AA PasfiMYHbIX KOHTPOSIMPYOLLMX OpraHoB, YToObl 061erynTb npoueaypy npoBepKu
npubopa B cootBeTcTBMMU ¢ EN 60350-1:2013 unun IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBUM C HopMmor EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Pa3mopamuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHAMMU

Bnrono MpuHapnexHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npuroTtosne-
nocyna HOBKH MUKPOBOMIH B HWA, MUH.
BaTTax
Msaco, 500 r OTKpbITaA nocyaa [Ho paboueit ka- 1.180 1.5
mMepbl 2.90 2.10-15

anrOTOBﬂeHMe C MUKPOBOJIHAMHU
CoBeTbl o YCTaHOBKaM ANA NPUrotoBneHUA KOHTPObHbIX 6nioa B pexxmme MHUKPOBOJIH.

Bnono MpuHaanewxHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotoBne-
nocynaa HOBKH MWUKPOBOJIH B HWA, MMH.
BaTTax

AnuHbIA Kpem, 1 Kr OTKkpbiTaA nocyaa [Ho paboueii ka- 1.600 1.10-13

Mepbl 2.180 2.20-30
BuckBWTHBLIM TOPT, 475 T OTKpbITaA nocyaa [Ho paboueit ka- 600 8-10

Mepbl
MsacHow pyneT, 900 r OTKpbITaA nocyaa IHo paboueit ka- 18-23 18-23

Mepbl
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

MpuroTtoBneHne B KOMOMHUPOBAHHOM peXUMe C UCMONb30BaHUEM MUKPOBOIH

3ameTKa:

YKasaHWA No NpUroToB/IEHNUIO

= JInA NpuroToBrieHUA UbINNEHKA UCTIONb3YiTe NOCYAy C BHICOKMMU BOPTUKaMM.

= BriknaabiBanTe UbiNnéHKa rpyakon BHKU3. [NepeBopauvBaiTe No UCTEYEHWUM MONIOBUHLI BPEMEHMW NPUrOTOBNIEHNA.

Bnroao MpuHaanewx- BobicoTa BuaHa- Temneparty- MowHocTe Bpemsa npu-

HocTM/mocyaa YCTaHOBKM rpesa pa, °C MUKPOBOJNIH TOTOBJIEHUA,
B BaTTax MUH.

KaptodencHans 3anekaHka  Pelwetka ~— 210-220 600 20-25
OTtKpbITanA no-
cyna

Mupor Pewetka ~ 190-200 180 20-27
OTkpbiTan no-
cyana

LibinnéHok Pewetka ~ £ 190 360 30-45
OTKkpbITan no-
cyna

BbinekaHue

3ameTKa: CoBeTbl N0 YyCTaHOBKaM pacCyuTaHbl HA NOCTAHOBKY 6noJa B He pasorpeTbM npeasapuTesibHO ﬂpVIéOp.

bnrogo MpuHaanexHo- Bbicota ycta- Bup Harpe- Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-

ctu/nocypna HOBKH Ba TOBNEHHA,
MUH.

BuckeuT Ha Boae Pelwetka ~ 170-180 30-40
PasbémHan ¢op-
Ma I 26 cm

3aKpbIThIi ABGNOYHbIN NMPOr PeweTka ~— 170-190 80-100
PasbémHan ¢op-
ma @ 20 cm

durypHoe neveHbe CTeKnAHHbIA Npo- ~— 160-170 30-35
TUBEHb

ManeHbK1e KeKCbl CTeknAHHbIA Npo- ~— 160-170 25-30
TUBEHb

MpuroTtoBneHue Ha rpune
3ameTKa: 1o UcTeueHUH NoNOBUHLI BPEMEHU NPUroToBNEHUA nepeBepHuTe BUpbyprep.

bnrono MpuHaanemHo- Bbicota ycta- Bup Harpe- Pemwum rpunsa Bpemsa npuro-
cTtu/nocyna HOBKH Ba TOBJIEHUA,
MUH.
MopykapeHHble TOCThI Pewertka — ] 3 4-5
Bugp6yprepsl, 9 wr. Peluetka —_ ] 3 35-45
CTeknAHHbIA Npo-
TUBEHb

18 WMHCTpyKUMUA NO MOHTaXy

YuuTbiBanTe AaHHY MHGOPMAaLMIO NPU YCTaHOBKE MpK-
6opa.
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18.1 KomnnekT nocTaBKU

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHbIX MOBPEKAEHMWI, 8 TAKIKE KOMIMIEKT-
HOCTb MOCTaBKM.

N
\.

18.2 be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpu ycTaHoBKe npubopa cobntoaanTe AaHHbIE

yKasaHuA No TeXHUMKe 6e30MacHOCTH.

® Be30nacHOCTb 3KCMnyaTaummn rapaHTupyerca
TOMbKO MPKU KBaNMOULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoAeHNEeM UHCTPYKLUMM NO MOHTaXKy. 3a
NpaBuIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLLUMK.

® He ucnonb3yiTe pyyKy ABepubl ANA yaepxa-
HWA Npubopa Npu TPaHCMOPTUPOBKE UMK B XO-
e MOHTaxKa.

= Pacnakyite u ocMmoTpute npubop. He noaknto-
yanTe npubop, ecnun oH OblN NOBPEXAEH BO
BPeMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

» [lepea Hauanom aKcnayarauuv yaanurte yna-
KOBOYHbIM MaTepuan U KINeukyro niéHky us pa-
6oyeit kamepsbl U ¢ ABepUbl Npubopa.

» ObpatnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXKHble NNaCTUHbI
ANA YCTAHOBKM NPUHAANEXHOCTEN.

= Mebenb AnA BCTpaMBaHWA JOMKHA BblAEPKH-
BaTb Temnepatypy Ao 95 °C, a cocenHue da-
caabl —no 70 °C.

» He ycraHaBnvBamiTte Nnpubop 3a AeKopaTUBHOW
unu mebenbHoi ABepuei. B npotuBHOM chny-
yae BO3HMKHET ONacHOCTb Neperpesa.

m PaboThbl Mo BLINOSHEHWIO BbIpe30B B Mebenu
BbLINOJHAWTE Nepea ycTaHOBKOW npubopa. Yaa-
nuTe onunku. OHKM MOTyT HapyLLUTL padoTy
9NEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.

= [loakntoueHue npubopa 6e3 WTencenbHow
BUJIKM AOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIbKO KBaNUH-
UMpPOBaHHbIM cneunanuct. B cnyyae noepe-
YAEHWIN KU3-3a HENPABWUIbHOrO NOAKMOYEHUA
rapaHTuiHble 06A3aTenbCTBa TEPAKOT CUNYy.

MHCTPYKUMA N0 MOHTaXKY ru

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHUA!

Hletanu, oTKpbITbIE NPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCTPbIMM U NMPUBECTHU K NMopesam.

» Mcnonb3ynTte 3aliUTHbIE NepyaTKM.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Mcnonb3oBaHue yANMHEHHOro ceTeBoro kabensa

¥ HeJonyCTUMbIX aaanTepoB OnacHo.

» He MCI'IOﬂb3yl7ITe YANUHUTENbHbIE kabenu unu
MHOIOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.

> MCI‘IOJ‘IbSYﬁTe TONbKO AonyLleHHble npon3BoAun-
Tenem agantepbl U ceTeBble Kabenu.

» Ecnu ceteBoi kabesnb CNULLKOM KOPOTKWM U
6onee ANMHHOTO HET B HANW4MK, cnesyeT CBA-
3aTbCA CO CMeLnanM3vpoBaHHON 3NEKTPOTEX-
HUYecKoW pUpMOK, YToObl aganTMpoBaTh A0-
MOBYO BHYTPEHHIOIO NPOBOAKY.

BHUMAHMUE!

MonbITKK NepeHecTH Npubop, AepXKa ero 3a
PY4Ky ABepLbl, MOTyT NPUBECTU K NoBpexxae-
HUIO PYYKK. Pyuka aBepubl Nnpubopa He paccuu-
TaHa Ha ero Bec.

» He nepeHocwute npubop 3a pyuKy Asepubl.

18.3 MNMoaknrouyeHUe K aneKTpoceTH

Ina 6esonacHoro noaxknoYeHuA npubopa K INeKTpoceTy

cobntoaaiTe AaHHbIe yKasaHuA.

= [Tpu6op COOTBETCTBYET KNAaccy 3aLuuThl |, NO3TOMY OH
ZIOMKEH 3KCMyaTMpPOBaThCA TObKO C NOAKIHOYEH-
HbIM 3a3eMNAILWMM Kabenem.

= CucTtema 3aliuTbl NPeaoXpaHUTENAMMU HACTpauBaeTCA
B COOTBETCTBMM C MOKA3aTENAMM MOLLHOCTH, YKasaH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TabnWuKe, U CyLLECTBYOLLMMMU
MECTHbIMU TpeboBaHUAMM.

= [pubop aomkeH BbiTb 0BECTOYEH BO BpEMA Nt0OLIX
MOHTa)KHbIX paboT.

AneKTpuuecKoe noakntoueHue npubopa c
BUNKOMW C 3aLUUTHBIM KOHTaAKTOM

3ameTKa: MNprbop MOXKHO NOAKOUYATL K CETH TOMBbKO
yepes NpaBuIIbLHO YCTAHOBNEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMIAko-
LLIMM KOHTaKTOM.

» BcTaBbTe BUNKY ceTeBoro kabena npubopa B po3ETKY,
pacnonoXeHHyo B6nmau npubopa.
Mpwu BcTpansaHum npubopa obecneyste CBOOOAHLIN
ZIOCTYN K BUNIKe ceTeBoro kabena. Ecnu aTo HeBos-
MOXXHO, HE0OX0AMMO NPEeLyCMOTPETh B CTauMoHap-
HOW SNEKTPONPOBOAKE CreunansHbii BeIKOYaTENb
ANA pa3MblKaH1A BCeX MOMIFOCOB COrMNACHO YCNOBUAM
MOHTaXKa.

AneKTpUuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BWAKM C 3aLUUTHbLIM KOHTAKTOM

3ameTKa: MNoakntoyeHve npubopa AOMKHO BbINONHATLCA
TONbKO KBanMpuUMpoBaHHbIM NepcoHanom. B cnyyae no-
BPEXXAEHWI 13-32 HENPABUIBHOIO NOAKMOYEHUA rapaH-
TUHbIE 06A3aTEeNbCTBA TEPAKOT CUITY.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

B CTaLI,MOHapHOﬁ ANIeKTponpoBoAKe A0/HKeH 6bITb yCta-
HOBJIEH crieuMasnbHbli BbIKNOYaTenb 4nA pasmMblKaHUA
cornacHo ycJ/ioBUAM MOHTaXKa.

1. Onpenenute $as3oBbli U HENTPANbHBIA (HY1€BOW) KOH-
TaKTbl B pPO3eTKE.
HenpasunbHOe NOAKOUEHUE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexaeHua npubopa.

2. Hanpsa)keHve ykazaHo Ha TUIMoBOK Tabnnuke.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena JOMKHBI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
—  KENTO-3eNeHbIi = 3aseMnAoLWwmui nposoa @
— CWHWI = (HONb) HENTPaSIbHBIA NPOBOA
- KOpuW4yHeBbIN = pasa (pas3oBbik NPoBOA)

18.4 Mebenb ana BcTpauBaHUA

HaHHbI npubop npeaHasHauyeH UCKIIUUTENbHO AnA
BcTpavBaHuA. Mpubop Henb3A UCnonb30BaTh, yCTaHOBUB
€ro Ha CTon unu B LWKad.

Y wkada AnA BCTpauBaHWA He AOMKHO ObiTb 3aAHeN
cTeHku. CobntofanTe pacCToAHUE He MeHee 35 MM Mex-
Ay CTEHKOW M AHOM LuKada unv 3agHen CTEHKON yCTaHOB-
JIeHHOro BhILLEe LWKada.

Ha ¢ppoHTanbHOM noBepxHOCTH WKada ANnA BCTpanBaHuA
JAOMKHO pacnonaratbcA BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTHE
nnowaasto 50 cm2. [1na atoro caenante Bbipes B LO-
KONbHOW NaHenun Man BCTaBbTe BEHTUNALUMOHHYIO PeLLET-
Ky. BEHTUNALMOHHEIE MPOpE3n He [OMKHbI BbITb 3aKpbl-
Thl.

18.5 BcTpauBaHue B LUKa¢p-KONOHHY

YuutbiBaiiTe ycTaHOBOUYHbIE pasmMepbl U Ge3onacHele pac-
CTOAHMA ANA WKada-KONOHHbI.

~
min. 550
\

] —~35

I

Ina obecneueHna BeHTUNALUMKM Npubopa B pasaenutesb-
HbIX NEeperopoaKax AOMKHO BbITb NPeayCMOTPEHO OT-
BEpCTHe ANA BEHTUAALMM.

B cnyuyae, ecnv noMMMO 3aZiHUX CTEHOK OTAENbHbIX CEK-
UMM LIKad-KONOHHA UMEET AOMONHUTENBHO 3a/H00
CMIIOLLHYHO CTEHKY, TO €€ CeflyeT CHATb.
YcraHaBnuBaiTe npubopbl Ha TaKoW BbICOTE, HA KOTOPOW
OyaeT yaoB6HO BbIHUMATb NPUHAANIEKHOCTH.
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18.6 YcTaHOBKa ABYX NPUOOPOB B KONOHHY

Baiu npubop Takke MOXHO YCTaHOBWUTb Haa Unu noa
Apyrvm npubopom. Mpu yctaHoBKe NpUBOPOB B KOOHHY
cobnoaante MOHTaXKHbIE pasMepbl U yKasaHuA no
MOHTaKY.

~
min. 550 min. 35
S~ 4_\ —
450+
/ \/ I IT
I—

Ina obecneyeHnA BEHTUNALMK NPUOOPOB B NPOMEXKY-
TOYHBIX NOJIKaxX AO/MKHO OblTb NPeAyCMOTPEHO OTBEpPCTHE
ANA BEHTUNALWM.

InAa obecneyeHna onTMMasnbHOW BEHTUIALUM 0BOUX NPK-
6opoB nnowazb BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTUIA B LIOKOSE
JI0MKXHa cocTaBnAtb He MeHee 200 cm2. [lna atoro cae-
nainTe Bblpe3 B LLOKOJSIbHOW NaHEeNu Un BCTaBbTe BEHTH-
NALUMOHHYHO peLueTKy.

Heobxoaumo ybeanteca B TOM, 4To BO3ayxoobmeH obec-
rneynBaeTcA B COOTBETCTBUN C SCKU3OM.

|-y

YctaHaBnuBawTe Npubop Ha TaKkoW BbICOTE, HA KOTOPOW
Oynet yoBHO BbIHUMATbL NMPUHAANIEIKHOCTM.

18.7 YcTtaHOBKa nog cToneLwHuueu

Mpu ycTaHoOBKe noa CToMellHWUen cobntogante MOHTax-
Hble pasmMepbl 1 6e3onacHble PacCTOAHUA.




[nAa obecneyeHuns BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenutenb-
HOW Neperopoike A0MKHO BbITb OTBEPCTUE ANA BEHTUNA-
LK.

3aKkpenuTte cTonelwHuly Ha MebenbHbIX MOAYNAX.
CobntofaiTe BCe UMEHLLUMECA MHCTPYKLMU MO MOHTaXKY
BapOYHOMN NaHesnu.

CobntofaiiTe pernoHanbHble NOAOXKEHUA U TpeboBaHUA
Mo YCTaHOBKE BapO4YHOMN NaHesnu.

[na o6ecneueHna onTMMasnbHOM BEHTUNALMK Npubopa
nnowanb BEHTUNIALMOHHOTO OTBEPCTMA AOMXKHA COCTaB-
nATb He meHee 100 cm? B LoKone. Hanpumep, caenaire
BbIpe3 B LIOKONILHOW MaHeNn unu BCTaBbTe BEHTUNALIMOH-
HYIO peLUETKY.

18.8 YcTtaHOBKa noa BapoO4YHOW NaHenbto

Mpw ycTaHoBKe Npubopa noA Bapo4HOW NaHesbio Heob-
XOAMMO YyUYWUTbIBATE MUHUMANbHO AOMYCTUMbIE pasMepbl
(BKNOYAA pasMepbl OCHOBAHUA).

- "

TN

] i £
}
& i=

B uenax cobnoaeHnA He0OX0AMMOro MUHUMASBHOTO
paccronnun [b] onpenensetca cneaytolan MUHUMabHARA
TOMLMHA CToneL Wb [@l,

Tun BapouHon  [a]BpesHoe [a]BcTpau- [bl,B

naHenu BCTpauBa- BaHWe 3a- MM

HWe, B MM  noanuvuo, B

MM

MHaykumoHHan 45 46 5
BapoyHanA naHenb
MHayKuMoHHaA 55 56 5
BapoyHanA naHenb
CO CMJIOLLHOM 30-
HOWM Harpesa
lasoBad Bapoy- 35 46 5'

HaA naHenb

! Cobntoaaite pervoHasbHble NONOXeEHWUA U TpeBosa-
HWA NO YCTAHOBKE BapPOYHOW NaHesnu.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Tun BapouHon  [a]BpesHoe [a]BcTpau- [bl,B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HYWe, B MM  noanvuo, B
MM
OnekTpuyeckan 35 38 2

Bapo4yHanA naHenb

! Cobntopaite pervoHanbHble NONOXEHUA U TpeboBa-
HUWA MO YCTAHOBKE BAPOYHOW NaHesu.

CobntofaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTa)Ky BapOyYyHOM naHe-
nu.
18.9 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yrny cobntofanTe MOHTaXKHble pa3mepsl
1 6esonacHble pPacCTOAHMA.

min. 90
N

min. 90 |
[l I

18.10 MoHTax npubopa

1. BblpoBHANTE NpMBOP MO LIEHTPY.
2. TMpukpenute npubop K Mebenu.

.t
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

18.11 JAnA KyxoHb 6e3 pyuek ¢
BEPTUKaNIbHbIMU NPOPHUNb-PYUKAMHU:
1. MCI'IOJ'Ib3yl71Te noaxoAaAaLline BCTaBKMU C ABYX CTOPOH,

yTOObl 3aKPbITE BO3MOXKHEIE OCTpbIE KpadA u obecne-
unTb 6e30MaCHOCTb NPU MOHTaXE.

)

Sy

b

2. TMpuKkpenuTe BCTaBKy K Mebenu.
3. lMpenBapwuTensHO NPOCBEpPMTE OTBEPCTUA BO BCTAB-
Ke ¥ B MeBenu 1 CKpPenuTe Ux BUHTOM.

4, 3akpenute Npu6op NOAXOAALLMM BUHTOM.

=
gn
X

| I

18.12 [lemoHTa)x npubopa

1. Beolikntounte npubop.

2. OcnabbTe BUHTbI KpPenneHus.

3. Crnerka npunoaHumMuTe npuéop 1 NOAHOCTLIO U3BIe-
KuTe.
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