KERNAU

INSTRUKCJA OBSLUGI
PIEKARNIKA

KBO 1280.1 TC Copper / Gun Metal




Szantowny kliencie,

Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych
fabrykach z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obshugi,
czyszczenia i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem,
instalacja, optymalnymi ustawieniami i oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzystac¢ z

urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostal wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.

A UWAGA:

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu wariantow produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegodlnione w instrukcji.

Przedstawione rysunki maja charakter pogladowy i nie sa wiernym odzwierciedleniem produktu.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Produkt zgodny z regulacja AEEE



SPIS TRESCI
ROZDZIAL 1. Wazne ostrzezenia

Bezpieczenstwo eleKtryCzne. ... ..oueuiirieieeiieieiiieieiceieie e

Przeznaczenie
ROZDZIAL 2. Polaczenia elektryczne

Usuwanie zuzytych Urzadzen ...........cccooveueioireeiniecieieieeeeei e

ROZDZIAL 3. Opis urzadzenia

ROZDZIAL 4.AKkcesoria (opcjonalne)

ROZDZIAL 5. Dane techniczne

ROZDZIAL 6. Montaz urzadzenia

Wazne ostrzezenia dotyczace montazu

Instalacja i montaz piekarnika do zabudowy 60 cm..
Montaz podblatoWy ........ccceeueuiririeenineeireieeine
Montaz w podniesionej szafce przeznaczonej na piekarnik

Wymagania dotyczace MONTAZU .........coveveuirierieieiieteieiieieeteeeie sttt

Umiejscawianie i zabezpieczanie pickarnika

Montaz
ROZDZIAL 6. Panel sterowania

Prawidlowe miejSce dO MONTAZU ......cc.eveuireeveuiirieiiieieie et

Potaczenia CleKIIYCZNE ......veueuiirieiiieieieieetec ettt

Korzystanie z wysuwanego przycisku (Push Push) .........cccocoviiinininncnnne.

ROZDZIAL 7. Obstuga piekarnika

Pierwsze uzycie pieKarnika .........cocoeeeriiiiiniiiinese e
Normalna obstuga pieKarnika.............coceerieieiirreiee e

ROZDZIAL 8. Korzystanie z grilla

ROZDZIAL 9. Pieczenie kurczaka *

ROZDZIAL 10. Typy programéw

ROZDZIAL 11. Zalecenia dotyczace pieczenia

ROZDZIAL 12. Tabela pieczenia

ROZDZIAL 13. Konserwacja i czyszczenie
ROZDZIAL 14. Czyszczenie parowe

ROZDZIAL 15. Czyszczenie i montaz drzwiczek piekarnika

ROZDZIAL 16. Czyszczenie szklanych powierzchni piekarnika
ROZDZIAL 17. Scianki katalityczne *

Wyjmowanie $cianek katalitycznych
ROZDZIAL 18. Pozycje rusztu

Wktadanie i usuwanie drucianych rusztow
ROZDZIAL 19. Wymiana o$wietlenia wewnatrz piekarnika

ROZDZIAL 20. Rozwiazywanie problemow

Punkty dO SPrawdzZenia..........ceovrieueuiririeiiieieieeeie e

ROZDZIAL 21. Zasady przenoszenia

ROZDZIAL 22. Zalecenia dotyczace oszczedzania energii

ROZDZIAL 23. Przyjazna Srodowisku utylizacja

ROZDZIAL 24. Informacje o opakowaniu



ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA
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Instalacja i naprawa powinny zawsze by¢ wykonywane przez AUTORYZOWANY
SERWIS. Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za czynnos$ci wykonywane przez osoby
nieuprawnione.

Prosz¢ uwaznie przeczyta¢ t¢ instrukcje obstugi. Tylko w ten sposob mozna bezpiecznie
i prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia.

Piekarnik powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcja obstugi.

Nalezy zadbac¢ o to, by dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzgta domowe nie znajdowaty si¢
w poblizu urzadzenia w momencie gdy ono pracuje.

Niektore elementy urzadzenia moga by¢ bardzo gorace podczas pracy, dlatego nalezy
dopilnowac, aby mate dzieci nie zblizaty si¢ do niego.

OSTRZEZENIE
Ryzyko pozaru: nie przechowuj zadnych przedmiotow wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE
Podczas pracy urzadzenie rozgrzewa si¢. Nalezy zachowac ostroznos$¢ i unika¢ dotykania
elementow grzejnych wewnatrz kuchenki.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sa podane na etykiecie lub tabliczce znamionowe;j.
Poszczegodlne elementy pickarnika moga by¢ gorace rowniez w trakcie uzywania funkcji grilla.
Dlatego nalezy dopilnowaé, aby mate dzieci nie zblizaty si¢ do urzadzenia podczas jego pracy.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania positkow. Nie nalezy go uzywaé do
innych celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj urzadzen parowych.

Po wlozeniu zywnosci do piekarnika upewnij sie, ze drzwiczki sa catkowicie zamknigte.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda. Wytacz obwod elektryczny urzadzenia i przykryj
ptomienie narzuta lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE
Dzieci ponizej 8 roku zycia niebedace pod stalym nadzorem, nie powinny zbliza¢ si¢ do
urzadzenia.

Nalezy unika¢ dotykania elementow grzejnych.

OSTROZNIE
Proces przygotowywania positkow musi by¢ zawsze nadzorowany.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 lat lub przez osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, czuciowymi i umystowymi lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
o ile odbywa si¢ to pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje odno$nie uzywania urzadzenia
w bezpieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Urzadzenie nie jest przeznaczone
do zabawy.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wyltacznie do uzytku domowego.

Dzieciom nie wolno uzywac urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i bez nadzoru osoby doroste;j.
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Dzieci ponizej 8 roku zycia nie nalezy dopuszczac do urzadzenia i jego przewodu zasilajacego.
Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy upewni¢ si¢, ze w poblizu urzadzenia
nie znajduja si¢ tatwopalne materiaty, takie jak $ciereczki z tworzywa sztucznego, firanki
i zastonki, papier.

Nalezy upewni¢ si¢, ze kanaly wentylacyjne w pomieszczeniu, w ktéorym uzywane jest
urzadzenie, sa drozne.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w polaczeniu z zewngtrznym wylacznikiem czasowym lub
osobnym zdalnym urzadzeniem sterujacym.

Nie podgrzewaj zamknietych puszek i szklanych stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢ do ich
eksplozji.

Uchwytu piekarnika nie nalezy uzywa¢ w charakterze suszarki do rgcznikow. Nie nalezy
wiesza¢ na nim recznikow i $ciereczek.

Nie umieszczaj tacek piekarnika, talerzy ani folii aluminiowych bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ dno piekarnika.

Podczas umieszczania zywnosci lub jej wyjmowania z piekarnika, itp. zawsze uzywaj rekawic
kuchennych odpornych na ciepto.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia po zazyciu lekow i/lub pod wptywem alkoholu, co moze
wplywac na zdolno$¢ oceny sytuacji.

Zachowaj ostrozno$¢, gdy uzywasz alkoholu w zywnosci. Alkohol paruje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢ si¢, powodujac pozar, jesli wejdzie w kontakt z goracymi
powierzchniami.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone.

Jesli urzadzenie ma usterke lub ma widoczne uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi r¢kami. Nie ciagnij za kabel, aby odlaczy¢ zasilanie,
zawsze trzymaj za wtyczke.

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jego przednie szklane drzwiczki sa zdjgte lub uszkodzone.

Do optymalnego przygotowywania potraw uzywaj dotaczonych akcesoriow (blachy, rusztu
itp.)

Nie umieszczaj na uchwycie urzadzenia przedmiotow, ktore moga dosiggnac¢ dzieci.

Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ druciany grill i tacg na rusztach i/lub prawidtowo
umiesci¢ tacg na ruszcie. Umies$¢ grill lub tace migdzy dwiema prowadnicami i upewnij sig, ze
jest utozona rowno zanim potozysz na niej jedzenie.

Aby unikna¢ ryzyka dotknigcia elementdéw nagrzewnicy pieca, usun nadmiar papieru do
pieczenia, ktory wystaje poza blache¢/ruszt/inne akcesoria do pieczenia.

Nigdy nie uzywaj papieru do pieczenia w wyzszych temperaturach piekarnika niz maksymalna
temperatura uzytkowania wskazana na opakowaniu papieru. Nie umieszczaj papieru do
pieczenia na dnie piekarnika. Aby unikna¢ ryzyka dotknigcia elementéw nagrzewnicy pieca,
usun nadmiar papieru do pieczenia, ktéry wystaje z blachy/rusztu/innych akcesoridow do
pieczenia.

Gdy drzwiczki sa otwarte, nie umieszczaj na nich cigzkich przedmiotéw ani nie pozwalaj
dzieciom na siadanie na nich. Moze to spowodowa¢ przewrdcenie si¢ piekarnika lub
uszkodzenie zawiasow drzwiczek.

Materialy opakowaniowe sa niebezpieczne dla dzieci. Materialy uzyte do pakowania
urzadzenia przechowuj z dala od dzieci.

Do czyszczenia szklanych powierzchni piekarnika nie uzywaj szorstkich S$rodkow
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz zarysowania, ktore moga
wystapi¢ na powierzchni szyby drzwiczek, moga doprowadzi¢ do jej peknigcia.

Urzadzenie powinno by¢ przenoszone przez co najmniej dwie osoby. Nigdy nie nalezy
przenosi¢ go samemu.

Podczas uzytkowania wewngtrzne i zewnetrzne powierzchnie piekarnika nagrzewaja sig.
Kiedy otwierasz drzwiczki piekarnika, cofnij si¢, aby uniknac goracych oparow wydostajacych
si¢ z jego wnetrza. Moga one doprowadzi¢ do poparzenia.

Nie ktadz cigzkich przedmiotow, gdy drzwiczki piekarnika sa otwarte, ryzyko przewrdcenia.
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Podczas czyszczenia nie nalezy wyciaga¢ grzatki. Moze to spowodowac porazenie pradem.
Zasilanie piekarnika mozna odlaczy¢ na czas prac remontowych i budowlanych. Po zakonczeniu
prac ponowne podiaczenie piekarnika powinno by¢ wykonane przez autoryzowany serwis.
Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenie nie powinno by¢ instalowane za ozdobna zastong.
Wylacz urzadzenie przed usunigciem zabezpieczen. Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia
zgodnie z instrukcjami.

Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

Nie piecz jedzenia bezposrednio na tacy/ruszcie. Przed wlozeniem zywnosci do piekarnika
nalezy ja wlozy¢ do odpowiednich naczyn.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Podlacz urzadzenie do uziemionego gniazka, zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym
z wartosciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.

Popros wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie wyposazenia uziemiajacego. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku uzytkowania urzadzenia
bez uziemienia, zgodnie z lokalnymi przepisami.

Przetaczniki wytacznika automatycznego piekarnika powinny by¢ umieszczone tak, aby
uzytkownik moégt ich dosiggna¢ po zainstalowaniu piekarnika.

Przewod zasilajacy (przewod z wtyczka) nie powinien styka¢ si¢ z goragcymi czg$ciami
urzadzenia.

Jesli przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) jest uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub wykwalifikowanego fachowca, aby
zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje ryzyko porazenia
pradem!

OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ porazenia pradem, wylacz obwod elektryczny urzadzenia przed wymiang
zarowki.

OSTRZEZENIE
Odetnij wszystkie potaczenia obwodu zasilania przed uzyskaniem dostgpu do zaciskow.

Nie uzywaj przecigtych lub uszkodzonych przewodow ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewod.

Upewnij si¢, ze w gniazdku, do ktérego wiozona jest wtyczka urzadzenia, nie ma cieczy ani
wilgoci.

Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢ podczas pracy piekarnika. Potaczenia
elektryczne nie moga dotyka¢ tylnej powierzchni, w przeciwnym razie moga zosta¢
uszkodzone.

Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢ podczas pracy piekarnika. Potaczenia
elektryczne nie moga dotyka¢ tylnej powierzchni, w przeciwnym razie moga zosta¢
uszkodzone.

Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odlaczone
od zasilania.

Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez jego producenta lub
autoryzowany serwis techniczny lub inny personel posiadajacy odpowiednie kwalifikacje
w celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji.

Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia pradem.

Do instalacji wymagany jest przetacznik omnipolarny umozliwiajacy odlaczenie zasilania.
Odtaczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione przez zainstalowany wytacznik lub
zintegrowany bezpiecznik, zgodnie z przepisami budowlanymi.



15.  Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

16.  Potaczenia state nalezy podtaczyc¢ do zrodta zasilania umozliwiajacego odtaczenie omnipolarne.
W przypadku urzadzen z kategoria nadnapigcia ponizej IlI, urzadzenie odiaczajace nalezy
podiaczy¢ do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami budowlanymi.

PRZEZNACZENIE
1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Komercyjne korzystanie z urzadzenia
jest niedozwolone.
2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do gotowania. Nie nalezy go uzywac¢ do innych
celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.
3. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia ubran lub

recznikOw przez zawieszenie ich na uchwycie lub do celow grzewczych.
4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane
niepoprawnym uzytkowaniem lub obsthuga.

5. Czg$¢ piekarnikowa moze by¢ uzywana do rozmrazania, pieczenia, smazenia i grillowania
potraw.

6. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi 10 lat. Jest to okres, w ktérym czesci
zamienne wymagane do okreslonego dziatania tego urzadzenia s3a zapewniane przez
producenta.

ROZDZIAL 2. POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Piekarnik powinien zosta¢ zamontowany i prawidlowo podlaczony w miejscu uzytkowania przez
autoryzowane centrum serwisowe w sposob zgodny z instrukcja producenta.

Urzadzenie nalezy zamontowa¢ w obudowie piekarnika, zapewniajacej wysoki poziom wentylacji.

Pofaczenia elektryczne urzadzenia nalezy dokonywaé wylacznie za pomoca gniazdek wyposazonych
W system uziemienia, w sposob zgodny z zasadami. W razie braku gniazdka zgodnego z wymogami
dotyczacymi systemu uziemiajacego w miejscu montazu urzadzenia nalezy skontaktowac si¢
z autoryzowanym elektrykiem. Producent w Zzaden sposob nie odpowiada za szkody spowodowane
podtaczeniem nieuziemionych gniazdek do urzadzenia.

Wtyczka piekarnika musi by¢ uziemiona; nalezy upewnic si¢, ze gniazdko wtyczki jest uziemione. Wtyczka
musi znajdowac si¢ w miejscu tatwo dostgpnym po zakonczeniu montazu.

Piekarnik zostat wyprodukowany jako urzadzenie charakteryzujace si¢ wartosciami 220-240 V 50/60 Hz.
Urzadzenie jest zasilane pradem zmiennym i wymaga zastosowania bezpiecznika 16 Amp. Jesli wartosci
sieci zasilajacej roznig si¢ od wskazanych, nalezy skonsultowaé si¢ z elektrykiem lub autoryzowanym
centrum serwisowym.

W razie koniecznos$ci wymiany bezpiecznika elektrycznego prosimy upewnic si¢, ze potaczenie elektryczne
zostalo nawigzane w nastgpujacy sposob:

. Brazowy przewod fazy (do zacisku pod napigciem)
. Niebieski przewod do zacisku neutralnego
. Z6tto-zielony przewdd do zacisku uziemienia

Przetaczniki odtaczajace zasilanie piekarnika musza znajdowac si¢ w miejscu dostgpnym dla uzytkownika
w miejscu uzytkowania piekarnika.



Przewdd zasilajacy (wtyczka w przewodzie) nie moze stykac si¢ z goracymi cz¢$ciami urzadzenia.
Aby uniknaé niebezpiecznej sytuacji, jesli przewod zasilajacy (wtyczka w przewodzie) jest uszkodzony,
przewod musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis lub personel o podobnych kompetencjach.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatdow oraz komponentow wysokiej jakosci,
ktore nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B)
oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzgt moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czgsci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym
punkty zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja).
Prowadzacy zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne
jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wpltywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodéwki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chlodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowa¢ ostroznosé¢, by nie zanieczysci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-Fe52

Rys. A Rys. B



ROZDZIAL 3. OPIS URZADZENIA
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Panel sterowania
Blacha gleboka *
Rozen do opiekania
kurczaka *

Ruszt na blasze
Standardowa blacha
Drzwiczki piekarnika
Oswietlenie

Ruszt na blasze
Standardowa tacka



ROZDZIAL 4. AKCESORIA (OPCJONALNE)

Taca gleboka *
Przeznaczona do wypiekow, pieczenia duzych porcji i produktow ptynnych.
Moze stuzy¢ tez jako zbiornik na olej podczas pieczenia bezposrednio na grillu,
do pieczenia ciast, mrozonek i potraw migsnych.

Blacha/ Blacha szklana *
Przeznaczona na wypieki (ciastka, biszkopt itp.) oraz mrozonki.

Okragla taca *
Przeznaczona na wypieki oraz mrozonki.

Blacha do suszenia *
Stuzy do suszenia zywnosci.

Grill
Przeznaczony do pieczenia na ruszcie lub umieszczania wyrobow do pieczenia,
opiekania i mrozonek na odpowiednig kratke.

Szyna teleskopowa *
Tace i kratki mozna z tatwos$cig wyjmowac i wktada¢ dzigki szynom
teleskopowym.

Grill na tacce *
Do potraw, ktore moga przywiera¢ do powierzchni tacy grilla podczas
przyrzadzania, takich jak np. steki. Dzigki temu potrawy nie wchodza
w kontakt z tacg i nie przywieraja.

Kamien do pizzy i lopatka *
Sa one uzywane do pieczenia wypiekow takich jak pizza, chleb, nalesniki i do
wyjmowania upieczonych potraw z piekarnika.

Uchwyt tacy *
Stuzy do trzymania goracych tac.




ROZDZIAL 5. DANE TECHNICZNE

Dane techniczne

Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-6

Moc zarowki

15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Nagrzewnica dolna 1200 W

Nagrzewnica gorna 1000b W

Turbo nagrzewnica 1800 W

Nagrzewnica grilla Grill maty 1000 W Grill duzy 2000 W

Napigcie zasilajace

220-240 V 50/60 Hz.

Dane techniczne

Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-8

Moc zarowki

15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Nagrzewnica dolna 1200 W

Nagrzewnica gorna 1200 W

Turbo nagrzewnica 1800 W

Nagrzewnica grilla Grill maty 1200 W Grill duzy 2400 W

Napiecie zasilajace

220-240 V 50/60 Hz.

Dane techniczne moga podlega¢ zmianom bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany maja na celu
udoskonalenie jakos$ci produktu.

Wartosci podane na urzadzeniu lub w dotaczonych do niego dokumentach stanowia odczyty laboratoryjne,
ktore sa zgodne z odpowiednimi normami.

Wartosci te moga by¢ ré6zne w zalezno$ci od warunkow uzytkowania i otoczenia.

Rysunki zawarte w niniejszym podrgczniku maja charakterp ogladowy i moga nie do konca pokrywac si¢
z danymi Twojego produktu.

ROZDZIAL 6. MONTAZ URZADZENIA

Upewni¢ sig, ze instalacja elektryczna jest odpowiednia dla konkretnego zastosowania urzadzenia
w praktyce. Jesli tak nie jest, nalezy wezwac elektryka i hydraulika w celu dokonania koniecznych regulacji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w zwiazku z czynnosciami wykonywanymi
przez osoby do tego nieupowaznione, ktore spowoduja utratg gwarancji.

OSTRZEZENIE
A Obowigzkiem klienta jest przygotowanie miejsca do umieszczenia produktu oraz miejsca
podlaczenia do sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE
A Podczas montazu produktu nalezy przestrzega¢ zasad dotyczacych lokalnych norm
elektrycznych.

OSTRZEZENIE
A Przed rozpoczgciem montazu nalezy sprawdzi¢ je pod katem wszelkich uszkodzen.
Uszkodzonego produktu nie nalezy montowac. Uszkodzone produkty stanowia zagrozenie dla
bezpieczenstwa.
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WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE MONTAZU
] Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy powinien
g odprowadza¢ nadmiar pary 1 zapobiegaé przegrzaniu
"E’D"l'z zewngtrznych powierzchni  urzadzenia. Jest to warunek
i konieczny dla zapewnienia lepszego dziatania piekarnika
i lepszych efektow pieczenia. Wentylator chtodzacy powinien
dziala¢ dalej po zakonczeniu pieczenia. Wentylator zostanie
automatycznie wylaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia.
W miejscu pracy urzadzenia, za obudowa, nalezy pozostawi¢
pewien odstgp, zapewniajacy wydajng i bezawaryjng prace
urzadzenia. Odstep ten jest konieczny dla prawidtowej pracy
systemu wentylacji urzadzenia.

PRAWIDLOWE MIEJSCE DO MONTAZU
Produkt jest przeznaczony do montazu dostgpnych na rynku rodzajow zabudowy meblowe;j.

Nalezy zachowac bezpieczny dystans migdzy produktem a $cianami lub meblami kuchennymi. Prawidlowe
odlegtosci mozna znalez¢ na rysunku przedstawionym na kolejnej stronie. (warto$ci w mm).

. Zastosowane powierzchnie, laminaty syntetyczne i spoiwa musza by¢ odporne na wysokie
temperatury. (co najmniej 100 °C)

. Szafki kuchenne musza by¢ wypoziomowane zgodnie z potozeniem produktu i zabezpieczone.

. Jesli pod piekarnikiem znajduje si¢ szuflada, migdzy piekarnikiem a szufladg nalezy umiesci¢
potke.

é OSTRZEZENIE
Produktu nie nalezy montowa¢ w poblizu lodowek lub chtodziarek. Ciepto wytwarzane przez
produkt zwigksza zuzycie energii urzadzen chtodzacych.
ﬁ OSTRZEZENIE
Drzwiczek i/ani uchwytu nie nalezy uzywaé do podnoszenia lub przesuwania produktu.
INSTALACJA I MONTAZ PIEKARNIKA DO ZABUDOWY 60 CM
Migjsce uzytkowania produktu musi zosta¢ ustalone przed rozpoczgciem jego montazu.
Produktu nie nalezy montowa¢ w miejscach podlegajacych dziataniu silnego strumienia powietrza.

Produkt powinien by¢ przenoszony przez co najmniej dwie osoby. Nie nalezy przesuwa¢ produktu, aby nie
uszkodzi¢ podtogi.

Nalezy usuna¢ wszystkie materialy transportowe znajdujace si¢ wewnatrz i na zewnatrz produktu. Nalezy
wyja¢ wszystkie materiaty i dokumenty znajdujace si¢ w produkcie.

MONTAZ PODBLATOWY

Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 2. W tylnej czgsci szatki
przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany na rysunku odstep, zapewniajacy potrzebny
poziom wentylacji.



Odstep do pozostawienia miedzy dolnag i gbrna czescia szafki przeznaczonej na piekarnik po zakonczeniu
montazu oznaczono na rysunku 5 litera ,,A”.

Odstep ten jest wymagany dla zapewnienia wentylacji i nie nalezy go zastaniac.
MONTAZ W PODNIESIONEJ SZAFCE PRZEZNACZONEJ NA PIEKARNIK
Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 4.

W gérnym i dolnym odcinku tylnej czg¢séci szatki przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany
na rysunku odstep o wymiarach podanych na rysunku, zapewniajacy potrzebny poziom wentylacji.

WYMAGANIA DOTYCZACE MONTAZU
Wymiary produktu podano na rysunku 3.

Wykorzystywane powierzchnie meblowe przeznaczone do montazu i materialy montazowe musza
cechowac si¢ odpornoscia na temperaturg co najmniej 100 °C.

Szafka montazowa musi by¢ zabezpieczona, a jej dno musi by¢ rowne, aby produkt si¢ nie obracat.
Dno szafki musi cechowac si¢ no$noscia, zapewniajaca wytrzymato$¢ obciazen o wartosci co najmniej 60 kg.
UMIEJSCAWIANIE I ZABEZPIECZANIE PIEKARNIKA

Piekarnik nalezy umiesci¢ w szafce. Ta czynno$¢ powinna by¢ przeprowadzona przez co najmniej dwie
osoby. Upewnic sig, ze rama piekarnika i przednia krawgzd mebli sa do siebie rownomiernie dopasowane.
Przewdd zasilajacy nie moze znajdowac si¢ pod piekarnikiem, nie moze by¢ $ci$niety migdzy piekarnikiem
a meblami ani nie moze by¢ zagiety.

Przymocowaé piekarnik do mebli za pomoca $rub dostarczonych wraz z produktem. Surby nalezy
przymocowac¢ tak jak przedstawiono to na rysunku 5, przez przeciaganie ich przez plastikowe elementy
dotaczone do ramy produktu.

Nie nalezy nadmiernie dokrgcaé¢ srub. Moze to spowodowac zuzycie gniazd $rub.

Po zakonczenium montazu nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik si¢ nie rusza. W razie zamontowania piekarnika
w sposob niezgodny z instrukcja istnieje ryzyko obrocenia si¢ piekarnika w trakcie dziatania.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Miejsce montazu produktu musi zapewnia¢ odpowiedni dostep do instalacji elektryczne;.

Napigcie sieciowe musi odpowiada¢ wartosciopmo danym na tabliczce znamionowej produktu.
Podtaczenia produktu do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ w sposob zgodny z lokalnymi i krajowymi
wymogami dotyczacymi instalacji elektrycznych.

Przed rozpoczgciem procedury montazu nalezy odiaczy¢ zasilanie sieciowe. Nie podtacza¢ produktu do
sieci elektrycznej, zanim montaz nie zostanie ukonczony.
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ROZDZIAL 6. PANEL STEROWANIA
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‘ ‘ 180 L “\ "
Przyciski funkcyjne Minutnik mechaniczny Termostat

lub cyfrowy

é OSTRZEZENIE *
Przedstawiony wyzej panel steorwania ma jedynie charakter pogladowy. Panel sterowania
w Twoim urzadzeniu moze nieznacznie si¢ réznic.

C
°
& Przycisk termostatu *
- a0 Pomaga w ustawianiu temperatury pieczenia zywnosci w piekarniku.
240_ Zgg Mozna ustawi¢ zadana temperatur¢ przez obrocenie przycisku po
:_/ \: umieszczeniu zywnosci w piekarniku. Nalezy sprawdzi¢ tabele
202, —120 pieczenia, zawierajaca temperatury pieczenia réznych potraw.

-
' Przycisk minutnika mechanicznego *
L] . - . . . ;. . .
10 omaga W ustawianiu czasu pieczenia zywnosci w piekarniku.
o Pomag . p y piekarnik
—20 Minutnik powoduje wylaczenie zasilania nagrzewnic po zakonczeniu
0 Q __30 ustawionego czasu i ostrzega uzytkownika alarmem dzwigkowym.
0 % Czas gotowania mozna sprawdzi¢ w tabeli pieczenia.
70 50
L 60

KORZYSTANIE Z WYSUWANEGO PRZYCISKU (PUSH PUSH) *

W przypadku modeli z wysuwanympr zyciskiem zmiany ustawien mozna dokona¢ wylacznie wowczas,
gdy przycisk jest wysunigty.




Wymagane regulacje mozna przeprowadzi¢ przez obrocenie w prawo lub
w lewo, gdy przycisk jest wystarczajaco wysuniety.

Mozna dokona¢ niezbgdnych regulacji, obracajac przycisk prawo lub
w lewo, gdy jest on wystarczajaco wcisnigty.

Na ponizszej ilustracji zostang pokazane stupki temperatury i inne symbole.

4 N\

Program,

|_ soost Funkcja Boost (wzmocnienie)

Zasnam‘i(l_) | P |Bo|ow
888 « Il B ) 2 HHEES
Temp-—_{ N/ A < N/ Mol AL Czas+
| @ =Je T |
Temp +_J J Blokada_|
Start, Czas-
Tryb (stuzy do nastawy regulatora czasowego
9 (minutnik itp). )

Nalezy wybra¢ przycisk programu gotowania (P). Po wybraniu programu na wskazniku temperatury pojawi
si¢ ustawiona wczesniej temperatura. Temperature mozna ustawi¢ na zagdang warto$¢ za pomocg przyciskow
zwigkszania 1 zmniejszania znajdujacych si¢ pod ekranem wartosci temperatury. Po wybraniu zadanego
programu i ustawieniu zadanej temperatury program mozna uruchomic¢ naciskajac przycisk Start/Stop.

Regulacja pory dnia

Por¢ dnia mozna regulowaé, wykonujac ponizsze czynnosci po pierwszej instalacji. Tryb gotowosci nalezy
aktywowac poprzez nacisnigcie przycisku Wiacz/Wyltacz. Nastawianie czasu rozpocznie si¢ po jednokrotnym
nacisnieciu przycisku ,, Tryb”. W tym poloZeniu na ekranie pojawi si¢c ikona zegara (B . W migdzyczasie
pore dnia mozna regulowac do zadanej godziny za pomocg przyciskow rosngco-malejacych pod wskaznikiem
czasu. Po zakonczeniu regulacji, nalezy jednokrotnie weisnaé przycisk ,, Tryb”.

Regulacja czasu gotowania

Czas gotowania mozna regulowac w trybie gotowosci lub podczas pracy.
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Regulacja czasu sygnalu dzwiekowego

Regulacja ta wykonywana jest, aby po zakonczeniu gotowania emitowany byt sygnat dzwigkowy.
Przycisk “Tryb” znajdujacy si¢ ponizej wskaznika czasu nalezy wcisna¢ dwa razy.

Symbol £ zostanie pod$wietlony. Na ekranie pojawi sie ikona 0000.

Czas po ktorym sygnat dzwigkowy ma by¢ uruchomiony mozna regulowaé przy pomocy przyciskow
zwigkszenia-zmniejszenia znajdujacych si¢ pod wskaznikiem czasu. W czasie regulacji symbol & bedzie
migat. Przycisk ,, Tryb” nalezy wcisnaé jeden raz. Symbol £ zacznie §wiecié w sposob ciaghy co oznacza
zakonczenie procesu regulacji czasu. Kiedy ustawiony czas regulacji dobiegnie konca, zegar wyda sygnat
dzwiekowy i symbol £ oraz wskaznik 000 zaczng miga¢. Weisniecie dowolnego przycisku spowoduje
zatrzymanie sygnatow ostrzezenia wizualnego i dzwigkowego.

Regulacja czasu trwania gotowania —

Ta funkcja stuzy do gotowania w pozadanym przedziale czasu. Potrawe¢ przeznaczona do ugotowania
nalezywlozy¢ do piekarnika i nastepnie wybra¢ zadany program. Temperatura piekarnika zostanie ustawiona
na zadanym poziomie. Przycisk ,, Tryb” nalezy trzymac¢ wcisnigty az do zas§wiecenia si¢ symbolu — .
Nastepnie nalezy ustawi¢ zadany czas trwania gotowania za pomoca przyciskow zwigkszania
i zmniejszania,znajdujacych si¢ pod wskaznikiem czasu. Regulacja zostanie automatycznie zakonczona, jesli
przycisk ,, Tryb” zostanie naci$nigty raz lub w ciagu kilku sekund nie zostanie naci$niety zaden przycisk. Po
zakonfczeniu ustawiania czasu trwania gotowania, godzina i symbol — zaczng $wieci¢ w sposob ciagly na
wskazniku czasu.

Po ustawieniu czasu gotowania nalezy ustawic czas, kiedy ma si¢ zakonczy¢ gotowanie. Nalezy wcisnaé
przycisk ,, Tryb” az do zaswiecenia si¢ symbolu — . Nast¢pnie nalezy ustawi¢ zadany czas trwania za
pomoca przyciskow zwigkszania i zmniejszania znajdujacych si¢ pod wskaznikiem czasu. Regulacja zostanie
automatycznie zakonczona, jesli przycisk ,,Tryb” zostanie nacis$nigty raz lub w ciagu kilku sekund nie
zostanie naci$nigty zaden przycisk. Po chwili godzina i symbol — zaczng $wieci¢ w sposob ciagly na
wskazniku czasu. Czas zakonczenia gotowania mozna ustawi¢ po ustawieniu czasu gotowania. Piekarnik
uruchomi si¢ na ustawiony czas pieczenia przed ustawionym czasem zakonczenia pieczenia i wylaczy si¢
po uplywie tego czasu. Wylaczy si¢ samoczynnie pod koniec gotowania. Wyemitowany zostanie sygnat
dzwigkowy, a symbole zaczng migac. Ostrzezenia te mozna zatrzymac naciskajac dowolny przycisk.

Shupki temperatury

Po prawej i lewej stronie wskaznikéw programéw piekarnika znajduja si¢ 4 paski temperatury. Paski
temperatury dzielg temperaturg ustawiong przed uruchomieniem na 4 roéwne czgsci i dostarczajg informacji
o temperaturze piekarnika.

Przyktadowo: kazdy stopien stupka symbolizuje 50°C dla piekarnika nastawionego na 200°C. Stupki te
pozwalaja sprawdzi¢, czy piekarnik osiagnat ustawiong temperaturg.

Klucz blokady

Klucz blokady uzywany jest dla zapobiezenia niepozadanemu lub przypadkowemu uzyciu panelu sterujacego.
Po wcisnigciu przycisku @ przez 2 sekundy zostanie aktywowany klucz blokady. Gdy klucz blokady jest
aktywowany na ekranie pojawi si¢ symbol =O . Przycisk wlgczania/wylgczania bedzie dzialal w sytuacjach
awaryjnych, nawet gdy blokada klawiszy jest aktywna. Jesli piekarnik zostanie wylaczony za pomoca
przycisku Wilacz/Wytacz, gdy blokada klawiszy jest aktywna, bedzie ona nadal aktywna po ponownym
wiaczeniu piekarnika. Weisnigcie przycisku @ przez 2 sekundy powoduje wytaczenie klucza blokady.
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Regulacja sygnalu ostrzegawczego

Nalezy wcisna¢ przez 2 sekundy przycisku zmniejszenia, \/ znajdujacego si¢ pod wskaznikiem czasu,
podczas gdy piekarnik jest w stanie gotowosci.

Kolejne wcisnigcie tego przycisku  \/ spowoduje wydanie przez regulator czasowy (minutnik) 3 ré6znych
sygnalow dzwigkowych. Jezeli po wydaniu wybranego sygnatu dzwigkowego nie zostanie wcisnigty zaden
przycisk, to sygnat ten zostanie wybrany i zapisany w pamigci.

Funkcja Boost (wzmocnienie)

Funkcja Boost (wzmocnienie) to funkcja szybkiego nagrzewania. Stuzy do skrocenia czasu nagrzewania
wstepnego. Przycisk Boost (wzmocnienie) bgdzie pod$wietlony w trybie grzanie od dotu; grzanie od
dotugéry; grzanie od dotu-gory-wentylator; grzanie turbo-wentylator, grzanie turbo-od dotu-wentylator
oraz grzanie turbo-od géry-wentylator. Przycisk Boost (wzmocnienie) nalezy aktywowac poprzez nacisnigcie
go przed gotowaniem. Rozmrazanie (OEF): Do rozmrazania np. mig¢sa, drobiu, chleba i ciast. Wentylator
powoduje cyrkulacje¢ powietrza wokot naczynia.

Funkcje piekarnika

Lampa Grzatka pier§cieniowa + Grill + grzatka gorna +
P Wentylator + Lampa wentylator + lampa
Grzalka pierscieniowa od Grzalka pierscieniowa od gory
+
Wentylator + Lampa (OEF) dotu + Wentylator + Lampa + Wentylator + Lampa

Grill + Wentylator + Rozen

+ i+
Grzatka dolna + Lampa Grill + Lampa +Lampa
. + r + . + 4 + 5
Grzalka gora-dét+ Lampa Grill + Grzatka gorna Grill + Grzatka gérna + Rozen
Lampa + Lampa

Grzatka gora-dot+Wentylator+
Lampa

Grill + Grzatka goérna + Rozen

ill + +
Grill + Wentylator + Lampa | Wentylator + Lampa
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ROZDZIAL 7. OBSLUGA PIEKARNIKA

PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA

Oto lista czynnosci, jakniea lezy wykona¢ przy piewrszym uzyciu piekarnika po przeprowadzeniu
podtaczen zgodnie z instrukcja:

1.

Usuna¢ etykiety lub akcesoria znajdujace si¢ wewnatrz piekarnika. Zdja¢ foli¢ ochronna
z przedniej czgSic urzadzenia (jesli jest obecna).

Usuna¢ pozostatosci pylu i opakowania, wycierajac wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotna szmatka. Wnetrze piekarnika musi by¢ puste. Podlaczy¢ przewod urzadzenia do
gniazdka elektrycznego.

Ustawi¢ przycisk termostatu na najwyzsza temperatur¢ maks. 240°C i uruchomi¢ piekarnik
na 30 minut przy zamknigtych drzwiczkach. W tym czasie moze pojawi¢ si¢ delikatny dym
i nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko.

Po ostygnigciu wytrze¢ wngtrze piekarnika lekko ciepta woda z dodatkiem detergentu,
a nastgpnie osuszy¢ czysta szmatka. Wowczas piekarnik jest gotowy do uzytku.

NORMALNA OBSLUGA PIEKARNIKA

Dostosowac przycisk termostatu oraz poczatkowa temperaturg pieczenia potrawy.

W przypadku modeli z minutnikiem mechanicznym dowolny czas pieczenia mozna ustawic¢
za pomoca przycisku. Po zakonczeniu ustawionego czasu minutnik spowoduje zatrzymanie
doptywu zasilania, a urzadzenie bedzie wydawato dzwigk informujacy o zakonczeniu pracy.
W modelach z minutnikiem cyfrowym minutnik powoduje wyltaczenie nagrzewnic
i uruchomienie sygnalu dzwigkowego po zakonczeniu czasu pieczenia zgodnie
z wprowadzonymi informacjami.

System chtodzenia urzadzenia bedzie kontynuowacé pracg po ukonczeniu pieczenia. W czasie
tego procesu potrzebnego do ochlodzenia urzadzenia nie nalezy odtaczaé zasilania. System
zostanie wytaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia.

ROZDZIAL 8. KORZYSTANIE Z GRILLA

Nalezy zadbac¢ o to, by zywnos$¢ utozona na ruszcie nie dotykata grzatki, zwlaszcza, jesli jest
umieszczona na gornej prowadnicy.

W funkgji grilla piekarnik rozgrzewa si¢ przez okoto 5 min. W razie potrzeby zywnos¢ utozona
na ruszcie mozna odwroci¢ na drugg strong.

Grillowana zywnos$¢ powinna znajdowac si¢ na $rodku rusztu, aby zapewni¢ jak najlepszy
przeplyw powietrza.

Aby wlaczy¢ grill:

Nacis$nij przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.
Nastepnie ustaw go na zadang temperature grilla.

Aby wylaczy¢ grill:

A\

Ustaw przycisk funkcyjny w pozycji OFF.

OSTRZEZENIE
Trzymaj drzwiczki piekarnika zamknigte podczas grillowania.
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| ROZDZIAL 9. PIECZENIE KURCZAKA *

Umie$¢ rozen na ramie. Wsun ram¢ rozna do pickarnika na
zadanym poziomie. Umie$¢ pojemnik na dnie w celu zbierania
kapiacego thuszczu. Dodaj troche wody do tacy ociekowej, aby
ulatwi¢ czyszczenie. Nie zapomnij o usunigciu plastikowej
cze¢sci z rozna. Po grillowaniu przykre¢ plastikowa raczke do
rozna i wyjmij jedzenie z piekarnika.

Rys. 6

| ROZDZIAEL 10. TYPY PROGRAMOW

I [
el _O
_ A
= _ [

I

Przycisk programéw:

Pomaga w ustawieniu nagrzewnic uzywanych do pieczenia
potraw umieszczonych w piekarniku. Ponizej podano rodzaje
programow nagrzewnic dla tego przycisku oraz ich funkcje.
Nie kazdy model musi by¢ wyposazony we wszystkie rodzaje
nagrzewnic, a takze rodzaje programéw nagrzewnic.

Ponizej podano rodzaje programéw nagrzewnic urzadzenia oraz istotne informacje na ich temat, aby
umozliwi¢ pieczenie roznych rodzajow zywnosci, odpowiadajacych Twoim preferencjom.

Grzatka gorna
i dolna

Program, ktory mozna wykorzysta¢ do pieczenia takich potraw jak
ciasta, pizza, biszkopty i ciasteczka.

Grzalka dolna
i wentylator

i) 1]

Stuzy gtéwnie takich potraw jak ciasta owocowe.

Grill i ruszt

Grzatka gérna
i wentylator

Grzalka dolna

Nalezy wybra¢ ten program pod koniec czasu pieczenia, aby opiec
dolna czg$¢ pieczonej potrawy.

Grzatka gorna

IIIEER]

Stuzy do podgrzewania i opiekania bardzo matych porcji
pozywienia.
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Wentylator .

Turbo nagrzewnica
i wentylator

Odpowiednie do pieczenia i opiekania. Ustawienie temperatury
musi by¢ nizsze od programu ,,Grzatka dolna i gérna”, poniewaz
ciepto jest przekazywane bezposrednio przez strumien powietrza.

Grzatka dolna Program odpowiedni do gotowania takich potraw jak ciasta,
i gorna oraz sucharki czy lazania. Odpowiednie takze do pieczenia potraw
wentylator miesnych.

Grill i wentylator | zapomnie¢ o umieszczeniu podczas grillowania tacy do pieczenia

Odpowiednie takze do pieczenia potraw migsnych. Nie nalezy

z niewielka iloscig wody na dolnym stojaku wewnatrz piekarnika.

Funkeji grilla uzywa si¢ do grillowania potraw migsnych, takich
Grill jak steki, kietbaski i ryby. Podczas grillowania na dolnym stojaku
nalezy umie$cic tace z woda.

1 [ [ | (@[

Czyszczenie parowe —

ROZDZIAL 11. ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ informacje dotyczace rodzajow przetestowanych przez nas potraw oraz
odpowiadajace im warto$ci pieczenia uzyskane w naszych laboratoriach. Czas pieczenia moze by¢ rézny
w zaleznos$ci od napigcia sieciowego, jakosci pieczonego jedzenia oraz ilo$ci i temperatury. Dania pieczone
z wykorzystaniem tych wartosci moga nie odpowiada¢ Twoim preferencjom. W celu uzyskania smaku
i stopnia wypieczenia odpowiadajacego Twoim preferencjom, mozesz ustawiaé¢ roézne wartosci metoda

prob i btedow.

ﬁ OSTRZEZENIE
Przed umieszczeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzewany przez 7-10 minut.

ROZDZIAL 12. TABELA PIECZENIA

MFAIl-6..... :
Potrawa Pieczenie funkcja Temp:: ratura K.”'tka Eio Pieczenie czas (min.)
(°CO) pieczenia
. Statyczne /
Ciasto Statycznetwentylator 170-180 2-3 35-45
. Statyczne /
Mate ciasta Turbo+wentylator 170-180 2 25-30
Statyczne /
Placek Statyczne wentylator 180-200 2 35-45
Wyroby Statyczne 180-190 2 20-25
cukiernicze
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Statyczne /
Szarlotka Turbo+wentylator 180-190 1 50-70
Ciasto *
biszkoptowe Statyczne 200/150 2 20-25
Pizza Statyczne+wentylator 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
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Beza Statyczne 100 2 50
Kurezak Grill+wentylator 200-220 3 25-35
grillowany **
Ryba grillowana| oy entylator 200-220 3 25-35
Stek cielecy ** Grill+wentylator Max 4 15-20
Klops .
grillowany ** Grill+wentylator Max 4 20-25
MFA1-8..... :
Potrawa Pieczenie funkcja | Temperatura (°C) K.”‘"‘a (.10 Pleczel}le cras
pieczenia (min.)
Statyczne /
Ciasto Statyczne+wen- 170-180 2-3 35-45
tylator
. Statyczne /
Mate ciasta Turbo+wentylator 170-180 2 25-30
Statyczne /
Placek Statyczne+wen- 180-200 2 35-45
tylator
Wyroby Statyczne 180-190 2 20-25
cukiernicze
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Statyczne /
Szarlotka Turbo+wentylator 180-190 1 50-70
Ciasto biszkoptowe Statyczne 200/150 * 2 20-25
Pizza Statyezne twen- 180-200 3 20-30
tylator
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
Beza Statyczne 100 2 50
Kurezak grillowany| - ;1. entylator 200-220 3 25-35
Ryba grillowana ** | Grill+wentylator 200-220 3 25-35
Stek cielgcy ** Grill+wentylator Max 4 15-20
Klops grillowany | 5y1. entylator Max 4 20-25

* Bez rozgrzewania. Zaleca si¢ ustawienie temperatury 200°C w ciagu pierwszych trzydziestu minut
pieczenia i 150°C w ciagu kolejnych trzydziestu minut.
** Potrawe nalezy obroci¢ po uptywie trzydziestu minut pieczenia.
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Pieczenie z uzyciem kamienia do pizzy

Podczas pieczenia z kamieniem do pizzy, umie$¢ go na ruszcie drucianym i podgrzej piekarnik w trybie
pizzy (turbo + nizej) w temperaturze 230°C przez 30 minut. Po zakonczeniu wstgpnego podgrzewania,
bez wyciagania kamienia do pizzy, naldz na niego pizz¢ topatka (nie naktadaj zamrozonej pizzy) i piecz
w temperaturze 180°C przez 20-25 minut. Po zakonczeniu pieczenia wyjmij upieczong pizz¢ z piekarnika
za pomoca topatki.

AN\
AN\

A\

Suszarka spozywcza

OSTRZEZENIE:
Nie umieszczaj kamienia do pizzy we wstepnie rozgrzanym piekarniku.

OSTRZEZENIE:
Po zakonczeniu pieczenia nie wyjmuj kamienia do pizzy gdy jest goracy i nie umieszczaj go na
zimnych powierzchniach. W przeciwnym razie kamien do pizzy moze peknac.

OSTRZEZENIE:
Nie wystawiaj kamienia na pizz¢ na dziatanie wilgoci.

Jedzenie Funkcja gotowania Temperatura Ruszt Czas gotowania
gotowania (°C) (godz.)
Plasterki banana Funkcje termoobiegu 100 2 4-5
Plasterki jabtka Funkcje termoobiegu 100 2 4-5
Plasterki pomaranczy Funkcje termoobiegu 100 2 4-5

OSTRZEZENIE
Im ciensze plastry, tym krotszy czas suszenia i lepiej zachowany aromat zywnosci.

OSTRZEZENIE
Nie otwieraj drzwiczek dopuje suszenie si¢ nie zakonczy.

OSTRZEZENIE
Do suszenia nalezy uzywac wytacznie tacy do suszenia.

OSTRZEZENIE
Nie podgrzewaj podczas suszenia.

> B b P
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ROZDZIAL 13. KONSERWACJA 1 CZYSZCZENIE

Wyja¢ wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego.

Czesci wewnetrznych, panelu, blach oraz innych czg¢éci produktu nie nalezy czysci¢ ostrymi
narzedziami, takimi jak szczotka druciana, myjka druciana czy ndz. Nie nalezy stosowaé
srodkow $ciernych, rysujacych powierzchnig ani detergentow.

Po wyczyszczeniu czesci wewnetrznych produktu przemyc je za pomoca Sciereczki nasaczonej
srodkiem do mycia, a nast¢pnie doktadnie osuszy¢ migkka Sciereczka.

Szklane powierzchnie nalezy czys$ci¢ specjalnym materiatem przeznaczonym do pielggnacji
szkta.

Nie czys$¢ produktu myjkami parowymi.

Do czyszczenia produktu nigdy nie nalezy uzywac tatwopalnych $rodkow, takich jak kwas,
rozpuszczalnik czy benzyna.

Zadnych czesci produktu nie nalezy my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia zabrudzen i plam mozna uzy¢ stearynianu potasu (fagodne mydto).

ROZDZIAL 14. CZYSZCZENIE PAROWE |

Umozliwia czyszczenie zabrudzen przez rozpuszczenie ich za
pomoca pary generowanej przez piekarnik.

1.

Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Wlaé pot litra wody na tacg i umiesci¢ tace
w dolnej cze¢sci bojlera.

Ustawi¢ przetacznik w  trybie czyszczenia
parowego.

Ustawi¢ termostat na 70 °C stopni i uruchomié
piekarnik na 30 minut.

Po uruchomienia piekarnika na 30 minut otworzy¢
drzwiczki piekarnika i przetrze¢ wewngtrzne
powierzchnie wilgotna szmatka.

Do zabrudzen trudniejszych do usunigcia
mozna uzy¢ pltynu do mycia naczyn, cieplej
wody i migkkiej szmatki, a nastgpnie wysuszy¢
oczyszczony obszar suchg szmatka.

| ROZDZIAL 15. CZYSZCZENIE I MONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA |




Rys. 8.1

Otworzy¢ drzwiczki
calkowicie, pociagajac
je do siebie. Nastgpnie
odblokowac drzwiczki,

pociagajac za zamek

w zawiasie w gore za

pomoca srubokreta,
tak jak pokazano to na

rysunku 8.1.

Rys. 8.2 Rys. 9.1

Ustawi¢ zamek
w zawiasie pod
najszerszym katem
zgodnie z rysunek 8.2.
Ustawi¢ oba zawiasy
mocujace drzwiczki do
piekarnika w tej samej
pozycji.

Nastepnie zamknaé
otwarte drzwiczki
piekarnika w taki sposob,
aby znajdowaty si¢ one
w pozycji, w ktorej
stykaja si¢ z zamkiem
w zawiasie tak jak
przedstawiono to na
rysunek 9.1.

Rys. 9.2

Dla utatwienia wyjecia
drzwiczek piekarnika,
kiedy drzwiczki
zblizaja si¢ do pozycji
zamknietej, przytrzymac
pokrywe oburacz, tak
jak przedstawiono to na
rysunek 9.2 i pociagnaé
w gore.

Wykona¢ wcezesniejsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci, otwierajac jednocze$nie drzwiczki w celu
ponownego zamontowania drzwiczek piekarnika.

ROZDZIAL 16. CZYSZCZENIE SZKLANYCH POWIERZCHNI PIEKARNIKA

Twoj produkt moze si¢ r6zni¢. Postepuj zgodnie z krokiem odpowiednim dla produktu.

1. Naci$nij plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 10 i unie$
profil, pociagajac go do siebie, jak pokazano na rysunku 11. Szyba bedzie odbezpieczona po
zdjeciu profilu, jak pokazano na rysunku 12. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczona
szybg. W razie potrzeby $rodkowa szybe mozna réwniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba
zewnetrzna jest przymocowana do profilu drzwiczek piekarnika. Szyby mozna fatwo
wyczy$ci¢ po ich rozdzieleniu. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozesz wymienié
szyby i profil, wykonujac procedur¢ demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze szyba
jest wlozona we whasciwym kierunku i ze profil jest prawidtowo osadzony.
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2. Odkreé $ruby po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 13.Zdejmij profil, pociagajac
go do siebie, jak pokazano na rysunku 14. Szyba bedzie odbezpieczona po zdjeciu profilu,
jak pokazano na rysunku 15. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczona szybe. W razie
potrzeby srodkowa szyb¢ mozna réowniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba zewnetrzna jest
przymocowana do profilu drzwiczek piekarnika. Po odblokowaniu szybg¢ mozna z tatwoscia
wyczysci¢. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozesz wymieni¢ szyby i profil,
wykonujac procedurg demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze szyba jest wlozona
we whasciwym kierunku i ze profil jest prawidtowo osadzony.

| ROZDZIAL 17. SCIANKI KATALITYCZNE * |

Scianki katalityczne znajdujg sie po lewej i prawej stronie wneki pod prowadnicami. Scianki katalityczne
eliminuja nieprzyjemny zapach iumozliwiaja uzyskanie najlepszej wydajnos¢ kuchenki. Sciany
katalityczne pochtaniaja rowniez resztki oleju i czyszcza piekarnika podczas pracy.

WYJMOWANIE SCIANEK KATALITYCZNYCH

Aby wyja¢ Scianki katalityczne, trzeba wyciagna¢ prowadnice. Po wyciagnigciu prowadnic $cianki
katalityczne zostang automatycznie zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymieni¢ po 2-3 latach.
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| ROZDZIAL 18. POZYCJE RUSZTU

Wazne jest, aby prawidtowo umiesci¢ kratke do

Ruszt 4 pieczenia w piekarniku. Nie pozwol, aby potka
druciana dotykata tylnej $ciany piekarnika.
Ruszt 3 .
Pozycje rusztu sa pokazane na nastgpnym
Ruszt 2 rysunku. Mozesz umiesci¢ glgboka blache lub
standardowa na dolnym i gornym ruszcie.
Ruszt 1

WKLADANIE I USUWANIE DRUCIANYCH RUSZTOW

Aby wyja¢ druciane ruszty, nacisnij klipsy pokazane strzatkami na rysunku, najpierw usun dolna,
a nastepnie gorng strong z miejsca zamontowania. Aby zamontowac druciane ruszty powtorz procedure
w odwrotnej kolejnosci.

| ROZDZIAL 19. WYMIANA OSWIETLENIA WEWNATRZ PIEKARNIKA

é OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, przed wymiang zarowki sprawdz, czy obwod
urzadzenia zostat otwarty. Otwarty obwod oznacza, ze zasilanie jest wylaczone.

Najpierw nalezy odlaczy¢z asilanie urzadzenia upewnic sig, ze urzadzenie jest chtodne.
Nastepnie nalezy zdjac ostong zaréwki, obracajac ja tak, jak to pokazano na ilustracji. W razie
trudnos$ci do obracania mozna uzy¢ rekawic z tworzywa sztucznego.

. Nastepnie nalezy wyja¢ zarowke, obracajac ja, a nastgpnie wlozy¢ nowa zaréwke o takich
samych parametrach.
. Ponownie zamontowa¢ zabezpieczenie szklanych powierzchni, podtaczy¢ przewod urzadzenia

do gniazdka elektrycznego i zakonczy¢ procedurg wymiany. Wowczas mozna piekarnik jest
gotowy do uzytku.

Zaréwka typu G9 Zaréwka typu E14

\ 220-240 V,AC \ 220-240 V,AC
15-25W ISW

Rys. 16 Rys. 17
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ROZDZIAL 20. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym mozesz rozwigza¢ problemy, na ktore mozesz si¢
natkna¢, sprawdzajac ponizsze punkty.

PUNKTY DO SPRAWDZENIA

W przypadku wystapienia problemu z piekarnikiem, najpierw sprawdz tabele ponizej i wyprobuj
przedstawione sugestie.

Problem Mozliwa przyczyna Co robié

Piekarnik nie dziata Brak zasilania. Sprawdz zasilanie.

Podezas gotowania Wi6z wtyczke do gniazdka

piekarnik prz?staje Wtyczka wypada z gniazdka. clektrycznego.

pracowac.

Zbyt dluga ciagta praca. Odkre¢ zawor gazu do konca.

Wentylator chtodzacy nie dziata. Dopasuj prawidlowo pokrywe.
Wytacza si¢ podczas
gotowania. Piekarnik nie jest zamontowany .
- . .. Oczy$¢ ja szmatka.
w miejscu o dobrej wentylacji.
Wigcej niz jedna wtyczka Uzywaj tylko jednej wtyczki w kazdym
w gniazdku. gniazdku.

Zewngtrzna powierzchnia
piekarnika bardzo si¢
nagrzewa podczas pracy.

Piekarnik nie jest zamontowany | Upewnij si¢, ze zachowane sa odstepy
w miejscu o dobrej wentylacji. okreslone w instrukcji obstugi.

Pozostato$ci jedzenia utknety

Drzwiczki piekarnika nie | . . .
migdzy drzwiczkami a wnetrzem

otwieraja si¢ prawidtowo.

Wyczys$¢ dobrze piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwi.

piekarnika.
Ciato obce zakrywa lampe Oczy$¢ wewnetrzng powierzchnig
$wiatlo wewnetrzne jest podczas gotowania. piekarnika i sprawdzZ ponownie.

stabe lub nie dziata. . PPN
Zaréwka moze by¢ spalona. Wymien na zarowke o tych samych

parametrach.
) Brak odpowiedniego uziemienia. L o
Porazenie pradem przy Upewnij sig, ze zasilanie jest
dotykaniu piekarnika. Uzywa si¢ nieuziemionego wla$ciwie uziemione.
gniazdka.
Kapanie Wofiy' Woda lub para moga wytwarzaé
Para wydostaje ze sie w pewnych warunkach w . . .
szezeliny drzwiczek zaleznosei od gotowanej Pozostaw plejkarnlk d(? ostygnigcia,
piekarnika. sywnosci a nastgpnie wytrzyj do sucha
Woda pozostaje Nie jest to jednak oznaka seiereczia
w piekarniku. uszkodzenia urzadzenia.
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Co robié

Problem Mozliwa przyczyna

Zamknij drzwiczki i uruchom

Otwarte drzwiczki piekarnika

ponownie.

Nieprawidtowo ustawione
kontrolki
piekarnika.

Przeczytaj rozdziat dotyczacy
dziatania piekarnika i zresetuj
piekarnik.

Piekarnik si¢

nie rozgrzewa
Zadziatat bezpiecznik lub

wytacznik
automatyczny wytaczony.

Wymien bezpiecznik lub wiacz

automatyczny wytacznik. Jesli to
si¢ czgsto powtarza, skontaktuj

si¢ z elektrykiem.
Z grzatek wydobywa si¢ dym.

Podczas korzystania z piekarnika
po raz pierwszy

Nie jest to oznaka niesprawnosci
urzadzenia. Po 2-3 cyklach nie
bedzie juz dymu.

Podczas pracy
wydobywa si¢ dym.
Resztki zywnosci znajduja si¢

na grzatce.

Pozostaw piekarnik do ostygnigcia
i wyczysé resztki jedzenia z
dna piekarnika i z powierzchni
gornej grzalki.

W wysokich temperaturach stosuj

Podczas pracy piekarnika | Plastikowe lub inne nieodporne
wydobywa si¢ zapach na ciepto akcesoria sa uzywane
wewnatrz piekarnika.

odpowiednie akcesoria do szklanych
naczyn.

Nie otwieraj czgsto drzwi

spalenizny lub plastiku.

Piekarnik nie gotuje Drzwi piekarnika sg czgsto
dobrze. otwierane podczas gotowania.

piekarnika, jesli zywnos¢, ktora
gotujesz, nie wymaga obracania.
W przypadku czgstego otwierania

drzwi temperatura wewngtrzna
spada, w zwiazku z czym wptynie
to na wynik gotowania.
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ROZDZIAL 21. ZASADY PRZENOSZENIA

LA WD

S

Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania urzadzenia.

Przenos i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

Zwrdo¢ maksymalng uwage na urzadzenie podczas tadowania/roztadowywania i przenoszenia.
Upewnij si¢, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chron urzadzenie przed czynnikami zewnetrznymi (takimi jak wilgoé¢, woda, itp.), ktore moga
uszkodzi¢ opakowanie.

Nalezy zachowac ostroznos$¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowac urzadzenia poprzez jego
uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia i transportu.

ROZDZIAL 22. ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze informacje pomoga w ekologicznym i ekonomicznym wykorzystaniu produktu.

1.
2.

(5]

Uzyj pojemnikéw emaliowanych i ciemnych, ktore lepiej przewodza cieptow piekarniku.
Podczas gotowania potrawy, jesli przepis lub instrukcja obstugi wskazuja, ze wymagane jest
wstepne podgrzewanie, wstepnie rozgrzej piekarnik.

Nie otwieraj czgsto drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Staraj si¢ nie gotowa¢ wielu dan jednoczesnie w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym samym
czasie, umieszczajac dwa garnki na kratce do pieczenia.

Gotuj potrawy kolejno. Piekarnik nie traci ciepta.

Wylacz piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu gotowania. W takim przypadku nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

Przed wlozeniem do piekarnika zamrozona zywnos¢ nalezy rozmrozic.

ROZDZIAL 23. PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz si¢ opakowania w sposob przyjazny dla srodowiska.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
dotyczaca zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna ta okresla ogélne zasady zwrotu
i recyklingu zuzytych urzadzen w catej do UE.

ROZDZIAL 24. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sa wykonane z surowcow wtornych, zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony s$rodowiska. Nie wyrzucaj materialtow opakowaniowych razem
z odpadkami domowymi lub innymi. Dostarcz je do punktow zbiorki materialdw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.
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KERNAU

INSTRUCTION FOR USE
OVEN
KBO 1280.1 TC Copper / Gun Metal




DEAR CUSTOMER,
Thank you for relying on this product. We aim to allow you to optimally and efficiently use this environment-
friendly product produced in our modern facilities under precise conditions with respect to sense of quality
in total.
We advise you to read these operating manual thoroughly before using the oven and keep it permanently so
that the features of the built-in oven you have purchased will stay the same as the first day for a long time.
ﬁ NOTE
This operating manual is prepared for multiple models. Your appliance may not feature some
functions specified in the manual.
The product images are schematic.
This product has been produced in modern environment-friendly facilities without adversely affect-

ing nature.
Products marked with (*) are optional.

Complies with WEEE Regulation
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CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINGS

13.
14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE”.
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by unauthorized persons.
Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use the appliance
safely and in a correct manner.

The oven should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

The accessible parts may be hot during use. Young children must be kept away.

WARNING
Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

WARNING
During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven.

Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on the data plate)
The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should be kept away.

WARNING
This appliance is intended for cooking. It should not be used for other purposes like heating
aroom.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.

Ensure that the oven door is completely closed after putting food inside the oven.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

WARNING
Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION
Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always be supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This device has been designed for household use only.

Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of the appliance
shall not be performed by children unless they are older than 8 years and supervised by adults.
Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable materials on or in the appliance.
Keep the ventilation channels open.

The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate remote control system.
Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.

Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the oven handle.
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21.
22.
23.
24.
25.
26.
217.
28.
29.
30.
31.
32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.
40.

41.
42.
43.

44,
45.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the oven base. The
accumulated heat may damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven, etc., always use heat resistant oven
gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence of alcohol which may
affect your ability of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high temperatures and
may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always hold the plug.
Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.

Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by putting it inside a
cooker or on an oven accessory. (tray, wire grill etc.)

Do not put objects that children may reach on the appliance.

It is important to place the wire grill and tray properly on the wire racks and/or correctly place
the tray on the rack. Place the grill or tray between two rails and make sure it is balanced before
putting food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper
that hang over from the accessory or container.

Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage temperature indicated on
your baking paper. Do not place the baking paper on the base of the oven. Against the risk of
touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

When the door is open, do not place any heavy object on the door or allow children to sit on it.
You may cause the oven to overturn or the door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials away from the
reach of children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass as the scratches that may
occur on the surface of the door glass may cause the glass to break.

User should not handle the oven by himself.

During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot. As you open the oven
door, step back to avoid the hot vapour coming out from the interior. There is risk of burning.
Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.

Oven supply can be disconnected during any construction work at home. After completing the
work, re-connecting the oven shall be done by authorized service.

User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause an electric shock.

To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a decorative cover.
Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

Cable fixing point shall be protected.

Please don’t cook the food directly on the tray /grid. Please put the food into or on appropriate
tools before putting them in the oven.
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ELECTRICAL SAFETY

11.
12.

13.
14.
15.

16.
17.

0.

Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming to the values specified
in the technical specifications chart.

Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company shall not be responsible
for the damages that shall be incurred due to using the product without grounding according
to local regulations.

The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end user can reach them when
the oven is installed.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the
manufacturer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

Never wash the appliance by spraying or pouring water on it. There is a risk of electrocution.

WARNING
To avoid electric shock, ensure that thedevice circuit is open before changing the lamp.

WARNING
Cut off all supply circuit connections before accessing the terminals.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the original cord.

Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet where the product plug is installed.
The rear surface of the oven also heats up when the oven is operated. Electrical connections
shall not touch the rear surface, otherwise the connections may be damaged.

Do not tighten the connecting cables to the oven door and do not run them over hot surfaces. If
the cord melts, this may cause the oven to short circuit and even a fire.

Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

If the power supply cable is damaged, it must be replaced by its manufacturer or authorized
technical service or any other personnel qualified at the same level, in order to avoid any
dangerous situation.

Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise electric shock may occur.

An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required for installation.
Disconnection from power supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.

Appliance is equipped with a type <Y cord cable.

Fixed connections shall be connected to a power supply enabling omnipolar disconnection. For
appliances with over voltage category below III, disconnection device shall be connected to
fixed power supply according to wiring code.

INTENDED USE

This product has been designed for domestic use. Commercial use is not permitted.

This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other purposes
like heating a room.

This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying clothes or towels by
hanging them on the handle or for heating purposes.

The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or mishandling.
Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and grilling food.

Operational life of the product you have purchased is 10 years. This is the period for which the
spare parts required for the operation of this product as defined is provided by the manufacturer.

39



CHAPTER 2. ELECTRICAL CONNECTION

This oven must be installed and connected to its place correctly according to manufacturer instructions and
by an authorized service.

Appliance must be installed in an oven enclosure providing high ventilation.

Electrical connections of the appliance must be made only via sockets having earth system furnished in
compliance with rules. Contact an authorized electrician if there is no socket complying with the earthed
system at where appliance will be placed. Manufacturing company is by no means responsible for damage
resulting from connection of non-earthed sockets to appliance.

Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug is earthed. Plug must be located in a place
that can be accessed after installation.

Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply compliant and requires a 16
Amp fuse. If your power network is different that these indicated values, refer to an electrician or your
authorized service.

When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical
connection is made as follows:

. Phase (to live terminal) brown cable
. Blue cable to neutral terminal
. Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final user while oven is in its place.
Power supply cable (plug in cable) mustn’t touch hot parts of the appliance.

If supply cord (plug in cable) is damaged, this cord must be replaced by the importer or its service agent or
an equally competent personnel to prevent a hazardous situation.
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DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is
subject to selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council. A crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that
the product contains batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2006/66/EC of the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical
and electronic equipment and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after
the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical
and electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment
collectors, treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal
units), and other entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment.
At this stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials.

Penalties may be imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this product.
If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons who may later come into contact with

the device.

Some refrigerators and freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not
to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator.

Li-FeS2

Fig. A Fig. B
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CHAPTER 3. INTRODUCTING THE APPLIANCE

[ 1 ]

Control panel
Deep tray *
Roast chicken skewer *

In tray wire grill

Standard tray

Oven door

Lamp
In tray wire grill

i Al e

Standard tray
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CHAPTER 4. ACCESSORIES (OPTIONAL)

Deep tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be
used as oil collecting container if you roast directly on
grill with cake, frozen foods and meat dishes..

Tray
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Wire grill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted
and frozen into desired rack.

Telescopic rail *
Trays and wire racks can be removed and installed easily
thanks to telescopic rails.

In tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on
in tray grill. Thus contact of food with tray and sticking
are prevented.

Pizza stone and peel *

baked food from the oven.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.

43

They are used for baking pastries such as pizza, bread, pancake and removing




CHAPTER 5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-6.....)
Lamp power 15-25W

Thermostat 40-240 / Maks. °C

Lower heater 1000 W

Upper heater 800 W

Turbo heater 1800 W

Grill heater Small grill: 1000 W , Big grill: 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.

Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-8.....)
Lamp power 15-25 W

Thermostat 40-240 / Maks. °C

Lower heater 1200 W

Upper heater 1200 W

Turbo heater 1800 W

Grill heater

Small grill: 1200 W , Big grill: 2400 W

Supply voltage

220-240 V 50/60 Hz.

Technical specifications can be changed without prior notice to improve product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings in
accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and ambient

conditions.

Figures in this guide are schematic and may not be exactly match your product.

CHAPTER 6. INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the appliance. If not, call an electrician
and plumber to make necessary arrangements. Manufacturing firm can’t be hold responsible for damages

to arise due to operations by unauthorized people and product warranty becomes void.

WARNING
A It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also
have power utility prepared.

> B

WARNING
The rules about electrical local standards must be adhered to during product installation.

WARNING
Check for any damage on the product before installing it. Do not have product installed if it’s

damaged. Damaged products pose danger for your safety.
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IMPORTANT WARNINGS FOR INSTALLATION

] Cooling fan shall take extra steam out and prevent outer surfaces
of appliance from overheating during operation of oven. This is
a necessary condition for better appliance operation and better
cooking.Cooling fan shall continue operation after cooking is
finished. Fan shall automatically stop after cooling is completed.

{
! ;
5 @ : A clearance must be left behind the enclosure where you’ll place
} @ the appliance for efficient and good operation.
i C NNZ78 - This clearance shouldn’t be ignored as it’s required for ventilation
| I Y system of the appliance to operate.
\»,..DDAHHHAHHHH‘HHH‘HHHHAH f
Fig. 1

RIGHT PLACE FOR INSTALLATION

Product has been designed to be mounted to worktops procured from market. A safe distance must be left
between the product and kitchen walls or furniture. See the drawing provided on the next page for proper
distances. (values in mm).

. Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat resistant. (minimum 100 °C)
. Kitchen cupboards must be level with product and secured.
. If there is a drawer below the oven, a rack must be placed between oven and drawer.

WARNING
A Do not install the product next to refrigerators or coolers. The heat emitted by the product
increases the energy consumption of cooling devices.
é WARNING

Do not use door and/or handle to carry or move the product.

60 CM BUILT-IN OVEN INSTALLATION AND MOUNTING

Place of use for product must be located before starting installation.

Product mustn’t be installed in places which are under the effect of strong air flow.

Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so that floor isn’t damaged.

Remove all transportation materials inside and outside the product. Remove all materials and documents
in the product.

INSTALLATION UNDER COUNTER
Cabin must match the dimensions provided in figure 2.

A clearance must be provided at the rear part of the cabin as indicated in the figure so that necessary
ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the counter is indicated in figure 5 with ,,A”.
It’s for ventilation and shouldn’t be covered.
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INSTALLATION IN AN ELEVATED CABINET
Cabin must match the dimensions provided in figure 4.

The clearances with the dimensions indicated in the figure must be provided at the rear part of cabin, upper
and lower sections so that necessary ventilation can be achieved.

INSTALLATION REQUIREMENTS
Product dimensions are provided in the figure 3.

Furniture surfaces for mounting and mounting materials to be used must have a minimum temperature
resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product not to tilt over.

Cabin floor must have a minimum strength that would handle a load of 60 kg.

PLACING AND SECURING THE OVEN

Place the oven into the cabin with two or more people.

Ensure that oven’s frame and front edge of the furniture match uniformly.

Supply cord mustn’t be under the oven, squeeze in between oven and furniture or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the product. Screws must be mounted as
shown in figure 5 by passing them through plastics attached to frame of the product. Screws mustn’t be

overtightened. Otherwise, screw sockets might be worn.

Check that oven doesn’t move after mounting. If oven isn’t mounted in accordance with instructions, there
is a risk of tilt over during operation.

ELECTRICAL CONNECTION

Mounting place of the product must have appropriate electrical installation.

Network voltage must be compatible with the values provided on type label of product.
Product connection must be made in accordance with local and national electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect the product to network until its
mounting is completed.
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CHAPTER 7. CONTROL PANEL
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é WARNING

The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.
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Thermostat Button

Helps to set cooking temperature of the food to be cooked in the
oven. You can set the desired temperature by turning the button after
placing the food into the oven. Check cooking table related to cooking
temperatures of different foods.

Mechanical Timer Button *

Helps to set time for the food to be cooked in the oven. Timer de-
energizes

the heaters when set time expires and warns you by ringing. See cooking
table for cooking times.

USING POP-UP BUTTON *

Adjustment can be made only when button is popped for models with pop-up button.

Make sure that button is popped by pressing on the button as
shown in the figure at left side.
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You can make necessary adjustments by turning right or left
when button is popped enough.

Temperature bars and other symbols will be indicated in the following illustration.

Program—l |— 800sT Function
I
P

Power—-C) |
o I~ | o
HEE | 2 8 || 20586
Temp~——\/ /N <X =0
oll=—== ||

o Mot AN — Temp +
||

Temp + J LockJ J
Start Time -

Mode (To enter timing
and etc settinng)

The cooking program button (P) will be selected. After the program is selected the pre-determined
temperature will be seen in the temperature indicator. The temperature can be adjusted to the desired value
with the increasing and decreasing buttons found under the temperature value screen. After the desired
program is selected and the desired temperature is set, the program can be started by pressing the Start /
Stop button.

Adjusting The Time Of The Day

The time of the day can be adjusted by following the below steps after the first installation.

The standby mode will be activated by pressing the On/Off button. The time adjustment will be started by
pressing the “’Mode” button once. In this position the clock (® will appear on the screen. In the meantime,
the time of the day can be adjusted to the desired time with the increasing-decreasing buttons under the time
indicator. When the adjustment is completed, the “Mode” button will be pressed once.

Adjusting Cooking Duration
The cooking time may be adjusted in standby mode or during operation.

Audio Warning Time Adjustment

This time adjustment will be made to receive audio warning at the end of cooking. The Mode button found
under the time indicator will be pressed twice. The2 symbol will be illuminated.0300will be seen on the
screen.

The time at which the audio warning is desired to be received will be adjusted with the increasing-decreasing
buttons under the time indicator. £ . The symbol will blink during adjustment. The Mode button will be
pressed once. £ will start to light continuously and the timing adjustment will have been completed. When
the adjustment duration comes to the end, the clock will give an audio warning and the £ symbol and

0000 will start to blink. When any button is pressed, the audio and visual warnings will stop.
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Cooking Duration Time Adjustment

This function is used to cook within the desired time interval. The food to be cooked will be placed in the
oven and the desired program will be selected. The temperature of the oven will be adjusted at the desired
level. The Mode button will be pressed until the ¥ symbol is illuminated. Then the desired duration will
be adjusted with the increasing-decreasing buttons found under the time indicator. The adjustment will have
been automatically completed within a few seconds if the Mode button is pressed once or no buttons are
pressed. After the cooking duration time adjustment is completed, the time of the day and the F symbol
will start to light continuously on the time indicator.

After the cooking duration is adjusted, the time at which the cooking is desired to be ended will be set.
The Mode button will be pressed until the F» symbol is illuminated. Then the desired duration will be
adjusted with the increasing-decreasing buttons found under the time indicator. The adjustment will have
been automatically completed within a few seconds if the Mode button is pressed once or no buttons are
pressed. After a while, the time of the day and the F> symbol will start to light continuously on the time
indicator. The end of cooking time can be set after the adjustment of the cooking duration. The oven will
start to operate for the duration of the cooking before the adjusted end of cooking time and it will stop at
the end of this time. It will turn itself off at the end of cooking time. It will give an audio warning and the
symbols will start to blink. The warnings can be stopped by pressing any button.

Temperature Bars

There are 4 temperature bars to the right and left of the program indicators of the oven. Temperature bars
divide the temperature adjusted before operation into 4 equal parts and provide information about the
temperature of the oven.

For instance: Each bar grade symbolizes 50 °C for an oven adjusted to 200 degrees. Whether or not the
oven has reached the adjusted temperature is checked from here.

Key Lock

The key lock is used to prevent undesired or mistaken uses of the control panel. When the @ button is
pressed for 2 seconds the key lock will be activated. When the key lock is activated, the ™O symbol will
appear on the screen. The On/Off button will work for emergencies when the key lock is active. If the oven
is turned off with the On/Off button when the key lock is active, it will continue to be active when the oven
is turned on again. When the@ button is pressed for 2 seconds the key lock will be deactivated.

Warning Beep Adjustment

The \/ decreasing button found under the time indicator will be pressed for 2 seconds when the oven is in
standby position. After that, when the \/ button is pressed consecutively, the timer will give 3 different beep
sounds. If nor buttons are pressed after the desired beep sound, this beep sound will be saved in the memory.

Boost Function

The boost function is the quick pre-heating function. It is used to shorten the durations of pre-heating. The
B0OSTbutton will be illuminated in Bottom, Bottom-Top, Bottom-Top-Fan, Turbo-Fan, Turbo-Bottom-Fan,
and Turbo-Top-Fan functions. TheBOOST button will be activated by pressing it before cooking.

Defrost (OEF): For defrosting e.g.meat, poultry, bread and cakes. The fan causes the air to circulate around
the dish.

Oven Functions

Lamp Ring + Fan + Lamp Grill + Top + Fan + Lamp
Fan + Lamp (OEF) Ring Bottom + Fan + Lamp Ring Top + Fan + Lamp
Bottom + Lamp Grill + Lamp Grill + Fan + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Lamp Gril + Top + Lamp Grill + Top + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Fan + Lamp Gril + Fan + Lamp Grill + Top + Turnspit + Fan +
Lamp
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CHAPTER 8. USING THE OVEN

INITIAL USE OF OVEN

Here are the things you must do at first use of your oven after making its necessary connections as per

instructions:
1.

NORMAL

Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take out the protective folio on
front side of the appliance.

Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with a damp cloth. Inside of
oven must be empty. Plug the cable of appliance into the electrical socket.

Set the thermostat button to the highest temperature (240 Max. °C) and run the oven for 30
minutes with its door closed. Meanwhile a slight smoke and smell might occur and that’s a
normal situation.

Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent after it becomes cold and
then dry with a clean cloth. Now you can use your oven.

USE OF OVEN

Adjust thermostat button and temperature at which you want to cook the food to start cooking.
You can set cooking time to any desired time by using the button at models with mechanical
timer. Timer will de-energize heaters when time expired and provide warning beep as ringing.
Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking time expires in line with
the information entered in the models with digital timer.

Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking is completed. Do not cut
the power of appliance in this situation which is required for appliance to cool down.System
will shut down after cooling is completed.

CHAPTER 9. USING THE GRILL

1.
2.
3.

When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.
You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.
Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill;

To turn the

A\

Place the function button over the grill symbol.
Then, set it to the desired grill temperature.
grill off;

Set the function button to the off position.

WARNING
Keep the oven door closed while grilling.
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CHAPTER 10. USING THE CHICKEN ROASTING *

Place the spit on the frame. Slide turn spit frame into the oven
at the desired level. Locate a dripping pan through the bottom
in order to collect the fast. Add some water in dripping pan for
easy cleaning. Do not forget to remove plastic part from spit.
After grilling, screw the plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

CHAPTER 11. PROGRAM TYPES

Fig. 6
P
B LY
el _ 3
=_ _®
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L [

Program Button:

Helps to set with which heaters the food placed in oven will be
cooked. Heater program types in this button and their functions
are stated below. Every model might not have all heater types and
thus program types of these heaters.

Heating program types in your appliance and important explanations of them are provided below for you
can cook different foods appealing to your taste.

Lower and upper
heating elements

A program that can be used for cooking
foods like cake, pizza, biscuit and cookie.

Lower heating element
and fan

Use mostly for cooking foods like fruit
cake.

Grill and roast chicken

Upper heating element
and fan

Lower heating element

Select this program towards end of cooking time
if lower part of the food cooked will be roasted.

L] e b2l

Upper heating element

Used for post heating or roasting very little pieces
of foods.
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Fan

Turbo heater and fan

Suitable for baking and roasting. Keep heat setting
lower than ,,Lower and Upper Heater” program since heat is
conveyed immediately via air flow.

Lower-upper heating
element and fan

The program suitable for cooking
foods like cakes, dried cakes, lasagne. Suitable for cooking meat
dishes, as well.

Grill and fan

Suitable for cooking meat type foods. Do not forget to place
a cooking tray in a lower rack inside the oven and a little water in it
while grilling.

Grill

Grill cooker is used for grilling meat like foods such as steak,
sausage and fish. While grilling, tray should be placed in the lower
rack and water must be placed in it.

) [ || @ |

Steam cleaning

CHAPTER 12. COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which we tested and identified their
cooking values in our labs. Cooking times can vary depending on the network voltage, quality of material
to be
cooked, quantity and temperature. Dishes to cook by using these values might not appeal to your taste.
You can set various values for obtaining different tastes and results appealing to your taste by making tests.

A\

WARNING
Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

CHAPTER 13. COOKING TABLE

ot | Conng o |, | Cooking | conin
Cake Static / Static+fan 170-180 2-3 35-45
Small cake Static / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 20-25
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Food Cooking tuncton. |, o) Craekes | e (mim)
Cookie Static 170-180 2 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 1 50-70
Sponge cake Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static fan 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-40

Meringue Static 100 2 50

Grilled chicken Grill+fan 200-220 3 25-35
Grilled fish ** Grill+fan 200-220 3 25-35
Calf steak ** Grill+fan Max 4 15-20
Grilled meatball Grill-+fan Max 4 20-25

EE

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200°C de while the other half at 150°C.

** Food must be turned after half of the cooking time.
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GBBaking With Pizza Stone

When baking with pizza stone, place pizza stone over wire rack and pre-heat the oven in pizza mode (turbo
+ lower) at 230 °C for 30 minutes. Once pre-heating is completed, without removing pizza stone put pizza
over it with the peel (do not place frozen pizza) and bake at 180 °C for 20-25 minutes. Once baking is
completed, remove the baked pizza from the oven using the peel.

A\
AN\

>

WARNING
Do not place pizza stone in a pre-heated oven.

WARNING
Once baking is completed, do not remove pizza stone when it is hot and do not place on cold
surfaces. Otherwise, pizza stone can be cracked.

WARNING
Do not expose pizza stone to humidity.

Drying

Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature rack duration
(°0) (hours)

Sliced banana Fan-cooking functions 100 2 4-5

Sliced apple Fan-cooking functions 100 2 4-5

Sliced orange Fan-cooking functions 100 2 4-5

WARNING

> P> P> P

The thinner the slices, the faster the drying duration is and the aroma of the food is preserved
better.

WARNING
Do not open the oven door until the drying process is complete.

WARNING
Drying should only be carried out in the drying tray.

WARNING
Do not preheat during drying.

CHAPTER 14. MAINTENANCE AND CLEANING

N —

(951

PN s

Remove the power plug from electrical socket.

Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product with hard tools such as
bristle brush, wire wool or knife. Do not use abrasive, scratching materials or detergent.
Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy cloth, then dry thoroughly
with a soft cloth.

Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

Do not clean your product with steam cleaners.

Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning your product.

Do not wash any part of the product in dishwasher.

Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.
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CHAPTER 15. STEAM CLEANING * |

It enables cleaning the soils softened thanks to the steam to be
generated in the oven.

1.
2.

3.

Remove all the accessories in the oven.

Pour a half litre of water into the tray and Place the
tray at the bottom of the boiler.

Set the switch to the steam cleaning mode.

Set the thermostat to 70 °C degrees and operate the
oven for 30 minutes.

After operating the oven for 30 minutes, open the
oven door and wipe the inner surfaces with a wet
cloth.

Use dish-washing liquid, warm water and a soft
cloth for stubborn dirt, then dry off the area you
have just cleaned with a dry cloth.

Fig. 7

Fig. 8 Fig. 9
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Fig. 8.1 Fig. 8.2 Fig. 9.1 Fig. 9.2

Open the door fully Set the hinge lock Later, close the opened For easier removal
by pulling the oven to the widest angle as in ~ oven door so that it will ~ of oven door, when it
door toward yourself. figure 8.2. Adjust both be in a position to comes close to
Then perform unlock  hinges connecting oven  contact with hinge lock closed position,
operation by pulling the door to the oven to as in figure 9.1. hold the cover
hinge lock upwards with the same position. with two hands as
the aid of screwdriver as in figure 9.2
indicated in figure 8.1. and pull upwards.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall oven door back.

CHAPTER 17. CLEANING OVEN GLASS

Your product may differ. Follow the appropriate step for your product.

1. Press the plastic latches on the left and right sides as shown in Figure 10 and lift the the profile
by pulling it towards you as shown in Figure 11. Glass will be free after the profile is removed
as shown in Figure 12. Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary,
the middle glass can also be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven door
profile. You may easily clean the glasses after they have been separated. Once the cleaning
and maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile by performing the
removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct direction and
that the profile is seated properly.

60



Remove the screws on the left and right sides as shown in Figure 13. Remove the profile by
pulling it towards you as shown in Figure 14. Glass will be free after the profile is removed
as shown in Figure 15. Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary,
the middle glass can also be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven
door profile. You may easily clean the glass once it has been released. Once the cleaning
and maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile by performing the
removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct direction and

that the profile is seated properly.

CHAPTER 18. CATALYTIC PANEL *

It is located behind the wire racks of the oven, at the right and left walls of oven cavity. Catalytic panel
removes offensive odour and provides using your appliance at its best performance. Over time, oil and food
odours permeate into enamelled oven walls and heating elements. Catalytic panel absorbs any food and oil
odours, and burns them during cooking to clean your oven.

DETACHING CATALYTIC PANEL

To remove catalytic panel; first remove the wire racks. Once wire racks are removed, catalytic panel will be
free. It is advised to replace the catalytic panel once every 2-3 years.

CHAPTER 19. RACK POSITIONS

Rack 4

Rack 3

Rack 2

Rack 1

INSTALLING AND REMOVING WIRE RACKS

It is important to place the wire grill into the oven
properly. Do not allow wire rack to touch rear wall
of the oven. Rack positions are shown in the next
figure. You may place a deep tray or a standard
tray in the lower and upper wire racks.

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower, and than the
upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.

61



| CHAPTER 20. REPLACING OVEN LAMP

é WARNING
To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.
(having circuit open means power is off)

. First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If you have
difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning.

. Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical

socket and complete replacement. Now you can use your oven.

Type G9 Lamp Assembly Type E14 Lamp Assembly

\ 220-240 V,AC \ 220-240 V,AC
15-25 W 1I5W

QV ()

| CHAPTER 21. TROUBLESHOOTING

—
N —
R
N

K

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before
calling the technical service.

CHECK POINTS

In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the suggestions.
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Problem

Possible Cause

‘What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Oven stops during
cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Cooling fan not operating.

Listen the sound from the cooling
fan.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Outer surface of the oven
gets very
hot during operation.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

Oven door is not opening
properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Internal light is dim or

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

does not operate.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

Electric shock when

No proper grounding.

touching the oven.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.

Water dripping.

Steam coming out from a
crack on oven door.

Water remaining inside
the oven.

Water or steam may generate
under

certain conditions depending on

the food being cooked. This is

not a fault of the appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a cloth.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven does not heat.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,

call an electrician.
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Problem

Possible Cause

What to Do

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the
first time

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and
clean food residues from the
ground of the oven and surface of
upper heater.

‘When operating the oven
burnt or plastic odour
coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently, if
the food you are cooking does not
require turning. If you open the
door frequently internal temperature
drops and therefore cooking result
will be influenced.

The cooling fan continues
to operate after cooking
is finished.

The fan operates for a certain
period
for ventilation of internal cavity
of
the oven.

This is not a fault of the appliance;
therefore you don’t have to worry.
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CHAPTER 22. HANDLING RULES

kLN =

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and
transporting and not to break or deform it during operation.

CHAPTER 23. RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1.
2.

Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is required,
pre-heat the oven.

Do not open the oven door frequently while cooking.

Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time by
placing two cookers on the wire rack.

Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not
open the oven door.

Defrost the frozen food before cooking.

CHAPTER 24. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

CHAPTER 25. PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.
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KERNAU

IHCTPYKIIA 11O 3ACTOCYBAHHIO
EJIEKTPUYHA JIY XOBKA

KBO 1280.1 TC Copper / Gun Metal




IMAHOBHHU MOKYIEIH !

Mu gsikyemo Bawm 3a noBipy 0.

Hama mera - 3a6e3neuntn s Bac HaiiOinbIn MpoayKTHBHE BHKOPUCTAHHS LBOTO TPHIIALY, SIKMHA OyB
BHUPOOJICHNUIT BIIOBIIHO JI0 HAIIOTO PO3YMiHHS SIKOCTI, HA Cy4aCHUX 3aBOJIaX, B YHCTii poOouiit armocdepi
i 6e3 MIKOAM JTOBKIUIIO.

Pexomennyemo Bam yBakHO BHMBUHMTH i 30€perTu Ui MOJAJIBLUIOTO KOPHCTY- BaHHS IO THCTPYKLIIO 3

eKcIUTyarauii B LiIsAX 3a0e3nedeHHs] HaiOuIbI TOBroro 30epeskeHHs MpuadaHOw Bamu enexTpruyHOr0
IUIATOO CBOIX TIEPBUHHUX 0COOIMBOCTEH.

ﬁ MNPUMITKA:
15 iHCTpYKLIs 3 eKCIuTyaTallii maroToBana ajst JeKiIbKoxX Mozeneil. Jeski 3 XapaKTepucTHK,
BKa3aHUX B IHCTPYKIi, MOXXYTb OyTH BiACyTHIMH y Bamomy npumnani.
MaJiloHKH NPHJIALY MOJaHO B CXeMATHYHOMY BiloOpaKeHHi.

Ieii npuiiax 6y/10 BUTOTOBJIEHO €3 HIKOIU /IS I0OBKIJIJISI HA CYyYaCHUX 3aBO/IaX.

Oco0,MBOCTI, TO3HAYEHi 3HAKOM * € BUOIPKOBHMHU.

Bianosinae nopmam AEEE

67



PO3/IJI 1. BaxkiuBi nonepesxeHHs
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PO3/1JI 3. Onucanue npudopa

PO3/1JI 4. Akcecyapu (BudipkoBo)

PO3IJI 5. Texuiuni XapakTepucTuku

PO3/1JI 6. YeranoB/eHHsI NpHjIaxy

TTpaBUIIBHE MICIE JUIT MOHTAIKY ....uvuveviuiuiuintaitesiatitetesetescasstetesesssesess e ssaeae st es
CknalaHHs i ycTaHOBIICHHS BOy/10BYBaHOT nievi 60 cM...
VeTaHOBIICHHS 11| CTIIBHHUIIO
YcranosneHHs B mady ......
‘YMOBHU yCTaHOBJICHHS
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PO31J1 9. Buxopucrauus I'puist
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PO3/1JI 12. Pexomenaauii mo10 NpuroTryBaHHs
PO31JI 13. Tadumuus IpuroryBanus
PO3ILJI 14. Joruisia i uMimeHHst
PO3I1JI 15. Yumenns IMaporo *
PO3JILI 16. Ynmennsi M Yeranosnenus Ipepusi
PO3JI1JI 17. Yucrka Ckaa
PO3J1JI 18.Karanirnuni Crinu *
SHATTSA KATATITHYHUX TTAHEITCH. ¢..c.eeveetiateiietiiteeteieet sttt ettt ettt ettt ebe s ebe b
PO31JI 19. Po3ramyBanns PemiTkn
BCTaHOBICHHS Ta BHATTS PEIIITKIL .......uiuiiuiiieiiaiiecteiieeecis sttt et
PO3IILJI 20. 3amina Jlamnu
PO3/1JI 21. BupimeHHnst npodsiem
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PO31JI 1. BA’KJIUBI IIONEPEI’KEHH A

whw

> B

&

13.
14.

MoHTaX Ta pEeMOHT 3aBXkIM TNOBHHEH 3uiiicHioBatucs B «ABTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY IEHTPI». BupoOHuk He Hece BIINOBIIANIBHOCTI 3a omeparii, o
3IIHCHIOIOTHCS HEABTOPU30BAHUM [IEPCOHAIOM.

Bynp nmacka, yBaKHO mpoyMTaiiTe LI IHCTPYKIIIO 3 ekcruryartanii TinbKW Tak BU MOXKETE
0e3MeyHo Ta MPAaBHIBLHO BUKOPHCTOBYBATH IIPUCTPIi.

JIyXOBKy CITii BAKOPHCTOBYBATH BiIIOBIIHO JIO IHCTPYKIIi 3 eKCIUTyaTartii.

Ilix gac po6OTH MPUCTPOIO TPUMAKTE MOAANI AiTSH Y Billi 10 8 POKIB i TOMAIIHIX TBAPUH .
Binkputi mMeTaneBi moBepxHi BUpoOy MOXKYTh ITiJi 4aC BUKOPUCTAHHS CHJIBHO HarpiBaTHCS.
Caif TpuMaTH 1oJali MaJICHbKUX JITeH .

NONEPENKEHHS
Hebe3neka 3alimanHs: He 30epiraiiTe HIYOro Ha BAPUIBHUX MMOBEPXHSX.

NONEPENKEHHS
Ilin yac BHKOpPHUCTAaHHS NPUCTPiId cTae rapsyuM. HeoOXigHO CTeXHTH 3a THM, 00 He
TOPKATHCS HarpiBaJIbHUX €JICMEHTIB BCEPEANHI TyXOBKH.

‘YMOBM HallamTyBaHHS IbOTO MIPUCTPOIO BKA3aHi Ha €TUKETI. (AOO Ha Tabnu4Il JaHUX)
ExcruryaroBaHi 4aCTHHU MOXYTb OyTH TapsSi9UMHU, KOJIM BUKOPUCTOBYETHCS rpuiib. CIIiT Aaneko
TPUMATH MAJICHBKHUX JITCH.

NONEPEJNKEHHS
Ieit mpuctpiii npu3HaueHUi U1 NPUrOTyBaHHS DKi. Mloro He ciiji BUKOPUCTO- BYyBaTH JUIs
IHIIUX LIeH, HANPUKIIa, JUIs Harpi- BAaHHS MPUMILLICHHSL.

He BukopucToByiiTe mapoBi o4nIyBayi JIsi TOro, OO OYUCTUTH TIPHUITAIL.

ITicnst Toro, sIK MOKJIazeTe DKy BCEPEAUHY TyXOBKH, EPEKOHAUTECS, 10 ABEPLATA IIOBHICTIO
3aKpHTI.

HIKOJIM He HamaraiiTecst 3aJMBaTH BOTOHb BOJOIO. JIMINe 3aKpHiTEe MPHUCTPIi, a MOTIM
HAKPHITC BOTOHb KPHIIKOK 200 MOXKEIKHOIO KOBIPOIO.

MNOMNEPEI)KEHHS
He nosBonsiite mitaM MomoammMm 8§ pOKiB HAaONMKATUCA A0 NPUCTPOIO, SKIIO BOHH HE
3HAXOAATHCS MiJl OE3M0CePeHIM HATTIAIOM.

‘VHuKaliTe TOpKaHHS HArpiBaJbHUX €JIEMEHTIB.

3ACTEPEXEHHS
Heo0xiqHO KOHTPOIIOBATH MPOIIEC MPUTOTYBaHH:. HeoOXiqHO 3aBK/IM KOHTPOJIOBATH TPOIIEC
[PUTOTYBAHHS.

Ieit mpucTpiii MOXKYTh BHKOPHUCTOBYBATH MAITH CTapIli § POKIB Ta 0COOM 3i 3HM)KCHUMH
(hI3MYHMMH, CEHCOPHUMHU Ta MEHTAJbHUMU MOXIIMBOCTSAMH a00 KOTPUM Opakye IOCBidy Ta
3HaHb, KO iM 3a0€3MeYCHO HATIIA Ta HAJaHi IHCTPYKLIT MO0 0E3MeYHOr0 KOPUCTYBAHHS
MIPUCTPOEM 1 SKIIO BOHH YCBIJJOMIIOIOTH MOMKIIUBY HeOesmneky. He no3Bosnsiite mitsaim GaBuTHCs
3 mpuctpoeM. He 103BosIiiTE iTAM CaMOCTIHHO YUCTUTH MPUCTPIN Ta TOISAIATH 32 HUM.
Ieit npuctpiit BUpOOICHO JHIIE IS TOMAIIHBOTO BUKOPUCTAHHSL.

He noszsomsiite nitsam OaButucs 3 mpuctpoeM. He no3Bonsiite AiTsM Mojomme 8 pOKiB
3MIICHIOBATH OMEpaLil [0 OYUILEHHIO Ta JOINISAY 3a IPUCTPOEM O€3 HANIIsiAy JOPOCITHX.
Tpumaiite nprCTpiil Ta HOTO MIHYp YKUBICHHS MMOAANI BiJI AiTel BIKOM J10 8 pOKIB.
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39.
40.

41.

Tlepexn TnM, SIK IOYaTH BUKOPUCTOBYBATH MPHCTPil, HOKIAITh IITOPH, TIOMI, Marip abo Oyab-
SKUH 3aMHUCTHH (3amaJIbHUI) MaTepial B CTOPOHY Ioau Bif npmiaaxy. He knaniTe 3amanbHi
a00 JIErk03alMHUCTI MaTepiany Ha ab0 BCEPEIUHY MPUCTPOIO.

TpumaiiTe BeHTHIISILIHHI KaHAIN BiIKPUTUMH.

IIpucTpiii He MIXOAUTE JUISt BUKOPHCTAHHS 3 30BHIIIHIM TaliMepoM ab0 OKPEeMOIO CHCTEMOIO
JICTAHIIIHOTO KepyBaHHSI.

He narpiBaiite 3akputi OaHKH Ta CKJIsTHI OaHKH. THCK MOJKe IIpU3BeCTH 0 BUOyXy OaHOK.
PykosTKa {yXOBKH HE € CYIIKOIO JUlsl pymHUKiB. He Bimaiire pymHuky Ta iHII pedi Ha pydri
JTYXOBKH.

He xmanith JIOTKH, Tapinku abo amoMiHieBy (oabry Oe3rmocepeHbO Ha OCHOBY TyXOBKH.
Harpire Terio Moxe IIOMIKOJUTH OCHOBY JyXOBKH.

Ilix wac po3MiIieHHS Ta BHTATYBaHHS IOCYAy 3 IYXOBKH TOINO, 3aBXKIH BHKOPHCTOBYITE
TEPMOCTIHKI pyKaBHUKHU IS ITeUi.

He BuxopucroByiiTe Ieif mpucTpiif KO BU NpuiiMaeTe MEIUKaMEHTH Ta / a00 3HAXOIUTECh
ITiJ] BIUTHBOM QJIKOTOJIIO, 10 MOXKE€ BIUTMHYTH Ha Bally 3aTHICTb PO3YMITH.

bynsre 00epexHi Ipyu BUKOPHCTAHHI aJIKOroiio B Dki. [Ipu BUCOKMX TeMmIepaTypax aJIKorolb
BUIIAPYETHCS 1 MOXKE CITAJIAXHYTH, SIKIIO BiH HOTPANUTD Y KOHTAKT 3 TapsIYMMH IIOBEPXHIMH.
ITicist KO)KHOTO BUKOPHUCTAHHS IIEPEBipTe, UM BUMKHEHO IIPUCTPIIL.

SIkimo nputaj HeclpaBHUN a00 Mae BUANMUI YIIKOIKEHHS, HE BUKOPUCTOBYHTE HOTO.

He Ttopkaiitecst BuiIkH MOKpUMH pykamu. 11106 BinkmiouuTH NPUCTpiil Bix eneKTpuaHOl
PO3ETKH He TSATHYTH 3a IIHYP KUBICHHS, 3aBXK/I1 TPUMAIITE 3a IITEICelb.

He BHKOpHCTOBYIiTe IPHUCTPill KOJIH {fOr0 ABepIsATa 3HATI a00 31IaMaHi.

Po3MicTiTh mamip Ay BUIIKaHHS pa3oM 3 DKEIO B IONEPEIHbO HATPITY JYXOBKY, IIOMIiCTHBIIHI
ii BcepequHy IUTUTKH a00 Ha aKcecyap IS JyXOBKH. (JIOTOK, PHIIITKY TOIIO)

He xiafite Ha mprtaj) MpeaMeTH, sIKi MOXKYTh HOTPAIUTH 10 iTel.

BasxsiiBO Hae)KHHM YHHOM BCTAHOBUTHU PHIIITKY Ta JIOTOK HA PELIITKH Ta / a00 MPaBUIBHO
PO3MICTUTH JIOTOK Ha cTiiIi. [TocTaBTe rpritk 00 JIOTOK MiX IBOMA pPeJIbCaMU i IIepeKOHaTeCs,
IO BiH 3aKpilleHHH, IIepII HK MOKIACTH DKy Ha HBOTO.

1106 3amo6irTn pU3NKy TOPKAHHS EJIEMEHTIB HarpiBada Iedi, 3HIMITh HaJUIMIIKOBI YaCTHHH
IaKeTa JJIsl BUIIKaHHS 3 akcecyapa abo KOHTelHepa.

Hikonu He BUKOPHUCTOBYHTe HOTO IpH BHCOKHX TEMIIEpaTypax QyXOBKH, HDK MaKCHMalbHa
TeMIeparypa BUKOPHCTAHHS, BKa3aHa Ha BAIIOMY Namipii Juist BumikanHs. He knaxiTe mamip
JULSL BUITIKAHHSL Ha OCHOBY JTyXOBKH. 11[00 3amo0irte pu3uKy TOpPKaHHS €JIeMEHTIB HarpiBada
Tedi, 3HIMITh HaJUIMIIKOBI YaCTHHY IaKeTa I BUIIKAHHS 3 akcecyapa abo KOHTelHepa.
Koy nBeprsra BimKpuTi, HE PO3MIIIYiiTe JKOTHOIO BaXKKOTO IIpEeAMETa Ha IBEpsX Ta HE
JIO3BOJLSTHTE MITAM CHUIITU Ha IPUCTPOi. Bu MokeTe pHBECTH 10 MepeKnUIaHHs TyXOBKU abo
TMOIIKOKEHHS ABSPHUX HET/I.

IaxyBambHi Marepianu € HeOesnmeuHuMH Juist miteld. Tpumalite maxyBaibHI MaTepiand y
MICLISIX, HEIOCTYITHUX JIIS TITCH.

He BukopucroByiiTe abpa3uBHI 3aCO0M 4K TOCTpi MeTayeBi MIKPeOKH, 100 OYUCTUTH CKIIO,
OCKUIBKH IO- JPSITHHH, SIKI MOKYTh BUHUKHYTH Ha IIOBEPXHI JBEPHO- IO CKIA, MOXYTH
IPH3BECTH 10 HOro po30HTTs.

KopucTyBau He MOBUHEH CaMOCTIHHO 00pOOIISATH iy,

Ilix wac BHKOPHCTAHHS BHYTPIIIHI Ta 30BHIIIHI IOBEpPXHI JYXOBKH HarpiBaroThes. Komm Bu
BIJIKpUBAETE IBEPLITA TyXOBKH, BIIIHAITE, 00 YHUKHYTH BUXOLY rapsidoi mapu 3 redi. Icaye
PH3UK TOPiHHS.

He po3mimryiiTe BaskKi IpeIMETH, KOJIU ABEPi TyXOBKU BIIKPUTI, ICHY€ PU3HUK 3aTOPSIHHS.
Tlomaua crpymy medi Moxke OyTH BIiIKIIIOUCHA ITiJl Yac IMPOBENCHHS OyIb-sIKHX Oy/iBEIBHUX
pobiT Broma. Ilicnst 3aBepiieHHS POOOTH IOBTOPHO MIiAKIIOUWITH MY 3BEPHYBIIUCS 10
aBTOPH30BAaHOTO CEPBICHOTO LEHTPY.

KopucryBau He TOBHHEH BUTICHSTH OIIIp ITiJl Yac YHIIEHHS. 1{e MoXKe CIPHUYMHHTH ypaXKeHHS
@JICKTPUYHUM CTPYMOM.
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42. 1lo6 3amobirti meperpiBaHHIO, MPUCTPIH HE CiIiJ BCTAHOBIIOBATH 0331y JEKOPATHBHOI
HOBEPXHi.

43. BuMKHITH npuiaj, Hepml Hix 3HIMaTh rapantii. Ilicas OUYMINEGHHS BCTaHOBITH TapaHTii
BIJIMIOBI/THO /10 IHCTPYKIii.

44.  Touka 3aKpiruICHHs KaOeito MOBUHHA OyTH 3aXHILEHA.

45.  Herotyiite i)y npsamo Ha joTKy/citii. byap nacka, moksianiTe Ky Ha BiIOBINHI iIHCTPYMEHTH
HEepLI HiX TOKJIACTH iX Y TyXOBKY

EJIEKTPUYHA BE3IIEKA

1. Tligkmro4iTe mpuiaa 10 3a3eMIICHOT PO3ETKH, 3aXHUIIEHOI 3armo0iKHUKOM BIIIOBIIHO 10
3HAYCHb, 3A3HAYCHHX Y TAOJIHIl TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHUK.

2. Heo0xigHo npuadaru creniaibHe eNeKTpUYHe 00Ia HaHHS JUIS 3a3€MJICHHS.. Allla KOMITaHis
HE Hece BiJIIOBIJaIbHOCTI 32 30UTKH, 3aB/IaHi Yepe3 BUKOPUCTAHHS MPOAYKTY 03 3a3eMIICHHS
BiZIMTOBIJTHO JI0 MICIIEBUX MTPABUII.

3.  Bumwukaui nevi moBuHHI OyTH PO3TALIOBAaHI TAKKM YHHOM, 1100 KOPUCTYBa4 MIr iX JOCSTaTh
TIPY BCTAHOBJICHHI TI€Yi.

4. Ilnyp sxuBneHHs (IHYP 3 BUJIKOKO) HE HOBUHECH KOHTAKTYBATH 3 FaPsYMMU ICTAISIMH IPHIATY.

5. Skmo wHYp JKMBJIEHHs (IIHYp i3 IITEKEPOM) MOIIKOMKEHO, el IIHYyp MOBUHEH OyTH
3aMiHEHO BUPOOHHMKOM a00 areHTOM CEepBICHOTO IEHTPY abo KBai(hiKOBaHMM MEPCOHATIOM
IUIsl 3aro0iraHHs HeOe3MneuHii curyarii.

6.  Hikonn He MmumiiTe mpmiaj, PO3MIIIOKYH a00 HAaIMBAIOYM BOAY HAa HBOTO. ICHye pH3HK

11.
12.

13.
14.

YPaXKEHHS eEKTPHIHIM CTPYMOM

NONEPE/KEHHS.
11106 yHUKHYTH ypa’keHHs eJIeKTPUYHHM CTPyMOM, NIEPEKOHANTECh, IO JIAHIIOT HPHCTPOIO
BIAKPUTHUI TIepe]] TUM, SIK 3MiHHTH JIaMITy.

MONEPE)KEHH4.
Epen BUX00M Ha KIIEMHUKHUBIIKITIOUITh BCI MIIKITFOUEHHS KUBICHHS.

He BukopucToByiiTe po3pi3zaHi Ta MOUIKOMKEHI MIHYpU a00 MOIOBXKYBayi, KPIM OPUTiHAIIBHOTO
HIHYypa.

Ilepexonaiitecss B ToMy, IO y BiABOAI, A€ BCTAHOBJIEHA MITENICENbHA BUIIKA IPHUCTPOIO,
BiZICYTHSI piZiiHa 200 BOJIOTICTb.

3a/Hs TOBEPXHS TyXOBKU TAKOXK HATPIBAETHCS MPH eKCILTyaTalil. EneKTpHyHi migKII0ueHHs
HE MOBUHHI TOPKATHCS 33HBOI MIOBEPXHI, 1HAKIIIE 3’ €JHAHHS MOXKYTb OyTH MOIIKO/DKEHI.

He 3arsaryiite 3’eqHyBanbHi Kabeli 10 JBepel TyXOBKHM i HE BUKOPUCTOBYITE iX Ha rapsunx
HOBEPXHSX. SIKIO MIHYp MIABUTHCS, II€ MOXKE NMPU3BECTU IO KOPOTKOTO 3aMHKAaHHS Iedi Ta
HAaBITB J10 IOMKEXKI.

Bin’ennaiiTe npucTpii mig 4ac yCTaHOBKH, OOCITyTOBYBaHHS, YHILICHHS Ta PEMOHTY.

SIxiio kabenb KUBJICHHS TTOIIKO/UKSHU, BiH TOBUHEH OyTH 3aMiHEHHI HOTO BUPOOHUKOM a0
YIOBHOB2)KEHUM TEXHIYHUM IIEHTPOM OOCIYrOBYBaHHS a00 Oy/b-SKUM IHIIMM NEPCOHATIOM,
SIKMH Ma€e KBaJTi(iKaIiro Ha TOMY X PiBHi, 1100 YHUKHYTH Oy/Ib-5iK01 HeOe3MeuHO1 CuTyari.
Ilepexonaiitecs, 0O MITENICETb MIIIHO BCTABICHUH Y PO3ETKY, 00 YHUKHYTH iCKPH.

He BukopucTOBYiiTe MapoBi OYMIIYyBaui A YMINCHHS NPUIAy, B iHIIOMY BHIAIKy MOXE
BHHHUKHYTH IIIOK €JIeKTPOIIOKY.

Jlns BCTAHOBIEHHSI MOTPIOEH YHIBEpCAIBHUN PO3’€M, 3MaTHUH BiJIKIIOYATH JKUBICHHS.
BinkmtoueHHs BiJ JoKepena SKUBICHHS 3a0€3MeuyeThesl MepeMukadeM abo iHTerpoBaHHM
3aro01KHUKOM, BCTAQHOBICHMM Ha (DIKCOBAaHOMY JDKEpesi JKMBJICHHS BIANOBIIHO [0
Oy/1iBEIILHOTO KOZICKCY.

TIpunan ocHamieHuii kabenaem kademto Tumy «Y».
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17. ®dikcoBaHi 3’€HaHHsS MOBHHHI OyTH MiAKIIOUEHI O JUKepena JKMBICHHS, L0 3abe3reduye
NOBHE BifKIoueHHs. Jlns mpucTpoiB 3 kareropii Hampyru Hiokue III, pos’ennyBanmbHmit
HPUCTPil MOBUHEH OyTH MiIKIIFOUeHUIT 10 (iKCOBAHOTO JUKEpesa KUBJICHHS BiAMOBIIHO /10
KOJIEKCY €JIEKTPOIPOBO/IKH.

NPU3HAYEHHS

1. Ieit npoayKT npU3HAYECHUI IS JOMAIIHBOTO BUKOPUCTaHHs. KomepliiiHe BUKOPUCTaHHS HE
JI03BOJISIETBCSL.

2. Ie#t mpunag MoXXHAQ BHUKOPHCTOBYBATH JIMIIE JUIS NPUIOTyBaHHs iki. BiH He moBHHEH
BUKOPUCTOBYBATHCS [UISl 1HIINX L€, HAPUKIIAJ, U1 HArPiBaHHS MPUMILLICHHS.

3. llei npuctpiii He MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH IJISl MIiAIrpIBY IUIACTUH MiJ TPUJIEM, CYLIIHHS
osry abo pyIIHMKIB, MiABILIYBAaTH IX HA py4lli a00 VIS OMaJIeHHs.

4. BupoOHUK HE Hece HisSKOT BiIIOBI JaJIbHOCTI 32 Oy/1b-sIKMH 30UTOK B PE3YJIbTaTi HEIPABUIILHOTO
BUKOPUCTAHHA 200 HEPABUIBHOTO TIOBOKEHHS.

5. JlyxoBHa uacTHHa OIIOKy MO)K€ BHKOPHUCTOBYBAaTHCSI HJI BiATaBaHHS, OOCMa)KyBaHHS,
CMa’KeHHS IIPOAYKTIB XapdyBaHHS.

6. Tepmin ekcrutyaTauii IpoxyKTY, IKMi BU puadainu, craHoBuTh 10 pokis. Lle nepion, mporsrom

SIKOTO 3allacHi YacTUHM, HEOOXigHI Ui eKcruryarauii 1nporo BHpoOy, SK 1€ BH3HAYEHO,
HA/IAl0THCSl BUPOOHUKOM.

PO3A1JI 2. EJIEKTPUYHE 3°’€1HAHHS

YeraHOBNEHHS i 3’€/JHAHHSA Ili€l Tedi ITOBHHEH BUKOHYBAaTH YIIOBHOBAXKEHWI CEpBiC i BiJMOBIIHO IO
BKa3iBOK BUPOOHHKA.

IIpyitazx ¢y BCTAaHOBIIIOBATH y BiJICIK JUTs Iedi, 1o 3a0e3nedye Hale)KHy BEHTHIIALIO.

3’eHAHHS NPHIANY 3 SICKTPHIHOIO MEPEXKEI0 CIIiJl BUKOHYBATH TIIBKH Yepe3 PO3ETKH 3 HaJEKHOIO
CHCTEMOIO 3a3eMJICHHS. SIKIO B MiCIli yCTaHOBIICHHS TIPHUIIajly HEMAe PO3ETOK 3 CHCTEMOO 3a3eMIICHHS,
3B’SDKITBCSI 3 YIIOBHOB2)XCHHM IIEPCOHATIOM. BHPOOHUK y KOIHOMY pasi He Hece BilIOBiNAJBHICTH 3a
IIKOJTY, 3aMOJIisHy B Pe3yNbTaTi 3’€IHAHHS TIPUIIaLy 3 HE 3a3eMJICHOI0 CHCTEMOIO KUBJICHHS.

Buiika Bamoi mewi ocHamieHa 3a3eMJICHHSIM, IHEpPEKOHAHMTECs, IO PO3eTKa UL ITiKIFOYCHHS TaKoXK
3a3emiteHa. [1icis ycTaHOBIGHHS IPHIIAly PO3eTKa IIOBUHHA PO3TAIIOBYBATUCS B JIETKO JOCTYITHOMY MICIIi.

Bamnry miu BUrOTOBIIEHO BiNOBiNHO 10 enekrpoxuBieHHS 220-240 B 50/60 I'm AC, Takox motpiOHe
YCTaHOBJICHHS 3aII001KHIKA ITOTYXXHICTIO 16 A. SIkmo Bara Mepeska Bifipi3HS€THCS Bil BKA3aHHX 3HAYEHb,
3B’SDKITBCS 3 YIIOBHOBA- JKEHUM CEPBICOM 200 NPO(ECiiHIM eJICKTPHKOM.

VY pa3i HeoOXiJHOCTI 3aMiHH EJIEKTPUYHOTO 3aII001KHIKA IIepeKOHaiTe s, 110
@JICKTPUYHE 3’ €JHAHHS BUKOHAHE TAaKHM YHHOM:

*  Kopuuneswuii kabenb y a3y (poOoumii KOHTAKT)
. CuHiit kabenb y HeliTpaabHUI KOHTAKT
. JKoBro-3enennii kabenb y KOHTAKT 3a3€MIICHHS

Po3’eHyBaui KoJ1a )KUBJICHHS MAOTh OyTH PO3TAIIOBaHI B IOCTYITHOMY ULl KOPHCTYBa4a MicCIIi.
Kab6eis sxuBieHHs (kabellb 3 BWIKOIO) He IIOBUHEH KOHTAKTYBAaTH 3 IIOBEPXHIMH IIPUJIAJTY, [0 HATPIBAIOTHCS.
VY pa3si nomKo/KeHHs KaOelIo XKUBJIECHHS (KaOelb 3 BUJIKOIO) BiH Mae OyTH 3aMiHCHUH BUPOOHHKOM abo

Oro CepBICHUM areHTCTBOM ab0 MpodecioHa- JIOM 3 METOH 3aro0iraHHs BHUHHKHEHHIO HEOE3NeYHHX
CHTYyaIliif..

72



VYTHJI3ALISA BAKOPUCTAHUX IPUCTPOIB

Leit nmpucTpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBJIECHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKi MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTaH.

CHMBOII NIEPEKPECIICHOr0 KOHTEiHepa A BiAXOAIB, po3MilieHuid Ha npuctpoi (Man. A) o3Havae, 1o
MPOIYKT IMiUISTa€ COPTYBaHHIO BIJIOBINIHO 10 monoxeHb JupextuBu €Bporneiicbkoro [Tapmamenty ta
Pangu 2012/19/€C. Slxmo Ha mpucTpoi poO3MILIEHO CHMBOJ MEPEKPECICHOT0 KOHTeWHepa /i BiIXOHiB
(Mau. B) - 11e o3Hauae, 1110 TPOAYKT MICTUTh aKyMYJISITOP, SIKMH TiIJISArae COPTYBAHHIO CMITTSI, BiJIIOBITHO
110 osoxkeHb Jupexkrusu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Paan 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iHpOpMYE,
IO EJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJIATOPH (SKILO HASBHI) MICIs Nepioay BUKOPUCTAHHS
HE MOJKHA BUKHIATH Pa30M 3 IHIINMH KOMYHAIBHIM BiJXOIaMH.

KopuctyBau 3000B’si3aHUiA BiJIaTH BUKOPUCTAHUM MPUCTPIH Ta aKyMyJasaTOp (SKIIO HASBHUI) y MyHKT
300py BHKOPUCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta EJIEKTPUYHOTro OOJIaJHAHHS Ta aKyMYJSTOPIB (SKIIO HAasiBHI).
30upadi TaKUX BiJIXOAIB, Y TOMY YHCIi 30upadi BUKOPUCTAHUX MPUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH,
UCTPUO’ FOTOPY (Mara3uHu), IyHKTH PO3IUIBHOTO 300py KOMYHAJIbHHUX BIAXOIB (MYyHIIMIIAIBHI OUHHUIL)
Ta iHIIi Cy0’€KTH, BU3HAYEHI 3aKOHOJABCTBOM, CTBOPIOIOTH BiJITIOBIIHY CHCTEMY, SIKa JIO3BOJISIE TIOBEPHYTH
Take 00J1aJHAHHS.

TIpaBunbHa yTHITI3allis BUKOPHCTAHOTO OOJAJHAHHS Ta aKyMYJSTOPIB (SKIIO HAasBHI) MPU3BOAUTH 10
YHUKHEHHSI IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUILA HACITIKIB, [0 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HASBHOCTI
B IIPUCTPOSIX Ta aKyMyJIATOpax HeOE3MeuHMX CKIIAJHUKIB Ta HEBIAMOBIIHOTO 30epiraHHs Ta mepepoOKu
TaKMX HPUCTPOIB Ta aKyMylIsTopiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh BAXIIMBY DOJIb Y CIPHSHHI
MTOBTOPHOTO BHKOPHCTAaHHS Ta BIAHOBJICHHS BKIIOYAIOYH IEPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIaAHAHHSI, HA LBOMY
erarti ()OPMYETHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epPEKEHHs CIIUILHOTO Oara, sIKUM € YUCTe HABKOJIUILIHE
cepenoBuiie. JIomMariHi rocrofapcTBa € TAKOX OJHUM 3 HaiO1IbIIMX KOPUCTYBaviB APiOHOTO 00T AHAHHS 1
palioHaNbHe YIpPaBIiHHS HUM Ha [IbOMY €TaIli BIUIMBAE HA BITHOBJICHHS BTOPHMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnoBinHa yTuiizanisi IbOro MPOAYKTY MOXE TATHYTH 32 COOOIO BiNOBIJaIbHICTh 3TiHO 3 YHHHUM
HaI[IOHAJIBHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKiio npucTpiii Mae 3aMOK, HOTO CIIiJI JIEMOHTYBATH Uil O€3MeKkH ycix ocil, sKi B MOAIbLIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPUCTPOEM.

Jlesiki XOJOIUIBHUKY T4 MOPO3WIBHUKM MICTATH i30imsuiiinuii marepian ta CFC-0X010/Ky0dy piluHy.
Tomy Oyabre oOepexHi, 100 He 3a0pyIHMTH HABKOJMIIHE CEPEIOBHINE, KOJNM YTUIIZYETE CTapui
XOJIOMIIBHHK.

Li-FeS2

Man.A Man.B
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PO311J1 3. OIIMCAHUE INPUBOPA

[ 1 ]

1. [Manens ynpasiiHHS
2. I'nmuboxuii aexo *
3. Hammyp amst

3aKaprOBaHHS KYpKH *

I'paru Ha migHOC

CraHgapTHHI JeKO

Kpurka neui
Jlamna

I'paru Ha migHOC
CraHgapTHHI JeKO

~
O P =Nk
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PO3/1J1 4. AKCECYAPU (BUBIPKOBO)

I'muboxuii mignoc *

BukoprcToByeTbes IS BUIIYKHY X1100-0yI04HUX BUPOOIB, IPUTOTYBAHHS
BEJIMKHX 3alliKaHOK, PiIKUX CTpaB. BUKOPHUCTOBY- €ThCsl [l BUNIIKAHHSI
KEKCIB, a TAKOX I 30MpaHHs XKUPY B Pasi 3alliKaHHSA M SICHUX IPOIYKTiB a00
PO3MOPO’KYBaHHA3aMOPOXKEHHX TTPOYKTIB HA IPUIIL.

HMianoc / Cxio migHoc *
BukoprcToBy€eThCS JUIs BUITIKaHHS X1100-0yI04HIX BUPOOIB
(meynBO, GICKBITH 1 Tak Jaii), pO3MOPOXKYBaHHS IIPOIYKTIB.

Kpyrauii nignoce *
BHKOPHCTOBYETHCS JUTS BUIIYKU 3aMOPOKEHUX IPOIYKTIB.

I'patu (rpuas)
BukopHCTOBY€EThCS TS 32)KaPIOBAHHS, @ TAKOXK IJIST PO3MIIICHHS
IPOYKTIB Iij 3aMiKaHHS, 3a)KapIOBaHHSA a00 PO3MOPOXKYBAHHS
Ha HeOOXiTHOMY piBHI.

TeneckoniyHi HanpsAMHi *
3aBISKU TENECKOMIYHUM HAPSMHUM MiTHOCH a00 TpaTH 3
JIETKICTIO BCTAHOBIIOIOTHCS 1 3HIMAIOTHCSI.

I'paru Ha nmigHoc *

TIponykTH, sKi MOXKYTh HPUTOPITH ITiJ] Yac 3amikaHHs, TaKi K
BiZIOMBHA, YKIIAJAIOThCS HA TPaTH BeepeanHi migHoca. Takum
YHHOM 3ar00iraeThbCsi MPUIINIIAHHS 1 TPUTOPAHHS TPOAYKTIB 10
migHoca.

Hignocy *
BiH BUKOPHCTOBYETBCS [UTs 30€piraHHst TapsiauX JIOTKIB.

CymniabHuUi J0TOK *
BiH BUKOPUCTOBY€ETHCS ISl PO3MIICHHS IPOAYKTIB JJIS CYIIiHHS.

Kaminb 1J1st Bunivku miny ta jonara *
BoHu BUKOPUCTOBYIOTBCS [UISl BUIIIUKH 3/100H, TaKoi SK mila, Xi1i0, MIMHEIb Ta
BU/Ia-JICHHS 3aII€4eHOT 1K1 3 J{yXOBKH.
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PO3I1J1 5. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

XapakTepuCcTHKH Boynosana ITiu 60 cm (MFA1-6.....)
IMoryxHicTe TaMIn 15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Max °C

HmxHill HarpiBag 1200 Br

Bepxwiii HarpiBay 1000b Bt

Typ6o HarpiBaa 1800 Bt

Harpisau rpuitto

Mauti rpati 1000 Bt Bemuki rpatu | 2000 Bt

Hampyra 220-240 B 50/60 I'u.
XapakTepHCTHKH Boynosana Iliu 60 cm (MFA1-8.....)
IMoTyxHicTb TaMmn 15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Max °C

Hmxnili HarpiBag 1200 Br

Bepxwiii HarpiBay 1200 Br

Typ0o HarpiBauy 1800 Bt

Harpisau rputo

Mauti rparu 1200 Bt Benmxi rparn | 2400 Br

Hanpyra

220-240 B 50/60 I'ms.

Jo npuigaxy MOXKYTh BHOCHTHCSI 3MiHH 0€3 3aBYaCHOrO IOIEPEDKEHHS B LIJSIX MOJIMIICHHS iforo
TEXHIYHHUX XapaKTePUCTHK.

3Ha4eHHs, HAsIBHI Ha MO3HAYCHHSX BHPOOY, a00 JEKJIapoBaHi Ha JOAATKOBIM JIpyKOBaHiil JOKyMeHTALlii,
110 MOCTABIISIETHCSI PA30M 3 BUPOOOM,€ 3HAUCHHS- MU, OTPHMAHHMH B JTaOOPAaTOPHUX YMOBAX BiJIOBIHO
JI0 BCTAHOBJICHUX CTaH- AapTiB. L{i 3HaYeHHsI MOXKYTh 3MIHIOBATHCSI3aJICKHO BiJl CIOCOOY BUKOPHCTAH- HS
BUPOOY 1 YMOB #Or0 eKCILTyaTarlii.

MaUtioHKH, TPEACTaBICH] B IHCTPYKIi, € CXeMaTHYHUMU 1 MOXKYTh HE BioOpa-»KaTH CHPaBKHINA BUIVISL
HPOLYKTY.

PO3J1JI 6. YCTAHOBJIEHHS ITPUJIA Y

VYV mimsx 3abe3nedeHHs] MPAle3faTHOCTi NpPHIALy IEPeKOHAWTeCs, IO ENEKTPHYHE YCTaTKyBaHHS
BiNIOBiIa€ BUMoOraM. Y pasi HEBiAIMOBIAHOCTI BUKIHYTE NPOGECIHOIO eleKTpuka abo peMOHTHUKAIIS
BUKOHAHHS BiJMOBIIHUX KOPUTYBaHb. BHUpOOHHK He Hece BIINOBIZAIBHOCTI 3a IIKOIY, 3alOIisSHY B
pe3yibrati BUKOHAHHS ONepalliil He yMOBHOBKEHHIMH 0CO0AMHU, IO BE/Ie [0 IPHITMHEHHS il rapaHTii.

ﬁ MNONEPEKEHHS
[Tokymeup Hece BINNOBIZANBHICTh 33 MIATOTOBKY MICLS [UIsI PO3TALIyBaHHS NpHIaLy i
€JIEKTPUYHOIO yCTATKYBAHHS.

MNONEPE)KEHHA
ITixg yac MOHTaXy BUPOOY CITiji JOTPUMYBATH IIPABHJa, BCTAHOBIICH] MiCLIEBHMH CTaHAapTaMU
B YAaCTHHI €JICKTPUYHHUX POOIT.

NONEPE’KEHHSI

A [lepen ycTaHOBICHHSIM MpUIIaLy MepeBipTe HOro Ha HasIBHICTH OyAb-SKHX MOLIKO/KeHb. He
BUKOHYHTE YCTAQHOBJICHHS, SIKIIO NPHJIaA MOLIKOLKeHHH. ITomKo/mkeHi mpuiaan HECyTh
pu3uk [yt Bamroi Oesnexu.
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BAJKJINBI NPUMITKH IOAO YCTAHOBJIEHHS:

5 Ilix wac pobOTHM Tmedi OXONOMKYBAIBHUNA BEHTHIA- TOP
BUBOJHTHME 3aiiBy Iapy Ha30BHI i 3a1o0ira- TMMe HaJAMipHOMY
HarpiBaHHIO 30BHIIIHIX HOBEp- XOHb mpmiany. Lle HeoOXimHO
JULSL IPaBUIBHOT poOOTH MpHIIay i pIBHOMIPHOTO IPHTOTYBAaHHS
crpaB. Ilicns 3akiHYeHHS Ipolecy TOTyBaH- HSI BEHTHJIATOD
[IPOOBKYBATUMEIPAIIOBA-TH. BeH- THWIATOpD BUMKHETHCS
aBTOMAaTHYHO, KOIM OXO- JIO/UKeHHS Oyne 3aBepmieHo. Y
3a/Hill YaCTHHI BiICIKY JUITyCTAQHOBJICHHS IPHJIaTy HEOOXiIHO
nepeadaunTH IPOCTIp Ul SKICHOI Ta NpaBHIb- HOI poboTh
npunany. He ciix ymyckaru et mpoctip, OCKUIBKY BiH OTpibeH
JULSL CIIPaBHOI pOOOTH CHCTEMH BEHTWIILIT IPHIIATY.

IMPABUJIBHE MICIE AJISI MOHTAXY

Jn3aitn BupoOy po3polieHHit BiNOBIIHO 10 JOCTYITHUX HAa PUHKY CTLUTBHHIIb. Mik NPUIIanom i cTiHkamMn
KyXHi 200 MeOIAMH CITiJ| 3aJIMIINTH Oe3MeUHy BiJICTaHb.

Jlnst BIAMIOBITHUX POMIXKKIB JMB. Jiarpamy, HaBeJCHY Ha HACTYIIHIH CTOPIHII. (3HAYCHHs BKa3aHi B MM)

. BukoprcToByBaHi MOBEpXHi, CHHTETUYHHUI JaMiHAT i CKJICIOBAJbHI Marepian MaroTh OyTH
sxapoctifikumu. (Minimym 100°C).

. KyxoHHi mau moBUHHI 3HAXOANTHCS HA OTHOMY PiBHI 3 PHIIAJIOM i MalOThOYTH 3aKPIILICH].

. SIKIO M M990 € BUCYBHHH SIIUK, MDK MIYYIO 1 SIIUKOM CJIiJl BCTAHOBUTHIIAHEIb.

NMONEPEIKEHHS

A He BcranoBmtoiiTe mnpuiaj moOIM3y XONOJMIBHHKIB a00 OXONOUKYBAIBHHMX TIPHIIAIB.
JKap, 110 BUXOAUTH BiJ MpPHUIALY, MOXKE ITiIBUIIMTH €HEPrOCHOKUBAHHS OXOJIOJUKYBAIBHHUX
HpUIIaIiB.

ﬁ MNONEPEI)KEHHSA

He BuxopucToByiiTe BepusaTa abo pyuKy ABEPUAT Ajis NE€PeCyBaHHs MPUIIALTYy..
CKJAJTAHHS 1 YCTAHOBJIEHHS BBYJIOBYBAHOI ITEYI 60 CM

ITepen movaTKOM YCTAHOBJICHHS CJIiJI BABHAYNTH MiCLle BUKOPUCTAHHS TIPUIIaJLy.

He cnijt BCTaHOBITIOBATH TIPHUIIAJ B MICISIX 3 CHIIBHUMHM ITOTOKAMHU MOBITPSL.

IMpunan ciix nepecyBary MiHiMyM yaBoX. He TArHITH mpuiia 1Mo miumo3i, o6 yHUKHYTH TTOMIKOIKEHHS
CTaTEeBOTO MOKPUTTS.

Bupnanite yci nepeBi3Hi MaTepiany 30BHi i BcepeuHi npunaay. BuiiMite yci Matepiany i JOKyMEHTaIIi10
3 puIay.

YCTAHOBJIEHHSA NI CTIIBHAIIO

Bizacik moOBHHEH BiANMOBIiaTH MipKaM, BKa3aHUM Ha PUCYHKY 2.

V 3amHiil wacTHHI BiACIKy cIliji 3a0€3MEYNTH TPOCTIp, SIK BKA3aHO HA PUCYHKY, B LIISIX 3a0e3MedeHHs
HEOOXITHOTO MPOBITPIOBAHHSL.

ITpocTip MiX CTLTBHHIIEIO | BEPXHBOIO YaCTUHOKO NPUIIAJLY, IKUii TOBHHEH 3aJIUIIATHCS TiCIIs yCTaHOBIICHHS,
MO3HAYEHO JiTeporo “A” Ha pucyHKy 5. Lleit mpocTip noTpideH uist BeHTUIIALIT | He TTOBUHEH 3aKPUBATUCS.
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YCTAHOBJIEHHS B ITA®Y
Biacik noBHHEH BIANOBIAAaTH MipKaM, BKa3aHUM Ha PUCYHKY 4.

VY 3amHiii 4aCTUHI BiACIKY, B HIJKHIH 1 BEPXHIM yacTHHAX CJiJ 3a0€3MEYUTH MPOCTIp, SK BKA3aHO Ha
PHUCYHKY, B LIUISIX 3a0e3MeueHHs] HeOOXiJHOTO MTPOBITPIOBAHHSI.

YMOBHU YCTAHOBJIEHHSI
Po3mipu npuiany HaBeAEHO HA PHCYHKY 3.

TloBepxHst MeOIIiB | MOHTa)XKHI MaTepiajin, BAKOPUCTOBYBaHI Ul yCTAHOBIICHHS, TIOBUHHI MaTH MiHIMaJIbHY
sapocTiikicts 100 °C.

106 yHHKHYTH TepeBepTaHHs MPUIIALY, BIACIK U1l YyCTAHOBICHHS Ma€e OyTH 3aKpilIeHHH, a OCHOBA Mae
OyTH ILIOCKOIO.

OcHOBa BiJICIKY TOBUHHA BUTPUMYBATH MiHIMaJbHE HaBaHTaXeHHs 60 KI.

YCTAHOBJIEHHS 1 3BAKPINIVIEHHS ITEYI

YcTaHOBITH MiY y BiICIK 3a JOMIOMOTOO ABOX a00 Oinbie 0cid.

TlepexonaeTecs, 0 paMKa MpUIIaay i MepeiHs YacTHHA MeOJIiB BUPIBHSHI.

Kabeb jxuBICHHS HE MOBUHEH 3aIMINATHCS ITiJ] Y40, 3aTHCKATHCSA MIXK ITYYI0 1 MEOISIMH 1 3TMHATHCSL.
3akpinuTe miv 10 HABKOJIUILIHIX MEOIIB 3a JOMOMOTO0 OONTIB, HATAHUX Pa3oM 3 mpuiagoMm. bonrtu ciin
YKpy4yBaTH, IPOTATHYBIIH iX Yy [UIACTHKOBI KPIIUICHHS, BCTAHOBICHI Ha paMi MPIJIady, K MOKA3aHO Ha

pucyHKy 5. bonTu He ciin 3aKkpydyBaTu HAATO Mil[HO. [HaKIIe pi3bOa MOKE MOMIKOIUTHUCS.

[licas ycTaHOBICHHS TEPEKOHANTECS, MO MY HE PyXaeThesl. SIKIIO YCTAHOBICHHS MeYi BUKOHAHO HE
BIJIIIOBITHO 10 IHCTPYKILii, iCHY€ PU3UK MEPEKUIAHHS 1111 4aC BUKOPUCTAHHSI.

MIAKJIOYEHHS 10 MEPEXKI
Micue niAKIro4YeHHs el TOBUHHE MaTH BiJIIIOBIIHE EIEKTPUYHE YCTATKyBaHHSI.
Hampyra mepeski moBUHHA BiIIOBIJaTH 3HAYEHHSM, BKa3aHUM Ha THIIOBIH €THKETLI MPUIIaly.

MepexeBe 3’€IHAaHHS NPUIaLy [OBMHHE BHKOHYBAaTHCS BIANOBIAHO J0 MICHEBHX 1 HAllOHAJbHUX
CTaHJAPTIB EINEKTPUKH.

Tlepen mo4aTkoM yCTAHOBICHHS NPUJIALy BiJKIIOUITh KUBJICHHS B MEPEKi.

He migxmrouaiiTe mpunaj 10 Mepesxi 0 3aBepILICHHS IPOLEeIyPH yCTAHOBICHHS.
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PO3/11J1 7. MIAHEJIb YIIPABJIIHHSA

P
° L]
@ __
FL 5
20 -
180t
| | |
DyHKIIOHAIbHA Mexaniunuit a60 Tepmocrar
KHOIIKa 1 poBHil Talimep

é MNONEPEJKEHHS

Himxue npuBesiena nanesns kepyBaHHs. Po3risHeMO maHesb KepyBaHHs HA CBOEMY IIPHCTPOI.

C
°
B Pene Tepmocrara:
- BHKOPHUCTOBYETHCSI 11 yCTAHOBIICHHS TEMIIEPATYPH IIPUTOTYBAHHS [Ki
240_ Zgg B nedi. [Ticas po3minienns 6mrozna B medi HOBEPHITH pesie 1 BCTAHOBITH
:_/ N OaxkaHy Temneparypy. JluB. TaOmHMIIO NPHUrOTyBaHHS DKi, MO0
202, —120 Ji3HATHCATEMIIEPATypy IPUTOTyBaHHS Pi3HUX IPOMYKTIB.

i MexaHiuHe peJe Taiimepa *:
N * 10 BHKOPHUCTOBYETHCSI JUIsl YCTAHOBJICHHS 4acy HpurotyBanHs Dxi. Komun
— BCTAaHOB- JICHWil I NPUrOTYBaHHs dac 30irae, TaiiMep Bimkirodae
%0 Q __30 HarpiBalbHI €IEMEHTH 1 BHJA€ XapakTepHuil m3BiH. [la1 wacy
. 0 [PUTOTYBAHHS Pi3HUX MIPOYKTIB AMB.TAOIMIIO HIPUTOTYBAHHSL.
70 ——50
L 60

BUKOPUCTAHHS CIUIMBAIOYOI KHOIIKH *

VY Mozensx 3 pelie, 10 BHCYBAIOThCsI, HAIAIITYBAHHS MOXE 3/[IHCHIOBATUCS, TUTBKH KOJIU PeJie BUCYHYTE..

HarucuiTs 1 BigmycTiTh pene, mo0 BOHO BUCYHYIOCH, SIK
M0Ka3aHO Ha MAJIIOHKY JiBOpYY.
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Konu pene BucyHeHe Briepes, MOXKHa 3/1iHCHIOBaTH HEOOXiaHI
HaJAIITYBaHHs IOBOPOTAMH JIIBOPYY abo0 MpaBopyy.

Ha pucyHKy HIKYe OKA3aHO BCi CHMBOIIH, SIKi € HA AUCIIIET.

Mporpama _| |— LLiBnake posirpiBaHHA
[ |
BBiMKHeHHs/ —_C) PI hass s |BOOST
BOOST
BrMKHeHHS
I} I A | O 0 -
CI0 ¢ | JoX &8 | A CICECIE
3veHwnn  ——V /N @I <& =0 | Y Vode /NA4— 36inbwmmm vac
Temneparypy | ! |
36inbWwUTM TemnepaTtypy | BrokysaHHs J
BBIMKHYTW/BUMKHY TN 3MeHLWNTM Yac

PexuM (HanawTyBaHHS 4Yacy i T.4.)

Harucnytu Ha knonky «P» (ITPOI'PAMA) juts BuGopy nporpamu npurotysanss. Ilicias BuGopy nporpamu
Ha JUCIUIe] 3’BUTHCS 3HAYCHHS BiAMOBIAHOI Temreparypu. 30UIbIueHHs ab0 3MEHIICHHS TeMIIepaTypH
3IIHCHIOETHCST 32 JIOMOMOTOIO BiIMOBIAHUX KHOIOK, SIKi 3HAXOMATHCS MM/l IHAMKATOPOM TEMIICPATypH.
[Tics Bubopy HEOOXIAHOT MPOrpaMu i HANANITYBAHHS BiAMOBIIHOT TEMIIEPaTypH IS

BMHKaHHs po6090ro pesxumy moTpioHo HarncHyTH Ha KHonky (ITYCK).

HanamrtyBaHnHns yacy

HanamryBanHs yacy 311HCHIOETBCS TAKMM YHHOM.

Harucuytu Ha xuonky (BBIMK./BUMK.) a1 BMUKaHHS pexxuMy odikyBaHHs. [ BMHKaHHS PEXUMY
HaJIAIITYBAaHHA 4acy MOTPIOHO OJIMH Pa3 HATUCHYTHU Ha KHOMNKY «Mode» (PEXXUM). ITicns

1[bOTO Ha jaucIuiel 3 sIBUThCs CUMBOI . HasmairyBaHHs 4acy 3/ifCHIOETBCS 3a JI0IIOMOTOI0 JBOX KHOIIOK,
SIKI 3HAXOISITHCS M iHAUKAaTOpoM. [licist 3akiHUeHHs HANAIITYBaHHSI NOTPIOHO OMH pa3 HATHCHYTH HA
kHoOMKy «Mode» (PEXKUM).

HanamrtyBaHHs 4acy IPUTOTYBAHHS
HanamtyBanHsl 4acy NPHUTOTYBaHHS DKI MOXKHA 37IHCHIOBATH B PEXHMi O4iKyBaHHs ab0 B poGouomy
pexKHMI.

HanamrtyBaHHsI 3ByKOBOI'0 CHTHAJTY

HanamtyBaHHs1 CUTHAITy, SIKUH 3By4UTb ITiCIIS 3aKiHUCHHS BCTAHOBJICHOTO Yacy MpHroTyBaHHs. [10TpiOHO
IBa pa3u HaTHCHYTH Ha KHONKY «Mode» (PEXVM), sika 3Haxomuthesi mix iHAMKaTOpoM dacy. Ilicist
HATHCKaHHS  HA  KHOIKY A cumpont noune Giumary. Ha aucruiei 3°ssutbes 00300 .

HanamryBaHHs 4acy, 1icyis CIUTMBaHHS SIKOTO Oy/ie 3By4aTH CHIHAJ, 3/1iHCHIOETHCS 3a JOIIOMOTOI0 KHOIIOK,
SIKI 3HAXOUITHCS M/ IHANKATOPOM.

Ilix vac HanmamtyBaHHs cuMBOJI A Oyae 6mumaru. OquH pa3 HaTHCHYTH Ha KHONKy «Mode» (PEXXVM),
HiCJIs 4OTO CUMBOJ £ [I0YHE CBITMTHCA MOCTiiHO. 1le CBiUMTh NPO yCIillHe 3aKiHUeHHs HATAIITYBaHHS
vacy. [licist 3aKiHYeHHs Mepiofy HaJAIlITyBaHHs MPO3BYYHTh CHIHAJ, & CHMBOIH £\ 1 OO0 HOYHYTH
Onmumary. [I1si BAMKHEHHsI 3ByKOBOTO CHTHAITY 1 Bi3yalnbHOI iHAMKALIT MOTPIOHO HATHCHYTH Ha OyIb-sIKY
KHOTIKY.
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HanamryBaHHs yacy, IPOTSIroM sIKOro Oyie 31ilicHIOBaTHCS IPUTOTYBAaHHSA TKi

3a nmoromororo i€l GyHKUIT 3AIHCHIOETBCS HAJAIITYBaHHS 4Yacy, MPOTSATOM SIKOTo Oyne 31iHCHIOBAaTHCS
npurotyBaHHs Dki. [ToMicTHTH B yXOBKY XKy, sIKy MOTPiOHO IPHUrOTYBaTH, a MOTIM BHOpaTH HEOOXiHY
nporpamy. Temmeparypa Oyie HaJamTOBaHA BiAMOBIAHO a0 mporpamu. HatucHytn Ha kHOnKy «Mode»
(PEXXUM), micast woro cumBon F2 moune Giammaru. [1oTiM 3a ZOMOMOTOI0 KHOTOK « \/ » 1 «/A\ », SIKi
3HAXOAATHCS MiJI IHAUKATOPOM Yacy, HAJIAIITYBaTH MOTPiOHMIA yac. 3meHimnTH yac [Iporpama BeiMkHeHHS/
BumkHeHHs 3MeHmMTH Temreparypy 30iibliuTH Temmeparypy BiMkHyTH/BumkHyTH BriokyBaHHS
Pexxum (HanamrtyBaHHs yacy i T.1.) 30utbiuty yac [IBunke posirpiBanus 2 [Ticns uporo notpioHo oauH
pa3 HarucHytH Ha kHONKy «Mode» (PEXXMM) — HanamryBanHs Oyie aBTOMAaTHYHO 3aBEpILICHE 4epes
nekinbka cekyHn. [Ipu npoMy He MOTpiOHO HATHCKATU HA iHII KHONKH. [licis 3aKiHYeHHS HaJlAIITyBaHHS
IH/IUKATOP Yacy i CHMBOJ > TIOYHYTh CBITHTHUCS TIOCTIHHO.

TTicinst TOTO, SIK Yac MPUTOTYBAaHHS Ki HATAIITOBAHO, HOTPIOHO BCTAHOBUTH 4ac 3aKiHYCHHS IIPUTOTYBAHHSL.
Harucuytu Ha knonky «Mode» (PEXXUM), nicas yoro cumsosn F noune Gmumaru. [Totim 3a 101omMororo
KHOTIOK « \/ » 1 « /\ », Ki 3HaXOAAThCS Mijl IHIMKATOPOM 4Yacy, HaNAITyBaTH MOTpiOHMI vac. [licis
LBOTO MOTPIOHO OIMH pa3 HATHCHYTH Ha KHONKY «Mode» (PEXXIM) — HanamrtyBaHHs Oy/ie aBTOMAaTUYHO
3aBeplIeHe Yepe3 JeKisibka ceKyH . [Ipu 1iboMy He OTpiOHO HATUCKATH Ha iHIII KHONKY. [Ticist 3akiHYeHHs
HaNAIITYyBaHHS IHIMKATOp 4acy 1 CUMBOI 3  TOYHYTH CBITHTHCS TOCTiiHO. HanamrtyBaHHS 4acy
3aKiHYEHHS IPUTOTYBAHHS 31 CHIOETHCS MICIS TOTO, K Oy/ie HAIAIITOBAHO YaC TPUBAIOCTI IPUTOTYBaHHS
Tki. [IpuroryBanHs Dxi Oyne 3AiCHIOBAaTHCS MPOTSATOM BCTAHOBJICHOTO 4acy, IICIS CIUIMBAHHS SKOTO
JIyXOBKa aBTOMATHYHO BHMKHETHCS. IIpH 1bOMY IPO3BY4YHMTH CHTHAJI, a CHMBOJH Ha JHUCILICT [OYHYTH
Onumary. [171 BUMKHEHHSI 3ByKOBOT'O CHTHAJTy NOTPIOHO HAaTUCHYTH Ha Oy/ib-IKy KHOIIKY.

Inpukaropu Temneparypu

[Haukaniss TemmepaTypHOTO PEXHMY 3AIHCHIOETHCS 3a JOMOMOTOI0 YOTHPHOX PHCOK, SIKI 3HAXOMATHCS
MpaBOpyY 1 JIIBOPYY Bijl CUMBOJIB MpOrpam HajiamTyBaHHs. KokHa pucka BiIOBizae piBHUM 3HAYSHHSIM
Temneparypu. Hampuknaza, Temneparypa B ayxoBui cranoBuTh 200 rpagyciB. OTxe, KOXKHa puCKa
BimoBizae temreparypi 50 rpamyciB. 3a IOMOMOTrOIO IMX IHIMKATOPIB MOXKHA TEPEBIpATH, AOCSIIIA
TeMIIepaTypa NoTpiOHOro 3HAYEHHS, YH Hi.

BaoxyBanus

BnokyBanHs npusHaueHe Juis 3ano0iraHHs HeOa)xaHOMy a00 HENPaBUILHOMY BHKOPHCTAHHIO CEHCOPHOL
naneni. J{ns BMuKaHHS OnoKyBaHHs 1MOTpiOHO HatucHyTH Ha KHOnkKy (BJIOKYBAHHS) i yrpumysatu
1 mpotsirom ABOX cekyHA. Ilicis BMMKaHHS OJIOKyBaHHS Ha AMCIUIET 3°SIBUThCS CUMBOI . SIKIIO MaHEIb
3abnokoBano, kHomka (BBIMK./BUMK.) 3anuiiaeTbcsi akTUBHO. Y BHIIQJIKy BUMKHEHHS JyXOBKH 13
3a0JI0KOBAHOIO MaHesTo 3a jgornomoroo kHonku (BBIMK./BUMK.) O1okyBaHHS 3a/IUIIA€THCS AKTHBHUM.
Tomy miciist BMUKaHHS yXOBKH HaHelb Oyzie 3a010KoBaHo. /17151 BUMKHEHHs OJIOKyBaHHS TTaHes i HOTPiOHO
HarucHyTH Ha kHONKY (BJIOKYBAHHS) i yrpumyBaTy 1l IpOTSTroM JABOX CEKyH/I.

HajamtyBaHHsl 3ByKOBOI'0 CHIHAJTY

B pexumi o4ikyBaHHS HATUCHYTH Ha KHOIKY \/ , 1 yTPUMYBAaTH ii IpOTAroM ABOX ceKyHA. Ilicms mporo
IIPU [IOYepProBOMY HATHCKAHHI Ha KHOIKY \/ Oyae 3By4aTH TPH Pi3HHX CHTHANH. SIKIo micnis BHOOpY
MOTPiOHOTO CUTHATY HE HATUCKATH HA 1HIII KHOIKH, el curHan Oyae 30epekeHo B HaM’STi IPUCTPOIO.

IIBuaKe po3irpiBaHHs

ODyHKIiS MBHIAKOTO pPO3IrpiBaHHS MNpPU3HAUYCHA I CKOPOYEHHS 4Yacy, MOTPIOHO sl JOCSTHEHHS
HeoOxinHoi Temmneparypu. Ilicis Bmukanus pexumiB «Hwxknii TEH», «Hwxniit TEH+Bepxniit TEH»,
«Hwmxwniit TEH+Bepxwuiit TEH+Bentunstop», « Typoo+sentuisitop», « Typoo+umxkniit TEH+BeHTHIATOPY,
«Typb6otsepxuiii TEH+Bentunstop» Oyne csitutucst xuomka (ILIBUJIKE PO3II'PIBAHHS). Ilepen
[0YaTKOM IIPUTOTYBaHHsI NOTPiOHO HaTucHyTH Ha KHONKY (LLIBUJIKE PO3IT'PIBAHHS).

Po3mopoxxyBanus

s dyHKIis npu3HadeHa s pO3MOPOKYBAHHS NMPOAYKTIB (HanpHKiIan, M’sca, HamiB(aOpukariB i T.1.).
Po3MoposkyBaHHS 3/11ICHIOETBCS 3aBASKU LUPKYISLIT HOBITPS, siKa 3a0€31e4y€ThCsl BEHTUIATOPOM.
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Oven Functions

Lamp Ring + Fan + Lamp Grill + Top + Fan + Lamp
Fan + Lamp (OEF) Ring Bottom + Fan + Lamp Ring Top + Fan + Lamp
Bottom + Lamp Grill + Lamp Grill + Fan + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Lamp Gril + Top + Lamp Grill + Top + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Fan + Lamp Gril + Fan + Lamp Grill + Top + Turnspit + Fan +
Lamp

PO3J1J 8. EKCIIJIYATALIA

INEPIIE BUKOPUCTAHHSA

ITicis BUKOHAHHS HEOOXIMHMX 3’€IHAHB 3TiIHO 3 IHCTPYKIISIMI HEOOX1{HO BUKOHATH TaKi Aii:

1.

Buiimits yci etukeTkn if akcecyapH, IO 3HAXOMATHCS ycepequHi medi. Bumamite 3axucHy
IUTIBKY Ha 30BHIIIHIN CTOPOHI IPUIIaTy.

TIpoTpiTe BHYTPILIHIO YaCTHUHY I1€4i BiJi NIy 1 YaCTOKYNAaKOBKM 3a JIOIMOMOTOK BOJIOTOT
ranuipky. [1ig Bcepenuni Mae OyTH NHOPOKHBOI0. BeTaBre BUIIKY Iprilagy B PO3ETKY.
BceraHoBiTh pene TepMocTaTa Ha MakCHMalbHY Temmeparypy (240 Max. °C) i naiire meui
MPONPALIOBATH 13 3aKPUTHMH JBepIssTaMu npotsiroM 30 xBuuH. [Ipu iboMy Moske 3’ IBUTHCS
JIETKUI IUM 1 3amax, I1e HOPMaJbHO.

Ilicas wiel mpomexypu HodeKalTecss OXOJIOUKSHHS IIedi, IPOTPITh BHYTPIIIHIO YaCTUHY
TEIUIOI0 MIJIBHOIO BOJOIO 1 MPOCYIIITH 3a JJOIOMOIoK 4mcToi cyxoi randipku. Temep Bu
MOJKETe BUKOPHCTOBYBATH CBOIO Mid.

CTAHJAPTHA EKCIIJIYATALIIA NEYI

J17st movaTKy IMpUToTyBaHHS BCTAHOBITH PeJie TEPMOCTATA B IOJIOXKEHHS OaXkaHOI TeMIepaTypu
BIATIOBITHO /10 TIPOIYKTiB.

Ha mopnensix 3 MexaHiYHHM TaliMepoM Bu MojkeTe BCTaHOBHTH Oa)kaHUI Yac TOTyBaHHS 3a
JormoMororo pene Taiimepa. Ilicis 3akiHYeHHS BCTAHOBIGHOTO dYacy TaiMep BiiKiIiodae
HarpiBadi i BUjiae XapakTepHUH I3BiHOK.

Ha mopemsix 3 mudpoBuM TaiiMepoM MicIsl 3aKiHUCHHsS dYacy TOTYBAaHHS BiJNOBIAHO 1O
BCTAHOBJICHUX JaHHX TaiiMep BiAKIIOUae HAarpiBadi i BUJa€ XapaKTepHUH J3BIHOK.

ITics 3aBepIICHHS IPOLEIYPH FOTYBAaHHS CHCTEMa OXOJIOIKEHHS MPIIay IPOJOBKYBaTUME
npamoBary. He BinkimioualiTe >KUBIEHHS IPHUIALy IO IIOBHOTO OXONOUKCHHS HPHIany B
TakoMy pexxuMi. ITicist 3aBepIIeHHs OXOIOUKEHHS CHCTEMa BUMKHETBCSL aBTOMATUYIHO...
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PO3J1JI 9. BUKOPUCTAHHSA I'PUJIA

1. Konu Bu po3Milyere rpuiib Ha BEPXHIH CTilIi, ka Ha IPUIT HE MOBUHHA TOPKATUCS TPUIISL.

2. Bu Moxere HarpiTh OPOTATOM 5 XBHJIMH Mif 4Yac Ipuis. SIKIIO HEOOXiAHO, BU MOXKETe
MEPETBOPUTH TKY.

3. Ixa nopunHa GyTu B LEHTpi rpuis, mo6 3a6e3MEUNTH MAKCHMAIbHUI MOTIK MOBITPs Yepes
JTyXOBKY.

YBIMKHEHHS TPUJIIO:

. HarucHiTh GyHKIIOHATbHY KJIaBIlly HaJl CHMBOJIOM TPHJISL.
. [ToTimM BCTaHOBITH HOTO Ha MOTPIOHY TEMIIEPaTypy TPUIIS.

BumkHeHHst rpujino:

. BceTaHoBITh (DyHKIIOHATBHY KHOIKY B ITOJOKEHHST BUMKHEHHSL.

f NOIIEPEJ’)KEHHSI.

Tpumaiite 1BepLisiTa TyXOBKH ITiJl YaC MPHITIOBAHHS

3aKPUTUMH.

| PO311J1 10. BUKOPUCTAHHSA KYPAYOI'O CMAXKEHHA

Mau. 6

Tloknanite kocy Ha pamy. [locyHbTE pamy KOCOI B JIyXOBKY
Ha OaxaHomy piBHi. 11[06 mBHaKO 3i10paTH BOIY, BCTAaHOBITH
KaCTpyJIo 3 Karuiero 4epes AHO. Jlonmaiite HEBENMKY KiIbKICTh
BOJM B KaleNIOMIOK JUIs Jierkoro uuineHHs. He 3a0ysaiite
BUIIMAaTH IITaCTHUKOBY YaCTHHY 3 KocH. Ilicms rpumoBaHHS
TBHUHTITh IUIACTHKOBY py4Ky OO IIMapd Ta BHUMITH DKy 3
JTyXOBKH.

| PO31LJI 11. BUAU TPOT'PAMM

P
™
O
0
L[

Pesie nporpaMu roryBaHHs:

BukopucToBy€eThCsSl Ul BH3HAYCHHs NIPOIPAMH HMPHTOTYBAHHS
MPOIYKTIB, PO3Mi- IIEHUX Y Tedi. Buan nporpam,po3rainoBaHux
Ha pele, i ix GyHkuii onucano nani. He Bci Mogeni MoxyTh OyTi
OCHAIL[CHI BCiMa BHJAaMH HAarpiBadiB i BiJNOBIJHUMH BHIAMH
TIpOrpam.
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Buau nporpam npuroTyBaHHs Ki 1 BaXIIMBI MOSICHEHHs [0 HUX IOJJAHO HMKYE 3 METOI0 HajaHHsA Bam
MOXKJIMBOCTI IPUTOTYBaHHAPI3HUX CTPAB Ha CBilf CMaK.

Hwoxniii 1 BepxHiil HarpiBasbHi
CIEMEHTH

Hipxwil HarpiBadbHUIT €IeMEHT
1 BEHTHJIATOP
T'puns i mamiyp Juist 3a)kaprOBaHHS
KypKH
BepxHiii HarpiBanbHUIT eIeMEHT
i BEHTHJIATOP

HwkHiii HarpiBajabHUN eIEMEHT

BepxHiii HarpiBajbHHUN €JIEMEHT

BenTunsarop

Typ6o HarpiBau i BEHTHIISTOP

HroxHiii 1 BepxHill HarpiBasibHi
CJICMEHTH 1 BEHTUJISITOD

I'puitb i BEHTHIIATOD

I'puns

O4uILEHHS apoIo

Hukniii HarpiBaibHuii enement: BuOupaiite 1o nporpamy Onmkue 10 KiHIS 4acy TOTYBaHHS JJIst
3a0e3MeueHHs MPOIiKaHHS HIKHBbOT YaCTUHH CTPABU.

BepxHiii HarpiBajibHMil ejleMeHT: BUKOPHUCTOBYETHCS Ul MPUTOTYBaHHS a0 pO3irpiBaHHA APIOHHUX
MPOIYKTIB.

Hukniii i BepxHili HarpiBaibHmii eementTu: IlporpaMa, BUKOPUCTOBYBaHA JJIsl IPUTOTYBAHHS TaKUX
MPOIYKTIB, SIK KEKCH, Mila, O1CKBITH, TIEYUBO.

Hukniii HarpiBaJbHuil eJieMeHT i BEHTHJIATOP: BUKOPUCTOBYETHCS [UIS NMPUIOTYBaHHS (DPYKTOBHX
KEKCIB 1 MOJiOHUX NPOIYKTIB.

Hukniii i Bepxuiii HarpiBajibHi eieMeHTH i BeHTHIsITOP: [Iporpama, npusHaueHa Ui IPUTOTYBAHHS
KeKCiB, OICKBITIB, Ja3an’i Ta momiOHux Omon. Takok MoOXKe BHKOPUCTOBYBATHUCS ISl IPUTOTYBAHHS
M’SICHUX OJIIOf.

I'paru (rpuask): I'paTu BUKOPUCTOBYIOTHCS U1 IPUTOTYBAHHS TAKUX MPOIYKTIB, AKOI(DIITEKCH, COCUCKH

1 pubu Ha rpuii. ITin yac mpUroTyBaHHSIXI Ha TPUII TiJ TPATH CJiJ BCTAHOBUTH IIJHOC 3 HEBEIUKOIO
KIJIBKICTIO BOIH.
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Typ6o narpiBau i BenTuiasitop: [Ipu3HaueHa s IPUroTyBaHHs 1 XapiHHs ki B meui. BeTanosmoiite
TEMIIEpaTypy TPOXH HIDKYE, HDK Ui mporpamu”’BepXHbOTO i HHKHBOTO HArpiBajbHOTO elieMeHTa”,
OCKITBKH Kap IIBUJIKO MOIIMPIOETHCS 32 JOMOMOTO0 MOTOKY HOBITPS.

I'parn i BenTuasitop: [IpusHadena ayst IPUTOTYBaHHS M SICHUX cTpaB. [1i1 yac IpUroTyBaHHSIKI HA TPIUTL
MiATPaTH CJIijJi BCTAHOBUTH IMiJHOC 3 HEBEIMKO KUTBKICTIO BOJIH.

PO3JILI 12. PEKOMEHJIAIIII OO0 MPUTOTYBAHHSA

Iadopmartito mpo pi3Hi MPOIYKTH, sIKi MU TIPOTECTYBAJIH B HAIIHX J1a00pPaTOPIisAX 1 BCTAHOBHIIM 3HAYCHHS
JUIs iX NPUTOTYBAaHHS, HAaBEICHO B TAaOMMISX Huokde. Yac MPUTOTYBAHHS MOXKE 3MIHIOBATHCS 3aJICKHO
Bil HAaNpyrm Mepexi, ocoONMBOCTEH, KITBKOCTI i Temmeparypum mpomyktiB. CTpaBH, NpHTOTOBaHi i3
3aCTOCYBAHHSM HaJaHUX 3HAYCHb, MOKYTh HE criogobarncs Bam 3a cmaxoM. Bu MoxkeTe BU3HaUMTH HOBI
3HAYCHHS, CKCIIEPHMEHTYOUH 1 3HAXO/4M OiIbII BiroBiqHi 11 Bac.

f MNONEPEIKEHHSA

Tlepen po3mileHHSM NPOAYKTIB y Mid 1i ciTij 3a3/1a71€riIb HarpiTH MpoTsaroM 7-10 XBHINH.

| PO3A1J 13. TABJIMIS IPUTOTYBAHHS

DyHKuis Temneparypa Yac
Crpasn NPUIOTYBAHHS °C) Hoauua (xB.)
Crarnunnii /
Topr Crarnunuii+BenTuisitop 170-180 >3 3545
. CraruyHuii /
Hesenuki Toptu Typ6o+ Bentunsrop 170-180 2 25-30
Merri Cranmimuii / 180-200 2 35-45
Crarnynuii+BenTuisrop
Topr CrarnyHuit 2 20-25
TleunBo CrartnyHuit 170-180 2 20-25
. . Crarnannii /
S16myannii mupir TypBo+Berriiarop 180-190 1 50-70
Bicksir CraruuHuit 200/150 * 2 20-25
Ilina Crarnunuii+Bentunarop 180-200 3 20-30
Jlazan’s CrarnuHuii 180-200 2-3 25-40
Mepenra Crarnunuii 100 2 50
Kypra na rpuri Tputb+Benmunsrop 200-220 3 25-35
CMa)Ki]ia puta I'punp+Bentunsrop 200-220 3 25-35
C.Tem( 6:3 I'punp+BenTunarop Mak. 4 15-20
KiCTOK
Dpuxazenpka ** T'puns+BenTunsarop Mak. 4 20-25

* 6e3 nmorepeHLOro HarpisanHs [lepira nmomoBHHa Yacy NpUroTyBaHHs npu Temieparypi 200 °C, 3aaumok
yacy - 150 °C.
** B cepeinHi TPUBAJIOCTI IPUTOTYBaHHSI HEOOX1THO EPEBEPHYTH MPOIYKTH.
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Buniuka ITinu

Tlix yac BUMiKaHHS 3 MIIM Ha MEKAPCHKOMY KaMEHi po3MillyiTe 11 Ha CTiilli Ta MonepeHbo HarpiBaiTe
JIYXOBKy B pexumi mitm (typ6o + Hwmwkuwmit) npu 230 ° C nporsrom 30 xBuiuH. [licns 3aBeprieHHs
MOTIEPETHBOTO HATrPiBaHHS, HE BUHMAIOUM MEKAPCHKUIT KaMiHb, MOKJIAITh iy Ha HBOTO (HE po3MilyiiTe
3aMopokeHy miny) 1 Bumikaiite mpu 180 °© C mpotsrom 20-25 xBunuH. Ilicns 3aBepleHHS BUITIKaHHS
BUIMITB 3alIC4eHY Milly 3 JyXOBKH 3a JOMOMOTO0 PyKaBHUKH.

NOMNEPENKEHHS
He xnaniTe nekapchbkuii KaMiHb B MOMEPEIHBO MIITPITY MiY.

NMOMNEPE)KEHHS
Tlicyis 3aKkiHYEHHS BUIIYKK HE BUiMaiiTe KaMiHb MOKM BIH Tapsyuii, He KJIAAITh Ha XOJIOIHI
noBepxHi. [HaKIIe neKkapcbKuii KaMiHb MOYXKE TPICHYTH.

é NONEPENKEHHS

He nignasaiite miiy KaMmiHb BOTKOCTI.

Cyurinas
IIponykr DyHKIUisA rOTYBaHHS Temmneparypa PemiTka Yac
roryBanus, °C IS rOTYBAaHHS,
TOTYBaHHS TOIMH
Hapizauuii 6anan OyHKIii roTyBaHHSA 100 2 4-5
3 BUKOPHCTAHHSIM
BEHTHIISITOPA
Hapizasue s16:1yK0 DyHKIIT rOTyBaHHS 100 2 4-5
3 BUKOPUCTAHHSM
BCHTHJIATOPA
Hapizauuii anenscux OyHKii roTyBaHHsA 100 2 4-5
3 BUKOPUCTaHHSAM
BEHTHJIATOPA
NONEPENKEHHS

Yum OiablI TOHKO Hapi3zaHi CKMOOYKHM, THM OUIBII KOPOT-IIMM € Yac CYIIIHHS 1 TUM Kpalie
30epiraeTbCs apoMaT NPOAYKTIB.

NOIEPEJKEHHS
He Binkpusaiite nBepusATa JyXOBKH JI0 3aBEPLICHHS IPOILECY CYIIiHHI.

NONEPENKEHHS
TIponykTy s1st CyIIHHS CITiJl PO3MILIYBATH TUIbKH Ha CY-IIMJIBHOMY JOTKY.

> B> B P

NONEPENKEHHS
iJ1 4ac CyLIiHHS HE J0IyCKaiTe MonepeJHbOro Harpi-BaHHs.
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PO3/LT 14. TOTVISIA I YMIIEHHS

Bin’ennaere BUIKY KUBICHHS Bijl PO3ETKH.

He BukopucTOByiiTE XOPCTKI IITKM,METANEBI IITKM a00 HOXI JUIl YMIECHHS BHYTPIIIHIX
YaCTHH, MaHel, MJIHOCIB 1 IHIIMX yacTHH medi. He BuKopucToByiiTe abpa3uBHI Marepiaiu,
Mmarepiaiu a00 MHIOUi 3aCO0H, 10 IPANAIOTh.

IIpoTpiTh YacTHHM TMe4Yi MHUJIBHOIO TKAaHWHOIO 1 HPOIOJIOLITH BOAOI, a IMOTIM PETENLHO
00CyIIITh M’SIKOIO TKAHUHOIO.

OuniyiTe CKISHI TTOBEPXHI CIEIiaJbHUMU 3aC00aMU JUISl YMIIEHHS CTEKOJI.

He BUKOPHCTOBYHTE TapPOreHEPATOPHI OYMCHUKN IS YUIICHHS TIPHUIIaJLy.

JIys 4MIIeHHs nevi HIiKOJIM He KOPUCTYHWTECs KHMCJIOTO, POSYMHHUKOM 1 racoM W IHIIMMH
TOPIOYMMHU PEYOBHHAMH.

He muiite Oynb-siKi YaCTHHM TI€4i B MOCYIOMHIHIM MaIInHi.

Jlns BunaneHHs Opyay i IUIsiM BUKOPUCTOBYHTE cTeapar Kajito (HeHTpaibHe MHJIO).

PO31JI 15. YALIEHHS ITAPOIO * |

Ile mae MOXIUBICTH OYMCTUTH PO3M’SIKIICHI 3a0pyIHEHHS
3aBJUSIKH Tapi, 10 yTBOPIO- €THCSI B MEYi.
1.
2.

Bupnanite yci akcecyapu 3 JyXOBKH.

3anmiite mB JiTpa BoAM B migHOC. IlomicTiTh
JIOTOK B HWJKHIH 4aCTHHI KOTIa.

YCTaHOBITH IepeMHKad Ha PEKHUM OUMILICHHS
Haporo.

VYeranoBite Tepmocrar Ha 70 °C rpanmyciB i
YBIMKHITB 14 TPOTsIroM 30 XBUITHH.

[licns  pobGotn meui mporsarom 30  XBHJIMH
BIIKpHUiiTe ABEpIUiTa Medi MPOTPITh BHYTPILIHIO
MOBEPXHIO BOJIOTOI0 FAHYiPKOIO.

BuxopucToByiiTe piAMHY ISl MUTTS OCY/LY, TEIUTY
BOZy 1 M’sIKy TaHUIpKy [UIsl CTIHKHMX 3a0pyJHEHb,
[OTIM TMPOCYLIITh OYMIIEHHH MHPOCTIP CYXOIO
TaH4YiPKOIO. Mai. 7

PO3LI 16. YHNIIEHHS i YCTAHOBJEHHSA JIBEPLISIT |
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Totsrnite ABEpIs- Ta
niedi Ha cebe 1 BiAkpuiite
ix mo ynopy. ITotim
HOTSTHITH 3aMOK
TeTITi 32 JOIOMO- TOO
BUKPYTKH i BUKOHAKHTE
HPOLEYPY BIIKPUTTS
3aMKa, K [OKa3aHo Ha
MaJItoHKy 8.1 .

Man. 8.2

IIpuBenitTe 3aMOK
eI B MaKCH- MaJIbHO
BIJIKPUTE MOJIOKCHHS,
SIK TIOKa3aHO Ha
MaJItoHKYy 8.2.

IlepeBenite 061aBI
METII, 10 CIOTyYaloTh

JBEPLI 3 MiY4I0, B
OJIHAKOBE TTOJIOKEHHSI.

ITotim, npukpuiiTe
JIBEPIIATA 10 TOTO
MOMEHTY, SIK BOHH
YIHPaTHMEThCS y
3aMOK IETII, SIK
MOKa3aHO Ha
MaJItOHKY 9.1 .

JUtst 3HATTS ABEPLAT
NPHUBENITH iX B
HPAKTUYHO
3aKpHTE
TOJIOKEHHS 1
HOTSTHITH Bropy
oboma pykamH, siK
MOKa3aHo Ha
MAJIFOHKY 9.2.

JI1s BCTAaHOBIIGHHS IBEPILAT HAa MicIle BUKOHYITe Mii, ONIcaHi JJIs 3HATTS, B 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

PO31J1 17. YUCTKA CKJIA

Bamr nposykt Moxke Bizpi3HsTHCS. BrKoHaliTe BIINOBIHHUI KPOK TS BAIlIOTO MPOJYKTY.

1. HarucHiTh Ha MIACTUKOBI 3aCyBKH 3 JIIBOTO Ta NpaBOro OOKIB, SIK Moka3zaHo Ha puc. 10, i
MiHIMITE TPOdib, MOTATHYBIIN Horo 10 cebe, K nokasano Ha puc. 11. ITicis BupaneHHs
MPOQIIIO CKJIO CTaHE BIILHUM, SK MOKa3aHO Ha puc. 12. O0epexHO NOTATHITH 10 cebe CKIIo,
sKke craie BiabHUM. IIpn HEOOXiTHOCTI Cepe/iHE CKIIO TaKOXK MOXKHA 3HATH TAKUM K€ YHHOM.
30BHIIIIHE CKJIO NMPHUKPIIICHE 10 MPodiito ABepUAT JyXoBKH. [Ticis BiTOKPEMIICHHS CTEKOT
X MOJKHA JIerKo O4MCTUTH. Ilicis 3aBepIICHHS OYMILICHHS Ta TEXHIYHOTO 0OCITyroByBaHHS
CTEKJIa i MPodiib MOXKHA BCTAHOBUTH Ha MiCIIC, BUKOHABIIIN MPOLIEYPY 3HATTS B 3BOPOTHOMY
nopsiaKy. [lepexoHaiiTech, M0 CKJIO BCTABJICHO B MPABHJIBHOMY HANpPSMKY 1 IO HPodiib
BCTaHOBJICHUH K CIIJI.

Man. 11 Mamn. 12
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BUKpyTiTh TBHHTH 3 JIIBOTO Ta NpaBOro OOKIB, K MOKa3aHO Ha puc. 13. 3HimiTe npodinb,
HOTATHYBIIN HOTO JI0 cebe, sk Moka3aHo Ha puc. 14. Ilicis BupaneHHs npodiro CKIo cTaHe
BUIBHUM, 5K MOKa3aHO Ha puc. 15. OOepexHO MOTATHITH 10 cebe CKIIO, sIKe CTaje BiIbHUM.
Tlpu HeoOXiZHOCTI CcepeiHe CKJIO TAaKOK MOXHA 3HSTH TaKMM K€ YHHOM. 30BHIIIHE CKIIO
HpHKpiruieHe 10 npodinro aBepAT AyxoBKH. [Ticis BiokpeMiIeHHs CKiia iforo MOXHa JIETKO
ounctuty. [licis 3aBeplICHHS] OUYMIEHHS Ta TEXHIYHOIO OOCIYrOBYBaHHS CTEKJIA 1 Mpodias
MOXKHAa BCTAaHOBHTH Ha MiClle, BMKOHABIIM NPOLEAYPY 3HATTA B 3BOPOTHOMY MOPSIKY.
IlepexoHaiiTech, 110 CKJIO BCTABICHO B IIPaBHILHOMY HAIPSAMKY i 10 Tpo(iab BCTAaHOBICHUH

SIK CITiJI.

Mau. 14

PO3A1J 18.KATAJITUYHI CTIHH *

KaramiTiuni CTIHKH pO3TaIIOBaHi JIIBOPYY i MPABOIO CTOPOHOIO MOPOXKHHMHM K BKa3aHO B IHCTPYKIIi.
Karanitiuni maHeni BHIAISIOTh HOTaHUM 3amax i 3a0ecredyloTh HaiKpally MPOXYKTHBHICTH 3 ILIMTH.
KaraniTHuHi CTiHKH TaKOX MONIMHAKOTH 3AJIMIIKH Macia Ta OYHMIIAI0Th Bally IMi4 Mij yac il eKkcrutyararii.

SHATTA KATAJTITUYHUX ITAHEJIEA.

JInst 3HATTSA KaTalNiTHYHHX IaHeseil; HalpaBIAiodi MOBHHHI OyTH BHTATHYTI. SIK TiTbKM HampaBIIsLIodui
BUTSTHYTI, KaTaTiTH4YHI maHenl OyayTh aBTOMATH4HO 3HATI. KaramiTuuni cTiHM HOBHHHI OyTH 3MiHEHi
qepes 2-3 pOKH..

PO311J 19. PO3TALIYBAHHS PELHIITKHA

Criiika 4

Crilika 3

Criiika 2

Criiika 1

BCTAHOBJIEHHSA TA 3HATTSA PELIIITKH.

BaxnmuBo OpaBUIBHO — BCTAHOBUTH — PELIITKY
B ayXxoBKy. He pomyckaiite, mo0 periTka
TOPKHYJIACS 3aJHBOT CTIHKM AyXOBKH. [TonoxeHHs
CTIHOK 300pakeHi Ha HACTYIHOMY MAJIOHKY.
Bu moxere posmicTuTH TIMOOKMIT J1OTOK abo
CTaHJAPTHUI JIOTOK y HWXKHIHM 1 BepXHii peiKoBi
CTIHKH.

11106 BUIaMUTH APOTSHI CTIHKH, HATHCKAHTE KIIMH, K 300pa)K€HO CTPUIKAMH HA MAJIOHKY, CIIOYATKy
BUJIAJITh HIKHIO, IIOTIM BEPXHIO YaCTUHY 3 MICIsSl BCTAaHOBJICHHS. BCTaHOBUTH APOTSHI peiKu; 3MIHUTH
POy Py BUIATICHHS APOTSIHOI CTIMKHL.
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| PO311J1 20. 3AMIHA JIAMIIU

é NONEPEIXEHHS

11106 YHUKHYTH Bpa)KCHHS €ICKTPUYHAM CTPYMOM, MEPE 3aMiHOO JIAMIIH TIEPeKOHANTEC s,
110 MPHJIAJ BIIKITIOUSHHUH BiJl KoJia )KUBICHHS. (BiIKiIt0ueHHS Bi/I JTaHIIOra )KMBJICHHS O3HAYae
BIZIKJTFOYCHHSI BiJI MaricTpaibHOT MEPEKi).

Crniouatky BUMKHITH JKUBJICHHS NPWIANy 1 MEPEKOHAi- Tecs y TOMy, IO BiH OXONIOHYB. [loBepHITH
i 3HIMITh CKISHUI TIadoH, SK MOKa3aHO Ha PHUCYHKY. Y pasi yTPYJHEHHs NpHU MOBOPOTI muiadoHa
BHUKOPUCTOBYHTE IUIACTUKOBI pyKaBUYKU. [1OTIM BHKpPYTITH CTapy i BCTAHOBITH HOBY JaMILy 3 TaKUMH
CaMUMH XapaKTePUCTHKAMU.

YeranoBute riagoH Ha Miclie, MAKIIOYITh KaOeNb )KUBICHHS 10 PO3ETKH 1 3aBEPLIIThH MPOLEAYPY 3aMiHI
namnu. Terep Bu MokeTe BUKOPHCTOBYBATH CBOIO IMiY.

Tun G9 Jlamnbi Tun E14 Jlamnbt

X 220-240 B, AC N 220-240 B, AC
15-25 Bt 15 Bt

3 Ma. 16 Man. 17
— ()

| PO3A1JI 21. BUPIINEHHS TPOBJIEM

—
N
[E—
N

i

Bu Moxere BUPIIINTH MPOOIEMH, 3 SKUMH BH MOXKETE 3ITKHYTHCS IiJi 4ac BUKOPUCTAHHs IpPUIIajy, Ta
riepeJ| THM, SIK 3aTeseOHyBaTH JI0 TEXHIYHOI CIIyKOH, IepeBipTe HACTYIHI TYHKTH.

KOHTPOJIBHI IYHKTHU

V BuMajKy BHHHKHEHHS NpPOOJIEMH 3 JyXOBKOIO CIIEpIIy IEpeBipTe HaBeICHY HWKue TAOIHUIO Ta
cripo0yiiTe 3poOUTH HACTYIIHI JIji.

94



MozxiuBa NpUYHHA

1o po6uTn

IIpodiema

IlepeBipTe HasBHICTD HKepena

JKUBJICHHSA.

JlyxoBKa He nparioe

EnexTposkuBIeHHs HEOCTYIIHE.

TToBTOpPHO BCTaHOBITH LITEHCEIb

JlyxOBKa 3yHHUHUIACH ITi[]
yac poboTu.

Buuika BUXOIUTS i3 PO3ETKH.

JlaiiTe myXOBIli OXOJIOHYTH MiCIIst

Y PO3ETKY.

Bumukaerses mig yac
MIPUTO- TyBaHHS.

3aHaaTO TPUBAIMI
Oe3nepepBHUI PeKUM pOOOTH.

JIOBI'MX IUKJIIB IIPUTOTYBAHHS.

OXO0I0IKyI0unii BEHTHIIATOP HE
MpamIoe.

Tlocnyxaiite 3ByK Biji BEHTHIISTOPA

OXOJIOMKCHHA.

JlyxoBKa HE BCTaHOBJIEHA B MICIIi
3 XOPOIIOI BEHTHIISALIEIO.

3a3Ha4y€Hi B IHCTPYKLIT 3 eKCIuTyaTaril,

Tlepexonaiirecs, 1110 BKa3iBKH,

JOTPUMYIOTHCSL.

Binbuie ogHoro mTekepa B
po3erii.

Buxopucrosyiite nuite oaHy BUIKY st

KOYXHOT PO3ETKHU.

Ilepekonaiitecs, 1m0 BKa3iBKH,

30BHILIHS TOBEPXHS
JIyXOBKH IIiJT 4ac

eKCIUTyaTalii cTae Iyxe

rapayoro.

JlyXoBKa He BCTAHOBJICHA B MiCLI
3 XOPOILIO0 BEHTHIIALIEIO.

3a3HayeHi B iHCTPYKLII 3 eKcruTyararii,

JOTPUMYIOTHCSL.

JlBepiisita 1yXOBKU H

BIZIKPUBAIOTHCSI

HAJIEKHUM
YUHOM.

e s .
3anuIIKK K1 3aCTPAIIM MK
JIBEPHMa Ta BHYTPIlIHBOO

MOPOKHUHOIO.

Jlo6pe ouucTiTh miy i cripoOyiite
3HOBY BiZIKPHTH JIBEPI.

OUHCTITh BHYTPIIIHIO IOBEPXHIO

BHyTpilHe ocBiTICHHS
crabke abo He Mparoe.

CTOpOHHIii TIpeMeT, 1110
3aKpHUBa€e
JIAMITY T1iJ] 9aC TOTYBaHHSI.

JyXOBKH Ta IIEpPEBipTe 3HOBY.

Jlamma moxe 6yTH HECIPAaBHOIO.

3aMiHITh JIAMIIOKO 3 OJIHAKOBUMH
TEXHIYHUMH XapaKTCPHUCTHKAMH.

Enexrpuunnii mox npu
JIOTHKY 110 JyXOBKH.

Hewmae Hane:xHOro 3a3eMIICHHS.

BHKOpHCTOBYETHCS HE3a3eMIICHA
po3erka

HepeKOHaﬁTeCﬂ, 10 JKEPEIIO JKUBJICHHS
IIPaBUJIBHO 3a3€MJIEHO.

Kamae Bona.

3a meBHUX YMOB 3aJIE)KHO

Tlap BUXOIWTH 3 TPIIIUHA
Ha JIBEPLSATA JyXOBKH.

BiJI TOTOBOT 17Ki MOXKYTh
3’siBUTHCS Bozia abo mapa. Lle He

Bopa 3anumae

BCEPEINHI TyXOBKH.

ThCs TTOIIKO/I’KEHHS IIPUIIaay.

J103BOJIBTE JTyXOBIII OXOJIOHYTH, a
HOTIM HOPOTPITh CYXOI0 TKAaHUHOIO.

3akpuiite ABepi Ta nepe3aBaH-
TaxTe.

JlyxoBka

HArpiBaeThCs.

JlyxoBKa HE 3aKpHUBA€THCS.

JlyxoBKa HE peryioerbes
He HPABHIIBHO.

IIpounraiite po3aiI MO0 EKC-
IuIyaTanii J{yXoBKHM Ta CKHIAHHS
HAJIAIITYBaHb MeYi.

HUIA.

3aro0iKHUK BUMKHEHHU# a00 aB-
TOMATUYHUI BUMHKA4 BUMKHE-

3aMiHiTh 3aM001KHUK a00 CKUHBTE
HAaJIAIITyBaHHs aBTOBUMHUKAYA.
SIKIIIO 11€ YacTO TOBTOPIOETHCS,
3arenieOHyYITE CNEKTPHKY.
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IIpob6aema

MoxkanBa npu4vHa

1o poduTn

JluM BUXOAUTS IijT yac
eKCIUTyaTarii.

IIpu excrmyararmii
JTyXOBKH

ITpu nepruiii excrutyaranii
JIYXOBKH

3 HarpiBa4iB BUXOuTh quMm. Lle
He noxkovkenHs. [Ticms 2-3
LHUKJIIB OlbLIe HE O yae TuMy.

Ta Ha narpisaui.

Y nedi BHKOPHCTOBYIOTBCS

JlaiiTe TyXOBIli OXOJIIOHYTH Ta

OYMCTUTH 3aJIMIIKHK 1XKi Ha OBEPXHi

Tiedi Ta MoBEPXHi BEPXHBOTO
HarpiBaua.

BHIAJIFOETHCS CIIAJIEHHS
200 3amajbHUN TIACTHK.

IJIACTUKOBI 200 1HII He

TEPMOCTIilKi akcecyapH.

IIpu BHCOKUX TeMIIepaTypax BH-
KOPHCTOBYHTE BiNIOBIIHI aKcecy-
apw JUIs TIOCYJTy.

JlyxoBKa He TOTy€e Joope

Benrtunsarop
OXOJIOKEHHS

JlyxoBi 1Bepi yacto
BIJIKPUBAIOTHCS
ITi/] 9ac MPUrOTyBaHHS.

He BigkpuBaiiTe yacto aBepLsTa
JTyXOBKH, SIKIIO 1%Ka, Ky BU FOTY€TE,
He 1otpedye MoBOpoTy. SIKII0 BU
BIJIKPUBAETE JIBEPI, 4aCTO Maae
BHYTPILIHS TEMIIEparypa, i e
BIUIMBAE HA MPOLIEC IPUTOTYBAHHSL.

MIPOJIOBXKYE MPAIFOBATH
TICJIS 3aBEPLICHHS
TOTyBaHHSI.

BenTtunsatop npaigioe neBHUA
nepioz Uit BEHTHIALIT BHYTPIILI-
HBOI TOPOKHUHU TyXOBKH.

1le He € MOMIKOHKCHHSIM [PUIIay;
TOMY BaM He MOTpPiOHO TypOyBa- THUCS
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PO3/1JI 22. IPABUJIA IEPEBE3EHHS

n A e

S

He BukopucroByiite aBepipsita Ta / abo pydKy Ui TPAHCIOPTYBAaHHS a00 MEpeMillCHHs
Hpuay.

BukonaiiTe nepeMilieHHs Ta IEPEBE3CHHS B OPHIiHAIbHIH YIaKOBII.

TpuainiTe MAKCHMYM YBaru mpuiay i 4ac 3aBaHTKCHHs / PO3BAHTAKCHHSI Ta IEPEBE3CHHSL.
Ilepekonaiitecs, 1o mijx yac 00poOKU Ta TPAHCTIOPTYBAHH YIIAKOBKA Ha- TiHO 3aKpHUTa.
3aXUIIaTH Bi/J] 30BHIIHIX YHHHUKIB (TAaKHX SIK BOJIOTICTbh, BOJA TOIIO), SIKI MOKYTb MOIIKOAUTH
YIaKOBKY.

Bynere obeperkHi, 106 He MOLIKOAUTH MPUCTPIi Yepe3 BUIMKH, aBapii, Kparut TOIIO MiJ Jac
00pOoOKH Ta TPAHCHOPTYBAHHS, a He JTaMaHHsI 200 1edopMyBaHHS HOTO Mij Yac poOOTH.

PO3A1JI 23. IOPA/IX 3 EHEPI'O3BEPEXKEHHS

Hac‘rynHi L[e'rani JOIIOMOXYTb BaM BUKOPUCTOBYBATH Balll IIPOAYKT €KOJIOTTYHO Ta EKOHOMIYHO.

1.
2.

(5]

BukopucToByiiTe KOHTEIIHEPH TEMHOTO KOJILOPY Ta eMaJli, sIKi Kpallle HarpiBaloThCs B Ty XOBIIi.
Konu By rotyete Ty, SKIIO perient abo iHCTPYKIIis KOPHCTyBaya BKa3yrOTh Ha HEOOXIIHICTh
THIONEPEIHBOTO HATPIBY, HONEPEIHBO HATPIHTE TyXOBKY.

He BinkpuBaiiTe 4acTo ABEpIATA yXOBKH I1iJ{ 4aC TOTYBaHHS.

Crnipo0yiiTe He BapuUTH KiJIbKa CTPaB OJHOYACHO B JyXOBIi. Bu Moxere roryBaTn oJjHOYacHo,
PO3MICTUBLIN JBi IUTUTH HA CTiML.

TMocninoBHO BapuTH KinbKa cTpaB. J[yxoBKa He BTPATHTh TEILIO.

BUMKHITB JTyXOBKY 3a KiJIbka XBHJIMH JI0 3aKIHYEHHs 4acy NMPUIOTYBAaHHS. Y IIbOMY BUIIAJKY
HE BiJIKpHBAiTE JBEPIIATA JyXOBKH.

Tlepen posirpiBaHHAM PO3MOPOKYHTE 3aMOPOKEHI MPOITYKTH.

PO31JI 24. YTUJII3ALISA 3 YPAXYBAHHSM EKOJIOT'TYHUX BUMOTI'

VYTumisyiite ymakoBKy 3 ypaxyBaHHAM BHMOI IIOAO OXOPOHH HABKOJMIIHBOTO
cepemouiia. Lleit mpuctpiit MapkoBaHo BiamoBigHo mo Bumor JupektuBn €C
2012/19/EU 3 yTumizanii BUKOPUCTAHUX EJNCKTPUYHUX 1 CJICKTPOHHHUX MPUCTPOIB
(yTuumizawiss eIeKTPUYHOTO i enekTpoHHoro ycrarkyBauus - WEEE). Tyt Bkasani
BHMOTH IIO/I0 HMOBEPHEHHS 1 MepepoOKH BHKOPUCTAHHMX HMPHCTPOIB, 3aCTOCOBHI B
ycix kpainax €spomneiicskoro Coro3sy.

PO3A1J 25. IHOOPMAILIA ITPO YIIAKOBKY

TlakyBasbHI MaTepiaiy XOJOAUIBHUKA BUTOTOBJICHI 3 MaTepiaiB, IO MiJSraloTh BTOPUHHIN Hepepooii,
BIAIIOBIZHO 10 MICLEBMX HOPMATHBIB i NMpPaBHJI CTOCOBHO 3aXHCTy HABKOJIMIIHBOTO cepenoBuina. He
YTHIII3yHTe 1a KyBaJbHIMaTepiaanpa3oM3n00yTOBIMHA00IHITMMHBIAX0MaMH. 3aliTe 1X [0 IIyHKTY 300Dy
[aKyBaJIbHUX MarepiajiB, BU3HAYEHOTO MIiCIIEBOO BIIA0H0.
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