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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

« Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
€en accessoires.

« AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\Voer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik
« Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en
huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde dat
zZij onder toezicht staan van of
ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door
kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

« Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

« Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te

zijn dat ze niet spelen met dit
product.

« Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.

 Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.

 Draai de handvaten van
potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.

« WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

« Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
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het typeplaatje. De aarding

moet worden uitgevoerd door

een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

De stekker of de elektrische

aansluiting van het product

moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

» Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

« Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.

» Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
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het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

« Als U het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op



schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).
« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product

en de geautoriseerde dienst
bellen.

« WAARSCHUWING! Als het

ovenopperviak gebarsten is,
moet u het product
loskoppelen van het
elektrisch net om het risico
op elektrische schokken te
voorkomen.

Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvlioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen opperviak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven over
het opperviak.
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« Dampdruk van het
ovenopperviak en vocht
kunnen de pot doen glijden
of verspringen. Om die reden
moet u er altijd voor zorgen
dat de onderzijde van de pan
en de kookplaat droog zijn.

« Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

« WAARSCHUWING!
Brandgevaar: Sla geen
materiaal op boven op de
oven.
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AHet gebruik van de

accessoires

« WAARSCHUWING! Gebruik
uitsluitend een oven
behuizing die is ontworpen
door de fabrikant van het
product of gefabriceerd
volgens de normen
gespecificeerd door de
fabrikant. Een incorrecte
behuizing van de oven kan
ongelukken veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

« WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen moeten
altijd onder toezicht worden
uitgevoerd.

« WAARSCHUWING! Bij
bereidingen met vioeibare olie
is het gevaarlijk de oven te
verlaten. Dit kan brand
veroorzaken. Probeer NOOIT
een dergelijke brand te
blussen met water maar
ontkoppel het product van
het elektrisch net en dek de
vlam af met een deksel of
een branddeken (etc.).

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw



etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.

A Inductie

« De elektrisch bestuurde
kookplaten van uw oven zijn
uitgerust met geavanceerde
“inductie” technologie.
Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op
inductiekookplaten moet
worden gebruikt op de
inductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet
zullen de kookplaten niet
werken. Raadpleeg het
hoofdstuk “Selectie van de
potten en pannen”. ,
Aangezien de
inductiekookplaat een
magnetisch veld genereert,
kan het schadelijke effecten
veroorzaken voor mensen
met apparaten zoals
pacemakers of
insulinepompijes.

Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de
kookplaat om de afwezigheid
van de pan te herkennen.

» Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

» Metalen voorwerpen in de
laden onder de oven kunnen
heel heet worden tijdens
langdurige en intensief
gebruik. Sla geen metalen
voorwerpen op in de laden
onder de oven.

« /et geen elektronische
producten zoals mobiele
telefoons, tablets, computers
op het inductiekooktoestel.
Uw producten kunnen
beschadigd raken.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.
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« Zout, suikerresten op de
bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
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glas. Zorg ervoor dat de
bodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst. Houd
het glazen keramisch
opperviak schoon.



H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
EU-richtliin WEEE
== (2012/19/EU). Dit product is
voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:
Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal

afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

e Gebruik potten/pannen met een
afmeting en deksel die geschikt zijn
voor de kookplaat. Selecteer als een
pot met de correcte afmetingen voor
uw maaltijden. Containers met een
incorrecte afmeting verbruik meer
energie dan noodzakelijk.

¢ Houd de kookplaten en bodems van
de potten/pannen schoon. Vuil
vermindert de warmteoverdracht
tussen de kookplaat en de bodem van
de pot.
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E] Uw product
Inleiding van het product

5

1 Glas kookopperviak 4 Inductie kookzone
2 Onderste behuizing 5 Inductie kookzone
3 Inductie kookzone 6 Inductie kookzone
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Inleiding en gebruik van het
bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en
het basisgebruik van het
bedieningspaneel van het product. De
afbeeldingen en bepaalde functies
kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Kookplaat bediening

Toetsen

O . Aan/Uit-toets
o : Timer-toets

® : Verhogen toets
S : Verlagen toets

Symbolen
& : Toetsvergrendeling symbool
Kookzone selectietoetsen

. Links achteraan kookzone
selectietoets

el J

o4
o

oo : Links vooraan kookzone
®o selectietoets

oo : Rechts achteraan kookzone
oe selectietoets
ce : Rechts achteraan kookzone

©0 selectietoets

Algemene informatie over de
kookplaat

1 Links achteraan - Inductie kookzone

2 Rechts achteraan - Inductie
kookzone

3 Rechts vooraan - Inductie kookzone
4 Links vooraan - Inductie kookzone
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)

52 mm*/580 mm/510 mm

Installatie-afmetingen van de branders
(hoogte/breedte/diepte)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spanning / Frequentie

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede /
geschikt voor het gebruik in het product

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Totaal stroomverbruik

max. 7.2 kW

Llnks achteraan

Inductie kookzone

Afmeting 145 mm

Stroom 1600W

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000W

Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W

Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W

*

basishoogte van het product.

De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product

kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de oppervilakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

OPMERKING Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over
het gebruik van de
kookplaat

Algemene waarschuwingen

¢ | aat geen voorwerpen vallen op de
oven. Zelfs kleine voorwerpen zoals
een zoutvat kunnen de oven
beschadigen. U mag een gebarsten
oven niet gebruiken. Water kan door
deze barsten sijpelen en kortsluitingen
veroorzaken. Als het opperviak is
beschadigd (bijv. zichtbare barsten)
schakel eerst de zekering uit en bel
vervolgens de bevoegde dienst om de
stekker uit het stopcontact te halen
om het risico op elektrische schokken
te verkleinen.

¢ Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.

¢ U mag de potten/pannen niet
opwarmen als ze leeg zijn. De potten
en het apparaat kunnen beschadigd
zijn.

¢ U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

¢ Als u de kookzones gebruikt zonder
een pot/pan zal dit het apparaat
beschadigen. U moet de kookzones
uitschakelen na elk gebruik.

¢ Na elk gebruik is het kookopperviak
heet, dus zet de plastic potten /
pannen niet op het kookopperviak.
Reinig dergelijk materiaal onmiddellijk
van het oppervlak.

¢ Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo
kunt u voorkomen dat voedsel uit de
potten en pannen stroomt en hoeft u
achteraf niet te reinigen.
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¢ Plaats de deksels van de
potten/pannen niet op de
branders/kookzones.

¢ Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen,
mag u hem niet verschuiven naar de
gewenste kookzone; u moet de pot
optillen en hem daarna op de andere
kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de

inductiekookplaat

De inductiekookplaat is als een open

circuit. Het circuit is voltooid wanneer er

kookpotten / pannen op worden

geplaatst die geschikt zijn voor

inductiekoken en een elektronisch

systeem onder het glasopperviak een

magnetisch veld opwekt. De metalen
bodem van de potten / pannen wordt

verwarmd door energie uit dit

magnetische veld te halen. De warmte
kan dus niet worden gegenereerd op
het opperviak van de kookplaat maar
rechtstreeks op de potten/pannen
boven het opperviak. Het glazen

oppervlak wordt opgewarmd met de
warmte van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via

inductie
Inductiekookplaten bieden bepaalde

voordelen omdat de warmte

rechtstreeks wordt overgedragen op de

kookpotten/pannen.

¢ \oedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want
het glazen kookopperviak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.

¢ De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt
gegenereerd op de
kookpotten/pannen. Het bespaart dus



tijld en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

¢ Aangezien de warmte rechtstreeks
wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen is er geen
warmteverlies en dit resulteert in
efficiénter koken.

® Het feit dat de warmteoverdracht
stopt en het kookopperviak niet
rechtstreeks wordt opgewarmd
wanneer de kookpotten/pannen
worden verwijderd van het
kookopperviak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen
tijldens uw bereidingen.

Voor een veilige werking:

¢ Selecteer geen hoge
verwarmingsniveaus als u antikleef
kookpotten/pannen gebruikt met een
kleine hoeveelheid olie of als u geen
olie gebruikt (teflon type).

¢ Gebruik het glazen kookopperviak niet
als een opperviak waar u iets op te
kunt plaatsen of als snij-opperviak.

¢ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op
uw kookplaat want deze kunnen heel
warm worden.

® Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

¢ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt
van de kookplaat als deze is
ingeschakeld.

e Als er een oven is onder uw kookplaat
en deze is ingeschakeld, kunnen de
sensoren op de kookplaat het
kookniveau verlagen of de kookzones
uitschakelen.

¢ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde
informatie over dit systeem. Hoewel,

als u deze potten met een dunne
bodem gebruikt voor uw bereiding
zullen deze potten heel snel
opwarmen en de bodem van de pot
kan smelten en het kookopperviak en
het apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische,
hoogwaardige kookpotten/pannen
gebruiken die voorzien zijn van een
etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw
inductiekookplaat. Een algemene regel
is dat hoe hoger het ijzergehalte, hoe
beter de kookpotten/pannen zullen
presteren. De bodemdiameter van de
kookpotten / pannen moet
overeenkomen met de inductiezone. De
aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

¢ Gietijzeren potten/pannen

e Email potten/pannen

e Stalen en roestvrij stalen
potten/pannen (met etiket of
waarschuwing dat inductie mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:
¢ Aluminium kookpotten/pannen

e Koperen kookpotten/pannen

* Messing kookpotten/pannen

¢ Glazen kookpotten/pannen

¢ Aardewerk

e Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

e Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.
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Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot
kan smelten en het kookopperviak en
het apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd. Scherpe randen
kunnen krassen veroorzaken op het

opperviak.
X

De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een
kleiner ferromagnetisch veld dan de
reéle diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om
die reden wordt de warmte niet
gelijkmatig verspreid en is het
kookoppervlak kleiner. Bovendien
worden dergelijke kookpotten/pannen
niet gedetecteerd door grote
inductiekookplaten. De kookzone
wordt dus geselecteerd op basis van
de afmeting van het ferromagnetisch
veld.

waarschuwing voor slechte
kookpotten/pannen verschijnen.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een

inductiekookplaat via de onderstaande

methoden.

1.Hij is compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2.Hij is compatibel als "=I" niet knippert
wanneer u uw pot op de
inductiekookplaat plaatst en de knop
draait.

Aanbevolen afmetingen van

kookpotten/pannen

min. - max

min. 100 - max 180

min. 140 - max 210

min. 140 - max 240

min. 125 - max 280

min. 125 - max 320

Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen
mogelijk onvoldoende op of worden
mogelijk helemaal niet gedetecteerd
door de inductiekookplaat. In
sommige gevallen kan een
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De detectie van kookpotten/pannen
door de inductiekookplaat hangt af van
de diameter en het ferromagnetisch
materiaal in de bodem van de
potten/pannen. Om zeker te zijn dat de
kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt
koken, moeten de kookpotten/pannen
worden geselecteerd op basis van de
afmeting van uw kookplaat. De
aanbevolen afmetingen van de
kookpotten/pannen voor de kookzones
worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van de pottypes, de grootte van de pan
en de grootte van de kookzone. Voor
een homogener kookgedrag kan een
een stap grotere kookzone worden
gebruikt. Het gebruik van een grotere
kookzone leidt niet tot energieverspilling



bij inductiekookplaten, omdat de
warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Bedieningspaneel

Bij een stroomonderbreking wordt
de toetsenvergrendeling
geannuleerd.

Toetsen

0 . Aan/Uit-toets
) : Timer-toets

® : Verhogen toets
® : Verlagen toets

Symbolen

& : Toetsvergrendeling symbool
Kookzone selectietoetsen

eo : Links achteraan kookzone
°o selectietoets

co : Links vooraan kookzone

®o selectietoets

oo : Rechts achteraan kookzone
oe selectietoets

oe : Rechts achteraan kookzone
©0o selectietoets

Grafieken en getallen dienen enkel
om informatie te verschaffen. De
eigenlijke schermen en functies
kunnen verschillen al naargelang
uw kookplaatmodel.

Dit apparaat wordt bediend via
een aanraakbedieningspaneel.
Elke handeling die u op de
aanraakbediening uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid
bevestigd.

Houd het bedieningspaneel
steeds zuiver en droog. Vocht en
vuil op het oppervlak kunnen later
functieproblemen veroorzaken.

De kookplaat inschakelen
1.Raak de © knop op het
bedieningspaneel aan.
"0"-icoon verschijnt op alle
kookzoneschermen.

&

Als er binnen de 20 seconden
geen bediening gebeurt, zal de
kookplaat automatisch weer in de
standby-modus gaan.

De kookplaat uitschakelen

1.Raak de ® knop op het
bedieningspaneel aan.

De kookplaat zal uitschakelen en

teruggaan naar de standby-modus.

"H" of "h"-symbool dat op het

kookzonescherm verschijnt geeft
aan dat de kookzone nog heet is.
Raak die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

"H"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft aan
dat de kookplaat nog heet is en gebruikt
kan worden om een kleine hoeveelheid
voedsel warm te houden. Dit symbool
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verandert even later in "h"-symbool wat
minder heet inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld zal
de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker
dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

De kookzones inschakelen

1.Raak de O knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de keuzeknop aan voor de
kookzone die u wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het

kookzonescherm en het betreffende

scherm schijnt heller.

Als er binnen de 20 seconden
geen bediening gebeurt, zal de
kookplaat automatisch weer in de
standby-modus gaan.

De temperatuur instellen

Op een stand van 1 tot 7 kan het
water of de olie in de pan gaan
koken of verwarming worden
onderbroken. Dit kan de gebruiker
laten denken dat het product
afwisselend aan- en uitgaat. Dit
kan in het bilzonder worden
waargenomen als er weinig water
of olie in de pan zit en is geen
defect; dit is de manier waarop
het product werkt.

Raak de ® of © toetsen aan om de
temperatuur in te stellen op een niveau
tussen "1" en "9" of tussen "9" en "1".
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De buitensectie van de
inductiekookzone van 280 mm
(indien uw product uitgerust is
met een inductiekookzone van
280 mm) wordt alleen geactiveerd
als een steelpan op de kookzone
wordt geplaatst, die groot genoeg
is om de kookzone te bedekken
en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de
8.

De kookzones uitschakelen:
Een kookzone kan op 3 verschillende
manieren worden uitgeschakeld:
1.Door de temperatuur op "0" te
zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door
het temperatuurniveau te verlagen tot
IIOII'
2.Door het betreffende
kookzonesymbool voor een
bepaalde tijd aan te raken
Om het temperatuurniveau tot "0" te
laten zakken zet u de kookzone voor
een bepaalde tijd aan door op het
betreffende symbool te drukken.
3.Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen.
Als de tijld om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" of "00"
zullen op alle schermen verschijnen.
Er zal een alarm afgaan als de tijd
voorbij is. Raak een willekeurige knop
aan op het bedieningspaneel om het
alarm uit te schakelen.
Hoog vermogen(booster)-functie
(Deze functie is optioneel. Is mogelijk
niet beschikbaar op uw product.)
Voor snelle verwarming kunt u de
boosterfunctie “P” gebruiken. Deze
functie is echter niet aanbevolen voor
een lange bereiding. De boosterfunctie



is mogelijk niet beschikbaar in alle

kookzones.

Hoog vermogen (booster)

inschakelen:

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone
aan te raken.

3.Raak de @ of © toets aan en ga eerst
naar niveau "9".

4. Wanneer het kookzone niveau "9"
bereikt raakt u de @®-toets eenmaal
aan om de kookzonetemperatuur naar
"P" in te stellen.

Hoog vermogen (booster)

uitschakelen:

¢ Om de boosterfunctie uit te schakelen
raakt u © aan en stelt u de
temperatuur in op niveau "9".

De kookzone schakelt de booster uit
en gaat verder op niveau "9".

e U kunt het temperatuumniveau
verhogen door © aan te raken of u
kunt deze volledig uitschakelen door
het temperatuurniveau te verlagen
naar "0".

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren

om te voorkomen dat u of iemand

anders per ongeluk de regelingen
verandert als de kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de €O en 85 toetsen gelijktijdig
aan om de toetsvergrendeling te
activeren.

<,

» De toetsvergrendeling wordt
geactiveerd en de stip op het (5 -
symbool zal oplichten.

Als u de kookplaat uitzet tijdens
de toetsenvergrendeling zal de
toetsenvergrendeling automatisch
weer worden ingeschakeld als u
de kookplaat een volgende keer
aanzet. De toetsenvergrendeling
moet worden gedeactiveerd om
de kookplaat te bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren
1.Raak als de toetsvergrendeling
ingeschakeld is  en 35 toetsen
gelijktijdig aan.
» De toetsvergrendeling wordt
uitgeschakeld en de stip op het -
symbool verdwijnt.
Kinderslot (Deze functie is
optioneel. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)
U kunt de kookplaat beschermen tegen
ongewild gebruik door kinderen zodat zij
de kookplaat niet kunnen inschakelen.
Kinderbeveiliging kan enkel in standby-
modus worden in- en uitgeschakeld.

Kinderslot wordt geannuleerd in
geval van stroomuitval.
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Inschakelen van het kinderslot

(Deze functie is optioneel. Is

mogelijk niet beschikbaar op uw

product.)

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de © en @ toetsen gelijktijdi
aan. Na het “piep”-signaal raakt u 89
aan om het kinderslot te activeren.

» Kinderslot wordt geactiveerd en "L"-

symbool verschijnt op alle

kookzoneschermen.

Uitschakelen van het kinderslot

(Deze functie is optioneel. Is

mogelijk niet beschikbaar op uw

product.)

1.Raak als de toetsvergrendeling
ingeschakeld is de @—knop aan om
de kookplaat aan te zetten.

2.Raak de © en @ toetsen gelijktijdi
aan. Na het “piep”-signaal raakt u %

aan om het kinderslot uit te schakelen.

» Kinderslot wordt uitgeschakeld en het

"L"-symbool verschijnt op alle

kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het

kookproces voor u. U hoeft niet de hele

tijd bij de oven te staan. De kookzone

schakelt automatisch uit als de door u

gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone
aan te raken.
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3.Raak om het gewenste
temperatuurniveau in te schakelen de
® of O toetsen aan.

4.Raak de @—knop aan om de timer in
te schakelen.

"00"-symbool zal op het timerdisplay

oplichten en een decimaalpunt verschijnt

op de gekozen kookzonedisplay.

O e

Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als
timerdisplay als de timer actief is.

5.Raak de @ of @ toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden
ingesteld voor de kookzones die
al in gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande
procedures voor de andere
kookzones waarvoor u de timer
wilt instellen.

De timer kan niet worden
aangepast tenzij u de kookzone
en de temperatuurwaarde
gekozen hebt.



Als er een timer is ingesteld voor
een kookzone kunt u de
resterende tijd zien door
nogmaals de O-toets aan te
raken.

De timer uitschakelen
Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal
de kookplaat automatisch uitschakelen
en een hoorbare verwittiging geven.
Raak eender welke toets aan om het
geluidssignaal uit te schakelen.
De timers voortijdig afzetten
Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de
ingestelde temperatuur blijven werken
tot hij wordt uitgeschakeld.
1.Kies de kookzone die u wilt
uitschakelen.
2.Raak de @—knop aan om de timer in
te schakelen.
3.Raak om het niveau op "00" in te
stellen © totdat "00" op het
timerscherm verschijnt.
De oplichtende stip van het betreffende
kookzonescherm gaat volledig uit nadat
deze voor een bepaalde tijd heeft
geknipperd en de timer is geannuleerd.
Zones voor inductiekoken veilig
en efficiént gebruiken
Werkingsprincipes: Een kenmerk van
de werkingsprincipes van de
inductiekookplaat is dat hij het kookgerei
rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus
verschillende voordelen ten opzichte van
andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het opperviak wordt niet
heet.
De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die
maximale gebruiksveiligheid bieden.

tijdsd

Uw kookplaat kan zijn uitgerust
met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210-280
mm, afhankelijk van het model.
Met de inductiefunctie detecteert
iedere kookzone elke geplaatste
pot of pan. Er bouwt zich enkel
energie op waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem
De bediening van de kookplaat heeft
een automatisch uitschakelsysteem. Als
één of meer kookzone(s) ingeschakeld
blijven, schakelt de kookzone
automatisch uit na een bepaalde tiid (zie
Tabel-1). Als er een timer is toegewezen
aan de kookzone, schakelt het timer-
scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt
toegepast voor dit temperatuurniveau.
De kookzone kan opnieuw worden
bediend door de gebruiker nadat ze
automatisch is uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven.

Tabel -1: Automatisch uitschakeling

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
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P (Booster)

() De kookplaat zal tot niveau 9 dalen
na 5 minuten

Bescherming tegen oververhitting
Uw kookplaat is uitgerust met sensors
die beschermen tegen oververhitting. In
geval van oververhitting gebeurt er het
volgende:
¢ De actieve kookzones schakelen
eventueel uit.
¢ Het gekozen temperatuumiveau kan
zakken. Die toestand is echter niet te
zien op de indicator.
Veiligheidssysteem tegen
overlopen
Uw kookplaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overlopen. Als er iets
overloopt en op het bedieningspaneel
terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding
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onderbreken en uw kookplaat
uitschakelen. Gedurende die tijd wordt
er een "F"-waarschuwing weergegeven
op het scherm.

Precieze vermogensinstelling

Een van de kenmerken van de
inductiekookplaat is dat hij onmiddellijk
op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen.
Z0 kunt u voorkomen dat een pan (die
water, melk en enz. bevat) zelfs op het
moment van overkoken overkookt.

Als het oppervlak van het
aanraakpaneel wordt blootgesteld
aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en
een foutsignaal geven.

Houd het opperviak van het
aanraakpaneel zuiver. Er kunnen
storingen zijn aan de werking
ervan.



[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen
over bereidingen met de

kookplaat

¢ \/ul de pan nooit meer dan een derde
met olie. Laat de pan niet zonder
toezicht wanneer de olie opwarmt.
Overmatig hete olie vormt een
brandgevaar. Probeer de brand nooit
te blussen met water! Als de olie in
brand schiet, moet u ze afdekken met
een branddeken of een natte doek.
Wanneer het veilig is, kunt u de oven
uitschakelen en de brandweer bellen.

¢ \oor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water

verwijderen en ze langzaam in de hete
olie laten zakken. Zorg ervoor dat
ingevroren etenswaren worden
ontdooid voor u ze frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor
dat de pan die je gebruikt droog is en
houd het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen
met de energiebesparende functie
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Milieurichtlijnen”.

De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

* Gebruik geen stoomreinigers voor de

reiniging.

Bepaalde wasmiddelen of

reinigingsmiddelen kunnen het

oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of

scherpe voorwerpen tijdens de

reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaten:

¢ Zuurhoudend vuil zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen
permanente vlekken veroorzaken op
de kookplaten en onderdelen van de
branders. U moet alle eventuele
vioeistofspatten onmiddellijk reinigen
nadat u de kookplaat hebt afgekoeld
door ze uit te schakelen.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
oppervlakken en handvaten te reinigen.

¢ De kleur van het roestvrij stalen

opperviak kan veranderen na verloop

van tijd. Dit is normaal. U moet na elk

gebruik reinigen met een wasmiddel

dat geschikt is voor roestvrij stalen

opperviakken.

Reinig met een doek in een zeepsopje

en vloeibaar (niet-krassend)

wasmiddel geschikt voor roestvrij

stalen opperviakken en zorg ervoor

dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen



oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkviekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het

hoofdstuk “Algemene

reinigingsinformatie” voor de reiniging

van het glazen kookopperviak. U kunt

uw reiniging voltooien op basis van de

onderstaande informatie in speciale

gevallen.

¢ Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop
moeten onmiddellijk worden gereinigd
zonder te wachten tot het opperviak
afkoelt. Zo niet kan het glazen
kookoppervlak permanent worden
beschadigd.

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente viekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte doek
en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij staal
gebruiken. De indicatoren rond de
knoppen kunnen worden verwijderd.

¢ Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte
detectie optreden in de toetsen.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>>
Ontkoppel het apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20
seconden en sluit het opnieuw aan.

¢ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

¢ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan

¢ U hebt de pot niet op de actieve kookplaat geplaatst. >>> Controleer of er een
pot aanwezig is op de kookplaat.

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

¢ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed
voor de kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct
op de kookplaat.

¢ De pot of kookplaat is oververhit. >>> [ aat ze afkoelen.

¢ De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U
kunt een nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

¢ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

¢ Het is mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>>

Verwijder het voorwerp van het paneel.

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

¢ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed
voor de kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct
op de kookplaat.

¢ Dit is geen storing. De koelventilator blijft werken tot de elektronica in de brander
afkoelen tot een geschikte temperatuur.
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p
geluiden kunnen worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -
pot. Deze geluiden zijn normaal en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de
inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

¢ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die
automatisch inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De
ventilator heeft verschillende bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus
naargelang de temperatuur.

¢ | aag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is

te wijten aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt

overgedragen naar de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergelijk

zoemend geluid horen afhankelijk van het materiaal van de kookpan. U kunt dus

verschillende geluiden horen van verschillend kookgerei.

Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis

van de kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of

-pot is gemaakt van lagen van uiteenlopend materiaal.

e Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan
dezelfde zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende
kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot ze is afgekoeld. De
fout wordt opgelost wanneer de
temperatuur van de kookplaat zakt
tot onder de grenswaarden;

E 22 De inductiekookplaat is
E 26 oververhit.

Een of meer toetsen worden

gedurende meer dan 10 Het probleem wordt opgelost
seconden ingedrukt wanneer u uw hand verwijderd van
E 46 gehouden. de kookplaat.
Er is een voorwerp op het Het probleem wordt opgelost
bedieningspaneel blijven wanneer het bedieningspaneel is
staan of het is blootgesteld  gereinigd.
aan waterdamp.
Er is een pot of pan gebruikt De fout wordit opgelost wanneer
E 47 die niet geschikt is voor een een pot of pan wordt gebruikt die

geschikt is voor een

inductiekookplaat. inductiekookplaat.
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E1-E15

Communicatiefout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E16-E21

Temperatuursensor storing
op de inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E 23
E24

Softwarefout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E25

Storing in de werking van de
ventilator de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E31-E45

Storing in de hardware van
het elektronische bord op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E 48
E 49
E 51

Sensor storing op de
inductiekookplaat.

De sensorapparatuur moet
compatibel zijn met de
omstandigheden waarin ze wordt
gebruikt. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als
het probleem niet is opgelost.

Eb2-Eb57

Hoge temperatuurfout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot ze is afgekoeld. De
fout wordt opgelost wanneer de
temperatuur van de sensor zakt
tot onder de grenswaarden. Neem
contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Belpiecflenstwo dllieci,

0sO0b wymagajacych

slicllegblinego traktowania i

PCwier?iat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w



wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.
Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« Rgczki garnkow i patelni
nalezy ustawiC z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
zZtlapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
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dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

» Produktu nie wolno
podtagczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Urzadzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
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wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.



» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania, aby
unikngC ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

« Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka |
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.

Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.
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AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie wolno ktas¢ na
piekarniku zadnych
opakowan.

AUzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.
Niewfasciwe przechowywanie
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w piekarniku moze
spowodowac uszkodzenie.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegacC zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

OSTRZEZENIE: W
przypadku pieczenia w
statym lub ptynnym oleju
wyjmowanie z piekarnika jest
niebezpieczne i moze
spowodowac pozar. NIGDY
nie probuj gasi¢ ognia wodg;
Odfgcz produkt od sieci, a
nastepnie zakryj ptomienie
pokrywa lub pokrywag
przeciwpozarowa (itp.).
Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

A Ptyta indukcyjna

« Elektrycznie sterowane pola
grzewcze piekarnika sg
wyposazone w
zaawansowang technologie



»indukcyjng”. Na ptytach
indukcyjnych, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,
nalezy stosowac naczynia
odpowiednie do tego typu
ptyt, w przeciwnym razie nie
bedg dziataC. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
zobacz sekcje ,Wybor
naczynia”. ,

» Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze mieC
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajace z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe.

« PO uzyciu wylgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

» Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz mogg sie
nagrzac.

» Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac

metalowych przedmiotow w
szufladach pod piekarnikiem.

« Nie nalezy ktas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostac uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysciC produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

» SOI, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szylby moga
powodowac zarysowanie |
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczna nalezy
utrzymywac w czystosci.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pomogg uzywad

produktu w sposob ekologiczny i

energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

o Uzywaj gamkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiece;
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj piekamnik i podstawy garnka
w czystosci. Zanieczyszczenia
zmniejszaja przenoszenie ciepta
miedzy obszarem gotowania a dnem
garnka.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

5

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie
panelu sterowania

W tej czesci mozna znalezé przeglad i
podstawowe zastosowania panelu
sterowania produktu. Mogg
wystepowac réznice w rysunkach i
niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie piyta

o
O 883

ORY

Przyciski

0 : Klawisz
wigczania/wytgczania

o : Przycisk czasu

® : Przycisk zmniejszania

S : Przycisk zwigkszania
Symbole

& : Symbol wigczonej blokady
Przyciski wyboru stref grzejnych

: Klawisz wyboru tylnego

®0

co lewego obszaru gotowania
00 : Klawisz wyboru przedniego
®0

lewego obszaru gotowania

12/PL

oo : Klawisz wyboru przedniego
oe prawego obszaru gotowania
ce : Klawisz wyboru tylnego

ee prawego obszaru gotowania

Ogolne informacje o ptycie

............ 1 5

O
BN

4 3

1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania

4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd)

52 mm*/580 mm/510 mm

Wiary montazowe ptyty
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napiecie / Czestotliwosé

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ i przekrdj kabla
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Catkowite zuzycie energii

max. 7.2 kW

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600W

Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W

Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W

Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W

*

Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie

bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie

do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z UWAGA W trakcie pierwszego
produktu zaleca sie wykonanie uruchomienia przez pare
nastepujgcych czynnosci. godzin mogg sie wydzielad
Pierwsze czyszczenie dym i zapach. Jestto
1.Usun wszystkie materialy opakowania. catkiem normaline. Zadbaj o
2. Wytrzyj powierzchnie produktu gggé%évz,e;glgsﬁ UKEJChn' :

wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdéw.

zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania plyty

Ostrzezenia ogdlne:

¢ Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
piekarniku, poniewaz moga spasc na
urzagdzenie. Nawet mate przedmioty,
takie jak solniczka, mogg uszkodzi¢
piekarnik. Nie uzywaj zepsutego
piekarnika. Woda moze przedostac
sie przez pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
sg widoczne pekniecia)najpierw
wytacz bezpiecznik, a nastepnie
wezwij autoryzowany serwis w celu
odtaczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pradem.

¢ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie
przechylaja.

¢ Nie podgrzewaj pustych
garnkow/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzadzenie moga ulec zniszczeniu.

® Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

¢ Korzystanie z ptyt bez garnkdow/patelni

moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po

zakonczeniu gotowania zawsze

wyfaczaj pyty.

Po kazdym uzyciu powierzchnia do

gotowania bedzie gorgca, dlatego nie

stawiaj plastikowych garnkdw / patelni

na powierzchni do gotowania. Nalezy

natychmiast wytrze¢ resztki

stopionego materiatu.

W garnkach/patelni nalezy umiescic

odpowiednig ilo$¢ zywnosci.

Zapobiega to wylewaniu sie zywnosci

z garnkow/patelni i nie trzeba ich

dodatkowo czyscic.

¢ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno

ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

e Garnki nalezy umiescic¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
postawi¢ garnek na innym
palniku/strefie nalezy podnies¢ go i
umiesci¢ na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.

Obwod zamyka sie, gdy postawione

zostang na nim garnki / patelnie

przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a ukfad elektroniczny pod
szklang powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowa podstawa
garnkow / patelni jest podgrzewana
poprzez pobieranie energii z tego pola
magnetycznego. W ten sposdb ciepto
nie jest wytwarzane na powierzchni ptyty,
ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzigki
garnkom/patelni.

Zalety gotowania na plycie

indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest

przekazywanie ciepta bezposrednio do

garnkow/patelni.

e Oznacza to, ze potrawy, kitdre wylejg
sie podczas gotowania, nie palg sie
szybko, poniewaz szklana
powierzchnia do gotowania nie jest
bezposrednio podgrzewana. Utatwia
to rowniez czyszczenie.

¢ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w
poréwnaniu z innymi typami phyt
kuchennych, oszczedzany jest nie
tylko czas, ale i energia.

¢ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze
zostaje ono zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.
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e Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do gamkdw/patelni oraz
to, ze powierzchnia nie nagrzewa sie
po zdjeciu naczyn, zapewnia
bezpieczniejsze uzytkowanie i
zapobiega mozliwym wypadkom
podczas gotowania.

W celu zapewnienia

bezpieczenstwa uzytkowania:

¢ W przypadku uzywania
garnkow/patelni z nieprzywierajaca
powierzchnig, ktére sg pokryte
niewielkg warstwa oleju lub do ktdrych
nie stosuje sie oleju (teflon), nie nalezy
ustawia¢ wysokiego ptomienia.

e Szklana powierzchnia do gotowania
nie nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotdw lub jako deska do
krojenia.

¢ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdw, takich jak sztucce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga
sie nagrzac.

¢ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinigtej w folie
aluminiowa.

¢ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac z
dala od ptyty.

e Jedli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na
ptycie mogg zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczy¢ ptyte.

e Ptyta jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania.
Szczegdtowe informacije o tym
systemie znajdujg sie w kolejnych
rozdziatach. W przypadku garmkow z
cienkim dnem nalezy zachowad
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
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gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkow/patelni o wysokiej jakosci,
ktdre sg opatrzone etykietg lub
ostrzezeniem, ze nadajg sie do uzywania
na ptycie indukcyjnej. Im wyzsza
zawartos¢ zelaza, tym lepsza wydajnosé
garnkéw/patelni. Srednica dna gamkéw
/ patelni do gotowania powinna
odpowiadac strefie indukcyjnej.
Sugerowane wymiary podano ponizsj.

Odpowiednie garnki/patelnie:

¢ Garnki/patelnie zeliwne

¢ Garnki/patelnie emaliowane

e Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub
ostrzezeniem, ze moga by¢ uzywane
na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
¢ Garnki/patelnie aluminiowe

¢ Garnki/patelnie miedziane

¢ Garnki/patelnie z mosigdzu

¢ Garnki/patelnie ze szkta

e Ceramika

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

o Uzywaj wytgcznie garnkow/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkow/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

e Uzywac garnkow/patelni tylko z
grubym, odpowiednim do indukgiji
dnem. W przypadku garnkow z
cienkim dnem nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnie



gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzic¢
powierzchnie.

¢ Dna niektorych gamkow/patelni majg
mniejsze pole ferromagnetyczne niz
ich rzeczywista Srednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez ptyte.
Dlatego ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnosc
gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nie zostac
wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola

ferromagnetycznego.

2.Jedli symbol "=I" nie miga po
postawieniu garnka na ptycie i jgj
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie
do ptyt indukeyjnych.

Zalecane rozmiary

garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

¢ Niektore garnki/patelnie majg
podstawe zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub mogg
w 0gole nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektdrych przypadkach
moze pojawic sie ostrzezenie o zlym

garnki/patelnie.

s

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z

ponizszych metod.

1.Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

Wykrywanie garnkow/patelni do
gotowania przez ptyty indukcyjne zalezy
od S$rednicy i materiatu
ferromagnetycznego w ich podstawie.
Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkow/patelni oraz wydajne
gotowanie, gamki/patelnie nalezy
dobiera¢ zgodnie z rozmiarem ptyty.
Rozmiary garnkow/patelni zalecanych
dla rozmiardw ptyt kuchennych podano
POWYZEj.

Zachowanie wrzenia moze sie roznic¢ w
zaleznosci od typu gamka, wielkosci
garnka i wielkosci strefy gotowania. Aby
uzyskac¢ bardziej jednorodny charakter
wrzenia, mozna zastosowac strefe
gotowania o jeden stopien wieksza.
Korzystanie z wigkszej strefy gotowania
nie powoduje marnowania energii na
ptytach indukeyjnych, poniewaz ciepto
jest wytwarzane tylko w odpowiednim
obszarze gamka.

Panel sterowania

W razie przerwy w zasilaniu
blokada przyciskdw kasuje sie.
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@

Przyciski

0 : Klawisz
wigczania/wytgczania

o : Przycisk czasu

® : Przycisk zmniejszania

S : Przycisk zwigkszania
Symbole

& : Symbol wigczonej blokady
Przyciski wyboru stref grzejnych

: Klawisz wyboru tylnego

®0

co lewego obszaru gotowania
00 : Klawisz wyboru przedniego
®o lewego obszaru gotowania
oo : Klawisz wyboru przedniego
oe prawego obszaru gotowania
oe : Klawisz wyboru tylnego

o0

prawego obszaru gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie
celom informacyjnym.
Rzeczywiste wyswietlacze i
funkcje moga sie réznic w
réznych modelach ptyty.

Urzadzenie to jest sterowane z
dotykowego panelu sterowania.
Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.
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Zataczanie plyty.

1.Dotknij przycisku ®na panelu
sterowania.

Na wyswietlaczach wszystkich stref

pojawi sie ikona ,0".

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Wylaczanie plyty
1.Dotknij przycisku ®na panelu
sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Symbole ,H" lub ,h", pojawiajace
sie na wyswietlaczu strefy
gotowania po wytgczeniu pyty,
oznaczaja, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy
gotowania symbol ,H" wskazuje, ze
ptyta kuchenna jest wcigz gorgca i moze
podgrzewac niewielkg ilo$¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol "h", oznaczajacy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania wskaznik
ciepta resztkowego sie nie zapali i
nie ostrzeze uzytkownikéw przed
gorgcymi strefami gotowania.



Zalaczanie stref kuchennych

J

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku ®.

2.Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg
chcesz zalgczyd.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol

»0" i wyswietlacz bedzie jasniej swiecic.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Phyta moze pracowac pulsacyjnie
na poziomach mocy od 1 do 7.
Szczegdinie gdy uzywamy matych
naczyn oraz niewielkigj ilosci
wody, czy oleju. Nie jest to wada
urzgdzenia.

Dotknij przyciskéw @ lub @ aby
nastawi¢ temperature na wartos¢
pomiedzy ,1" a ,,9" lub pomiedzy ,9" a
i
Sekcja zewnetrzna grzejnika
indukcyjnego o $rednicy 280 mm
(jesli kuchenka jest wyposazona w
taki grzejnik) jest wigczana
wytacznie przy dostatecznie
duzym naczyniu, ktére zakryje ten
obszar, i ustawieniu poziomu
temperatury wyzszego niz 8.

Wylaczanie stref kuchennych:
Strefe gotowania mozna wytgczac na
trzy sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
IIOII.
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajac jej temperature do ,,0".

2.Po dotknigciu danej strefy
gotowania symbol miga przez
pewien czas
Wigcz strefe gotowania naciskajgc
przez pewien czas symbol, aby
temperatura spadta do ,,0"
3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara.
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang don
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0" lub ,,00".
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wytaczyc,
dotknij dowolnego przycisku na
panelu sterowania.
Funkcja szybkiego nagrzewania
(Booster)
(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie
by¢ dostepna w Twoim produkcie.)
Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna
korzystac z funkcji szybkiego
nagrzewania (booster) ,P". Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Funkgji booster
nie mozna wybra¢ we wszystkich
strefach gotowania.
Wiaczanie funkcji szybkiego
nagrzewania (Booster):
1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku .
2.Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jej przycisku.
3.Dotknij przyciskéw @ lub @ i najpierw
doprowadz do osiggniecia poziomu
”gn'

O 885

@ 8¢
@0
4.Gdy strefa gotowania nastawiona jest

na poziom, 9", jednokrotnie dotknij
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przycisku ®, aby ustawic jgj
temperature na,P".

Wylaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania (Booster):

e Aby wytaczy¢ funkcje Booster dotykaj
klawisza @ i ustaw temperature na
”gn'

Funkcja booster zostanie wytaczona i
bedzie dziata¢ na poziomie ,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajac
Klawisza © lub mozna ja catkiem
wytaczy¢ obnizajgc temperature do
”OII .

Blokada przyciskéw

Blokade przyciskow zatozy¢é mozna aby

unikng¢ pomytkowych zmian funkcji w

trakcie pracy ptyty.

Zaktadanie blokady przyciskéw

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku @.

2.Aby wigczy¢ blokade przyciskow
jednoczesnie dotknij przyciski ©i8s.

» Zostanie uaktywniona blokada

przyciskow i zaswieci sie kropka na

symbolu .
Jedli przy zablokowanych
przyciskach wytgczy sie ptyte,
blokada uruchomi sie za jej
nastepnym zatgczeniem. Aby
mozna byto korzystac z ptyty,
blokada musi by¢ wytgczona.

Wylaczanie blokady przyciskow

1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, jednoczesnie dotknij
przyciskow i 88,
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» Zostanie wytgczona blokada
przyciskow i zgasnie kropka na symbolu

Blokada dostepu dzieci (Funkcja
jest opcjonalna. Moze nie byé
dostepna w Twoim produkcie.)
Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed
dostepem dzieci zapobiegajac
niezamierzonemu zataczeniu strefy
gotowania. Blokade dostepu dzieci
mozna zatozy¢ i zdjac tylko w trybie
gotowosci.

Blokada rodzicielska zostanie

anulowana w przypadku awarii

zasilania.

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie
by¢ dostepna w Twoim produkcie.)
1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku ®.
2.Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski & i &),
po ustyszeniu brzeczyka dotknij ®.
» Zostanie wigczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbaol ,L".

Wylaczanie blokady dostepu dzieci

(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie

by¢ dostepna w Twoim produkcie.)

1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna dotknij przycisku @, aby
wigczy¢ ptyte.

2.Aby wytaczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski i &),
po ustyszeniu brzeczyka dotknij ©.



» Zostanie wytgczona blokada dostepu

dzieci i na wyswietlaczach wszystkich

stref gotowania pojawi sie symbal ,L".

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zalaczanie czasomierza

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku @.

2.Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jgj przycisku.

D/ F

3.Nacisnij przycisk @ lub ©, aby
nastawi¢ wybrang temperature.

4. Wtgcz zegar dotknieciem przycisku ®

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie

symbol ,,00", a na wyswietlaczu

wybranej strefy zacznie migac przecinek

dziesietny.

Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnia role
wyswietlaczy czasomierza po jego
wigczeniu.
5.Dotknij przyciski @ lub ©, aby
nastawi¢ wymagany czas.
Czasomierz nastawia¢ mozna

tylko dla juz uzywanych stref
gotowania.

Te same czynnosci powtdrz dla
innych stref gotowania, dla
ktorych chcesz nastawic
czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie wybierze sie strefy
gotowania i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po
ponownym dotknieciu przycisku

Wylaczanie czasomierza
Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny
przycisk.
Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza
Jesli wezesnig) wylgczy¢ czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze az sie ja
wytaczy.
1.Wybierz strefe gotowania, kitorg
chcesz wytgczyc.
2.Wigcz zegar dotknigciem przycisku )
3.W czasie wyswietlania na ekranie
zegara ,,00" dotknij @, aby ustawic
wartos¢ ,,00".
Kropka na wyswietlaczu danej strefy
gotowania i sam wyswietlacz catkowicie
wytgczg sie po kilku chwilach migania i
zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z innego rodzajami
kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
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Ptyta indukcyjne wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180 oraz 210-280 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje
Srednice ustawianych na nich
naczyn. Energia kierowana jest
tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem,
a zatem ogranicza sie jej zuzycie
do minimum.

System automatycznego
wylaczania

Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa piyty grzejne;
po chwili wytacza sie automatycznie
(patrz: Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
piyty, ekran wytgcznika czasowego
zostanie rowniez wytaczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po je;j
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
POWYZEj.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wytaczania

g
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 20-30 min.
P Booster - 5-10 min. (%)
szybkie
nagrzewanie
(*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom
do 9

Zabezpieczenie przed

przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

co nastepuje:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe
gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczenia przed

wykipieniem

Piyta ta wyposazona jest w system

zabezplieczajacy przed przelaniem sie

zawartosci naczyn. Jesli zawartosé
naczyn przelewa sie na panel
sterowania system bezzwtocznie odetnie
zasilanie i wytgczy ptyte. Na ten czas na
wyswietlaczu pojawi sie znak
ostrzegawczy"F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje

na polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci



naczynia (woda, mleko itd.) nawet jesli
niewiele do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostaé wytgczony |
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki

dotyczace przygotowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne

dotyczace plyty

¢ Nie napetniaj patelni wiecej niz jedng
trzecig oleju. Nie zostawiaj patelni
podczas nagrzewania sig oleju.

Rozgrzany olej stwarza ryzyko pozaru.

Nigdy nie probuj gasi¢ ognia woda.
Gdy olej sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrg szmatkg. Gdy
bedzie juz to mozliwe wytacz
urzagdzenie i wezwij straz pozarna.

¢ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usunac z niej nadmiar
wody, a nastepnie ostroznie umiescic
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na rozgrzanym oleju. Przed
smazeniem produktéw mrozonych
nalezy je wczesniej rozmrozic.

¢ Podczas podgrzewania oleju upewnij
sie, ze garnek, ktdrego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
0szczedzaniem energii mozna znalez¢
w rozdziale ,Instrukcje dotyczace
ochrony srodowiska”.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.



Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Gotowanie:

e Kwasne zabrudzenia, takie jak mleko,
koncentrat pomidorowy i olej, mogg
powodowac trwate zabrudzenia
kuchenek i elementéw palnikdw,
wszelkie przelewane ptyny nalezy
wyczysci¢ natychmiast po ostygnieciu
kuchenki poprzez jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

e Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
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powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.
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Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do gotowa-

nia

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,Ogdlne informacije dotyczace

czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyczyscic urzgdzenie zgodnie z

ponizszymi informacjami.

e Produkty na bazie cukru, takie jak
ciemna $mietana, skrobia i syrop,
nalezy natychmiast wyczyscic, nie
czekajgc, az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdw czyszczacych,
gdy ptyta jest goraca, w przeciwnym
razie moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢
wigczona. Nalezy wytgczyc.

¢ Wyswietlacz nie zapala sig po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odfgczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastgpnie
podigcz ponownie.

¢ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Garnek nie jest odpowiedni. >>> SprawdzZ garnek.

¢ Nie ustawites gamka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

* Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

* Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

® Garnek lub pole

grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwol im ostygnac.

¢ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego mogt sie skonczy¢. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Moze zakrywac dotykowy panel sterowania. >>> Usur przedmiot z panelu.

* Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

* Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio

go wysrodkuj.

. Nie jest to oznakg niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie
dziatat, dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiednigj temperatury.
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odczas gotowania z kuchenki moga wydobywac sie dzwieki. DZzwieki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. Dzwigki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukeyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wtacza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki mogg byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

e Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze byc¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych materiatéw.

e Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E 22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. o kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel .
panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikaciji na ptycie

ET1-E15 indukeyine.
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E16-E21

Btad czujnika temperatury na

ptycie indukcyjnej.

yvtacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 23
E24

Btad oprogramowania na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E25

Btad pracy wentylatora na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

Eb2-Eb57

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukcyjne;.

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartosci. Skontaktyj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Vestavéna varna deska
Navod k pouZiti
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi Ucinnost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeclnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.
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Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

ABepec“:nost déti,

Branitelny?h osob a

domadiZh Pvirat

« Déti ve veéku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,
smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro



bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

 Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

» Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitt.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« Otocte rukojeti hrncl a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né déti nemohly sahat
a spalit se.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horkeé.

Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéené
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pristupném miste
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

 Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
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a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predmeéty.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

« Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.
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» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecénost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

A Bezpecénost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

« VAROVANI: Pokud je povrch
trouby praskly, odpojte
vyrobek od elektrické site,
aby se predeslo riziku Urazu
elektrickym proudem.



» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v

situacich, které mohou

ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

Horlaveé predmeéty

uchovavané v oblasti peceni

se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

Litina, hlinik nebo nadobi s

poskozenymi / drsnymi

castmi dna mohou poskrabat
povrch skla. Pri vyménée

nadobi vzdy nadoby zvedejte,

neposouvejte je po povrchu.

« Tlak pary z povrchu trouby a
vihkost mohou zpusobit
sklouznuti nebo odskok.
Proto se ujistéte, ze dno
hrnce a povrch sporaku jsou
vzdy suché.

« Tento vyrobek neni vhodny
pro pouziti s dalkovym
ovliadanim ani externimi
hodinami.

AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.

Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Nedavejte do trouby
zadné materialy za ucelem
skladovani.

A Pouziti prislusenstvi

« VAROVANI:Pro skladovani
trouby pouzivejte pouze
takovou krabici, kterou
navrhnul vyrobce vyrobku
nebo ktera byla vyrobena
podle norem stanovenych
vyrobcem. Nespravny
zpusob skladovani trouby
mUZe zpUsobit nehodu.

A Bezpecénost peceni

« VAROVANI: Postup vareni je
tfeba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je treba stale
sledovat.

« VAROVANI: Pfi peceni s
pevnym nebo tekutym tukem
je nebezpecné nechat troubu
bez dozoru a mize to
zpusobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; Odpojte vyrobek od
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sité a zakryjte plameny
krytem nebo pozarni
plachtou (atd.).

« Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.

AIndukce

« Elektricky ovladané varné
desky vasi trouby jsou
vybaveny pokrocilou
»indukeni“ technologii. Na
indukCnich varnych deskach,
které Seti Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukeni vareni, jinak

nebude varna deska fungovat.

Podrobné informace najdete
v Casti ,Vybér hrnce”. ,
» Protoze indukeni varic vytvari
magnetické pole, mize mit
Skodlivé ucinky pro lidi, ktefi
pouzivaji zarizeni, jako
napriklad kardiostimulatory
nebo inzulinove pumpy.
Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.
» Kovové predmety, jako
napriklad noze, vidlicky, Izice
a vika, by se nemely
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umistovat na plotynku,
protoze se zahrivaji.

» Kovové predmeéty ulozené v
zasuvkach pod troubou
mohou byt pfi dlouhodobém
a intenzivnim pouzivani velmi
horké. Neskladujte kovové
predmeéty v zasuvkach pod
troubou.

» Na indukeni varic
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
VasSe vyrobky se mohou
poskodit.

Al.'ldriba a gisténi

» Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym
proudem!

« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« SUI, Zbytky cukru na spodni
Casti nadobi nebo takové
CasteCky na povrchu skla
mohou zpUsobit poskrabani a
prasknuti skla. Pred vlozenim



nadobi se ujistéte, zda je jeho povrch udrzujte Cisty.
spodek Cisty. Sklokeramicky
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H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt
Tento produkt splfiuje
smeérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
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Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Nasledujici doporuceni vam pomohou

pouzivat vas vyrobek ekologicky a

energeticky ucinné:

e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.

¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

e Pouzivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vzdy hrnec o
spravné velikosti. Pro nadoby
nespravné velikosti je zapotfebi vice
energie, nez je nutné.

¢ VVarné plochy trouby a hrnce udrzujte
Cisté. Necistoty snizuji pfenos tepla
mezi varmou plochou a dnem hrnce.



k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

5

1 Sklenéna varna plocha 4 Indukéni varna zéna
2 Dolni kryt 5 Indukéni varna zéna
3 Indukéni vama zéna 6 Indukeni varna zona
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Uvod do ovladaciho panelu
vyrobku a jeho pouziti

V této Easti najdete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
Ovladani varné desky

Tlagitka
0 : Tlagditko Zapnuti/Vypnuti
) : Tlacitko GasovaCe

® : TlaCitko zvySeni
® : Tlacitko snizeni

Symboly
g : Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

Tlacéitka vybéru vamé zény
: Tlacitko vybéru Zadni levé

[ 1

°0 vamné zény

oo : TlaCitko vybéru Predni levé
®o varné zény
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oo : Tlacitko vybéru Predni pravé
°© varné zény

ce : Tlacitko vybéru Zadni pravé
varné zony

Vseobecné informace o
varné desce

1 Zadnileva - Indukéni varna zéna
2 Zadni prava - Indukéni varna zéna
3 Predni prava - Indukéni vamna zéna
4 Prednileva - Indukéni varna zéna



Technické specifikace

VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /
hloubka)

52 mm*/580 mm/510 mm

Instalacni rozméry varné desky (Sitka /
hloubka)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napéti / frekvence

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny
pro pouziti ve vyrobku

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Celkova spotreba energie

max. 7.2 kW

Zadni leva Indukéni varna zéna
Rozméry 145 mm

Vykon 1600W

Predni leva Indukéni varna zéna
Rozméry 180 mm

Vykon 2000W

Predni prava Indukéni varna zéna
Rozméry 145 mm

Vykon 1600 W

Zadni prava Indukéni varna zéna
Rozméry 180 mm

Vykon 2000 W

*

vyrobku.

Vyska varné desky uvedena v technické tabulce je vySka zakladniho krytu

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku

bez pfedchoziho upozorméni.

Obrazky v této pfiruCce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vaSemu

vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a

podminkach prostredi.
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Bl Prvni pousziti

NezZ zadnete svUj vyrobek pouZivat,

doporucujeme provést nasledujici kroky

v nasledujicich castech.

Prvni gisténi

1.0dstrante vSechny obalové materidly.

2.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

POZNAMKY Povrch se miize
poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.
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POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se
mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti
varné desky

V8eobecna upozornéni

¢ Dbejte na to, aby na troubu nespadly
z&dné predméty. | malé predméty,
jako jsou napfiklad slanky, mohou
troubu poskodit. Nepouzivejte prasklé
trouby. Pfes tyto praskliny mize
prosakovat voda a zplsobit zkrat.
Pokud je povrch jakkoli poskozen
(napf. Viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku a poté zavolejte
autorizovany servis k odpojeni vyrobku,
aby se snizilo riziko Urazu elektrickym
proudem.

¢ Na varnou desku nepokladeijte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrce
/ panve.

¢ Neohfivejte prazdné hrnce / panve.

MUze dojit k poskozeni hrncl a

spotfebice.

Po kazdém pourziti vzdy vypnéte

hofaky varné desky.

e Pokud pracujete na varnych deskach

bez hrce nebo hrncl / panvi, piistroj

se mUze poskodit. VZdy po kazdém

Ukonu vypnéte vamé desky.

Po kazdém pourziti bude varna plocha

horkd, proto na ni nepokladejte

plastové hrmce / panve. Takovy
material z povrchu ihned ocistéte.

¢ Do hmcd a panvi vkladejte dostateéné
mnozstvi jidla. MzZete tak zabranit
wylévani jidel z hmcl / panvi a
nebudete muset troubu zbytecné Cistit.

¢ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
hotaky / zény.

e Umistujte hmce tak, Ze jejich
vycentrovat na hotaky / zény. Pokud
chcete umistit hmec na jiny hofak /
zonu, neposunuite jej smérem k
pozadovanému hofaku; radgji ho

nejprve zvednéte a potom poloZte na
druhy horak.

Princip ¢éinnosti indukéni varné

desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokonci, kdyz

na néj umistite hrce / panve vhodné
pro indukéni vareni a elektronicky
systém pod sklenénym povrchem vytvar
magnetické pole. Kovova zakladna

hrncd / panvi se ohfiva pomoci energie z

tohoto magnetického pole. Teplo tedy

nevznika na povrchu varné desky, ale
pfimo v hrmcich / panvich nad ni.

Sklenény povrch se ohfiva teplem z

hrncl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

wyhod, protoze teplo se prenadsi pfimo

do hrnel / panvi.

¢ Potraviny, které béhem vareni
protecou, se rychle nespdli, protoze
sklenéna varna plocha se pfimo
neohfiva. Snadnéji se Cisti.

 Vareni mUzZe byt rychlejsi, protoZze
teplo se vytvafi pfimo v hrncich /
panvich. Setif tak Gas a energii v
porovnani s ostatnimi typy varnych
desek.

e Protoze teplo se dodava pfimo do
hrncl / panvi, nedochazi k zadnym
tepelnym ztratdm a umozniuje tak
efektivngjsi vareni.

e SkuteCnost, Ze kdyz se varné nadoby
/ panve odeberou z varné plochy,
prenos tepla se prerusi a varna plocha
se pfimo neohfiva, poskytuje

nehodam bé&hem vareni.

Pro bezpeény provoz:

¢ Nevybirejte vysoké urovné ohfewvu,
pokud pouZzivate nepfilnavé hmce /
panve s malym mnozstvim oleje nebo
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pokud je pouzivate bez oleje (typu
teflon).
¢ Nepouzivejte sklenény vamy povrch
jako odkladaci plochu, nebo jako
fezny povrch.
¢ Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahtat.
¢ Na vareni nikdy nepouzivejte
hlinikovou fdlii. Na indukéni zénu nikdy
nepokladejte jidlo zabalené v hlinikové
folii.
e Behem &innosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
prfedméty, jako jsou napf. kreditni
karty nebo pasky s nahravkami.
Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba, ktera je v provozu, mohou
senzory na varné desce snizit hladinu
vareni nebo varnou desku vypnout.
¢ VVaSe varna deska disponuije
systémem automatického vypinani.
Podrobné informace o tomto systému
jsou uvedeny v nasledujicich ¢astech.
Pokud vSak na vareni pouzijete tenké
hrnce, tyto hrnce se velmi rychle
zahtejl a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotfebi¢ dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.
Hrnce / panve na vareni
Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce
/ panve, které jsou oznaCeny Stitkem
nebo varovanim, ze jsou kompatibilni
pro indukéni vafeni pouze s vasi
indukéni varnou deskou. Obecné plati,
ze ¢im vySSi je obsah zeleza, o to vySSi
wykon maji hrnce / panve. Prdmér dna
varnych nadob / panvi musi odpovidat
indukéni zéné. Navrhované rozmeéry jsou
uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:
e | itinové hrce / panve
e Smaltované ocelové hrnce / panve
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e Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli
(s etiketou nebo varovanim, Ze jsou
kompatibilni pro indukeni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:
¢ Hlinikové hrce / panve
e Médéné hmce / panve

e Mosazné hrnce / panve
e Sklenéné hrnce / panve
¢ Hlinéné hrnce

e Keramika a porcelan

Doporuceni:

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym
dnem.

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem.
Pokud pouzijete tenké hrnce, tyto
hrnce se velmi rychle zahfeji a spodek
panve se mlze roztavit a podkodit
varny povrch a spotfebi¢ dfive, nez se
aktivuje systém automatického
vypinani. Ostré hrany mohou zpdsobit

oSkrabani povrchu.

=V

Podstavec nékterych hrmed / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je
jejich skutecny prdmér. Vamou
deskou je vyhfivana jenom tato plocha.
Z toho ddvodu je teplo rozloZzeno
nerovnomeérné a vykon vareni se
snizuje. Navic takové hrnce / panve na
vareni nemusi byt detekovany velkymi
induk&nimi deskami. Proto, varna
deska se musi zvolit podle velikosti
feromagnetického pole.



¢ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materidly, jako je hlinik. Tyto typy
hrncl / panvi se nemusi dostate¢né
zahrat nebo jejich nemusi indukeéni
varna deska vibec rozpoznat. V
nékterych pripadech se mize zobrazit

upozornéni na Spatné hrnce / panve.

Test hrncti / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,

zda je vas hrmec kompatibilni s vafenim

pomoci indukeni varné desky.

1.Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

2.Je kompatibilni, pokud neblika "=I",
kdyz hrnec poloZite na indukeni desku
a zapnete ji.

Doporuéené velikosti hrnct /

panvi

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Detekce vamych nadob / panvi
indukénimi varnymi deskami zavisi na
priméru a materidlu feromagnetického
materidlu ve spodni ¢asti hmcd / panvi.
Abyste zajistili detekci varnych nadob a
panvi a dosahli efektivni vareni, hrce /
panve musi byt vybrany podle velikosti
vasi varné desky. VySe jsou uvedeny
velikosti hrnel / panvi doporuéenych pro
velikosti vamych desek.

Chovani pii vareni se mtze ligit v
zavislosti na typech hrmcd, velikosti
hrnce a velikosti varné zény. Pro
homogenngjsi chovani pfi vareni miize
byt pouZita vama zéna o jeden krok
vetsi. Pouziti vétsi varné zény
nezplsobuje plytvani energif u
indukénich varnych desek, protoze teplo
se Vytvafi pouze v pfislusné oblasti
hrnce.

Ovladaci panel

Zamek se v pfipadé vypadku
napajeni zrusi.

Tlagitka

O] : Tlagditko Zapnuti/Vypnuti

) : Tlacitko Gasovace

® : TlaCitko zvySeni

= : TlaCitko snizeni

Symboly

8 : Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

Tlacéitka vybéru vamé zény

e0 : Tlacitko vybéru Zadni levé

oo varné zény

0o : Tlacitko vybéru Predni levé

®o varné zony

oo : Tlacitko vybéru Predni pravé

oe varné zény

ce : Tlacitko vybéru Zadni pravé
varné zony
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Grafika a obrazky maji jen
infomativni Ucel. Aktualni displeje
a funkce mohou byt vriizné podle
typu vasi varné desky.

Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou
¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi
akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy
suchy a Cisty. VIhky a znecistény
povrch mize zpUsobit potize v
provozu.
Zapnuti varné desky
1.Stisknéte tlagitko D na oviadacim
panelu.

"0" se zobarzi na displejich vSech
varnych ploch.

g

Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky.

1.Stisknéte tladitko O na oviddacim
panelu.

Varna deska se vypne a vrati se do

pohotovostniho rezimu.

"H" nebo "h", jeZ se objevi na

displeji varné plochy, znamena, ze

varna plocha je stale horka.
Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

"H" se zobrazi na displeji varné oblasti,
Ccoz znamena, ze deska je stale horka a
Ize ji pouzit k zachovani urcitého tepla
18/CZ

pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znamena méné horké.
Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

G

J

1.Stisknutim tlagitka O zapnéte varnou
desku.
2.Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.
"0" se zobrazi na displeji varné oblasti a
pfislusny displej sviti jasnéji.
Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Na Urovnich od 1 do 7 mlize voda
nebo olej v hrci vafit nebo
zastavit. To mlze vést k tomu, Ze
si uzivatel mysli, ze produkt se
preruSovang zapina a vypina. Tato
situace, kterd mize nastat
zejména v pripade, kdy je v hrnci
malo vody nebo oleje, neni
selhani, nybrz zpUsob, jakym
produkt funguje.

Stisknate @ nebo © tladitka nastavent

teploty na hodnotu mezi "1" a "9" nebo

II9II a II1 II'



VnéjSi ¢ast vamé zony (280 mm)
na indukéni varné desce (v
pfipadg, ze varné zény s
pramérem 280 mm patfi k vybavé
spotfebice) se aktivuje pouze
tehdy, kdyz se na varnou zénu
umisti panev s dostate¢nou
velikosti a kdyz je teplota
nastavena na hodnotu vyssi nez
8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rdznymi

zplsoby:

1.Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mdzete vypnout
zmirnénim teploty na "0".

2.Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti na ur€itou dobu
Zapnéte varnou oblast stiskem
pfislusného symbolu na urcitou dobu,
aby hodnota teploty klesla na "0".

3.Vypnutim ¢asovade pro
pozadovanou varnou oblast
Po vyprseni Casu asovac vypne
pfislusnou varnou oblast. "0" nebo
"00" se objevi na pfislusném displeji.
Po vyprseni Casu zazni zvukovy signal.
Pro vypnuti zvukového signalu
stisknéte jakékoli tladitko na oviadacim
panelu.

Vysoky vykon (posilovac)

(Tato funkce je volitelna. Ve vaem

produktu nemusi byt pfitomna.)

Pro rychlej ohfev mlzete pouZit funkci

posilovace "P". Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobé&jsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna

na vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu

(Posilovace):

1.Stisknutim tlagitka O zapnéte varnou
desku.

2.Zvolte vybranou varnou oblast
dotykem tlacitek volby varné oblasti.

3.Stisknéte tladitko ® nebo © a nejprve
dosahnéte uroven "9".

4.Kdyz je vana oblast v drovni "9",
jednou stisknéte tlacitko "&*" a
nastavite teplotu varné oblasti na "P".

Vypinani vysokého vykonu

(Posilovace):

e Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tlagitko © a nastavte teplotu
na uroveri "9".

Varna oblast se pfepne z posilovace a
nadéle pracuje na Urovni "9".

* Uroven teploty m(iZete sniZit stiskem
tlacitka © nebo mizete vamou oblast
zcela vypnout, pokud teplotu snizite
na IIOII .

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci

béhem provozu vamé desky, mizZete

zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku

1.Stisknutim tlagitka O zapnéte varnou
desku.

2.Soucasnym stiskem tladitek ©al
zapnéte zamek klaves.

6 o)
®0

» Zamek tlaCitek se aktivuje a teCka na
symbolu " &' se rozsvit.
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Vypnete-li varnou desku, kdyz
jsou tlacitka zamcena, zamek
tlaCitek bude v provozu, jakmile
pristé desku znovu zapnete.
Zamek tlacitek musi byt vypnut,
aby varna deska mohla byt
pouzivana.

Deaktivace zamku

1.Kdyz je zamek tlacitek aktivni,

stisknéte soudasné tladitka (% a 80",

» Zamek tlaCitek se aktivuje a teCka na

symbolu """ zmizi.

Détsky zamek (Tato funkce je voli-

telna. Ve vasem produktu nemusi

byt pritomna.)

Varnou desku mdzete ochranit pred

nedmysinym pouzitim a zabranit détem,

aby uvedly varnou oblast do provozu.

Détsky zamek mUzZe byt zapnut nebo

vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Détska pojistka bude zrusena v
pfipadé vypadku napajent.
Aktivace détského zamku (Tato
funkce je volitelna. Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomna.)
1.Stisknutim tlagitka O zapnéte varnou
desku.
2.Stisknéte soudasné tladitka "©" a "®"
po zazneéni signalu pipnuti stiskem ®
aktivujte détsky zamek.
» Détsky zamek se aktivuje a symbol "L"
se zobrazi na displeji vSech vamich
oblasti.

O &3
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Vypnuti détského zamku (Tato

funkce je volitelna. Ve vasem

produktu nemusi byt pfitomna.)

1.Kdyz je détsky zamek aktivni,
stisknéte tlacitko © a zapnéte varnou
desku.

2 Stisknéte soudasné tlagitka "©" a "
po zazneéni signalu pipnuti stiskem ©
vypnéte détsky zamek.

» Détsky zamek se vypne a symbol "L"

zmizi z displeje vSech varnich oblasti.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni.

Nebudete muset hlidat troubu po celou

dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprseni vami
zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1.Stisknutim tlagitka O zapnéte varnou
desku.

2.Zvolte vybranou varnou oblast
dotykem tlacitek volby varné oblasti.

O
3.Stiskemn tlagitek @ nebo © nastavite
pozadovanou Uroven teploty.
4.Stisknutim tladitka €9 zapnéte Casovac.
"00" se rozsviti na displeji Casovace a na

displeji zvolené varné oblasti se zobrazi
desetinna teCka.




Displeje pravé zadni a levé zadni
varné oblasti funguji jako displej
Casovace, kdyz je aktivni.
5.Stiskemn tlagitek @ nebo © nastavte
pozadovany &as.

Casovag Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Opakujte vyse zminény postup
pro ostatni varné oblasti, u
kterych si prejete nastavit
Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud
neni zvolena varna oblast a
teplota varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici Cas dalSim stiskem
tlacitka €9.
Vypnuti ¢asovace
Po uplnuti nastaveného ¢asu se varmna
deska automaticky vypne a vysle
zvukovou vystrahu.
Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte
jakékali tlacitko.
Vypnuti ¢asovacu dfive
Vypnete-li Casovac dfive, varna deska
bude pokracovat v provozu na
nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.
1.Zvolte varnou oblast, kterou chcete

vypnout.

2 Stisknutim tlagitka & zapnéte Casovac.

3.Dokud se na displeji Casovace
nezobrazi "00", stiskem © nastavte
hodnotu na "00".

Tecka na displeji pfislusné varné oblasti

zcela zhasne poté, co blikala urcitou

dobu, ¢asovac je pak zrusen.

Bezpecné a uciiné pouziti oblasti
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukénivarna
deska zahfiva pfimo kuchyriské nadobi.
Proto ma ve srovnani s jinymi typy
varnych desek Cetné vyhody. Funguje
Ucinnéji a povrch varné desky se
nezahfiva.
Indukéni deska je vybavena
dokonalejsimi bezpecnostnimi systémy,
které zajistuji maximalni bezpecnost pfi
pouziti,
Vase varnd deska mdze byt
vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145, 180 a
210-280 mm podle typu. S
vyhodou indukce kazda varna
oblast rozpozna kazdou nadobu,
ktera je na ni postavena. Energie
vznika pouze tam, kde se nadoba
dotyka varné oblasti, a tak
dochazi k minimalni spotfebé
energie.

Systém automatického vypinani
Ovladani sporaku ma systém
automatického vypnuti. Pokud jsou
jedna nebo vice zén vamé desky
ponechany zapnuté, vama zéna se po
chvili automaticky vypne (viz Tabulka 1).
V pfipadé Casovale pfifazeného k varné
desce se pak vypne i obrazovka
Casovace.

Casovy limit pro automatické vypnutf
zavisi na zvolené Urovné teploty. Pro
tuto teplotni hladinu se pouZije
maximalni doba provozu.

Po automatickém vypnuti varné zény
mUZe uZivatel opét pracovat, jak je
uvedeno vyse.
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Tabulka ¢&. 1: Automatické obdobf
inanf

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuty
P (Posilovag) 5-10 minuty (%)
(*) Vamna deska se dostane na uroven
9 po 5 minutéch

Ochrana proti prehrati

VaSe varna deska je vybavena snimadi
zajiStujicimi ochranu proti prehrati. V
pripadé prehrati mdze byt pozorovano
nasledujici:

e Aktivni vama oblast mize byt vypnuta.
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* \Yybrana Urovert mdze poklesnout.
Tento stav vSak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti
pireteéeni
VaSe deska je vybavena bezpecnostnim
systémem proti preteCeni. Pokud dojde
k preteCeni, které znedisti oviadaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na
displeji sviti vystraha"F".
Upresnit nastaveni vykonu
Indukeni deska reaguije ihned na prikazy,
je to jedna z jejich vyhod. Nastaveni
vykonu zméni velmi rychle. Mdzete tak
predejit tomu, aby hrnec (s vodou,
mlékem atd.) pfetekl, i kdyz byl tésné od
preteceni.
Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu silné zapareny,
cely ovladaci systém se miize
vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu &isty. Mdze byt
zaznamenan chybny provoz.



[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a

peceni jidia.

Obecné varovani o vareni s

varnou deskou

e Panev nikdy nenaplfiujte olejem vice
nez do jeji jedné tretiny. Béhem
ohfivani oleje desku neopoustéjte.
Prilis zahraty olej predstavuje
nebezpedli pozaru. Mozny pozar se
nikdy nepokousejte uhasit vodou!
Kdyz se olej vzniti, zakryjte ho
protipozarmi pfikryvkou nebo vihkym
hadfikem. Kdyz je to bezpecné,
vypnéte troubu a zavolejte hasiCe.

e Pfed smazenim jidel vzdy odstrante
prebytecnou vodu a pomalu vkladejte
do rozehratého oleje. Pfed smazenim
se ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny

rozmrazené.

¢ PFi ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte

viko oteviené.
¢ Doporuceni tykajici se vareni' s

Usporou energie naleznete v Casti

"Environmentalni pokyny".
¢ Hodnoty teploty vareni a Casu

uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny

jako rozsahy.
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Neékteré distici prostfedky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vysttikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Pro sporaky:

e Kyselé necistoty jako mléko, rajCatova
pasta a olej mohou zpUsobit trvalé
skvrny na sporacich a komponentech
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hotékd. lhned po vychladnuti sporaku
oCistéte pfebyteCné tekutiny.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

e Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a
tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e Okamyzité bez cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrmy mohou
po del§i dobé rezaveét.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotfebi¢ oCistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po wycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Sistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
z&dnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit



komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri Cisténi sklenéné varné plochy podle

pokynU na &isténi sklenénych povrchd

uvedenych v &asti "Obecné informace o

gisténi". Pro specidlni pfipady miZete

své cisténi dokondit podle nize

uvedenych informaci.

e Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, ocistéte okamyzite,
bez &ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném piipadé mize dojit k
trvalému poskozeni sklenéné vamé
plochy.

¢ Nepouzivejte Cistici prostfedky na
Cisténi, kdyz je varna deska horka,
jinak by mohlo dajit k trvalym skvrnam.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

® B&hem &isténi inox panell s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely odistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném piipadé mize dojit
k nespravné detekci klaves.
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E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u

pojistka j je vyp

skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni
aktivovano. Provedte jeho deaktivaci.

e Po opétovném zapnuti varné desky se nerozsviti displej. >>> Odpojte spotrebic
od jistice. Pockejte minimalné 20 sekund a poté jej znovu pfipojte.

e Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>> Nechte varnou desku vychladnout.

z6né hrnec.

¢ VVas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostatecné Siroky
pro varnou zoénu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystfedte na
varnou zonu.

® Hrnec nebo varna zéna je prehrata. >>> Nechte je vychladnout.

e Doba vareni ve vybrané varné zéné muze byt u konce. >>> MuzZete nastavit
novou dobu vareni nebo ukoncit varen.

¢ Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>>Nechte varmou desku vychladnout.

» Dotykovy ovladaci panel mizZe zakryvat néjaky pfedmét. >>> Odstrarite pfedmét
Z panelu.

¢ VVas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostatecné Siroky
pro varnou zoénu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystfedte na
varmou zonu.

¢ Nejedna se o zavadu. Chladici ventilator bude dale pracovat, dokud teplota
elektroniky ve vamé desce neklesne na vhodnou teplotu.
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ehem vareni muze byt ze sporaku slyset urcite zvuky. Tyto zvuky jsou zpusobeny
slozenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou normalni, nejde o poruchu a jsou soucasti
induk&ni technologie.

Mozné zvuky a divody

e Zvuk vétraku: Sporak je vybaven ventilatorem, ktery se automaticky aktivuje
podle teploty spotiebice. Ventilator ma rdzné provozni Grovné a na rdznych
Urovnich pracuje podle teploty.

» Nize zvuky jako provozni hluk transformatoru: Je to zplisobeno povahou
induk&ni technologie. Kdyz se teplo pfenasi pfimo na zakladnu varné nadoby,
mohou byt slySet bzucavé zvuky, v zavislosti na materidlu varné nadoby. Proto
mohou byt pfi riznych nadobéach slySet rlizné zvuky.

¢ Zvuk praskani: Ddvodem je struktura a materidl dna vamné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev z rliznych materiald, mdze byt slySet

praskani.

» Zvuk kriuceni: Kdyz se na vareni s rliznymi Grovnémi vareni pouZiji dvé varné
zony na téZe strané sporaku, mazete slySet zvuk kiudent.

Chybové koédy / diivody a mozna rFeSeni

Vypnéte indukeni sporak a

E 22 VT pockejte, az vychladne. Chyba
E 26 Indukeni varic je prehraty. bude vyfeSena, kdyz teplota
sporaku klesne pod dané limity.
Jedno nebo vice tlaitek je
stlaCenych déle nez 10 Problém bude vyfeSen, kdyz
sekund. vezmete pryC svou ruku ze
E 46 Na ovlddacim panelu zlstal  sporaku.
néjaky pfedmét nebo je Problém se vyresi po vycisténi
ovladaci prvek vystaven ovladaciho panelu.
vypardm.
o . Problém bude vyfeSen, kdyz se
E 47 Nepouz|ILJ§te hvrnec vhodny pouzije hmec vhodny na indukéni
na indukeni ohfev. y
ohrev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E1-E15 Chyba komunikace na sekundach znovu zapnéte. Pokud
indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E16-E 21 Chyba ¢&idla teploty na sekundach znovu zapnéte. Pokud

indukéni desce.

se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
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E 23
E24

Softwarova chyba indukéni
varné desky.

ndukeni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.

E25

Chyba ¢&innosti ventilatoru na
indukeni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.

E31-E45

Chyba hardwaru
elektronického panelu na
indukeni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.

E 48
E 49
E 51

Chyba ¢&idla na indukéni
desce.

Senzorové zafizeni musi byt
kompatibilni s provoznimi
podminkami. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.

Eb2-Eb57

Chyba vysokeé teploty na
indukeni desce.

Vypnéte indukeni sporak a
pockejte, az vychladne. Problém
se wyresi, kdyz teplota Cidla klesne
pod dané limity. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
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b)

Q)

d)

e)

f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFe3it zdrugni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyu?it zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajfci z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotiebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcrosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222 525222, 800 350333 nebo online na htips: Sewie bekooroz/ohisdnavia-
ppravy-snsehio

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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9)

k)
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Pii navitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavaijici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekodr.ce

0O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Cisle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:fwww hekeor.cz/nbistnavia-onrayy:
spgtrabice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim nahradnfho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail iekfamaceibakossoz, nebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivan v souladu s navodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy v elektrickd siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

s Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

« Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.









