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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
@ Wazna informacja
“ Ostrzezenie Ryzykq P owazr}ygh ol?razen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
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systemu
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed instalacja i uzytkowaniem urzadzenia nalezy przeczytaé
uwaznie instrukcje. Urzadzenie nie podlega gwarancji w przypadku
nieprawidlowego montazu lub uzytkowania przez osobe¢ inng niz specjalista.

A OGOLNE OSTRZEZENIA

*  Postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

*  Przeczyta¢ takze inne dokumenty dostarczone wraz z urzadzeniem.

* Instrukcja obstugi stuzy dla wiecej niz jednego modelu.

*  Przechowywac ja w tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

*  Przed instalacja, konserwacja i naprawa nalezy odlaczy¢ wszystkie
przyltacza energetyczne.

» Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie wolno go uzywac.

* Je$li na panelu lub obudowie urzadzenia znajduje si¢ ochronna
zelatyna, nalezy usunac ja.

* Nalezy trzymac¢ dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta z dala od
urzadzenia podczas i po uzyciu urzadzenia.

*  Dotykanie urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej i uzywanie go
samodzielnie przez dzieci ponizej 8 roku zycia jest niebezpieczne.

* Nalezy trzyma¢ materialy opakowaniowe poza zasiggiem dzieci
i wyrzucac je w miejscu niedostepnym dla nich.

* Nie wolno wktada¢ do ust materialu opakowaniowego, dlatego
nalezny trzymac go poza zasiegiem dzieci.

* Urzadzenia nie moga konserwowac ani czysci¢ dzieci, jesli nie
znajduja sie one pod nadzorem dorostych.

»  Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do gotowania. Nie wolno
uzywac urzadzenia do celow takich jak na przyktad ogrzewanie
pomieszczenia.

*  Gdy piekarnik jest goracy, blacha i akcesoria moga si¢ nagrzac;
podczas ich zaktadania i zdejmowania uzywac¢ rekawic kuchennych
lub podobnego sprzetu.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaé myjki parowe;j.

*  ZapewniC otwarta przestrzen wokot urzadzenia, tak aby zapewnic
prawidtowa cyrkulacje powietrza.



Jesli uzywa sie tlustego papieru do pieczenia, absolutnie nie dotykac
nim spodu piekarnika.

Nie przygotowywac potraw zawierajacych mocne napoje alkoholowe.
Alkohol paruje w wysokiej temperaturze, w przypadku kontaktu
z gorgcymi powierzchniami moze si¢ zapali¢ i spowodowac pozar.
Po uzyciu sprawdzié, czy urzadzenie jest wyltaczone.

Kontrolowa¢ czas gotowania.

ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM
ISTNIEJE RYZYKO PORAZENIA PRADEM.

Jezeli urzadzenie uleglo uszkodzeniu, nalezy je naprawic
W autoryzowanym serwisie.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen nalezy wytaczy¢ urzadzenie
i odlaczy¢ zasilanie pradem.

Ze wzgledu na ryzyko porazenia pradem, nie wolno my¢ urzadzenia
poprzez spryskiwanie lub polewanie go woda.

Jezeli konieczna jest wymiana lampy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
gniazdka elektrycznego, aby unikna¢ porazenia pradem.

Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody
powstate na skutek uzytkowania urzadzenia bez podlaczenia go
zgodnie z lokalnymi przepisami.

Absolutnie nie wolno dotykaé wtyczki mokrymi rekami.

Aby odfaczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego, nalezy je
wyciagnad trzymajac za wtyczke, a nie za kabel.

Podczas pracy urzadzenia jego tylna powierzchnia réwniez nagrzewa
sie. Przewody elektryczne nie powinny stykac si¢ z tylng powierzchnig
urzadzenia.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania podczas wykonywania czynno$ci
takich jak czyszczenie, naprawa i konserwacja.

Nie prowadzi¢ kabli potaczeniowych nad goraca powierzchnia. Jesli
kable si¢ stopia, moze to spowodowaé zwarcie lub pozar.

UWAGA
Nie wolno probowac gasi¢ pozaru woda.

Odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego i sprobowac przykry¢
ogien jakim$ narzedziem, np. kocem gasniczym, aby odcia¢ dostep
powietrza do ognia.



ﬁ é RYZYKO ZRANIENIA

Jezeli szyba drzwiczek piekarnika jest peknieta lub jest narazona na
uderzenie, szyba moze ulec zniszczeniu i rozpryskac sig.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac ostrych
i $ciernych $rodkow czyszczacych ani metalowych skrobakow.

Nie dotyka¢ elementow grzejnych/zasilajacych.

Zawiasy drzwiczek urzgdzenia mogg blokowac ich ruch. Nie trzymac
drzwiczek za zawiasy.

Nigdy nie pozostawia¢ w urzadzeniu materiatow palnych ani utleniaczy.
Nie podgrzewac¢ szklanych stoikow i konserw. Wytworzone cisnienie
moze spowodowac¢ eksplozje stoika.

Po zakonczeniu gotowania nie umieszczac tacy w poblizu materiatow
palnych lub utleniaczy.

Drzwi piekarnika mogg sktadac si¢ z 2, 3 lub 4 szybek. Nie uzywac
piekarnika z drzwiczkami piekarnika ze zdjeta szyba.

Uzytkownik nie powinien samodzielnie przenosi¢ kuchenki bez
uzycia r¢kawiczek ochronnych.

PRZEWIDYWANY SPOSOB UZYCIA

Urzadzenie jest przeznaczone do pieczenia. Nie uzywac go do celow
takich jak ogrzewanie.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego. Uzywac
go tylko w pomieszczeniach zamknigtych.

Piekarnika mozna uzywac¢ do rozmrazania, pieczenia lub grillowania
Zywnosci.

Nie uzywac kuchenki do suszenia, wieszajac r¢czniki lub ubrania na
uchwycie.



ROZDZIAL 2. OCHRONA SRODOWISKA

OSZCZEDZANIE ENERGII

Aby dowiedzie¢ sig, co nalezy zrobi¢ podczas gotowania potraw w piekarniku, przede wszystkim zrozumieé¢
zasady podgrzewania. Podgrzewanie wstgpne nalezy stosowac tylko wtedy, gdy jest to konieczne. Nalezy
zwrdci¢ uwage, aby nie podgrzewac¢ produktu dtuzej niz 10 minut.

. Przed wlozeniem zamrozonej zywnosci do piekarnika nalezny pozostawi¢ ja w temperaturze
pokojowej do rozmrozenia lub rozmrozi¢ ja w kuchence mikrofalowe;j.
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. Nie pozostawia¢ niepotrzebnych akcesoriow w komorze piekarnika.
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. Na ruszcie mozna jednocze$nie piec wigcej niz jedna potrawe. W ten sposob mozna oszczedzaé
ciepto.

I R

. Drzwi piekarnika powoduja utrate ciepta przy kazdym otwarciu. z tego powodu nie nalezy
otwiera¢ drzwi piekarnika, jesli nie jest to absolutnie konieczne. Jesli musi si¢ otworzy¢
drzwiczki piekarnika, nalezy pamigta¢ o ich jak najszybszym zamknigciu.




ZGODNOSC Z PRZEPISAMI WEEE I UTYLIZACJA PRODUKTU

Stary produkt nalezy utylizowa¢ w sposob niezagrazajacy srodowisku. Na tym produkcie
znajduje si¢ symbol (WEEE), ktory wskazuje, ze odpady sprzetu elektrycznego
i elektronicznego nalezy zbiera¢ oddzielnie.

Oznacza to, ze ze sprzgtem nalezy postgpowac zgodnie z dyrektywa UE 2002/96/WE
dotyczaca recyklingu lub demontazu, aby zminimalizowa¢ jego wptyw na srodowisko.
Dalsze informacje mozna uzyska¢ u wladz lokalnych lub regionalnych.

Produkty elektroniczne przekazywane do kontrolowanej zbiorki odpadow stwarzaja potencjalne zagrozenie
zaréwno dla zdrowia $rodowiska, jak i zdrowia ludzi ze wzgledu na zawarte w nich szkodliwe materiaty.
Mozna skonsultowa¢ si¢ z autoryzowanym sprzedawca lub lokalnym centrum zbiérki $mieci w sprawie
utylizacji produktu. Przed wyrzuceniem produktu nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy i ztamac blokade
pokrywy, jesli wystepuje, aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Specyfikacja techniczna

Napiecie/Czgstotliwos¢ 220-240V~50-60 Hz
Dtugos¢ kabla zasilajacego Z wtyczka typu F 3 x 1.50 x 1500 mm
Wymiary zewnetrzne 595 mm/595 mm/547 mm
(wysokos¢/szerokosc/glebokosc)
Glowny piekarnik Piekarnik wielofunkcyjny
Moc lampki 25W
Termostat 50-Max°C
Grzatka dolna 1200 W
Grzatka gorna 1100 W
Grzatka turbo 2000 W
Grill 2450 W

Niezbedne: Informacje na etykiecie energetycznej zostaty podane zgodnie z normami EN 60350-1 / IEC
60350-1 dla domowych piekarnikow elektrycznych. Wartosci sa okreslane w oparciu o standardowe funkcje
obciazenia, dolna-gorna grzatka lub ogrzewanie wspomagane wentylatorem (jesli wystepuje).

Parametry techniczne moga ulec zmianie bez wezesniejszego powiadomienia, w celu podniesienia
jakosci produktu.



ROZDZIAL 3. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.
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ROZDZIAL 4. OPIS URZADZENIA

OPIS OGOLNY
4 N\

- J
1. Panel sterowniczy 5. Wentylator
2. Otwory wentylacyjne* 6. Ostona wentylatora**
3. Oswietlenie piekarnika*** 7. Pokrywa
4. Wieszaki**** 8. Uchwyt

* Otwory wentylacyjne moga by¢ otwarte/zaslepione w zalezno$ci od danego modelu.

** (Oslona wentylatora moze nie wystepowac w zaleznosci od danego modelu.

**¥% OQ$wietlenie piekarnika moze zmienia¢ si¢ w zaleznosci od modelu.

*#k% Wieszaki moga si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od modelu urzadzenia. Wieszaki pokazane w instrukcji sa
tylko jako przyktadowe.



ROZDZIAL 5. PANEL STEROWANIA

4 N

Lampka sygnalizacyjna

Pokretto funkcyjne Pokretto temperatury

Lampka sygnalizacyjna Mechaniczny regulator
CZasowy

Pokretto funkeyjne l Pokretto temperatury
Cyfrowy regulator czasowy

(& v

Pokretlo funkcyjny

Rodzaj grzania/pieczenia ustawia si¢ za pomoca przycisku wyboru funkcji.

Nalezy takze ustawi¢ warto$¢ temperatury przy pomocy pokretla temperatury.

W przeciwnym razie produkt nie zacznie si¢ nagrzewac.

Pokretlo temperatury

Umozliwia wybor temperatury piekarnika. Pieczenie rozpoczyna si¢ poprzez wybranie

rodzaju funkcji gotowania.

Mechaniczny regulator czasowy

Pozwala okresli¢ czas pieczenia potrawy. Nalezy takze dokona¢ nastaw na pokrettach,

funkcyjnym i temperatury.

Cyfrowy regulator czasowy

Jest to zegar elektroniczny, ktory umozliwia przygotowanie potrawy poprzez pieczenie jej przez wybrany
okres czasu.

Lampka sygnalizacyjna

Jest to lampka wskazujaca, ze piekarnik jest nagrzany. Gasnie ona po osiagni¢ciu przez piekarnik temperatury
nastawy.

Wylaczenie piekarnika elektrycznego

Przetaczyc¢ przyciski funkcji i temperatury do pozycji zerowej (wylaczone).

Funkcje opisane w tabeli moga si¢ rozni¢ w zaleznosci od urzadzenia, niektore z nich moga nie
by¢ dostgpne w kazdym modelu
* Odpowiednia warto$¢ energii w trybie gotowania z termoobiegiem zostata wskazana na podstawie tej
funkcji.
Badania przeprowadzono w oparciu o norm¢ TS EN 60350 oraz rozporzadzenie (EV) nr 66/2014.



ROZDZIAL 6. RODZAJE I FUNKCJE OGRZEWANIA

Wentylator wspiera
ogrzewanie od

Dolna + gorna grzatka i wentylator sa wiaczone.
Tryb odpowiedni do zywnosci, takiej jak migso,
ciasta, ciastka. Za pomoca wentylatora cyrkulacja

— dotu i gory powietrza w piekarniku odbywa si¢ w kontrolowany
i rOwnomierny sposob.
Ogrzewanie ‘Potrav,vy podgrzewar.le sa w ten saI}‘l sp(?sob od dotu
4 dofu i 86 i od gory. Wiaczone jest grzatka gorna i dolna. Tryb
— oc dotu1 gory odpowiedni do jedzenia, takiego jak ciasta, ciastka.
v *Wentylator Grill i wentylator wspoltpracuja ze soba. Wentylator
‘. wspierany przez réwnomiernie rozprowadza gorace powietrze. Tryb
Cv duzy grill odpowiedni do gotowania duzych dan migsnych,
b A 4 4 Jest odpowiedni do grillowania i smazenia duzych
Duzy grill i $rednich porcji positkow. Ogrzewa cata
powierzchni¢ pod grzejnikiem.
Rozen Migso, kurczak itp. Potrawy utozone na szasztykach
sa rownomiernie upieczone i wysmazone
Maty grill i wentylator sa wtaczone. Mozna piec
potrawy, ktoére wymagaja dtugiego pieczenia,
*Wentylator oszczedzajac energig. Czas pieczenia jest dtuzszy niz
wspierany przez w przypadku innych funkcji. Nie jest zalecany do
maty grill zywnosci na zakwasie. ,, Ten tryb jest trybem

zapewniajacym najwyzszg efektywnos¢
energetyczna.”

Turbowentylator

Dziata grzalka turbo i zapewnia rOwnomierne
upieczenie positku goracym powietrzem przy pomocy
wentylatora.

Turbowentylator
+

Ogrzewanie od dotu

Wiaczony jest turbowentylator i dolna grzatka. Tryb
odpowiedni do przyrzadzania pizzy.

Wriaczona jest tylko grzatka dolna. Jezeli spod
przygotowywanego dania wymaga przysmazenia,

Ogorgedvg;l:ue nalezy skorzysta¢ z tego programu pod koniec
— przyrzadzania. Uzywac tej funkcji rowniez do
czyszczenia parg.
Wentylator zapewnia cyrkulacj¢ powietrza wokot
Rozmrazanie

positku i rozmraza zamrozone produkty, takie jak
migso, chleb i ciasta.




. Pomaga o$wietli¢ wnetrze piekarnika. Po przetaczeniu
:‘ "_ Oswietlenie w potozenie pod$wietlenia piekarnika grzatki
0'~ piekarnika i wentylator nie dziataja. Lampka bedzie si¢ $wieci¢

tak dtugo, jak piekarnik bedzie dziatat.

UZYCIE PRZYCISKU WYSKAKUJACEGO

. W modelach z wysuwanym przyciskiem, aby dokona¢ nastawy,
przycisk powinien znajdowac si¢ na zewnatrz. (Ten przycisk jest

opcjonalny.)
. Wysunac¢ przycisk, naciskajac go, jak pokazano na rysunku.
. Regulacje przyciskiem mozna wykonywac, obracajac go, gdy jest

wysuniety na zewnatrz.

UZYCIE MECHANICZNEGO REGULATORA CZASOWEGO

4 ° 7\ Umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Mozna to ustawi¢
M —" wybie.rajqc temperature i rodzaj pieczenia poprzez obrot pokretla
\ 20 zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
—
90— —30 Po uptywie nastawy czasu rozlegnie si¢ dzwonek.
Mozna tez rozpoczaé pieczenie, wybierajac temperaturg i rodzaj
80— ~— 40 pieczenia, bez wybierania czasu, ustawiajac tryb M.
70—/ | W
60




ROZDZIAL 7. KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

- J
> Wskaznik ,,proces w toku” I | Wskaznik pauzy
|9| Wskaznik czasu pieczenia ﬁ Przycisk powrotu
9' Wskaznik zakonczenia pieczenia 0 K Przycisk OK
@ Wskaznik nastawy zegara + Przycisk zwigkszania czasu
QD Wskaznik alarmu e Przycisk zmniejszania czasu

PIERWSZE UZYCIE
NASTAWA CZASU @

Przed rozpoczgciem uzywania piekarnika nalezy wykona¢ nastawe zegara.
Po podiaczeniu zasilania wszystkie cyfry zapalaja si¢ 1 gasna co 2 sekundy, a komunikat
® {200 pojawia si¢ na ekranie.

@ -/ -|- przyciski pozwalajace na szybka zmiang¢ nastawy czasu.
Najpierw wprowadzi¢ minute i zatwierdzi¢ przyciskiem (JK , nastepnie przej$¢ do godziny.
Przy migajacym polu minuty wcisnac przycisk na krotko, co spowoduje przerwanie nastawy zegara

bez zapisywania danych. w celu powrotu do pola minut w czasie wykonywania nastawy zegara wcisnac
przycisk ﬁ na krotko.

@ Dopoki dane zegara nie zostang potwierdzone, ekran pozostanie ekranem ustawien.

@ W przypadku awarii zasilania nastawa godzina zostanie anulowana i nalezy ponownie wprowadzi¢
ustawienia.



a - + w%K a - + 0K

Najpierw ustawi¢ minute Nastepnie tak samo ustawi¢ Na ekranie zostanie
przy pomocy przyciskow godzing i zatwierdzi¢ wys$wietlony aktualny
+/- 1 zatwierdzi¢ przyciskiem OK czas.
przyciskiem OK
- J

Nastawa zegara jest zakonczona i wskaznik @ zgasnie.

Jasnos¢ ekranu zmniejsza si¢ 1 minutg po zakonczeniu nastawy.
Po6zniej mozna zmieni¢ czas w ,, Trybie ustawien”.

PIERWSZE NAGRZANIE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ wszystkie etykiety
i wyjac akcesoria.

Whytrze¢ piekarnik wilgotng szmatka i osuszy¢ go.
Zapoznac¢ si¢ z sekcja ,,Konserwacja i czyszczenie”
i przestrzegac jej zalecen.

Pierwsze rozgrzewanie nalezy przeprowadzi¢ w celu
usunigcia zapachu nowego urzadzenia.
Piekarnik uruchomi¢ z goérna i dolng grzatka
przy zamknigtych drzwiczkach, temperatura 200° przez
30 minut. Nastgpnie przewietrzy¢ pomieszczenie.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwiczek piekarnika, poniewaz po nagrzaniu moze
pojawic si¢ para. Umiesci¢ akcesoria wewnatrz
piekarnika, ktory jest teraz gotowy do uzycia.

Podczas pierwszego uruchomienia powierzchnie staja si¢ cieplejsze niz w czasie normalnej
eksploatacji. z tego powodu nie nalezy dotykac piekarnika i trzymac dzieci z daleka.

15



CODZIENNE UZYTKOWANIE

. Aby rozpocza¢ pieczenie, ustawic na przycisku termostatu piekarnika odpowiednia temperaturg
(Zalecenia dotyczace gotowania) dla danej potrawy.

. Rozgrzaé piekarnik, jesli pozadane jest wstgpne nagrzanie.

. Po zakonczeniu pieczenia pozostawi¢ piekarnik do ostygnigcia przy otwartych drzwiczkach.

ij Po zakonczeniu pieczenia pamigta¢ o wytaczeniu przycisku funkeji i temperatury piekarnika.

KORZYSTANIE Z CYFROWEGO REGULATORA CZASOWEGO

Jest to elektroniczny regulator czasowy (timer), ktory
sprawi, ze jedzenie bgdzie przygotowane w wybranym
przez uzytkownika czasie. Kiedy chce si¢ przygotowaé
jedzenie nalezy nastawi¢ czas gotowania positku i godzing
rozpoczecia.

\‘:l - + 0K )

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA

Po wybraniu temperatury i funkcji odpowiednich dla wlozonej do piekarnika potrawy, nalezy natychmiast
rozpoczaé pieczenie, dostosowujac czas pieczenia. Aby dostosowacé czas pieczenia nalezy;

-

[ A TR Ut

[>| Weisnaé i przytrzymaé Najpierw ustawi¢ minuty przyciskiem OK prgej 8¢
przycisk QK az na ekranie przyciskami —/+ do PTZOdU, az pojawisig
pojawi sie wskaznik ... . i uruchomié zegar powyzszy ekran i rozpocza¢
weiskajac przycisk OK gotowanie
(np.; 40 minut)
~ J
. Rozpocznie si¢ odliczanie czasu, ktory jest ustawiony na ekranie.

Dostosowac¢ temperature i zadana funkcje. Piekarnik bedzie piekt przez 40 minutod momentu
potwierdzenia czasu. AR

. Po uptywie nastawy komunikat WS L pojawi si¢ na ekranie, zacznie miga¢ wskaznik Il
1 wyemitowany zostanie alarm dzwigkowy przez 2 minuty. Aby wylaczy¢ alarm, nacisna¢
przycisk QK Po wytaczeniu na ekranie pojawia sie aktualny czas.

. Po zakonczeniu pieczenia ustawi¢ pokretlta temperatury i funkcji w pozycji zamknigtej
i wylaczy¢ piekarnik.



Aby zakonczy¢ pieczenie przed ustawionym czasem i anulowaé nastawe czasu
nalezy dtugo wcisnaé przycisk <:| . Na ekranie zostanie wy$wietlony aktualny czas.

TRYB PAUZY

Gdy na ekranie wyswietlany jest aktualny czas i przycisk(:| zostanie wci$niety na dtuzej, na ekranie obok
aktualnego czasu pojawi sig symbol || i piekarnik przejdzie w tryb pauzy. W tym trybie nie mozna piec.
Po krétkim wcisnigeiu przycisku QK w celu wyjscia z tego trybu na ekranie pojawi si¢ symbol

i nastapi dezaktywacja.

@ Praca piekarnika jest kontynuowana, gdy komutator jest wiaczony.
USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA GOTOWANIA Z WYPRZEDZENIEM 9'
Program ten stosowany jest gdy zalezy nam na przygotowaniu positku w przysztosci. Proces zaczyna si¢
z op6znieniem. Po uptywie op6znienia rozpoczyna si¢ pieczenie, a ustawiony czas pieczenia odliczany jest

do konca.

POPRZEZ WPROWADZENIE DELUGOSCI CZASU GOTOWANIA
e

a - +@K a —@OK a —Q/;]OK

|9| Weisng¢ i przytrzymaé Najpierw ustawi¢ minuty, Po ustawieniu czasu
przycisk QK az zostanie przy pomocy przyciskow —\= gotowania nalezy
wyswietlony wskaznik. i uruchomic¢ zegar potwierdzi¢ go wciskajac
weiskajac przycisk QK przycisk QK przejs¢ do
trybu 9'

a - + @K a - + 0K

Aby zakonczy¢ proces Ekran gotowania;
nastawy dla przygotowania Na ekranie gotowania
potrawy, po ustawieniu wys$wietlany jest czas
minuty i godziny, wciskajac pozostaty do konca
przycisk QK przesuwac gotowania.

program do przodu, az
pojawi si¢ ekran gotowania.




Regulator czasowy piekarnika wskazuje na ekranie pozostaly czas, odejmujac aktualny czas od czasu
zakonczenia i rozpoczyna odliczanie.

Ustawiono piekarnik tak, aby rozpoczynat pieczenie o 13:00, gotowat przez 30 minut i konczyt o 13:30. Po
zakonczeniu gotowania wskaznik || zacznie migaé i przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat dzwigkowy.
Aby wylaczy¢ alarm nalezy nacisna¢ przycisk ﬁ lub QK

Po zakonczeniu pieczenia ustawic pokretta temperatury i funkcji w pozycji zamknigtej i wylaczyc¢ piekarnik.

bez wprowadzania czasu gotowania;

s
a - + @K a — + (%K a - + @K
[>| weisnaé i przytrzymaé Nie wprowadzajac Aby zakonezy¢ proces
przycisk QK az zostanie dhugosci czasu pieczenia, nastawy 4“1 pieczenia, po
wys$wietlony wskaznik. weiskajac przycisk QK _ustawieniu minuty
przesuwa¢ program do 1 ggdzmy, weiskajac )
przodu i przej$é do przycisk QK przesuwaé
trybu 9| program do przodu, az
pojawi si¢ ekran
gotowania.
a - + OK
Ekran przygotowania potrawy;
Ekran przygotowania potrawy
wyswietla czas pozostaty do
zakonczenia procesu pieczenia.
- J

PRZYGOTOWANIE POTRAWY W TRYBIE RECZNYM

Przygotowanie potrawy mozna rozpocza¢ natychmiast, bez nastawy czasu trwania procesu, wybierajac
temperature i funkcje odpowiednie dla danego positku. Piekarnik nie wylacza si¢ automatycznie i nalezy
go obserwowac.

W przypadku awarii zasilania piekarnik zostanie wylaczony, a zegar zresetowany. Po ponownym
wlgczeniu zasilania nalezy ponownie ustawi¢ aktualny czas wskazywany na zegarze.



NASTAWA ALARMU QD

Alarm mozna ustawi¢ w dowolnym momencie. Mozna go uzy¢ jako ostrzezenia lub przypomnienia.
Wskaznik alarmu zgasnie po wlaczeniu alarmu na 2 minuty.
Do momentu pojawienia si¢ wskaznika |9| nacisng¢ i przytrzyma¢ przycisk QK

a - + @K a — @ OK a — + OK

Weiskajac przycisk QK Najpierw nalezy ustawi¢ Po dokonaniu nastawy
przesuwa¢ program do minuty przy pomocy czasu odliczania, ekran
przodu az do wyS$wietlenia przyciskow —/+ powraca do pokazywania

wskaznika QD potwierdzi¢ weiskajac QK aktualnego czasu.

nastgpnie ustawi¢ godzing
i zatwierdzi¢ wciskajac

- J

WYLACZENIE ALARMU

Alarm bedzie dzwonit przez 2 minuty po uptywie ustawionego czasu. Aby wytaczy¢ alarm, nalezy nacisnac
przycisk QK lub ﬁ Po wylaczeniu na ekranie pojawia si¢ aktualny czas.

TRYB NASTAWY

NASTAWA MELODII DLAALARMU (AL)

-

@—+@K b—@ox ‘:|—+@K

Dhugie wecisniecie Przy pomocy przyciskow Przy pomocy
przyciskow QK oraz q ~\ przejs¢ do opcji |- " przyciskow —/+
réwnoczesnie powoduje (alarm) i potwierdzi¢ wybra¢ pozadany
przejscie do tego menu. wybor tej opcji poziom i potwierdzi¢
weiskajac QK wybor, wciskajac

przycisk QK




ZMIANA CZASU (CL)

/m

CINE)
Dtugie wcisnigcie
przycisk()w(:| oraz QK

rownoczes$nie powoduje
przejscie do tego menu.

.

a — @ OK

Przy pomocy przyciskow
—I+ przejé¢ do opeji |_ |
(zmiana czasu) i potwierdzi¢ przyciskow —/+
wybor tej opcji weiskajac i potwierdzi¢ wybor
OK weiskajac przycisk QK
J

+ @K
Ustawi¢ godzing i minutg
! przy pomocy

ZMIANA TONU (SO)

/m
@ - + gK
Dtugie wcisnigcie
roéwnoczesnie

powoduje przejscie
do tego menu.

.

przyciskow OK oraz <:|

a - % OK a - + @K
Przy pomocy przyciskow Przy pomocy przyciskow
—\+ przejs¢ do opeji Tz it -\+ wybraé pozadany
poziom i potwierdzié
wybor, wciskajac

przycisk QK

(zmiana tonu) i potwierdzi¢
wybor tej opcji weiskajac
przycisk QK

ZMIANA JASNOSCI EKRANU (SC)

-

- + @K
Dtlugie wcisnigcie
rownoczes$nie

powoduje przejscie
do tego menu.

przyciskow <:| oraz QK

a —

a - 0K + @K
Przy pomocy przyciskow
wybra¢ pozadany
poziom i potwierdzi¢
wybor, wciskajac przycisk

Przy pomocy przyciskow
—-\+ przejsé do opejisz 1 —\
(zmiana jasnosci ekranu)
i potwierdzi¢ wybor tej
opcji weiskajac przycisk OK OK )
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ROZDZIAL 8. AKCESORIA

@ Akcesoria dostarczane w zaleznosci od modelu urzadzenia mogg sie r6zni¢. Akcesoria wymienione
w instrukcji obstugi moga nie by¢ dostepne dla danego produktu.

Uzywac¢ oryginalnych akcesoriow, ktore sa przeznaczone dla tego urzadzenia.

Blacha standardowa

Przeznaczona jest do mrozonek, ciast,
wielkogabarytowych dan migsnych,
wypiekow.

Ruszt do grilla

Przeznaczony jest do foremek do

ciast i sufletow oraz do umieszczania

potraw przeznaczonych do
smazenia na ruszcie.

Blacha gl¢boka

Mozna ja uzywaé do gulaszu,
smazonych potraw w duzych
kawatkach oraz do zbierania
thuszczu skapujacego podczas
grillowania potraw.

Szyna teleskopowa

Prowadnice teleskopowe mozna
catkowicie wyciagna¢ z piekarnika.
Mozna manipulowaé swoim
positkiem, tatwo przesuwajac tace

i ruszt do grilla.
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UZYCIE AKCESORIOW

Istnieja modele z wieszakami
drucianymi i samoregulujacymi.
Wieszak posiada 6 potek do
przygotowania positkow.

Akcesoria nalezy umiesci¢ pomigdzy
dwoma potkami wieszaka, a strona
z nachyleniem powinna by¢ skierowana
w strong drzwi urzadzenia.

Zaglebienia na drutach potki wieszaka
zapobiegaja wypadaniu rusztow
i zapewniaja bezpieczenstwo.

Blache mozna wykorzysta¢ jako tacke
odciekowa do potraw z grilla i dan
migsnych, umieszczajac blache pod

rusztem.
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ZASTOSOWANIE PROWADNICY TELESKOPOWEJ

Wsuna¢ prowadnice catkowicie do
$rodka, bez umieszczania na nich tacy

i rusztu. Akcesoria musza znajdowaé
si¢ pomigdzy przednimi i tylnymi
wystepami prowadnic.

Jesli zamierza si¢ przygotowac positek
na wigcej niz jednej blasze, nalezy

zachowa¢ odpowiednia odlegtosé¢

pomigdzy systemami prowadnic.
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ROZDZIAL 9. ROZEN (KURCZAK Z ROZNA)

@ Ten element jest opcjonalny. Moze nie by¢ dostepny na danym urzadzeniu.

Jesli w piekarniku znajduje si¢ ten
element, nalezy wyja¢ widelec (a)
z wieszaka (b).

d Poluzowac $ruby mocujace
i zdja¢ mocowane na jaskotczy
ogon elementy widelca (¢) oraz

().

Wysrodkowa¢ grillowana zywnos¢ na
szpikulcu i przymocowac¢ elementy
widelca tak, aby grillowana potrawa
nie przesuwata si¢ po szpikulcu
i dokreci¢ sruby mocujace.
(Maksymalny cig¢zar kurczak — 2,5 kg)

Wsuna¢ widelec w gniazdo napedu
(e) na ramie wieszaka. Upewni¢ si¢ ,
czy jest on prawidtowo wsunigty.

Po zamknigciu drzwi piekarnika ustawi¢ temperature termostatu na maksymalng temperaturg
na poziomie potki.
W celu zebrania kapiacego thuszczu nalezy wstawi¢ blache 1 wla¢ do niej niewielka ilo$¢ wody.
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ROZDZIAL 10. SUGESTIE KULINARNE

W tabeli mozesz zobaczy¢ szczegdtowe informacje na temat potraw, ktore przetestowali§my w naszych
laboratoriach i ktorych wartosci kulinarne zostaty przez nas okreslone. Czas przygotowania moze si¢ rozni¢
w zalezno$ci od napigcia sieciowego, rodzaju i ilo$ci przyrzadzanego materiatu oraz temperatury. Probujac,
mozesz zmienia¢ warto$ci, aby uzyska¢ rézne smaki irezultaty, ktére odpowiadaja konkretnemu

podniebieniu. Najnizszy poziom piekarnika to pierwszy poziom.

* Zaleca si¢ stosowanie 10 min. wstepnego podgrzewania.

gleboka

Uzywane Funkcja PoloZenie na | Temperatura Czas
Potrawa . . . o przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) . .
nia (min)
Ciasto Blacha —— 23 170 25..30
z blachy standardowa 3 170 20,25
Ciasto Forma —_— 2 170 25..30
z foremki do ciasta @ 5 130 35,40
Ciasteczka Blacha 2 170 20..25
standardowa
Blacha @
standardowa
Mate Blacha 3 160 30...35
ciasteczka standardowa 1.5 160 30,35
Blacha @
gleboka
Blacha —_— 2 200 40...45
standardowa T 5 190 2530
Ciasto filo A
Blacha |
standardowa @ 190 5055
Blacha 5
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Czas

Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura
Potrawa . . . przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) . .
nia (min)
2 200 10...15
Pizza Blacha
7 standardowa
@ 2 200 - 220 10...15
Ciasto Blacha 2 200 25..30
standardowa
Blacha — 3 200 30...40
Rybal standardowa
QL 3 200 20...30
Glass on the —
Lazania wire rack/ 2 190 20...25
rectangular —
Udko Blacha — 2-3 220 50...55
z kurczaka standardowa T 23 20 40..45
— 30min max,
2-3 potem 60min 90...95
— 190
Caty kurczak Blacha ~y 25min max,
2 ke) standardowa (L 2-3 potenl19500mm 75...80
25min max,
@ 3 potem 45 min 75...80
200
— 25min max
Blacha ’
Antrykot o~ 3 potem 45...50
standardowa —_— 20min 190
Blacha —_—
standardowa & 3 190 710
. Blacha —
Biszkopt standardowa
Blacha @ 1-5 190 8..13
gleboka
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TABELA DLA GRILLA

Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura Czas
Potrawa . . . przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) A .
nia (min)
v
Kotlety Ruszt 4.5 max. 25..30
jagnigce
Kawalki
awatkl Ruszt 4.5 max. 25..30
kurczaka
v
Ryba Ruszt 4.5 max. 20...25
Zapiek:
apiekane
bagietki Ruszt 4.5 max. 1.3
* Zaleca si¢ zastosowanie S minutowego podgrzewania wstepnego.
TABELA DLA ROZNA
. . - Czas
Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura
Potrawa . . . o przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) . .
nia (min)
Pieczen zestaw do oV
z kurczaka obracania E 3 2 max. 100...110
(2kg) kurczaka
. zestaw do wvowv 30 min max,
Jzzgr;lreég;r)la obracania E a 2 potem 70min 100...110
pore] kurczaka 190
Indvk zestaw do vVowv 35min max,
( orc‘o)\/zvan ) obracania E a 2 potem 175min 210...220
porg y kurczaka 190

* Nie stosowa¢ podgrzewania wstepnego.

27




| ROZDZIAL 11. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

@ Przed przystapieniem do konserwacji i czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka
elektrycznego, aby uniknaé¢ porazenia pradem.

Przed przystapieniem do konserwacji nalezy upewni¢ si¢, ze urzadzenie jest zimne. Mozna
przedhuzy¢ zywotnosé urzadzenia poprzez regularng konserwacje¢ i czyszczenie. Drzwi, szybe
i potki mozna zdjac do czyszczenia.

Zalecenia dla

Nie uzywa¢ narzedzi rysujacych i $ciernych, takich
jak noze, szczotki, do czyszczenia wewngtrznych
i przednich czg$ci, blach i innych czgsci urzadzenia.
Wyczysci¢ 1 wysuszy¢ urzadzenie ciepta woda

Codzienne uzytkowanie

czyszczenia z mydlem i migkka szmatka.
Po uzyciu doktadnie wyczys$cic i wysuszy¢
. akcesoria. Nie my¢ akcesoridéw w zmywarce.
Czyszczenie
akcesoriow
[ [ ]

Po uzyciu urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscic.
Nagromadzone resztki potraw i ttuszczu moga
spowodowac pozar.

CZYSZCZENIE PAROWE

-

@

Zabrudzenia mozna tatwo wytrze¢, zmigkczajac je po
ugotowaniu. Wyja¢ wszystkie akcesoria (jesli jest dostgpny,
rozen) z piekarnika. Umiesci¢ pojedyncza blachg na najnizszym
wieszaku, wlewajac do niej trochg wody i wybra¢ funkcje
Grzania od dotu, |;| wilaczy¢ piekarnik na 100°/20
minut. Po zakonczeniu operacji wytrze¢ wnetrze piekarnika
wilgotna szmatka lub gabka.
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DEMONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi piekarnika.

Przesuna¢ blokady zawiasow
Krok 2 w kierunku strzatki aby je
odblokowaé

Zamyka¢ drzwiczki piekarnika, az
zostang ustawione w pozycji zgodnej
Krok 3 z odblokowanym zamkiem zawiasu.
Pociagna¢ je na zewnatrz w kierunku

strzatki.

MONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA

Umiesci¢ drzwi urzadzenia w zawiasach

Krok 4 w kierunku strzatki.

Otworzy¢ catkowicie drzwi
urzadzenia i przetaczy¢ blokady
Krok 5 zawiasow do pozycji zamknigtej
w kierunku strzatki. Zamkna¢

drzwiczki piekarnika.
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DEMONTAZ SZYB

Liczba szyb

moze si¢ r6zni¢ w zaleznosci od modelu.

Krok 1

Krok 2

Naciskajac prawa i lewa strong gornej
plastikowej czgsci, pociagnac ja do gory.

Krok 3

Najpierw pociagna¢ szybe wewngtrzna,
nastgpnie srodkowa na zewnatrz
w kierunku strzatki.

MOCOWA

NIE SZYB

Krok 4

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do
potowy i najpierw wsunac szybe
srodkowa, a nastgpnie szybe
wewnetrzng w kierunku strzatki.

Krok 5

Upewnic sig, ze szyba jest prawidlowo
wlozona w bocznej czgsci plastikowej
obudowy

Krok 6

Umiesci¢ gorng czgs$¢ z tworzywa
sztucznego w taki sposob, aby
ustysze¢ kliknigcie zatrzasku
i zamkna¢ drzwiczki urzadzenia.
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DEMONTAZ WIESZAKOW DRUTOWYCH

Wieszaki moga by¢ gorace. Nie dotyka¢ wieszakow, gdy sa gorace.
A Poczekac¢, az ostygna.

@ Proces czyszczenia bocznych $cian pickarnika moze sig rézni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.
Ta funkcja moze nie by¢ dostgpna dla danego urzadzenia.

Najpierw ostroznie podnie§ wieszak
Krok 1 z uchwytu przedniego (1) w kierunku
strzatki i zdejmij go (2).

Nastepnie wyciagna¢ caty wieszak

Krok 2 w kierunku strzatki.

MONTAZ WIESZAKOW DRUTOWYCH

Wysrodkowaé wieszaki i w pierwszej

Krok 3 kolejnosci umies¢ na uchwycie tylnym
(1) i docisna¢ go (2).
]
—
Nastepnie docisnaé wieszak na ] /ﬂf:ff,’l':;

Krok 4 uchwycie przednim. W ten sposob ( ‘@ﬁ ’_//Il/

wieszak zostal zamontowany.
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WYMIANA LAMPKI PIEKARNIKA

Ze wzgledu na ryzyko porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang lampki nalezy upewnié¢
A sig, ze zasilanie jest odtaczone. Lampka moze by¢ goraca, nalezy poczekac, az ostygnie

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi piekarnika.

Obroci¢ szklang ostong
lampki drzwiczki w
Krok 2 kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara

iwyjac ja.

Wyciagna¢ lampke piekarnika
w kierunku strzatki i wymienic¢ ja.
Zamontowa¢ ponownie szklana
ostong Zzarowki.

Krok 3

| ROZDZIAL 12. USUWANIE USTEREK

Wspomniane tutaj usterki dotycza sytuacji, ktore zwykle moga wystapi¢. Mozna tatwo rozwigzaé te
problemy, bez samodzielnej ingerencji w produkt.

@ Jesli problemu nie mozna rozwigza¢ pomimo instrukcji, nalezy skontaktowac si¢ ze sprzedawca

lub autoryzowanym serwisem, u ktérego zakupiono urzadzenie.
W takim przypadku nigdy nie wolno probowaé samodzielnie naprawia¢ urzadzenie.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie moze by¢
nie podtaczone do sieci.

Upewnic sig, czy
urzadzenie jest
podtaczone do sieci.

Bezpiecznik mogt si¢
wylaczy¢ lub jest
uszkodzony.

Sprawdzi¢ bezpieczniki
w skrzynce bezpiecznikow.
Jezeli bezpiecznik si¢
wylaczyl, wlaczy¢ go.

Podczas pracy
urzadzenia wydobywa
si¢ para.

Piekarnik jest uzywany
po raz pierwszy.

Podczas pracy urzadzenia
moze wydobywac si¢
para. To nie jest usterka.

Podczas gotowania
zewngtrzna czg$¢ piekarnika
staje si¢ zbyt goraca.

Piekarnik znajduje si¢
w miejscu, ktore nie jest
dobrze wentylowane.

Zastosowac odstepy
wskazane w instrukcji
montazu.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Podczas gotowania
drzwiczki piekarnika moga
by¢ zbyt czesto otwierane.

Nie otwiera¢ zbyt czgsto
drzwi, aby temperatura
wewngetrzna nie spadta.

Wentylator chtodzacy
nadal dziata po
zakonczeniu pieczenia.

Dziata przez chwile, aby
przewietrzy¢ wnetrze
piekarnika.

To nie jest usterka.

Metaliczne dzwigki stychac,
gdy urzadzenie nagrzewa
si¢ lub ochtadza.

Dzwigki styszalne
w wyniku rozszerzania si¢
czgséci pod wplywem
ciepta sg normalne.

To nie jest usterka.

Drzwczki nie sg
catkowicie zamknigte.

Resztki mogty utknaé
wewnatrz piekarnika i na
drzwiczkach.

Wyczyscié¢ piekarnik.

Piekarnik nie grzeje.

. Drzwiczki mogty
pozostaé otwarte.

. Funkcja lub
temperatura moga

nie by¢ nastawione.

. Mozliwy brak
zasilania.

. Sprawdzi¢
drzwiczki i upewnié
sig, ze sa catkowicie
zamknigte.

. Przetaczy¢ piekarnik
na okreslong
temperaturg oraz
lub funkcje.
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KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1073 S PT MATT BLACK




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description

Important Information

Warning Risk of serious injury or death

Risk of electric shock Dangerous voltage

Risk of fire / flammable

Fire !
materials
; Risk of inj terial
Attention 1sk of mjury or materia
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

B EBEerrpe
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CHAPTER 1. IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Read the manual carefully before installation and use of the appliance.
The appliance shall not be covered under warranty in case of an incorrect
installation or use performed by a person other than a specialist.

A GENERAL NOTES

*  Follow the safety related instructions.

* Also read other documents that are provided together with the
appliance.

*  The user manual may be convenient for more than one model.

+  Keep it in an easily accessible place for a future use.

*  Disconnect all the energy connections before installation, maintenance
and repair operations.

»  Ifthe appliance is damaged, do not operate it.

»  If there is protective gelatin on the panel or cover of your device,
please remove it.

*  Keep the children under 8 years old and the pets away during and
after use of the appliance.

» Itis dangerous for the children under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it on their own.

*  Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose
them in a place where they cannot reach.

* Do not bring damp package into contact with the mouth. Keep it out
of reach of the children.

*  The appliance should not be maintained and cleaned as long as the
children are not under the supervision of the adults.

*  The appliance is only intended for cooking. Do not use the appliance
for the purposes such as heating the room.

*  While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use oven
gloves or a similar apparatus when you place and remove them.

* Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

*  Keep the surrounding area of all the compartments, where there is an
air circulation, open.

* If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the
paper into contact with the base of the oven.
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* Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol vaporates
at a high temperature, it may catch and cause fire in case of contact
with hot surfaces.

*  Check whether the appliance is turned off or not after use.

*  Keep the cooking duration under control.

ELECTRICAL HAZARD
THERE IS A RISK OF ELECTROCUTION.

*  The appliance should be repaired by an authorized service if it is
damaged.

* In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.

*  Dueto the risk of electric shock, do not wash the appliance by spraying

or pouring water on it.

If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the

electrical outlet in order to avoid electric shock.

*  Our company is not responsible from any damage that would arise

for the reason that the appliance is used without connecting it in

accordance with local regulations.

Absolutely do not use the plug with wet hands.

* In order to disconnect the appliance from the electrical outlet, plug it

out by holding the plug, not the cable.

While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The

electrical connections should not come into contact with the rear

surface.

*  Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair and
maintenance.

* Do not pass the connection cables over the hot surface. If the cables
melt, they may cause a short circuit or a fire

ATTENTION
Do not try to extinguish the fire with water.

*  Disconnect the appliance from the electrical outlet and try to cover

the fire with an instrument such as a fire blanket in order to prevent
the fire from coming into contact with the air.
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é é RISK OF INJURY

If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

In order to clean the oven door glass, do not use harsh and abrasive
cleaners or metal scrapers.

Do not touch the heating/power elements.

The hinges of the appliance door may jam the door during movement.
Do not hold the section which contains hinges.

Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may cause
the jar to explode.

Do not put the tray close to combustible materials or oxidizers after
cooking.

The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the oven
door with a removed glass.

The user should not carry the oven on his/her own without gloves

INTENDED USE

The appliance is intended for cooking. Do not use it for purposes
such as heating.

The appliance has been designed for domestic use. Use it only in a
closed area.

The oven can be used for defrosting, frying or grilling the food.

Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.
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CHAPTER 2. ENVIRONMENTAL PROTECTION

SAVING ENERGY

To learn what should be done while cooking a food in the oven, first of all, we need to talk about pre-heating.
You should apply pre-heating only when it is required. Pay attention not to apply pre-heating for more than
10 minutes.
. Before cooking, put the frozen food in the oven after you leave them at the room temperature
or defrost them in the microwave oven.

2B 'Y
? S

. Do not leave unnecessary accessories in the cooking compartment.

E

LI
. %\ihi“l_ilg

T
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. The oven door causes heat loss every time it is opened. For this reason, you should not open
the oven door unless it is highly necessary. When you need to open the oven door, pay attention
to close it as soon as possible.
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COMPLIANCE WITH WEEE REGULATION AND DISPOSAL OF THE PRODUCT

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a
symbol (WEEE), which indicates that electrical and electronic equipment wastes should be
collected separately.

This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive
for recycling or dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.

For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms
of both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about
how you can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the
cover lock, if present, to protect children from danger.

TECHNICAL FEATURES
Technical Features
Voltage/Frequency 220-240V~50-60 Hz
Cable Length Z wtyczka typu F 3 x 1.50 x 1500 mm
(heiﬁ§$f;tijgzzth) 595 mm/595 mm/547 mm
Main Oven Multi-oven
Lamp Power 25W
Thermostat 50-Max°C
Lower Heater 1200 W
Upper Heater 1100 W
Turbo Heater 2000 W
Grill 2450 W

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1 / IEC 60350-1 standards
for domestic type electric ovens. The values are determined according to standard load, lower-upper heater
or fan supported heating (if any) functions.

The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the
quality of the product.
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CHAPTER 3. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— LiFeS2

Fig. A Fig. B
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CHAPTER 4. INTRODUCING THE APPLIANCE

GENERAL OVERVIEW

s

-
1 Control Panel 5. Fan
2 Air Vents* 6. Fan Protection Sheet **
3. Oven Illumination*** 7. Cover
4 Racks**** 8. Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model.

It may not be available depending on your **FPS model.

The position of the ***QOven Illumination may vary.

****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an example.
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CHAPTER 5. CONTROL PANEL

Signal Lamp

Function Knob Temperature Knob

Signal Lamp Mechanical Timer

Function Knob l Temperature Knob

Digital Timer
. J

Function Button

Heating/cooking type is adjusted with function selection button.

You also need to set temperature button to a value with function selection button.
Otherwise, the product will not start to heat.

Temperature Button

It allows you to select the temperature of the oven. The cooking is started by selecting the
function type.

Mechanical Timer

It allows you to determine the time for the food to be cooked. The function and temperature
knob must also be set.

Digital Timer

It is an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire.
Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the oven is heated. It goes out when the oven reaches to
the adjusted temperature.

Turning Off The Electric Oven

Switch the function and temperature buttons to zero (turned off) position.

The functions, which are available on the table, may vary in the different appliances, they may
not be available in every model.

*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated based on this function.
The performed tests have been based on TS EN 60350 standard and (EV) No 66/2014 regulation.
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CHAPTER 6. HEATING TYPES AND FUNCTIONS

Fan Supported

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is
convenient for the food such as meat, cakes, biscuits.

v ULOQZ?I:;?n By the help of fan, the air circulation is performed in a
pp & controlled way and evenly within the oven.
— Lower and The food are heated in the same way downwards and
Upper Heatin upwards. Upper and Lower heating are turned on. It is
—_— PP & convenient for the food such as cakes, pastries.
b 4 4 * Fan The grill and fan operates together. The fan distributes
‘. Supported Big the hot air evenly. It is convenient for cooking large
Cv Grill sized meat dishes.
o It is convenient for grilling and frying big and
Big Grill medium portion meals. It heats the whole area under
the heater.
Turnspit Meat, chicken, etc. foods lined up on the skewers are
'H' P cooked evenly fried.

"' Small grill and fan are turned on. You can cook your
v *Fan food, which require to be cooked for a long time, by
— Supported saving energy. Its cooking duration is longer than

sz 113] Grill other functions. It is not recommended for leavened
E CO food. “This mode is the highest mode for energy
efficiency.”
Turbo heater shall step in and cook your meal evenly
@ Turbo Fan with hot air by the help of fan.
@ Turbs Fan Turbo fan and lower heating are turned on. It is

Lower Resistor

convenient for cooking pizza.

Only Lower heating is turned on. If the bottom of the
meal, which is being cooked, needs to be fried, use

Defrosting the programme towards the end of the cooking. Also
use this function for Steam Cleaning.
* L The fan circulates the air around the meal and defrost
Rozmrazanie

the frozen food such as meat, bread and cake.
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e It helps to illuminate the inside of the oven. When you
2@’ Oven switch it to the oven illumination position, the heaters
o'~ Illumination and the fan do not operate. The light will remain on as

long as the oven operates.

POP-OUT BUTTON USE

. In the models with a pop-out button, the button should be on the
outside in order to apply the setting. (This button is optional.)

. Remove the button out by pressing on it as shown in the picture.

. You can adjust the button by turning it when it is outside.

USE OF MECHANICAL TIMER

7~ o 7\ Itallows you to set the time for the food to be cooked.
"0 You can set it by selecting the temperature and type of cooking,
M— 2 turning the cooking time clockwise. When the time is up, it warns
- with a ringing sound. If you wish, you can start cooking by selecting
90— —30 the temperature and type of cooking without selecting a time by
setting it to M mode.
80—~ N— 40
70—y 50
60
- J
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CHAPTER 7. USE OF THE OVEN

- J
> “In progress” indicator I | Pause indicator
|9| Cooking duration indicator ﬁ Back button
9' Cooking completion indicator O K OK button
@ Clock setting indicator + Time increasing button
QD Alarm indicator e Time decreasing button

FIRST USE
CLOCK SETTING @

@ Apply the clock setting before starting to use the oven.
All numbers light up and go out for 2 seconds after establishing the power connetion
o { 2110 appears on the screen.

@ — /- buttons, you can change the time more quickly.
Firstly, the minute is entered and it is confirmed with OK button and you switch to the clock.
As the minute field flashes, when you press on ﬁ button for a short time, the clock setting shall be
terminated without recording any data.In order to return to the minute field while performing the clock
setting, press on : button for a short time

@ As long as the clock data are not confirmed, the screen shall stay as the setting screen.

@ In case of a power failure, the time of the day is cancelled and you should apply the setting
again.
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OK a - + 0K

Firstly, select the After that, select the The time of the day
minute with -/+ clock and confirm it appears.
OK button. with OK button.
N J

The clock is set and @ indicator disappears.

The brightness on the screen decreases 1 minute after the setting is applied.
Afterwards, you can change the time of the day from ‘Settings Mode’.

FIRST HEATING

Remove the labels and take out the accessories before
using the oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to
“Maintenance and Cleaning” section and review it
detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new

appliance smell.
Operate the oven at the Lower + Upper |:| position,
while its door is closed, for 200°/30 min. Then, ventilate
the room.

You need to be careful while opening the oven’s door
because vapour may arise after heating. Place the
accessories. Your oven is ready to use.

The surfaces become warmer than normal during the first operation. For this reason, do not
touch the oven and keep the children away.
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DAILY USE

. In order to start cooking, adjust the thermostat button of the oven and the suitable temperature
(Cooking Recommendations) for the food.

. Preheat the oven, if pre-heating is desired.

. After cooking, leave the oven to cool down while its door is open

When the cooking duration ends, remember to turn off the oven’s function and temperature
/ N \  button.

USE OF DIGITAL TIMER

It is an electronic timer which makes the food to be cooked
prepared at the time you desire. You should adjust the
cooking duration of the meal and the time when you desire
it to be prepared.

\‘:I - + OK/

AUTOMATIC COOKING PROGRAMME

After selecting the temperature and function, which are suitable for the meal you put in the oven, you shall
start the cooking immediately by adjusting the cooking duration. In order to adjust the cooking duration;

-

a - % 0K g — + ﬁK

Firstly, select the .
|9| press and hold : ith —/+ with OKbutton,.
. minute with — move forward until
OKbutton until ... buttons and activate h b
indicator appears. he cl ‘k : the screen above
the clock by pressing appears and start the
on QKbutton. cooking.
(e.g.; 40 minutes)
_ J
. The time, which is set on the screen, starts to count down.Adjust the temperature and the

function you desire. The oven shall cook for 40 minutes beginning from the moment you
confirm the time.
aEulnl I

. When the adjusted time is up EU'UU appears on the screen, indicator flashes Il
and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the alarm, press on OKbutton.
After turning it off, the time of the day appears on the screen.

. When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and
turn off the oven.
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In order to complete the cooking before the adjusted time and cancel the selected time, long
press on ﬁ button. The time of the day appears on the screen..

PAUSE MODE
When the screen indicates the time of the day and you long press(:| button, the time of the day and Il
symbol appear and the oven switches to pause mode. In this case, you cannot cook. When you press on QK
button for a short time in order to exit the mode, [P symbol appears and is deactivated.

@ Operation continues while the commutator is turned on.

SETTING THE COOKING ENDING TIME FORWARD 9'

This programme is used provided that you desire your meal to be prepared in the upcoming time. It starts
with delay. After the delay ends, the cooking starts and adjusted cooking time completes in the end.

By entering cooking duration

-

TR T TR

|9| press and hold Firstly, select the After selecting the
OK button until minute with —/+ time, confirm it with
indicator appears. buttons and activate OK button and proceed to
the clock by pressing él mode

on QKbutton.

a - + @K a - + 0K

For cooking Cooking screen;
completion, after Cooking screen; The
selecting the minute time left until the end
and the hour, move of the cooking.
forward with QK button

until the cooking
screen appears.
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Oven time indicates the remaining time on the screen by subtracting the time of the day from the ending
time and it starts to count down.

We set our oven to start cooking at 01:00 p.m., cook for 30 minutes and end the cooking at 01:30 p.m. When
the cooking ends, || indicator flashes and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the
alarm, press on ﬁ or QK button.

When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and turn off the oven.

without entering cooking time;

-

a - + @K a - + @K a - + @K

[>] press and hold Without entering the For cc?okmg
QK button until cooking duration, move CO'“PIGUOH, after
indicator appears. forward with Q| button selecting the minute

and the hour, move
forward with QK button
until the cooking
screen appears.

and proceed to 9' mode.

Cooking screen;
Cooking screen; The time
left until the end of the
cooking.

- J

MANUAL COOKING MODE

You can start cooking immediately without adjusting the duration by selecting the temperature and the
function which are suitable for your meal. The oven does not turn off automatically and you should observe it.

@ In case of a power failure, your oven shall be deactivated and the clock shall be reset. You should
adjust the time of the day again when the power is back on.
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ALARM SETUP (V)

Alarm can be set at any time. You can use it as a warning or reminder.
The alarm indicator shall go out after the alarm rings for 2 minutes. Until the |9| indicator appears, press
and hold QK button.

a - + @K a — @ OK a — + OK

Firstly, select the After the duration is

OK with button@ minute with —/+ adjusted, the screen

move forward until the buttons, by pressing indicates the time of
indicator appears. on QK button, select the da

the hour and confirm
it with QK button.

- J

TURNING OFF THE ALARM

The alarm shall ring for 2 minutes after the adjusted time is up. In order to turn off the alarm, you can press
on QK or (:' button. After turning it off, the time of the day appears on the screen

SETTING MODE

ALARM TUNE SETTING (AL)

-

@—+@K b—@ox ‘:|—+@K

Long press QK and With —/+ buttons, With —/+ buttons,
ﬁbuttons together proceed to |- :_option select the level you
and enter the menu and confirm it with desire and confirm it
OK button. with QK button
S J
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CHANGING THE TIME (CL)

-

o TE T T H T

-

Long press <:| and With —/+ buttons, Select the minute and
OK buttons together proceed to | |_ option the hour with —/+
and enter the menu. and confirm it with buttons and confirm it
OK button. with QK button.
S
CHANGING THE TONE (SO)
-

b h
Long press OK and

buttons together
and enter the menu.

.

a - @ OK

With —/+ buttons,
proceed to 5 o 1 |
option and confirm it
with QK button.

+ @K
With =/+ buttons,
select the level you

desire and confirm it
with QK button.

CHANGING THE BRIGHTNESS OF THE SCREEN (SC)

Long press ﬁ and
OK buttons together
and enter the menu.

)
O U

With —/+ buttons,
proceed to 'z = It
option and confirm it
with QK button.

a —

+ @K
With —/+ buttons,
select the level you

desire and confirm it
with QK button.
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CHAPTER 8. ACCESSORIES

@ The accessories, which are provided based on the model of the appliance, vary. The accessories,
which are mentioned in the user manual, may not be available in the product.

@ Use the original accessories, which are designed for the appliance.

Standard Tray
It is intended for frozen food,
cakes, large sized meat dishes,
pastries.

Wire Rack
It is intended for cake and soufflé
moulds and for placing the food
to be fried on the rack.

Deep Tray
You can use it for stews, fried
food in large pieces and for
collecting the dripping oils when
you grill the food.

Telescopic Rail
Telescopic rails can be pulled
completely out of the oven.
Control your meals by easily
moving your tray and wire grill.
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USE OF ACCESSORIES

There are models with wire and self
adjusting racks. Wire rack has 6 cooking
rack.

Accessories should be placed between
two racks and the side with a inclination
should face the door of the appliance.

The cavities on the wire rack prevent it
from falling off the racks and ensure the
safety.

You can use the tray as a drip tray for
grilled food and meat dishes by placing the
tray and the rack together
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USE OF TELESCOPIC RAIL

Push the rails completely inside without

placing the tray and wire grid on them.
Accessories must be between the front
and rear overhangs of the rails.

If you are going to cook with more than
one tray, there should be a level of
distance with the rail system.
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CHAPTER 9. TURNSPIT (CHICKEN ROTISSERIE)

This feature is optional. It may not be available on your device.

If there is an accessory in your
oven, remove the skewer (a) in the
accessories from its rack (b).

Unloose and remove V (dovetail)
shaped sheet iron’s (c) screw (d).

Center the food to be grilled on the
skewer and fix V shaped sheet iron so
that it shall not come loose and tighten

its screw. (Max. chicken-2.5 kg)

Insert the skewer into the gearbox (e),
which is available on the rack. Make
sure that it is inserted.

After closing the oven’s door, operate the thermostat temperature at the maximum temperature
at the rack position.

In order to collect the dripping oils, place the tray on the base and add a small amount of water
to the tray.
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CHAPTER 10. COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and whose cooking values have
been determined by us, in the table. The cooking times may vary depending on the grid voltage, the nature
and the amount of the material to be cooked and the temperature. By trying out, you can change the values

to achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight.
The lowest rack of the oven is the 1st rack.

* It is recommended to apply 10 min. pre-heating.

The accessory Cooking Rack Temperature Cookl‘ng
Food . e duration
to be used function position (°O) R
(min)
2-3 170 25..30
Cake in atray | Standard Tray
@ 3 170 20...25
h ]
Cakeina «~ 2 170 25..30
o Cake Mould
" @ 2 180 35..40
Cookie Standard Tray 2 170 20...25
Standard Tray @
3 160 30...35
Small cakes Standard Tray
1-5 160 30...35
Deep Tray @
—_— 2 200 40...45
Standard Tray
Phyllo based & 2 190 25...30
pastry —
Standard Tr: !
ancarc ray 190 50...55
Deep Tray 5
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Cooking

Food The accessory Cook}ng Rz.nc'k Temperature duration
to be used function position (°C) .
(min)
2 200 10...15
Pizza Standard Tray
@ 2 200 - 220 10...15
Pastry Standard Tray 2 200 25..30
—_— 3 200 30...40
Fish Standard Tray
& 3 200 20...30
Glass on the —
Lasagna wire rack/ 2 190 20...25
rectangular —
Chicken — 2-3 220 50...55
drumstick Standard Tray
& 2-3 220 40...45
— 30min max,
2-3 then 60min 90...95
— 190
Whole chicken BT 25min max,
Standard Tray (L 2-3 then 50min 75...80
(2kg) —_—
190
25min max,
@ 3 then 45 min 75..80
200
—_— 25min max,
Entrecote Standard Tray & 3 then 45...50
— 20min 190
Standard Tray
& 3 190 7..10
Sponge cake | Standard Tray
@ 1-5 190 8..13
Deep Tray
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GRILLING TABLE

The accessory Cooking Rack Temperature Cook{ng
Food . N duration
to be used function position (°O) .
(min)
v
Lamb chops Wire rack 4.5 max. 25..30
Chicken i
roxen i Wire rack 4.5 max. 25..30
pieces
v
Fish Wire rack 4.5 max. 20...25
v
Sandwich loaf Wire rack 4.5 max. 1..3
* It is recommended to apply 5 min. pre-heating.
TURNSPIT TABLE
The accessory Cooking Rack Temperature Cookl‘ng
Food . e duration
to be used function position (°O) R
(min)
Chicken roast chicken flip 5 max. 100.. 110
(2kg) set +—3
. . Vv 30 min max,
Lamb bud chicken flip 5 then 70min 100...110
(part) set H’ 190
. . vUw 35min max
Turkey chicken flip .
(parted) set E a 2 then 119705mm 210...220

* Do not preheat.
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CHAPTER 11. MAINTENANCE AND CLEANING

@ Before starting to perform maintenance and cleaning, disconnect the appliance from the
electrical outlet against the risk of electric shock.

Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance and cleaning.
You can remove the door, the glass and the racks for cleaning.

Cleaning
Recommendations

Do not use scratching, abrasive tools such as
knives, brushes on the internal and frontal parts,
trays and other parts of the appliance. Clean and dry
the appliance with warm water and soapy, soft cloth.

Accessory
Cleaning

Clean and dry the accessories thoroughly after use.
Do not wash the accessories in the dishwasher.

Daily Use

The appliance should be cleaned thoroughly after
use. The wastes, accumulated oils may cause fire.

STEAM CLEANING

-

The dirt can be wiped easily by softening them after
cooking. Remove all the accessories (if there is a wire rack)
from the oven. Place the single tray on the lowest base by
adding some water in it and by selecting Lower Heating
function, I;l operate the oven at for 100°/20 minutes.
At the end of the operation, wipe the inside of the oven with
a damp cloth or sponge.
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REMOVING THE OVEN DOOR

Step 1 Open the oven door fully.
Step 2 Push the hinge locks in the direction
P of arrow and unlock them.
Close the oven door until it is brought
Step 3 to the position in line with the hinge lock.

Pull it outwards in the direction of arrow.

ATTACHING THE OVEN DOOR

Place the appliance door into the

Step 4 hinges in the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and
switch the hinge locks to the closed

Step 5

position in the direction of arrow.
Close the oven door.
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REMOVING THE GLASSES

The number of the glasses may vary according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.
By pressing on the right and left side of t
Step 2 . : .
he upper plastic section, pull it upwards.
Firstly, pull the internal glass, then
Step 3 the middle glass outwards in the direction
of the arrow.

ATTACHING THE GLASSES

Step 4

Open the oven door halfway and firstly,
push the interim glass, then the internal
glass in the direction of the arrow.

Step 5

Make sure that the glass is inserted into
the housing of the lateral plastic section
correctly.

Step 6

Place the upper plastic section in a
way that you can hear the click sound
and close the appliance’s door.
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REMOVING THE WIRE RACKS

f The racks may be hot, do not touch the racks when they are hot. Wait for them to cool down.

@ The cleaning process of the oven’s side walls may vary depending on the appliance model. This
feature may not be available in your appliance.

Firstly, lift the rack carefully from the
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
arrow and remove it (2).

Afterwards, pull the whole rack out in

Step 2 the direction of the arrow.

ATTACHING THE WIRE RACKS

Center the racks and firstly, place

Step 3 the rear hanger (1) and press on it (2).

Step 4 Then, press on the front hanger. ( ‘Lﬂﬁ /Il/’
—

Thereby, the rack would be attached.
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REPLACING THE OVEN LAMP

Due to the hazard of electric shock, make sure that the power is out before replacing the lamp.
A The lamp may be hot, wait for it to cool down.

Step 1 Open the oven door fully.

Turn the glass door counter

Step 2 . .
P clockwise and remove it.

Pull the oven lamp out in the
Step 3 direction of the arrow and replace it.
Reattach the glass door.

| CHAPTER 12. TROUBLESHOOTING

The malfunctions mentioned here are the situations that may occur usually. You can solve these problems
easily without interfering with the product yourself.

If the problem cannot be solved despite the instructions, call the dealer or the Authorized Service

where you have bought the appliance from. In this case, never try to repair the appliance on your
own.
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Problem

Reason

Solution

The appliance may not

Make sure that the appliance is

be plugged in. plugged in.
The appliance does not
operate.
The fuse may have blown Check the fuses in the
fuse box. If the fuse has
or be broken. .
blown, engage it.
While the appliance The oven is used for the Steam may come out during

operates, steam comes out.

first time.

operation. This is not
a malfunction.

The outside of the oven
becomes too hot during
cooking.

It is in a place, which is
not well-ventilated.

Apply the spaces, which
are indicated in the
installation manual.

The oven does not cook
properly.

The oven door may open
too much during cooking.

Do not open the door
too much to ensure that
the internal temperature

does not decrease.

The cooling fan still operates
after the cooking ends.

It operates for a while in
order to ventilate the inside of
the oven

This is not a malfunction.

Metal sounds come while
the appliance gets warm
or cools down.

The sounds, which are
heard because the parts
expand as a result of the
heat, are normal.

This is not a malfunction.

The door is not closed
entirely.

The leftovers may be
stuck inside the oven
and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

. The door may have
remained open.
. The function or

the temperature
may not have been
adjusted.

. The power may not
be supplied.

. Check the door and
make sure that it is
closed entirely.

. Switch the oven to a
specified
temperature and/or
the function.
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