Piekarnik parowy
Steam Cook
Dual Cook Flex

NV/B6795JAK

Cechy Gtéwne Cechy Dodatkowe

Pojemnos¢ komory: 76 | Kolorowy wyswietlacz LCD 4,3” z menu w jezyku polskim

Steam Cook — gotowanie parowe za pomocg specjalnego Prowadnice teleskopowe na jednym poziomie z petnym wysuwem
naczynia Whnetrze komory piekarnika z emalii ceramicznej

Steam Assist — pieczenie ze wspomaganiem pary tagodny domyk

Technologia Dual Cook Blokada bezpieczenstwa

Technologia Dual Cook Flex Timer i zegar kuchenny

Sterowanie dotykowe + pokretto Wyposazenie dodatkowe: blacha do pieczenia, ruszt, naczynie
Auto Menu — 70 programéw automatycznych, w tym 20 do gotowania na parze, termosonda, specjalny ruszt do Air Fry

program6w do gotowania na parze Kolor: czarne szkto

Termosonda
Air Fry — smazenie gorgcym powietrzem

Air Sous Vide — precyzyjna kontrola temperatury

Tryb Pro Roasting I_‘_\ & -
Funkcje specjalne - podtrzymywanie ciepta, podgrzewanie - (:;\ - \-J+

talerzy, rozmrazanie, wyrastanie ciasta, suszenie ) ] )
e : Colowanie na Pleczenie Technologia Technologia
Gorny grill 1600W, grzatka dolna 1100W, termoobieg parze Steam wspomagane parg Dual Cook Dual Cook

Steam Assist
1200W/1200W Flex

Modut Wi-Fi &-
Poczwoérna szyba w drzwiach

Czyszczenie pyrolityczne

_ : Air Fry Termosonda Cz_ys_zczeme Modut WiFi
Czyszczenie parg Steam Cleaning pyrolityczne

Zakres temperatur 30- 300°C s n M s u N G
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» Steam Cook i Steam Assist

Piekarnik posiada na wyposazeniu specjalne naczynie ze stali

nierdzewnej z pokrywa ze szkta zaroodpornego. W naczyniu mozna
przygotowywacé potrawy w 100% pary dzieki podtgczeniu do
generatora pary. Para moze by¢ réwniez rozprowadzana we wnetrzu
piekarnika dzieki czemu mozna piec potrawy z dodatkiem pary.

» Dual Cook

Dzieki unikalnej technologii Dual Cook mozesz przygotowac dwie
rézne potrawy jednoczesnie, przy uzyciu réznych trybow, temperatur i
czasOw pieczenia. Zapachy sie nie wymieszaja, gdyz kazde danie
pieczone jest oddzielnie - wszystko dzieki specjalnemu separatorowi,
ktory rozszerza sie pod wptywem temperatury, perfekcyjnie
rozdzielajgc komory piekarnika. Technologia Dual Cook to rowniez
oszczednos¢ energii — nie musisz juz nagrzewac catego piekarnika
przygotowujgc niewielkg potrawe — mozesz wykorzystac tylko jedng
komore (goérng lub dolna).

» Dual Cook Flex

Rozwigzanie Dual Cook Flex zapewnia jeszcze wiekszg elastycznosé
a takze oszczednos¢ energii. Drzwi piekarnika posiadajg dzwignie,
dzieki ktorej mozliwe jest otwarcie tylko potowy lub catych drzwi w
zaleznosci od potrzeb. Rozwigzanie to zapewnia dostep do gornej
komory bez ryzyka utraty ciepta w dolnej strefie pieczenia.

» Dual Cook Steam

Potgczenie opcji parowych wraz z technologig Dual Cook zapewnia
dodatkowe mozliwosci by przygotowywaé rézne dania jednoczesnie
oszczedzajac czas i energie. Mozesz gotowac na parze, piec mieso
lub ciasta w tym samym czasie w réznych ustawieniach lub uzy¢
petnej komory piekarnika dla naprawde duzej potrawy i wspomaoc

proces pieczenia parg dla chrupkosci i soczystosci.

Inne:

» Kod produktu: NV7B6795JAK/U2
»> EAN: 8806094337785
»  Wymiary (SXWxG) : 595 x 596 x 570

» Waganetto: 49,5 kg
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Steam Cook Steam Assist
Przyrzadzanie potraw na Asysta pary w trakcie
parze tradycyjnego pieczenia.

Dual Cook

Dual Cook Flex
Mozliwos$¢é otwarcia potowy
drzwi piekarnika

Przygotowanie dwdch potraw
jednoczesnie przy uzyciu réznych
trybow, temperatur i czaséw pieczenia

Modut Wi-Fi
Sterowanie piekarnikiem za
pomocg Smartphone’a

» Air Fry

Zdrowsze smazone jedzenie bez Air Fryer czy frytkownicy.
Rozwigzanie Air Fry sprawia, ze gorgce powietrze krgzy wokot potrawy
pieczonej na specjalnej tacy. To idealny sposob na przyrzgdzanie
frytek, chrupigcych ziemniaczanych krokiecikow, a takze warzyw.
Eliminuje bowiem zbedny ttuszcz, zapewniajac, ze jedzenie jest na
zewnatrz chrupigce i zrumienione, a w srodku soczyste. Kupowanie i
przechowywanie w kuchni dodatkowych urzgdzen staje sie zbedne!

» Air Sous Vide

Air Sous Vide to przeniesienie precyzyjnego gotowania prézniowego do
piekarnika. System precyzyjnie okresla temperature co do 1 stopnia w
kazdym zakamarku piekarnika i utrzymuije jg wyréwnana. W efekcie
niezaleznie od tego, w ktérym punkcie komory znajduje sie dana
potrawa, bedzie doskonale upieczona, delikatna i soczysta! Nie ma
mowy 0 przypaleniu i przesuszeniu.

» Termosonda

Za pomocg sondy wktadanej do miesa i podigczanej do specjalnego

gniazda wewnatrz, zawsze wiadomo kiedy mieso jest dobrze

upieczone.
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» Lacznosc¢ WiFi

Umozliwia kontrole piekarnika z dowolnego miejsca w dowolnym
czasie. Za pomocg aplikacji mozesz ustawi¢ nagrzewanie sie
piekarnika bagdz sprawdzi¢ temperature pieczenia, a takze
skorzysta¢ z programéw automatycznych, przewodnika po
pieczeniu | mozesz wystgc wybrane ustawienia bezposrednio do

piekarnika.

» Smart Things Cooking
Gotowanie stanie sie przyjemniejsze! Rozwigzanie SmartThings

Cooking oszczedza czas i znaczaco utatwia proces gotowania.
Poznaje potrzeby uzytkownika i dostosowuje do nich
spersonalizowane przepisy, a takze przygotowuje plan positkow na
caly tydzien. Oferuje réwniez gotowanie z przewodnikiem i utatwia

zakupy spozywcze poprzez robienie list zakupowych.

» tagodny domyk
Drzwi domykajg sie ptynnie, delikatnie i niemal bezgtosnie.
Zastosowane w nich zawiasy tagodnie zatrzymujg drzwi, aby domyk byt

nie tylko cichy ale i ptynny.

» Czyszczenie pyrolityczne
Pyroliza to skuteczny i wygodny spos6b czyszczenia piekarnika. W

trakcie cyklu czyszczenia pyrolitycznego temperatura wewnatrz
piekarnika wzrasta nawet do 500°C, dzieki czemu wszystkie
zabrudzenia ({j. thuszcz i resztki jedzenia) ulegajg zwegleniu i zostaja

zamienione w fatwy do usuniecia popiot.




