Piekarnik parowy
Steam Cook
Dual Cook

NV/B7997AAK

Cechy Gtéwne Cechy Dodatkowe

Pojemnos¢ komory: 76 | Kolorowy wyswietlacz LCD 4,3” z menu w jezyku polskim

Steam Cook — gotowanie parowe za pomocg specjalnego Prowadnice teleskopowe na dwoch poziomach z petnym

naczynia
wysuwem
Steam Assist — pieczenie ze wspomaganiem pary . . . . .
Whnetrze komory piekarnika z emalii ceramicznej
Technologia Dual Cook .
Blokada bezpieczenstwa
Al Cooking — kamera w piekarniku . .
Timer i zegar kuchenny
Automatyczne otwieranie na dotyk Auto Open . . . .
Wyposazenie dodatkowe: blacha do pieczenia, ruszt, naczynie
Sterowanie dotykowe + pokretto . . .
do gotowania na parze, termosonda, specjalny ruszt do Air Fry
Auto Menu — 168 programéw automatycznych, w

tym 20 programéw do gotowania na parze Kolor: czarne szkto
Termosonda

Air Fry — smazenie gorgcym powietrzem

Air Sous Vide — precyzyjna kontrola temperatury

Tryb Pro Roasting

ol B

Funkcje specjalne - podtrzymywanie ciepta, podgrzewanie - (:;‘ r~

talerzy, rozmrazanie, wyrastanie ciasta, suszenie

Gérny grill 1600W, grzatka dolna 1100W, termoobieg Gotowanie na Pieczenie Technologia
1200W/1200W parze Steam Wspomagane_para Dual Cook
Cook Steam Assist
Modut Wi-Fi
Poczwoérna szyba w drzwiach Less B ﬁ &- @
& 4
Czyszczenie pyrolityczne
‘ PV —
Czyszczenie parg Steam Cleanin i
4 parq 9 Air Fry Termosonda Czys_zczeme Kamera
pyrolityczne

Zakres temperatur 30- 300°C

SAMSUNG
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» Steam Cook i Steam Assist

Piekarnik posiada na wyposazeniu specjalne naczynie ze stali
nierdzewnej z pokrywa ze szkta zaroodpornego. W naczyniu mozna
przygotowywacé potrawy w 100% pary dzieki podtgczeniu do generatora
pary. Para moze by¢ réwniez rozprowadzana we wnetrzu piekarnika

dzieki czemu mozna piec potrawy z dodatkiem pary.

» Dual Cook

Dzieki unikalnej technologii Dual Cook mozesz przygotowac dwie rézne
potrawy jednoczesnie, przy uzyciu réznych trybdw, temperatur i czaséw
pieczenia. Zapachy sie nie wymieszajg, gdyz kazde danie pieczone jest
oddzielnie - wszystko dzieki specjalnemu separatorowi, ktéry rozszerza
sie pod wptywem temperatury, perfekcyjnie rozdzielajgc komory
piekarnika. Technologia Dual Cook to rowniez oszczednos¢ energii —
nie musisz juz nagrzewac catego piekarnika przygotowujgc niewielkg
potrawe — mozesz wykorzystac tylko jedng komore (goérng lub dolng).
» Dual Cook Steam

Potgczenie opcji parowych wraz z technologig Dual Cook zapewnia
dodatkowe mozliwosci by przygotowywac rézne dania jednoczesnie
oszczedzajgc czas i energie. Mozesz gotowac na parze, piec migso lub
ciasta w tym samym czasie w roznych ustawieniach lub uzy¢ petnej
komory piekarnika dla naprawde duzej potrawy i wspoméc proces

pieczenia parg dla chrupkosci i soczystosci.

Inne:

» Kod produktu: NV77997AAK/U2

»> EAN:
Wymiary (SXWxG)
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Steam Cook Steam Assist
Przyrzadzanie potraw na Asysta pary w trakcie
parze tradycyjnego pieczenia.

Modut Wi-Fi
Przygotowanie dwdch potraw Sterowanie piekarnikiem za
jednoczesnie przy uzyciu réznych pomocg Smartphone’a

trybow, temperatur i czaséw pieczenia

Dual Cook

» Air Fry

Zdrowsze smazone jedzenie bez Air Fryer czy frytkownicy. Rozwigzanie
Air Fry sprawia, ze gorgce powietrze krgzy wokot potrawy pieczonej na
specjalnej tacy. To idealny sposdb na przyrzadzanie frytek, chrupigcych
ziemniaczanych krokiecikéw, a takze warzyw. Eliminuje bowiem zbedny
ttuszcz, zapewniajgc, ze jedzenie jest na zewnatrz chrupigce i
zrumienione, a w srodku soczyste. Kupowanie i przechowywanie w kuchni
dodatkowych urzadzen staje sie zbedne!

» Air Sous Vide

Air Sous Vide to przeniesienie precyzyjnego gotowania prézniowego do
piekarnika. System precyzyjnie okresla temperature co do 1 stopnia w

kazdym zakamarku piekarnika i utrzymuje jg wyréwnang. W efekcie

niezaleznie od tego, w ktérym punkcie komory znajduje sie dana potrawa,
bedzie doskonale upieczona, delikatna i soczystal Nie ma mowy o
przypaleniu i przesuszeniu.

» Termosonda

Za pomocg sondy wktadanej do miesa i podfgczanej do specjalnego

gniazda wewnatrz, zawsze wiadomo kiedy mieso jest'dobrze upieczone.
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» Ltacznosé WiFi

Umozliwia kontrole piekarnika z dowolnego miejsca w dowolnym
czasie. Za pomocg aplikacji mozesz ustawi¢ nagrzewanie sie
piekarnika badz sprawdzi¢ temperature pieczenia, a takze
skorzysta¢ z programéw automatycznych, przewodnika po
pieczeniu | mozesz wystgc wybrane ustawienia bezposrednio do

piekarnika.

» Smart Things Cooking
Gotowanie stanie sie przyjemniejsze! Rozwigzanie SmartThings

Cooking oszczedza czas i znaczaco utatwia proces gotowania.
Poznaje potrzeby uzytkownika i dostosowuje do nich
spersonalizowane przepisy, a takze przygotowuje plan positkow na

caly tydzien. Oferuje réwniez gotowanie z przewodnikiem i utatwia

zakupy spozywcze poprzez robienie list zakupowych.

» Al Cooking — kamera w piekarniku
Teraz przygotowywanie potraw bedzie niezwykle proste. To

wszystko dzieki innowacyjnej technologii - kamerze, ktéra zostata
umieszczona wewnatrz piekarnika. Uzytkownik z tatwoscig moze
podgladac i kontrolowa¢ kazdy etap pieczenia, a takze nagrac jego
proces. Natomiast Al Cooking pomaga w wybraniu odpowiednego
programu pieczenia dzieki kamerze i inteligentnemu rozpoznawaniu
potrawy oraz jej wielkosci a takze sugerowaniu najlepszych opciji

pieczenia.

» tagodny domyk
Drzwi domykajg sie ptynnie, delikatnie i niemal bezgtosnie.
Zastosowane w hich zawiasy tagodnie zatrzymujg drzwi, aby

domyk byt nie tylko cichy ale i ptynny.

» Czyszczenie pyrolityczne
Pyroliza to skuteczny i wygodny spos6b czyszczenia

piekarnika. W trakcie cyklu  czyszczenia pyrolitycznego
temperatura wewnatrz piekarnika wzrasta nawet do 500°C,
dzieki czemu wszystkie zabrudzenia (tj. tluszcz i resztki
jedzenia) ulegaja zwegleniu i zostajg zamienione w tatwy do

usuniecia popiot.
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